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Bu ¢alismanin amaci cografi isaret ile koruma altina alinmis
Urunlerin tescil belgesinde belirtilen standartlara uygun
tretilip Uretilmedigini tespit etmek ve Urinlerin satis
siirecinde kamu otoriteleri tarafindan gercgeklestirilen
denetlemelerin varligini bulgulamaktir. Bu perspektiften
hareketle ¢calismada cografi isaret tescili almis Grlnlerden biri
olan Adana kebabi incelenmistir. Calismanin érneklem grubu
basit tesadfi 6rnekleme yontemi kullanilarak belirlenen,
Adana’da faaliyet gosteren 15 restoranin isletme
sahipleri/yoneticileri/ustabasilarindan olusmaktadir. Veri
toplama araci olarak 8 sorudan olusan yari yapilandiriimis
gorisme formu kullanilmistir. Veri analiz yontemi olarak
betimsel analiz yontemi tercih edilmistir. Gorlismeler Aralik
2017 ile Ocak 2018 tarihlerinde iki asamali olarak
gerceklestirilmistir. Yapilan gériismeler neticesinde isletme
sahipleri/yoneticileri/ustabasilarinin altisinin Adana kebabin
cografiisaretleme ile koruma altina alindigini bilmedikleri
belirlenmistir. Adana kebap Uretim siireglerinin incelendigi
sorulara verilen cevaplar incelendiginde; isletmelerin bliytk
bir cogunlugunun tescil belgesi ile paralel tGretim
gerceklestirdikleri ve Adana kebap servisinde her isletmenin
kendine 6zel destekleyici garnitirleri ikram ettikleri de
katilimcilar tarafindan beyan edilmistir. Adana kebap denetim
suregleri ile ilgili sorulara verilen cevaplar incelendiginde,
isletmelerin standartlara uygun tretim yapip yapmadiklarinin
otoritelerce denetlenmedigi sonucuna ulasiimistir.

Anahtar Kelimeler: Gastronomi, Cografi Isaretler, Tescil,
Adana Kebap.
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ABSTRACT

This study’s purpose is to discover the
existence of supervisions carried out by public
authorities in the process of sales of products
and to determine whether the products, which
are put under the protection with the
geographical indication, are manufactured or
not in accordance with the standards stated in
the certificate of incorporation. By considering
this perspective, Adana Kebab that is one of
the product taken the registration of the
geographical indication analyzed in the study.
The sample group of the study consists of
proprietors/managers/foreman of the fifteen
restaurants that carry on a business and are
determined by using simple random sampling.
The semi-structure interview consisting of eight
guestions are used as data collection tool.
Descriptive analysis method is preferred for
data analysis. The interviews are realised
between the dates December 2017 and
January 2018 in two-stages. The result of the
interviews showed the six of the
proprietors/managers/foreman of the
restaurants does not know that Adana kebab is
under protection in compliance with the
geographical indication. When the answers
given the questions examined in the process of
the production of Adana kebab are tackled, it is
declared by the attendants that the most of the
restaurants produce in keeping with the
certificate of incorporation and every
restaurant has its own promoter garnitures and
offers these garnitures the customers in the
service of Adana Kebab. Besides, when the
answers given the questions examined in the
process of the supervision is handled, it is
concluded that whether the restaurants are
manufactured or not in accordance with the
standards are not controlled by the authorities.

Keywords: Gastronomy, Geographical
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GIRIS

Dinyanin cesitli bolgelerinde degisik 0Ozelliklere sahip birgok Urinin
bulundugu farkli mutfak kdaltirleri bulunmaktadir. Cografi kosullar,
inanislar, sosyo-kiltlrel yapilarin degisikligi gibi nedenlerle birbirinden
farkl ozellikler gosteren mutfak kalturleri pek c¢ok diinya mutfaginin
olusmasina olanak saglamistir. Dlinya mutfaklari sahip olduklari kendilerine
0zgli urinler ve ozelliklerle birbirlerinden farkhlik gostermektedirler. Bu
farkhiligi saglayan kosullar ayni sekilde mutfaklarin kendi iglerinde de
cesitlilige sebep olmustur. Her bolgenin kendisine has yoresel Urlinleri ile
pisirme ve Uretim teknikleriyle mutfaklari farkh 6zellikler gostermektedir.
Her bdélge kendisine ait Urinlerin yillar boyunca bolgeye 6zgiu tekniklerle
Uretimini yaparak yoresel mutfak kiltirlerini olustururlar. Bolgelere gore
farkhlik gosteren bu urinleri strdirdlebilir bir sekilde korumak ve Uretimin
devamhligini saglamak icin yapilan gesitli korumalar ve yasal diizenlemeler
bulunmaktadir. Her cografi bolgenin veya yoérenin sahip oldugu urinler
belirlenmis ayirt edici isaretler ile korunmaktadir. Bu korumalardan birisi de
cografi isaret tescilidir (Yesildag, Ozata & Akkaya, 2017: 175). Cografi isaret
uygulamasi kiresel Urlnlerin gelisimine karsi yerel Grlnleri korurken,
Urlinlerin kalitesi ve glvenilirliginin de kaniti olarak karsimiza ¢ikmaktadir
(Bekar & Karakulak, 2017: 156).

Cografi isaretleme sistemi, yoresel Urlinleri tescilleyerek onlari koruyacak
standartlar olusturup bu standarda uygun Uretimin yapilip yapiimadiginin
kontrol edilmesini olanak saglar (Tasdan, Albayrak & Albayrak, 2017). Bu
calismada cografi isaret sistemi ile tescillenen Grinlerin Gretiminin ve
sunumunun belirlenmis standartlara gore yapilip yapilmadigini ortaya
koymak hedeflenmektedir. Bu baglamda cografi isaret tescili alinmis olan
Adana kebap Uzerine bir arastirma gerceklestirilmistir. Bu dogrultuda
cografi isaret tescilinden ve Adana kebabin tescil belgesindeki bilgilerine
yer verilecektir. Daha sonra gorliismeler ve gorlismelerden elde edilen
bulgulara yer verilip sonuglar yorumlanmistir.

KAVRAMSAL CERCEVE

insanlarin en temel gereksinimlerinden biri olan beslenme sisteminin
ortaya cikardigi mutfak kiltlriine tarihsel olarak bakildiginda; mutfaklarin,
toplumlarin gelenek ve gorenekleri, sosyo-kiltirel boyutlar, refah
durumlari gibi etmenlere bagh olarak birbirlerinden farkli gelisim evreleri
olmustur (Diizgiin ve Durlu Ozkaya 2015). Diinyada hemen hemen her
mutfagin kendilerine ait temel sayilacak bazi 6zellikleri bulunur. Bu
ozellikler o mutfagi digerlerinden ayiran ozellikler olarak tanimlanir (
Savkay 2000). Ulke mutfaklarinin icerisinde de bolgesel 6zelliklerin
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farkhliklarindan dolayr yemek tirlerinde g¢esitlilige rastlanmaktadir. Bu
durum vyoreye has yemeklerden olusan yoresel mutfak kavramini
dogurmustur (Comert, 2014: 64; Aslan, Gineren & Coban, 2014: 6).Yé6resel
mutfak, yoreye 06zgli Urilnlerin yore halkina ait pisirme usulleriyle
hazirlanmasi ve sunulmasi ile yoreye ait tim yiyecek ve icecekler seklinde
tanimlanabilir (Sengul & Turkay, 2016: 65).

Gunlimuzde gida liretiminde meydana gelen teknolojik degisimler, gelisimi
hiz kazanan saglikli tiiketim bilinci gibi nedenler insan ihtiyaglarinin ve
aliskanliklarinin degismesine neden olmus ve yo6resel mutfaklara ve
Urlinlere egilim artmistir. Tlketiciler tlkettikleri Grinlerin kokeni ve kalitesi
konusunda daha duyarl ve segici hale gelerek yoresel Urinlerin tercih
edilme oraninin yiikselmesine neden olmuslardir (Polat Uziimcii, Alyakut &
Adalet Akpulat, 2017: 132). Yoresel Grlnlerinin 6neminin artmasi sebebiyle
taklit edilmeleri gibi bazi sikintilar ortaya ¢ikmistir. Bu ve benzeri gelismeler
Urlnin 6zglunlGginin korunmasi igin hukuki dizenlemelerle Grinin ait
oldugu yerle tescillenmesi gerekliligini ortaya ¢ikarmaktadir. Yerel Grlinlerin
taklitlerinden ve haksiz rekabetten korunmasi icin pek cok tlkede farkli
yasal diizenlemeler uygulanmistir (Sahin & Meral, 2012: 88). Bu baglamda,
cografi isaret tescili Grinln strdirilebilir sekilde korunmasina ve lretimin
devamhliginin saglanmasina katkida bulunan yasal diizenlemelerden biri
olma niteligi tasir (Yenipinar, Kosker & Karacaoglu, 2014: 14).

Cografi isaret, belirli bir bolgede bulunan ve o boélgeyle 6zdeslesmis
Ozellikleriyle benzer Uriinlerden ayirt edilebilen Urlinlere verilen isarettir.
Cografi isaretli Urinler bulundugu yoreye 6zgli olan, yoresel birikim ve
tecriibeden olusan Ustlin nitelikli Grinlerdir (Oraman, 2015: 76). Cografi
isaret ozel, ayn bir fikri mulkiyet hakki olarak 1 Ocak 1995 yilinda Diinya
Ticaret Orgiti’niin yirirlige koydugu Ticaretle Baglantih Fikri Milkiyet
Haklari Sozlesmesi'nde (TRIPs) belirtiimektedir. Diinyada basta Avrupa
Ulkeleri olmak tizere pek cok (ilke yerel Griinlerini cografi isaretleme sistemi
ile koruma altina almaktadir. Tirkiye’de yerel Giriinlerinin cografi isaretleme
ile yasal olarak koruma altina alan (lkelerden biridir (Yenipinar, Kosker &
Karacaoglu, 2014: 14).

Turkiye yerel Grlnlerini, Avrupa Birligi’'ne (AB) uyum konusu ve cografi
isaretle ilgili AB mevzuati dikkate alinarak 27 Haziran 1995 tarihinde
yirirlige giren 555 sayili Cografi isaretlerin Korunmasi Hakkinda Kanun
Hikmiinde Kararname (KHK) ile yasal olarak koruma altina almaya
baslamistir. Bu kararnamede cografi isaret, ‘belirgin bir niteligi, ini veya
diger ozellikleri itibariyle kdkenin bulundugu bir yore, alan, bdlge veya llke
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ile 6zdeslesmis bir Urini gosteren bir isaret’ seklinde tanimlanmistir.
Cografi isaretlerin tescili ise Tirk Patent Enstitisi (TPE) tarafindan
yapiimaktadir (Stinnetcioglu, Can & Durlu-Ozkaya 2012; Karaca, 2016:
21).Turkiye’de cografi isaretler mense adi ve mahreg isareti olarak iki gruba
ayrilmaktadir. Mense adi; belirli bir cografi sinir igerisinde belirgin niteligi,
Una ve diger ozellikleriyle bulundugu yer ile 6zdeslesmis, Giretimi, islenmesi
ve tim diger islemlerinin belirtilen bdlge igerisinde yapildig bir UGrini
tanimlamaktadir. Mahreg isareti; belirli bir cografi sinir icerisinde belirgin
niteligi, Unl ve diger ozellikleriyle bulundugu yer ile 6zdeslemis, Gretimi,
islenmesi ve diger islemlerden en az birinin belirlenmis bdlgede
yapilmasinin yeterli oldugu Grinleri tanimlamaktadir (Dayisoylu, Yoriikoglu
& Ancel, 2017: 81).

Adana kebap, mahreg isareti olarak cografi isaret tescili ile koruma altina
alinan bir Grindir. Adana Ticaret Odasi, Adana kebabina mahreg isareti
alabilmek icin 15.08.2003 tarihinde Tirk Patent Enstitlsline basvuru
yapmistir. 13.06.2004 tarihinde yayinlanan Resmi Gazetede ilan edilmis ve
555 sayili Cografi isaretlerin Korunmasi Hakkindaki Kanun Hikmiindeki
Kararname’nin 12. Maddesi geregince bu tarih itibariyle tescil edilmistir.
Resmi Gazetede yayinlanan Adana Kebabinin ayirt edici 6zellikleri su
sekildedir; ‘Adana kebabini diger kebap tirlerinden ayiran en o6nemli
ozellik, s6z konusu kebabin Uretiminde kullanilan etin, dogal ortamda ve
kendine has bir floraya sahip bolge yaylalarinda yetistirilmis koyunlardan
elde edilmis olmasidir. Ayrica Uretim teknigi ve ustalik da Griinde 6nemli
Olclide farkhlik katmaktadir’.

llgili Resmi Gazetede lretim sekline ait olmasi gereken bilgiler tim
detaylariyla verilmistir. Kullanilacak et yaylalarda yetismis en az 1 yasindaki
koyundan elde edilmelidir. Et yag, sinir, damar ve zarlarindan ayiklanir.
Koyundan elde edilen kuyruk yagi da ayni sekilde temizlenir. Dinlendirilen
et zirh adi verilen iki elle kullanilan bicak yardimiyla kiyilir. Ayni islem
kuyruk yagina da uygulanir. Kullanilan etin %15’i kuyruk yagi olmahdir.
Binde U¢ veya binde bes arasinda aci kirmizibiber ve tuz eklenip yogrulur.
Homojen olunca tekrar zirhla kiyilir. 3 cm eninde, 0,5 cm kalinhiginda ve 90-
120 cm uzunlugunda sise dengeli bir sekilde yayilir. Et miktari 180 gramdir.
Hazirlanan sisler durgun mese komiirii atesinde et kirmizidan kahverengiye
dénene kadar sik sik cevrilerek pisirilir. Sunumunda ise et piserken
yaglanmis pide ekmekleri kullanilir. Ayrica sogan salatasi, ezme salata,
¢oban salatasi ve maydanoz, tere, yesil sivri biber, sis biberi, turp ve limon
parcalari ile sunulur (T.C. Turk Patent Enstitlist, 2004).
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iIgili Resmi Gazetede denetimi ise su sekilde belirtilmistir; ‘Adana Kebabinin
yukarida belirtilen kosullara uygunlugunun denetimi, Adana Ticaret
Odasinin koordinatérliigiinde, Adana Biiyiiksehir, Yiiregir ilce ve Seyhan ilge
Belediyelerinden birer kisinin de katilimi ile olusturulacak toplam alti kisilik
komisyon tarafindan yapilacaktir’ (T.C. Tlirk Patent Enstitis, 2004).

YONTEM

Arastirma, nitel arastirma yontemi olan ve ilgili kisi ve gruplara dnceden
hazirlanmis konu ile ilgili acik uglu sorularin sorularak bilgi toplanmasi
seklinde gerceklesen ve her katilimciya ayni soru ve siralama ile sorulan
sorularin karsilikli konusma seklinde soruldugu yapilandirilmis goértisme
teknigi (Kozak, 2014) kullanilarak gerceklestirilmistir. Derinlemesine yapilan
miulakatlar ve literatir taramasindan elde edilen veriler duzenlenerek
analiz edilmistir. ilk olarak cografi isaretleme ile ilgili kaynaklar
incelenmistir. Cografi isaretleme ile koruma altina alinan Adana kebabi
Uzerinden tescillerin standarda uygun Uretiminin yapilip yapiimadigi ortaya
konulmaya calisiimistir. Bu amagla Aralik 2017 ile Ocak 2018 tarihlerinde
Adana ilinde bulunan kolayda ornekleme yontemi ile secilen kebapgilarla
gorlsilmustir. Secilen kebapcilar Adana Ticaret Odasi Tescilli Kebapgilar
listesinde yer almaktadir (Adana Ticaret Odasl, 2017). Gorusilen kisilerden
5’i isletme sahibi, 5’i isletme yoneticisi ve 5’i de ustabasidir.

Arastirma kapsaminda gerceklestirilen goriismelerde sorular, isletme
sahipleri/yoneticileri/ustabasilarinin cografi isaretleme ile Adana kebabinin
tescillendigi konusunda bilgilerinin olup olmadigini ve standarda uygun
Uretimin  gergeklestiriime durumunu anlamak igin  gelistirilmistir.
Gorismelerde katilimcilara 8 soru sorulmustur. Sorular literatlir taramasi
sonucu elde edilen bilgiler ile Tasdan, Albayrak & Albayrak (2014)
tarafindan yapilan c¢alismadan vyararlanilarak tasarlanmistir. Arastirma
konusunun temelini olusturdugu icin isletme sahiplerinin bilgilerini 6lcmek
acisindan ilk olarak ‘Adana kebabinin cografi isaretleme sistemi ile koruma
altina alinmasi hakkinda bilginiz var mi’ sorusu sorulmustur. Daha sonra
standarda uygun Uretim yapilip yapiimadigini anlamak amaciyla ‘Adana
kebabi yapiminda hangi eti kullaniyorsunuz’, ‘Adana kebabi yapiminda
kullanilan etin makinede mi c¢ekiyorsunuz yoksa zirhla mi ¢ekiyorsunuz’,
‘Adana kebabinin iceriginde neler bulunuyor’ ve ‘Adana kebabinin sunumu
nasil  yapilyorsunuz’  sorulari  sorulmustur.  Gorlsllen  isletme
sahipler/yoneticileri/ustabasilarin cografi isaret tescili ile ilgili distncelerini
tespit edebilmek adina ‘Sizce Adana kebabinin cografi isaret tescili
almasinin faydalari nelerdir’ sorusu sorulmustur. Son olarak ise standarda
uygun Uretim ve denetim ile ilgili bilgi almak igin gorlismecilere 2 soru
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yoneltilmistir. Bu amagla, ‘Cografi isret ile olusturulan standardi
denetlemeye geliyorlar mi’ ve ‘Standarda uygun Uretimin kontroli
konusunda daha siki bir denetlemenin olmasi gerektigini disinlyor
musunuz’ sorulari sorulmustur.

Arastirma kapsaminda Adana’da 15 isletme sahibi/yOneticisi/ustabasi ile
ylz ylze gorismeler ile gerceklestiriimistir. Gorismelerde elde edilen
verilerin  birbirini tekrar etmesi nedeniyle gorlisme sayisi yeterli
gorilmustir. Gorusmeler 25-35 dakika arasinda strmdustir. Bilimsel etik
acisindan arastirma sliresine yapilan goérismelerde isletme isimleri ve
katihmcilarin kisisel bilgilerine yer verilmemistir.

BULGULAR

Adana kebabi o6rnegi Uzerinden tescilli Grlnlerin standarda uygun
Uretiminin  yapilip  yapilmadigini  ortaya koymak icin isletme
sahiplerine/ydneticilerine/ustabasilarina 8 soru sorulmustur. ilk olarak
“Adana kebabinin cografi isaretleme sistemi ile koruma altina alinmasi
hakkinda bilginiz var mi1?” sorusu sorulmustur. AKT2, AKT3, AKT7, AKT9,
AKT10 ve AKT13 kodlu isletme yoneticileri disindaki diger katilimcilarin
Adana kebabinin cografi isaretleme ile tescillendigi konusunda bilgi sahibi
oldugu tespit edilmistir. AKT7 kodlu isletme sahibi cografi isaret ile ilgili
bilgisini “Bu konuda bilgim yok. Ama kebap konusunda uzmanlasma
saglayacaksa ve herkesin kebap ustasi olarak galismasina engel olacaksa
dogru bir adim atildigini soyleyebilirim” seklinde ifade ederken AKT8 kodlu
isletme sahibi ise “Evet bu konuda bilgim var. Adana kebap konusunda
tescil sahibi olmayan isletmelerin Adana kebabi ibaresini kullanmamalari
gerekir” seklinde ifade etmistir. Adana kebabinin cografi isaret aldigini bilen
katihmcilar Adana Ticaret Odasi’'nin cografi isaretleme kapsaminda
sehirdeki Adana kebapgilari ile gorisildigini ve bilgilendirme yapildigini
ancak standartlara uyulmadigini ve denetlemenin gerceklesmedigini ifade
etmislerdir.

Katilimcilara, ikinci olarak “Adana kebabi yapiminda hangi eti
kullaniyorsunuz?” sorusu sorulmustur ve gorlisme yapilan tim isletme
sahipleri/yoneticileri Adana kebabi yapiminda kuzu eti kullandiklarini
belirtmislerdir. AKT7 kodlu goriismeci kuzu etini Cukurova’da yetisen
ciftliklerden temin ettiklerini belirtmistir. AKT8, AKT11, AKT14 ve AKT15
kodlu gorismeciler ise erkek kuzu eti kullanilmasi gerektigini ifade
etmislerdir. “Adana kebabi yapiminda kullanilan etin makinede mi
cekiyorsunuz zirhla mi gekiyorsunuz?” sorusuna AKT2, AKT10 ve AKT14
kodlu gortismeciler disinda diger gorismeciler zirhla gektikleri cevabini
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vermiglerdir. AKT2, AKT10 ve AKT14 kodlu goérismeciler ise makine ve zirh
kullandiklarini séylemistir. AKT7 kodlu goriismeci “Makine ile gekilirse et
siste durmaz ve kebap tadi vermez. Kendi el emegimiz ile zirhla ¢ekiyoruz”
seklinde cevap vermis; AKT8 kodlu gériismeci de benzer sekilde “Adana
kebabi tescil sartlarina uymak istiyorsaniz eti zirh ile cekmeniz gerekir. Etin
ve baharatlarin birbirine tam olarak gegebilmesi igin zaten zirhtan bagka
hicbir alet ayni tadi vermez” ifadesini kullanmigtir. “Adana kebabinin
iceriginde neler bulunuyor?” sorusu soruldugunda goériismecilerin tamami
kuyruk yagi ve tuz kullandiklarini ifade etmistir ve diger malzemeler igin
farkh cevaplar vermislerdir. AKT1, AKT2, AKT4,AKT5, AKT9, AKT10, AKT12,
AKT13, AKT14 ve AKT15 gortismecileri isletmelerinde kebabi hazirlarken
kok biber kullandiklarini belirtmislerdir. AKT2 isletme yoneticisi ‘Kok biberin
kullanimi tescil alindiginda belirtilen standartta da gosterilmistir. Kok biber
Adana’da kirmizi salgalik biber igin kullandigimiz isimdir. Bununla birlikte
bazi isletmeler kebap yapiminda pul biber de kullanirlar.” diyerek kok
biberin ne oldugunu ve standartta gosterildigini de ifade etmistir. AKT3
kodlu goérismeci ise diger isletmelerden farkli olarak Adana kebabi
yapiminda biber salgasi ve kapya biberi kullandigini; AKT8 kodlu gériismeci
ise az miktarda karabiber kullandiklarini belirtmistir.

Adana kebabinin standarda uygun sunumunun yapilip yapilmadigini ortaya
¢tkarmak amaciyla “Adana kebabinin sunumunu nasil yapiyorsunuz?”
sorusu soruldugunda goriisme yapilan tim isletmelerde Adana Kebabinin
pide ekmek, kdzlenmis biber ve domates ile servis edildigi belirtilmistir.
AKT6 ve AKT14 kodlu goriismeciler isletmelerinde pide ile birlikte lavas da
verdiklerini belirtmislerdir. AKT3 kodlu gériismeci isletmesinde ise tirnakli
pide verdiklerini belirtmistir. AKT3 kodlu goriismeci isletmesinde bu
salatalarin yaninda pismis sogan ve cacik da servis ettiklerini belirtmistir.
Ayrica AKT10 ve AKT11 Adana kebabin diriim seklinde yenmesi gerektigini
soylemislerdir.

Arastirmanin  amacini olusturan standartlara uygun dretimin vyapilip
yapiimadigl konusunda 6nemli yer tutan denetleme konusu ile ilgili bilgi
almak icin “Cografi isaretleme ile olusturulan standardi denetlemeye
geliniyor mu?” sorusu soruldugunda gorismecilerden c¢ogunun bu
konudaki bilgilerinin yanls oldugu dikkat c¢ekmektedir. Yapilan
gortismelerde AKT2, AKT3, AKT7, AKT8 ve AKT13 kodlu goriismeciler
disinda tim goérismeciler Adana Kebabinin cografi isaretleme ile koruma
altina  alindigini  bildiklerini  belirtmislerdir. Ancak cografi isaret
denetlemesinin Saghk Bakanhgl tarafindan yapilan denetleme oldugunu
sandiklari gértlmugstar. AKT9, AKT10, AKT11 ve AKT12 cografi isaret ile ilgili
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denetlemeye geldiklerini belirtmislerdir ancak Saglik Bakanligindan, T.C.
Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligindan hijyen ve hammadde kontroli igin
gelen kontrolorleri cografi isaret denetimi olarak duslindikleri
anlasilmaktadir. AKT1, AKT4, AKT5 ve AKT6 kodlu goérismeciler tescil
belgesinin ve Adana kebabinin standardinin ellerinde oldugunu
belirtmislerdir. AKT1 kodlu isletme sahibi denetleme ile ilgili “Adana kebabi
tescillendiginde isletme olarak orada bulunduk ve Ucretsiz kebap dagitimi
yaptik. Ancak tescil alindiktan sonra belirtilen standardi denetlemeye
gelinmedi. Ustelik standartta kullanilmasi gereken et miktari kebap basina
180 gram iken isletmemiz 120 gram kullanmaktadir. Clinkii o miktarda et
kullanilmasi  isletme c¢ikarlari ve kebabin kalitesi icin tehlike
olusturmaktadir” seklinde bilgiler vermistir. AKT13 kodlu gériismeci disinda
diger tim gorismeciler ‘Sizce Adana kebabinin cografi isaret tescili
almasinin faydalari nelerdir’ sorusuna olumlu cevaplar vermislerdir AKT7
kodlu goriismeci “Adana kebabi bize ait bir tat. Sadece burada lretilmesi ve
insanlarin bu kebabi denemek i¢cin Adana’ya gelmelerini isteriz. Adana
disinda Uretilen kebaplar ile burada uretilen kebap ayni olamaz. Her sey
yerinde glizel” seklinde yorum yaparken; AKT8 kodlu isletme sahibi “Adana
kebabinin standart hale getirilmesi acisindan son derece énemli. insanlar
maliyetlerden kagmak icin kebabi dana etiyle dahi yapmaya basladilar. Bu
durum da Adana kebabina zarar veriyor” seklinde tescilin faydalarindan
bahsetmistir. AKT9, AKT10, AKT12 ve AKT14 kodlu gérismeciler tescil
sayesinde belirli standartlara gore Uretim yapilacagini, boylece kalitenin ve
dolayisiyla miisteri memnuniyetinin artacagini belirtmislerdir. AKT1, AKTS5,
AKT11 ve AKT15 kodlu goriismeciler tescilin ulusal ve uluslararasi diizeyde
tanitimi saglayacagi konusu Uzerinde durmuslardir. Calismada, son olarak
‘Standarda uygun Uretimin kontroli konusunda daha siki bir denetlemenin
olmasi gerektigini distinldyor musunuz’ sorusu sorulmustur. AKT2, AKT3,
AKT12 ve AKT14 yapilan denetlemeyi yeterli bulduklarini séylemislerdir.
AKT3, AKT7 ve AKT15 cografi isaret ile denetlemeyi hijyen denetlemesi ile
karistirmis ve Saghk Bakanhgi tarafindan daha siki denetim yapilmasi
gerektigini ifade etmislerdir. AKT8, AKT10, AKT11 ve AKT13 denetlemenin
kendileri gibi blylk isletmelerin degil kiiclik isletmelerin denetlenmesi
gerektigini belirtmislerdir.

SONUC

Yoresel mutfak, her bélgenin farkh cografi ve iklimsel 6zelliklerinin olmasi
ile tarihsel sirecte farkl gelisim evrelerinden ge¢cmeleri gibi nedenlerle
kendilerine 6zgl mutfak kdiltirlerinin olusmasi ile ortaya c¢ikan bir
kavramdir. Bu mutfak kdltirlerinin bolgelerinde yetistirdikleri, kendilerine
0zgl Uretim veya pisirme teknikleri ile Urettikleri farkli yoresel Grlnleri
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bulunmaktadir. Glinimiizde cevreye, saglga verilen 6nemin ve yerele
egilimin artmasi ile bu Grunleri strdarilebilir olarak koruma zorunlulugu
ortaya cikmistir. Ulkeler bu konuda cesitli yasal diizenlemeler
uygulamaktadirlar. Bu uygulamalardan biri de cografi isaret tescilidir.
Cografi isaret tescili ile GrUnler belirli bir standarda gore tescillenirler.
Cografi isaretli Urinler yoreye 6zgl olup belirli ozellikleriyle benzer
drdnlerden ayrilan Gstin nitelikli Grinlerdir. Tlrkiye’de cografi isaret tescili
Turk Patent Enstitist tarafindan mense adi ve mahrecg isareti olarak iki
sekilde yapilir. Mense adi urin ile ilgili tim islemlerin belirlenen boélge
icerinde yapilmasi, mahreg isareti ise trln ile ilgili islemlerden en az birinin
belirlenen bolge icerisinde yapilmasi ile verilir. Adana kebap mahreg isareti
ile tescillenmis Urinlerden birisidir. 2004 yilinda Adana Ticaret Odasi
tarafindan alinmistir.

Adana kebabinin cografi isaret tescili almasi konusunda isletmelerin bilgi
sahibi olup olmadiklarini, tescilde belirtilen standarda uygun Uretimin
yapilip yapilmadigini ve son olarak bu standardi denetlemeye gelinip
gelinmedigini ortaya koymayi amaglayan bu g¢alisma kapsaminda 15 isletme
ile ylz ylze goérismeler gercgeklestirilmistir. Gorismelerde c¢alismanin
amaci dogrultusunda tasarlanan 8 tane soru sorulmustur. Elde edilen
bilgilere gore alti isletmenin Adana kebabin cografi isaret tescili aldig
konusunda bilgilerinin olmadigi tespit edilmistir. Tescil belgesinde belirtilen
standarda gore Adana Kebabi sadece kuzu eti ve kuyruk yag kullanilarak
hazirlanmaktadir. Genellikle hem kuzu eti hem de kuyruk yagi makineden
ziyade zirhla gekilerek kiyma haline getirilir, lezzet faktorlerinden en
onemlisi boyle yapilmasindan kaynaklanir. Katki olarak ise genellikle tuz,
kok biber kullanilmaktadir. Gorliisme yapilan tim isletmeler Adana kebabi
yapiminda kuzu eti ve kuyruk yagi kullanmaktadirlar. Katki olarak ise
genellikle tuz, kok biber kullanilmaktadir. Bu baglamda bazi isletmeler
standarda belirtilen et miktarini kullanmasa da hemen hemen tim
isletmelerin icerik olarak standarda uygun bir (retim gerceklestirildigi
yorumu yapmak mimkiindir. Ancak isletmeler Adana Kebabinin yapiminda
standartta belirtilen malzemeler disinda farkl ilave malzeme kullaniimadigi
gorilse de farklilarin da mevcut oldugu tespit edilmistir. Adana kebabinin
sunumu konusunda standartta belirtilen sekli disina ¢ok ¢ikilmadigini ancak
yine de ilave salatalarin ve cesitli ekmeklerin kullanildigi tespit edilmistir.

isletmelerin buyiik kismi Adana kebabin cografi isaret tescili ile koruma
altina alinmasinin standart bir Uretimi saglamasi, kalite ve mdisteri
memnuniyeti olusturmasi ve ulusal ve uluslararasi diizeyde tanitima
katkisinin olacagl konusunda faydalarinin oldugunu belirtmiglerdir. Adana
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kebabinin cografi isaret tescilinde belirtildigi standarda uygunlugunun
denetiminin yapilmadigini ve isletme sahipleri/yoneticileri/asgibasilarinin
bu sebeple denetim ile ilgili soru soruldugunda yapilan denetimi saglik,
hijyen konusunda vyapilan denetimlerle kanstirdiklarini  séylemek
mumkinddar. Ancak gorisme yapilan isletme
sahipleri/yoneticileri/ascibasilarinin  blyik ¢ogunlugu denetimin gerekli
oldugunu, bdylelikle standart Uretim olacagini ve kalitenin artacagini
savunmugslardir. Sonuc olarak isletmelerin cografi isaret konusunda fazla
bilgilerinin olmadigi, tescil belgesinde belirtilen standarda uygun Gretimin
yapilip yapilmadiginin denetlenmedigi dolayisiyla Uretimde farkliliklarin
oldugu ve cografi isaret tescilinin gerekli korumayir saglayamadig
sOylenebilir. Ancak bu c¢alisma sadece Adana Kebabini incelemesi
baglaminda sinirli kalmaktadir. Gelecekteki ¢calismalarin Adana kebabi igin
farkli zamanlarda daha fazla isletmeye ulasilarak bu arastirmaya dabhil
edilememis isletmeler de veya diger tescil alan Urinleri de incelemelerinin
alan yazinda bulunan eksikligi tamamlayacaklari diistintilmektedir.
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