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Ozet

UNESCO sehirlerin kiiltiirel, sosyal ve ekonomik kalkinmasina destek saglayabilmek ve sehirler
arasinda is birligini tesvik edebilmek amaciyla “Yaratici Sehirler Ag1 Programi’ni hayata gegirmistir. Agda;
gastronomi de dahil olmak iizere 7 (gastronomi, el sanatlar1 ve halk sanatlari, miizik, medya sanatlari,
edebiyat, film ve tasarim) tematik baslik bulunmaktadir. Bu ¢alisma, UNESCO Yaratic1 Sehirler Ag1
gastronomi alaninda yer alan Gaziantep, Afyonkarahisar ve Hatay’daki gastronomi tesislerinin meniilerinde
cografi isaretli iirlinlerin varligin1 belirlemeyi amaglamaktadir. Calismada nitel yontem arastirmalarindan
dokiiman analizi kullanilmis, Tiirk Patent ve Marka Kurumu’na kayith cografi isaretli iirlinlerin tespiti
yapilmistir. Orneklem, UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na dahil olan sehirlerdeki 14 gastronomi tesisini
kapsamaktadir. Arastirma bulgularina gore, cografi isaretli iirlinlerin gastronomi tesislerinde diisiik bir
diizeyde kullanildig1r saptanmistir. Gaziantep’te 69 iirlinlin %26,1°1, Afyonkarahisar’da ise 27 {irliniin
%22,2’s1 yalnizca belirli tesislerde yer almistir. Hatay’da ise belgeli gastronomi tesisi bulunmadigindan bu

sehir arastirma kapsami disinda birakilmistir. Yerel gastronomi liriinlerinin meniilerde daha fazla yer almasi,

* Bu ¢alisma 17-20 Ekim 2024 tarikinde diizenlenen UGTAK 2024-8. Uluslararas: Gastronomi Arastirmalar: Kongresi’nde
genigletilmis 6zet olarak yayimlanmistir.
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destinasyon tanitimi ve yerel ekonominin gii¢lendirilmesi a¢isindan énemlidir. UNESCO kriterlerinin etkin

sekilde uygulanmasi ve gastronomi tesislerinin bu yonde tesvik edilmesi onerilmektedir.

Anahtar Kelimeler: UNESCO yaratici sehirler ag1, gastronomi tesisi, cografi isaret.

Abstract

UNESCO launched the “Creative Cities Network Program” to support the cultural, social, and
economic development of cities and to promote cooperation among them. The network includes seven
thematic categories, including gastronomy, crafts and folk arts, music, media arts, literature, film, and
design. This study aims to identify the presence of geographically indicated products on the menus of
gastronomy establishments located in Gaziantep, Afyonkarahisar, and Hatay—-cities included in the
UNESCO Creative Cities Network under the field of gastronomy. The research employed a qualitative
method, specifically document analysis, and identified geographically indicated products registered with
the Turkish Patent and Trademark Office. The sample consists of 14 gastronomy establishments located in
the above-mentioned UNESCO Creative Cities. According to the findings, the use of geographically
indicated products in these establishments is relatively low. In Gaziantep, only 26.1% of the 69 registered
products were found in selected venues, while in Afyonkarahisar, 22.2% of 27 products appeared in limited
establishments. Hatay was excluded from the study due to the absence of certified gastronomy venues. The
inclusion of local gastronomic products in menus is essential for destination promotion and strengthening
the local economy. It is recommended that UNESCO criteria be implemented more effectively and that

gastronomy establishments be encouraged to align with these standards.

Keywords: UNESCO creative cities network, gastronomy establishment, geographical indication.
GIRIS

Thomas Friedman’in (2010) ‘Kiiresellesmenin Gelecegi’ isimli kitabinda kiiresellesme; giderek
artan sayida insanin ayni anda artarak ¢esitlenen bigimlerde etkilendigi bir sistem olarak tanimlanmistir
(Baykal, 2012). Kiiresellesme; iiretim faktorleri ile iilke birikim ve degerlerinin ulusal sinirlar1 asarak
yayilmasi ile uluslarin ekonomik, siyasi, toplumsal ve kiiltiirel alanlarda ortak bir paydada bulusup, yogun
uluslararasi iligkiler gelistirmesidir (Yahsi, 2007). Kiiresellesmeyle birlikte az gelismis ve gelismekte olan
tilkelerin, gelismis tlkeleri taklit etmesi ile baskin kiiltiirlerin egemen oldugu bir yapilanma ortaya
cikmaktadir. Bu durum, toplumlarin birbirlerine benzemesine neden olmakta ve yerel kiiltiirtin, kiiresel
kiltiir karsisinda kaybolma tehlikesini dogurmaktadir. Bu baglamda, kiiresel ve yerel arasindaki karsilikli
dinamigin sonucunda farklilasma ve aynilasma ortaya ¢ikmakta ve bu ikili etkilesim “kiiyerellesme” olarak

adlandirilmaktadir. Kiiresel ve yerel diyalektigin sonucunda ortaya ¢ikan bu kavram; kiireselin yerelle,

yerelin de kiireselle birlikteligini ifade etmektedir (Oztiirk ve Onciier, 2018). 1960’larda kullanilmaya
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baslayan kiiyerellesme kavramu, kiiresel ¢capta olan {iriin veya kiiltiirel degerin, yerel kiiltiirlere uyarlanmasi

seklinde de ifade edilmektedir (Kii¢lik ve Erten Bilgic, 2022).

Ulkeler arasinda kurulan uluslararas: iliskilerin sadece ekonomik anlamda kalmayip toplumsal,
sosyo-kiiltiirel ve politik alanlarda da etkili olarak yiiriitilmesiyle soguk savas doneminin ardindan,
kapitalizmin yeni bir acilimla diinya geneline yayilmasi s6z konusu olmustur (Celik, 2012). Gida iiretimi
ve tikketiminde de kiiresellesme egiliminin artmasi, firsatlar1 ve zorluklar1 da beraber getirmistir. Bu egilim,
mutfak deneyimlerini zenginlestirip kiiltiirel aligverisi kolaylastirirken, ayn1 zamanda da geleneksel
beslenme bigimleri i¢in bir tehdit olusturmaya baslamigtir. Kiiresel gida sirketlerinin yonlendirdigi tat ve
tercihlerin standartlagmasi, geleneksel mutfaklarin ve mutfak mirasinin diinya ¢apinda korunmasini
gliclestirmistir. Yerli iirlinler, yerel irklar ve el yapimi gida iiretim yontemleri, dolayisiyla yerel mutfak

kimlikleri, giderek daha fazla kaybolma tehlikesiyle kars1 karsiya kalmaktadir (Mathew, 2024).

Diinya genelinde insanlar her gegen giin daha fazla seyahat etmekte, farkl kiiltiirleri tanimakta ve farkli
mutfaklar kesfetmektedir. Boylece, iilkelerin yerel unsurlarla bezenmis geleneksel yemek tarifleri bagka tilkelere
yayilarak popiiler hale gelmektedir. Kiiresellesme ile gelisen gida ticareti, tarrm ve gida endiistrisini de
etkilemektedir. Tarim {iriinlerinin diinya genelinde daha kolay ve hizli bir sekilde taginmas, farkli tilkelerde yetisen
tirtinlerin digerlerinde de tiiketilmesini saglamaktadir. Bu sekilde, baz1 gida iirtinleri yaygmlagmis ve kiiresel
mutfaklarmn olugmasina zemin hazirlanmistir. Ancak bu durum, kiiltiirel kimliklerin kaybolma tehlikesiyle karsi
karstya kalmmasima da neden olmustur (Silvestrini, Smith ve Sarti, 2023; Ozaydin ve Yalgin 2025).

Cografi isaretler; “belirgin bir niteligi, linii veya diger 6zellikleri ile kdkeninin bulundugu bir ydre,
alan, bolge veya iilke ile 6zdeslesmis bir iirlinii gosteren isaretlerdir” (Sahin ve Meral, 2012). Yoresel
degerler, turistlerin destinasyon sec¢imlerini etkilemektedir. Bu degerlerin tanitilmasi ve tescil edilmesi ise
onlarin korunmasi adina 6nem tasimaktadir. Cografi isaretlerin tescil edilmesi ile yiyecek-igecek
isletmelerinde sunulmasi, destinasyon imajini arttirarak ekonomik kalkinmaya katki saglamaktadir (Isin ve
Yal¢in, 2020). Sinai miilkiyet haklar1 kapsaminda olan Tiirkiye’deki gida ve tarim {iriinii cografi isaretlerin,
Avrupa Birligi nezdinde tescil edilmesi icin, Oncelikle Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan

tescillenmesi gerekmektedir (Tiirk Patent ve Marka Kurumu).

Destinasyonlarm, gastronomi turizmi ile ilgili gii¢lii yanlarinin bilinmesi, rekabet avantaji
saglamalarina Onciiliik edebilmektedir. Gastronomi tesisleri ise bu giiclii yanlarin basinda gelmektedir (Iskin,
2021). Gastronomi tesisleri; yemek kiiltiirtiniin turistik bir iiriin olarak yapilandirilip ziyaret¢ilere sunuldugu,
yerel, geleneksel, ulusal veya uluslararas1 mutfaklara ait yiyecek igecek servisinin yapildigy, iilke turizmine
katki sagladig1 diisiiniilen ve bu 6zellikleri dogrultusunda ilgili bakanlik tarafindan desteklenmesi uygun
goriilen yeme-igme tesisleridir. T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanligi’nin, Tiirkiye’de gastronominin gelistirilmesi

ve Tiirk Mutfagi’m1 uluslararas1 diizeyde tanitmak amaciyla diizenledigi ve 2019°da yiiriirliige giren,
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Gastronomi Tesisi Turizm Isletmesi Belgesi’ne sahip 479 tesisten arastirmanin konusu olan 9’u Gaziantep’te,
5’1 de Afyonkarahisar’da yer almaktadir. Ancak Hatay ilinde gastronomi tesisi bulunmamaktadir. Gastronomi
tesislerini diger restoranlardan ayiran en temel Ozellik; mutfak sefinin gastronomi alaninda, ulusal veya
uluslararasi diizeyde 6rgiin egitim almis olmasi veya Mesleki Yeterlik Kurumu tarafindan yetkilendirilmis bir
belge ya da 6diile sahip bulunmasi ya da yerel, ulusal veya uluslararasi taninirliginin olmasidir. Ayrica, bagka
bir iilkeye ait mutfaga yonelik hizmet sunulmasi durumunda da bu alanda egitim almis mutfak sefinin

istihdami zorunludur (T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig).

Sehirlere ait yerel degerlerin, kiiltiirel kimligin olugmasinda etkili oldugu goriilmektedir. Bu
nedenle, yerel unsurlar ile yaratilmig kiiltiirel kimliklerle kiiresellesme agma katilmak, turizm
destinasyonlar1 agisindan oldukc¢a onemlidir. Yerelden kiiresele giden bu yolun gastronomi alaninda;
gastronomi sehirleri, gastronomi tesisleri ve cografi isaretli tiriinler yer almaktadir. Bu noktadan hareketle,
yapilan bu arastirmanin; gastronomik bir yerel unsur olan cografi isaretli tirlinlerin, uluslararasi diizeyde
bir program olan UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi’nda bulunan Gaziantep ve Afyonkarahisar illerindeki
gastronomi tesislerini kapsamasi nedeniyle Onemli oldugu diisiiniilmektedir. Literatiir incelemesi
tamamlandiginda, UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na bagli gastronomi sehirlerinde bulunan gastronomi
tesislerinin meniilerinde yer alan cografi isaretli irlinlerle ilgili bir aragtirmaya rastlanmamistir. Bu nedenle,

yapilan bu ¢alismanin literatiirdeki boslugu doldurabilme konusunda katkilar sunabilecegi 6ngoriilmiistiir.

Yerelden kiiresele giden yolda yaratilacak 6zgiin kiiltiirel degerlere yonelik olarak tasarlanmis bu
arastirma, UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi’na Tiirkiye’den dahil olan gastronomi sehirlerindeki bakanlik
belgeli gastronomi tesisleri ve onlarin meniilerini kapsamaktadir Arastirmanin amaci; bu tesislerin
mentilerinde, bulunduklar: ile ait mahreg isaretli “yemekler ve gorbalar” grubu ile “firincilik ve pastacilik
mamulleri, hamur isleri, tatlilar” grubunda yer alan cografi igaretli {irlinlerin, hangi oranda yer aldiklarini
belirlemektir. Kiiresellesen diinyada, turizmin iilke ekonomilerine saglayacag: gelir ¢ok biiyiik miktarlarda
olmaktadir. Bu baglamda, yapilan arastirmanin gastronomi tesislerinde cografi isaretli tiriinlerin kullanimiyla

sergilenecek yerel unsurlarin belirlenmesi ile turizm alaninda yaygin bir etki yaratacag diisiiniilmektedir.

KAVRAMSAL CERCEVE

Gastronomi, bir bolgeye 6zgii yiyecek ve iceceklerin hazirlanmasi, pisirilmesi, servis edilmesi ve
tiikketilmesi olarak tanimlanmaktadir (Akgodz, 2019). Gastronomi turizmi ise; bir yemek veya iiriinlin
Ozgiinliigiiniin, spesifik olarak bir yer, bolge veya lilkeye has olmasini ifade etmektedir. Gastronomi
turizminin kaynaklarinin basinda gelen gastronomi tesislerinde, seyahat ve turizmin 6nemli unsurlarindan
olan yemek, yerel unsurlar ile sunularak tiiketicilerin mutfak deneyimlerini yansitmakta ve turizm alaninda
0zgiin bir yere sahip olmaktadir (Cagli, 2012). Bdylece, gastronomi turizmiyle yerelden kiiresele dogru bir

yol agilarak, kiiyerellesme ile iligkili bir durum ortaya ¢ikmaktadir.
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Gastronomik kimlik ise; bir bolgenin yeme i¢me kiiltiirii ile o bolgede yetisen, iiretilen ve bolgeye
0zgii yontemlerle sunulan gastronomik firiinlerin olusturdugu bir kavramdir. Gastronomik kimligin
bilesenlerinden biri olan ydresel {iriinlerin, orijinal haliyle korunarak gelecek nesillere aktarilmalar1 6nemli
bir konudur. Gastronomik kimlik, bir destinasyonun sahip oldugu mutfak kiiltiirinlin nasil olustugu
konusuna dayanmaktadir. Bu kimligin olusabilmesi i¢in, kimligin bir bileseni olan ve bolgede iiretilen
yoresel lriinlerin belirlenmesi ve iirlinlerdeki karakteristik 6zelliklerin ortaya konulmasi gerekmektedir.
Gastronomik kimligin taklit edilmesini 6nleme konusunda iireticiyi, tiiketiciyi ve iirlinii koruyan cografik
isaretler, gastronomi turizminin gelisimini hizlandirmakta ve {irtinlerin ayirt edilmesinde, nitelik ve tiretim
standartlarinin korunmasinda, bolgesel kalkinmada ve destinasyon i¢in rekabet unsuru olusturmada 6nemli
bir yere sahip olmaktadir (Tore Basat, Sandik¢1 ve Celik, 2017). Gastronomi turizmi, toplumlarin ekonomik
kalkinmalarina katki saglayabilecek, turistlerin kaliteli yemek deneyim talebine arz olusturabilecek yerel
yemek unsurlarini olusturma konusunda olanaklar sunmaktadir (Deniz, 2024). Destinasyonlarin,
gastronomi turizminden kazanacaklar1 pazar payimin artmasi i¢in basta yerel yonetimler, kamu kurumlari,
0zel sektor, sivil toplum orgiitleri ve yerel halkin siirece dahil edildigi, etkin ve katilimci ydnetim
stratejilerinin gelistirilerek gastronomi tesislerinin kurulmasi 6nem arz etmektedir. Bu konuda yapilacak
planlar, gastronomi tesislerinin siirdiiriilebilir geleneksel kiiltiir, yoresellik, yerel kalkinma ve destinasyon

tanitimi gibi konulara katki saglayacagi disiiniilmektedir (Iskin, 2021).

Sehirler, ge¢gmislerinden getirdikleri ve dolayisiyla sahip olduklar: tarihi ve kiiltiirel miraslar ile
belirli alanlarda fark yaratarak on plana ¢ikabilmektedir. Bu alanlara dikkat ceken UNESCO, ‘Yaratici
Sehirler Ag1’ programini hayata ge¢irmis ve sehirlerin karakteristik 6zelliklerinden yola ¢ikarak, bu
program dahilinde temalar belirlemistir (Kaya ve Uyanik, 2022). Siirdiiriilebilir kentsel kalkinma igin, yerel
diizeyde yaraticilig1 ve kiiltiirel endiistrileri, kalkinma planlarinin merkezine yerlestirerek, uluslararasi is
birligi amaciyla, 2004’te islerlik kazanan UNESCO Yaratict Sehirler Agi’na, 7 alanda 354 sehir dahil
edilmistir. Bu alanlar; el sanatlar1 ve halk sanatlar1 (66 sehir), tasarim (51 sehir), film (26 sehir), gastronomi
(57 sehir), edebiyat (53 sehir), medya sanatlar1 (26 sehir) ve miizikten (75 sehir) olugsmaktadir. Gastronomi
sehirleri belirlenirken; gastronomik kiiltiiriin gelismisligi ve 6zgilinligi, aktif bir gastronomi toplulugunun
varlii, yerel malzeme kullanimi, geleneksel bilgi ve gida uygulamalarinin korunmasi, gastronomi
etkinliklerinin diizenlenmesi, ¢evresel sirdiiriilebilirlik ve yerel {riinlerin tegviki gibi kriterler
degerlendirilmektedir. Gastronomi alanindaki 57 sehir arasinda, Tiirkiye’den Gaziantep, Hatay ve

Afyonkarahisar illeri bulunmaktadir (UNESCO).

Cografi isaret ise; belirli sinirlar1 bulunan bir bdlgeye 6zgii iiriinlerin, o bolgeye ait kendine has
nitelikleriyle birlikte bir tiir marka veya kimlik haline getirilmesini ifade etmektedir. Bu uygulama
sayesinde yoresel {irtinlerin taninirligr artirilarak hem ireticinin emegi korunmakta hem de iirlinlerin
kalitesi giivence altina alinmaktadir. Ayn1 zamanda cografi isaretler, milli ve kiiltiirel degerlerin bozulmadan
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gelecek kusaklara aktarilmasini ve kirsal kalkinmanin desteklenmesini amaglamaktadir. Bu yoniiyle cografi
isaretli tirlinler, iilkeler i¢in yalnizca ekonomik degil, kiiltiirel agidan da biiylik 6nem tagsmaktadir (Sahin,
2013). Cografi isaretler, belirli bir kalite diizeyine sahip gida iiriinlerini tanimlamakta ve bu iirtinlerin
cografi kokenleriyle gii¢lii bir bag kurmaktadir. Ayn1 zamanda, iiretildigi bolgenin sosyokiiltiirel gecmisini
yansitan ve yerel kalkinmaya katki potansiyeli tagtyan iiriinleri de ifade etmektedir. Bunun yani sira cografi
isaret; belirli bir yoreyle 6zdeslesen, o bolgeyi simgeleyen, kendine 6zgii 6zellikleri bulunan ve sahibine
belirli bir miilkiyet hakki taniyan bir isaret bi¢imi olarak da tanimlanabilmaktedir. Dolayisiyla cografi
isaretler, kalitesiyle One ¢ikan ve bolgesel kimligiyle taninan drlinlerin korunmasinda ve

degerlendirilmesinde 6nemli bir aractir (Akkasoglu, 2024).

Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan tescillenen cografi isaretli iirtinlerle ilgili, “Tiir” olarak
geleneksel iirlin ad1, mahreg isareti, menge adi; “iiriin grubu” olarak alkolsiiz icecekler, bal, biralar ve diger
alkollii ickiler, ¢ikolata, sekerleme ve tiirevi iirlinler, diger tirlinler, dokumalar, dondurmalar ve yenilebilir
buzlar, firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar, halilar ve kilimler, halilar, kilimler ve
dokumalar disinda kalan el sanati iiriinleri, islenmis islenmemis et {iriinleri, islenmis ve islenmemis meyve
ve sebzeler ile mantarlar, peynirler, peynirler ve tereyagi disinda kalan siit iiriinleri, tereyagt dahil kat1 ve
stv1 yaglar, tiitiin, yemekler ve ¢orbalar ile “durum” baglig1 altinda da tescilli ve basvuru olmak {izere
gruplandirmalar yapmistir. Mahreg isareti tlirlindeki “yemekler ve c¢orbalar” grubu ile “firincilik ve
pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar” grubunda yer alan tescil edilmis cografi isaretli {iriinlerin 69°u

Gaziantep’e, 27°s1 Afyonkarahisar’a ve 16’s1 da Hatay’a aittir (Tiirk Patent ve Marka Kurumu).

Konu ile ilgili olarak literatiir taramasi yapildiginda Isin ve Yal¢in’in (2020); Tiirkiye’nin
yedi cografi bolgesinde yer alan illerde www.tripadvisor.com.tr’ye gore ilk on sirada bulunan yiyecek
icecek isletmelerinin meniilerinde yer alan tescilli mahreg isaretlerini inceledikleri ve arastirmaya dahil
edilen 630 isletmeden, 21’inin meniisiinde tescilli mahre¢ isareti bulduklar1 tespit edilmistir. Yapilan bu
calismada, 6rneklem olarak bir seyahat sitesi tarafindan olusturulan siralamaya gore belirlenen isletmelerin

mentileri kriter olarak alinmistir.

Duran ve Meydan Uygur (2022) yaptiklar arastirmada; Smith ve Xaio’nun Mutfak Turizmi
Kaynaklar1 Tipolojisi modelinden yola ¢ikarak UNESCO Yaratici Sehirler Agi’na Gastronomi Sehri olarak
Tirkiye’den dahil olan Gaziantep, Hatay ve Afyonkarahisar destinasyonlarinin gastronomi unsurlarini
incelemisler ve bu destinasyonlarin Harrington’1n Gastronomi Kimligi modelinden yola ¢ikarak gastronomi
kimliklerini belirlemeye caligmislardir. Arastirmanin sonucunda, Gaziantep’in gastronomi kimliginde;
tarih, etnik cesitlilik, yeni iirlinlerin yoreye uyumu ve yeteneklerin yer aldigi, deneme-yanilma ve
yeniliklerin ise yer almadig tespit edilirken, Hatay’in gastronomi kimliginde; tarih, iklim, etnik ¢esitlilik
ve inanglar yer alirken, yeni lriinlerin ydreye uyumunun olmadigi belirlenmis, Afyonkarahisar’in

gastronomi kimliginde ise deneme-yanilma, cografya, yenilikler ve yeteneklerin bulundugu, yeni tirtinlerin
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yoreye uyumunun bulunmadigi saptanmistir. Yapilan bu ¢alismada, sehirlerdeki gastronomi tesisleri ve

cografi isaretli iirtinlerle ilgili herhangi bir inceleme yapilmamustur.

Kaya ve Uyanik (2022) yaptiklari arastirmada; UNESCO Yaratict Sehirler Ag1 gastronomi
alanindaki Gaziantep sehrinde bulunan yerel restoranlarin, UNESCO kriterlerine bakis agilarini
degerlendirmislerdir. Gaziantep sehir merkezindeki 12 igletmenin yoneticisi ile yapilan goriismelerde,
UNESCO kriterleri temel aliarak hazirlanan yar1 yapilandirilmis goriisme formlari kullanilmustir. Uriinde
yerellik, gastronomi etkinliklerine katilim, iiretimde yerellik, egitim faaliyetlerine katilim, tanitim,
UNESCO logosu kullanma, sosyal sorumluluk faaliyetleri diizenleme olarak belirlenen 7 tema ve isletmeye
ait demografik bilgilere yonelik sorularin bulundugu formlardan elde edilen bulgularin sonucunda,
goriisme yapilan isletmelerin turizm isletme belgesine sahip olduklar1 ve UNESCO’nun belirledigi
kriterlere olumlu yaklastiklari, ancak gelistirilmesi gereken yonlerinin bulundugu tespit edilmistir. Yapilan
bu ¢aligmada, Gaziantep’te yer alan bazi igletmelere yer verilmekle birlikte, isletmelerin meniilerindeki

cografi isaretli tirtinlerle ilgili bir arastirma yapilmamustir.

Karatas, Aksu ve Deniz (2023) yaptiklar1 arastirmada; UNESCO Yaratict Sehirler Agi’nda yer alan
Gaziantep’in sahip oldugu ve gastronomi turizmi agisindan ¢ekicilik unsuru olarak 6n plana ¢ikan ydresel
yemekleri dokiiman analizi yontemiyle belirlemeyi amaglamiglardir. Calismanin sonucunda, Gaziantep’in
ozellikle et yemekleri, tencere yemekleri ve tatlilar1 ile 6n plana ¢iktig1 ortaya konulmustur. Yapilan bu

calismada, gastronomi tesisleri ve cografi isaretli iirlinler yer almamustir.

Dikmen Boyraz ve Sandik¢i (2023) yaptiklart arastirmada; UNESCO Yaratici Sehirler Agi
gastronomi sehri Afyonkarahisar’in sahip oldugu cografi isaretli {iriinler ile somut olmayan kiiltiirel miras
degerlerinin mevcut durumunu ortaya koymak ve Tiirk Mutfak Kiiltiirii unsurlar ile uyumlulugunu
karsilastirmali olarak incelemeyi amaglamiglardir. Verilerin, dokiiman-arsiv teknigi ile toplandigi
caligmanin sonucunda, incelenen uyum diizeyi yiiksek olmasina ragmen iki degisken acisindan ¢aligsmalarin
ayni1 6nem ve Oncelik diizeyinde olmadig1 belirlenmistir. Yapilan bu calismada, gastronomi tesisleriyle ilgili

bir arastirma yer almamastir.

YONTEM

Arastirmada nitel aragtirma yontemlerinden olan dokiiman analizi kullanilmistir. Dokiiman analizi,
yazil1 belgelerin igerigini dikkatli ve diizenli bir sekilde inceleyip degerlendirmeye dayanan bir nitel
arastirma yontemidir. Bu yontem; basili ve dijital ortamdaki tiim belgeleri sistematik bicimde analiz etmeyi
amaglar ve toplanan verilerden anlam ¢ikarmayi, konuya dair derin bir kavrayis gelistirmeyi ve elde edilen
bilgiler {izerinden yeni ampirik sonuclara ulagsmay1 hedefler (Kiral, 2020). Ayrica bu belgeler, internet
araciligiyla mesaj, e-posta, web siteleri vb. ortamlardan da elde edilebilmektedir (Tavukcuoglu ve Atay,
2021; Bas ve Akturan 2008).
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Arastirmada; dokiiman analizi kullanilarak gastronomi sehirleri, gastronomi tesisleri ve sehirlerin
kendi yorelerine ait mahreg isareti tlriindeki “yemekler ve ¢orbalar” grubu ile “firincilik ve pastacilik
mamulleri, hamur isleri, tathlar” grubunda yer alan cografi isaretli iiriinlerle ilgili veriler toplanmistir.
Sadece bu gruplara ait iiriinlerle ilgili veri toplanmasiin nedeni; diger gruplarda yer alan iiriinlerin,
gastronomi tesisi restoranlarda islenmeden meniilere konulmamasidir. Ornegin; Nizip patlicani, islenmemis
bir iirlin olarak meniilerde yer almazken, Afyon Patlican Boregi, yemekler ve ¢orbalar grubundaki bir {iriin
olarak meniilerde yer almaktadir. Bu sekilde diger iiriinlerin tamami incelenmis ve hi¢birinin mentide bir
kalem olarak yer almadig1 goriilmiistiir. Gastronomi tesislerinin mentileri incelendiginde, Tiirk Patent ve
Marka Kurumu’nun bu tiir ve {iriin gruplarindaki cografi isaretli iirlinlere ait veriler ¢alismaya konu
edilmistir. Tespit edilen cografi isaretli {iriinlerin, bulunduklar1 illerdeki gastronomi tesislerinin

meniilerinde yer alip almadiklari, yer aliyorsa hangi oranda yer aldiklar1 belirlenmistir.

Arastirmanin evreni, UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi’na Tiirkiye’den dahil olan Gaziantep, Hatay
ve Afyonkarahisar illerinde yer alan gastronomi tesisleri ile bu sehirlerin bulundugu yoreye ait olan mahreg
isareti tlirlindeki “yemekler ve ¢orbalar” grubu ile “firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathilar”
grubunda yer alan cografi isaretli {irlinlerdir. Arastirmanin Orneklemi ise Hatay’da gastronomi tesisi
bulunmamasindan dolay1, Gaziantep’te 9 ve Afyonkarahisar’da 5 olmak iizere toplam 14 gastronomi tesisi
ile 69’u Gaziantep’e ve 27’si Afyonkarahisar’a ait olan mahreg isareti tiirlindeki “yemekler ve ¢orbalar”
grubu ile “firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathilar” grubunda yer alan, tescil edilmis toplam

96 cografi isaretli liriindiir. Aragtirmanin 6rneklemi, evrenin %100’iinii kapsamaktadir.

Arastirma, Turkiye’'nin UNESCO gastronomi sehirlerinden yalnmizca Gaziantep ve Afyonkarahisar
illerinde yer alan gastronomi tesisleriyle sinirlidir. Hatay ilinde gastronomi tesisi bulunmadigindan bu sehir
kapsam disinda birakilmistir. Ayrica ¢alismada yalnizca erisilebilen tesislerin mevcut meniileri dokiiman olarak

incelenmis, mentilerin hazirlanma siireci veya isletmecilerin goriisleri arastirma kapsamina alinmamustir.

Aragtirma, UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi’na Turkiye’den dahil olan sehirlerdeki T.C. Kiiltiir ve Turizm
Bakanlig1 belgeli gastronomi tesisleri ile simirlidir. Bu sinirliliklar dahilinde, calismaya UNESCO Yaratici Sehirler
Agr’nin gastronomi alanina Tiirkiye’den dahil olan Gaziantep, Hatay ve Afyonkarahisar sehirleri, bu sehirlerdeki
14 gastronomi tesisi ve mahreg isareti tiiriindeki “yemekler ve corbalar” grubu ile “firncilik ve pastacilik

mamulleri, hamur isleri, tathlar” grubunda yer alan tescil edilmis 96 cografi isaretli {irtin dahil edilmistir.

Arastirmaya, Aydin Adnan Menderes Universitesi Sosyal ve Beseri Bilimler Arastirmalar1 Etik
Kurulu’ndan, 16.08.2024 tarih ve 16/18 no’lu karar ile alinan Etik Kurul Uygunluk onayindan sonra
baslanmigtir. Arastirmada, Gaziantep ve Afyonkarahisar illerinde yer alan gastronomi tesislerinin
meniilerinde, kendi yorelerine ait mahreg isareti tiiriindeki “yemekler ve ¢orbalar” grubu ile “firincilik ve

pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathlar” grubunda yer alan cografi isaretli iirinlerin hangi oranda
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bulundugu belirlenmistir. Arastirma verileri; Gaziantep’teki 9 gastronomi tesisinin meniisiinde, Gaziantep’e
ait olan tescilli 69 cografi isaretli iiriin ile Afyonkarahisar’daki 5 gastronomi tesisinin meniisiinde,

Afyonkarahisar’a ait olan tescilli 27 cografi isaretli iirlinlin baz alinmasi ile toplanmastir.

Veri toplama iglemi, gastronomi tesislerinden elde edilen meniilerin incelenmesi ile
gerceklestirilmistir. Arastirma verileri; Gaziantep ve Afyonkarahisar’da, 2024 yilinin agustos ayinda, bu
illerdeki gastronomi tesislerinden elde edilmistir. Tiim tesislerle bakanliga kayithi telefon numaralar
vasitastyla iletisime gecilip, e-mail veya WhatsApp yoluyla giincel meniilere ulagilmistir. Veriler
toplandiktan sonra, istatiksel analiz i¢in herhangi bir program kullanilmadan, tesislerin meniilerinde yer

alan cografi isaretli tirlinlerin ytlizdelik oranlar1 hesaplanmistir.

Bu arastirmada verilerin giivenirligini saglamak amaciyla birden fazla 6nlem alinmistir. Oncelikle,
calisma kapsamindaki gastronomi tesisleri T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanligi’nin resmi internet sayfasinda
yer alan kayith igletmeler arasindan secilmistir. Bu durum, 6rneklemin dogrulanabilir ve giincel verilere
dayanmasini saglamistir. incelenen cografi isaretli iiriinler ise Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan
tescil edilen ve mahreg isareti tasiyan iiriinler arasindan belirlenmistir. Boylece arastirmada kullanilan tim
veriler resmi ve giivenilir kaynaklara dayandirilmistir. Ayrica meniilerden elde edilen veriler, dokiiman
analizi yontemi kapsaminda aragtirmacilar tarafindan bagimsiz olarak incelenmis ve karsilagtirilmis; veriler

tizerinde goris birligi saglanarak analitik tutarlilik gliglendirilmistir.

BULGULAR
Arastirmadan elde edilen bulgular tablolar halinde verilerek agiklanmaktadir.

Tablo 1: Gaziantep’e Ait Mahreg Isareti Tiiriindeki “Yemekler ve Corbalar” Grubu ile “Firmncilik ve

Pastacilik Mamulleri, Hamur Isleri, Tatlilar” Grubunda Yer Alan Cografi Isaretli Uriinler

1 Antep Baklavasi (2008) 24 Gaziantep/Antep Haveydi Kofte 47 Gaziantep Dolangel Tatlist

) © (2021 ©(2021)

Gaziantep/Antep Erik Tavasi Gaziantep/Antep Pirpirim As1

2. Antep Beyrani (2017) 25. (2021) 48. (2021)
3 Antep Yuvarlamasi/Yuvalamasi 2% Gaziantep/Antep Yenidiinya 49 Gaziantep/Antep Eksili/ Akitmali

© (2017 "~ Kebabi (2021) " Ufak Kofte (2022)
4 Antep/Gaziantep Tirnakli Pidesi / 27 Gaziantep/Antep Alenazigi 50 Gaziantep/Antep Cagla Asi

" Antep Pidesi (2017) © (2021 T (2022)
5 Antep/Gaziantep Lahmacunu 23 Gaziantep/Antep Siizek Yapmasi 51 Gaziantep/Antep Sebzeli Kebap

© (2017 © (2021 " (2022)

. Gaziantep/Antep Dograma Gaziantep/Antep Yogurtlu Taze

6.  Antep Katmeri (2027) 29. (2021) 52. Fasulye (2022)
7 Antep/Gaziantep Koy Kahkesi 30 Gaziantep/Antep Lebeniye 53 Antep/Gaziantep Peynirli Irmik

© (2017 * Corbas1 (2021) " Helvas1 (2022)

. .. Gaziantep/Antep Yogurtlu Gaziantep Damat Dolmas1 / Kuzu

8. Antep Siveydizi (2017) 3 patates (2021) 3% jcli Kabak Dolma (2022)
9 Gaziantep Yesil Zeytin Boregi 3 Gaziantep/Antep Keme Kebab1 55 Gaziantep/Antep Buhara Pilavi

" (2018) © (2021 © (2022

L Gaziantep/Antep Kabaklama Gaziantep/Antep Mas Corbasi

10. Antep Kurabiyesi (2019) 33. (2021) 56. (2022)
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Gaziantep/Antep Alaca Corba

(2021)

(2021)

11. Gaziantep Sarimsak As1 (2020) 34. (2021) 57. Antep Kiibban Ekmegi (2022)
Gaziantep Sarimsak Kebabi Antep All1 Yesilli/Nakigli Dolma . e
12. (2020) 35. / Yaz Dolmasi (2021) 58. Gaziantep/Antep Sobiyeti (2022)
Gaziantep Siitlii Zerdesi / Astarlt Gaziantep/Antep Yagh Kofte . e
13. Siitlact (2020) 36. (2021) 59. Gaziantep Biilbiil Yuvasi (2022)
14 Gaziantep/Antep Kuymagi 37 Gaziantep/Antep Borek Corbasi 60 Gaziantep/Antep Haylan Kabag1
©(2020) © (2021 " Dolmasi (2022)
Gaziantep/Antep Nohut Diiriimii Gaziantep/Antep I¢li Koftesi . P,
15. (2020) 38. (2021) 61. Gaziantep Sini Koftesi (2022)
16 Gaziantep/Antep Kiisleme 39 Gaziantep/Antep Sebzeli Peynirli 62 Gaziantep/Antep Yarim Tava
" Kebabi (2021) "~ Boregi (2021) © (2022
Gaziantep Malhitali/ Mercimekli Gaziantep/Antep Mumbar . ..
17. Kofiesi (2021) 40. Dolmast (2021) 63. Gaziantep Sirin Tarhanas1 (2022)
18 Gaziantep/Antep Oz Corba 41 Gaziantep/Antep Sekerli Peynirli 64 Gaziantep/Antep Ayvali Eksili
©(2021) * Boregi (2021) " Taraklik (2022)
19 Gaziantep/Antep Firikli Acur 42 Gaziantep/Antep Cagirtlak/ 65 Gaziantep/Antep Omaci/Pisik
" Dolmasi (2021) " Cartlak Kebab1 (2021) © Koftesi (2022)
20 Gaziantep/Antep Firik Pilavi 43 Gaziantep/Antep Altt Ezmeli 66 Gaziantep Malhitali Asi/Lapasi
© (2021 " Kusbas/Kiyma Kebabi (2021) ©(2022)
71 Gaziantep/Antep Simit Kebabi 44 Gaziantep/Antep Mas Piyazi 67 Gaziantep/Antep Bakla Tavasi
©(2021) © (2021 ©(2023)
2 Gaziantep Fasulyeli Kabak 45 Gaziantep Bork Asi / Micirik Ast 68 Gaziantep Antep Simit Asi
" Dolmas1 (2021) © (2021 " (2023)
3. Gaziantep/Antep Tene Katmasi 46. Gaziantep/Antep Arap Koftesi 69. Gaziantep Piringli Boregi (2024)

Kaynak: Yazarlar tarafindan olusturulmustur.

Tablo 1’de; Gaziantep’e ait mahreg isareti tiiriindeki “yemekler ve ¢corbalar” grubu ile “firincilik ve
pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathilar” grubunda yer alan ve Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan
tescil tarihine gore, eskiden yeniye dogru siralanmis, tescilli 69 cografi isaretli {irlin goriilmektedir. Bu
iiriinler tescil yillarina gore siralanmaktadir. Ilk tescili 2008 yilinda Antep baklavas: alirken 2017 yilina
kadar herhangi bir {iriin tescillenmemistir. Tescil tarihlerinin verilmesinin 6nemi, daha 6nce tescil edilen
triinlerin, meniilere girme olasiliginin daha fazla oldugunun g6z Oniinde bulundurularak bir yorum

yapilmasina olanak saglamaktir.

Tablo 2: Cografi Isaretli Uriinlerin Gaziantep teki Gastronomi Tesislerinin Meniilerinde Yer Alma Durumlari

g:ssitslizzol\l;z Cografi isaretli Uriinler n %
*G. Tesis — 1 - 0 0
*G. Tesis — 2 Gaziantep/Antep Alt1 Ezmeli Kusbasi/Kiyma Kebabi 1 1,4
*G. Tesis — 3 - 0 0
*G. Tesis — 4 - 0 0
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Antep Baklavasi

Antep Yuvarlamasi/Yuvalamasi
Antep Siveydizi

Gaziantep Sarimsak Kebabi
Gaziantep/Antep Kiisleme Kebabi
Gaziantep/Antep Oz Corba
Gaziantep/Antep Firik Pilavi
Gaziantep/Antep Simit Kebabi1
Gaziantep/Antep Erik Tavasi 18 26.1
Gaziantep/Antep Yenidiinya Kebabi '
Gaziantep/Antep Lebeniye Corbasi

Gaziantep/Antep Keme Kebabi

Gaziantep/Antep Alaca Corba

Gaziantep/Antep Borek Corbasi

Gaziantep/Antep Alt1 Ezmeli Kugbasi/Kiyma Kebab1
Gaziantep/Antep Eksili/Akitmali Ufak Kofte
Gaziantep/Antep Sebzeli Kebap

Gaziantep/Antep Ayvali Eksili Taraklik

Antep Baklavasi

Antep Katmeri

Gaziantep Sarimsak Kebabi

Gaziantep/Antep Kiisleme Kebabi 8 11.6
Gaziantep/Antep Simit Kebabi ’
Gaziantep/Antep Yenidiinya Kebabi
Gaziantep/Antep Keme Kebabi
Gaziantep/Antep Sebzeli Kebap

*G. Tesis — 7 —

*G. Tesis — 8 —

*G. Tesis — 9 — 0 0
* 3. : Gaziantep

*@G. Tesis— 5

*@G. Tesis — 6

(=
(=)

(=
(=)

Kaynak: Yazarlar tarafindan olusturulmustur.

Tablo 2’de; Gaziantep’teki gastronomi tesislerinin meniilerinde, Gaziantep’e ait mahre¢ isareti
tiirlindeki “yemekler ve g¢orbalar” grubu ile “firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar”
grubundaki cografi isaretli iiriinlerden hangilerinin yer aldiklar1 belirtilmis ve toplam 69 {iriin i¢inde
yiizdesel olarak hangi oranda bulundugu gosterilmistir. Buna gore; 2 no’lu tesiste 1 iiriin (%1,4), 5 no’lu
tesiste 18 iirlin (%26,1), 6 no’lu tesiste 8 iirlin (%11,6) bulunmaktadir. 1, 3, 4, 7, 8, ve 9 no’lu tesislerde ise
iirlin yoktur. Toplam 9 tesisten; 3’iinde cografi isaretli iirlin yer almaktadir ve toplam 69 cografi isaretli
tiriinden; 11 {iriin 1 tesiste, 8 iirlin 2 tesiste yer almakta iken, 51 iirlin hig¢bir tesiste bulunmamaktadir.
Giritlioglu ve arkadagslarinin (2016) yriittigii bir calismada, Gaziantep’te faaliyet gosteren restoranlarda
yoresel yemeklerin meniilerdeki temsili incelenmistir. Arastirma bulgulari, bir ‘gastro-gehir’ olarak
Gaziantep’in marka sehir imajim giiglendirmede yoresel mutfagin en 6nemli unsurlarin biri oldugunu

ortaya koymaktadir.
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Tablo 3: Afyonkarahisar’a Ait Mahreg Isareti Tiiriindeki “Yemekler ve Corbalar” Grubu ile “Firincilik ve

Pastacilik Mamulleri, Hamur Isleri, Tatlilar” Grubunda Yer Alan Cografi Isaretli Uriinler

L Suhut Keskegi (2018) 10.  Afyon Biikmesi (2021) 19. g‘g;;)“ptama/ Taplama K&fte

2. Afyon Kaymakli Ekmek S oy Afyonkarahisar Ak Pide / Tirnak
Kadayifi (2019) 11. Emirdag Dolgulu Koéftesi (2021) | 20. Pidesi (2022)

3 Emirdag Giiveci (2021) 12.  Emirdag Yumurtali Pidesi (2021) | 21. Bolvadin Mantis1 (2022)

4.  Afyon/Afyonkarahisar ilibada 13 Afyonkarahisar/Afyon Goce 2 Afyonkarahisar Haghasli Katmer
Sarmasi/Dolmasi (2021) © Koftesi (2021) " (2022)

> éf)y; lr;karahlsar Gullama Kofte 14. Sandikli Kapama Yemegi (2021) | 23. Sandikli Alacas1 (2023)

6.  Afyon/Afyonkarahisar Velense . . .
Hamur A1 (2021) 15. Sandikli Sag Eti (2022) 24. Bolvadin Firin Eti (2023)

7. Afyonkarahisar/Afyon Afyonkarahisar Nisan/Gelin
Afyon Kebabr (2021) 16- N ercimekli Pilav (2022) 25 Kurabiyesi (2023)

8 Afyon Patlican Boregi (2021) 17. étgzozn)k arahisar/Afyon Ovmesi 26. Iscehisar Mermer Kebab1 (2023)

9. N - Afyonkarahisar/Afyon Hurma Sandikli Haghasli Tahinli Pidesi
Afyon Agziacigi (2021) 18. Baklavasi (2022) 27. (2024)

Kaynak: Yazarlar tarafindan olusturulmustur.

Tablo 3’te; Afyonkarahisar’a ait mahre¢ isareti tiiriindeki “yemekler ve corbalar” grubu ile

“firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar” grubunda yer alan ve Tiirk Patent ve Marka

Kurumu tarafindan tescil tarihine gore, eskiden yeniye dogru siralanmus, tescilli 27 cografi isaretli {iriin

goriilmektedir. Afyonkarahisar’da ilk tescilli iirlin 2018 yilinda onay alinmis Suhut Keskegi iken, 2024

yilinda da Sandikli Hashasli Tahinli Pidesi ile cografi isaret alinmistir.

Tablo 4: Cografi isaretli Uriinlerin Afyonkarahisar’daki Gastronomi Tesislerinin Meniilerinde Yer Alma

Durumlari
Gastronomi Cografi isaretli Uriinler n %
Tesisleri No
*A. Tesis — 1 — 0 0
*A. Tesis — 2 Afyon Kaymakli Ekmek Kadayifi 1 3,7
*A. Tesis — 3 — 0 0
Afyonkarahisar Cullama Kofte
Afyon Kebabi
Afyon Patlican Boregi
*A. Tesis — 4 Afionkarahisar/Afyogn Goce Koftesi 6 22,2
Afyonkarahisar/Afyon Mercimekli Pilav
Afyonkarahisar Ak Pide / Tirnak Pidesi
*A. Tesis — 5 - 0 0

*A. : Afyonkarahisar

Kaynak: Yazarlar tarafindan olusturulmustur.

Tablo 4’te; Afyonkarahisar’daki gastronomi tesislerinin meniilerinde, Afyonkarahisar’a ait mahreg

isareti tlirlindeki “yemekler ve ¢orbalar” grubu ile “firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tathilar”

grubundaki cografi isaretli iiriinlerden hangilerinin yer aldiklar1 belirtilmis ve toplam 27 {iriin i¢inde
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yiizdesel olarak hangi oranda bulundugu gosterilmistir. Buna gore; 2 no’lu tesiste 1 iirtin (%3,7), 4 no’lu
tesiste ise 6 lirlin (%22,2) bulunmaktadir. 1, 3, ve 5 no’lu tesislerde ise {riin yoktur. Toplam 5 tesisten;
2’sinde cografi isaretli irlin yer almaktadir. Toplam 27 cografi isaretli iirtinden; 7°si 1 tesiste yer almakta
iken, 20’s1 higbir tesiste bulunmamaktadir. Zengin ve Giirkan’in (2019) lokanta ve 5 y1ldizli otel yoneticileri
ile gergeklestirdikleri ¢aligmada da, yoresel yemeklerin ziyaretciler tarafindan daha fazla tercih edildigi,

ancak meniilerde yeterli diizeyde yer almadig1 belirlenmistir.

TARTISMA VE SONUC

UNESCO Yaratici Sehirler Ag1; sehirlerin kiiltiirel ve yaratict kimliklerini ortaya ¢ikarma konusunda
kiiresel dl¢ekte dnemi olan bir programdir. Sehirler, bu aga dahil olduklarinda, belirli bir yaratici alan iizerine
odaklanarak kiiltlirel miraslarini ve yaratict yeteneklerini uluslararasi diizeyde tanitma firsati bulmaktadirlar.
Yaratici sehirler, kiiltlirel mirasi koruma ve yeniden yorumlama konusunda, ge¢misin kiiltiirel zenginliklerini
modern baglamlara tastyip hem tarihsel miras1 hem de ¢agdas yaratici fikirleri bir araya getirerek, kiiyerel bir
tasarim gelistirebilmektedir. Aga dahil olmak, sehirlerin uluslararasi taninirhigini arttirmakta ve turist
cekiciligini gii¢lendirmektedir. UNESCO'nun bu prestijli agindaki bir sehir, yaratic1 alanlarda taninmighk
kazanmakta ve bu durum da turistlerin ilgisini ¢cekebilmektedir. Ozellikle kiiltiirel miras agisindan, UNESCO
Yaratict Sehir iinvani, sehirlerin uluslararas1 diizeyde daha fazla ziyaretgi c¢ekmelerine yardimeci
olabilmektedir. Bu programda gastronomi alani, yerel mutfak kiiltiirlerini ve geleneklerini tanitmak, korumak
ve slirdiiriilebilir gelisimi desteklemek amaciyla sehirlerin is birligi yaptigi bir platformdur. Bu ag;
gastronominin sosyal, kiiltiirel ve ekonomik boyutlarini derinlemesine incelemeyi ve yerel iiriinlerin, tariflerin
ve iretim yontemlerinin uluslararasi alanda taninmasini saglamay1 hedeflemekte, dolayisiyla turizme de
onemli katkilar sunmaktadir. Gastronomi odakli sehirler, gastronomi turizmiyle ilgilenen ziyaretcilerin
dikkatini cekmekte ve yerel mutfaklari deneyimlemek isteyen turistler igin cazibe merkezi haline gelmektedir.
Gastronomi turizmi, yerel restoranlar, pazarlar ve cift¢iler icin ekonomik firsatlar da yaratmaktadir.
Ziyaretgiler, yerel iriinleri ve yemekleri deneyimleyerek bu isletmelere destek vermekte; yerel yemek
kiiltiirleri, turistlere o bolgenin tarihini ve kiiltiirel kimligini tanitarak kiiltiirel etkilesimi artirmaktadir.
Gastronomi ag1, siirdiiriilebilir tarim ve yerel malzemelerin kullanimini tesvik ederek cevresel etkileri
azaltmaya yardimeci olur. Yerel ascilar, restoranlar ve organizasyonlar, geleneksel yemek pisirme tekniklerini
ve kiiltlirel hikayeleri paylasarak turistlere farkli deneyimler sunabilmektedir. Bu etkiler, yerel halkin yasam

kalitesi ile bolgenin uluslararasi alandaki varligini arttirabilir.

Gastronomi hem profesyonel seflerin hem de yemek konusuna merak duyanlarin ilgilendigi ve
yemeklerin sadece besin olarak degil, ayn1 zamanda kiiltiirel ve sanatsal bir deneyim olarak da goriildiigii
bir alandir. Bu nedenle, tiiketicilerin de gastronomi alaninin gelismesine biiyiik katkilar1 olacagi

diistiniilmektedir. Gastronomi tesisleri, bolgenin yemek kiiltiiriinli, geleneksel tariflerini ve hazirlama
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yontemlerini tanitarak, tliketiciler i¢in kiiltiirel bir deneyim sunmaktadir. Kiiresel 6l¢ekte bakildiginda,
yoresel mutfaklarin sunuldugu gastronomi tesisleri, turistlerin bolgeyi ziyaret etme kararim etkileyerek
destinasyon c¢ekiciligini arttirabilir. Ozellikle de 6zel ilgi turizmi alaninda, yemek meraklilari igin cazip
destinasyonlar olusturabilir (Cagli, 2012). Bu acilardan degerlendirildiginde, T.C. Kiiltiir ve Turizm
Bakanlig1 tarafindan verilen Gastronomi Tesisi Turizm Isletmesi Belgesi almis gastronomi tesislerinin,

turizm sektoriinde biiylik bir 6neme sahip olduklar1 sdylenebilir.

Cografi isaretli iirlinler; belirli bir bolgeye 6zgii ve o bolgenin dogal kosullar, kiiltiirii, gelenekleri
tarafindan sekillendirilmis tirlinlerdir. Bu isaretler; {iriinlerin kalitesini, kokenini ve 6zgiinliiglinii ifade eder.
Cografi isaretli tirlinler, belirli bir bolgenin kiiltiirel kimligini yansittiklari i¢in sadece gastronomi turizmini
degil, kiiltiirel turizmini de canlandirabilirler. Bu isaretler, {riinlerin otantik ve bdlgenin kendine has
ozelliklerini barindirdigi i¢in destinasyon ¢ekiciligini arttirarak, turistlerin, bolgeye 6zgii yiyecek i¢ecekler
veya zanaat tirlinleri i¢in destinasyonu ziyaret etmesini tesvik edebilmektedir. Ayrica cografi isaretli tiriinler,
turistik rotalarin olusturulmasina da yardimci olabilmektedir. Ornegin, bir bdlgeye dzgii yerel sarap, peynir
gibi cografi isaretli iirlinler ve bunlarin kullanildig1 yemekler i¢in 6zel turlar diizenlenebilir. Bu tiir turlar,
turistlere kiiltiirel ve gastronomik bir deneyim sunarken, bolgeye gelen turistlerin kalig siiresini ve

harcamalarini da arttirarak yerel ekonominin gelismesine katki saglayabilir.

UNESCO Yaratict Sehirler Agi, gastronomi tesisleri ve cografi isaretli lriinler baglaminda
gerceklestirilmis bu arastirmada, 2 sehir, 14 tesis, 96 {irlin ele alinmistir. Arastirmanin bulgulari
incelendiginde; Gaziantep’teki ve Afyonkarahisar’daki gastronomi tesislerinin meniilerinde, kendi illerine
ait mahreg isareti tiiriindeki “yemekler ve ¢orbalar” grubu ile “firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur
isleri, tatlilar” grubundaki cografi isaretli Uiriinlerin, genel olarak ¢ok az sayida ve ¢ok diisiik bir diizeyde

yer aldiklar1 sonucuna varilmaistir.

Yapilan arastirmada, Gaziantep’teki gastronomi tesislerinin meniilerinde, Gaziantep’e ait mahreg
isareti tiirtindeki “yemekler ve corbalar” grubu ile “firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar”
grubundaki cografi isaretli iirlinlerin sadece iki gastronomi tesisinde %10 un {izerinde oldugu goriilmiistiir.
Bu durum, Afyonkarahisar’da sadece bir gastronomi tesisinde goriilmektedir. UNESCO Yaratici1 Sehirler
Ag1’na gastronomi alaninda Tiirkiye’den dahil olan sehirlerdeki T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1 tarafindan
verilen Gastronomi Tesisi Turizm Isletmesi Belgesi almis gastronomi tesislerinin meniilerindeki mahreg
isareti tiirtindeki “yemekler ve corbalar” grubu ile “firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur isleri, tatlilar”
grubundaki cografi isaretli iriinlerin ¢ok az sayida gastronomi tesisinde ve ¢ok diisiik diizeylerde
bulunmasi, kiiresel agidan yerel unsurlarla uluslararasi pazarlara agilma konusunda degerlendirildiginde

yetersiz olarak goriilerek, isletmelerin meniilerinde bu iiriinlere daha fazla yer verilmesi 6nerilebilir.

56



Journal of Travel and Tourism Research 27 (2025) 43-59

Yapilan bu aragtirmanin, smirlarin kayboldugu diinyada gerceklesen turizm faaliyetlerinde
destinasyonlarin kendilerine yer bulabilmesi konusunda, gastronomi tesislerinin Oneminin ortaya
konulmasi ve bu tesislerde cografi isaretli iirtinlerin kullaniminin saglanmasinin 6nemli olabilecegi
diisiiniilmektedir. Yerel degerlerden yola ¢ikilarak yaratilacak 6zgiin unsurlarla gergeklestirilecek tanitim
ve pazarlama siirecleri ile uluslararasi pazarlara girmek, isletmeler igin yarar saglayabilecektir.
Gelistirilecek bu uygulamalar, isletmelerdeki calisanlar ve yore halki icin ekonomik pek ¢ok katki
saglayabilir. Gastronomi tesisleri, yerel ireticilerle is birligi yaparak tarim ve gida sektoriinde istihdam
yaratip, yerel ekonomiyi canlandirabilir. Bu konuda, gastronomi tesislerinin meniilerinde yer alacak cografi

isaretli lirlinlerin artmasi1 6nemli bir katki saglayacag diistiniilmektedir.

Bu arastirma, UNESCO Yaratic1 Sehirler Agi’nin gastronomi alanina Tirkiye’den dahil olan
sehirler, bu sehirlerde yer alan T.C. Kiiltiir ve Turizm Bakanlig1 tarafindan verilen Gastronomi Tesisi Turizm
Isletmesi Belgesi almis gastronomi tesisleri ile bu tesislerin meniilerindeki mahrec isareti tiiriindeki
“yemekler ve gorbalar” grubu ile “firincilik ve pastacilik mamulleri, hamur igleri, tatlilar” grubundaki
cografi igaretli iirlinler temel alinarak yapilmistir. Bu arastirmaya benzer yapilacak sonraki aragtirmalarda,
aragtirmanin siirliliklar1 genisletilebilir. Yine bu sehirlerdeki (Gaziantep, Hatay, Afyonkarahisar) bakanlik
belgeli 1. ve 2. Smif'tesisler ile 1, 2, 3, 4, ve 5 Yildizli tesisler de arastirmaya dahil edilebilir.
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