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GASTRO-KULTURE GAZIANTEP'TE iKi YAKLASIM: EMINE GOGUS
MUTFAK MUZESi VE MSM (MUTFAK SANATLARI MERKEZI)

Oz
Temel insan ihtiyaglar1 arasinda yer alan beslenme tarihsel, kiiltiirel, ekonomik, mimari,
sosyal ve iletisim boyutlar1 olan ¢ok yonlii bir etkinlik olarak nitelenebilir. Tarih 6ncesinden
modern doneme dek beslenmenin 6zelliklerini cogunlukla cografya ve iklim sartlar1 belirlemistir.
Beslenme, bugiiniin iletisim ve ulasim olanaklariyla kiiltiir ekonomisinden gastronomi turizmine
varan genis bir alanda ele alinir. Gastronomi biliminin inceledigi bu alanin ilgili literatiire
bakildiginda disiplinler aras1 bakis agisiyla incelendigi goriiliir. Bugiin icin birgok disiplini
ilgilendiren gastro-kiiltiir kavrami uygulamal halk bilimi agisindan miizecilik faaliyetlerini de
kapsar. Makalede gastro-kiiltiire iki yaklasim Ornegi olarak Gaziantep Emine Gogiis Mutfak
Miizesi ve MSM (Mutfak Sanatlar1 Merkezi) Gaziantep, mutfak kiiltiiri belleginin aktarimi
baglaminda ele alimustir. Miizecilik faaliyetleri etnografya miizecilifinden uygulamal: halk

bilimi kapsaminda degerlendirilen yasayan miize anlayisina uzanan genis bir alana yayilir.

Gaziantep UNESCO'nun yaratici sehirler ag1 listesinde gastronomi dalinda bulunan bir kenttir.

Cok sayida miizeye ev sahipligi yapan kentte Emine Goglis Mutfak Miizesi ve MSM
Gaziantep gastro-kiiltiire iki farkl yaklasimi temsil eder. Miizecilik anlayisi olarak korumacilik
ve aktarim odakli olan Emine Gogiis Mutfak Miizesi kentin mutfak bellegini sergilemeye yonelik
tasarlanmistir. Baslangicta gurme restoran olarak planlanan MSM Gaziantep ise kentin mutfak
bellegini islevsellik, egitim ve stirdiiriilebilirlik gibi kavramlarla Ortiistiirerek temsil eder.
Tiirkiye'nin ilk mutfak miizesi olma &zelligini tasiyan Emine Gogiis Mutfak Miizesi kiiltiirel
miras1 koruma ve tanitma amacyla yapilmistir. MSM Gaziantep ise yo6re mutfagim
deneyimlemenin yani sira egitim ve tanitim gibi cesitli islevleri yerine getirmeyi hedefler.
Makalede, gastro-kiiltiir baglaminda mutfak bellegi aktarim bigimlerini segilen iki 6rnek

tizerinden tartismak amaclanmistir. MSM'nin Gaziantep gastronomi turizmine katkisi, kiiltiirel
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mirasin yerel, ulusal ve uluslararasi boyutta iiriin ve deneyim odakli olarak aktarimindaki katkis:

konulmustur. Makalede her iki mekanin da Gaziantep’in mutfak kiiltiirii bellegini temsil
bakimindan 6nemli oldugu ancak MSM Gaziantep’in {iriin, deneyim ve gosterim agisindan

siirdiiriilebilir bir canli miize hiiviyeti tasidig1 sonucuna varilmistir.

Anahtar Kelimeler: Gastro-kiiltiir, gastro-miize, Gaziantep, kiiltiirel miras, mutfak
kultira.

TWO APPROACHES TO GASTRO- CULTURE IN GAZIANTEP: EMINE GOGUS
KITCHEN MUSEUM AND MSM (CULINARY ARTS CENTER)

Abstract

Nutrition, one of the basic human needs, can be described as a multifaceted activity with
historical, cultural, economic, architectural, social, and communicative dimensions. From
prehistoric times to the modern era, the characteristics of nutrition have largely been determined
by geography and climate conditions. With today's communication and transportation
capabilities, nutrition is addressed in a wide range of areas, from cultural economics to
gastronomic tourism. A review of the relevant literature on this field, which is studied by the
science of gastronomy, reveals that it is examined from an interdisciplinary perspective. Today,
the concept of gastro-culture, which concerns many disciplines, also encompasses museum
activities from the perspective of applied folklore. The article discusses two examples of
approaches to gastro-culture: the Gaziantep Emine Gogiis Kitchen Museum and MSM (Kitchen 271
Arts Center) Gaziantep, in the context of the transmission of kitchen culture memory. Museum
activities span a wide range, from ethnographic museology to the concept of living museums,
which is evaluated within the scope of applied folklore. Gaziantep is a city listed in UNESCO's
Creative Cities Network in the field of gastronomy. The city, home to numerous museums,
features the Emine Gogiis Kitchen Museum and MSM Gaziantep, representing two distinct
approaches to gastro-culture. The Emine Gogiis Kitchen Museum, with its conservation and
transmission-focused approach to museology, is designed to showcase the city's culinary
heritage. Originally planned as a gourmet restaurant, MSM Gaziantep represents the city's
culinary memory by integrating concepts such as functionality, education, and sustainability. The
Emine Gogiis Kitchen Museum, Turkey's first kitchen museum, was established to preserve and
promote cultural heritage. MSM Gaziantep aims to fulfill various functions such as education and
promotion, in addition to providing an experience of the local cuisine. The article aims to discuss
the forms of transmission of culinary memory in the context of gastro-culture through two
selected examples. MSM's contribution to Gaziantep's gastronomic tourism and its contribution
to the transmission of cultural heritage at the local, national, and international levels in a product
and experience-oriented manner are discussed. The article concludes that both venues are
important in terms of representing Gaziantep's culinary cultural memory, but MSM Gaziantep

has the character of a sustainable living museum in terms of products, experiences, and displays.

Keywords: Gastro-culture, gastro-museum, Gaziantep, cultural heritage, culinary

culture.
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Giris

Gastro-kiiltiir kavrami ge¢misten bugiine insanin yeme i¢gme etkinlerinin etrafinda
gelisen biitiin faaliyetleri kapsar. Makalede gastro-kiiltiiriin bellek aktarimi, UNESCO yaratic
sehirler agina gastronomi alaninda eklenen Gaziantep'ten secilen Emine Gogiis Mutfak
Miizesi ve MSM (Mutfak Sanatlar1 Merkezi) iizerinden ele alinmistir. Disiplinler arasi bir
¢alisma alani olarak gastronomi temali incelemeler konunun genis gergevesini ortaya
koymaktadir. En genel tarifi ile yeme i¢me bilimi olarak ifade edilen gastronomi giindelik
beslenme aligkanliklarindan, gastronomi turizmine varana dek genis bir cerceveye sahiptir.
Bu alanda farkl bilim dallar kiiltiir bilimlerinin dogasima uygun olarak gastronomiyi kendi
penceresinden ele alir. Bilingli insan etkinliklerinin basindan itibaren cografi sartlara bagh
olarak gelisen beslenme kiiltiirii, zaman igerisinde ulasim ve iletisimin getirdigi etkilesim
imkanlarina bagh olarak gelismis ve zenginlesmistir. Boylece yeme i¢cme konusu insan
hayatinda beslenmenin sinirlarim1 asarak daha genis anlamda kiltiirel bir olguya
dontismiistiir. Gastro-kiiltiiriin sekillenmesinde niifus hareketlerinin yan1 sira gesitli mal ve
hizmetlerin tedarik zincirinin yayginlasmas: bir diger énemli etken olmustur. Ayrica 20.
ylzyillin ortalarindan itibaren geleneksel medyanin, bugilin gelinen noktada internet
vasitasiyla daha erisilebilir diizeye ulasan yeni medya ara¢ ve ortamlarinin etkisi gastro-
kiiltiirii yaygimlastirmistir. Medyanin erisilebilir olanaklarmin bir diger etkisi de kapitalizmin
kiskacindaki yeme i¢me kiiltiirtiniin geleneksel {iriin ve igeriklerin tanmrligini arttirmasi;
kiiltiir turizminin 6lgekte taninmasini yerel mimarilerin, yeme i¢me arag ve gereglerinin ulusal
ve uluslararasi 6lgekte taninmasini saglamasidir. Bu siireg bir taraftan yeme i¢me iiriin, icerik
ve bicimlerini zenginlestirirken diger taraftan bir kiiltiir endiistrisi sahas1 olarak gastronomiyi

glincel bilimsel ¢alismalarda 6n plana ¢ikarmistir.

Glincel folklor ¢alismalar igerisinde 6ne ¢ikan yaklasimlardan birisi de folklorun {irtin
odakli olmasmin yani sira iiriiniin yaratildifi ve aktarildigi mekan odakli da olmasi
gerekliligidir. Bu mekanin korunmasi, yasatilmas: ve islevsel olarak sosyal-kiiltiirel hayat
icerisinde dinamizmini muhafaza etmesi s6z konusu folklorik yapinin da canliligini korumasi
anlamina gelir. Baska bir ifadeyle kiiltiirel mekan, kiiltiirel davranigi katilimciya animsatir
veya dikte eder (bkz. Oguz 2007). Bu baglamda gastro-kiiltiir s6z konusu oldugunda yeme
icme {iriin ve igeriklerinin, aligkanliklarmin yani sira bunlarin tiretildigi, sergilendigi, kusaklar
arast aktarima uygun mekansal sartlarin olusturulmas: énem kazanir. Bu kiiltiirel mekan
yaklasimi mutfak bellegi baglaminda somut olmayan kiiltiirel mirasin korunmasi ve
aktarimini da ongoriir. Bir folklor alani olarak gastro-kiiltiir igerisinde yer alan yeme i¢me
uriinleri, ara¢ geregleri; bunlarin kullanimi ve yapimi, sergilendigi yerler ve {iretim
bi¢imlerinin deneyimlendigi alanlar gastro-folklor agisindan kiiltiirel mekanlar olarak
tanimlanabilir. Makalenin temel argiimanibu bakis agisiyla segilen iki 6rnek tizerinden
Gaziantep mutfak kiiltiirii belleginin korunmasi, sergilenmesi ve aktarimi konularmin islevsel

acidan tartigilmasidir. Nitekim gastro-kiiltiiriin gesitli yonleriyle tartisilmasi ve bu kiiltiiriin
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tanitimi, deneyimlenmesi, kusaklar arasi aktarimi ve siirdiiriilebilirligi bakimimdan mekan

odakli ¢aligmalar, bellek mekan iligkisi baglaminda ayrica 6nem tasir.

Bu temel yaklagimlara ek olarak makalede ele alinan konunun geri planinda tartisilan
bir diger nokta da uygulamali halk bilimi acisindan miizecilik faaliyetlerinin niteligidir.
Kiiltiirel bellegin etnografik birer iirline donistiiriilerek depolandigi, sergilendigi ve
korundugu alanlar olarak geleneksel miizecilik yaklasimlar1 bugiin artik kiiltiirtin dinamik
yapisina uygun olarak yasayan miize anlayisiyla yer degistirmistir. Makalede geleneksel
miize anlayisima uygun olarak diizenlenen Emine G&giis Mutfak Miizesi ve bir gesit yasayan
miize islevi tistlenen MSM Gaziantep bu analitik zeminde ele alinmistir. Kiiltiirel mirasin
onemli bir pargas1 olarak yeme igme etkinliklerinin, tirtinlerinin, igeriklerinin, bunlarin yapim
bigimlerinin ve benzeri unsurlarin kusaklar aras1 aktarimi ve stirdiiriilebilirligi her iki 6rnek
tizerinden incelenip degerlendirilmistir. Burada hipotez olarak yasayan miize konseptine
uygun bir gurme restoran olan MSM 6rneginin Gaziantep mutfak kiiltiiriiniin hem yerel hem
ulusal hem de uluslararas: diizeyde daha islevsel oldugu ortaya konulmak istenmistir. Bu
cercevede konuyla ilgili temel kavramlar olarak belirlenen bellek ve miizecilik, kiiltiirel
degisim ve gastro-miize hakkinda bilgi verilerek bu kavramlara yaklasimlar ortaya konulmus;

secilen iki 6rnek incelenerek karsilastirma ve degerlendirmeler yapilmstir.

1.  Kavramsal Cerceve ve Yaklasim: Bellek ve Miizecilik, Kiiltiirel Degisim ve
Gastro-Kiiltiir

Insanin fiziki ve sosyal cevresi ile kurdugu etkinliklerin yani sira bireysel ve toplumsal
ruh diinyasini da igine alan kiiltiir, degisen sartlara ve ihtiyaglara gore siirekli bir dinamizm
icerisindedir. Bu stiiregte kiiltiirtin hangi boyutu ele almirsa alinsin 6ne ¢ikan temel
kavramlardan birisi bellektir. Insani diger canlilardan farkli kilan ve kusaklar arasi aktarim
yoluyla cesitli boyutlar1 olan bir olgu olarak bellek, farkli bilim alanlar tarafindan incelenir.
Yapilan calismalarda bireysel ve toplumsal olarak iki sekilde degerlendirilen bellek,
Halbwachs’a (2017: 46) gore insanin kendini anlamlandirma siireci igerisinde toplumsal
kurumlara bagvuru alanlarindan birisidir. Bireyin kendi yasam siiresince biriktirmis oldugu
deneyimlerle sekillenen bellek, toplumsal veya kiiltiirel yapilar tarafindan cevrelenir ve
boylece birey bir kiiltiirel bellek alanina dahil olur. Bagka bir ifadeyle birey; toplumsal
anlamini yerel, ulusal ve uluslararas: bir kiiltiirel aga dahil olarak insa eder. Hatta bireyin
isteminin de Otesinde, igine dogulan kiiltiir, kendi hafizasin1 bireye dikte eder. Boylece
kusaklar aras1 baglar kurularak siirdiiriilebilir bir kiiltiirel yap1 inga edilmis olur. Kiiltiirel
bellegin toplumun yeni iiyelerine aktarilma siirecinde veya heniiz diinyaya gelmeden 6nce bu
kosullarin hazirlanmasmda insan ve mekan iliskisi onemli roller {istlenir. Bu baglamda ortak
bellek miitemadiyen bireylere somut “bir dayanak noktas1” (Assmann 2015: 46) sunarak fiziki
unsurlar tizerinden bir ¢agrisim alani yaratir. Bu ¢agrisim alani belirgin/somut olmayan veya

hatirlamanin olmadigi durumlarda bile Pierre Noranin (2006: 17) ifadesiyle bir hafiza
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mekanidir ve siireklilik duygusunun koklerini ihtiva eder. Kiiltiirel mekanlar yalnizca
bireylerin degil ayn1 zamanda kolektif hafizanin da korundugu, simgelendigi, tasindigi
alanlardir. Toplumlarin animsama bicimlerinden birisi olarak bu mekanlar ortak hafizaya
dayali alanlardir (bkz. Connerton 1999). Tugce Erdal’a gore “canlilarin ya da nesnelerin
kendilerini ifade bigimleri” (2015: 38) olarak mekanlar, bu hafiza alanlarmin insa edildigi

paylasim ortamlaridir.

Bireysel ve toplumsal hafizanin gastro-kiiltiir agisindan kusaklar arasi aktariminin
yani sira ulusal ve uluslararasi boyuta tasinmasinda miizecilik yaklasimlar etkilidir.
Makalede miizeler kiiltiirel mekan olarak degerlendirilmistir. Kiiltiirel bellegin siirdiiriilmesi
ve kusaklar arasi aktariminda miizelerin rolii ve miizecilik anlayisinin tarihsel gelisiminin
duragan mekan yapisindan yasayan/canli miize anlayisina yoneldigi goriiliir. Bagka bir
ifadeyle bir fiziki mekan ve sergi anlayisindan uygulamanin, deneyimlemenin, egitimin ve
siirdiiriilebilirligin 6n plana ¢ktig1 miize anlayismna gegis soz konusudur. Bati’'da
sanayilesmenin ve kentlesmenin ortaya c¢ikardigi sonuglara bagh olarak ortaya ¢ikan
degismelerden birisi de yeni miize anlayisidir. Insan, doga ve kiiltiir arasndaki bagn
kopmaya baslamasi toplumsal bellegin miizeler vasitasiyla koruma altina alinmasi ihtiyacin
dogurmustur. 19 ve 20. yiizyildaki ekonomik ve teknolojik gelismelere bagli degisen yasam
sartlari, gelenegi ve geleneksel olani yapay ortamlarda muhafaza etmeyi zorunlu kilmistir
(bkz. Avcr 2021: 289). Bu siireg etnografya miizeciligi olarak tanimlanan geleneksel miizecilik
anlayis1 gergevesinde korumanin ve sergilemenin 6n planda oldugu miizeleri dogurmustur.
Ote yandan yine bu alandaki arayislar ilgili bilim dallarinin, halk biliminin ve giincel
¢alismalar agisindan uygulamali halk biliminin giindemine de girmistir. Kiiltiiriin dinamik
yapisy, belirli fragmanlarinin dondurularak sergilenmesi ve korunmasi anlayisindan ziyade
kiltiirel tirtin ve igeriklerin iiretim ve aktariminin deneyimlendigi miize anlayislarinin
gelismesini zorunlu kilmigtir. M. Ocal Oguz'un halk bilimi ¢alismalarinin yonii konusunda
ifade ettigi tiriin merkezli anlayistan iiretim bicimi ve yerinin 6n plana ¢ikartilmasi gerektigi
yaklagimi, bu tespitleri destekleyecek niteliktedir. Ayrica yine Oguz’a gore “UNESCO'nun
koruma yaklasimlarina uygun olarak mekan odakli caligmalar ... mekanin dogal olarak kiiltiir

aktarimi roliinden faydalanma sonucunu doguracaktir.” (2007: 32).

Tiirkiyenin de {iyesi bulundugu International Cauncil of Museums (ICOM) adl
kurulusun tanimlamasina gore miizeler, “tarihi-arkeolojik eserlerin ve tabiattan toplanmais
nesnelerin teshir edildigi mekanlar, tabii parklar, nebatat ve hayvanat bahgeleri, akvaryumlar
ve halkin ziyaretine agik bi¢cimde diizenlenmis tarihi oren yerleri”dir (URL 1). Bu klasik
tanimlama 2000'li yillardan itibaren genisleyerek miizelerin toplumsal islevlerini 6n plana
¢ikartan yaklasimlari da igine almistir. Buna gore ICOM’un miizelerle ilgili tema ve uygulama
yaklasimlar1 “eglence, egitim, etkinlik, esit firsat, diyalog, tasarim, sasirtma, anlayis, katilim,
cesitlilik, cagdas sanat, sanat elestirisi, toplum, ¢ok kiiltiirliiliik, ulasilabilirlik, 6grenme,
tanitim, yorum ve teknoloji” (Karadeniz ve Ozdemir 2018: 164) olarak belirlenmistir. Boylece
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geleneksel anlayistaki maddi {iriin ve sergileme odakli miizecilik yerine hizla somut ve somut
olmayan kiiltiirel mirasin sergilendigi, aktarildigs, egitim amacl kullanildig1 ve diger sosyal
ve begeri islevleri igerisinde barindiran dinamik mekanlarin yaratilma ihtiyacin1 zorunlu
kilmistir. Karadeniz ve Ozdemir’in (2018) miize nedir ve toplamla iliskisi nasildir, sorularina
verdigi su cevab1 da buraya eklemek s6z konusu degisimi anlatmas: bakimindan yerinde

olacaktir:

“Bu soru politik ve ekonomik unsurlar ile kiiresellesmenin etkisiyle
miizecilikte degisimlerin yasanmasina neden olmustur. Koleksiyon odakli
miizecilik yaklasimlarinin izleyici odakli stratejilere donmesi, katilimin
miizenin sergi, etkinlik, iletisim, egitim ve slirdiiriilebilirlik uygulamalarinda
yerini almasi, somut kiiltiirel mirasin yani sira somut olmayan kiiltiirel
mirasa iliskin gesitli unsurlarin farkli baglamlarla miizede yer bulmasi da
temel degisimler arasindadir. Bu degisimin en onemli amaci, modern
miizeyle birlikte baslayan “toplumun miizeyi degistirdigi” glinleri “miizenin
de toplumu degistirecegi” giinlere dontistiirmektir. (158)”

Yine bu degisim siirecindeki etkenlere bakildiginda sanayilesme ve kentlesme ile
iletisim teknolojilerinin de 21. yiizyilda hizla yayginlasmasinin rolii goriiliir. Bu stire¢ kendi
gelenek cevresindeki dogal kiiltiirel ortamlardan yoksun kalan bireyin miizeler vasitasiyla
olabildigince kiiltiirel farkindalik kazanmasini veya yukarida isaret edildigi gibi miizelerin
birey ve toplumu inga ettigi gercegini dogurmustur. Dijitallesme cag1 icerisinde miizelerin
sunmus oldugu egitim ve farkindalik alanlari geleneksel kiiltiire acilan pencereler olarak
yorumlanabilir. Nitekim dijital ¢ag, kiiltiiriin yasandig1 6grenildigi ve uygulandigi donemden
ziyade izlendigi ve edilgen-tiiketici olarak konumlandirildig: bir dénemdir.

Miizecilik yaklasimlar: igerisinde tartisilan ©nemli hususlardan birisi daima
korumanin ne oldugu sorusudur. Oguz'un miizeciligin temel amacin ortaya koyarken vermis
oldugu Ornekler Kkiiltiirel ihtiyaglarin kagimilmaz olarak koruma, yasatma, aktarma
anlayislarimi degistirdigini gostermektedir. Ona gore eger koruma herhangi bir tiriinii oldugu
gibi muhafaza etmek olsayd: “camekan fikri hi¢ ortaya ¢ikmazds, ‘gelik dolaplar” ve “depolar’
s0z konusu olurdu. Su halde, miizeciligin temel amaci, hedeflenen objelerin ‘ziyaret
edilmesini’ saglamaktir. Ziyaret edilme ile beklenen ise ‘egitim’, ‘kiiltiir aktarimi” ve “gelir’
olarak” (Oguz 2002: 47) siralanabilir. Burada dikkat ¢ekilen nokta miizenin toplumsallasarak
kusaklar arasi aktarim ve egitim iglerinin 6n plana ¢ikartilmasidir. Boylece miizeler izlenen
degil tecriibe edilen kiiltiirel ortamlar olarak diizenlenmeli “tecriibe edilen kiiltiirel
deneyimleri” (Ekici 2003: 242) kapsayan yapilar olmalidir. Giincel g¢alismalar igerisinde
uygulamali halk biliminin iddias1 ve anlayis1 bu yapilar1 destekleyici niteliktedir. Ayrica bu
yaklagimlar ICOM un kiiltiirel miras ve koruma gergevesine de uyar: “Miras, nesne veya anit
koleksiyonlarindan daha fazlasini kapsar; yasayan ifade gelenekleri gibi somut olmayan
tezahtirleri de igerir. Miizeler, yetkilerini, altyapilarin1 ve kaynaklarmi kullanarak

korunmasina yonelik yaraticr girisimler gelistirerek somut olmayan mirasin korunmasina
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onemli Olctide katkida bulunabilirler” (URL 1). Ilgili literatiirdeki kiiltiirel mirasin miizeler
vasitasiyla aktarimi ve miizecilik anlayiglarinin yakin tarihteki degisimi gostermektedir ki
kiiltiirtin islevselligini koruyarak kusaklar aras1 aktarimi ¢agin sart ve ihtiyaclarin gozeterek
saglanabilir. Bu durum ¢alismanin konusunu tegkil eden gastro-kiiltiir sz konusu oldugunda
deneyimin ve egitimin on plana ¢iktig1 pratik alanlari zorunlu kilar. Nitekim yeme i¢me
etkinligi tat almanin yani sira Mutlu Ozgen’e gore “sosyal hayati yapilandiran ve kiiltiirel
kimligi olusmasinda 6nemli rol oynayan ... aile toplantilari, kutlamalar, torenler, ritiieller”

(2024: 956) gibi karmasik bir eyleme doniistir.

Miizecilik anlayisinin degisimi ile birlikte ortaya ¢ikan miize tiirlerinden birisi gastro-
miize olmustur. Kiiltiirel kimligi yansitan énemli alanlardan birisi toplumlarin yeme i¢me
bigimleri, tirtinleri, ¢esitleri, arag geregleri ve bunlarin hepsinin yapim ve sunum bigimleridir.
Kiiltiirel kimlikle yiyecek arasindaki iliski bugiin turizmden diplomasiye ve Kkiiltiir
endiistrisine uzanan genis bir alanda milletlerin ve devletlerin temsil kabiliyetlerini ifade
edecek Olgiide yakindir. Ciinkii toplumlarin yeme i¢cme aligkanliklar: tarihi ve cografi
sartlardan bagimsiz sekillenmemistir. Buna baglh olarak bu aligkanliklarin ortaya ¢ikisinda
kiiltiirel kimliklerin diger unsurlar1 oldugu gibi her toplumun kendine ait hususiyetleri stz
konusudur. Dolayisiyla yemege yiiklenen anlam toplumlara ve zamana gore degistigi gibi
“gidalarin hazirlanmasi, depolanmasi, cesitli yeme geleneklerinde yasanan birliktelikler
kiiltiiriin yemek konusundaki” (Siizer Ozkanli 2020: 119) etkisini ortaya koyar. Ote yandan
yemek kiiltiirii ve eylemi artik beslenme ihtiyacinin 6tesine gecerek “sanatsal ve estetik boyut”
kazanmistir. “Kasaplarin et sanatgilar: haline gelmesi, koy tirtinlerinin yemek sanat1 iginde
yeniden form bulmasi kiiresellesme iginde simgesel sermayeye kiiltiirel deger atfedilmesi ile
gerceklesmistir” (Kamik 2016: 90). Kiiltiir endiistrisinin yeni medya aracilifiyla yeme i¢me
geleneklerini, iiriin igeriklerini ve mekanlarini1 sunum bigimi de beslenmenin popiiler olma ve
modalasma yonlerini 6n plana ¢ikarmistir. Gorsel kiiltiiriin etkisiyle yemek yenen mekanlar
ve bu mekanlardaki sunum bigimleri gastro-kiiltiiriin ¢ergevesini genisletmistir. Dolayisiyla
20 ve 21. yiizyilda bircok etkene bagli olarak yasanan kiiltiirel degisim siirecleri beslenme
aligkanliklarinda, tirtinlerinde, mekanlarinda, tiiketim bicimlerinde; bir kiiltiirel miras olarak

bu geleneklerin yasatilmasi, tanitilmasi ve aktarilmasinda yeni alanlar agmistir.

Kavramsal yapiyr tamamlamak {izere tanimlanmas: gereken hususlardan birisi de
gastro-kiiltiirdiir. Gastronomi kelimesinin kokeni ve gergevesi gastro-kiiltiiriin kapsamini da
belirlemektedir. Tiirk¢eye Fransizcadan ge¢mis olan gastronomi kelimesi Giincel Tiirkge
Sozliik’te “Gerek yiyecek icecek yapma yontemlerine gerek yemek pisirme tekniklerine iliskin
bilgilerin tiimii.” ve “Sagliga uygun, iyi diizenlenmis, hos ve lezzetli mutfak, yemek diizeni
ve sistemi” geklinde tanimlanir. Bu tanimlamalar da insan hayatinin temel ihtiyaclarindan
olan beslenme etkinligi etrafinda genis bir kiiltiirel yapinin sekillendigini gosterir. Bu kiiltiirel
yap1 gastro-kiiltiir olarak tanimlanabilir. Ilkay Kanik'in degerlendirmesiyle gastro-kiiltiir,

“toplumlarin yeme-igmeye dair atfettikleri anlamlarin karsilasmalar1 ve etkilesime girmeleri
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ile sekillenmis kiltiirel birikimleri” (Kanik 2016: 84) ifade eder. Gastro-kiiltiir farkli
disiplinlerin arastirma alanina girer. Kelimenin etimolojisinde mide bulunmakla birlikte
gastronomi pek cok disiplini ilgilendirecek boyutta yeme i¢gme etkinliklerini kapsar. Boylece
“Yeme-i¢me deneyiminin i¢ine giren her disiplin, kimya, saglik, sanat, sosyoloji, antropoloji,
felsefe, iletisim, mimari, dizayn vb. gastronomi bilimini beslemekte ve zenginlestirmektedir”
(Kanik 2016: 83).

Makalede, gastro-kiiltiiriin miizecilik ve bellek aktarimi boyutuna odaklanilmustir.
Insan hayatinin yerlesik diizen icerisinde daha sistematik hale gelmesi ve kurumsallagmasi
beslenme kiiltiiriine de yansimistir. Yeme i¢gme faaliyetlerinin diizenlenmesi, yiyecek icecek
yapimindaki arag gereglerin sistematik hale gelmesi, mimari yapilarin ortaya ¢ikisi ve
mutfagin kurumsal olarak beslenmenin merkezi olmasi siirdiiriilebilir beslenme faaliyetlerini
ortaya ¢ikarmustir. Mutfagi evin kalbi olarak tanimlayan Z. Niliifer Nahya'nin da (2012: 24)
ifadesiyle mutfak yemek pisirmenin, hazirlamanm, sunumun yapildigi mimari bir alan
olmayla birlikte tarihsel olarak atesin kontrol edildigi sosyal islevleri olan kiiltiirel bir
mekandir. Mutfak odakli bir mekan olarak gesitli 6zellikleri yansitan gastronomi miizeleri,
tarihsel siirecte sekillenmis olan beslenme faaliyetlerinin sergileme, aktarma ve bir egitim
alanidir. Ayrica besleme faaliyetleri etrafinda gelismis olan somut ve somut olmayan kiiltiirel
mirasi yansitmast bakimindan gastronomi miizeleri kiiltiirel kimligin temsilcileri ve
tasiyicilaridir. Beslenmenin temel insan ihtiyaglarmin Otesine gegerek farkli boyutlar
kazanmasi gastronomi miizelerinin Onemini daha da arttirmigtir. Turizmin, kiiltiirel
diplomasinin, sosyal ve ekonomik hayatin bir pargasi olarak gastronomi miizeleri birden fazla
islevi iistlenir. I¢ ve dis turizmin 6nemli bir parcasi olarak gastronomi miizeleri; “Bitkilerden,
iceceklere; mutfak kiiltiiriinden ¢ikolataya, zeytinyagindan bal ve aromatik bitkilere kadar
daha bir¢ok gastro-kiiltiirii sergileyen gastronomi miizeleri, ziyaretgilerine farkli bir deneyim

saglay1p, mutfak kiiltiiriniin yasanmasina imkan tanimaktadir” (Seyhanhoglu vd. 2023: 136).

21. yiizyilda turizm anlayislarinin degismesi ve gesitlenmesi gastronomi miizelerine
onemli bir alan agmistir. Bir gastronomi miizesinin ziyaret edilmesi ayn1 zamanda miizenin
bulundugu bolge ve miizede temsil edilen kiiltiirel mirasin taninmasina katk: saglar. Esra
Mankan’a gore “Gastronomi miizeleri, mutfaklarin, gastronomi tarihi ve kiiltiiriiniin
tanitilabilmesi icin en iyi aracilardir” (2017: 73). Dolayisiyla gastronomi miizeleri yalnizca
yiyecek ve iceceklerin ve ilgili arag gerecin sergilendigi alanlar degil ayn1 zamanda yerel ve
ulusal kiiltiirtin temsil ortamlaridir. Bu alanlar bir yandan kusaklar arasi gastro-kiiltiir
baglaminda bellegin aktarilmasina olanak verirken diger yandan “mutfak kiiltiiriinii hem de
mutfakta kullanilan arag ve gereclerin muhafaza ve korunmasi noktasinda 6zgiin bir gorev”
(Atilgan 2021: 47) yiliklenmistir. Ayrica kentlerin ve tiilkelerin gastronomi kimliginin
sekillenmesinde, bu kimligin kurumsallasmasinda énemli bir rolii olan gastronomi miizeleri
“kiiltiirel mirasin korunup gelecek nesillere aktarilmasinda bir ara¢ olacag: gibi yerli ve

yabanal turistlerin yiyecek ve igecek deneyimlerini en {iist diizeyde yasamalarina olanak”
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(Baycar 2022: 119) verir. Gastro-kiiltiiriin ve bunun icerisinde gastronomi miizelerinin énemi
bu alandaki yapilan ¢alismalarin desteklenmesini zorunlu kilar. Nitekim kiiltiir, uluslararas:
iliskilerde bir yumusak gii¢ unsuru olarak diinyada 6nemli stratejik araglardan birisidir. Bu
noktada Savaskan’a gore “Gastronomi miizelerinin tanitim ve gelisimleri i¢in basta Kiiltiir ve
Turizm Bakanlig1 olmak iizere Tiirk mutfagini, yoresel iirtinleri koruma ve stirdiiriilebilirligini
saglamada ilgili kurum, kurulus ve dernekler, iiniversitelerin gastronomi ve mutfak
boliimleri, ilgili akademisyenler ve gastronomi miizeleri ilgililerinin katki ve destekleri
saglanmalidir” (2021: 76).

Buraya kadar yapilan kavramsal tanimlamalar ve konuya yaklasim bicimine ortaya
koyacak degerlendirmeler 1s1§1inda Tiirkiye'nin ilk gastronomi miizesi olan Gaziantep Emine
Gogiis Mutfak Miizesi ve gurme restoran olarak tasarlanan MSM Gaziantep tanitilarak
degerlendirilecektir. Kiiltiirel mirasin kayit altina alinmasi, korunmasi ve yeniden
islevlendirilerek giincel hayata tasinmasinda yerel yonetimlerin onemli bir rolii vardir.
Kadirhan Ozdemir'in (2024: 82) de ifadesi ile kiiltiirel mirasm hem kusaklar aras: hem de
yerelden ulusala ve uluslararas1 boyuta aktarilmasinda “tasiyicilarinin/paydaslarinin” bu
mirasa sahip c¢ikmalar1 gerekir. Bu baglamda Gaziantep’te geleneksel kiiltiire] mekanlarin
yeniden islevlendirilmesi, miizecilik faaliyetleri, Gaziantep'in UNESCO yaratic1 sehirler agina
gastronomi dalinda eklenmesi, festivallerin diizenlenmesi, kentin geleneksel mutfagini
yansitan restoranlarin desteklenmesi ve MSM Gaziantep'in kurulusu gibi konularda
Gaziantep Valiliginin, Biiyiiksehir Belediyesinin ve ilgili sivil toplum orgiitlerinin 6ncii caba

ve katkilarimi belirtmek gerekir.

2. Emine Go6giis Mutfak Miizesi

Tiirkiye'nin ilk mutfak miizesi olma 6zelligini tasiyan Emine Gogiis Mutfak Miizesi,
2008 yilinda Gaziantep Biiyliksehir Belediyesi tarafindan kurulmustur. 1904 yilinda insa
edilmis olan miizenin bulundugu konak, Gaziantep kent merkezindeki 6nemli kiiltiirel mekan
alanlarindan birisidir. Gaziantep Kalesi ¢evresindeki tarihi alanda bulunan bu konak, ayni
zamanda bir geleneksel mimari olma ozelligini tasir. Tiirkiye'nin ilk turizm ve tanitma
bakanlarindan olan Ali Thsan Gogiis'iin dogdugu ev olan bu konak, geleneksel Gaziantep
evlerini yansitan énemli bir 6rnektir. Bu yap1 Gaziantep Biiyiiksehir Belediyesi tarafindan
restore edilmis ve mutfak miizesine doniistiiriilmiistiir. Mutfak miizesinin bu konaga
yapilmasy, kentte yasayanlar agisindan bir mimari bellek alanimnin yeniden islevlendirilmesiyle
onemli bir kiiltiirel hizmete doniismiistiir. Nitekim kiiltiirel bellekte yeri olan mekanlarin
bugiiniin ihtiya¢ ve beklentilerine uygun olarak yeniden kullanima agilmas: bu mekanlarin
ziyareti esnasinda tarihsel hafizanin yeniden canlanmasini saglar. Dolayisiyla kentte yasayan
insanlarin ortak bellek alanlarinin bir pargas: olarak Emine Gogiis Mutfak Miizesi, kolektif
hafizanin Gaziantep beslenme kiiltiirii ile iliskilendirilerek paylasildig1 bir mekan olmustur.

“Gaziantep mutfak kiiltiiriinii tanitmay1 amaclayan Emine Gogiis Mutfak Miizesi, Gaziantep
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mutfaginda kullanilan arag ve gereglerin teshir edildigi ve unutulmaya yiiz tutmus yoresel
yemeklerin gorseller halinde sergilendigi bir miizedir” (URL 3).

Yukarida kavramsal olarak tartisilan miizecilik anlayislar1 baglaminda sergilemeye
yonelik geleneksel miize anlayisinin bir Ornegi olarak Emine Goglis Mutfak Miizesi,
geleneksel korumaci anlayisla hazirlanmistir. Gaziantep mutfagini temsil eden etnografik
malzemelerin bir araya getirildigi ve sergilendigi bir geleneksel alan olan Emine Gogiis
Mutfak Miizesi'nde yore kiiltiiriindeki 6zel giinlere ait yemeklerin yapilis1 da zaman zaman
uygulamali olarak gosterilmektedir. “Miizede Antep mutfaginda bulunan yemek
malzemelerinden mutfak arag¢ gereclerine, yoOresel yemeklerden igeceklere, pisirme
yontemlerinden hazirlanisina ve erzaklarma varincaya degin mutfak kiiltiirii anlatilmaktadir.
Bunlarin yani sira bayram yemegi ve 6zel giin yemegi olan yuvalamanin yapilisi, tandir
basinda gecen kis geceleri ve kahve kiiltiirti mankenler kullanilarak anlatilmaktadir. Ayrica
miize igerisinde Gaziantep’e 6zgii gesitleri baharat ve bakir {iriinleri satan hediyelik esya satis
boliimii de bulunmaktadir” (URL 3). Geleneksel miize anlayisina uygun olarak Emine Gogiis
Mutfak Miizesinin mekan ve Gaziantep mutfagini temsil eden arag¢ gere¢ odakli olarak
hazirlandigimi soyleyebiliriz. Dolayisiyla Emine Goglis Mutfak Miizesi'nde Gaziantep
mutfagina yonelik koruma ve hatirlatma islevlerinin 6n planda oldugunu belirtmek yerinde
olacaktir. Hiilya Yesilyurt ve Resat Aricanin (2017) Emine Gogilis Mutfak Miizesi
ziyaretgilerinin deneyimlerini degerlendirdikleri ¢alismalarinda yaptig1 tespitler, bu
degerlendirmeleri destekler mahiyettedir. Nitekim gastronomi miizelerinin, diger miize
tiirlerinden farkli olarak bir yemegin yapilisini, sunum bicimlerini, tadini, kokusunu ve ilgili
arag gerecin kullanimini ziyaretgilerine deneyim imkani vermesi beklenir. Burada s6z konusu
olan ziyaretcilerin etnografik malzeme gérme beklentisinden ziyade farkli lezzetleri tatma
istegidir. Bu durum yeme i¢me konusunun izlemenin Otesinde tiiketilerek anlasilacag:
gercegiyle oOrtiistir. Yesilyurt ve Aricanin yaptig1 su tespitleri bu duruma isaret eder:
“...mutfak miizesi ziyaretgilerinin deneyimlerinin egitim, kacis, tarihsel hatirlaticilik,
calisanlarla yasadiklari deneyim boyutlar1 ile 6n plana ¢ktg” (2017: 772) goriiliir.
Ziyaretgilerin daha 6nce bilmedikleri yemekleri gorsel olarak tanima imkani buldugu ancak
bunun otesinde yemekleri yeme deneyimi ve yapimimi dgrenme meraklarinin arttigi ayni
calismada vurgulanmistir. Yine ayni ¢alismada miize ziyaretgilerinin uygulamali egitim ve
yemek kurslarinin acilmasini talep ettikleri vurgulanir. Boylece Gaziantep yemek kiiltiirtintin
bir uygulamali miize anlayisiyla stirdiiriilebilirligi artirilacak ve mutfak miizesinde ziyaretgi

deneyimlerinin zenginlestirilmesi miizenin devamliligina katki saglayacaktir.

“Tirkiye’deki Gastronomi Temali Miizelere YoOnelik Cevrimigi Ziyaretgi
Deneyimlerinin Incelenmesi” (2020) baslikli calismada gastronomi miizeleriyle ilgili cevrim ici
ortamda yapilan ziyaret¢i yorumlar: estetik, kacis deneyimi, egitim, olumsuz yorumlar,
tarihsel hatirlaticilar ve calisanlar temalar: olarak siniflandirilip degerlendirilmistir. Buna gore

Emine Goglis Mutfak Miizesi ile ilgili yapilan ziyaret¢i yorumlarinda estetik
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degerlendirmelerin ve tarihsel hatirlatici boyutunun 6n plana ¢ktigi goriiliir. Aym
calismada su bilgiler verilmektedir: “...genel olarak miizenin eski binalarda tarihi yasatmak
admna donemin egyalar1 kullanularak olusturuldugu soylenebilir. Miizelerin tarihi dokularin
koruduklari, ziyaretcilere donem hakkinda bilgiler sunduklar1 yine verilen yorumlar
icerisinde yer almaktadir” (Gok ve Salvarci 2020: 130). Dolayisiyla Emine Gogilis Mutfak
Miizesi, Gaziantep mutfak bellegini hatirlaticit ve tarihsel bilgi verici boyutuyla ©ne

¢ikmaktadir.

(URL 3, URL 4)
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3.  Gaziantep Mutfak Sanatlar1 Merkezi (MSM)

Glincel halk bilimi ¢alismalari igerisinde tiriin ve deneyim odakli ¢alismalarin gittikge
yayginlastig1 goriiliir. Gurme restoran olarak tasarlanan MSM Gaziantep geleneksel kent
mutfagimi cagin ihtiyaglariyla birlestirerek bu anlayis1 uygulamaktadir. MSM Gaziantep, bu
cercevede Gaziantep mutfak kiltiirtintin  tanitilmast  ve  ziyaretgiler tarafindan
deneyimlenmesinin yani sira ayn1 zamanda bir egitim alani olarak kurgulanmistir. Gaziantep
Biiytiiksehir Belediyesi tarafindan yapilan fikir tartismalarmin ardindan 2016 yilinda gurme
restoran olarak diisiiniilmiis ve 2017 yilinda yoresel lezzetlerin tanitilmasi amaciyla Gaziantep
Mutfak Sanatlar1 Merkezi olarak hizmete girmistir. Makalede {iiriin ve deneyim odakli bir
gastro-kiiltiir olarak degerlendirilen MSM Gaziantep, yerel ve geleneksel tirtinleri giincel

ihtiyag ve beklentilere uygun olarak sunan bir kiiltiirel mekana dontismiistiir.

MSM Gaziantep bir restoran olarak hizmet vermenin otesinde Gaziantep mutfak
kiltirtintin profesyonel anlamda yasatilmasini ve bu amagla ilgili egitimlerin verilmesi
islevini yerine getirmektedir. Kiiltiirel hayatin her alaninda oldugu gibi yeme i¢me kiiltiiriinde
de tek tiplesmenin dayatilmasi kargsisinda yoresel lezzetlerin unutulmamas: ve bunlarin
yapimi konusunda egitimlerin verilmesini amaglayan bu merkez bir ¢esit uygulamal miize
islevi gormektedir. Amaglarini kendi WEB sayfalarinda agiklarken su tespitler ortaya konulur:
Yoresel Gaziantep Mutfaginin kazan ve tencere yemeklerinin kaybolmaya yiiz tutmus
tariflerini glin yiiziine ¢ikarmak i¢in mutfak meraklilarmi profesyonel mutfak kiiltiiriiyle
tanistirmak, bu alanda gerek duyacaklari bilgi ve becerileri kendilerine kazandirmak, mutfag:
hobi olarak goren ve kendi mutfaklarinin sefliine devam etmek isteyenleri diizenlenen
workshop calismalariyla farkli Gaziantep yoresel mutfak geleneksel mutfak kiiltiirii ile
tanistirmak ve bu alanda gelismelerine destek olmak, diinya ¢apinda bilinen gurme restoran

ve asgl, servis personeli vs. alanlarinda mesleki egitim veren bir isletme olmak (URL 5).

Bunlarmn yani sira MSM Gaziantep gida giivenligi acisindan uluslararas: standartlar:
gozeterek hazirlanan yiyecek ve iceceklerin belirli bir kalitede olmasimi 6ngormektedir. Bu da
Gaziantep mutfagina ait geleneksel lezzetlerin profesyonel olarak ilgililerin dikkatine
sunulmasini saglamaktadir. MSM Gaziantep'te profesyonel ascgilik egitimi, profesyonel
pastacilik ve ekmekgilik, yoresel Gaziantep mutfag, temel pastacilik egitimleri verilmektedir.
Yine kendi WEB sayfasinda yer alan bilgilere gore aktif egitim sayis1 3, aktif workshop sayisi
120, basarili kursiyer sayisi 69, tamamlanan egitim 3’tiir (URL 5).

MSM Gaziantep'in dikkat ¢eken ozelliklerinden birisi de sosyal medyay1 kullanma
bicimidir. Dijital cagda tanmir ve goriiniir olmanmn 6nemli olanlarindan birisi olan sosyal
medya gastro-kiiltiiriin dolagima girdigi ve cazibe olusturdugu bir ortamdir. Kanik’a gore;
“Sosyal medyada paylasilan goriiniirliiliigiin yasam tarzini ortaya koyan mesajlar1 icermesi
ve bu sayede insanlarin alt gruplar arasinda belli bir ayirim yapmasina izin vermesi, yeni

gastro kamusal alanlarin iiretilmesini de kolaylastirmistir. Restoranlarda kapali kapilar
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arkasinda tiiketilen yiyecekler, restoranlarin da smirlarini asarak, sanal diinyada biitiin
diinyanin izledigi yeni bir sergi alami yaratmistir” (Kanik 2016: 93). MSM Gaziantep'in
Instagram hesabinda hazirlanan yemeklerin gorselleri ve sunumlar1 paylasilmakta boylece
Gaziantep mutfak kiiltiirii ile ilgili glindem olusturulmaktadir (bkz. URL 7)

Gastronomi turizminde 6nemli etkenlerden birisi ziyaretcilerin deneyimlerini yansitan
goriis onerileridir. Dogrudan damak lezzetine dayanan bir deneyim olarak ziyaretgilerin veya
gurme restoranlarin miisterilerinin tavsiyeleri siirdiiriilebilirlie katki saglar. Olumlu ve
olumsuz goriisler ziyaret¢i sayisini ve ziyaretcilerin mekana bakisini etkiler. Calismanin
smirliliklar: ve amaci igerisinde dogrudan sozlii kaynak kisilerle goriisme yapilmamis ancak
Gaziantep Mutfak Sanatlar1 Merkezi ile ilgili “Tripadvisor” (URL 8) adli WEB sitesindeki
yorumlar degerlendirilmistir. Sitede yer alan ziyaretci yorumlarinin estetik ve geleneksel
lezzetlerin tadimi boyutuyla ¢ogunlukla olumlu oldugu goriilmiistiir. Bu yorumlardan bir

kism1 su sekildedir:

“Kahvaltis1 harika, hizmet miithis. Ancak en 6nemli detay muhakkak 2-3 giin
onceden rezervasyon yaptirin yoksa geri donmek zorunda kalirsimiz.
Manzarasi da ¢ok iyi.”

“Antep mutfagma gurme eli degmis gercekten. Gerek mekanin temizligi,
ferahlig1 gerekse garsonlarin tutumlar: olduk¢a modern. Antep mutfaginin
yerel orneklerini modern sunumla gorebileceginiz bir yer. Antep’e gelince
mutlak ugranmasi gereken bir yer olmus.”

“Tok gidip tadim tabagini sonuna kadar sildik siiptirdiik. Hepsi ¢ok leziz
yoresel lezzetler. Inanilmaz ilgili personel. Nezih mekan. Tavsiyemizdir.”

“Bliyiiksehir Belediyesi tarafindan isletilen beklentilerin oldukca iistiinde
olan mekan. Rahatlikla gidip, kebaptan daha ¢ok yoresel Antep yemeklerini
tadabileceginiz bir yer. Yemekler oldukca lezzetli. Fiyatlar1 gecen sene ¢ok
uygundu ancak bu sene i¢gin aymi seyi soyleyemem.”

“Yerel yonetim tarafindan isletilen giizel ve temiz bir restorandir. Yemek
kalitesi harika, makul fiyatlar, servis yavas. Kebap degil, ev yemekleri
sunuyor. Giizel bir 6gle yemeginden sonra, yakindaki botanik bahgesine bir
ylirllyiis yapmanizi tavsiye ederim.”

“Antep’te internetten bularak gittigim bir yer. Calisanlar ilgili. Mekan dogal
ortam ve giizel. Ozellikle bu normallesme déneminde titiz davranan bir
mekan. Zaten en onemlisi de bu. Barkod okutmayla meniiye baktik. Cok
giizel diistiniilmiis. Tek elestirim mezeler daha giizel olabilirdi.”

Gastro-kiiltiire yaklasim bigim olarak geleneksel miize anlayisi ve iiriin ve deneyim
odakli olarak tasarlanan yemeklerin tadildig1 ve ayni zamanda da bunlarla ilgili egitimlerin
verildigi anlayis makaledeki iki temel yaklasim olarak belirlenmistir. MSM Gaziantep'i ziyaret
eden miigterilerin yapmus oldugu yorumlarla gosterilmektedir ki geleneksel mutfak kiiltiirii

belleginin aktarimi ve siirekliliinde gastronomi turizmindeki yeri 6nemlidir. Nitekim
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siirdiirtilebilirlik kiiltiirel aktarim ve egitimin yam sira ekonomik katma degerin de
saglanmasiyla ilgilidir. Kurumlarin, yerel yonetimlerin ve Sivil Toplum Orgiitlerinin
destekleri, kurulus ve tanitim asamasinda etkili olurken kentin gastronomi degerlerinin kiiltiir
ekonomisine dahil edilmesi devamlili§1 saglar. Bu baglamda yapilan yorumlarda MSM
Gaziantep kent kiiltiirtinde geleneksel yeme i¢me iiriinleriyle ilgili egitim alinan hem de yerli
ve yabanc turizm agisindan Gaziantep mutfak belleginin aktarimina 6nemli farkindalik
olusturdugu soylenebilir. Bu durum MSM Gaziantep’in Emine Gogiis Mutfak Miizesinden
farkli olarak kentin mutfak belleginin tanitiminda etnografi malzemenin sergilenmesi ve bilgi
aktarimindan 6te deneyimin ve kiiltiir ekonomisinin bir parcasi olmasimi saglar. Her iki

yaklasim da kent bellegine katki saglamakla birlikte giincel ekonomik sartlar ve kiiltiiriin

(URL 7)
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Sonug¢

Kiiltiirel mirasin 6nemli unsurlarindan birisi geleneksel mutfak kiiltiirleridir. Yeme
igme aligkanliklar1 insanligin ortaya ¢iktigr giinden bu zamana kadar gelismis ve degismistir.
Iklim degisiklikleri, gocler, ulasim ve iletisim sistemlerinin gelismesine bagli olarak ortaya
¢ikan kiiltiirel etkilesimlerin artis1 mutfak kiiltiirtinii zenginlestirmistir. Bugiin genel anlamda
gastro-kiiltiir olarak tanimlanan bu yapi, toplumlarin kimliklerini temsil alanlarmdan birisi
oldugu gibi gastronomi turizmi ve kiiltiir ekonomisi boyutlar1 da olan genis bir cerceveye
sahiptir. Makalede, gastro-kiiltiirii iki yaklasim 6rnegi olarak ele alinan Emine Gogiis Mutfak
Miizesi ve Gaziantep Mutfak Sanatlar1 Merkezi, kentin mutfak kiiltiirti birligini aktarim
acgisindan degerlendirilmistir.

Yapilan inceleme ve degerlendirmede Emine Goglis Mutfak Miizesi ve MSM
Gaziantep’in mutfak kiiltiirii belleginin korunmasi, aktarilmasi ve deneyimlenmesi agisindan
birbirinden farkli yaklagimlar: temsil ettigi sonucuna varilmistir. Emine  Gogiis ~ Mutfak
Miizesi, geleneksel miizecilik anlayisina uygun bi¢cimde Gaziantep mutfagini koruma ve
sergileme amacina yonelik faaliyet gostermektedir. Tarihi bir konakta yer alan miize, yoresel
arag-gerecleri ve unutulmaya yiiz tutmus yemekleri gorsellerle sunar. Zaman zaman
uygulamal1 gosterimler yapilmakta, drnegin yuvalama yemegi gibi 6zel giin yemeklerinin
yapimu ziyaretgilere tanitilmaktadir. Bu yapi, Gaziantep’in mimari bellegiyle de biitiinleserek
gecmisin izlerini bugiine tasir. Ziyaret¢i deneyimlerine dayanarak yapilan calismalarda
miizenin geleneksel mutfak kiiltiiriinii hatirlatici iglevinin 6n plana giktig1 goriiliir.

MSM Gaziantep’in ise kentin mutfak bellegini tanitma, aktarma, sergileme ve
deneyimleme agisindan yasayan miize anlayisina yakin bir yapida oldugu soylenebilir. MSM
Gaziantep yalnizca bir restoran degil, ayn1 zamanda bir egitim ve deneyim alani olarak islev
goriir. Ascilik ve pastacilik egitimleri, workshoplar ve sosyal medya iizerinden yapilan
tanitimlar sayesinde Gaziantep mutfagi hem yerel hem de uluslararas: diizeyde goriiniirliik
kazanir. MSM, geleneksel lezzetleri gilincel ihtiyaglara uygun bicimde sunarken, kiiltiirel
mirasin stirdiiriilebilirligini deneyim odakl bir yaklasimla saglar. Kiiltiir ekonomisinin de bir
parcasi olarak MSM Gaziantep siirdiiriilebilir bir yapidadir.

Sonug olarak Gaziantep’in UNESCO yaratici sehirler agina gastronomi dalinda dahil
edilmesinin etkisiyle gastro-kiiltiir bakimindan ulusal ve uluslararasi Olgekte giindem
olusturan kentte Tiirkiye'nin ilk mutfak miizesi olan Emine Gogiis Mutfak Miizesi ve MSM
Gaziantep 6n plana ¢ikmaktadir. Geleneksel korumaci anlayigi temsilen Emine Gogiis Mutfak
Miizesi, iiriin ve deneyim odakli yaklasimiyla yasayan miize konseptine daha yakin olan
MSM Gaziantep kentin mutfak kiiltiirii belleginin aktarimina katki saglamaktadir.
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