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TURKIYE'BE ZEYTiNYAGI SANAYIININ
TEENiIK PROBLEMLERI

Silleyman AKSU (1)
T %~ TARIICE

Zeytinyagi sanayiinin inkigafi diger canayi kollarma nazaran yavag
olmus ve asirlar boyunca yag:n zeytin danesinden ayrilmas: insan giicline
inhisar etmistir.

Zeytinden yag cikarilmas: yolunu bulan insanlar ayakla zeytini ezmes-..
ye ve sicak su ile yagi almaya calismrglardir. Romalilar iki tas aras:nda
zeytinin ezilmesi usuliinii bulmuslr ve ilk zamanlar tagn dénmesini insana
yaptirm:glardir. Tag:n hayvanla déndiiriilmesi sonradan usul ittihaz edil-
migtir. Zamanla ezilen zeytinin sikigtirilmas: icin Argimet vidas:nin don-
diiriilerek mevdana get1rd1g1 bag:ngtan jstifade edilmis, mengene tabir edi-
len bu usulde teili veya ikili Arsiment vidas kullan'lmigt:r. Tekli menge-
neler gunde Bir ton, ikili olanlar: giinde 2-3 ten zeytin 1§Iem1§1erd1r 'Bu sis-
temle igleneh zeytinlerin prinasinda % 16-17 zey’c_myagl kalmaktad:r.

Buharin icad: ve lokomobillerin kullan'l's1 zeytinvag sanaviiné de geg-
mis ve 19. asrm sonlarinda lokomobil ilkk mekanik gii¢ olarak zeytinyag
sanayiine girmistir. Daha yliksek basmcla, daha fazla'zeytinin iélenmeﬂi
lokomobil giiciinden istifade suretiyle hidrolik preslerin kuilaniimas: ile
imKan" dahiline girmigtir.

Bilahara dizel motoru ve gehir cereyan: da zeytinyag sanayiinde kul-
lamlmaya baglamigtr.

Zeytinyag sanayii bundan bir asir ‘6nce icadedilen hidrolik preslerin
¢ogunlugu alt:ndadir. Heniiz yeni bulunan sistemler yaygn bir durum al-
mamigtir. Sentriolive, Baglioni, Siriolea ve Diefenbach gibi.

Hidrolik nresler bilyiikliiklerine gére 50-100 torba alabilmekte ve her
bir torbaya alt1 kilo hamur kctadugundan 300-600 kilo aras: hamuru srka-
bilmektedir. Yag rolima tabir edilen kaplarda dinlendirme suretiyle yag
meyve suyu iizerine ¢tkarak ayrimaktadir. Santrifiij kullanarak yag: su-
dan aywran tasirhaneier de vardir. Hidrolik preslerde prinada kalan yag
nisbeti % 8-12 dir.

(1) lzmir - Zeytincilik Aragtirma Enstitiisii.
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Bugiin memleketimizde siipey nres tabir edilen daha yiliksek basingh ve
arabali presler de mevcuttur.

Zeytinyag canayiinin Avrupadaki seyri de memleketimizdeki bu sey-
rine yaklagik bir durumda inkisaf etmistir.

2 — ZEYTINYAG SANAYIININ INKISAFINI ENGELLIYEN
SEBEPLER

a) .Zeytinyag diger nebati yaglardan ayr olarak tasir edilmesini
miiteakip rafineye ihtiya¢ duymadan natiirel halde yenebilen biricik ne-
bati yagdr. Zeytinyag:n'n. natiirel vaziyette kullalmasi, zeytin danesinin
her yerde ve her durumda sikilmasmi miimkiin kilmakta, tekne icine kon--
mus torbada ayakla ezerek veya tahta bir mengenede insan giicii ile sikig-
trarak kolayca yag istihsali miimkiin olmaktadir. Zeytinyag:mn bu zor-
luksuz elde edilis hali zeytinyag: sanayiinin inkigafina ve bir cdnayi olarak
kurulusuna mani bulunmaktadir.

b) Zeytin mahsuliiniin bir sene olup bir cene olmamas: keyfiyeti zey-
tinyag1 sanayiimizin wyeterli hale gelmemeginde miihim rol oynam:s, her
gene aym is giinil cal’'samama endigesi bu sanayi kolu {izerinde yatirrm
yap:lmasim engellemigtir {Cetvel 1).

¢) Iki senede bir 2,5-3 aylik hir kampanyaya kargilik modern bir
zeytinyag fabrikasi kurmak icin lizumlu masrafi yanmaya kimse yanag-
mak istememektedir. Zeytinyag: canayi belirttigimiz gibi vilin ancak 1/4
iinde mevsimlik caligacak, yiln diger 3/4 iinde faaliyet g&stermeden ka-
pali kalacaktir. Periyodik bir callsma devresi icin zeytinvag: fabrikasi
600.000 liradan fazla tesis sermayesine ihtiyac gGstermektedir.

d) Zeytinyagi sanayi makinalari ithal mal clarak daima pahal ali-
nip satilmig, diger ziraat alet ve makinalan gibi giimriik muafiyetine tabi
ve:kredili bir sistem dahilinde tevzi: edilmediginden nahah bir sanayi ha-
linde kalmistir. Makina ve Kimya Endiistrisi: Kurumunun modern zeytin-
yag1 tesisi imaline kadar, yerli canayiimizin giicli zeytinyag: sanayiimiz
iizerinde olumlu tecirier iera edememis ve inkisafinda dnavak olamamig-
tir.

e) Zeytnyag: umumiyetle cig yenen bir g:da maddesi olmasi sebe-
biyle temiz, modern igletmelerde ictihsali gerekirken, hic bir sthhi tedbire
riayet etmiyen tasi-hanelerimizi, daha ivi olmava sevkedecek elmizde zor-
lay:c1 hig bir kontrol ve cezai mileyyide meveut bulunmamaktadir.
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f) Umumiyetle memleketimizdeki iptidai yaghane sahinleri yeni mo-
dern zeytinyagi fabrikalarmm kurulmam aleyhinde bulunmakta ve miite-
gebhislere kars: koymaiktadirlar.

Zeytin tasir kavasitesinin artmasi halinde kendilerinin daha az miid-
detle galisacaklarmi hesanlamakta ve modern tesislere miigtermin kay-
mag:ndan korkmaktadirlar.

g) Bu giine kadar memleketimizinde k&klii bir yag politikam kurul-
manilg, mevenut hitkiimetler zevtinyag: iizerinde koruyucu bir politika takip
etmemis ve zeytinecilik karh bir ziraat kolu olamamrg, ekonomik sik nt1 icin-
de bulunan zeytin miistahsili, mahsuliinii kiymetlendirecek sanayie egile-
memigtir.

3. — ZEYTINYAGI SANAYIIMIZiN TEKNIXK PROBLEMLERI
Ziral bir mahsul ne kadar iyi kiymetlendirilirse istihsali o nisbette ar-

taz..Halen memleketimizde zeytinyag sanayii zeytin danesini iyi kiymet-
lendirme imkaAnlarna sahip degildir. Bu bakimdan istihsalin artmas na
zeytinyag canayiimiz yard:mer olmamaktadir. Halbuki zeytin bir Akdeniz
bitkisi olarak en iyi yetigme gartlarmi memleketimizde bulmakta ve diin-
yanmn nadir zeytinci memleketlerinden biri olan Tiirkiyenin bu iiriinden
azami istifade etmesi gerekmektiedir. Hem zeytin miistahsilinin gegimi,
hem halk beslenmesi ve hem de bir ihrag meta: olan zeytinyag kaliteli is-
tihsal edildigi nisbette bu saydigimiz kollarda daha faydali olacaktir.

Bugiin memleketimizde zeytinin iglenmesi yani zeytinyag canayiimic
geri bir durum arzetmektedir.

Agagida zeytinin hasady, nakliyesi, muhafazasi ve istiheal ediien yagm
depolanmasina kadar gecen safhalari gozden gecirecek ve her bir safha-
da memleketimiz zeytinyagi sanayiindeki teknik problemleri inceleyecegiz.

a) Hasad

Zeytinlerin hasadi i¢in heniiz pratige intikal etmig bir hasad makina-
st bulunamamistir. Ispanya ve Italya gibi zeytincilikte ileri gitmis mem-
leketlerin cesitli zeytin hasad makinalar iizerindeki kesif calismalari he-
niiz olumlu sonu¢ vermekten uzaktir. Zeytinlerin kimyasal maddelerle ha-
gadina ait calismalarda devam ctmektedir.
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Bugiin zeytin agaclarina merdiven dayayarak elle zeytin danelerini se-
petlere toplama sistemi en pahalisi olmakla beraber en nygunu bulunmak-
tadir. Hazad mevsimi umumiyetle yagmurlu ve ¢amurlu mevsime rastladig:
icin zeytin agaci alt'na bir branda yaymak ve ddkiilenleri brandadan se-
pet ve kasalara alarak zeytinlerin kirlenmesini ¢nlemek ve isi kolaylas-
tirmak faydah bir yoldur.

Memleketimizdeki zeytin hasad: ise % 90 nisbetinde uzun siniklarla
dallara vurmak suretile yap:lmakta ve agag tahrip edilmektedir.

Sirkla vurmada nek ¢ok dal kirilmakta, topraga diigsen dane berelen-
mekte ve kirlenmektedir. Ayni zamanda .toprak tizerinden zeytin danesini
toplamakta giiclitk arzetmektedir.

Gerek zeytin yetigtiriciligi ve gerekse teknolojisi yoniinden zeytin ha-
sad gisteminin degistirilmesi icap. etmektedir,

b) Zeytnlerin nakli

Zeytinlerin naklinde halen ileri zeytinci memleketlerde 35-40 kiloluk
pléstik kanlar kullan'lmakta, zeytin danesinin ezilmeden ve. bozulmadan
zeytmyagl fabrikalarna tagmmasi saglanmaktadir.

Memleketimizde 100 kiloluk jiitten yapimis cuvallar cesitli hayvan-
lar ve kismen motorlu vasitalarla nakledilerek zeytinin ezilmesine ve fer-
mentasyona sebep olmaktad:r.

Presyona kadar zeytin ekgseriyetle cuvallarda bekletildiginden zeytin
daresi degerinden kaybetmekte ve bir jiit cuval bir veya iki kampanya
dayanmak suretile rantabl hulunmamaktadir.

¢) Zeytinlerin isleninceye kadar beklemesi

Zeytin danelerinden iyi bir yemeklik yag elde edebilmek igin daneler
hasad olunur olunmaz hemen islenmeleri ldzimdir, Aksi halde hasaddan
gonra, bugiin tatbikatta yap:ldig: gibi yg:nlar halinde ve guvaliar iginde
bekletilmege tabi tutulan zeytinlerin muhtevalar:ndaki yag bekleme siiresi
ve bekletilme gartlex ile ilgili olarak baz faktorlerin tesirile bozulmakta
ve yemeki yag evsafim kaybetmektedir. Bu bakimdan vaghk zeytinlerin
hasad:ndan isleme anmma kadar olan miiddet iginde muhafazalan bilyiik
bir 6nem tasimaktadir. Memleketimizde umumiyetle y:gmlar halinde bek-
leyen zeytinlerde 1si art:s1 meydana gelerek kimyevi reaksiyonlara sebep
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olmaktadir. Zeytin danesinin muhievas:nda meveut linaz fermenti bu bek-
leme esnasinda bir miktar asitlesme vanmakta ve zeytin daneleri iizcrinde
gelisen cesitli mikroorganizmalar yag:in kalitesi iizerinde menfi ctkiler hu-
aule getirmektedir. Gerek zeytin danesinin fazla su ihtiva etmezi ve gerek-
ce hasad mevsiminin en yag:sh mevsime rastlamasi gebebile zeytinler rs-
lanmalkta ve mikroorganizmalar icin en ivi kiiltiir crtami tesgkil etmektedir.
Zeytinyag sanayimizin de yeterciz oldugu ve iglemek icin zevtinin bekletil-
mege mechur kallndig1 dusiiniilitrse, rzeytinlerin iyi gartlarda muhafara-
sna care aramamiz lazim gelmektedir.

Memleketimizin bir¢ok yerlerinde de zeytinin ciiriimesi ile fazla yag
al'nacagi kanaati vardwr. Zeytinler y:g&in halinde bekleme ecnasmda su-
larm? oldukg¢a kaybederler ve biylece zeytinin rand mani yitkeelir. Bu za-
hiri gdriiniige miistahsil yagda bir artig var diye inanrr.

Diger taraftan y:g:n halinde bekleyen zeytinlerin hiicre g:calan gev-
ger veya parcalanir ve zaten tazyiki az clan yaghaneler hdyle zeytinleri
iglemede ve yag n gikarilmas nda zorlul gekerier ve bu hil yag randma-
nna olumsuz etki yapar. Zeytinlerin diiz ve betcn cat:hh depolarda 10-12
cu.-den yiiksek olmamak gartile yayilarak veya kerevetlerde muhafazasi
gerekmektedir.

Ust iiste konabilen izgarall kerevetierde zeytin 10 - 12 em. kahnlikta
bekletildiginden, zeytinlerin aras'ndan hava cereyani miimkiin olmakta ve
bozizlmayr meydana getiren mikroorganizmalarn faaliyetlerini artt:ran
w1 viikselmedigi igin canhlarin bozucu faaliyetleri durmaktadir. Kerevet-
ler 150X 75x 10 cm. ebadinda, altlar izgaralidir. 100 kg. zeytin alir. Zey-
tinler-azami 3 - 4 giin icinde prese veriimelidir,

d) Zeytinlerin yikanmas:

Zeytin toplamas: sonbaharn senu ve kig aylarmnda yagmurlu ve ca-
murlu giinlerde yavn:ld:gindan daneler pis olur. Iyi kalitede yag temini igin
zeytinin yrkanmas: ldzimdir. Genellikie memleketimirde sirikla hesad ya-
pild:gma gdre-zeytin daneci yere diigecek, kirlenecek ve yerden toplan-rken,
yaprak,. filiz, tag, toorak da alinacakt:ir. Gerek kirlenen zeytinlerin temiz-
lenmeri ve gerekse yabanc: maddelerden aywilabilimesi icin yikanmass
gsartfir.

Halbuki meinleketimiz yaghanelerinde zeytin yikama makinas1 kul-
tamilmadig: icin yitkanmamalkta, bu sebeple istihsil edilen zeytinyaglarnn
kalite. diigiikligiine sebep clmaktadir.
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e) Zeytinlerin ezilmesi
Ezme isinde umumiyetle tag kullan:lir, buna zeytin degirmeni denir.

Bizim yaghanelerimizde degirmene kapasitesinden fazla zeytin atar-
lar. Degirmeni zorlat:n yrpratmasi ve zeytinlerin iyi ezilmemesine sebep
olurlar. Normal kapagitede 400 kilo zeytini 12 dakikada ezen degirmen,
€00 kilo at:nca zeytinin normal hamur haline gelmedi igin yarim saat dén-
meoi icabeder ve zaman israfina da sebep olur. Bazi hallerde zeytin iyi
ezilmeden degirmenden cikarilir, hamur icinde hi¢ kirilmam's daneler var-
cir ve bdyle daneli hamur ne kadar iyi sikilrza sikilsin yagl tam alna-
maz, daneler hamurun sik:smasi esnasinda kalkan vazifesi yapar.

Zeytin hamurunun muayyen bir incelikte olmasi, parmaklar aras:nda
ovaland:g1 zaman kaln kum hissini vermesi lazimdrr.

Camurlu, fazla beklemis ve yesil zeytinler tag:n altindan kacarlar ve
ezilmerzler.

Kirma makinalari:

Degirmenlerin ezme igine kolayhk olmak {izere zeytin danesini 3 -4
parcaya bélmek lizere ezme iginden evvel zeytinler kirma makinalarina
sevkedilirler,

Her tasirhanede zeytinlerin degirmeden evvel k-vma makinasmdan
gecirilerek zeytinlerin kolayca kirzlmasni temin etmek, hem zeytinin daha
iyi hamur haiine gelmesi hem de tajmn yiikinii azaltmak iizere liizumlu
goriilmektedir.

Memleketimizde ise kirma makinas:i pek az kullanimaktad:r,

f) Zeyiin hamorunun s:klmas)

Diger memileketlerde oldugu gibi memleketimizde dtyi ezeELAOI

Diger memleketlerde oldugu gibi memleketimizde de zeytin hamurun
hidrolik preslerde sikil:r.

Unumiyetle memleketimizde mevcut hidrolik preslerin piston caps
12 in¢ (300 mm.) oldugu icin beher santimetre kareye yap:lan basmg dii-
glik olmakta ve presycn yetersiz kalmaktadir.
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12 inglik nresede 1 em? ye 17,3 kg. basng tatbik edildigi halde 16 ing-
lik (400 mm.) presede santimetre kareye basingc iki misline yakn 30,8 kg.
olmaktadrr.

Bu nedenle 12 inclik normal hidrolik preslerde prinada ortaiama
%. 18,16 inclix suner preslerde prinada kalan yag miktar1 % 6 olmakta ve
aradaki zayiat fark'mnin 9% 4 civdrinda bulundugu kabul edilmektedir. Pri-
nada kalan 9% 4 yag zayiat1 ortalama senede 9.000 ton prina yag demek-
tir" ki, dog:udan dofruya zeytin wiistaheilinin haklk olun da alamad:g
paradir.

ikinet bir hususta memleketimizde pres ve mengene bagna diisen
zeytin miktart normalin iizerindedir ve bilhassa istihsalin bol oldugu se-
nelerde Zeytinyag: sanayiinde kapasite yetersizligi vardir:-

Italya'da pres bag'na 57, Ispanya’da 120, bizde ise 470 ton zeytin
danesi” diistiekte ve kiga™devam eden hasad deVresindé zeytin iglenmek
icin fakrikada beklemektedir. Bekletilen zeytinlerden yaf asitlerinin ser-
best hale gecmesi nedenile asitli yag istihsal edilmektedir. Kapasite ye-
tersizligi nedenile her bir yaghane fazla zeytin creldlglnden kica zamanda
cok zeytin igleme gayretile presyon miiddeti normalin alt'na diigmektedir.

Zeytin hamuru presyonunda bir iiciincii problem, zeytin prinasin'n
igleme hakki olarak yaghane sahibine kalmasi adetidir. Prina ne kadar
yaglr kalirsa o kadar yiikeek fiatla satabilme imkéni hasil olacag:ndan,
presyon gilicii ve miiddetinde indirmeler yapilir.

Onemli problemlerden bir digeri de zeytinyag sanayiimizi tegkil eden
G80 hidrolik pres, 70 sunerpres ve 838 mengeneden (Cetvel 2) T) super-
pres hari¢ digerlerinde presyon esnasinda sicak su kullanimas:dir. Sicak
su yagmn kalitesi lizerinde olumsuz etkide bulunur ve yagm dayamklhili-
ginl azaltir,

Memleketimizde teknige uygun kuru gistemle calisan siiperpresler is-
tihsalin ancak ¢ 7 ni igliyebilmektedir.

Zeytinyag1 sanayiimizin wresyon giicii ve kapasite yetersizligi sebe-
bile istihsal edilen zeytinyaglarinin yarisindan fazlasmi rafineey ihtiyaci
bulinan ham yag tegkil etmekte ve ihracatta ham yag olsrak yapilabil-
mektedir. Bu durum daha az déviz gelirine ve dig.pazarlarda Tiirk zZey-
tinyaglann'n taminmasina mani olmaktadir..



99
g) Yagm kara sulan ayrilmas

Tiirkiye’de zeytinyag nn istihsali esnas:nda, yagm sudan ayriimasi,
polima veya dagar tabir edilen ufak havuzlar iginde, zeytinyag:n'n yogun-
lugunun sudan az olugu ve su yiizeyine ¢ikmasi suretile masrafalarla top-
lanarak yapilir. Yapllan hesaplar % 1-2 nisbetinde yagin sudan ayr:-
lamadigini ve su icinde zayi olup gittigini gostermistir.

Memleketimizde istahsal edilen zeytinyaglarmn % 90 nisbetinde ya-
£n sudan ayrilma muamelesinin bu iptidai sistem iginde, ancak % 10 is-
tihsalin santrifiijler (seneratérler) vasitasile yapilmaktadir. Boylece zayi
edilen zeytinyagn miktar: her sene 1000 - 1500 tonu bulmaktadir.

Hakikaten Ayvalik Korfezinde dokiilen zeytinyag fabrikalarinm su-
lar1 deniz suyu iizerinde bir zeytinyag: tabakasi meydana getirmekte ve
her sene Ayvalk Belediyesi tarafindan Korfeze akan zeytinyaglar: 40 -
50.000 liraya satilmaktadir. Bu sekil zayiat Ayval'§a nazaran daha geri
bir durum arzeden diger bolgelerimizde cok fazladir.

h) Zeytinyaglarmm depolanmas;

Zeytinyag: ister havuzlarda isterse santrifiijde ayrile'n sudan ve po-
sadan tamamen ari degildir. Depoda dinlendirilmesi, suyun ve posan'n
dibe ¢Okerek ayrilmasi ldzimdir. Depoda dinlendirme suretile kalan su
ve posa havuzlarda ayrilanlarda c¢ok, santrifiijde islenenlerde azdir. Sant-
rifiijde % 0,8 - 0,9 posa ve su kalir. Yaglar bildhare filtrelerden gegirilir.

Zeytinyag! depolar1 yagm iyi gartlarda muhafazas) bakimndan ic-
leri kalayh bandon, emaye veya plastik doseli kaplar veya aliiminyum
depolarda yapilmalidir. Beton ve demir sac kaplar yag muhafazas:nda
kullaniimamahdir.

Memlekelimizde kullanilan yag kaplarinda isldhat lazmdir.
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4 — ZEYTINYAGI SANAVIMIZIN GELISME IMKANLARI VE
ALINACAK TEDBIRLER

Yukarida zeytinyagl sganayiimizin iptidailigi ve yetersizligi ile ilgili
problemlerin belli baghiarini kaydettik. Al'nacak tedbirler sunlar olma-
hdir..

a) DBugiinkil zeytin istihsalimizi kiymetlendirmede gerek teknik giic
vergerekse kavasite yetersizligi ceken reytinyag: sanayimiz, gittikze ar-
tan zeytin istihsalimiz karsistnda (Cetvel 3) daha yeterciz bir durum ar-
zedecektir. Zeytinyag1 canayimiz zeytin istihcal artrsina paralel olarak bir
1clah ve kanasite art:si hamlesine tabi tutulmazea, ileride yemeklik zey-
tinyag: istihzali orami daha diigecektir. Her yil ortalama ikiger nresli 50
iinite kurulmal:dir,

b) Makina - Kimya Endiistrisi Kurumu zeytinyag: sanayiimizin ih-
tiyact bulunan superpres ve diger makinalem yapmaktadir. MKE zeytin:
yag! canayi makinalari imalit:m yill:k 50 iiniteye ctkarmali ve gerekli dne-
mi vernielidir.

¢) Zeytinyagi sanayimizin igldh ve yenilenmesini temin etmek icin
kanuni bir mecburiyet kenulmasi bu giiniin teknolojik yenilikleri icinde
caligmiyan mengene ve yaghanelerin kapatiimasi 1dzimdir.

d) Zeytinyag: canayiinin geligtirilmesi ve 1sldhi icin bir zeytinyag
canayi fonu tesis edilmeli, 'kuru sistem fabrika kuracaklara uzun vadeli
ve diisiik faizli kredi verilmelidir.

e) Zeytinyagt ganayiinde cahgan idareci ve ustalar egitime tabi tu-
tulmali ve kaliteli yag istihgalinin teknik egaslar: 6gretilmelidir.

f) Kampanya esnasnda zeytinyagl sanayi teknolojik ve hijyenik
yonlerden siki kontrol edilmeli, pres giicii, prinada kalan yag, saglik sart-
lar1 kontrol imkinina kavusturulmalidir.

g) Zeytincilik Arastirma Miiesseselerinin ele aldiklar1 aragtirma pro-
je =zonuclarrnn zeytinyag sanayine intikali ve teknik ydnden geligtiril-
mesine caligilmalid:r.



Cetvel 1

Tiirkiye’de Zeytinyag Istihsali

(1961 -1971)

Zeytinyag istihsali

Yillar (Ton)
1961/62 119.500
1962/63 56.370
1963/64 102.000
1964/€5 121.900
1265/66 60.000
1966/67 155.000
1967/68 80.000
19€8/69 159.000
1969/70 54.000
1970/71 118.000
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Cetvel 2

Ait iller Itibariyle Liste

Tirkiye’de Mevcut Zeytinyag: Tasir Makinalarma

Yaghane ve Stiper
fabrika Pres Mengene pres Tas
ilin Ad: adedi adedi adedi adedi adedi
Izmir 160 225 41 20 208
Bahkesir 114 215 40 10 198
Aydin 92 130 63 10 171
Canakkale 70 76 38 —_ 121
Manisa 62 82 32 2 110
Mugla 48 o7 108 5 205
Bursa 38 40 47 1 87
Gaziantep 18 20 160 18 204
Icel 8 12 41 — 56
Istanbul 4 4 7 — 11
Kocaeli 3 3 20 — 23
Antalya 4 5 10 — 14
Hatay 6 10 220 — 228
Tekirdag 2 2 6 — 8
Marag 2 1 5 2 7
Adana 1 — —_ 2 1
Diglr lller —_— — — — —
Yektin 632 980 838 70 1652



Cetvel 3

Tiirkiye'de Dorder Senelik Zeytinyag Artis Trendi

Dérder senelik devreler Zeytinyag istihcal
ortalamasi (Ton)
1945/467- 1948/49 34.400
1949/59 - 1852/53 50.000
1853/54 - 1£56/57 64.400
1957/58 - 1960/61 69.560
1961/€2 - 1984/€5 99.720

19€5/66 - 19€8/€9 113.500
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SUMMARY

The article deals with technical problems of the olive oil industry in
Turkey. Firstly the history of the industry is briefly reviewed, and follo-
wed by individual technical problems of the industry in the stage of olive
stropare, washing and cleaninf, marketing, processing, oil seperation and
oil storage.



