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SUNT OLARAK KURUTULAN SEBZELERIN
DIS PAZARLARDAKI DURUMU (1)

Erdogan OSMANLTIOGLU (2)
GIRIS

Suni kurutulan sebzeler 19. ylizyrldan beri kulla-
nilmakta olup kurutulmus havug ve patates deniz kesiflerinde ve
daha sonraki savaslarda asker ve sivil halkin gida ihtiyacini kar
s1lamakta kullanilmistir. Fakat taze sebze ve difer sekilde islen
mis gidalara oranle daha diisiik kalitede clmas: nedeniyle tiiketi
mi her savastan sonra hizla dlismlistiir- II. Diinya savasindan sonra
kurutma teknifinin gelismesi ile kalitenin ylikseltilmesi ve kolay
gidalara olan talebin artisi sonucunda suni olarak kurutulan sebze
endlistrisi hizli bir gelisme gOstermistir.

Bugiinki sebzeler genis sekilde cegitli grda madde
leri i¢inde kullanilmaktadir. Baska bir deyisle gida endiistrisi
ile mesgul olan firmalara ham madde olarak satilmaktadir. Dolayi-
siyla kurutulmus sebzeye olan talep kullanildigi gida maddesine
karsi duyulan talebe bggli kalmaktadir. Ayni zamanda kuru sebze-
leri dogrudan dogruya kullanan toplu tiiketim yerleri (okul, fab-
rika, askeri birlikler v.s.) ve ev mutfaklar: da mevcuttur.

Kurutulmus sebzelerin en belli basli kullanma ye-
ri kuru gorba endistrisidir. Bu endlistri daha Onceleri kurutulmus
sebzenin tek tiikketim yeri olmasina ragmen baska kullanma yerinin
agilmasiyla Onemini yavas yavas kaybetmektedir. Konserve gorba ve
yemekler, bebek mamasi, et, balik ve pasta mamiilleri, son yillar-
da kurutulmus hazir yemekler, kurutulmus sebzenin talep edildigi

kullanma yerleri haline gelmistir.

(1) Yazarin "Suni Olarak Kurutulan Sebzelerin Ihrag Imk&nlari
nin Arastirilmasz' adi altainda yayinlanan galismasindan
bzetlenmigtir.

(2) Yalova - Pazarlama L3aboratuvar:.
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Bu galismada kurutulmus sebze pazari lilkelere ve
sebze tiirlerine gdre incelenerek Tiirkiye 'nin durumu ortaya ko-

nulacaktir.

I, DUNYA KURUTULMUS SEBZE URETIM VE IHRACATI

Kurutulmus sebze tiretimi Avrupa ve Kuzey Amerika'
nin endiistrilesmis iilkelerinde yofunlasmis olmasina ragmen son
yillarda yilksek ham madde ve is¢ilik fiatlari nedeniyle bu il-
keler Giiney Avrupa, Afrika ve Asya {ilkelerine oranla Ustiinlilk-
lerini kaybetmektedirler,

A.B,D. bu konuda en biiylik iretici durumundadzir.
1979 yilinda yanliz S, kurutulmus sofan ve saraimsak lUretimi 490
bin ton olup 195)'lerden sonra {iretimde devamli bir artis saf-
lanmaktadir.

Misir'da 8nemli miktarda sofan ve sarimsak kuru-
tulmakta olup halihazir dretimi 5.49J ton tahmin edilmektedir .
Sogan ve sarimsak disinda kurutulan tek sebze pirasadir. Kuru-
tulmus sebze liretimi ihracata ybnelmis olup ig¢ tiilketim talebi
yoktur,

Avrupa iilkeleri arasinda en Onemli kurutulmus seb
ze iireticisi Hollanda'dir. En fazla patates kurutulmasina rag-
men bu konuda rakam mevcut degildir. Patates dis.nda kurutulan
sebze miktari ise yilda 3,9%) ton civarindad:ir. Italva ve Fran-
sa'da 6nemli miktarda sebze kurutulmakta olup Italya'nin 1965~
1969 yillarinda firetimi 35} ton civarinda bulunmasina ragmen
197 yilinda 10°)) tona dismiistiir. 1969 yilinda Frausa'nin lire-
timi 39 )) ton olup bu mikcarin artma egilimi mevcuttur. Ingil-
terc'de ise iki firma mevecut olup, yillik iiretimi 2 )0 ton ci-
varindadir ve {iretim yalniz i¢ pazar isteklerini karsilamak
i¢in yapilmaktadir B-.Almanya ve Belgika'da ise {iretim son yil-
larda isg¢ilik masraflarinin yiiksekligi nedeniyie azalmaktadir.
Diger birgok iilkenin yaptigi gibi B.Alman firmalara distk is¢i
lik masrafindan ve uzun yetistirme mevsiminden yararlanarak Is
panya ve Portekiz'de birgok sebze kurutma fabrikalari kurmakta
dirlar. Bugilin Portekiz en 6nemli kurutuimus domates ihracatci-
larindan birisidir. Fas kurutulmus sebze endistrisi de domates
ve az miktarda biber konusuna agirlik vermistir Israil cok ce
$1tli sebze kurutmakta olup &zellikle havug, pirasa ve biber
6nem tasimaktadir. Liibnan ise hemen hemern yalniz sofan kurutmak
tadir. Japonya,Cin Halk Cumhuriyeti, Milliyetci Cin, Kenya, $ili
ve Peru gibi {ilkelerde de sebze kurutma endiistrisi mevcut olup
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son yillarda Tiirkiye, Sudan, Hindistan, Seylan ve Rodezya'da bu
endiistri dali faaliyete gegmistir.

1965-1971 yillarindaki Diinya S. kurutulmus sebze ih-

racati Cetvel 1 de elde edilebilen bilgiler yeterince gdsterilmig

tir.
Cetvel 1: Diinya Kurutulmus Sebze Ihracat:r 1965-1971
World exports of dehyrated vegetables 1965-1971
Ulkeler 1965 1966 1967 1963 1969 197Q 1971 Ton

Hollanda 3140 3317 5731 6137 6766

B.Almanya 726 1516 1716 1035 2291 267§ 2140
Fransa 1746 1250 1950 92} 335

Italya 625 593 613 674 823

Belgika 113 229 308 321 525

Isvigre 150 265 615 742 631 934 9.9
Danimarka 63 49 27 54 42 144 129
irlanda 390 £81 94 1333 1967

Portekiz 105 256 732 1233 1905

Tiirkiye - - 23 30 543 93 122
Misar 5504 4676 4539 4499 4301

Liibnan 22738 2909 1375 1613 60

israil 1739 1753 1348 593 1477 1733

Fas 529 665 €87 1197 1295

Kenya 102 117 219 595 450
A.B.D. 3404 4546 5199 5530 6595

Japonya 434 573 475 473 669
Avustralya 22 44 76 54 53

Gliney Afrika G0 113 66 12 9

TOPLAM 21211 23934 25661 27910 39508

Kaynak: (5), ve (7).

Bilinen toplam ihracat 1965 yilinda 21.00) tondan 1969

yilinda 30-.0UV tona yiikselmis olup % 44 artis gdstermistir, 1967 yi-
lindan beri Hollanda Diinya'da kurutulmus sebze ihracatcilarinin ba-
sinda gelmektedir. Bunu az bir farkla A B.,D. izlemektedir. 1969 yi-
linda bu iki llke bilinen Diinya toplam ihracatinin % 22 sini yapmis-
lardir, Diger &nemli ihracatci iilke ise Misir'dar. 1965 yilinda Diin-
ya ihracatinin % 26 sini karsilarken 1969 yilinda % 16 yva diismiistiir,
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Diger onemli ihracatci iilkeler ise B.Almanva, Irlanda, Liibnan,
Israil, Fas ve Portekiz'dir Dogu AVrupa tilkelerine ait bilgi
elde edilememistir. ve siiphesiz kurutulmus sebze ihra¢ etmekte-

dirler.
Ihracatci durumun da olan her iilkenin hangi tiir

ve ne kadar kurutulmus sebze ihrag ettigi istatistiklerde be~

lirtilmemis olmasina ragmen bazi tilkelerde bu bilgiler yayinlan
maktadir Cok farkli sebzelerin kurutulmasi ve bunlarin istatig
tiklerde ayri ayri belirtilmemesi hangi sebzenin Diinya pazaiin-
da daha ®nemli oldugunu tespitte zorluk cikarmaktadir Yalniz

soganin oldukga fazla bir yer kapladipi rakamlarin incelenmesin
den anlasilmaktadar. -

II. DUNYA KURUTULMUS SEBZE ITHALATT

Cetvel 2'de nemli ithalatc: iilkelerin durumu 1965-
1971 yillari arasinda Szetlenmistir. Ekonomik ydnden gelismis
tilkelerin kurutulmus sebze ithal ettifi cetvelin incelenmesinde
goriilmektedir.

Cetvel 2: Diinya Kurutulmus Sebze Ithalat: (1965-1971)
World import of dehyrated vegetables (1965-1971)

Ton

fflkeler 1965 1966 1967 1965 1969  197) 1971
B.Almanya 4731 5979  065) 17595 11595 13271 12412
Hollanda 3190 4241 42us 460 5699 6721

Italya 349 946 1476 1542 1632 1445
Fransa 625 756 1162 1264 1532 1817
Belgika 226 1,2 229 237 504 439
Ingiltere 3181 8835 11671 1u634 12574 15574
Isvigre 1641 1959 2093 2.29 29709 2435 2322
Avusturya 635 €45 746 546 356 1453 50
Isvec 441 476 624 G5 350 1451 1u44
Norvecg 447 422 &13 461 504 6359 67
Danimarka 126 194 221 289 324 562 272
Finlandiya 56 116 62 1439
ABD 2624 1739 2195 2735 2216
Kanada 8J04% 2214 2265 3296 2715

Japonya 434 1,94 1952 2775 2410
Avustralya 524 741 1910 759 9168
Gliney Afrska 316 229 257 463

TOPLAM 33138 36836 30223 43579 46395

Kaynak : (4) ve (/)
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Ithalat 1965 yilinda 33,)3) tondan 1969 yilinda

46.09) tona ylkselmistir. % 47 civarainda bir artis gdstermistir
Bu artis hazir gorba tiliketiminin ileri iilkelerde artmasi sonucu-

dur.

Bat:1 AVrupa Ulkeleri tiim ithalatin 1969 yilinda
% v2'si gibi biiyilk bir kismini yapmaktadirlar. Onemli ithalatgu
ilkeler Ingiltere, Bat: Almanya ve Hollanda'dir. 1965 ve 1969
yillari arasinda Bati Almanya ithalati 7 45, Hollanda ithalati

% 78 ve Ingiltere ithalati ise % 51 artis gbstermistir.

Bati Avrupa lilkeleri ithalati devamli artis gbs-—
termesine ragmen isvigre'nin y1ll:ik kurutulmus sebze ithalaty 2 J)J
ton civarinda sabitlesmis durundadir Avrupa disindaki iilkeler
arasinda yalniz Japonya'nin ithalatinda hizli bir artis goriilmek-
tedir. A.B.D. ve Kanada'min ithalati ise yildan yila depisiklik

gostermektedir.

III. KURUTULACAK SEBZELERIN OZELLIKLERI CESITLERI VE PAZAR
DURUMLART

Kurutulacak sebzelerde nelere dikkat edilecegi ve
nasil bir 6zellik aranildifi burada bazi sebze tiirlerine gbre be-
lirtilecektir. Kurutmaya uygun cesit isimleri ise ancak Amerikan
literatiirtinde bulunabilmis olup yalniz o iilke i¢in gegerli olabi-
lirse de bir fikir verebilmek amaciyle buraya alinmistir.

Sogan: Kurutmaya uygun olabilmesi i¢in soganlarda
aranan Onemli 6zeilikler sunlardar:

1. Soganlaran kuru maddesi yiiksek olmalidir. Normal
olarak soganlarda kuru madde orani % 5-20 arasinda deZismektedir.
(8) Hammadde ve isleme materyali bu kuru madde orani ile ¢ok ya-

kindan iliskilidir.

2. Hasat ve fabrika kolaylifi ile ekonomi y&niinden bil
yiik bas soganlar tercih edilmektedir. Kurutms icin kok ve bas kis-
m1 kesildiginde az bir kayip olmasi i¢in yuvarlak ve sivri sogan-
lar aranmaktadir Yass: ve basik sofanlarda kok ve bas kismi temiz

lenip kesilirken kayip fazla olmaktadir

3. Kurutulacak sofanlarin aciliklarinin fazla olmas:
istenmektedir Zira kurutulmus sogan, gorba ve diger gidalara tat
vermek icin ilave edilmekte olup acilifin bir kismi kurutma sira-
sinda kaybclmaktadir Geri kalan acilik hammaddedeki acilik mikta-
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rina ve isleme teknigine bagli bulunmaktadir. Kurutmaya hazirlanan
soganda acilik ne kadar yiiksek olursa kurutmadan sonra da acilik
kayiplara ragmen yiiksek olmaktadir. (3) Piiriivik asitin yiiksek olu
sunun acilik ve koku ile yakin bir iliskisi olduBu tesbit edilmis
oldugundan bu asitge yilksek soganlar tercih edilmektedir.

4 Kurutulacak soganin beyaz etli ve tercihan beyaz ka-
buklu olmasi istenir. Fazla arzu edilmemesine rafmen A.B.D. de sara
ve kirmizi gesitler de ticari olarak kurutulmektadir. Sari etli so-
ganlarin tat ve koku bakimindan beyaz etiilere oranla daha disiik
kaliteli oldugu fikri vaygindzr

5, Kurutulacak soganin normal depolarda 2-3 ay ¢ck az
bir ¢liriime, filizlenme ve kayipla muhafaza edilebilmesi lazimduir,

A.B.D, de kurutma ig¢in kullan:lan en yaygin cesit
White Globe gesididir. Acilif: ve kuru maddesi yiiksektir, White
Creola gesgidi de kurutma igin uygun olup erkenci, kuru maddece zen
gin ve iyi depolanabilmektedir. Tiirkiye'de 1se kurutmaya elverigli
soganlarin islah ve tesbit galismalari Yalova-Bahge Kiiltilirleri
Arastirma Enstitiisii ve Bursa Konservecilik Arastirma Enstitlisiinde
yapilmakta olup, 1,9, 12 ve 15 No. lu ¢esitlerin uygunlugu belir-
tilmistir,

Kurutulmug soganin dilim veya toz halinde ticareti
yapilmaktadir, Dilim halinde olanlar konserve yiyecelklerde, kuru
gorbalarda taze sofanin yerinde kullanilmakta olup toplu tiketim
ygrleri ve perakende satislarda alici bulmaktadir. Toz haline ge
tirilmis sofan ise daha ¢ok bir tat maddesi olarask oldukg¢a cgesit-—
li yiyecek maddesinde kullanilmaktadir.

Sarimsak : Kurutulmus sar:msak hemen hemen yalniz
toz halinde ticaretie bulunmaktadir. Kiyilmis veya graniile sarim—
sak ¢ok az miktarda kullanilmaktadir Genellikle ok gesitli yi-
yecek maddesinde ve 8zellikle etli yiyeceklerde tat ve kokusu
igin tiiketilmektedir. Kurutmaya uygun Amerikan g¢esitieri Califor-
nia Late, California Early ve Creovle'dir

Pirasa : Genellikle yesil ve beyaz kisimlari bera-
ber kurutulan pirasalar yemekleri ve gorbalar: koyulastirma Gzel-
liginden dolayi bazi 8zel yemek ve corbalarda aranmaktadir Ameri
ka'da iki dnemli gesit kurutulmaktadir. American Flag ve Carenten
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veya Monstraous Carenten veya Winter diye adlandirilan gesittir.

Bunlardan birincisinin kalin, uzun ve genis sapit, orta yesiilikte
ve asagi dogru sarkan yapraklari mevcuttur. Digerinin ise oldukga
kalin ve kisa sapi mevcut olup koyu renkli ve dik yapraklari var-

dar
Genellikle ince yaprak seklinde veya toz halinde ku

ru ¢orba igin imal edilip ticareti yapilmaktadar.

Domates : Kurutma igin parlak kirmizi, kuru madde-
si yliksek pektinli gesitleri tercih edilmektedir. Kurutmaya en uy-
gun cesit olarak armut seklinde ve Italyan domatesi denilen San
Morjano cesididir.

Kurutulmus domates genellikle toz halinde ticarette
bulunmaktadirki bu da domates piliresinden elde edilmektedir. Aynzi
zamanda parcga domates seklinde de de olmaktadir ki gekirdegi ¢ika
rilan demateslerin pargalanip kurutulmasi yoluyla elde edilmisler
dir. Kurutulmus domatesler hemen hemen tamamen kuru gorbalarda kul
lanilmaktadir. Fakat g¢ok az miktarda da konserve yiyeceklerde ve
bazi yemeklerde tat ve goriiniis i¢in kullanilmaktadir.

Biber : Kurutulacak biberlerin kalin etli, iri ve ku-
ru maddesi yiksek olmas:i istenir. Genellikle kiip seklinde kurutulan
biberler ig¢in iri dolmalik biberler aranmaktadir, Yalo Wonder gegi-
di bu gaye igin en fazla kullanilan cesittir. Imalatta tamamen ye-
il veya tamamen kirmizi biber arzu edildiginden hasadin ona gdre
ayarlanmasi gereklidir., Kairmiz: ve yesil rengin tam olarak doniisme
digi zamanda kurutulan biberler pazarda daha diistik deperde satil-

maktadirlar.

Toz biber igin ise dolamalik tipinde olmayan baska
gesitler kullanilmaktadir. Iklimin elverisli oldugu yerlerde giineg
te kurutulup daha sonra Sgiitlilmek suretiyle bazi tilkelerde toz bi-
ber imal edilmekte ise de ileri lilkelerin g¢ogunda biberler suni
olarak kurutulup islenmektedir. Tilirkiye'de toz biber ig¢in kullani
lan gesitlerin basinda Maras biberi gelmekte olup hepsi giineste
kurutulmaktadir., A.B.D. de ise Ancho ve Anaheim cesitleri suni
olarak kurutulmaktadir,

Kereviz : Kiip, dilim veya toz halinde kullanilan k&k
kerevizi genellikle gorbalar i¢in kullanilmakta ve ticarette olduk
¢a Onemli bir yer tutmaktadar.
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Taze Fasulye : Fasulye enine veya boyuna kesile-
rek kurutulmakta olup daha ¢ok yemek igin kullanilmaktadir. Ku-
rutmaya uygun olabilmesi igin hasat zamani koyu yesil renkte,
kilgiksiz, kalin etli ve kiigiik ¢ekirdekli olmalidir. Sirik fa-
sulyesi olarak Tendergreen, yer fasulyesi olarak ta Blue Lake
gesidi A.B D de kurutma endiistrisinde kullanilmaktadir.

Havue : Kurutmaya uygun olabilmesi i¢in koyu tu-
runcu renkte, yiiksek kuru maddeli, odunsu yapida olmamalidir.
Rurutulmak igin kullanilan havuglar taze kullanilanlara gdre
daha bilyik ve daha olgundur. (Fakat odunsu degil).Karotence ve
kuru maddece daha yiiksektir. Bu nedenle kurutma icin yetistiri-
len havuglarda verim taze olarak kullanilan havuglara oranla
2-3 kati yliksektir. Kurutma mevsimini uzatmak icin havuglar so-
guk hava depolarinda da muhafaza edilebilir.

Kurutulmus havuglar genellikle kiip ve dilimler
halinde satilmakta ise de yaprak seklinde de kurutulmaktadir.
Kuru corba ve konserve gidalarda kullanilmaktadir

Bezelye: Dis kabufunun sertlesmesi nedeniyle ¢i-
zildikten  sonra kurutulabilmektedir. 1JJj'e yakin bezelye gesi
di bulunmakla beraber konserveye ve dondurmava uygun gesitler
kurutulmaya da uygun gelmektedir. En uygun c¢esitler A.B.D. de
Thamos Laxten ve Dark Leeded Perfection gesitleridir.

Iv. SONUC(

Kurutulmus sebzenin en fazla kullanildigi endiis-
tri kuru gorba endiistrisi olup, bu endiistrinin kurutulmus seb-
ze talebinin artmaya yavas da olsa devam edecegi tespit edil-
mistir, Her ne kadar bazi {ilkelerde corba endiistrisi doyum nok
tasina gelmisse de (Bel¢ika'da) hazi lilkelerde ihra¢ imkaninin
olusu nedeniyle (isvigre) kuruitulmus sebzeye olan talebin 197.
yilindan 6nceki hizla olmasa dahi 7 5 oraninda artacafi tahmin

edilmektedir

ikinci Onemli kurutulmus sebze kullanan sektor
et ve balik endiistrisi olup bu sektrde de talep artisinin ter
cih edilen gida cesidine gdre deXisecegi belirtilmektedir Is-
veg'te ise ¢orba endiistrisi disindaki giada endiistrisi kurutul-
mus sebze tercih etmemektedir
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Toplu tiiketim sektdrii bakimindan en Umitli gori
len tilke B Almanya, Avusturya, Hollanda, Fransa ve Belgika'dir.
Diger iilkelerde bu sektdr ¢ok zayiftir.

Perakende ticaret ise incelenen biitiin iilkelerde
oldukca zayif olup yakin bir gelecekte gelisecegi de iimit edil-

memektedir.
Incelenen bu iilkelerde en fazla talep edilen ku

rutulmus sebze sofandir. Toplam talebin Z 5/ den fazlasini meydzha

getirmekte olup yalniz Horve¢'te Z 17 sidir Ihtiyacin tamami itha-

latla karsilanmaktadar.

Dondurarak kurutulan sebzelerin kullanma yeri ¢ok
sinirli olup pahali olusu tat ve renk {listiinliiflinli zay.f birakmak-
tadir. Yakin bir gelecekte talepte artis beklenmemektedir.

Yine incelenen bu Bati Avrupa {llkeleri icinde B
Almanya, Hollanda ve Fransa az miktarda sebze kurutmakta iseler de
gerek ithal edilen kurutulmus sebzelerin ucuzlufu ve gerekse kalitesi
nedeniyle Uretimleri gelismemekte ve bu iilkelerin hepsi ithalatc:

durumlarini korumaktadirlar.

Dogu Avrupa lilkeleri incelenen bu ililkelere devam-
11 kurutulmus sebze ihrag etmektedirler. Isim yapmis ve yerlesmis
tilke olan ilisir bu konuda (8zellikle sofanda) yerini kaybetmistir.
Dogu Avrupa lilkelerinin mamulleri gerek fiatinin disiik olmasi, gerek
se kalitelerinin iyi olmasi, devamli surette ihracatta bulunabilme-
leri ve karsilikls ticaret anlasmalarinin yardimryla Avrupa pazar-
laranda Misir gibi bazi ililkeler aleyhine yer alabilmektedirler.

Kurutulmus sebzelerin ithal fiatlari genellikle
devamli bir artis gostermektedir. ller ne kadar iilkeden ilkeye fiat
farklari varsa da daha ¢ok ihracatci lilkelerin durumu ve mamulde
istenen Ozel durumlardandir. Kurutulmus sebze fiatlari aslinda ulus
olup 6zellikle Avrupa'da iilkeden iUlkeye fazla bir farkli-
11k gbstermemektedir Zaten herhangi bir kurutulmus sebze fiatinda-
ki asir: bir artis bu sebzeyi kullanan endiistrilerde ya baska bir
sebzeyle ikameye va da taze sebze kullanimina tesvik etmektedir
Corba firmalari uyguladiklari receteleri degistirmektedirler Bu da
bize gdstermektedir ki kurutulmus sebzelerde fiata kars: kullanan

endiistri ¢ck hassastir.

lararasi
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Bati Avrupa'da kurutulmus sebze ticaretinde iki
6nemli faktdr hdkim durumdadir; 1. Kurutulmus sebzenin en 8nemli
tiketicisi ¢orba endiistrisi olup bu endlistri de iki (Maggi (Nest
18) ve Knorr) kuvvetli uluslararasz dev firma tarafindan kontrol
edilmektedir- 2 Birgok sayida kurutulmus sebze Ureten {iike ve fir
* ma mevcuttur Bu iki faktdrin etkisiyle sdyie bir durum ortaya
cikmaktadir; bircok sayida kiigiik kurutulmus sebze Ureticisi iki
bilylik alicidan siparis elde etmek icin tirbirleriyle yar:smakta-
dirlar. Iste burada biiyiik iki firme esas kriter olarak kaliteyi ele
almaktadir. Corba dmalatgisi firmalar kendi aralarinda lezzet ve
besin deferi ydniinden devamli rekabette bulunduklarindan kurutul
mus sebzenin kalitesi ¢ok Snem kazanmaktadir. Coiba talebi olduk-
ga ineldstik oldugundan fiattan ¢ok hava durumuna baglidir Hava
ne kadar soguk gecerse corba tlketimi o kadar artmaktadir Ayrica
belli bir sebzenin fiat degismesine karsi ikZme her zaman gesitli
sekilde mevcut oldufundan kurutulmus sebzelerde fiat ikainci dere-
cede kalmaktadir.

Bu durumu bilen imalat¢i firmalar kaliteye fazla
si1yla Onem vermekte ve talep eden hangi firma olursa olsun ne
siirlilen kalite sinirlamasini basariyla asabilmektedir Iste bu
nedenle kurutulmus sebze daha g¢ok kalkinmis iilkelere fazla miktar
da kolaylikla ihrag edilebilmektedir

Daha ©nce de belirtildigi gibi artan ithal tale-
bi ve devamli yilikselen ithal fiat: karsisinda sebze kurutmasi bir
gok kalkinmakta olan {lilkeler tarafindan cazip builunmakta ve ima-
latini genisleterek ihracata tesebbiis etmektedirler. Iste dikkat
edilecek nokta kalite olacaktir. Birgck Avrupa ithalatci firmalari
yeni ihracatcilara tegvik etmekte ve yeni yeni kaynaklara sahip ol
mayl arzuladiklarindan gerek acentalar, gerek ithalatci firmalar
ve gerekse komisyoncular tavsiye ve yardimda bulunmaktadirlar.

Tirkiye 'nin birgok b&lgelerinde uzun bir sebze
yetistirme mevsimi mevcut olup hasat zamani oldukga uzatilabilmek
tedir, Zaten fazla tiir {izerinde ¢alisp kurutmaktansa sinirli seb
ze tirlerini kurutmayi planlamanin dal.a avantajli oldugu birgok
¢alismada belirtilmistir (4), (7).
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Kurutulmus sebzenin pazarlanmas:i ve ihrag e~
dilmesi imalatindan daha az problem dogurmaktadir. Zira kurutul
mus sebzeler ayri bir marka veya isim altinda pazara siirtilmedi-
ginden satisi ic¢in yalniz ithalatgi veya kullanan firma ile tema
sa gegmek yeterli olmaktad:rr. Burada Onemli olan kaliteli malin
ve talep edilen sebzenin kurutulabilmesidir,

Birgok yeni kurutma endiistrisine giren firma-
lar en fazla tiiketim ve ihracat:r olan sofan kurutmaciligz ile
ise girismektedirler. 1970'den 8nceki yiiksek fiatlar: bulmak miim
kiin degilse de talep devaml: yavas ta olsa artmaktadir. Kuru mad
desi yiiksek ve beyaz etli soganlar kurutuldufunda pazarda yer

bulmak miimkindiir,

Dinya kurutulmus sebze piyasasinda aranan di-
ger iki sebze ise havug ve pirasadrr. Yalniz pirasanin yaprakla-
r1 arasindaki kum ve topragi temizlemek oldukg¢a zor olmaktadir,
Boletus edulis tipi mantar ig¢ginde oldukca kuvvetli bir talep mev
cuttur efer yetistirilmesi ekonomik bakimindan miimkiin olabilirse.
Diger fiati yiiksek fakat talebi szxnirli sebze ise kuskonmazdir,

Diger bazi sebzelerin ise kuvvetli bir talebi
mevcut olmasina ragmen yetistirilmesi bazi problemler dogrumakta
dir., Bunlardan patates; talebi oldukga yiiksek ve kullanma yeri
hergecen giin genisleyen bir sebzedir. Yalniz fiata diistik ve Ku-
zey Avrupa sartlarinda ¢ok basaril: ve ucuz gekilde yetistiril-
mektedir. Bu iilkelerle rekabete girismek oldukg¢a zor olacaktair,
Domatesin parga halinde kurutularak ihracat: yapilmakta ise de
toz halinde domatesin daha fazla talebi olmaktadir. Bu ise ancak
spray metotu (plisklirtme) ile elde edilmektedir ki birbirinden ta
mamen farkli iki metot olmaktadir. Bezelye konusunda da yetisti
ricilik y®niinden ¢ok kuvvetli rekabet vardir. Ingiltere ve Irlan
da bezelye yetistiriciliginde gerek iklim ve gerekse teknik y&n—
den c¢ok ilstlin durumda olduklarindan bu konu da kurutmaciligin
¢ok riskli olacagi anlasilmistir (4).
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