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YERLI TURUNGGIL CESITLERININ MEYVE SUYU
SANAYIINE UYGUNLUK DURUMLARININ TESBITI
Mehmet Basegmez (1)

Emel Gaglar (2)

GIRIS

Son yillarda tilkemizde hizla artan Turuncggil
iretiminin i¢c ve dis pazarlarda taze olarak tiliketimi ve ge
sitli sekillerde degerlendirilmesi Onem kazanmistir. Adana,
izmir ve Kayseri'de modern, biiyilk kapasiteli meyve suyu fab_
rikalari kurulmustur.

Turunc¢gil meyve suyu sanayinin gelismesi, Turung
gil tiretim sahalarinin genislemesine, sofralik degeri dislk
yerli cesitlerin ve iskarta meyvelerin deferlenmesine, dolaya
siyla milli gelirin artmasina sebeb olacaktir.

Turistik bir memleket olan yurdumuza gelen turist
lerin, alismis olduklari mesrubatlari bulabilmeleri ve mamul
maddelerin dis ililkelere ihraci milli ekonomimize biiyttk 6lgli
de katkida bulunacaktir., Bu nedenle ele alinan cesitlerin
konsantreleri Avrupa'nin cesitli {ilkelerine gdnderilerek ta_
nitilmis ve talebler ile dis pazarlamaninda miimkiin olacaga
anlasilmistir.,

Ulkemizde Turunggil plantasyon sahalari son yil
larda bir asama yaparak genislemekte, dolayisiyla lretimi
ve verimide hizla artmaktadir. 1970 yili Turunggil iireti
mi 650,000 ton'dur., Bu miktarin 449,000 tonunu gesitli porta
kallar teskil etmektedir (3). Arastirmamizin esas konusunu
tegkil eden yerli portakal gesitleri ise bu miktarin %60'ini
yani 270.000 tonunu kapsamaktadir.

Antalya - " Turunggil Arastirma Istasyonu Degerlendirme
Laboratuvari™ olarak sanayii igin uygun yerli Turunggil ce
gsitlerinin saptammasi galismalarimizin amaci olmustur.

MATERYAL VE METOD

A. Galigma materyali olarak Antalya, Mersin ve
Adana bblgelerinde yetistirilen ve asagida isimleri belir
tilen yerli turunggil gesitleri alinmistir. N
Yerli Portakal - KOZAN (Adana)
Yerli Portakal - KEMER (Antalya)

(1) Antalya- Turuncgiller Arastirma Istasyonu

(2) Antalya- Turunggiller Arastirma Istasyonu

(3) 3.cti 5 y1llik kalkinma Plani sebze ve meyve isletme
sanayii Ozel ihtisas komisyonu raporu.
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FINIKE  (Antalya)
ATANYA  (Antalya)
BAHTILI (Antalya)
CAKIRLAR (Antalya)

Yerli portakal
Kaibris yerli portakali
Yerli Portakal
Yenli portakal

Yerli portakal ~ AGVA (Antalya)
Trablus yerli portakali ~ MERSIN

Yerli mandarin - ANTALYA

Grapefruit (altintop) Marsh Seedlees - ANTALYA
Demre Dikensiz Limon - ANTALYA

B. TURUNCGIL meyvelerinin pastdrize ve konsantre
meyve suyuna islenmesi :

Materyal kisminda bildirilen meyveler 1969/1970/1971
yi1llarinda mevsim periyodlarina gSre en az 500 kg. olarak toplan_
mis, laboratuvar analizleri yapilarak paskdrize meyve suyu

ve konsantreye iglenmistir.

Turunggil meyve sularinin islenmesinde takip edilen
liretim metodlari prensip yOniinden birbirlerine gok yakindir. Ge
nel prensipleri kapsiyan deerlendirmede ;

Meyveter uzun miiddet depoda bekletilmeksizin yikama
havuzunda yikanip, firgalanarak temizlenir. Kurutulur, tasnif
makinasindan geg¢irilerek biiyiikliiklerine gre siniflandirilir.
Sonra rendeleme (esasn alici) makinasina verilerek kabuktaki
esans alinir. Esans * su karisimi slizgegten gegirilerek dinlen
me tankina pompalanir. Bir miiddet dinlendirildikten sonra sepa
re edilerek yan irilin olarak esans elde edilir,

Esansi alinmis meyveler sikiciya (ekstraktdr) ge
lir. Burada meyvedeki usare alinip, kabuklar makinanin bir
béliimiinden disari atilir. Meyve suyu ise igersinde bulunan
cekirdek, kabuk pargalari, pulp ve 1ifli kisamlardan ayrilma_
s1 ic¢in bir kanalla donel elege ( finischer) gonderilir. Mey
ve pamgalarindan arinmig meyve suyu ara tankindan pompa vasi__
tasiyla biriktirme tankina gdnderilir.

BlnPASTURiZE meyve suyu :

Meyve sulari pastdrize edilmeden 8nce deare (hava
¢ikarma) edilmelidir Havasi alinmis meyve suyu pompa vasita
siyla pastdrizatdre gonderilir. Meyve suyunun natlirel tadini
muhafaza etmesi ve dayanikli hale gelmesi i¢in pastdrize dere_
cesi ve miiddeti cok Onemlidir. Isitma isleminin yanlisliga,
telafisi miimkiin olmiyan pisme tadi verir. En uygun metod 1-2
saniyede 95-96°C de pldkali isiticilarda ani pastdrize etmek
tir., Bu sekilde pastdrize edilmis Turunggil meyve sularinda
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pektolitik anzimler inaktif hale gelirler ve mikroorganizma

lar faaliyetten alikonurlar,
Stabil hale getirilmis meyve suyu daha Once

sterilize edilmis hermetikli kaplara veya sigelere sicak ola
rak doldurulup hemen kapatilir. Kutular derhal 30°C ye kadar
gsogutulur, Sigelerde ise catlamay: Onlemek igin sofutma igle

mi kademell olarak yapilir.
Sogutulduktan sonra kurutulmus ve etiketlenmis

mamuller imalat tarihine ve gegidine gdre 0°C de muhafaza

edilir.
BZ’ KONSANTRE (koyulastirilmis) meyve suyu :

Turunggil sularinda kaliteyi bozmadam su mik _
tarini azaltmak, dolayisiyla hacmi kiigliltmek bunlari konsant
re etmekle miimklindlir, Konsantrasyon 1slemi vakum altinda ve

dlisik sicaklikta yapailir.
Meyve suyu 95-96°C de ani pastdrize edilerek

anzimatik faaliyetlerl Onlenir. Daha sonra evaperatdriin 1si
tici plékalarinda vakum altinda ve 49°C de koyulastirilir,
Istenilen koyuluk derecesi elde edilince tekrar 82-84°C de ani
pastbrize edilerek sicak olarak sterilize edilmis hermetikli
kaplara tepe boglufu birakilmaksizin doldurulur, kapatilir ve

derhal sogutulur. Ve sifir derecede depolanar,
Her turunggil cesidi i¢in konsantrasyon dere

cesi defisik olup limonda % 45-50 kurumadde, grapefruitde %55-60
portakal ve mandarinde ise Z 60-65 kurumaddedir,

C, Analiz metodlara :

Her gegit mamulden numuneler alinip inkiibas
yon odasinda bir ay middetle 25-279C de bekletilmis, her gﬁE
kontrolleri yapilmis, bu miiddetin sonunda kutular acilmig ve
fiziksel, kimyasal ve ornanoleptik analizler yapilmistar.

SONUGLAR VE TARTISMA

Turunggll usare sanayii ydniinden meyvelerde
aranan baglica 8zellikler 7% usare, kurumadde, asitlik, yag ve

PH degerleridir.

Olgunlasma periyodlarina glre arastirma mater
yali olarak ele alinan Turunggil cesitlerinin laboratuvar ana
liz neticelerinin 3 yillak ortalamasi asagidaki cetvelde gas_f_

terilmistir



Cetvel 1.
Bazi Turuncgil cegitlerinin Laboratuvar Analiz Sonuglara
( Laboratory tests of some citrus varieties)

Meyvenin cinsi Yeri Usare Kuru madde Asitlik Yag miktaraz PH Olgunlasma
Varieties locality Juice T.dry matter acidity 0il erani
% VA gr/100 ml M1/1 maturity ratio
(H,M/asit)
Yerli portakal Kogan 41 13.8 1.09 0.73 3.32 12.6
" " Kemer 41 12.5 1.28 0.90 3.31 9.7
" " Finike 40.3 12.6 1.07 1,43 3.29 11.7
Kibris Y." Alanya 42 12.3 1.33 0.62 3.32 93
Yerli Portakal Bahtala 38 12.1 1.65 0.22 3.31 7.4
) " Gakirlar 39 12.3 1.70 0.20 3.33 7.2
" " Agva 41 12,5 1.25 0.28 3.39 10.0
Trablus Y. Pertakal Mersin 38.3 11,9 1.24 0.92 3.36 9.6
Yerli mandarin Antalya 39 8.8 1.22 0.85 3.60 7.2
Grapefruir (M.S.) Antalya 39 10.2 1.80 - 2.90 5.6
D. Dikensiz limon Antalya 37 8,2 6.53 - 2,16 Onemli degil
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Cetvel incelendiginde biitgn gesitlerin % usare
ybniinden meyve suyu sanayiine elverigli bulundufu, % kurumadde
bakimindan ise Kozan, Finike, Kemer ve Agva yerli portakallari_
nin digerlerine gére daha zengin oldugu gdrilmektedir., Asit Mik
tarlarinda 8nemll derecede farkliliklar mevcuttur. Bunun ne
deninin 1klim fakt8rleri ve teprak PH'sindan ileri geldigi bi
linmektedir. Asitlik Turunggil sularinda aranan Onemli bir Szel
liktir. Clinkd asitlik, tad ahenginin ayarlanmasinda oldukgs ya
yarli Bir: unsufdur Usarede bulunan yag miktari ise kaliteye te
sir eder, acilagmaya sebeb olur,Portakal numunelerinde yag mik
tarlar: fazla bulunmustur. Clinkl Srnekler esans alicidan gegiril _
memsstir, Deferlendimmede Snemli rol oyniyan kurumadde / asit
orany incelendiginde ; Kozan, Finike ve Agva portakallarindan en
yiiksek, Cakirlar ve Bahtili portakallarinda ise en diislik bulunmus
tur

Arastirma materyali olarak alinan meyvelerden yap:i
lan konsantre meyve sularinin laboratuvar analiz scnuglari cet
vel 2 de gosterilmistir,

Degerlendirmede, meyvelerde aranan % usare, Kuru_
madde, asitlik, olgunlagma orani ve yag miktari ne kadar Snemli
ise, naturel meyve sularinda ve % 11.5 kurumaddeye kadar sulan
dirilmis konsantrelerde organoleptik &zellikler ile C vitamini
de o kadar Ymemlidir.

Organoleptik Szellikler Alman normlarina gore
tesbit edilmis olup degerlendirme toplam 20 puan lzerinden yapil _
mistir, Bu puanlamaya gdre yapilan degustasyonda asagidaki deger
ler bulunmugtur, -

Renk ve Tad Koku Toplam
Ornegin Ada gdriiniig puan
Y Por ~ Kozan 4 6=7 4 15
Y.Por ~ TFinike 4 6-7 3 14
Y. Por.- Agva 4 7 3 14
Y, Por,- Kemer 4 6 4 14

Diger gegitlerin toplam puamlari 13 ve 13.iin altindadar.

Aragtirmaya alinan meyvelerin konsantreleri C
vitamini b8kimindan zéngindir ( Cetvel 2). Elde edilen neticeler
Dinya ortalamalarinin {listliinde bulunmugtur, Buna sebeb memle
ketimizin cografi durumu nedeniyle ekolojik gartlarin elveris
11 olmasaidir. N



Cetvel 2. Arastirma Materyali Olarak Alinan Meyvelerden Yapilan Konsantre
Meyve Sularinin Laboratuvar Anmaliz Sonu¢lari.
( Laboratory test of Concantrates).
Analizin Ada Kozan Kemer Finike Alanya Bahtila Cakirlar Afva Mersin Antalya Antalya
tests Y.Por Y.Por Y.Por Y.Por Y.Por Y.Por. Y.Por. TrablusY.Manda M.S.

° Y.Por rin Gravefruit
Ozgiil agirlak 1.048 1.049 1.046 1.047 1.050 1.049 1.048 1,048 1.045 1.044
Ekstrakt gr/lt. 133.2 129.8 127.6 127.% 132.7 129.0 132.7 127.8 117.4 107.6
Alkol gr/lt. 2,50 3.20 2.70 2.70 2.70 3.20 3.20 3.10 0.50 0.50
Invert seker gr/it 99.97 96.56 93.03 100.7 98,06 99.76 96.60 94.2 93.36 28.08
Sekersiz ekst.gr/lt. 33.23 33.24  34.60 26.78 34,64 29.24 36.10 33.60 23.94 29,52
Toplam asitlik gr/1t. 13.50 13.85 13.86 14,20 13.50 13.20 13,50 13.65 13.1 28.4
Kiil miktari gr/lt. 3.800 3.404 2.908 3.500 3.776 3.580 3.450 3.380 3.180 3.380
Kiil alkalitesi 49.70 42,00 43.30 44,33 49,66 45,66 43.08 43.20 44,33 47.0
ml n NaOH /1t.

Potasyum miktari mg/lt. 1673 1536 1743 1515 1681 1650 1563 1673 1515 1722
Kalsiyum miktari mg/lt. 180.0 123.5 75.5 142.9 182.3 150.1 131.2 165.4 89.33 107.2
Sodyum miktari mg/lt. 26.13 25.24 5.94 37.24 19.29 34.19 26.10 20.80 9.27 8.53
Nitrat mg/lt. 0.4 0.5 1.5 0.5 0.9 0.9 0.5 0.7 1.5 1.2
Fosfat mg/lt. 285.2 296.1  287.7 313.9 315.0 334.2 300.1 316.7 249.7 311.6
Toplam karotin mg/ 7 0.430 0,340 0.300 0.415 0.480 0.302 0.335 0.329 0.900 -
Beta koratin mg/ % 0.042 0.022 0.028 0.040 0.048 0.028 0.034 0.030 0,079 -
Vitamin C mg/lt. 640.5 561.6 601.9 637.2 604.8 637.2 580.,1 592.8 3%90.7 580.8
Eteri yag Z hacim 0.014 0.016 0.010 0.012 0.020 0.021 0.019 0.01T8 0.096 0.013
Amonyak mg/lt. 23.4 32,5 31.5 30.5 32.7 24,5 31.7 30.5 44,5 94,0
Formol degeri 1.6 1.8 1.3 1.5 1.4 1.4 1.6 1.4 1.5 1.9
Diizeltilmis normal degeri 1.47 1.69 1.19 1.39 1.29 1.3 1.42 1.23 1.29 1.39
H.M. furfurol mg/lt. 9.5 17.5 14.5 14,0 11.0 0 13.7 13+.3 10.0 9.5
PH 3.32 3.31 3.29 3.32 3.31 3.33 3.39 3.56 3.53 3.05
Amino asitler normal normal normal normal normal normal mnormal normal normal normal
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Fiziksel ve kimyasal analiz sonug¢lari ile or
ganoleptik Szellikler birlestirildiginde Kozan, Finike,Ke
mer ve Afva yerli portakallarinin meyve suyu sanayiine en
elverisli oldupgu, digerlerininde bunlara yikan Gzellikler
tasidigi tesbit edilmistir.

Netice olarak, Diinya'ca kabul edilen usare
1lik cesitlerden yerli gesitlerimizin cok daha iyi.evgafta
oldugu, modern isleme ile yiiksek kaliteli mamul maddeler
elde etmemizin miimk#éin olabilecegi arastirmamiz sonucunda
bulunmustur. Bugiin ic¢in kur#lmus ve kurulacak olan Turung
gil meyve sanayiine ham maddenin yet%rli oldugu bilinmek
te isede, son yillarda deger kazanmaya basliyan yerli Tu
runggil gesitlerimizin ekim alanlarinin genigletilmesi du
siliniilmemektedir. Halbuki yerli gesitlerimizin gok iyi evsaf
ta oldugu vapilan bu arastirma sonucunda bulunmustur. Hal
bbyle iken iireticiye yerli gesitler yerine difer cesitle
ri tavsiye etmek gelisen usare sanayii igin ters bir tu
tum olacaktir. Bu nedenle Tilirkiye Narenciye Gelistirme Pro
jesi'nde yerli cesitlerin iizerinde bulhassa durulmasa
lizumludur. Aksi takdirde bu sanayii i¢in gerekli ham mad
deyi bulmak zorlasacaktair.

OZET

1969-71 yillari arisaznda olgunlasma periyot
larina gbre Antalya, Mersin ve Adama bdlgelerinden alinan
portakal, limon, grapefruit (altintop) ve mandarin gesitle
rinin Once laboratuvar analizleri yapilmis, daha sonra paﬁz
torige usare ve konsantreye islemmistir.

Usare sanayiine en uygun gesitler Kozan,Fi
nike, Kemer ve Agva yerli portakallari olarak tesbit edii_
mistir. Denemeye alinan difer cesitler de iyi neticeler
vermistir. Usare sanayiine uygun cesitlerin tesbitinde
meyvelerin fiziksel, kimyasal ve organoleptik Bzellikle
ri gdz Oniinde tutularak sec¢im yapilmistir. Pazar degeri—éok
diiglik ve ihracati mimkiin olmiyan yerli gesitlerimizin ce_
sitli y6nleri ile teknolojik islenmesi miimkiin iken bugiine
kadar gereken Onem verilmemistir.

Tesbit edilen gegitlerle calismak, fabrikaya
hem ekonomik yOnden, hemde mamul maddenin kalitesinin yiik
sek olmasi bakimindan faydalidir. Gelisen usare sanayiinin
Oniimiizdeki yillarda ham madde ihtiyacini karsiliyabilmek
ve Ustlin kaliteli mamul madde elde edebilmek icin bBlgenin
ekolojik sartlarina uygun yerli cesitlerin {lizerinde &nemle
durulmasi gerekmektedir.,

SUMMARY
Purpose of the study is to determine the

suiltability of local citrus varieties for the fruit varieties
for the fruit juice industry. Oranges, lemons, grapefruit
and mandarines from Antalya, Mersin and Adana regions are

processed for juice and
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concantrates after carrying out laboratory tests in
accordance with the naturity time of the fruits in the
period of 1969- 1971,

For orange juice Kozan, Finike, Kemer and AZva
varieties give the best results. The remaining varleties are
also suitable for juice production. Determination of the
sultability is based on physical, chemical and organoleptic
characteristics of the fruits.
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