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Bazi Yerli ve Yabanci Uziim Cesitlerinin Siraya
Elverislilik Durumlarinin Arastirilmasi

3zkul Bumin BAY KAL)

OzZET

Gelismekte olan meyve suyu sanayiimize yardimci olabilmek amaci ile kuru-
lacak plantasyonlara isik tutabilmek igin miiessesemiz kclleksiyon bagindaki
22 yerli ve yabanci {izliim ¢esidinden 2 sene miiddetle sira denemeleri yapilmis-
tir.

KismI kompozisyonu Sgrenmek ve de gesitler arasindaki farkliligi cakara-
bilmek igin ; sira randimanlari, suda eriyen K.M. leri, yogunluk,pH,tartarik
asit,kiil,renk,invert ve toplam seker,sakkaroz ve degiistasyon degerleri sap-
tanmistir.

iki senelik ortalamalar dikkate alinarak,tartili derecelendirme metodu
ile neticeler tesbit edilmigtir.

Bélgemiz igin iiziim suyuna en elverigli olanlari Burgunder,Papazkarasi,
Narince ve AliCante Boucher gesitleri oldugu saptanmigtar.

GIRIS

Tarimamiz, milli gelir igindeki payi ve dis ticaret dengesindeki Gnemli
yeri dolayisiyla ekonomimizin siiriikleyeci sektSriidiir.Memnleketemize,deferlen-
mis mamdl ihrag¢ etmek suretiyle doviz kazandirilimasi isteniyorsa her mevzude
oldugu gibi meyve suyunda da standartlar diki.ate alinarak kalite ve kantite
bakimindan Giretimi arttir:ici tedbirlerin alinmasi gerekmektedir.Dikkat geki-
ci gordiigim igin gu misali vermek istiyorum: 1974 yilinda toplam natiirel mey-
ve suyu istihsalinin 25.467.128 L., Almanya'nin 1930'daki(44 sene evvel)
natiirel meyve su iiretimi ise 30 milyon L.

Goriigiimiize gbre ilk etapta meyve suyu fabrikalarimizin tam randimanla
calisabilecegi kapasiteleri dikkate alinarak elverisli gesitlerden plantas-
yonlarin kurulmasi gerekmektedir.

iklim gesit,uygulanan kiiltiirel tedbirler ve teknoloji sebebiyle deger-
lenmis mamullerin kalitesinde farkliliklar meydana gelebilmektedir.

Memleketimizde 600'ii agkin iiziim yetistirilebilmektedir.Hepsinden ayn:
kalite ve kantite de {iziim suyu elde etmek miimkiin degildir.B6lgesel olarak bu
farkliliklarin ortaya g¢ikarilmasi gerekmektedir.Avrupalilar 30 sene evvel
bu tip ¢alismalar yaparak Seubel,Oberlin,Seyve Villard, Triumph d’'Alsace,
Riesling, Concord, Semillon v.s. gibi gesgitleri tesbitr ederek binlerce hek-
tar bag tesis etmisglerdir (11).

1
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Avrupalilarin bulduklari,col iyi kalitede #iziim suyu veren hibrit gesitle-
rinin miinakasa kabul etniven feydalari suniardir :

1. Floksera, mildiys,oidium ve kosnillere mukavimdir.

2. Bu tabii mukavemet,antikriptogamik muameleleri ekseriye faydasizlas-

tirmaktadir,

3. Bol ve muntazam mahsul vermektedirler. .

4. Glibre istekleri azdir,assimilasyon kaabiliyetleri yiiksektir.Giinegin az

oldugu yillarda dahi istihsal iyi clur.

Memleketimizde berrak meyve sulari imalinde islenen meyve tiirlerinin Foglfm
meyveler igindeki miktari % 77,85 dir.Toplam islenebilir meyveler igindeki {zi-
min pay:i ° 70'in iizerindedir (5). .

Bazi memleketlerin meyve suyu,konsantre liretim, tilketim ve fert basina di-
gen miktarlari (2).

f1l _Uretim Tiiketim Fert basina k.
Almanya 1970 272.5 mil.L. 418,3mil. L, 7
Fransa " 125’4 ft 153 " 2.3
Belgika,Liix. " 22,2 " 39,6 Y 3.75
Hollanda " 17,9 " 30.1 " 2.42

Memleketimizdeki durum ise g0yledir (6).

Her meyve tilirlinden elde edilen gira miktarlari ile ilgili detayl: rfkkam-
lar D.I.E. den elde edilemedifi i¢in memleketimizde iiretilen natiirel iizlim su-
yu miktarlari biiinememektedir.Global miktar sByledir:

1974 de biitin meyve gegitlerinden 25.467.128 L. naturel meyve suyy,
8.525,556 K. ds konsantre Uretilmis olup ayni yil 80.603 L. naturel meyve su-
yu 325.417 K. konsantre olarak ihracat yapilmigtar,

10 cc.lizim suyunun ihtiva ettigi maddeler (14).

Su : J7 g. Sodyum : 2 mg B : 0.06 mg.
Seker ¢ 18 g, Potasyum : 106 mg. Bg : 0.07 mg.
Protein : 0.4 g, Majgnezyum : 9 mg PP : 0.18 mg.
Kiikiirt : 9 ng Kalsiyum : 10 mg Kal. deg.: 80
Fosfor ¢ 10 mg. Pemir : 0.3 mg

Klor ! 2 mg Bakir : 0,12 mg

vie. C. : 3 mg. B : 0.01 mg

B_ 0.03 2

Meyve suyu istihsalinde giiriik tziimler kullanilirsa kiiflerin (P.expansum)
meydana getirdifi PATULIN daddeleri de gsiraya gecehiliyor.Bu maddenin k?nse-
re sebebiyet vermesinden Stiirii glirliklerin iyice ayiklanmasi gerekmektedir.De-
polamada kullanilan % 7,5 nisbetinde 09 de patulinin azalmasina yardimci olu-
yor. .

Son senelerde,iiziim suyundan garap tasini ayirmada elektrodializ ydntemi
de kullanilmaya baglandi(8).Selektif membran ile ayrilmis silindirik kaba '
konan iiziim suyundan elektrik akima gegirilince tartaratlar ayrilabilmektedir.
Tartaratlari ayirmadaki gaye pastdrizasyondan sonra sisede meydana gelecek
tortulanmayi 8nlemektir.

Potasyum bitartarat (KCAH‘O ) miktari L. de 600 mg.dan az oldugu hallerde
garap tagi kristalleri meydan3d “gelmiyor.Bu tuzun 8zelligi alkolde ve sofukta
gli¢ erimesidir.Dinlendirme esnasinda ve bilhassa kisin 1sinin diigmesi netice-
sinde giradan ayrilmaktadir.



102

Uzlim sularinin ilk defa (1877) sisede pastdrize edilmesini diisunen ve tat-
bik eden kisi Wetterhan'dir.Siralarin durulmasi ve siiziilmesini 1892 de gergek-
lestiren kisi de Giovannia Pratodur. Adolf B8hi de (1913 de) ilk defa anzim
ile durulmay: bulan zattir(7).Kalite sira ic¢in anzim durulmasi gerekmektedir.
Anzim preparatlari,elverisli gida vasatinda yetistirilen aspergillus ve
penicillium cinsi kiiflerdir.

Filtrasyon anzimi ile yapilan anzimsel durullmanin mahiyetini pektinin
hidrolize olmas: teskil etmektedir.Kaba dispers haldeki ve bulanikligi muva-
zene halinde tutan pektin ince dispers (daginik) olan ve tortu muvazenesini
bozan pektin haline gelmektedir.Filtrasyon anzimi preparatlarinda az veya
gok miktarda bulunan ve pektini pargalayan anzim (pektolaz) pektin komplexi-
nin gekirdegi olan tetra galaktronik asidini (Ehrlich'e gdre pektol asidi)
basit ve erir mano galaktron asidini pargalar.Meyve sirasinda bulunan pektaz
anzimi,pektin cekirdeginden ancak aster karakterinde olan metoksil gruplari-
ni1 ayirir ve diger taraftan tetra galaktron asidi bizzat ¢8kertilir ki bu da
filtrasyon sirasinda alinir.Anzimde durultmada pektini pargalayan olaylarla
birlikte protein maddelerinde de eriyen amino asitler halinde az bir parga-
lanma kendini gdsterir.Tad ve siizme randimani bakimindan hemen higbir &nemi
yoktur.

Anzimle durultmanin teknik faydalari:

Pektinin parcalanmasindan dolayi siizme kapasitesi artar. Daha az durultma
tortusu birakir.Sise olgunlugu icin gegecek dinlendirme zamani diger metod-
larla durultulan siralara nazaran biliyitkk 8l¢ilide kisalir.Tanen jelatin durult-
sina nazaran daha basit yapilir (4).

C vitamini,meyve sularinda katki maddesi ve teknolojik yardimci madde
olarak kullanilmaktadir. A.E.T. L. / 200 mg'a kadar C vitaminini (C6H 06)
teknik kullanim miktari olarak siniflandirmiglardir.Meyve sularina, vicudun
giinliik vitamin C ihtiyacini karsilamak i¢in (50 mg. kadar),iiretim esnasinda-
ki kayiplari karsilama nedeni ile, iriindeki miiktarin tizerinde bir katki yapa-
labilmektedir.Askorbik aszit meyve suyunun gorisiine tat ve kokusuna menfi et-
ki etmemektedir.Bi'akis fayda temin etmektedir.Islem sirasinda havanin etki-
sinden olusan okside almig lezzetin gelismesini geciktirir,pastdrizasyona
8zgili tadin olugumunu dnier ve meyvenin kendi aromasini muhafaza eder (15).

Yukaradaki literatiir ¢alismalari 1siga altlnda,amaC1m1q&lk etapta mii—
essesemiz tafinda kiiltiire alinan 22 ¢esit yerli ve yabanc:r {iziim g¢esidinden
ne dereceye kadar meyve suyu yapilabilirligi tesbit ederek en iyilerini bul-
mak ve b8lgemizdeki miistahsile tavsiye etmektir.

MATERYAL ve METOT

Miessesemiz kolleksiyon baginda bulunan yerli ve yabanci 22 gesit {izliim
materyal olarak kullanilmis olup isimleri sunlardir(l6),.

1. Cinseaut 12. Pembe Siralik
2. Beylerce 13. Narince

3. Burgunder 14. Altintas

4, Vatimert Vert. 15. Clarette

5. Hamburg mis. 16. Pinot Noir

6. Semillon 17. Merlot

7. Ri 517z 18. Alicante boucher
8. Karelanna 19. Papaz karasi
9. Carignant 20. Okiiz gdzii
10. Silvaner 21. Dimyat
11. Muscat O. o1 22. Yapincak
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miktari dogru crmatilidir. Bu sebepten randimani degerlendirmeye tabi olacak fak-

térlerden biri olarak kabul ettik.

2. faktdr olarakta yognunlugu dikkate aldik.Bir meyve suyunun toplam gidai
degeri hakkinda hiikiim verebilmek ig¢in yogunlugunun bilinmesi gerekmektedir.
Meseld, yogunlugu 1.074 olan {iziim suyunun L. de 196.1 g.erimis maddeler bulun-
maktadir(1ll). Yogunluk bilindikten sonra L.deki seker,fermente olduktan sonra
verebilecegi alkol miktarai kolayca bulunabilmektedir.Nitekim,bu hususlardan
6tiirii Fransiz Standartlara (13) {izlm sularinin klasifikasyonu icin ilk faktdr
olarak ycgunlugu dikkate almigtir.Kokulu olanlari 1.075 den,diger {iziim sular:
igin de 1.065 den yukari olanlari A kategorisine (extra),asagi olanlari da
B sinifina dahil etmektedir.

3. olarakda degiistasyonda aldiklari nctlarin agirlakla puanlarini bulduk,
Milletlerarasi Meyve Suyu Istihsal Federasyonunun (1) 25 nolu fdyiindeki or-
ganoleptik incelemede 20 puan ilizerinden yapilan degerlendirmede 15 den asag1
not alan bir meyve suyu refiize edilmektedir.diyor.Gesitlerin hig biri 15 den
asagi puan almadilar.Cok eski bir hakikatie deglistasyonun 8nemini s$dyle belirt-
mektedir. Irsan meyve sularini Snce gdzil ila sonra ajzi ile icer.Ne kadar
hassas kimyasal analizler yapilirsa yapilsin kisinin afiz aliskanligi kadar
etkileyici bir netice vermiyecektir (3).

SONUCLAR

1.Calasma, 1975 ve 76 yillarinda yapilmis olup elde edilen neticeler cet-
vel 1 ve 2 de belirtilmistir.Siranin elde edilmesinde ve de analizlerin ya-
pilmasinda biitiin ¢esitler ic¢in ayn: ekipmanlar kullanilmigtair.Uziimlerin si-
kilmasinda laboratuvar tipi kiigiik presten istifade edilerek min % 48.2 ile
ma % 69.5 arasinda degisen degerler elde edilmistir.Ekonomik olarak diisiintil-
diigiinde randimani yiksek olan ¢esitlerin dikimi tavsiye olunabilir.

Nisbi rututetin fazla oldugu bir b8lgede bulunulmasi sebebiyle bazi ge-
gitleri U.S.A. normu olan 17.5 K.M. ye erisemeden toplama mecburiyeti hasil
olmustur.Nitekim 10 no,lu literatiir kritik edildifinde Concord'un 16.8 de,
Wess'in 16.9. Worden 15.6 Hudson Walley'in 12.9 da Fingel Lakes'in 13.1,
Fredamia F cgesitlerinin 15.3 refraktometrik indexte toplandii miisahade
edilmigtir. :

2.0egitlerin yogunluklari min.1l.050 ile max.1.078 arasinda bulunmustur.

Yogunlugun bilinmesindeki gaye o iiziim sujunun 1.deki erimis madde,cet-

veller yardimi ile seker miktarlarinin bulunmasina yardimeci olmasidir.A.B.D.de
13 varyetede yapilan analizlerde 1.048 ile 1,088, Fransa da ise 6 gesitte
1.059-1.089 arasinda degigen degerler bulunmustur.

3. pH deerleri 3.15 ile 3.60 arasinda degismektedir.

4, Tart~rik asit, 22 cgesgit iizlim suyunda % 1.28 g. ile 0.58g. arasinda
oldugu tesbit edilmistir.

5. Kiil : Natlrel meyve suyuna su ilavesi suretiyle hile yapaldaigainin
ortaya ¢ikarilmasindan Btiirii bu analiz 8nem kazanmaktadir.lziim suyu stan-
dardi g¢ikarilirsa,sarap tliziiginde oldugu gibi en az ve en ¢ok miktarlarin

belirtilmesinde fayda miitalaa edilir.
22 gesit Uzim sularinda , 0.275 g. ile 0.495 g. arasinda degisen deger-

ler saptanmigtir.Fransadaki 6 cesitte ise 0.18 ile 0.450 g. arasinda bulun-

nustur,
.6.Cesitlerin renk degerleri Lovibond tintometresi ile saptanmie olup

cetvel 1 ve 2 d ' gbsterilmistir.

.7. Invert ve zoplmm -g@ker analiz ile sazkkaroz da cetvelden istifade
ile hesapta btulunmu “ux.Meekica da yapilan denerelerde de Catawba cesidinde
% 0.7,Clinton 0.6, Concord {.2, Delawara 0.2,wes 1.0,Niagara 0.4,Worden de
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Siraya elverislilik durumlarina gire gesitleri siralamaya tabi tutabilmek
i¢in yapilan igslemleri 3 grup altainda toplamsk wiimkiin:

1. Natiirel fizim swuya 7apimi,

2. Degerleniirmeve es:s olan neticeleri elle 2tmek ve kismI kompozisyonu
dgrenmek ic¢in ya2pilsn 2nsiizler,

3. Matematikgel verilerin deferlendirilmesi.

1. Ekstra kaliteli bir {iziim suyu ig¢in U.S.A. normuna gdre 17.5 brixten asagi
(9) olgunlukta toplapmalidir, Fransiz formuna gdre de (13) lzlimler uygun ol-
gunlukta olmalidir Jenmektedir.Nisbi rutihetin % 99 oldufu bir bdlgede bulunan
bagimizdaki bazi gesitler standardin JFu gdrdigi olgunluga erisméktedir.Salkim-
da ¢uk az saglam dzne kalmsktadir.Bu sebebten bazi gesitleri 17,5 K.M. den
asafi olgunlukta tanlamsk mecburivetinie kaldik.

Natiizel Uziim suyunu asafida izah edildiZi tarzda yaptik:Bol su ile yika-
narak c¢iiriik ve kiifli daneler ayiklandi.Uziim parcalama degirmeninden ge¢irdik-
ten sonra salkimlar ayrildi.Randimani arttirmak ve rengi c¢ikarma gayesi ile
60°C de 3 dskika 1sitilda. Kiigik paketli preste sikilarak ayri ayri randiman-—
lari, suda eriyen K.M. leri ve yojunluklari tesbit edildi.Kolloid halindeki
bulaniklik veren maddeleri sivradan elimine etmek i¢in Z 1 lik anzim prepara-
t1 ve 7 1 1lik toz jelatin ile 8n tecriibe yapi1ldi {(4).

Uziim siralarini durultmak igin pektinex super konsantre anzim preparati
kullanilmistir.Anzim en iyi 45-50°C de faaliyet gistermektedir.Isi diistiikge
durultmada miisbet netice alinabilmesi ig¢in daha uzun zamana ihtiyag hasil
olmaktadir.Bu miiddet esnasinda muhtemel enfeksiycnlara meydan verilmemesi
icin siranin cliz'i bir pastdrizasyona tabi tutulmasi gerekmektedir.Bu sebeb-
le numunelerimiz 6U°C,S dakika middetle pastBrize edilmistir.Durultma igin
yapilan on tecriilbeye g8re bulunan pektinex ve jelatin (100 cc lzim suyu ig¢in
gesitlere gbre 0,5 cc ile 3 cc arasinda defismekte) katilarak bir gece kendi
haline birakilmistir. Berrak kisim, sifon edildikten sonra filtre edilmistir.

Tartaratlarin ayrilmasini temin maksad:i ile ¢ 4°C de numuneler bir hafta
middetle soguk hava hiicrzsinde birakilmistir (7).3u dinlendirmeden sonra tek-
rar filtre edilersk 50°C kadar &n 1sitma yapiliy, 0O clt.lk siselere doldu-
rulup,kapatildiktan soara 70°C de 25 Jakika wmiiddetle nastdrize edilmistir.

2. Cesitlerin giseleme iglemlere tamamlandiktan sonra igime hazir
lizlim sularinda detayi cetvel 1 ve 2 de gisterilen analizler yapilmistair.
% sira randimani, pH, pHd metre ile % tartarik asit ,kiil,lovibond tintometresi
ile 40 mm.lik Hipte ckunan renk dejerleri, luff-Shoort (1) metoduna gdre In-
vert seker, toplam seker, sakkaroz ve de 5 teknik jurinin berraklik, renk,
koku, tad ve genel intibalar durumuna bakarak 20 puan {izerinden verdikleri
deglistasyon degerleri tesbit edilmistir.

Uziim suyu klssifikasyonu igin elimizde Tiirk Standartlari yoktur.Gesitler
arasindaki farklalif: gikarabiimek igin su yollardan biri kullanilabilir:

1. Amerikan (10) veya Fransiz Standartlari ile (13) mukayese ederek,

2, Veun 12) diyagramindan istifade ile.

3. Her gesidin ayri ayri agirlikli puanlari hesaplanarak bulunan toplam

puanin deferlendirilmesi ile

4. Fayda katsayilar: dikkate alinarak logaritmik olarakta siralama yapi-

labilinir (12).

3 nolu ySntem uygulanarak en iyi kalitede iiziim suyu veren cesitten bas-

liyarak 1975 ve 76 senelerinde aldiklari toplam puanin aritmetik ortalamasina

gére siralama vavoilmistir. .
Matematiksel verilerin degerlendirilmesinde dikkate alinan faktdrler:

i.Teknoloy ve fabrikatdr g&zii ile yapilan isin ekonomisi diisiiniildiigiinde
randiman Snemli fakt3rlerden biri oluyor. cm*ye 15 kg basin¢ tatbiki suretiy-
le modern hidrolik preslerde % 80e kadar gikabilen miktarlarda sira elde
edilebilinivor (11).Bir gesidim % sira randimani ile yapilacak meyve suyu



Cetvel 1, Uziim suyu analiz sanuglari (1975)
Tableaul, Les Conclusion de analyses. des- jus.de raisims L'année 1975

Uziim cesitleri Toplama fira Refr.K.M. Yogunluk pH Tartarik | Zg.kil
tarihi randimanxy Asit(Zg)
Sorte des raisins Date de A Matiere Densite Acite Cendres
Cueillette Rendement S&che re Tartarique
de wmnut refn
e —

1. Cinseuut 23.8,1973 VI J.6 1.061 3.725 0.39 .15
2. Beylerce 29,8,19/5 ud, 2 i9 L.067 3.35 0.64 (1, 185
3. Xurgunder 29.8.1975 bl 18 1.064 | 3.20 0.83 U, 435
4. vavimer: Vert 29.3,i97> 30,3 18 1.062 3.30 0.59 0.275
5. hawmburg Mis. 29.8.1975 vi.2 15 1.052 3.35 0.7 U.415
6. Semtllcu 4.9.1975 R 20 1.075 3.50 0 63 0.4C0
]. Riesiing 4.9.1975 503 14.5 1.0&6 3.20 0.£9 0.315
8. kataluina I B B | ChL 14.5 1.026 3,15 0.85 0.355
9. Caripua.t 4.8.059/5 N 17.0 1.061 3.20 1.16 0.475
10. Silvauer 4.9.19.5 : wa.d 23.5 1.072 | 3,58 .67 G, 615
17, thscat Ctionel LS, 90k o i 1.0°C 260 .67 0,425
LY. Peadie saralal 4,9.1975 V.l 164 1.0¢0 3.5 0,66 0,380
13, HNaginuee $.49.1475 ' - iz.0 1,065 4,40 1.2 G.255
o, altintos 1.5 530k e Ji.S J.0e5 3.55 065 0. 360
15, (lateLwe 1..9.1575 1oy 1 1.075 3.50 0.58 0. 345
1o, 1 inov Noir 11.5.1975 7.0 14 1.071 3.40 0.93 0.46420
7. Meriot 11,9905 SELY 14,5 1.005 3.5 C.65 G, L5C
12, Alicante Boucher 11.6.7475 51.8 20 1.075 3.43 0.94 0.229
19, Papazkaras. 11.9.1975 58.8 17 1.062 3.0 1.07 0.495
20, Okiizgezt 11,8197 62.0 16.5 1.060 3.2 1.10 0,435
21, Dimyat 11.9.1975 57.1 18.5 1.c62 3.40 0.92 C.370
22. Yaspincak 11.9.1975 i 49.1 17.5 1.065 3.50 0.62 0.335

€ot



Cetvel 1 in devami.{ziim suyu analiz sonuglari (1%975)

Cont. *  Tabeau l.Les conclusions des analyses.des jus de raisins 1'année 1975.

Uziim cesitleri |Lovibond tintometresi Invert seker Toplam. §ekex| Sakkaroz |5 Deglistatdriin 20 puan
ile renk tayini(40.0 mm. % gr. % gr % gr izerinden verdikleri
1lik tiipte okunan degexr- notlarin ortalamasi

Sarte des ler)

raisins Les analyses des Couleurs Sucre in- Sucre totale; Sacc- Les moyens des notes
avec tintaometre de verti horose. de deglistations sur
Loviband to points
Karmzza Sarz Mavi

l.Cinseaut 33.0 2.0 - ) 13.96 15.06 0.095 18,75

2.8eylexce 2.6 5.0 - 16.07 16.52 0.428 19.00

3.Burgunder 39.0Q 3.0 10.0Q 14,84 15.74 0.855 19,40

4. Vatimert Vert 5.0 4.0 - 15.18 16.18 Q.95 16.68

5.Hamburg Mis 36.0 0.1 - 12.01 12,44 0.408 17.80

6.Semillon 2.0 6.4 - 17.14 19.88 2.603 18.00

7.Riesling 1.0 5.0 - 15.74 19.19 3.277 18.80

8.Karalahna 39.8 0.9 4.0 13.52 14.39 0.826 16.60

9.Carignant 70.0 0.9 5.0 15.96 16.41 0.427 16.60

10.Silvaner 3.0 5.0 - 19.66 19.77 0.114 17.40
11.Museat Ottenal| 0.9 4.0 - 18.14 15.72 0.551 16,80
12.Pembe siralak 4.0 6.0 - 13.95 15.40 1.377 16.00
13.Narince 3.0 7.0 - 17.68 17.90 0.209 17.20
14.Altintas 4.1 9.0 - 16.52 17.22 0.665 17.25
15.Clarette 2.0 5.0 - 16.98 17.33 0.332 15.25
16.Pinot Noir 60.0 70.0 6.0 17.91 18.49 0.551 18.75
17.Merlot 70.0 - 10.1 18.03 18.38 0.332 19.00
18.Alicante Boucher 9.0 36.0 25.0 17.91 18.37 0.437 20.00
19.Papazkarasi 70.9 - 4.0 16.52 16.63 0.104 20.00
20.0klizgdzii 70.9 - 4.0 16.09 16.30 0.199 18.50
21.Dimyat 8.0 8.0 ~ 17.56 18.02 0.437 16.75
22.Yapincak 5.0 9.0 - 16.65 16.98 0.323 17.50
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Cetvel 2.Uziim suyu_analiznsﬂnuglar1(1976>,
Tableau 2..Les. conclusions.des analyses des jus de raisins.l'année 1276.

Uziim gesitleri Toplama tarihi Sira Z Refr KM, Yogunluk pHE |Tartarik Kil
randimani Asit % g
Sorte des raisins Date de. Rendement Matiare S&che Densité . Acide tar- Cendres
Coelllette. - de molit- - de reft tarique
1.Cinseaut 29.9.1976 59.2 18.5 1.Q77 3.55 0.94 0.250
2.Beylerce 29.9.19764 55.8 18.0 1.070 3.60 0.73 0,320
3.Burgunder 21.9.1976 63.6 19.5 1.074 3.50 G¢.60 0.200
4.Vatimert Vert 29.9.1976 64.0 19.5 1.078 3.80 C.55 0.310
5.Hamburg Mis. 21.9.1976 59.5 19.0 1.072 3.70 3.64 0,200
6.Semillon 9.10.1976 56.1 18.Q 1.971 3.90 0.41 0.320
7.Riesling 21.9.1976 56.9 19.0 1.072 3.50 0.34 0.505 '
8.Karalahna 9.10.1976 67.1 16.0 1.058 3.55 0.72 0.900
9.Carignant 7.10.1976 54.5 16.5 1.063 3.75 0.91 0.805
10.Silvaner 21.9.1976 53.4 19.5 1.077 3.60 0.56 0.177
11.Muscat Ottonel 29.9.1976 57.7 19.0 1.074 3.65 0.72 0.257
12.Pembe giralak 7.10.1976 65.7 15.0 1.052 3.80 0.55 0.820
13.Narince 29.9.1976 66.4 18.0 1.065 3.40 1.02 0.380
l4.Altintas 7.10.1976 60.0 17.0 1.068 3.50 0.78 0.192
15.Clarette 7.10.1976 59.6 18.0 1.071 3.50 0.60 0.470
16.Pinot Noir 29.9.1976 61.2 18.0 1.067 3.25 1.03 0.430
17.Merlot 21.9.1976 61.8 19.0 1.072 3.75 0.78 0.440
18.Alicante Boucher| 9.10:1976 59.1 19.0 1.073 3.55 1.18 0.580
19.Papazkarasai 12,10.1976 58.5 18.0 1.070 3.55 0.98 0.628
20.0kiizgdzi 18.10.1976 63.0 16.0 1.050 3.45 Q.97 0.420
21.Dimyat 12.10.1976 64.7 17.0 1.067 3.55 0.75 0.790
22.Yapincak 18.10.1976 61.2 15.0 1.052 3.60 Q.57 .280
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Cetvel 2 nin devami Uziim suyu analiz sonuglar1(l976)
Cont Tableau 2. Les conclusions des analyses des jus de raisins 1l'année 1976

Uziim cesitleri

forte desfraisins

Lovibond tintometresi ile
40mm, tiipte renk okunan
degerler

Les analyses des Couleurs

avec tintometre de lowibond

.nver

t seker
% gr

Sucre inverti

Toplam seker
% gr

S re totale

Sakkaroz
Zgr

Saccharose

.Degﬁstasyon puani

i

Les moyens c=a:.

notes

de degustation sur 20

points
Kirmizi Sari Mavi | i
1.Cinseaut 33.0 - - 15.40 18.18 2.64 17.20
2.Beylerce ‘1.0 ’ 3.0 - 15.40 18.00 2.47 18.20
3.Burgunder 30.0 | 10.0 11.0 13.20 17.10 3.70 16.75
4,Vatimert Vert. 2.0 _ 6.0 - 15.40 18.84 3.26 17.75
5.Hamburg Mis. 50.0 § - - 15.40 19.00 3.42 17.43
6.Semillon 2.Q 4.0 - 14.17 15.74 1.49 18.21
7.Riesling 2.0 9.0 - 16.44 18.00 . 2.42 17.00
8.Karalahna 70.Q - 0.9 14,52 15.68 1.10 16.57
9.Carignant 70.0 0.1 0.9 15.52 16.33 0.77 16.75
10.Silvaner 4.1 8.0 - 18,26 18.84 0.55 17.50
1l.Muscat Ottonel 0.8 3.0 - 18.42 19.00 0.55 17.5G
12.Pembe saralik 2.0 4.0 - 12.20 13.20 0.95 15.8¢
13.Narince 2.0~ 5.0 - 15.96 17.20 1.18 19.00
l4.Altintas 2.0 4.0 - 12.92 15.40 1.40 17,50
15.Clarette 2.0 6.0 - 14.64 15.96 1.21 17.00
16.Pinot Noir 50.0 - - 15.84 16.64 0.76 16.83
17.Merlot 60.0 - 6.0 17.48 18.14 0.63 17.00
18.Alicante Boucher| 10.0 32.0 17.0 12.44 12.67 0.22 17.50
19.Papazkaras1 50.0 - 7.Q 14.20 15,34 1.08 19.qQ0
20.0kiizg8zii 60.0 70.0 8.0 13.98 14.83 0.81 16.57
21.Dimyat 4.0 6.0 - 12.88 13.88 0.95 19.0¢
22.Yapaincak 7.0 9.0 - 11.22 12.52 1.23 17. 3¢
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Jlerdirilmesi(1973)

Tableau 3. Pes valeurisaticrs selon la gravitee dey poinrs entrz 42 sortes
jus de raisinz naturel, 1'année 1975.

Uziim gesidi fira Randimani Yogunluk Deglistasyon Teplam
Agarrlik.Puan Agr.Puan Agrr.Vian Puan
Sorte des raisins La gravitéé des La gravi- |La gravitée Sommes
Points pour ! tée des des puints sdr des points
rendement points sur|degustacicn
de moiit densitée |
1l.Cinseaut 36.62 39.13 73.68 149 .43
2.Beylexce 56.34 65.22 78.55 206,51
3.Burgunder 10¢.00 52.17 87.37 239.54
4,Vetimert Vert. 47.42 43.48 29.68 120.58
5.Hawburg Mis. 75.12 0.0C 53,68 126,80
b.Bemillon 532.11 100.00 57.89 10.00
7.Riesling 47.42 60.87 74.74 183.03
8.Karalahna 75.59 17.79 23,42 121.80
9.Carignant 46,01 39,13 28.42 113.56
10.Silvaner 3.29 91.30 45,26 138 €5
11.Musecat Ottonel 0.00 78,26 32,63 116.89
12,Pembe sairalik 61.03 34.78 15.79 111.60
13.Narince 54.46 56.52 41.05 152.03
14,Altintas 34.74 56.52 42.11 133.37
15. Clarercte 20.11 100.060 0.00 120.11
16, Pinot Noir 42,25 82.61 73.68 198.54
17.Merlot 50,23 100,900 78.95 229.18
18.Alicante Boucher 16.90 100.00 100.00 216.90
19.Papazkarss: | 47.77 43.48 100.00 191.25
20.,0kilizgszi 64,79 34.78 08.42 167.99
21.Dimyat %1.78 43,48 31.58 116.84
22.Yapancak 5.23 56.52 47,37 168.12
Cetvel 4. Aldiklarz Puana Gire Uziim Suyu Qesit Siralamasi 197>
Tableau 4. La clsss i*CdCLDD des sortes de jus us ralsins selon les sommes des
points 1'année 1973
Cegit isimleri Toplam Fuan
Sortes des raisins Sommes ixs soinis
3. Burgunder 239.54
17. Merlot 229.18
18, Alicante Boucher 216,90
6. Semillon 210.6%
2. Beylerce 20u.51
16. Pinot Noir 198,54
19. Papazkarasi 1vi.23
7. Riesling 133.u3
20. Okiizgozii 167.9Y
13. Narince 152,93
1. Cinseaut 149 .43
14. Silvaner 139.35
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Cetvel 4. iin devami. Aldiklari toplam puana gore iiziim suyu ¢epit siralamasi

Cont. Tableau 4. La classification

(19/5).

Sommes des pointg 1'année 1975

des sortes

ius de raisins s

elon les

Cesit isimleri
Sortes des raisins

Toplam Puan
Sommes des points

14.
5. Hammurg 'lis
8. Karalahna
4,
15.
21.
9.
12.
11,
22,

Altintas

Vatimert Vert
Clarette
Dimyat
Carignant
Pembe giralak
Muscat cttonel
Yapincak

.37
80
80
58
11

133
128.
121.
120.
120.
116.84
113.56
111,60
110.89
108.12

Cetvel 5. 22 Gesit {izlim suyunun agirlikli puana gdre degerlendirilmesi(1976)
Tableau 5. Des Valeurisations selon la gravitde des points entre 22 Sortes
jus de raisins naturel, 1'année 1976

Uziim gesidi

Sortes des raisins

Sira randimani
Agir.Puan
La gravitée des
points sur rende
ments des mout

Yogunluk
A1y .Puan
La gravi-

- tée des

points su

sur densitée tion

© NP

- =
= O

12.
13.
14,
15.
16.
17.
18.
19,
20.
21.
22.

. Hamburg Mis

. Karalahna

. Silvaner
. Museat Ottonel

Cinseaut
Beylerce.
Burgunder
Vatimert Vert.

Semillen
Riesling

Carignart

Pembe sgiralik
Narince
Altintasg
Clarette
Pinot Noir
Merlot
Alicante Boucher
Papazkarasa
Okiizgdzii
Dimyat
Yapancak

47, 34
17.52
74,45
77.37
44,53
19.71
25.55
100.00

8.02

0.00
31.39
16.79
94,89
48,18
42,26
56.93,
61.31
41.61
40.15
70.07
82.48
56.93

96.49
71.43
85.71
100.00
78.57
75.00
78.57
28.57
46.43
96.43
85.71
7.14
53.57
64.29
75.00
60.71
78.57
82.14
71.43
0.00
60.71
7.14

Degistesyon Toplam
Agar .Puan Puan
La gravitée | Somme
des points des
sur degiista- point
43.75 | 182.58
75.00 163.95
29.69 189.85
60.94 238.31
87.50 210.60
50.94 145,65
76.56 180.68
37.50 166.07
24,06 78.51
29.69 126.12
53.13 170.23
1 0.00 23.93
100.00 248,46
53.13 165.60
37.50 154.76
32.19 149.83
37.50 177.38
53.13 176.88
100.00 211,58
24,06 94.13
100,00 243,19
49.38 113.45
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Cetvel 6. Aldiklari toplam puana gdre iiziim suyu ceslit 31ralﬂm881(1976)
Tableau 6. La classification des sertes de jus de raisins selon les

scmmes des points }'annde 1976

Gesic isimleri
Les nems des raisins

Toplam Puan
Sommes des points

13. Narince
21. Dimvat
4, Vatimert Vert
19. Papazkarasa
5. Hamburg Mis
3. Burgunder
1. Cinseaur
7. Riesling
17. Merlot
18. Alicante Boucher
11. Muscat Ottonel
8. Karalahna
14, Altantas
2. Beylerce
15. Clarette
16. Pinot Noir

6. Semiilon
10. Siivaner
22, Yapincak

20. Okiizg8zii
9. Carignant

248.46
243.19
238.31
211.58
210.60
189.85
182.58
180.68
177.38
176.88
170.23
166.07
165.60
163.95
154.76
149.83
145.65
126,12
113.45

94,13

78.53

23.93

12. Pembe giralik

Cetvel 7. 1975 ve 76 yili toplam puanlar dikkate alinarak 22 gegit Uzlim
suyunun Yalova Ekolojisindeki Nihai Degerlendirilme?i )

Tableau 7. Conclusion dernier ente 22 Sortes jus des raisins, d'aprés les
sompes des points aul'année 1975 et 76 selon au climat de Yalova

Gegir isimleri
Les noms des raisins

Toplam puan
Sommes des points

Burgunder 214.70
Papazkarasi 201.41
Narince 20Q.25
Alicante Boucher 196.89
Beylerce 182.23
Dimyat 182.02
Riesling 181.86
Vatimert Vert 179.45
Senillon 177.83
Pinot Noir 174.19
Merlot 173.28
Hamburg Misketi 169.70
Cinseaut 166.00
Altintas 149.49
Karalahna 143.94
Muscat Ottonel 140.56
Clarette 137.86
Silvaner 132,99
Okiizz8zii 131.06
Yapincak 110.78
Carignant 96.04
Pemhe giralik 67.77
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% 2.3 g kadar sakkarczua bulundugu bildirilmektedir (10). Gesitlerimizde ki
miktarlarla karsilastirilinca neticelerin 3oZru oldufu miisahade edilmis olu-
yor. Minimum 7 11.22 ile maximum 19,25 arasinda defisen invert sek:r deger-

leri tesbit edilmistir.
8. 5 teknik jirinin renk, bulaniklik, koku ve tad durumlarini kritik

ederek 20 puan {izerinden Verdikleri notlarin ortalamalari alinarak degilistas-
yon degerleri saptanmistir.Milletlerarasi meyve suyu federasyonunun 15 puan-—
dan az olan numenenin refiize ettifi hic bir gesidimiz gikmamistar.

9. Agirlikli puanlarin bulunmasinda da su yol takip edilmistir:22 cesit-
ten en fazla randimani olana 67.1 L. 1C0 nuan,en diisiigiine 53.4 L.e sifir pu-
an verildi.Aradaki farka(14.7 L) 100 e bd:erek 1 puanin L. cinsinden degeri

bulundu (0.137 L. = 1 puan). Mesela 1. ¢esidin agirlikli puanini bulmak ig¢in
59.2 - 53.4 = 5.8 L. bu rakami1 0.137 e bdlerek 42.34 neticesi elde edilmis
oldu.

10. Bu veriler neticesinde 1975 ve 76 seneleri ic¢in yapilan toplam puan
degerlendirilmesine gdre ilk li¢ sirayi Burgunder,Papaz karasi ,£Narince,son ii¢
sirayi da Yapincak,Carignant,Pembe siralik cesitlerinin aldigi neticesine
varilmistir ( cetvel 7).

TARTISMA

Berrak meyve sulari sinifindan olan iizim sulari igin ilk problem bdlge-
sel olarak c¢esit segiminin yapilmasidir.Terkipler seneden seneye b&lgeden
bGlgeye az ¢ok degisebilmekle beraber,standartlarin istedigi olgunlukta top-
lanip imal edilirse problem teskil etmemektedir.Kalite ve kantite yOniinden
lizlim suyu Uretimimizin arttirilmasi isteniyorsa memleketimizin difer ydre-
lerinde de yetisen cesitlerden de bu tiir denemelerin yapilmasi gerekmektedir.
Fabrikalarimizin rantabl galisabilecegi kapasiteler dikkate alinarak iiziim su-
yuna elverisli gesitlerden plantasyonlar kurulwalidar.Avrupalilar 30 sene ev-
vel bu tip calaismalar yaparak kendi ekolcjilerine uygun ¢ok iyi kalitede be-
yvaz,siyah roze wve kskulu hibrit {ziim gesitlerirni bulmuslardir.Mesela prof.
Negre 1943 de 57 gesit {zimden en iyi kalitede su verenleri Baccol,Seibel
5437,Pinot ,Gamay, Carignan, Chasslas, Coancord,Seyve-Villar olarak belirle-
mistir (11).

Alsace bdlgesindeki 22 hibrit iizlim gesidinin sadece asit ve yogunlukla-
r1 tesbit edilmis olup saptadifimiz cesitierles mukayese edilince genellikle

yiksek oldugu gdrilmistiir.

Yag Asit 7% g.
Burgunder 1.069 6.71
Papazkarasi 1.066 1.02
Narince 1.065 1.15
Ali Cante Boucher 1.074 1.06

Yogunluk ve asiditeyi tesbitten gaye iiziim sularinin siniflandirilmasini
kolaylastirmak igindir.Fransiz standartlara A (extra) kategorisinde olanla-
rin yogunlugunu 1.075 ve yukarisi,asidite de % 0.45-0.75; 1.065 den asaga,
asiditesi de 0.675- 0.90 arasindakileri B (Staandart)kategorisine dahil et-
mistir.Mesela Bacco 1 in yogunlugu 1.092 dig asidi 9.2, Seibel'in ise yogun-
lugu 1.079,asidi L de 17.5 g.dir Yogunluklarinin yiksek olmasi bakim sart-
larinin iyi oldugunu,asit miktarlarinin yihszkligi de gilineslenmenin bize

nazaran az oldufunu gistermektedir.
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Miisterek pazar meyve ve sebze suyu eundistri komisyonurnun veya Codex stan-
dartlarindan istifzde ile memleket garclar: da zikkate alinarak {izim ve diger
meyve suyu standartliari g¢:karilmaladir.Bu staniartlar:r mecburi kilici hukuki
mevzuat tamamlanarak fabrikalarimizn bunlsra uyzun mam(l yapmalari gergekles-
tirilmelidir.

Kalite faktSri dikkate alinarak extra, standart ve standart alti gibi si-
niflandirmaya tabi tutarak degisik fiyaclarla pivasada satilmalidir.Diinyada
ilk defa 1502 yilinda cesitli madde ve mamullerin standartlari ile ilgili Ka-
nunname-i dihtisab-i1 Bursa (Bursa Belediye Kanunu) isimli standart uygulamasi
memleketimizde baslarilmis ise de bugline kadar waalesef tamamlanamamistair.

Halern, memleketimizde ne miktar fiziim siyu ve konsantresi liretildigi bilin-
memektedir.D.I.E. den elde edilen rakkamlar biitiin meyve sularini kapsiyan glo-
bal rakkamlard:rr. Plan hedeflerini realize e¢tmek e dis isteklere cevap vere-
bilmek igin Gretimimizin bilinmesi faydali olur.Mesela,Fransa 75 milyon L..
italya 30 milyon L., Ispanya 15 milyon., senede {iziim suyu {iretiyorum diyebil-
mektedir. Ihracatinan biyik bir kismi zirai iiriinlere dayali bir memleket ig¢in
bu tiir ¢calismalarin ©nemi mallm.Basta {iziim suyu olmak lizere degerlenmis mamul-
lerin digerleri iginde pazarlama ile mesgll meslektasiarimiz tarafindan detay-
11 rakkamlar:in ortaya c¢ikarilmasini Sneririm.

Yapilan galismalarin tatbikata intikalinin daha etkin olabilecegi diisiince-
si ile,ve daha fazla literatiir tarama imkadniwizin olmasandan 8tiird batidaki
gibi 8zel sektdriinde finansman bakimindan Cida ile 1ilgili arastirmalar igin
yardimda bulunmasi saglanmalidir.Belgika'nin Weezembek kasabasindaki konserve
arastirma enstitiisiniin Z 50 sini 6zel sektdr, %Z 50 sini devlet sektdrli finan-
se ediyordu.

Batiya nazaran meyve suyu maliyetleri yiiksektir.Disliriilmesi ic¢in tedbir-
ler alinmalidar. D.P.T. tesbit ettigi maliyec ile firmalarin maliyetleri ara-
sinda ¢ok farklilik vardar.

Bugiin i¢in liretim igerde tiliketilmektedir.Kisa bir miiddet sonra ham madde
kifayetsizliginin yani sira ihracat olanaklari ciddi bir sekilde arastirilmaz
ise sektSr dar bogazlara girebilir.Israil'deki gibi hiiklmet kredi verdigi fir-
malara iirettigi mamuliin 7 30 sini ihrag etme mecburiyeti tanimalidir.Thrag
edilmesi diisiiniilen memleketin gida standartlarica wygun mamul yapilmalidir.

Bliyiik firmalarla pazarlama alaninda iscisiligine girizilmelidir.

Yabanci gida fuarlariana istirak edilerek ~amullerimiz tanitilmalidair.

Orta Dogu ve Arap memlaketleri ile temas kurulmalidir.Bu memleketler
Almanya ve Italya'dan meyve sularini almsktadiriar.

Elde edilen teorik bilgilerin tatbik edilebilmesi ig¢in meslekdaglarimiza
imk@nlar saglanmalidir.Miesseselerimiz gerekli ekipmanlarla techiz edilmeli-
dir.

Paris, Minih ve Milano gibi merkezlerde 3 senede bir agilan gida fuar-
larini mevzu ile ilgili meslekdaslar istirak ettririlerek yeni gelismeler
takip ettirilmelidir.

Yan tirin ve artik degerlendirme olanaklari saglanmalidir.Meseld ziim
gekirdeklerinden % 10 - 20 nisbetinde yag,tanen,tartarik asit elde edile-
bilmektedir.

Meyve suyu sanayiinde kullanilan anzim v filtre kagidinin dahilde ya-
pilma olanaklari arastirilmalidair.Boylece diviz tasarrufu saglanabilecegi
gibi istenildifi zaman piyasada bulma olanagi da clabilecektir.
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REBUME

LA RECHERCHE DES VARIETES CONVENABLE POUR JUS DE RAISIN D'ENTRE CERTAINS
CEPAGES INDIGENES ET ENTRANGERS.

Dans les années 1975 et 1976, on a fait jus de raisin de 22 variécés cultivé
dans la vignoble de collection de 1'institut de recherche horticole de Yalova

1. Pour obtenir le jus de raisin, a &té appliqué les methodes classique.

2. Pour apprendre des compositions partielles de jus des raisins et quel-
que chiffres que nous avons employé& pour tirer la conclusion,On a fait des
analyses ceci: rendement de moGt, densité, matiére séche dissoudre dans 1l'eat
pH, .acide tartarique total,cendre, couleur, sucre total et inverte, saccarose
et valeurs de dégustation.

3. Valeurisation des chiffres d'affaires.
Selon des éxperiences 1975 et 1976 d'entre 22 varietes de raisins on a trouvé
le plus mieux variétés Burgunder, Papazkarasi, Narince et Ali Cante Boucher.

Au point de vue qualité et rendement on recommande planter pour cette

région de ces sortes de raisins.
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