BAZI SEFTALI CESITLERININ PULPA UYGUNLUGU UZERINDE BiR
ARASTIRMA!

Filiz FIDAN? Hiiseyin CETIN?

OZET

Cahgmada, Yalova Atatiitk Bahge Kiiltiirleri Aragtirma Enstitiisii deneme bahgesinde bulunan, yabana
kokenli bazi geftali ¢esitlerinin pulp yapimna uygunluk durumlan incelenmistir. 1982 ve 1983 yillannda
hasat edilip laboratuvara getirilen geftalilerin 6nce taze haldeki bazi kalite ozellikleri incelenmis ve daha
sonra meyveler pulpa iglenmigtir. Cegitlerin pulpa uyguilugunda; renk, pulp verimi, toplam asitlik ve suda
¢oziiniir madde degerleri 6lgiit olarak alinmig olup,bu nitelikler "tartil derecelendirme™ y6ntemine gore
degerlendirilmigtir. Sonugda; Golden Jubile, July Elberta, Redhaven ve Glohaven seftali ¢esitlerinin pul-
pa uygunluk yoniinden, itk dort sirada yer aldiklan saptanmigtr.

GIRIS

Seftali yetigtiliciliginde, aga¢ sayisi ve iiretim yo6niinden Marmara Bolgesi basta gelmektedir. 1980
yih verilerine gore iilkemizde toplam geftali agaci sayis1 9.280.000, seftali iiretimi 240.000 ton olup, Mar-
mara Bolgesi aga¢ sayis bakimindan % 34, iiretim bakimundan ise % 43'liik bir paya sahip bulunmaktadir
(12).

Seftalinin 100 gram yenen kisminda % 86.1 su, % 9.1 seker,% 0.6 protein ve 8.0 mg vitamin C saptan-
mugtr, Seftalilerde indirgen gekerler % 2.4 (glikoz % 1.5, fruktoz % 0.9) ve sakkaroz % 6.3 olarak bulun-
mugtur (9).

Salunkhe ve ark. (10), seftalide asitligi, malik asit cinsinden, % 0.43 - 1.01 arasmda saptamuglardur.
Aynca geftali ¢esitlerinde pH'nin 3.70 - 3.80 arasinda degistigi, vitamin C nin ise 8 mg/100 g oldugu bil-
dirilmektedir (6).

Yalova kogullannda yetigtirilen sofralik ve konservelik seftaliler iizerinde yapilan bir ¢esit segimi ¢ahs-
masinda; yarma seftalilerden Coronet, Redhaven, Triogem, Washington erkend ; Glohaven, Loring, Madi-
son, Cresthaven, Blake, J H. Hale, Jefferson orta; Shipper's Late Red, Rio-Oso-Gem ve Monreo ge¢ mev-
sim gegitleri olarak Marmara Bolgesi icin 6nerilmiglerdir (5).

Seftali nektan standardima gére (1), pulp; saglam, olgun ve taze meyvelerin gekirdek, kabuk, sert ve
kaba kissmlan aynldiktan sonra inceltilip akic1 bir kivama getirilmis ve igine geker ve su katilmamug iiriin
olarak tanmmlanmaktadir.

Tressler ve Jostyn (12),6zellikle J.H. Hale, Elberta ve Southaven gibi yarma ¢esitlerin pulpa daha uygun
olduklann belirtmiglerdir.
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Cemeroplu (4),pulpa islenecek geftalilerin tam olgun, gekirdek evleri a¢ik renkli ve aromat olmasi ge-
rektigini, aksi halde pulp renginin kisa siirede bozuldugunu bildirmektedir.

Pulpun kararmasint énlemek icin, palperden gecirmeden 6nce, geftalilerin 65 - 70 °C a kadar isitidmas
gerekmektedir. Pulp asiliginin sitnk asitle ayarlanmasi dogal tad ve aroma dengesini bozmaktadir. Aynca
kararmay: 6nlemede sitrik asit kullanmanin da olwmnlu bir etkisi goriilmemigtir (13).

Tressler ve Joslyn'e (12) gore Kaliforniya'da seftaliler bir siire sicak su ya da buhar etkisine birakilmak -
ta olup yumusak meyvelere 60 - 70 saniye, sert meyvelere ise 2 dakikabk uygulama yeterli olmaktadur.
Daha sonra sogutulan meyvekerin kabuklan yikanmakta, ¢ekirdekleri ¢cikanlmakta ve yarumlam ayrilarak
palperden gegirilmektedir. Boylece elde olunan pulp 880 - 940C lik buharh 15 degistiriciden gegirildikten
sonma gurupla nektor haline getirilip kutulanmaktadsr. Hava alima ve kapama iglemlerinden sonra kutular
100 OC da 20 - 25 dakika siireyle pastorize edilip sogutulmaktadar.

fsleme oncesi kabuklan buhar ya da sicak suyla soyulan seftalilerden daha kaliteli pulp elde edilmek-
tedir (4).

- 109C de dondurulmug ve ¢bziindiirilmiig seftalilerden elde olunan iistiin kalite meyve suyunun pulpta
kangimi sonucu geftalinin kendine 6zgii aromasim  veren iyi i¢imli nektar elde edilmektedir (6).

MATERYAL VE METOT
“Materyal:

Caligmada, Yalova kogullarmda yetigtiilen agagwtaki geftali cesitleri kullandmgtir.

Redhaven E (S)* Loring 0 (S)
Ranger E (0Y) Madison 0(S)
Washington E (8) Elberta o (UY)
July Elberta 0 (UY) J H. Hale 0 (S)
Golden Jubile 0 (0Y) Jefferson 0(S)
Red Globe 0 (S) Rio - Oso - Gem G (S)
Glohaven 0 (S)

“E:Etkend 0:0rta  G:Geg
S:Standart UY:Uretimi yapilan

Metot:

1982 ve 1983 yillannda hasat edilip laboratuvara getirilen geftalilerin 6nce taze haldeki baz1 6zellikleri
saptanmigtir. Laboratuvarda; gesitlerden alinan 20'ser meyvede en, boy, meyve ve ¢ekirdek agrhg ol
ciimleri yapudmg ve ortalama degerler 1 meyvede en (cm), boy (cm), meyve ve gekirdek agirhklan (g) ola-
rak belirtilmigtir. Suda ¢6ziiniir madde Abbe Refraktometresiyle, pH ve toplam asitlik Beckman Zeroma-
tic SS - 3 model pH metrede Lees'e (8) gore saptanmigtic.

Seftaliler agagidaki gibi pulpa islenmigtir : Meyveler yikandiktan sonna ikiye boliiniip ¢ekirdekler
cikanlmg ve 659 C a kadar isstilmgtir. Daha sonra 1 ve 0.4 mm lik elekli pargalayicilardan geginlerek el-
de olunan pulp siselenmis ve 80°C da 20 dakika pastorize edilerek sogutulmustur (2). lgleme swasinda
her ¢egidin % pulp verimleri de saptansgtir.

Ote yandan, yaklagik iki ay depolanan pulp mekierinde pH, toplam asitlik ve suda ¢o6zinir madde
olgiimleri ile renk yoniinden duyusal degerlendirme yapilmigtir. Cesitlerin pulpa uygunlugunda; renk pulp
verimi, toplam asitlik ve suda ¢6ziiniir madde miktarlan élgiit alinmmg ve bu nitelikler " tartii derecelen -
dirme''ye gore degerlendirilmigtir. Form 1 de goriildiigii gibi, her bir nitelige belirli oransal puan verilmis
olup cegitler, incelenen nitelik yoniinden, aldiklan en yilksek degere 10, en diigiik degere 0 puan verilerek
derecelendirilmigtir. Cesitlerin nitelik smiflaninin puanlan oransal puanla garpilarak her gegidin deger top-
lam puam hesaplanmgtir (Cetvel 4).
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Form 1. Degerlendirmede gozéniine alinan niteliklere verilen puanlar.
Form 1.Scores given to characteristics based on evaluation

Nitelikler Oransal puan Niteliklerin sinflan ve deger puani
Characteristics Relative score Class and scores of characteristics
889: -59:
RENK (Duyusal olarak) 2:10 5-39:4
COLOUR (by test ) 35 779: 8 4-49:2
0 (Dy test pane 6-69: 6 3-39:0
71-74.5:10 -
PULP VERIMI (%) X 29-62.54
PULP YIELD (%) 30 67-705: 8 55.58.5:2
o 63-665. 6 51-545:0
) 077-0.79:10 0.68 -0.70:
TOPLAM ASITLIK (%) 20 074-076: 8 0.65 - g 7607 .42
TOTAL ACIDITY (%) 071-073: 6 0.62-0.64: 0
. 135-139:10 12-12.4:4
SUBA COZUNUR MADDE (%) ¢ 13.0-134: 8 11.5-.11.9:2
SOLUBLE SOLIDS (%) 125-129: 6 11.0-114: 0
TOPLAM (TOTAL) 100
SONUCLAR

1. Jeftali ¢egitlerinin buzs pomolojik oxellikleri
Cesitlerin pulpa iglenmeden 6nceki bazi 6zellikleri cetvel 1 de verilmigtir.

Cetvel 1. Seftali gesitlerinin bazt pomolojik ozellikleri
Table 1.Some pomological characteristics of peach cultivars.

Cesitler En (cm) Boy (cm) Meyve agirhig: (g) Cekirdek ag. (g)
Cultivars Width (cm) Length (cm)”  Fruit weight (gms)  Stones weight (g)
Redhaven 7.5 7.0 246 8.6
Ranger 7.7 7.0 238 8.8
Washington 87 8.0 319 10.7
July Elberta 7.9 7.6 252 82
Golden Jubile 7.3 73 235 8.7
Red Globe 73 70 244 7.1
Glohaven 8.8 79 328 9.6
Loring 8.5 7.9 325 85
Madison 7.2 6.9 198 92
.Elberta 7.5 7.7 236 8.9
J. 1. Hale 8.1 7.5 264 79
Jefferson 7.1 6.6 192 8.3
Rio-Oso-Gem 7.7 7.5 255 923

Cetvel 1 de gorildigii iizere, gegitlerde meyve eni 7.1 - 8.8 cm, meyve boyu 6.6 - 8.0 cm, meyve agr-

i1 192 - 328 g ve gekirdek agwhgi 7.1 - 10.7 g amsinda degigsmektedir.
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2. Seftali pulplariun bazs kalite ozellilleri
Seftali gegitlerinin pulp renk degerleri ile pulp verimleri cetvel 2 de; pH, toplam asitlik ve suda ¢ozi-
niir madde degerleri ise cetvel 3 de verilmigtir.

Cetvel 2, Cegitlerin pulp renk degerleri ile pulp verimleri
Table 2. Pulp colour scores and pulp yield of peach cultivars

Cegitler Pulp rengi” Pulp verimi (%)
Cultivars Pulp colour score Pulp yield (%)
by test panel
Redhaven 89 687
Ranger 6.9 67.7
Washington 6.0 642
July Elberta 87 702
Golden Jubile 8.5 72.0
Red Globe 50 545
Glohaven 7.0 692
Loring 30 613
Madison 7.2 55.3
Eberta 3.0 632
J.H. Hale 33 61.8
Jefferson 3.0 51.5
Rio - Oso -Gem 40 51.6

Z Pulplar renk yéniinden, 5 kigilik bir panelce, 0 - 10 arasinda puanlannugtir.

Cetvel 2 de gonildigii gibi, gegitlerin pulp rengi degerleri 3.0 - 8.9, pulp verimled ise % 51.5 -72.0 am-
sinda degismistir.

Cetvel 3. Pulplunn bazi kalite dzellikleri
Table 3.Some quality properties of peach pulps

Cesitler pH Toplam asitlik % (%) Suda ¢oziniir madde (%)
Cultivars pH Total addity (%) Soluble solids (%)
Redhaven 4.15 0.76 117
Ranger 4.15 0.79 11.2
Washington 395 074 11.6

July Elberta 4.10 0.75 122
Golden Jubile 4.00 076 13.0

Red Globe 4.10 0.64 127
Glohaven 4.15 0.78 11.8
Loring 420 0.76 133
Madison 4.30 0.65 127
Elberta 3.85 0.67 13.0

J.H. Hale 4.00 071 13.2
Jefferson 395 0.62 13.1

Rio -Oso -Gem 3.80 074 137

Z Malik asit cinsinden
As malic acid

Cetvel 3'de gorildiigii iizere, pulplarda pH 3.80 - 4.30, toplam asitlik % 0.62 - 0.79 ve suda ¢6ziiniir
madde degerler % 11.2 - 13.7 arasinda saptanmigtir.
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Seftalilerin pulpa uygunlugunda Slgut olarak alnun niteliklere gore gesitlerin derecelcndirme puanlar
cetvel 4 de verilmigtir.

Cetvel 4. Scftali pulpiannin incelenen nitelikkre gore aldiklan derecelendirme puanlan.
Table 4. Evuluating scores of peach pulps nccording to the characteristics investigated.

Cegitler Renk Pelpy Toplam Suda ¢ézimiir  Toplam deger
asithk madde puani

Cultivars Colour Pulp Total Soluble Total score

yield acidity solids

Golden Jubile 350 300 160 120 930z

July Elberta 350 240 160 60 8102

Redhaven 350 240 160 30 7802

Glohaven 280 240 200 30 7502

Ranger 210 180 200 - 590

Washington 210 180 1¢€0 30 580

Madison 280 60 40 90 470

Losing - 120 160 120 400

Rio - Oso - Gem 70 - 160 150 380

J.H. Hale ~ 120 120 120 360

Elberta - 150 40 120 340

Red Globe 140 60 -~ 90 290

Jefferson - - - 120 120

Zilk dort srada yer alan ¢esitler.

Cetvel 4 de gorildiigii iizere, 930 toplamn puanla Golden Jubile ilk sray: almakta ve onu July Elberta,
Redhaven ve Glohaven gegitleri izlemektedir.

TARTISMA

Bulgulara gére, seftali gegitlerinde meyve eni 7.1 - 8.8 cm, meyve boyu 6.6 - 8.0 cm, meyve agwrhpi
192 - 328 g ve gekirdek agmhii 7. 1 - 10.7 g arasinda degigmektedir. Meyve iniligi yoniinden Glohaven,
Loring ve Washington ilk ii¢ siray: almaktadw (cetvel 1).

Seftali cesitlerinin pulp verimi ise % 51.5 - 72.0 arasinda bulunmustur. Vural (12) 5 seftali ge-
sidi tizerinde yaptiklan bir galigmada pulp verimini % 64.9 - 9-77.3 arasinda saptamsytsr.

Caliymada Rio - Oso - Gem, J H. Hale, Jefferson, Loxing ve Elberta gesitleri pulpa iglendiklerinde ka-
rarma gorilmiigtiir. Blake ve ark. (2) ¢egide bajgh olarak geftalilerde az, orta ve yiiksek diizeyde tanen bu-
lundugunu; J.H. Hale ve Elberta'nm orta diizeyde tanen icerdiklerini ve tanence zengin meyveler pargala-
nip havayla temasa geg tiklerinde kahverengiye doniistiiklerini belirtmiglerdir.

Pulplarda pH 3.80 - 4.30, malik asit cinsinden toplam asitlik % 0.62 - 0.79 ve suda ¢oziiniir madde mik-
tan 7% 11.2 - 13.7 arasinda degigmektedir.

Bu ¢aligmada; pulpa uygunluk yéniinden G. Jubile, J. Elberta, Redhaven ve Glohaven geftali gesitleri-
nin itk dért srada yer aldiklan goriilmiigtiir.
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SUMMARY

A STUDY ON SUITABILITY OF SOME PEACH CULTIVARS FOR PULP MAKING

In this study, 13 peach cultivars were investigated in respect of their suitability for pulp making. The
samples were harvested from the experiment orchard of Yalovd Horticultual Research Institute in 1982
and 1983. First, the pomological properties of the fruits were sthdied and then they were processed in to
pulp. The characteristics evaluated in the raw material included fruit width, length, fruit weight, stone
weight and pulp yield. On the other hand pH value, total acidity, soluble solids and pulp colour by test
panel were determined in the pulp.

The results are as follow:

f. Fruit width 7.1 - 8.8 cm, fruit length 6.6 - 8.0 cm, fruit weight 192 - 328 gms, stone weight 7.1 - 10.7
gms and pulp yield 51.5 - 72.0 % in the fresh samples.
2. pH value 3.80 - 4.30, total acidity as malic acid 0.62 - 0.79 % and soluble solids 11.2 - 13.7 % in the

pulp.

It was concluded that the peach cultivars of G. Jubile,J. Elberta, Redhaven and Glohaven were found
more suitable for pulp making.
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