STARKING DELICIOUS ELMA CESIDINDE ALAR -85 (DAMINOZIDE)
UYGULAMASININ MEYVE KALITESI UZERINE ETKISI?

Onur KONARLI? Kahraman KEPENEK?® Kenan KAYNAS®

OZET

Yalova - Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Aragtirma Enstitiisiinde 1981 ve 1982 yillannda yapilan aragtirmada,
Starking Delicious elma gesidinde; 500, 750 ve 1000 ppm dozlannda hasattan 8 - 10 hafta énce uygula-
nan Alar - 85'in (Succinic acid 2,2 dimethylhdrazide) meyve kalitesi ve depolamaya etkisi incelenmigtir.

“Hasattan 9 - 10 hafta (65 - 75 giin) onceki 1000 ppm'lik (100 g/100 It) uygulamamn meyve zemin
renginde olumlu etki yaparak kirmizi iist renk olusumunda artisi tegvik ettigi ve bu uygulamada hasadin
kontrollere gore 10 - 14 giin geciktigi saptanmigtir.

Alar - 85 uygulamasi ile kullamilan dozlara paralel olarak hasat énii dékiimler azalirken, siirgiin gelisimi
iizetinde onemli etki gorilmemigtir.

Alar - 85 uygulamalannin depolama siiresince meyve kalitesindeki degisimlere olumsuz etkisi saptan-
manugtir.

GIRIS

Son yillarda devamh artig gosteren elma iiretimimiz 1982 yatinda 1.600.000 tona ulagmigtir (1). Ureti-
mimiz igerisinde paylart giin gegtikge artan yabanci kékenli standart elma cegitleri igerisinde Starking
Delicious iiretici ve tiikketici tarafindan tercih edilen kalitesi yiik sek bir cesittir.

Onemli elma iiretim bolgelerimiz igerisinde yer alan Marmara bélgesinde iiretilen elma gesitlerinin
% 67 8'ini Starking Delicious ¢esidi olusturmaktadir (10). Ancak bélgenin ekolojik 6zellikleri nedeni ile
bazi yillar bu gesit kendine 6zgii renk olusumunu gosteremedigi i¢in pazar kalitesi diismekte ve degerin-
den daha diigiik fiatla alici bulmaktadir. Bu nedenle meyve iist renginin olusumunu tesvik etmek amaciyla
biiytimeyi diizenleyici maddelerin kullanimi énem kazanmaktadir. Diger biiyimeyi diizenleyeciler yaninda
Alar - 85, iist renk olugumunu tegvik etmesi ve meyve olgunlujiunu geciktirerek hasat devresini diizenleyici
etkisi nedeniyle genis ¢apta aragtirmaya alinmstir.

Flore (11), Mc Intosh elma ¢esidinde yaptigi ¢aligmada, hasattan § hafta (34 giin) énceki uygulamann
basarih oldugunu, bu uygulama sonucu meyvede iist renk olusumunun daha iyi, meyve eti sertligindeki
kaybin daha az ve uygulama yapilan meyvelerin i¢ etilen koiisantrasyonunun daha diigiik oldugunu belirt-
migtir.

Fraysse ve Cassagnes (12), Richared, Starking Delicious ve Red Delicious elma gegitlerinde Alar - 85'in
farkh dozlarimn hasattan 10 hafta (70 gin énceki) uygulamalanmmn iist renk olugumunu tegvik ettigini ve
bu meyvelerdeki meyve eti sertligindeki azalmamin kontrol edildigini belirtmislerdir. Aym aragtincilar
elmalann normal depolama kosullannda 3 ay ve 6 ay kontrollii atmosfer kogullannda 6 ay siire ile
depolanmalari sonunda Alar - 85'in olumsuz etkisinin olmadijiim gdstermiglerdir.
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Starking Delicious elma cegidinde yapilan analitik analizler sonucu, Alar - 85'in meyve de iist rengi
olusumunu tesvik ettigi ancak iist renkteki bu artigim goz ile fark edilemedigi bu nedenle tek basina kul-
lanilmamasi gerektigi belirtilmektedir (2, 12, 13).

Edgerton ve Blanpied (8), Mc Intosh elma gesidinde yaptiklar1 ¢aligmada, hasattan 9 - 10 hafta 6nceki
2000 ppm dozundaki uygulama sonucu hasatta 10 giinliik bir gecikmenin saglandigini ve meyve eti sertli-
gindeki azalmanin daha az oldugunu belirtmiglerdir. Ayni aragtinicilar Alar - 85 uygulanmug elmalarda kli-
makterik egrisindeki yitkselmenin 10 giin geciktigini ve klimakterik maksimuma daha uzun siirede ulasil-
digmi ve bu meyvelerde solunum sonucu ortaya ¢ikan CO5 miktarmin kontrole gore diigiik oldugunu be-
lirtmiglerdir.

Alar - 85'in hasat 6ncesi 1000 ppm'lik uygulamasin meyve eti sertligindeki kaybi azalttigi (17),
10 hafta (70 giin) onceki 1500 ppm lik uygulama sonucu hasat olgunlugunun geciktirildigi ve 1. kalite
meyve oraninda artis oldugu bildirilmektedir (22).

Hegazi ve Plich (13), yaptiklan ¢aligmada 1000 ppm Alar - 85 uygulamasi yaptiklar: 6rneklerde hormo-
nal diizeyin bozuldugunu ve bu meyvelerde kontrole gore daha fazla miktarda absizik asit bulundugunu
saptanuslardir.

Alar - 85 uygulanan 6meklerde yapilan analitik analizlerde, seker ve asit iceriinde, depolama siiresince
de su kaybmda kontrole gére bir farkliigm bulunmadigi saptanmugtir (12). Delicious elma gegitlerinde ha-
sattan 10 - 12 hafta 6nce 500, 1000 ve 2000 ppm dozunda Alar - 85 uygulanan orneklerde belirli zaman
araliklan ile yapilan kalmti analizlerinde sonuglar kabul edilen sinir degerleri i¢inde bulunmugtur (9).

MATERYAL VE METOT

Materyal:

Aragtirmada Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Arastirma Enstitiisii kolleksiyon bahgesindeki ¢6giir iizerine agih
17 yasindaki Starking Delicious elma ¢esidi kullanilmugtyr.

Metot:

Deneme deseni 4 tekerriirlii tesadiif bloklan olug, parseldeki aga¢ sayisi birdir. Uygulama yapilan agac-
larin 4 yonde 2 ser aga¢ koruyucu olarak birakilmigtir.

1981 ve 1982 yillarmda aym aZaclara aym deneme desenine gére uygulama yapilmistir. 1981 yilinda
Yalova ilgesine bagh Hacimehmet ve Sugoren koylerinde 6zel iireticiye ait bahgeler de, renk iizerine etkisi-
ni incelemek iizere hasattan 10 hafta 6nceki uygulama ile denemeye alinmgtir.

Uygulamalarda Alar - 85'in 500, 750 ve 1000 ppm’lik dozlari, 1981 yilinda yaklagik hasattan 9 ve 10
hafta énce (57 - 67 giin), 1982 yilinda 10 - 11 ve 12 hafta énce (65 - 72 - 85 giin), 100 1t. kapasiteli piil-
verizatorler tiim agaca piiskiirtilmigtiir.

Hasat 6nii dokiimiin saptanmasi icin uygulamadan bir hafta 6nce ve hasat zamaninda, 6nceden se¢ilen
kuzey yoniindeki anadallar iizerindeki meyve dokiimii sayilarak % olarak tesbit edilmistir.

Alar - 85 uygulamasimn siirgiin boyuna etkisini gozlemek amaciyla secilmis dallardaki siirgiin uzunlugu
olgiilmiis ve daldaki meyve sayisina boliinerek meyve bagina isabet eden siirgiin miktar1 cm olarak hesap-
lanmustir. Olgiimlerde bir ve iki yallik siirgiinlerin tamarm dikkate almmugtir.

Uygulamalarm meyve iist rengine etkisini saptamak amaciyla meyve kabugu renk 6l¢iimleri Lovibond
tintometresi ile meyve yiizeyinden ¢ikarilan 3 kabuk pargasinda yapilmistir. Meyve kabugundaki renk
maddelerinin kantitatif analizinde ise Nauman (19) ve Kaether'in (15) geligtirdigi analitik yéntem kulla-
mlmigtir.

Meyvelerin kalite ve olgunluk durumlanm tesbit etmek amaciyla her uygulamadan 3 tekerriidii olarak
15 er meyve almmustir, Bu érmeklerde rneyve eti sertligi Magness - Taylor tipi el basing dlgeri ile meyve-
lerin iki yanagindan almmustir. Sonuglar kg. cinsinden verilmigtir. Suda eriyebilir maddeler orami % olarak
bahce tipi el refraktometresi ile her Grnekten tek deger olarak alinmig, grup ortalamasi bulunmustur.
Orneklerin nigasta dagihmi iyot ¢ozeltisinde bekletilmek ve meyve yiizeyindeki nigastal: kesimin alaninin
tim alan igerisindeki oram onceden hazirlanmus indekse gore % olarak bulunmustur. Degerlerin esas
alindig1 dagiim diyagrami, Cockburn ve Sharples (6) tarafindan Conference armutlari igin geligtirilmis in-
deksten yararlanilarak hazirlanmigtir.
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Orneklerin indirgen geker icerikleri, Ross (21) yontemine gére, toplam geker icerikleri ise indirgen ge-
ker i¢in hazirlanan ekstraktlarm Regnell (21) yontemine gore inversiyonlan ile saptanmistir. Sakkaroz
icerigi ise inversiyon 8nceki ve sonrasi degerler arasindaki farkin 0,95 faktorii ile garpim sonucu hesaplan-
migtir.

Depolama calismalan 1982 yilinda yapilmig ve depolamadan 3,5 ay ve 7 ay sonra meyvelerdeki kalite
kaybi ve depolamadan sonra 5 giin olgunlagtirma odasinda bekletilen 6meklerdeki fizyolojik bozulmalar
gozlem yoluyla % olarak saptanmigtir. Meyve kabugu zemin rengi yogunlugu Blanpied ve Hansen'in (4)
geligtirdigi yonteme gore, iist rengi olusturan antosiyanin yogunlugu ise Claypool'un (5) seftaliler icin ge-
ligtirdigi yonteme gore yapilmigtur.

Degerlerin istatistik analizlerinde Diizgiines'den (7) yararlaniimugtir.

SONUCLAR

Uygulamalar ile hasat 6ncesi meyve dokiimii arasindaki iligki cetvel 1 de verilmigtir. Onceden se¢ilmis
dallar iizerinde dokiilmeyen meyvelerin % degerleri arasinda yapilan varyans analizinde istatistiki farklthk
bulunmanusgti.

Normal hasat zamaninda ve normal hasattan 10 giin sonra hasat edilen meyvelerde meyve eti sertligi
olgiilmiig ve elde edilen sonuglar cetvel 2 de gosterilmigtir.

Alar - 85 uygulamalarnnin meyvenin kabuk renginde yaptig etki Lovibond tintonometresi ile dl¢iilmiis
ve degerler cetvel 3 de verilmigtir.

Meyvenin kabuk rengindeki degisimleri saptamak amaciyla yapilan analitik analizler sonucu renk
maddelerindeki defisim cetvel 4 de verilmigtir.

1981 yilinda Yalova ve kéylerinde 6zel iireticiye ait bahgelerde yapilan Alar - 85 uygulamalannin
meyve rengine etkisi zemin ve iist renk yogunlugu olarak cetvel 5'de verilmigtir.

Meyve 6rmeklerinin hasat olumlan ve kalitesini ifade eden baz 6zellikleri cetvel 6'da, 1982 yilinda yap:-
lan depolama ¢alismalannda meyve kalitesindeki degismeler cetvel 7 de verilmistir.

1981 ve 1982 yillarinda ayn1 agaglara iist iiste yapdan uygulamalarda Alar - 85'in 1000 ppm. lik uygula-
masinin siirgiin geligimi iizerine etkisi, daldaki meyve bagina isabet eden siirgiin uzunlugu (cm) cinsinden
cetvel 8 de verilmigtir. Yapilan varyans analizinde ortalamalar arasinda istatistiki bir farklihk bulunmamis-
trr.

Cetvel 1. Alar - 85 uygulamalarimn Starking Delicious elmasinda hasatonii meyve dokiimiine etkileri.
Table 1. The effects of Alar - 85 applications on preharvest drop of Starking Delicious apples.

Dallarda kalan meyve yiizdeler ortalamasi
Average percentage of fruit not dopped
1981 1982
Uygulamalar Hasattan Hasattan Hasattan | Hasattan Hasattan
Doses 10 hafta 9 hafta 12. Hafta 11 hafta 10 hafta
(ppm) {67 giin) dnce (56 giin) 6nce (85 giin) once | (72 giin) 6nce (65 giin) 6nce
10 weeks 9 weeks 12 weeks 11 weeks 10 weeks
(67 days) (56 days) (85 days) (72 days) (65 days)
before harvest before harvest before harvest | before harvest before harvest
Kontrol (0) 835 798 955 94,5 898
(Control)
500 86,9 804 939 954 -
750 96,9 872 8745 95 4 -

1000 94 4 89,2 93,4 92,7 950
Onemlilik onz OD. 6.D. 6D, 5.0,
derecesi

Level of NS. NS. MS. NS. NS..
Significance
LSD (0,05) _

25 D.: Farklilik 5nemli degil.
N.S.: Not significant
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Cetvel 2. Yalova'da Starking Delicious Elmasmda Alar 85 uygulamalarinin meyve eti sertligi iizerine etkisi (Normal hasat olumunda ve normal hasattan 10 giin sonra toplanan meyvelerde slgilmiigtiir.)
Table 2. The effect of Alar -85 on flesh firmness of Starking Delicious apples in 1981 - 1982 (Measured on fruits at harvest maturity and 10 days later).

1981 1982

Hasattan 10 hafta (67 giin) 6nce Hasattan 9 hafta (56 giin) dnce Hasattan 12 hafta (85 giin) dnce Hasattan 11 hafta (72 giin) énce Hasattan 10 hafta (65 giin) once
Uygulamalar | 10 weeks (67 days) before harvest | 9 weeks (56 giin) before harvest 12 weeks (85 giin) before harvest 11 weeks (72 days) before harvest | 10 weeks (65 days) before harvest
Doses
(ppm) Normal hasat  Normal hasattan | Normal hasat ~ Normal hasattan | Nommal hasat Normal hasattan | Normal hasat Normal hasattan | Normal hasat  Normal hasattan
PP olumunda 10 giin sonma olumunda 1G giin sonra olumunda 10 giin sonra olumunda 10 giin sonra olumunda 10 giin sonra

At harvest 10 days later At harvest 10 days later At harvest 10 days later At harvest 10 days later At harvest 10 days later
Kontrol (0) 747
Control 7.06 733 724 7.25 651 724 633 7.08 6.49
500 8.58 751 8.69 7.74 7.90 7.20 793 7.25 - -
750 8.53 751 880 7.74 7.78 7.46 821 7.50 - -
1000 8.98 7.56 8.82 733 8.30 7.53 8.56 7.53 8.50 747

Cetvel 3. 1981 ve 1982 yillannda Starking Delicious elmasinda Alar - 85 uygulamalannin Lovibond tintonometresi ile dlgillen renk degerleri arasindaki degigim?”
Table 3. Variations between lovibond color values with measured Lovibond resulted from application of Alar - 85 or Starking Delicious apples in 1981 and 19827

Yillar - Years

Dozlar 1981 1982

Doses Hasattan 9 hafta 6nce Hasattan 10 hafta 6nce Hasattan 10 hafta once | Hasattan 11 hafta 6nce | Hasattan 12 hafta 6nce
(ppm) 9 weeks before harvest 10 weeks before harvest 10 weeks before harvest | 11 weeks before harvest | 12 weeks before harvest

KY M S K M S K M S K M S K M S

Kontrol 5,51 1,19 4,65 5,56 1,17 4,15 557 1,03 4,09 531 1,66 6,28 529 1,65 6,17
Control

500 10,13 081 223 9,61 082 240 ., — - - 9,15 1,02 380 102 1,00 3,75

750 1051 0,19 2,15 1042 141 3,00 - - - 1285 1,11 2,89 1201 994 3,18
1000 1128 088 2,68 10,10 1,00 423 1204 099 3.65 1287 1,09 3,35 1190 1.17 3,09

z. Kontrolda hasat tarihi: 14.9.1981 - 22.9.1982 // Uygulamalarda hasat tarihi: 24.9.1981 - 4.10.1982
Harvest dates of control / Harvest dates of treatments.

y.K:Krmizi -red, M:Mavi - blue, S: San - yellow.




Cetvel 4. 1982 ythnda Stacking Delicious elmasinda Alar - 85 uygulumalannm meyve renk maddeleri uzerine etkisi
I'able 4. The effect of Alar - 85 applications on color pigmeunt of fruit on Starking Delicious apples in 1982,

Renk maddeleri Dodlar - Doses (ppm)
(Pigments)
myr/em? Koatrol (0) 500 750 1000
Klorofil - a
454 296

Chlorophyl - . : 346 193
Klorofil - b

Chlorophyl - b 237 3,19 3,60 3,11
Kuarotinoid

Carotenoids 1.06 258 2,17 393
Antosiyanin

Anthocyanin 053 526 432 526

Z Hasattan 11 hafta 6nceki uygulamalan ait 6rmekler alinmgtir.
From the samples of application of 11 weeks before harvest.

Cetvel 5. 1981 yilinda Starking Delicious elmasinda Alar - 85 uygulamalann klorofil ve antosiyanin yoguniugu iizerine etkisi
Table 5. The effect of Alar. 85onchlorophyl and anthocyanin intensity on Starking Delicious apples in 1981.

Hasat yoreleri - Harvesting districts

Dozlur Yalova Hacimehmet koyii Sugoren koyii

Doses Klorofil Antosiyanin Klorofil Antosiyanin Klorofil Antosiyanin

( ppm) yogunlugu yogunlugu yogunlugu yogunlugu yogunlucu yogunlugu

PP Chlorophyl Anthocyunii Chlorophyl Anthocyanin Chlorophy! Anthocyanin
intensity intensity intensity intensity intensity intensity

Kontrol (0) 0,060 0,055 0,200 0,085 0,180 0,100
Contrel

500 0,055 0,180 0,140 0,190 0,150 0,120

750 0,045 0,145 0,125 0,450 0,140 0210
1000 0,035 0,195 0,100 0,630 0,110 0,485

Cetvel 6. 1981 ve 1982 yillunnda Alur - 8S uy gulunnuy Starking Delicious elimasomsn lusat oluinu ozelliklen”
Table 6. Harvesting maturity characteristics of Starking Delicious apples treated with Alar - BS in 1981 and 1982.

Hasat olumu ozellikleri
Dozlar Harvesting maturity characleristics
zdear Doses Meyve eti sertligi | Suda esiyebilir | Indirgen seker | Toplam geker | Sakkaroz | Nigasta
(ppm) (kg) (7/16") muddeler (%) | (gr/100 gr) (gr/100 gr) (gr/100 gr)| dagihimi (%)
Flesh firmness Soluble solids | Reducing sugar} Total sugar Sucrose Starch patterns
Kontrol (0) 7.45 11,04 924 11,37 2,02 60
1981 | 500 4,69 11,65 987 12,00 2,02 70
750 8,72 10,10 971 10,74 097 70
1000 895 10,30 1027 1137 105 80
Kontrol (0) 682 11,12 942 1193 2,38 60
1982 | 500 7.30 1097 9,57 12,87 3 60
750 727 12,60 9,65 13,50 3,65 70
1000 745 11,75 9,49 14,44 4,69 70

% 1981 yilinda hasattan 10 hafta onceki uygulamalara ait omekler alummugtir.
1982 yihinda hasattan 11 hafta 6nceki uygulamalara ait drmekler almmugtur.
From the sumples of application of 10 weeks before hartvest in 1981,
From the samples of application of 11 weeks before harwestin 1982.
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Cetvel 7. 1982 yilinda Alar - 85 uygulanan Starking Delicious elmasinin depolama ozellikler.
Table 7. Storage characteristics of Starking Delicious apples treated with Alar - 85 in 1982,

Hasat olumnu ve depolana (0YC)
Harvesting maturity and storage (0°C)
Dozlar Depolama Meyve eti sertligi | Suda eriyebilir | indirgen seker | Toplam yeker | Sakkaroz |Fizyolojik bozulma-
Doses Storage tkg) (7/16 H) maddeler (%) | (gr/100) (x/100 gr) 8/100 5 | lar (%) (Cekirdek
(ppim) Flesh firmness Soluble solids | Reducing sugar | Total sugar Sucrose | evi karnaas
Physiological disor-
dexs (4) (core break-
down)
Baglangig 682 11,12 942 1193 234
Koutrol | (Initial)
0) 3.5 ay (month) 598 15,00 1139 14,13 289 10
7 ay (month) 5,39 1457 11,46 14,75 3.13 -
Baglangig 730 10,97 957 12,87 3,13 -
500 (Initial)
3,5 ay (month) 650 14,12 1020 1296 2,62 15
7 ay {ionth) 548 14,15 10 44 13,50 290 10
Baglangig 727 12,60 9,65 13,50 3,65 -
(initial)
750 35 ay (month) 6,63 15,46 11,46 14,44 283 15
7 ay (month) 563 15,10 1161 14,60 2,83 10
Baslangig 745 1175 949 14,44 4,69 -
(Initial)
1000 3,5 ay (mounth) 6,12 1441 10,78 1491 228 10
7 ay (month) 557 14,15 11,46 1491 328 10
Cetvel 8. Alar - 85'in Starking Delicious elmasinda siirgiin uzunluguna (cm) etkisi?
Table 8. The effect of Alar - 85 length of shoot (cm) of Starking Delicious apples.
Dozl Hasattan 9 hafta | Hasattan 8 hafta | Hasattan 12 hafta [ Hasattan 10 hafta | Ortalama sirgiin
ozlar N N
Doses once (1981) énce (1981) once (1982) once (1982) uzunjugu
(Useb) 9 weeks before |8 weeks before | 12 weeks before | 10 weeks before | Mean for lenght
n
PP! harvest harvest harvest harvest of shoot
Kontrol
(Control) 0 15 81 17,65 15 81 17,65 16,73
1000 1453 16,16 14,53 16,16 15,34
Onemlilik ¥
derecesi 0D. 0.D. 0.D. 0.D. o.D.
LSD 0,05 N.S. NS. NS. NS. NS.
Level of
Signifiance

z Meyve bagna diigen siirgiin uzunlugu olarak.
As length of shoot per fruit

Y 0.D.: istatistik olarak 6nemli deil.
N .S.: Not significant
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TARTISMA

Flde edilen sonuglara gére denemelerde kullanulan Alar - 85'in 1000 ppm'lik (100 gr/100 It) dozu ha-
saténii meyve dokiimiiniin ¢nlenmesi, meyve renginin olusumu ve hasat olumunu geciktirerek hasad: dii-
zenlemesi yoniinden diger dozlara gore daha etkili bulunmugtur. Alar - 85'in kullanilacak dozunun saptan-
mast amaciyla diger iilkelerde sonuglandinlan ¢ahgymalarda da (8, 11, 15, 17 ve 21) aym dozun daha etkili
oldugu belirtilmektedir.

Hasatonii dokiim oranimn 6zetlendigi cetvel 1 incelendigi zaman Alar - 85'in bu yénii ile iiretici a¢isin-
dan kazangh olacagi, bunun yaninda kaliteyi geligtiren diger ozellikleri ile uygulama sonucu meyvelerin
daha yiiksek birim fiat bulacaklan agiktir.

Meyvelerde olgunlagma siirecinin baglamasiyla azalan meyve eti sertligi meyvelerin depo omriinii etki-
leyen énceki bir 6zelliktir. Alar - 85 uygulamasi ile olgunlugun geciktirilmesi sonucu meyve eti sertligin-
deki azalma kontrol altina alinmaktadir. (Cetvel 2)

Aragtirma sonuglaninin verildigi cetvel 3, 4 ve 5 incelendigi zaman Alar - 85 uygulamalarinin meyve ka-
bugu iist renginin olusumunu olumlu yénde etkiledigi ve 1000 ppm'lik dozun diger dozlara gére kismen
daha etkili oldugu goriiliir. Meyve kalitesini artiran renk olusumundaki bu artis yapilan ¢alismalarla (11,
12, 16, 23) paralellik gostermektedir.

Alar - 85 uygulamalarimin meyve kabuk rengini olusturan renk pigmentleri iizerine etkisi cetvel 4 de
verilmigtir. Cetvel incelenirse uygulama yapilan 6meklerde yesil zemin rengini olugturan klorofilin parca-
lanmasinin daha fazla oldugu goriiliir. Bu pargalanmaya paralel olarak karotinoid ve antosiyanin olugumu
da tesvik edilmistir. Renk pigmentlerindeki bu degigim Bartman (2) ve Monselise'nin (18) yapimg olduk-
lan ¢aligmalann sonuglan ile benzerlik gostermektedir. Diger ozellikler ile cetvel 6'da birlikte verilen
meyve eti sertlifi degerleri incelenirse kontrole gére uygulama yapilan meyvelerin sertlikleri arasindaki
fark hemen gézlenebilir. Meyve eti sertligindeki 1 - 1,5 kg. ik farklihik meyvelerin toplama 6mirii ve kali-
tesini artirmaya yeterli olacaktir. Olgunlugu diizenlemesi ile hasat peryodunun uzatilabilmesi bu dénemde
birikimi 6nleyecektir. Alar - 85'in olgunluk iizerindeki bu etkisi diger aragtirma sonuglanyla (11, 17, 22,
23) uyumludur. flgili cetvel incelenirse meyve kalitesi yoniiyle Alar - 85 uygulamas ile hasat olgunlugu
10 - 14 giin arasinda geciktirilebilmektedir. Diger kimyasal analiz sonuglan da (cetvel 6), Alar - 85 uygula-
malannin olumsuz etkisinin olmadigt aksine bu meyvelerde olgunlugun geciktirildigini gostermektedir.
Meyvelerin seker igeriklerini gosteren degerler arasindaki farkliik Fraysee ve Cassagnes'in (12) ¢aligma-
lan ile uyumludur.

Uygulama yapilan 6rneklerin depolama ézellikierinin verildigi cetvel 7 incelenirse uygulamali 6rnekle-
rin Kalitelerinde olumsuz bir degisim soz konusu degildir. Depolamadan sonra pazarlama siirecini kap-
sayan bekleme siiresi sonunda kontrol ve uygulama yapilmis meyvelerde dozlara bagh olarak % 10 oranin-
da fizyolojik ve mantari bozulmalar saptanmugtir ki, fizyolojik bozulmalar i¢erisinde en biiyikk pay1 gekir-
dek evi giiriimesi almigtir. Bir yillik ¢calisma sonucu elde edilen bu depolama degerlerinin birkag yil tek-
rarlanmast ile sonuglarn dogrulugu artacaktir kanusindayiz.

Uygulama zamanlaninin meyvelerde ve ertesi yulki siirgiin uzunluguna olumsuz etkisi bulunmanus ve
bu sonug dig iilkelerde farkl ekolojilerde yapilan ¢ahsmalarla (3, 9, 11,12, 19, 22) panlellik gostermek-
tedir.

Arastrma sonuglarmma goére 1000 ppm'lik doz deneme kosullan i¢in gegerlidir. Degisik ekolojik
faktérlerin ve agacin fizyolojik durumunun uygulanan biiyiimeyi diizenleyicilerin etkinligini arttirmasi ve-
ya azaltmasi nedeniyle farkli ekolojilerde bazi farkh neticeler almabilir. Yetistirici az miktarda agaca uy-
gulama yaparak kendi sartlarina uyan degisiklikleri tecriibe ile 63renebilir.

SUMMARY

EFFECT OF ALAR -85 ON FRUIT QUALITY OF STARKING DELICIOUS APPLE

Fruit quality and subsequent storage effects of ALAR - 85 (Succinic acid 2,2 - dimenthylhydrazide -
also known as DAMINOZIDE) at 500, 750 and 1.000 ppm concentrations applied 8 - 10 Weeks prior to
harvest were investigated on Starking Delicious apples at Atatiirk Horticultural Research Institue, Yalova,
between 1981 and 1982.

Application of Alar at 1000 ppm 9 - 10 weeks (65 - 75 days) before harvest increased the red color of
the peel and delayed the harvest by 10 - 14 days compared to control.

While preharvest drop decreased with the increase in concentration no effect on shoot growth was ever
observed. Alar application did not influence the storage potential of apples.
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