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OZET

Bu ¢alisma, 1986 ve 1987 yillarinda ES-58 ve H-2274 domates gesitlerinde hasat 6ncesi ve sonrasi ethrel
ile hasat sonrasi potasyum permanganat (KMn0,) uygulamalarimin olgunlagma iizerine etkilerini saptamak
amaciyla yapilmigtir

Hasat dncesi 125, 250 ve 500 ppm dozlarinda uygulanan ethrel, 1986 yiinda uygulamadan 10 giin son-
ra yapilan degerlendirmede kontrole gore ES-58 ¢esidinde doz sirasiyla % 32, % 56, % 83, H-2274 cesidinde
% 62, % 65 ve % 297 oranlarindajuygulamadan20gin sonrayapilan degerlendirmede ES-58 cesidinde 125
ppm'de olumlu bir etki goriillmezken diger dozlarda sirayla % 23.8 ve % 58, H-2274 cesidinde % 56, % 52 ve
% 4.3 oraninda olgun meyve artisina neden olmustur. 1987 yilinda tiim dozlarda kontrole gore olgun meyve
orani ethrel uygulamalari ile artmig ancak, artig orani1 1986 yihindan az olmustur.

500 ppm uygulamasi bitkilerde yaslanmayi hizlandirarak yaprak dékiimiine neden olmugtur.

Hasat sonrasi daldirma seklinde uygulanan ethrel her iki gesitte de yaklasik 10 giin erken olgunlasma-
ya neden olmustur. Genel ortalama olarak 250 ve 500 ppm dozlarinda 15 - 16 giin, 125 ppm dozunda 20 - 25
giin sonra meyvelerin tamami olgunlasirken, uygulama yapilmayan 6rneklerde bu siire sonunda meyvelerin
ancak % 80'ni olgunlagmistir.

Hasattan sonra olgunltugu hizlandiran etileni absorbe edici potasyum permanganat kullanmimi ile dozlar
arasinda 6nemli dercede farkh etki gérialmemis ve her iki cesitte de ortalama 4-5 giin olgunluk geciktirilmig-
tir.

GIRIS

Diger taze meyve ve sebzelerde oldugu gibi, domates meyvesinde de geligme, olgunlagma ve yag-
lanma donemleri; bitki ve meyvede bir ¢ok faktoriin kontrol ettigi biyokimyasal reaksiyonlarla ifade bul-
maktadirlar. Domates meyvesi en yiiksek kalitede yeme olumuna (kirmizi olum) bitki iizerinde dogal ol-
gunlagmayla ulagmasina kargihk, yeme olumuna kadar bilki tizerinde birakilan meyvelerde hasat ve
sonrasinda olugan zararlanmalar ekonomik anlamda etkili olmaktadir. Diger yandan yagmur, sicaklik, gii-
neglenme gibi 1klim faktorleri bir 6rnek olgunlagmay: etkileyebilmektedir. Depolanacak veya hemen pa-
zarlanacak domateslerde bu faktorlerin yaninda olgunlagma tizerine etkili hasat olgunlugu, olgunlagtirma
sicakh1, ortam etilen konsantrasyonu ve digsal etilen veya etilen bilesiklerinin uygulanmast ile kontrollu
olgunlagurma kaliteyi artiracaff1 gibi treticiye pazarlama zaman dilimini ayarlama olanag verecektir.

Etilen, ¢ok diisiik konsantrasyonlarda bile bitki-meyve fizyolojisinde eikili olan gaz halinde bir
hidrokarbonlu bilesik olup bitki metabolizmasinda dogal olarak sentezlenmektedir, Igsel etilen iiretimine
gore taze meyve ve sebzeler icerisinde domates ortalama 1.0-10.0 p 1/kg-saat degeri ile orta simfta yer
alir. Genel olarak olgunlugun ilerlemesiyle i¢sel etilen iiretimi artig gosterir, bunun yaminda digsal etilen
uygulamast, fiziksel zararlanmalar, hastaliklar ve sicakhifin yiikselmesi bu artigt tegvik eder (12). Etilen

1 Yayin Kuruluna gelig tarihi: Nisan 1990
2 Dr. Atatiirk Bahge Kulturleri Merkez Aragtirma Enstititisi - YALOVA
3 Uz. Atatiirk Bahge Kiltorleri Merkez Aragtirma Enstitisi - YALOVA

BAHCE 18 (1-2): 21-28 1989

21



bitkide bir ¢ok fizyolojik olaylara etki etmesi yaninda bir ¢ok meyve ve sebzede olgunlugu tegvik etmesi
ile "olgunlastirma hormonu" olarak taninmugtir (16). Domateste genel olarak 0.1-1.0 ppm'lik i¢sel etilen
konsantrasyonu olguniagmay: hizlandirmak igin yeterlidir. Ancak bu etknin derecesi, sicaklik (18°-25°C
optimum), oransal nem (%90-95) ve havalandirma gibi faktorlerle degisebilmektedir (1, 17). Stenvers ve
Stark (23) domateste klimakterik yiikseligin baglamasindan sonra i¢sel sentez hizinin da 6nemli derecede
art1ifini belirtmiglerdir.

Etilenin olgunluk iizerine bu etkisi saptandiktan sonra etilen iiretebilen pek ¢ok ticari kimyasal bi-
lesikler kullanilmaya baglanmigtir. Bunlar igerisinde en yaygin kullanilan Ethrel (CEPA); sitoplazma
pH'sinda (pH: 5) kolaylikla etilene pargalanarak olgunlagmay tegvik etmektedir (17). Dennis ve ark. (8)
hasat dncesi ve sonrasi ethrel kullammindan sonra domates igsel etilen konsantrasyonunun 2-5 saat iceri-
sinde, hasat oncesi uygulamada 30 ppm'e, hasat sonras: uygulamada 70 ppm' yiikseldiZini, 24 saat sonra
5 pmm'e diigtiiiinii saptamiglardir. Aragtiricilar, bundan sonraki igsel ctilen sentezindeki ikinci yiikseligin
meyvenin olgunlagmasiyla iligkili oldufunu, 5 ppimn'de olgunlagmanin bagladigimi, 10 ppm olmas: halinde
ise ¢ok hizl1 bir olgunlagma gorildiigiini agiklamiglardir. Abeles (1), hasat sonrast uygulamada olgunlu-
gun ilerlemesinin ancak 3 giin sonra gozle izlenebilecegini ancak uygulamadan 1 giin sonra solumun hi-
zindaki artigla olgunlagma metabolizmasinda aktivitenin bagladigini belirtmigtir. Morris ve ark. (14) ha-
sattan sonra 0.3 ppm etilen uygulamasiyla olgunlukta 4 giin erkencilik saglandigini ve aym etkilerin
ethrel kullanimiyla da elde edildigini belirtmiglerdir. Hasat sonrasi etilen uygulamasiyla agik kirmizi ol-
gunluktaki domatesler 12-18 saat sonra kirmizi oluma ulasabilmektedir (19). Pratt ve Workman (15)
20°C'de olgunlagtirmada etilen uygulamasinin etkisinin solunum hizidaki artigla izlenebilecegin belirte-
rek, uygulama yapilan meyvelerin cok daha kisa siirede klimakterik maksimuma erigtiklerini saptamuglardur,

Hasat oncesi ethrel uygulamalarinda hava kogullarinin 6zellikle sicakligin etkisi biiyiiktiir. Chap-
man (6) yitksek hava sicaklifinda, kullanilan ethrel dozunun artiilmasi halinde yapraklarda yaglanmanin
huzlanarak dokiimlere neden oldugunu saptamig ve yiiksek sicakhklarda dozun diigiiriilmesine 6nermigtir,

Domateste hasat dncesi ve sonrast cthrel kullanimi sonunda gesitlere, uygulama zamanina, olgun-
luk derecesine ve uygulama dozuna baglh olarak farkli etki dercceleri saptanmigtir, Buescher (5), anthesis
safhasindan 42 giin sonra 1000 ppm'lik dozu, Iwahori ve Lyons (11) anthesis safhasmdan 30 giin sonra
500 ppm'lik dozun, Sims ve Kasmire (21) hasat oncesi 0.88-1.77 kg/ha, hasat sonras1 2000 ppm'lik do-
zun, Sims (20) hasat 6ncesi meyvelerin % 50'sinin kizardigi dénemde ve hasat sonrasinda 250-2000
ppm'lik dozlann, Robinson ve ark. (18), hasatttan 2 hafta dnce ve hasatttan sonra 1000-10000 ppm'lik
dozlarin Dostal ve Wilcox (9) meyvelerin % 15't olgunlagtif1 zaman 0.5-1.0-1.1 kg/ha'lik dozlann, Bara-
now (4) 1.6-2.0 kg/ha'lik dozlann, Afaoglu ve Seniz (2) - hasattan sonra 250-500 ve 1000 ppm'lik dozla-
rin olgunlugu tegvik ederek, erken olgunlagmayr sagladifim agiklamiglardir. Yamuguchi ve ark. (25) ise,
radyoakiif ethrelin yapraga piiskiirtilmesinden 1 giin sonra uygulanan miktarin % 10-15'ini meyvelerde
saptamiglar ve maksimum etkinin 10-15 giin sonra ger¢eklestigini gozlemiglerdir,

Domates gibi etilene hassas iirenlerin depolanmasinda meyve tarafindan sentezlenen etilenin or-
tamdan uzaklagtinlmasiyla, olgunlasma siiresini uzatmak amaciyla bazi depolama teknikleri yamnda Po-
tasyum permanganat (KMnQO,) gibi kimyasal maddelerde kullaniimaktadir. KMnQ,, etileni CO; ve H.0'ye
okside etmek surctiyle olgunlugu yavaslatici etkiye sahiptir (17). Stenvers ve Bruinsma (22), diigiik ba-
singta depolamanin igsel etilen iiretimine etkisi olmadifim ancak, diigitkk O, iceren kontrollu atmosferli
kosullarda igsel etilen iiretiminin dnemli dlgiide engellendiBini saptamiglardir. Edwars ve ark. (10) hasat
sonrasi aminoethoxyvinyl glycine, aminooxyacedic acid ve x-aminoisobutyric acid uygulamalarininin
hem igsel ctilen hemde kirmizi kabuk rengini olusturan lycopen renk maddesi sentezini engelledifini sap-
tamuglarder. Wills ve ark. (24) hasattan sonra CaCl, ¢ozeltisinde bekletilen domateslerde olgunlugun ya-
vagladigini belirtmiglerdir.

Bu ¢aligma ile Yalova ve Bursa yorelerinde yaygin yetistiriciligi yapilan ES-58 ve H-2274 doma-
tes cesitlerinin sonbahar yetistiricilifinde hava kogullan nedeniyle goriilen olgunlagma bozulmalarina
kars1 hasat dncesi ve sonrasi ethrel kullammu ile hasat sonrasi etilen absorbe edici KMnQ,'in kullanim ola-
naklan incelenmistir,

MATERYAL VE METOT

Materyal:

Arastirmada, ES-58 ve H-2274 domates ¢esitleri kullaniimigtir. Denemeler igin gerekli materyal
Yalova-Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez Aragtirma Enstitiisii deneme parsellerinde yetistirilmigtir.

Uygulamalarda ethrelin (2-chloroethane phoshonic acid) % 48 oraninda aktif madde igeren ticari
formu, potasyum permanganatin (KMnQ,) kristalize formu kullaniimigtir.

Metot:

Hasat 6ncesi ethrel uygulamalar, 125, 250 ve 500 ppm dozlarinda, 20 bitkili parsellerde, 3 teke-
riirlii tesadiif parselleri deneme descnine gore 10 litre kapasiteli el piilverizatori ile yapilmigtir, Uygula-
ma bitki iizerindeki meyvelerin % 20 - 30 ‘u olgunlagtigi zaman yapilmigur. Uygulamadan once bitki iize-
rindeki pembe olum ve daha ileri olgunlukiaki meyveler hasat edilmis ve ethrel yegil ve doniisim
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ddnemindeki meyvelere piiskiirtme seklinde uygulanmigtir, Uygulamadan 10 ve 20 giin sonra her bitkide-
deki olgunlagan (pembe olum, agik kirmizi ve kumizi olum) meyve orani yiizde olarak saptanmigtir.

Hasat sonrasi ethrel uygulamalan 0,125, 250 ve 500 ppm dozlarinda hazirlanan ¢ozeltilere, yesil
olumdaki meyvelerin daldinlmasi seklinde yapilmigtir. Bu olgunlukta ve 55-75 mm gap biiyiikliigiine eri-
sen meyveler, her tekerriirde 20 meyve olacak gekilde, 3 tekerriirlii olarak ethrel ile muamele edilmigtir.
Uygulamadan sonra 20°C sicakhk ve % 90 -95 oransal nem igeren, olgunlagurma odasinda muhafaza edi-
len meyvelerde olgunlagma siiresi ve olgunlagan (pembe olum, agik kirmizi ve kirmizi olum) meyve ora-
m yiizde olarak saptanmistr,

Hasattan sonra domates meyvesinin igsel iirettii etilenin ortamdan uzaklagurilarak, olgunlugun
geciktirilmesi amaciyla KMnO, % 1, % 2 ve % 4 oranlarda, perlitle kangtirilarak, kagit torbalar igerisinde
kasalara baglanmig ve kasalar polietilen torbalarda 20°C sicaklik, % 90-95 oransal nem igeren olgunlas-
ma odasmda muhafaza edilmigtir. Bu meyvelerde kontrole gore olgunlagma siiresi ve olgunlagan meyve
orani olarak saptanmigur.

Hasattan sonra ethrel uygulamasinin solunum hizina etkisini saptamak amaciyla sadece H-2274
domates ¢egidinde, 20°C'de solunum sistemine baglanan yesil olgunluktaki meyvelere 3.giin ethrel uygu-
lamasi yapilarak solunum hizi ol¢iimlerine devam edilmigtir. Solunum olgiimleri, Claypsol ve Keefer (7)
tarafindan tanimlanan kalorimetrik yonteme goére yapilmgtir.

Caligmada olgunluk dénemleri, ABD Tarnim Bakanliff tarafindan geligtirilen donmates renk katolo-
Buna gore segilmigtir. (3)

SONUCLAR VE TARTISMA

ES-58 ve H-2274 domates ¢esitlerinde hasat 6ncesi uygulanan ethrelin meyve iizerine etkisi teker-
riir ortalamalar alinarak Sekil 1'de ozetlenmigtir. Genel olarak, H-2274 ¢esidinde 1987 yil1 uygulamasi-
nin 20 giin sonraki degerlendirmesi diginda tiim uygulamalarda ethrelin olgunlasmayi tegvik ctigi saptan-
mugtir. Etki derecesi yillara, dozlara ve gegitlere gore farkli olmugtur.

1986 yilinda ES-58 ¢esidinde uygulamadan 10 giin sonraki degerlendirmede, kontrole gore 125
ppm'de % 32,250 ppm'de % 56 ve 500 ppm'de % 83 oraninda daha fazla olgun meyve saptanmigtir. Uy-
gulamadan 20 giin sonra ise 125 ppm'de bir etki goriilmezken, 250 ppm'lik dozda % 23.8, 500 ppm'iik
dozda % 58 oraninda daha fazla olgun meyve bulunmugtur. H-2274 domates gesidinde benzer sonug alin-
mug 125 ve 250 ppm'lik dozlarda % 62-65 oraminda olgun meyve artigina kasilik, 500 ppm’lik uygulama-
da % 297 gibi ¢ok yiiksck oranda olgun meyve saptanmigtir. Uygulamadan 20 giin sonraki degerlendir-
mede, 10 giin sonraki degerlendirmede elde edilen sonuglara bagl olarak kontrola gore 500 ppm'lik
uygulamada daha diigiik (%43), 125 ppm'de (%56) ve 250 ppm'de (%52) oraninda daha fazla olgun mey-
ve saptanmmgtir. Bu degerler, her iki gegitte de ethrelin uygulamadan yaklagik 10-15 giin sonra maksimum
etkisini gosterdigini ortaya koymaktadir. Bu olgunlagma degerleri hasattan dnce yegil olum ve doniigiim
donemindeki domateslerde, ethrel kullanimi ile 7-10 giin erken olgunlagma saflanabilecegini gostermek-
tedir. Difer aragtiricilara (1,13,17) gore uygulamalann etkisinin goriildiigii siirenin kismen daha uzun ol-
masi, ¢egitlerin ethrele duyarlilifmnin farkli olmasmdan kaynaklanacaf gibi, uygulamanin yapildig mey-
velerin olgunluk durumuna da baghdir. Ciinkii, yesil olumdaki meyvelerde, bu aragtiricilanin pembe olum
doneminde saptadiklan gibi 3-5 giin sonraki etki hi¢bir zaman goriillmemistir (Sekil 1).

Uygulama dozlarindan 125 ve 250 ppm'de bitkide herhangi bir olumsuz etki gbézlenmemigsken,
500 ppm'lik dozda, 6zellikle 1986 yilinda yaprak yaglanmasi ve yaprak dokiimleri gozlenmistir. Yitksek
sicakliklarda uygulama yapildifinda ethrelin  yaglanmayr tegvik ettifi pek ¢ok’ arastincminda
(1,6,17)ortak bulgularidr,

1986 yilinda saptanan bu etki, 1987 yilinda aym oranlarda gergeklesmemigtir, ES-58 ¢esidinde uy-
gulamadan 20 giin sonraki degerlendirmede, ilk yil oranlarma yaklagik sonuglar alinmasina kargilik H-
2274 gesidinde hi¢ bir doz kontrolu gegememigtir. Ancak, 10 giin sonraki degerlendirmede her iki gesitte
de az da olsa ethrelin olgunlugu tegvik ettigi goriilmektedir (Sekil 1). Kader (12) ve Reid (17) isimli arag-
uricilarmn belirttigi gibi, uygulamadan sonraki hava sicaklifinin, ethrel kullanimu iizerine etkisi nedeniyle
1987 yilindaki olgunlagma oram diigiik olmustur. Ciinkii, kontrol uygulamalarinda her iki yilda da olgun-
lagma oram birbirine ¢ok yakin degerde saptanmigtr,

Hasattan sonra ethrel uygulamasinda her iki yilda ve her iki gesitte de benzer sonuglar alinmigtir.
ES-58 domates cesidinde 25 giin devam eden gozlemlerde, uygulama dozu artikga olgunlagma igin ge-
¢en siircnin kisaldigt gozlenmigtir (Sekil 2). 500 ve 250 ppm dozundaki uygulamalarda 15. giinde, 125
ppm’lik uygulamada 25. giinde meyvelerin tamami olgunlagwken, uygulama yapiimayan meyvelerin bu
stire sonunda ancak % 80'i olgunlagmigtir. 1987 yihinda da paralel sonuglar alinmig 500 ve 250 ppm'lik
uygulamalara ait meyvelerin 20. giinde tamam1 olgunlagmigken kontrole ait meyvelerin % 80'i olgunlag-
magur.

H-2274 ¢esidinde ise, 250 ve 500 ppm'lik dozlarda meyvelerin tamami 1986 yilinda 15, 1987 yi-
Iinda 16 giin, 125 ppm'lik dozda ise, 1986 yilinda 25 giin, 1987 yilinda 20 giin sonra olgunlagirken, bu sii-
reler sonunda kontrole ait drneklerin 1986 yilinda % 801, 1987 yilinda % 84'ii olgunlagmugtir,

Hasattan sonra ethrelin olgunlugu hizlandirdif1 ve olgunlagma siircsini gegit ve uygulama dozuna
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Sekil 1. ES-58 ve H-2274 domates ¢egitlerinde hasat oncesi ethrel uygulamasmin olgunlagma iizerine
etkisi
Figure 1. Effect of preharvest treatments of ethrel on fruit ripening of ES-58 and H-2274 tomato varieties
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bagh olarak 15 giine kadar kisaltabilcegini gosteren bulgulanimmz konu ile ilgili olarak yayinlanmig arag-
urma sonuglartyla (14, 20) uyumlu olurken, difer bazi aragtiricilarin bulgulartyla uyumsuzluk (2,18,21)
gostermektedir. Bu sonuglarla bulgularimiz arasindaki uyumsuzluklar, ¢esit farkhligi ve olgunlagtrma
kosullanndaki farklihfin neden oldugu onerilen en diigiik ve en yiiksek doz ile erken olgunlagma siiresi
iizerindedir (Sekil 2).

Ethrel uygulamasimn solunum metabolizmasindaki etkisini saptamak amaciyla, sadece H-2274
domates ¢esidinde yesil olum dénemindeki meyvelerde 250ve500 ppm'lik hasat sonrasi uygulama yapil-
mustr (Sekil 3). 20 °C sicaklikta uygulama yapilmadan dnce 5 giin siireyle solunum hizt Sl¢timleri yapil-
diktan sonra, iki érnek grubu 250 ve 500 ppm’lik ethrel ¢ozeltileri ile muamele edilmigtir. Uygulamadan
1 giin sonra ethrelin etkisiyle solunum hizinda hizh yiikselis saptanmigtir. Uygulamadan sonra domates
meyvelerinde klimakteriel yiikselig baglamig ve500 ppm'de 4 giin sonra, 250 ppm'de 8 giin sonra klimak-
teriel maksimuma ulagmigtir, Bu siire iginde uygulama yapilmayan meyvelerde heniiz klimakteriel yiikse-
lis baglamamig ancak 11 giin sonra yiikselig baglams ve 17. giinde klimakteriel maksimuma ulagmistir.
Solunum 6l¢iimlerinin yapildigi kavanoz i¢indeki meyvelerde yapilan gézlemlerde, ethrelin solunum me-
tabolizmastnda etkisinin goriilmesine kargilik, meyve renginde duyusal olarak bir farklilik gozlenmemis-
tir. Renkte olugan degisim gesit, doz ve sicaklifa bagh olarak daha uzun siirede gergeklesmistir. Bu sonug
Ryall ve Lipton (19), Dennis ve ark. (8) ile Pratt ve Workman (15) gibi araguricilarin bulgulariyla destek-
lenmektedir.
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Sekil 2. ES-58 ve H-2274 domates gesitlerinde hasat sonrast ethrel uygulamasinm olgunlagma iizerine
etkisi

Figure 2. Effect of postharvest treatments of ethrel on fruit ripening of ES-58 and H-2274 tomato
varieties
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Figure 3. Effect of ethrel on respiration of green matare H-2274 tomato varieties at 20 °C (Dipping of

tomato fruits in &threl solution at fifth days).
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4. Effect of postharvest using of KMnO, on fruit ripening of ES-58 and H-2274 tomalo varieties



Hasattan sonra meyve tarafindan sentezlenen etilenin ortamdan uzaklagtinlamas: ile olguntufun
geciktirilmesi amaciyla KMnO, kullanim olanagi saptamak amaciyla yapilan uygulama sonucu sekil 4'de
ozetlenmigtir. 11gili geklin izlenmesiyle, ES-58 ¢esidinde 1986 yilinda KMnO, uygulamasi ile 3 giin geg
olgunlagmaya karsilik, 1987 yilinda % 1 KMnO, uygulamasinda 4 giin ge¢ olgunlagma saglanmis bu siire
sonunda % 2 ve % 4 KMnO, uygulamalarinda meyvelerin ancak % 85' olgunlagabildigi gériilmektedir.
KMnO, etkisi H-2274 gegidinde 1987 yilinda daha belirgin olmugtur. H-2274 ¢esidinde 1986 yilinda, ES-
58 ¢esidine benzer sonug elde edilmigtir. 1987 yilinda kontrole ait meyvelerin tamanu 20. giin sonunda
olgunlagmayi tamamlamasina kargilik, bu siire sonunda % 1 ve % 2'lik uygulamalarda tiim meyvelerin
yaklagik % 80'1 % 4'lik uygulamada ise sadece % 55'i olgunlagmigtir.

Sonug olarak, hasat oncesi ethrel kulaniminda 250 ppm'lik doz kullanilarak 7-10 giin erkencilik
saflanabilir. Bu uygulamalarda ES-58 ve H-2274 domaltes cesitleri icin 500 ppm iist doz sinu1 olarak
gozlenmigtir. Dozun yiiksek olmasi bitkide yaglanmay: tegvik ederek yaprak dokiimiine neden olmustur.
Hasat sonrasi ethrel uygulamasinda ise doz yiikseldik¢e olgunlagma siiresi kisalmaktadir. Bulgulanmiza
gore, 500 ppm'lik ethrel dozu olgunlufu 15 giin kadar kisaltmaktadir. Hasattan sonra ethrelin olgunluga
etkisi solunum hizinda 1 giin sonra artigla ortaya ¢ikmigtir.

Hasattan sonra KMnQ, uygulamasinda dozlar arasinda ¢ok biiyiik farkhiliklar bulunmamsg, olgun-
lugun 4-5 giin geciktirilebilecefi saptanmigur. Dozlar arasinda olgunlugu geciktirme yoniinden onemli
farklihk bulunmamasi nedeniyle, bu maddenin kullaniminda en digiik doz olan %1'in 6nerilmesi uygundur.

SUMMARY

EFFECTS OF PRE AND POSTHARVEST TREATMENTS OF ETHREL AND
POSTHARVEST TREATMENT OF POTASSIUM PERMANGANATE
ON RIPENING OF SOME TOMATO VARIETIES

This study has involved two tomato varicties namely ES-58 and H-2274 grown in Yalova in 1986
and 1987. That has been planned to investigate the effects of pre or postharvest treatments of ethrel and
postharvest treatment of potassium permanganate on fruit ripening.

Ethrel application at preharvest at 125 ppm, 250 ppm and 500 ppm increased rates of fruit ripened
compared to control respectively at 32%, 56% and 83% in ES-58 varicty and 62%, 65% and 297% in H-
2274 variety for assesment of 10 days after treatment. At the assesment of 20 days after treatment 125
ppm concentration of ethrel did not efllcct positive on ripening but, increased rates of fruit ripened respec-
tivel, at 23.8% and 58% in ES-58 varicty and 56%, 52% and 4.3% in H-2274 varicty.

All the doses of ethrel application increased rates of fruit ripened in two varieties in 1987 but rates
of increasing were less than in 1986.

Application of ethret at 500 ppm doses induced dropping of leaves and to be encouraging on se-
nescence of plant.

Ethrel dipping at postharvest stage shortened ripening period by 10 days compared to control at
20°C temperature, Althought all tomato fruits ripened 15 or 16 days after dipping at 250 ppm and 500
ppm doses, and 20 or 25 days at 125 ppm doses that 80% of all fruits ripened for control in general,

Using of potassium permanganate delayed the ripening by 4 or 5 days postharvest stage in two to-
mato varietics,
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