BAZI YENIDUNYA (Eriobotrya japonica Lindl.) CESITLERINDE
KIMYASAL MADDELER VE ELLE YAPILAN
CICEK SEYRELTMESININ MEYVE VERIM VE KALITESINE
ETKILERI L. "Ottawiani", "Baffico” ve "Champagne de Grasse"
Cesitlerinde NAAm ve Ethrel Uygulamalarr®

Sinan ETI? Miiriivvet KILAVUZ? Nurettin KASKA*

OZET

Bu g¢ahismada Adana kosullarinda yetistiricilii yapilan "Ottawiani", "Baffico" ve "Champagne de
Grasse" gesitlerinde NAAm'in 25, 50 ve 100 ppm, Ethrel'in 50, 100 ve 200 ppm dozlari ile % 50, 70 ve 90 dii-
zeylerinde elle ¢igek seyreltme uygulanmis ve bu uygulamalarin yiizde meyve tutumu ile meyve Kkalitesi iizeri-
ne etkileri aragtirilmigtir.

NAAm, meyve tutumu yéniinden gok siddetli seyreltme etkisi yapmig, Ethrel ve Elle Seyreltme uygula-
malarinda daha hafif bir seyreltme etkisi gdzlenmistir. Uygulamalarin meyve kalite kriterleri iizerine etkileri,
kullanilan doz ve gesitlere gore degisik diizeylerde olmustur.

GIRIS

Yenidiinya (Eriobotrya japonica Lindl.) subtropik iklim kosullarinda yetistiriciligi yapilan herdem
yesil bir meyve tiiriidir. Bagta, tiim Akdeniz ve Ege kiy1 seridi olmak iizere kismen de Karadeniz'de yeni-
diinya yetistiriciligi yapilabilen yurdumuzun bu ag¢idan genig bir potansiyele sahip oldugu séylenebilir.

Tirkiye'de yenidiinya yetistiriciligi, 6zellikle son yillarda belirgin ¢lgiide gelisme kaydetmektedir.
1977 yilinda 4200 ton olan toplam iiretimimiz, 1987 yilinda 6500 ton deferine ulagmigtir. Bu iiretimin
yaklagtk % 96 lik bir boliimii Akdeniz bolgesinden alinmaktadir (1,2).

Yenidiinya, pazarda taze meyvenin pek olmadifi bir donemde meyve gereksiniminin karsilanma-
sinda dnemli rol oynayan ve ¢ok sevilen bir meyve tiriidiir. Bunu yanisira, meyve et ve kabugunda bol
miktarda bulunan A vitamini kaynag karoten, B ve C vitaminleri, fosfor, potasyum ve kalsiyum gibi mi-
neral maddeler, madensel tuzlar ve seker bakimindan zengin olmasi nedeniyle insan beslenmesi yoniin-
den de biiyiik 6nem tagimaktadir (10).

Tiim bu olumlu ¢zelikler yaninda yenidiinya aga¢larinin fazla miktarda ¢igek agmasi sonucu, mey-
dana gelen meyvelerin kiigik ve gosterigsiz olmasy, iireticilerin ¢ok sik kargilagtiklan olumsuz bir durum-
dur. En 6nemli meyve kalite kriterlerinden biri olan meyve iriliginin artinlmas: amaciyla modem yetigti-
ricilikte bazi kiiltiirel ve teknik iglemler uygulanmaktadir. Bu amagla uygulanan ve olumlu elkisi agikga
goriilebilen islemlerden biri de gigek ve kiiglik meyve seyreltmesidir. Seyreltme iglemi mekanik yoldan
veya elle yapilabilecegi gibi, bazi kimyasal maddelerin uygulanmas: yoluyla da yapilabilmektedir.

Scyreltme yapilan afiagta siirgiin, yaprak ve kok gibi biiyiime organlar arasindaki su ve besin
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maddeleri rekabeti azalmakiadir. Bu durumda yaprak alani artmakta ve meyveler yeterli diizeyde asimi-
lasyon maddeleri ile beslenebilmektedir. Ayrica yaprak alaninin artmas ile koklere daha fazla fotosentez
{rtinii gitmekte ve bu durumda da kokler tarafindan daha fazla su ve suda erimis besin maddeleri alinmasi
miimkiin olmaktadir (16). Belirtilen bu fizyolojik olaylar, seyreltme sonrasi aagta kalan meyvelerin ge-
ligme hizini artirarak sonugta iri, sulu, birdmek ve iyi renklenmig meyveler elde edilmektedir (15,18).

Modoran ve ark. (14), bazi elma v& armut ¢esitlerinde uyguladiklan gerek mekanik gerek kimya-
sal seyrelime iglemleri sonucunda meyve kalitesinin belirgin diizeyde arttigim belirtmiglerdir. Kisden ve
Kagka (13) ise bazi geftali ve nektarin gesitlerinde kimyasal seyreltme yoluyla meyve iriligi ve 6teki kali-
te kriterlerinin etkilenebilecegini ortaya koymuglardir.

Demir (7), gigeklenme doneminde mekanik ya da kimyasal yolla uygulanacak seyreltme islemleri-
nin yenidiinyada meyve irilifini artirma yoniinden olumlu etki yaptigini fakat tilkemizde bu konuda kap-
saml1 bir bilimsel ¢aligmanin heniiz yapiilmamamis oldufunu belirtmigtir.

Bu ¢aligmanin amaci, Cukurova kogullarinda yetistiricilifi bagan ile yapilabilen bazi yabanci yeni-
diinya ¢esitlerinde kimyasal maddeler ve elle yapilan gigek seyreltmesi uygulamalarinin, meyve verim ve
kalitesi iizerine etkilerinin saptanmasidur,

MATERYAL VE METOT

Materyal .

Bu arastirma 1988 yilinda, C.U. Ziraat Fakiiltesi, Bahge Bitkileri Boliimiine ait Yenidiinya Aragtir-
ma ve Uygulama Bahgesinde yiiriitiilmiigtiir. Denemede, daha 6nce Erdogdu (8) tarafindan yapilan adap-
tasyon ¢aligmalarinda bolgeye uyduklar saptanan "Ottawiani”, "Baffico” ve" "Champagne de Grasse" ¢e-
sitlerine ait 7 yasli agaglar kullanilmugtur.

Aragtirmada kullanilan gesitlerin ozellikleri kisaca su sekilde 6zetlenebilir (7):

Champagne de Grasse: Erkenci bir gesit olup, meyveleri iri, pembe - portakal renkli, ¢ok lezzetli
ve tatli bir gesittir,

Baffico: Orta mevsimde olgunlagir, iri ve yuvarlak bir ¢esittir. Olduk¢a gosterigli, lezzedi ve kara-
lekeye dayaniklidur.

Ottawiani: Orta mevsimde olgunlasir, Oldukga iri ve armut sekillidir. Lezzetli, karalekeye ve ayni
zamanda yola dayanikl1 bir gesittir.

Metot

Denemede kullanilan gegitlerde kimyasal yolla seyreltme amaciyla tam cigeklenmeden 10 giin
sonra tek tek dallara NAAm'in (Napthalene acedamid) 25, 50 ve 100 ppm lik, Ethrel'in 50, 100 ve 200
ppm lik dozlar uygulanmigtr. Ayrica yine ayni geligim déneminde bulunan dallarda % 50, 70, 90 diizey-
lerinde elle seyreltme yapilmigtir. 3 yinclemeli tesadiif parselleri deneme desenine gore kurulan deneme-
de, her uygulama i¢in 3 aga¢ ve her afagta en az 100 ¢igek bulunacak sekilde 3'er dal segilmigtir. Daha
sonra derim yapilmadan hemen 6nce olgun meyve sayisi saptanarak, sonuglarin baglangigta uygulama ya-
pilan gicek sayisi ile karsilagtirtimasi yoluyla uygulamalarin seyreltme yoniinden etkinlik diizeyleri sap-
tanmigtr.

Uygulama dallarindan alinan olgun meyvelerin agirliklari 0,1 grama duyarl iistten kefeli bir tera-
zide tartilmig, meyve ¢ap ve yiikseklik degerleri isc bir kumpasla élgiilerek meyve irilik defierleri saptan-
migur.

Her uygulamadan elde edilen meyvelerden ¢ikarilan gekirdekler sayilarak meyve bagma ortalama
cekirdek sayisi saptanmigtir. Aynica bu gekirdekler tartilarak meyve basina ortalama ¢ekirdek agirhif bu-
lunmug ve elde edilen bu verilerden yararlamlarak "meyve eti / ¢ekirdek” oran: belirlenmigtir.

Suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM) miktari, her uygulamadan alinan meyvelerin usareleri gika-
nlarak bir ¢l refraktometresinde okunmak siiretiyle yiizde olarak belirlenmig, usarede toplam asit miktart
NaOH ile titrasyon yapilarak, pH degerleri ise digital pH-metre okumalan ile saptanmigtu. Denemelerden
elde edilen degerlerin istatistik analizleri Tukey testi uygulanarak yaptimigtur.

SONUCLAR VE TARTISMA

Aragtirmada kimyasal seyreltici olarak kullanilan NAAm ve Ethrel'in degisik dozlar, ayrica elle
yapilan gigek seyrelimesi denemelerinin meyve tutumau iizerine etkileri Cetvel 1'de verilmigtir.

Cetvel 1'de goriildiigii gibi, ozellikle NAAm'in tim dozlannda ve %90 diizeyinde elle seyrcltme
uygulamalar: sonucunda, meyve tutumu agir diizeyde azalmigtir. Ancak, tim Ethrel dozlan ve % 50 dii-
zeyinde yapilan elle seyreltme uygulamalarnmin, meyve tutum yiizdesini ekonomik verim yoniinden pek
tehlikeye sokmayacak diizeyde etkiledigi sdylenebilir. Dencmeye alinan gegitlerin, seyrelticiler, dozlar ve
elle seyreltme diizeylerine tepkileri arasinda ise pek belirgin farkliliklar gézlenmemigtir.

Elde edilen bu sonuglara paralel olarak, degisik meyve tiirlerinde yapilan seyreltme denemelerinde
de kullanilan kimyasal maddeler ve bunlarin dozlanna gore defismek iizere ekonomik verimi tehlikeye
sokacak ol¢iide dokiimlerin sdzkonusu olabildiZi saptanmigtir. Yilmaz (23) Amasya elmalarinda NAA ve



Cetvel 1.Farkl yenidiinya gegitlerinde seyreltmesi uygulamalarinin meyve tutma oranina etkileri (%)

Tabelle 1. Die Wirkungen der Bliitenrausdiinnungsapplikationen auf den Fruchtansatz bei
unterschiedlichen Japanische - Mispelsorten (%)

Dozlar CESITLER (Sortanen)
Uygulamalar (ppm)
Applikationen Dosis o )
(ppm) Ottawiani Baffico Champagne de Grasse
Tanik 0 731a 7.69 a 7.70 a
Kontrolle
25 1.83 cd 3.51 be 2.08 ab
NAAm 50 0494d 1.52¢ 1.79 ab
100 0.00d 0.46 c 1.17b
50 4.46 abc 7.12 a 7.19 ab
Ethrel 100 4.40 abc 6.50 ab 5.30 ab
200 4.38 abc 5.50 ab 4.28 ab
Elle seyreltme % 50 6.62 ab 6.27 ab 5.82ab
Ausdiinnung % 70 3.65bc 5.40 ab 3.11ab
mit der Hand % 90 2.60 cd 3.41 be 2.09 ab
D%1 3.10 3.20 632

NAAm'in 30 ppm'lik dozlarinin, %100'e varan ¢ok agir1 bir seyreltmeye neden oldugunu belirtirken, yine
Ozbek ve Yilmaz (18) Kiitahya vigneleri icin NAAm'in 20 ppm'lik dozunun tehlikeli diizeyde seyreltme
yapugim saptamuglardir. Arastiricilar ayrica 20 ppm'lik NAAm dozunun agmamis gigek gozleri iizerinde
oldiriicii etki yaptifint belirlemiglerdir. Costa (6), Ethrel'in 120 ve 180 ppm'lik dozlarinin geftalilerde ¢ok
yiiksek oranlarda seyreltme yaptigini belirtmig, Kiidden ve Kagka (13) seftali ve nektarinlerde yine Eth-
rel'in 200-400 ppm'lik dozlart ile NAA'in 80 ppm'lik dozlarinin asiri seyreltmeye neden oldugunu ortaya
koymuglardir. Ayrica Hielde ve ark. (11), Wilking mandarinlerinde 300-400 ppm NAA uygulamalarinin
toplam verimi nemli oranda disiirdiigiini belirtmiglerdir. Ozbek (17), her seyreltme igleminin iiriinde
belirli bir azalmaya neden olacafini, ayrica hangi yontemle yapilirsa yapilsin seyreltmenin ekonomik bir
yiik getireceini belirtmigtir. Aragtirect, bu nedenle azalan iiriin miktar1 ve yaptlan masraflarin, irilik ve
oteki kalite ozelliklerinin artmasi sonucu clde edilecek fiyat farki ile kargilagtinlmasinin gerekliliginden
s0z etmektedir.

Seyreltici madde ve seyreltme yontemlerinin etkileri uygulama zamanina goe de bilyiik degisiklik
gostermektedir. Fideghelli ve Biasini (9) ve Ryugo (20) seyreltici maddelerin erken uygulamasinin ¢ok
siddetli diizeyde dokiimlere neden oldugunu belirtmektedirler. Birgok aragurici, degisik meyve tiirlerinde
farkl kimyasal madde ve yontemlerle yaptiklarr ¢alismalarda, seyreltme igleminin ¢igeklerin agigindan
sonraki birinci hafta ile kii¢lik meyve olusumu arasindaki geligme periyodu igerisinde yapilmas: duru-
munda daha olumlu sonuglar elde edilebilecegini saptamiglardir (3,4,5,12,19,21,22,24), Bu ¢aligmada tam
¢igeklenmeden 10 giin sonra yapilan seyreltme uygulamalarinin, bu konuda daha 6nceden degisik meyve
tiirlerinde yapilmig aragtirmalarla uyum saglayan sonuglar verdigi belirlenmigtir.

Cicek seyreltmesi uygulamalarinin meyve agirligi, meyve eni, meyve boyu ve meyve indeksi gibi
bazi meyve kalite ozellikleri iizerine etkileri Cetvel 2'de gosterilmistir.

Cetvel 2'de Ottawiani ¢egidine ait meyve agirh@i degerleri incelendiginde, en agir meyvelerin %
90 elle seyreltme uygulamasindan elde edilmesine kargin, bu yénden en diisiik degerin 200 ppm Ethrel
dozunda ortaya ¢iktifi goriimektedir. Meyve "en" degerlerinde ozellikle NAAm'in 50 ppm'lik dozunda
taniga oranla diisitk deger elde edilirken, 25 ppm NAAm, 50 ve 100 ppm Ethrel ve ayrica elle seyrelime
uygulamalarinin tiimiinde yitksek degerlere ulagilmigtir.

Meyve boyu agisindan ise, yine NAAm'in 50 ppm'lik dozu diginda kalan tiim uygulamalarda tani-
ga oranla daha yiiksek degerler elde edilmistir. Meyve indeksinin (En/Boy), Ottawiani ¢esidinde yapilan
tilm uygulamalarda istatiksel yonden 6nemh olmayan farkliliklar ortaya koydugu belirlenmistir.

Baffico ¢esidinde incelenen tiim meyve kalite kriterleri yoniinden uygulamalar arasinda 6nemli is-
tatiksel farkliliklar gozlenemezken, Champagne de Grasse ¢egidinde sadece boy degerleri arasinda farkli-
lik ortaya ¢ikmigtir. Bu gegitte, basta % 90 elle seyreltme uygulamasi olmak iizere, tiim uygulamalarda ta-
mga gore daha uzun meyveler elde edilmigtir (Cetvel 2).



Cetvel 2.Farkli yenidiinya gegitlerinde seyreltme uygulamalarindan sonra elde edilen meyvelerin bazi

kalite 6zellikleri

Tabelle2. Einige QualitAtsmerkmale der Friichthe nach der Bliitenausdiinnungsapplikationen bei
unterschiedlichen Japanische - Mispelsorten

CESITLER (Sortancn)
Uygulamalar | Dozlar (ppm
Applikationen | Dosis (ppm) | Meyve Aguif1 (g)| Meyve eni (mm) | Meyve boyu (mm) Indeks
Fruchtgew. (g) | Fruchibreite (mm) | Fruchththe (mm) Index
Ottawiani

Tanik (Kontrolle) 0 29.53 ab 35.39 ab 40.78 ¢ 0.87
25 3326 ab 37.63a 45.09 a 0.84

NAAm 50 29.73 ab 28400 41.30¢c 0.69

100 - - - -

50 29.28 ab 37.07a 4243 b 0.88

Ethrel 100 30.92 ab 36.26 a 42.65b 0.85
200 27720 34,67 ab 4430 a 0.78

Elle seyreltme % 50 3121 ab 36.73 a 42.26 b 0.87
Ausdiinnung % 70 32.70 ab 37.06a 42.38b 0.87
mit der Hand % 90 34.65a 36.59 a 42750 0.86
D%1 6.37 7.72 0.89 O.D.

Baffico

Tanik (Kontrolle) 0 19.54 31.75 31.75 1.00
25 22.02 32.00 31.94 1.01

NAAm 50 26.63 34.00 3438 0.99
100 29.19 32.10 34.30 0.94

50 20.42 31.87 33.02 0.97

Ethrel 100 21.66 32.64 34.01 0.96
200 23.08 32.97 34.03 0.97

Elle seyrcltme % 50 21.53 32.96 32.88 1.00
Ausdiinnung % 70 23.32 31.94 33.60 0.95
mit der Hand % 90 24.45 32.29 35.22 0.92
D%1 O.D. O.D. O.D. O.D.

Champagne de Grasse

Tanik (Kontrolle) 0 19.71 26.80 3064 b 0.88
25 22.56 30.28 35.78 ab 0.85

NAAm 50 22.05 30.00 35.58 ab 0.88
100 24.79 29.90 35.00 ab 0.86

50 19.05 28.81 32.62 ab 0.82

Ethrel 100 20.87 = 29.25 3375ab 0.87
200 20.72 28.91 35.16 ab 0.82

Elle seyreltme % 50 20.81 29.52 35.27 ab 0.84
Ausdiinnung % 70 21.49 29.77 3527 ab 0.84
mit der Hand % 90 23.98 31.18 36.99 a 0.85
D%1 O.D. O.D. 5.62 0.D.

O.D.: Onemli Degil (N.S.: Non Significant)
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Cetvel 3.Farkli yenidiinya gesitlerinde seyreltme uygulamalarindan sonra elde edilen meyvelerin
gekirdek ve usarcye ait bazi kalite dzellikleri

Tabelle3. Einige QualitAtsmerkmale der Samen und des Fruchtsaftes nach der Bliitenausdiinnung
sapplikationen bei unterschiedlichen Japanische - Mispelsorten

Qekirdck | Cekirdek | Meyveeti/ | SCKM Asitlik

Uygulamalar | Dozlar (ppm) ~ sayist | agrhfn(g) | ookinkkannt| (%) pH (%)
Applikationen | Dosis (ppm)| Samen Samen | Fruchifleisdy | Refraktome- Saure

zahl gevicht(g) | Samenzahl | terwert (%) (%)

Ottawiani
Tanik (Kontrolle) 0 39a 797 297b 55ab 3.30 0.97
25 2.96 ab 7.32 3.56b 6.7 ab 3.31 1.01
NAAm 50 1.00b 3.21 8.26a 44b 3.30 -
100 - - - - - -

50 3.19 ab 7.76 281b 7.6a 3.31 0.89

Ethrel 100 323ab 6.96 3.55b 7.1a 3.24 0.90
200 3.07 ab 491 5.00 ab 81a 328 0.89

Elle seyreltme % 50 4.00 8.14 2850 6.4 ab 328 091
Ausdiinnung % 70 3.65 8.58 3.14b 6.4 ab 3.26 1.06
mit der Hand % 90 3.67 7.09 4.00b 7.1a 3.26 0.93
D%1 2.86 O.D. 3.90 2.67 OD. O.D.

Baffica

Tanik (Kontrolle) 0 2.57 4,29 3.58 7.1 3.21 0.99
25 2.06 3.73 5.12 7.3 3.10 1.09

NAAm 50 2.63 6.02 3.72 1.7 3.12 0.97
100 1.75 3.45 742 9.0 3.27 1.02

50 2.38 3.87 442 7.7 3.21 1.00

Ethrel 100 2.40 4,09 4,53 8.0 3.10 1,04

200 2.33 3.50 487 8.1 3.13 0.91

Elle seyreltme % 50 2.14 3.50 530 7.0 3.14 1.07
Ausdiinnung % 70 2.18 3.82 5.35 8.3 3.20 0.94
mit der Hand % 90 2.83 4.30 5.12 7.6 3.16 1.00
0D O.D. O.D. O.D. O.D. OD.

Champagne de Grasse

Tanik (Kontrolle) 0 2.08 3.95 445 9.7 3.64 0.52
25 1.80 5.32 3.60 11.3 3.64 0.62

NAAm 50 1.25 395 5.18 9.7 3.67 042
100 1.50 4.04 6.30 12.8 4.30 0.27

50 1.60 3.30 5.18 11.5 3.76 048

Ethrel 100 1.59 3.43 5.29 104 3.59 0.54
200 1.55 3.38 5.18 10.4 3.64 0.52

Elle seyreltme % 50 2.16 492 3.38 10.5 3.66 0.47
Ausdiinnung % 70 1.94 4,72 3.75 10.3 3.57 0.62
mit der Hand % 90 2.10 4.39 3.03 9.7 3.70 0.52
O.D. O.D. O.D. O.D. O.D. O.D.

0.D.: Onemli Degil (N.S.: Non Significant)




Ozbek ve Yilmaz (17), Kiitahya vignelerinde NAAm'in 5,10 ve 20 ppm konsantrasyonlarini dene-
migler ve bu uygulamalarda meyve iriliginin taniga oranla 6nemli dlgiide arttigini belirtmiglerdir, Costa
(6), seftalilerde Ethrel'in 30 ile 180 ppm arasindaki konsantrasyonlarinin meyve iriligi tizerine mekanik
ve elle seyreltme uygulamalarina oranla daha etkili oldugunu bildirmektedir. Buna kargin, Kiiden ve Kag-
ka (13) seftalilerde 50 ve 400 ppm arasinda uyguladiklan: Ethrel konsantrasyonlarmin meyve iriligi yo-
niinden istatiksel bir farklilik ortaya ¢ikmadigini saptamiglardir. Bu arastirmada ise Ethrel ve NAAm'in
wiani" ¢egidine uygulanan Ethrel'in 200 ppm konsantrasyonunda meyve afirlif1 yoniinden en diigiik de-
gerler elde edilirken, Oteki konsantrasyon ve uygulamalar arasinda ¢nemli bir farklilik sézkonusu olma-
mugur, "Baffico" ve "Champagne de Grasse" ¢esitlerinde ise Ethrel ve NAAm uygulamalar1 arasinda
meyve afirhif agisindan 6nemli sayilabilecek farkliliklar bulunamamigtir (Cetvel 2).

Cetvel 3'de denemeye alinan 3 yenidiinya ¢esidinde, ¢ekirdek sayist, ¢ekirdek agirlifi, meyve eti/
¢ekirdek orani, %SCKM, % Asitlik ve pH gibi 6teki meyve kalite dzellikleri gosterilmigtir.

Ottawiani ¢esgidinde yapilan uygulamalarda, NAAm ve Ethrel'in tiim dozlarinda tanik ve elle sey-
reltme uygulamalarina oranla ¢ekirdek sayisinda azalmalar gézlenmistir (Cetvel 3). Ayni uygulamalarda
cekirdek agirhgt yoniinden 6nemli istatiksel farkliliklar goriilmemesi ilgi gekici bulunmugtur. Bu durum,
NAAm ve Ethrel'in az sayida, fakat daha iri ¢ekirdek olusumuna neden oldugu seklinde bir yaklagimla
agiklanabilir, Ottawiani ¢esidinde meyve eti/cekirdek orami yoniinden 50 ppm NAAm uygulamasinda ¢ok
yitksek defere ulagilmig, 6teki uygulamalarda ise mutlak deBer olarak taniga gore yitksek olmakla birlik-
te, istatistiksel yonden farklihik gostermeyen degerler ortaya gikmigtir. Aym: gesitte suda ¢oziiniilebilir ku-
ru madde (%SCKM) yoniinden ise Ethrel'in tiim dozlan ve % 90 elle seyreltme uygulamalarinda yiiksek
degerler elde edilmesi dikkat ¢ekmig, ancak uygulamalann, asilik % ve pH degerlerine énemli bir etkisi
olmadi1 belirlenmigtir (Cetvel 3).

Baffico ve Champagne de Grasse gesitlerinin meyvelerinde ¢ekirdek ve usareye ait kalite kriterleri
yoniinden 6nemli bir istatiksel farklilik bulunamamugtir. Kiiden ve Kagka (13), seftalilerde yaptiklan Eth-
rel uygulamalarinin, ¢ekirdek agurligs, SCKM, pH ve asitlik gibi meyve kalite 6zellikleri iizerine bir etki
yapmadigini belirtmektedir. Bu ¢aligmada da s6z konusu aragtincilarin bulgular: ile benzer sayilabilecek
sonuglar elde edilmigtir (Cetvel 3). Bu arastirma kapsaminda elde edilen veriler i1finda sonug olarak
ozellikle NAAm'in uygulanan tiim dozlarinda ve % 90 diizeyinde elle seyreltme uygulamalarinda aragtir-
ma kapsaminda incelenen yeni diinya gesitlerinde meyve tutumunun agiri diizeyde azaldifi bulunmustur.
Tiim Ethrel dozlant ve % 50 diizeyinde yapilan elle seyreltme uygulamalarinda ise meyve tutum diizeyini
ekonomik ybnden tehlikeye sokmayacak olgiide hafif bir seyreltme etkisi gdriilmesine ragmen, bagta
meyve iriligi olmak iizere meyve kalite dzelliklerinde beklenen olumlu etkinin goritlmediBi saptanmigur.

ZUSAMMENFASSUNG

DIE WIRKUNG DER BLUTENAUSDUNNUNG DURCH DIE CHEMIKALIEN UND
MIT DER HAND AUF DEN FRUCHTANSATZ UND DIE FRUCHTQUALITAT BEI EINIGEN
JAPANISHE - MISPELSORTEN (Eriobotrya japonica Lindl.) 1. Die Applikationen von NAAm und
Ethrel bei den Sorten " Ottawiani”, "Baffico und "Champagne de Grasse"

In dieser Arbeit, wurde die Wirkung der Bliitenausdiinnung durch NAAm und Ethrelapplikationen
sowie der Handausdiinnung auf den Fruchtansatz und die Fruchtqualitdt der Japanischen-Mispelsorten
"Ottawiani", "Baffico” und "Champagne dc Grasse" in Adana-Bedingungen untersucht. Die Hohe der
Konzentrationen waren bei NAAm-Applikationen 25, 50 und 100 ppm; bei Ethrelapplikationen 50, 100
und 200 ppm; und die Stufen von Bliitenausdiinnung mit der Hand 50, 70 un 90 %.

Die Ausdiinnungseffekt der NAAm war ziemlich stark, obwohl die Wirkungen von Ethrel und
Handausdiinnung noch weniger erschienen. Die Wirkungen von verschiedenen Behandlungen auf die
FruchtqualitAitsmerkmale, waren je nach Konzentrationen und Sorten unterschiedlich.
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