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SAMSUN'DA YETIiSTIiRILEN DEVECi ARMUTLARI UZERINE
NAA, NAD, CARBARYL VE ELLE SEYRELTME
UYGULAMALARININ ETKILERI'

Siikriye KURNAZ?  Muharrem OZCAN?  Neriman KOPUZOGLU*  Hiisnii DEMIRSOY?

OZET

Bu aragtirmada 1990-1991 yillarinda Samsun'da yetistirilen Deveci armutlarinda gigek ve meyve sey-
reltmesi amaciyla NAA (Naftelen Asctik Asit) NAD (Naftelen Aset Amid) ve Carbaryl (Naphthyl N-
methylcarbamate) uygulamalar1 yapilmigtir. Denemelerde NAA ve NAD'in 10, 20 ve 30 ppm, Carbaryl'in 1990
ytlinda 500, 750 ve 1000 ppm, 1991 yilinda 500, 1000 ve 1500 ppm’lik konsantrasyonlar: kullamlmstir. Ayrica
haziran diokiimiinden sonra % 50, 70 ve 90 meyve seyreltmesi olacak gekilde elle seyrcltme yapilmis ve sonug-
lar1 kimyasal uygulamalariyla kargilagtirilmigtir. Meyve seyreltmesi iizerine 1000 ppm’lik Carbaryl uygulama-
st en iyi etkiyi yapmistir. Elle seyrcltme ve Carbaryl uygulamalar1 meyve agirhigi, hacmi, eni, boyu ve meyve

eti sertligini artirmgtir.
GIRIS

Meyve agaclarinda, acan gigeklerin hepsi meyve
baglamaktadr. Ozbek'e (12) gore armutlarda agan ¢i-
ceklerin % 8-15'i meyve baglamakta ve olgunluda kadar
agag¢ iizerinde kalmaktadir. Agan ¢igeklerin en az bir
kisminin meyveye doniigmesine ragmen iistiin kaliteli
meyve elde edebilmek icin cigek ve meyve seyrelunesi-
nin yapilmas: gerekmektedir. Armutlarda meyve sey-
reltmesi verimin bol oldugu yillarda genellikle 20-30
yaprafia bir meyve diisecck gekilde ve kigitk meyve do-
neminde elle yapiimaktadir (13). Bu durum iiréin mali-
yetini artirdifn gibi bu iste ¢aligabilecek kalifiye igci
bulma giigliifiinii de ortaya ¢tkarmaktadir. Ayrica bu
doneme kadar agag¢ iizerinde kalan tiim meyveler bir
miktar bitki besin maddesi harcayacakur. Oysa heniiz
¢iceklenme déneminde uygulanacak olan bazi kimyasal
maddelerle seyreltine yaparak, bitki besin maddelerinin
afacta kalan meyveler i¢in harcanmas: saglanacaktir
(6). Cigek ve meyve seyreltmesi amaciyla kullanilan
maddelerin baginda Naftelen Asetik Asit (NAA), Nafte-
len Aset Amid (NAD) gibi biiyiimeyi diizenleyici mad-
delerle, Carbaryl (Naphthyl N- Methylcarbamate) gibi
yakici etkiye sahip bazi insektisitler gelmektedir (9, 13,
14, 18). Bunlarin yamnda GA; ve Ethcephon gibi bazi

bityiimeyi diizenleyiciler (7, 8, 9) ile ozellikle son yillar-
da Benzyl Adenin (3, 5) iizerinde ¢aligmalar yapilmak-
tadir. Marais (10) armutlarda tam ¢iceklenmeden 5 giin
sonra uyguladifi NAD'in elle seyreltmeye gore meyve
iriligini 6nemli olciide artirdifini bulmustur. Ebert ve
Kreuz (4) climalarda NAA, NAD ve Carbaryl uygulama-
lannm iyi bir meyve seyreltunesi yaptuigint saptamiglar-
dir. Bootsma (2) ise meyve seyreltmesi amactyla uygu-
ladiffi Carbaryl'in elmalarda meyve irilifinden ¢ok
meyve rengi iizerinde olumlu etki yaptifin: 6ne siirmek-
tedir. Windle ve ark. (19) 1200 ppm Carbaryl ve 10
ppm NAA'in birlikte uygulanmasinin elmalarda meyve
iriligini % 36 oraninda artirdifint ortaya koymuglardir.

Bu aragtirmada Samsun'da yetistirilen Deveci ar-
mutlarimin  agaglarinda  ¢icek seyreltmesi  amaciyla
NAA, NAD ve Carbaryl kullanilarak elde edilen sonug-
lar elle seyreltme uygulamalan ile kargilagtinlmugtir,

MATERYAL ve METOT
Materyal
Bu arastima 1990-1991 yillannda Samsun-

Ankara karayolu iizerinde bulunan bir iiretici bahgesin-
deki 15 yagh Deveci armutiarinda yapilmugtir.
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Deveci armudu Samsun'da yetigtirilen, ckim ay
baginda derilen, kiglik bir gesittir. Meyvesi iri veya ¢ok
iri, armut sekilli, meyve kabudu kalin, yer yer pasl,
acik yesil-donuk sar renkte, meyve cti beyaz, gevrek,
sert, sulu ve tatli bir ¢esittir. Deveci armutlan tagima ve
muhafazaya clverigli olup dzellikle Ankara ve Istanbul
pazarlarinda iri meyveleri yiizinden yiksck liyatla alici
bulmaktadir. Bu ¢esidin agac orta kuvvette biyimekte
ve Samsun yoresinde palmet budama sistemine gore ter-
biye cdilerek yetistirilmektedir.

Metot

Dcnemelerde 1990 yilinda NAA ve NAD'in 0,
10, 20, 30 ppm'lik, Carbaryl'in 0, 500, 750, 1000 pm
konsantrasyonlar1, 1991 yilimda NAA'in 0, 10, 20, 30
ppm'lik Carbaryl'in 500, 1000 ve 1500 ppm'lik konsant-
rasyonlar1 tam c¢igeklenmeden 3 hafta sonra, onceden
isaretlenen ve izole edilen dallara piiskiirtiilmustiir. Elle
seyreltme uygulamalan ise meyveler ceviz irilifini aldi-
fmda % 50, 70 ve 90’1k bir scyrclune olacak sekilde
yapilmigtir, Uygulamalardan hemen once gigek ve ki-
¢uk meyve sayunlart yapilarak, uygulama sonrasi deri-
me kadar periyodik olarak yapilan meyve sayunlan ile
kargilaghinlmig ve seyrelunc oranlann hesaplanmagtir,
1990 yilinda (uygulamalardan 1 ay sonra) tck sayim,

1991 yilinda dedisik araliklarla 3 sayum yapilmigtir. 8
Ekim'de dedigiklik uygulamalar yapilan dallarda topla-
nan meyvelerin tiimiinde arlik, hacim, en, boy, meyve
eti scruligi, suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM) ve
asit (malik) igerikleri gibi pomolojik 6zellikler incelen-
mislir. Meyve etl serdifi penctrometrenin 8§ mun'lik
ucuyla Olgiilmilts, SCKM el refraktometresiyle ve asit
igerigi titrasyonla (malik asit cinsinden) saptanmusgtr (15).

Dort yinelemeli olarak kurulan bu denemelerde
tesadiif bloklar1 deneme deseni uygulanmig ve ortalama-
lar "Tukey” testi ile karsilagtinlmagtir. Cizelgelerde bir-
birinden istatiksel olarak farkl olan ortalamalar yanlari-
na ayn harfler konularak belirlenmistir,

SONUCI.AR

Degigik seyreltme uygulamalarinin meyve
seyrelimesi fizerine erkisi

Sekil 1'de, 1990 yilinda NAA, NAD ve Carbaryl
uygulamalarmin (uygulamadan 1 ay sounra yapilan sa-
yunlara gore) meyve seyreltmesi dizerine etkileri, % 50,
70 ve 90 elle seyreltmeye gire kargilagtirmali olarak
graliklenmigtir.

Carbaryl uygulamalari, NAD ve NAA'e gore, el-
le seyreltmelerle kargilagtinldifinda en iyi sonucu er-
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Effects of different thinning treatments on {tuit thinning of Deveci pear cultivar in 1990,
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Figure 2. Effects of different thinning treatments on fruit thinning of Deveci pear cultivar in 1991.

mistir. Carbaryl'in 500, 750 ve 1000 ppm’lik uygulama-
larinda sirasiyla % 48, 73 ve 82'lik meyve seyrelumcleri
saglanmigtir. Bu sonuglar % 50, 70 ve 90 elle seyreltme
uygulamalarina yakindir. NAA'in 10 ve 20 ppm'lik kon-
santrasyonlarindaki seyreltme uygulamalan % 50'nin al-
tinda kalirken, 30 ppm’lik konsantrasyonu % 62'lik bir
seyreltme yapmigtir. NAD'in tiim konsantrasyonlarin-
dan ise % 507nin altmda bir seyreltme elde edilmiytir,
Ancak ¢esitli seyreltme uygulamalarinin yapildid biitiin
dallarda, hi¢ uygulama yapilmayanlara gore daha fazla
meyve seyrelmesi olmugtur,

Sckil 2'de 1991 yilinda NAA, Carbaryl ve elle
seyreltme uygulamalannm, derime kadar ii¢ farkll za-
manda yapilan sayimlarla saptanan meyve seyreltme
oranlar iizerine etkileri goriilmektedir.

1. ve 2. sayimlardaki en iyi seyreltme cikisi, elle
seyreltmeler digmnda, 1000 ppm'lik Carbaryl'den alin-
mgtr. 3. sayunlarda da yine en fazla seyrclme Car-
barylin 1000 ppm'lik uygolamalannda olmugtur.
NAA'in 10 ppm'lik konsantrasyonu 3. sayimda, 20 ve
30 ppmlik konsantrasyonlart 2. sayunda birbirine yakin
oranlarda seyreltme yapmistir. Yine 2. ve 3. sayimlarda
500 ve 1500 ppm'lik Carbaryl uygulanan dallarda yakla-
$1ik ayni oranlarda meyve seyrclmesi oldufu saptanmig-
tr. Elle seyreltme uygulamalarmda ise 1. sayunda % 50
ve 70'lik olan seyrelme oranlannin 2. ve 3. sayumlarda
artug belirlenmis, % 90k seyreltme yapilan dallarda
ise derime kadar fazla degisim olmamistir.

Deneme armutlarinda derimden bemen Once ya-
pilan meyve sayimlarina gore (3. sayun) degisik sey-
reltme uygulamalarindan saflanan seyrelme oranlari
Cetvel 1'de verilmistir,

NAA, Carbaryl ve elle seyreltme uygulamalan-
nin tamamu istatistikscl agidan birbirinden farkl sayila-
bilecek seyrelmme etkisi yapmastir. En fazla seyreltime

Cetvel 1. Degigik seyreltne uygulamalarinin Deveci
armutlarmda meyve seyreltmesi (%) iizerine
etkileri.

Effects of different fruit thinning treatments
on fruit thinning of Deveci pear cultivar,

Table 1.

Naftelen Asetik Carbaryl Elle Seyreltme

Dozlar | Seyreltme| Dozlar | Seyreltme| Dozlar|  Seyreltme
Dozes | Thinning | Dozes | Thinning | Dozes Thinning
(ppm) | (%) (ppm) | (%) (%) (%)

0 62 b 0| 62b 0 65 c
10 71 ab 500 | 74 ab 50 70 be
20 80a 1000 | 93 a 70 84 ab
30 75 ab 1500 76 ab 90 91 a

Das: 16.7 Dei1: 27.3 Do1: 15.7




(% 93) 1000 ppm'lik Carbaryl uygulamasindan saglan-
mugtir. 500 ve 1500 ppm'lik Carbaryl konsantrasyonlari-
mn uygulandif1 dallarda ise 1000 ppm uygulamasindan
az olmasina kargin, uygulama yapilamayan kontrol dal-
lara gore daha fazla meyve seyrelmesi olmugtur. NAA
uygulamalarinda seyreltme agismdan en iyi sonucu %
80 ile 20 ppm'lik konsantrasyon vermigtir. Elle seyrelt-
me uygulamalarindan % 90'Lik seyreltme sonucu, uygu-
lama Oncesi sayimlara gore % 91'lik bir seyrelme ol-
mugtur. % 50 seyreltme yapilan dallarda derim Oncesi
seyrelme % 70'e ulagmugtur.

Degisik seyreltme uygulamalarimin bazi meyve
ozellikleri lizerine etkisi

NAA, Carbaryl ve elle seyrclune uygulamalan
yapilan dallardan orneklenen meyvelerde saptanan bazi
meyve Ozellikleri Cetvel 2, 3 ve 4'te verilmigtir. NAA
uygulamalan, meyve eti sertlii diginda incelenen tiim
meyve Ozellikleri iizerine istatistiksel olarak farkli sayi-
labilecek bir etki yapmamigtir. Bununla birlikte meyve-
lerin agirlik, hacim, e¢n ve boylan Gizerine en olumlu et-
kiyi 20 ppm’lik NAA uygulamasi yapmuigtir. En sert etli
meyveler 30 ppm'lik NAA uygulamalarindan elde edil-
mistir. Ayrica NAA uygulamalar1 deneme armutlarinm
SCKM igeriklerinin artmasina, asit igeriklerinin azalma-
sina yol agmugtir (Cetvel 2).

Carbaryl uygulamalar1 deneme armutlarinda
agurlik, haciim, meyve eni ve et sertlikleri iizerine istatis-
tikscl bakimdan oOncmli etkilerde bulunurken, oOteki
meyve Ozellikleri iizerine etkileri Onemsiz olmugtur.
Carbaryl'in 1500 ppm'lik konsantrasyonu, oteki Car-
baryl uygulamalanna gore afirhifi ve hacmi en fazla
meyveler elde edilmesini saglamistr (Cetvel 3). Meyve
eni iizerine 1000 ve 1500 ppm'lik Carbaryl uygulamala-
nt diger uygulamalara gore daha olumlu etki yapmigtir.
Carbaryl uygulamalann sonucu en sert etli meyveler
1000 ppm konsantrasyonundan elde edilmigtir. Istatis-
tiksel bakindan farksiz olmalarna ragmen tim Car-
baryl konsantrasyonlarnn kontrol meyvelerine gore
SCKM miklarim biraz arurmg, asit i¢eriklerini ise ¢ok
az deBistirmistir.

Denecme armutlarinda degisik oranlarda yapilan
elle seyreltme uygulamalari sonucu meyve agirhifi, hac-
mi, eni ve boyu arasindaki farklarmn istatistiksel agidan
6nemli oldugu saptanmistr (Cetvel 4). Tiim elle seyrelt-
me uygulamalar: meyve agwliklart ve enlerini kontrol
meyvelering gore onemli dilizeyde artirmugtir. Hacmi en
fazla olan meyveler % 90 elle seyreltme uygulamasin-
dan almmgtir. Elle seyreltme uygulamalan meyvelerin
et sertlikleri, SCKM ve asit igerikleri iizerine istatistik-
sel bakimdan 6nemli bir etki yapmamastir,

Cetvel 2. NAA'min farkh konsantrasyonlariin Deveci armutlannimn gesitli meyve dzellikleri iizerine etkileri.
Table 2. Effects of different concentrations of NAA on the fruit characteristics of Deveci pear cultivar.

Uygulama Agulik (kg) | Hacim (cm®) | En (mm) Boy (mm) Sertlik (kg) SCKM (%) | Asit (%)
(ppm) Weight (kg) | Volume (em3) | Width (mm) Length (mm) | Firmness (kg) | TSS (%) | Acid (%)
Teatment
(ppm)
0 240 166 18.5 82.0 4.4 ab 124 042
10 284 210 84.6 83.0 400b 134 0.36
20 289 214 86.2 84.0 4.6 ab 143 0.39
30 234 159 81.8 82.8 52a 14.5 0.34
OD (NS) OD (NS) OD (NS) OD (NS) Dg,;:0.88 OD(NS) |OD(NS)

OD: Onemli degil - NS: Non significant

Cetvel 3. Carbaryl'in farkli konsantrasyonlarinin Deveci armutlarinm gesitli meyve ¢zellikler iizerine etkileri.
Table 3. Effects of different concentrations of Carbaryl on the fruit characteristics of Deveci pear cultivar.

Uygulama Agrlik (kg) Hacim (cm?) | En (mm) Boy (mm) Sertlik (kg) SCKM (%)| Asit (%)
(ppm) Weight (kg) Volume (cm?) | Width (mm)| Length (mm) | Firmness (kg)| TSS (%) | Acid (%)
Teatment
(ppm)
0 240 b 160b 780b 82.2 44b 124 042
500 231 b 170b 82.1ab 88.6 47 ab 13.7 0.40
1000 278 ab 218 ab 869a 88.0 5.6a 13.1 0.39
1500 332a 255a 88.0a 883 5.0ab 137 0.44
By 79:2 Dg,: 67.2 Dy,,:8.89 OD(NS) Dgs: 1.042 OD(NSy | OD(NS)

OD: Onemti degil - NS: Non significant
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Cetvel 4. Elle seyreltinenin farkl oranlarinin Deveci armutlarinin gesitli meyve 6zellikleri iizerine etkileri.
Table 4. Effects of different rates of Iland Thinning on the fruit characteristics of Deveci pear cultivar.

Uygulama Agurhik (kg) Hacim (¢cm3) | En (mm) Boy (mm) Sertlik (kg) SCKM (%)| Asit (%)
(ppm) Weight (kg) Volume (cm?) | Width (mm) Length (mm) | Fumness (kg) | TSS (%) Acid (%)
Teatment
{ppm)
0 252b 177 ¢ 809b 792b 4.5 13.1 040
10 362a 210bc 97.3a 91.8 ab 47 129 0.44
20 412 a 268 ab 95.5a 96.1a 44 12.6 0.45
30 425a 327a 96.1 a 973a 4.5 133 041
Dg,,: 1082 Dg,,: 658 Dgy:47 | Dg,:145 OD (NS) OD(NS) | OD(NS)

OD: Onemli degil - NS: Non significant

TARTISMA

Samsun'daki iiretici bahgelerinde Devecei armut-
larinda, biziln sayim ve incclemelerimize giore ortalama
% 75 oranmnda elle seyrelune yapilmaktadir. Ancak
meyvelerinin irilii ile tanman bu armut ¢esidinde bu
oran bazen % 90'm izerine ¢ikmakta ve afirlifn 500-
1000 g aras1 meyveler elde edilinektedir. Aragtirmalari-
mizda Carbaryl uygulamalart meyve seyrelumesi agisin-
dan NAA ve NAD'e gore daha iyi sonug vermistir. 1000
ppm'lik Carbaryl vygulamasindan % 93 oraninda bir
meyve seyreltmesi saglanmigtir. Warren ve ark.’'nin (17)
Granny Smith clmalarmda yaptiklar: bir ¢aliymada da
Carbaryl'in NAA ve NAD'den daha iyi bir seyreltme
yaptif1 ortaya ¢ikarilmuagtir.

Arastirma sonuglarimiza gore elle scyreltme uy-
gulamalart meyve agirlik ve iriliklerini (en, boy, hacim)
Onemli 6lgiide artirmugtic, Carbaryl uygulamalarinda ise
konsantrasyon arttik¢a afwrhk ve irilikler de artmigtir.
NAA ve Carbarylin meyve afirhik ve irilikleri iizerine
elle seyreluncler kadar iyi etki yapmamas: bunlann tek
basma kullanilmasmin yetersiz oldugunu gostermekte-
dir. Nitckim Moon ve Kim (11) meyve agulhiklar iizeri-
ne, NAA ve Carbaryl kombinasyonunun daha etkili ol-
dogunu oOne siimiigtir. Koen ve ark. (8) NAA +
Ethephon kombinasyonunun ozellikle meyve rengi iize-
rine elle seyreluneye gore daha iyi sonug verdifini, Ba-
sak ve ark. (1) ise NAA + Ethephon kombinasyonunun
bunlarn tek bagma kullanilmasindan daha iyi bir sey-
reltme  yaptigim  saptamuglardir. Aragtimada  Carbaryl
uygulamalar1 armutlarda meyve cti sertlifini ve SCKM
icerifini artirmistir. Bu bulgular Kiden ve Kagka (9),
Green ve ark. nin (5) sonuglari ile uyum halindedir.

Denemelerde  armutlarda  meyve  seyreltmesi
amaciyla kullanllan kimyasallar tam ¢iceklenmeden
yaklagik 3 hafta sonra uygulanmigtir. Birinci deneme yi-
linda uygulama ddéneminin sisli ve ya§murlu gegmesi
nedeniyle scyreltme maddelerinin etkinliinin azaldifn
sonucuna varilmigtir. Bu durumda kimyasal uygulama-
larinin zamani da 6nem kazanmak tadir.

Marais (10), armatlarda tam c¢iccklenmeden 5
giin sonra NAD' elle seyreltmeye gire meyve irilifini
Onemli dlgiide artirdifing, Ebert ve Kreuz (4) elmalarda

tam cigeklenmeden 8 giin sonra NAD ve NAA, 21 giin
sonra Carbaryl uygulamasinin iyi bir seyreltme yaptiii-
n1 one siirmektedir. Robinson ve ark. (16) ise tam ¢i¢ek-
lenmeden 10-20 giin sonra yapilan NAA uygulamalari-
nin iyi sonug verdifini saptamistir. Buna gore bolgemiz
ekolojisinde armutlarda daha ekonomik ve pratik olabi-
lecek kimyasallardan daha saglikli sonug alabilmek igin
denemelerle her kimyasal i¢in en uygun zaman bulun-
mal1, ayrica gesitli seyreltici kimyasallar kombine bir
sckilde denenmelidir.

SUMMARY

EFFECTS OF NAA, CARBARYL AND HAND
THINNING APPLICATION ON DEVECT PEAR
CULTIVAR GROWN IN SAMSUN

In this rescarch during the 1990-1991 growing
season, the following chemical fruit thinning treatments
were applied to the pear cv. Deveci at three weeks after
full bloom: NAD and NAA (10, 20 or 30 ppm), Car-
baryl (500, 750 or 1000 ppm in 1990 and 500, 1000 or
1500 ppm in 1991). The hand thinning was also carried
out the rates of 50, 70 or 90 %, and the results of hand
thinning were compared to their chemical thinning, and
without thinning. The best chemical fruit thinning effect
was obtained by 1000 ppm Carbaryl. Fruit weight, vo-
lume, width, length, flesh firmness were increased,
compared with the controls, following treatments either
hand thinning and Carbaryl.
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