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BAZI DOMATES CESITLERINDE HASAT ONCESI ETHREL,
HASAT SONRASI ETHREL, KALSIYUM KARPIT VE
POTASYUM PERMANGANAT UYGULAMALARININ

OLGUNLASMA UZERINE ETKILERI

Kenan KAYNAS?

OZET

Nurten SURMELI 4

Nesrin TURKES

Bu ¢aligma, 1989 yilinda Yalova kosullarinda yetigtirilen Tobol ve Riogrande domates gegitlerinde ha-
sat oncesf ethrel, hasat sonrasi ethrel, kalsiyum karpit ve potasyum permanganat (KMnO,) uygulamalarmmn
olgunlagma iizerine etkilerini saptamak amaciyla yapilmstir.

Hasattan dnce 125 ppm, 250 ppm ve 500 ppm dozlarinda ethrel uygulamasiyla kontrole gire doza ve
geside bagl olarak 7 - 10 giin erken olgunlagma saptanmigtir. Doz yiikseldik¢e olgunlagan meyve oram artmig
ve Riogrande gesidi Tobol gesidine giire uygulamalara daha duyarh bulunmustur.

Hasattan sonra ayni dozlarda daldirma scklinde ethrel uygulamasiyla Tobol gesidinde 5 - 6 giin, Riog-
rande gesidinde 10 - 12 giin erken olgunlagma saptanmigtir. Hasattan sonra Kalsiyum karpit uygulamalarinda
da ethrel uygulamalarima benzer sonug elde edilmistir. Hasattan sonra % 2 ve % 4 dozlarinda KMnO, kulla-

nimiyla olgunlagtirma 2 - 5 giin geciktirilmistir.
GIRIS

Diger taze meyve ve sebzelerde oldugu gibi, do-
mates meyvesinde de gelisme, olgunlagma ve yaglanma
donemleri; bitki ve meyvede birgok faktoriin kontrol et-
tifi biyokimyasal reaksiyonlarla agiklanabilmektedir.

Domates meyvesi en yiiksek kalitede yeme olu-
muna (kirmiz1 olum) bitki tizerinde dogal olgunlagmay-
la ulagmasma kargilik, yeme olumuna kadar bitki iize-
rinde brrakilan meyvelerde hasat ve sonrasinda olusan
zararlanmalar ekonomik anlamda etkili olmaktadur. Di-
Jer yandan yagmur, sicaklik, giineslenme gibi iklim fak-
torleri bir 6rnek olgunlagmay: etkileyebilmektedir. Bu
faktorler yaninda, hemen pazarlanacak domateslerde ha-
sat olgunlufu, olgunlagtuma sicaklif1, ortamimn etilen
konsantrasyonu ve digsal etilen veya etilen bilcgikleri-
nin uygulanmasiyla saglanan kontrollu olgunlagtirma
kaliteyi artiracag1 gibi, iireticiye pazarlamada zaman di-
limini diizenleme olanag: vereceklir.

Etilen, ¢ok diigiik konsantrasyonlarda bile bitki-
meyve fizyolojisinde etkili olan gaz halinde bir hidro-
karbonlu bilegik olup bitki metabolizmasinda sentezlen-
mektedir. Igsel etilen iiretimine gére domates taze mey-
ve ve sebzeler icerisinde ortalama 1.0 - 10.0 pl/saat-kg
meyve degeriyle orta smifta yer almaktadir. Genel ola-
rak, olgunlugun ilerlemesiyle igsel etilen iiretimi artig
gosterir, bunun yanmda digsal etilen uygulamalan, fi-
ziksel zararlanmalar, hastahklar ve ortam sicakliinm
yiikselmesi bu artig1 tegvik eder (16). Etilen, bir ¢ok
meyve ve sebzede olgunlufu tegvik etmesi nedeniyle
“olgunluk hormonu" olarak tanmmagur (24). Domates
meyvesinde genel olarak 0.1 - 1.0 ppm'lik igsel etilen
konsantrasyonu o]gunlasmay hizlandirmak igin yeterli-
dir. Ancak bu etkinin derecesi, sicaklk (optimum 18°-
25°) oransal nem (optimum % 90-95) ve havalandirma
gibi faktorlerle defisebilmektedir (21,26). Stenvers ve
Stark (23) domateste klimakterik yiikseligin baglamasin-
dan sonra igsel etilen sentez hizinin da onemli oranda
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artti§int belirtirlerken, Inaba ve Cha Chin (12), bir seri
sicaklik kullanarak yaptiklan ¢aliymada, solunum hizi
ve i¢csel etilen sentez hizinin 5°, 10° ve 35°C gibi sicak-
liklarda azaldifini, 40°C'lik sicaklikta ise, yine sentez
hizinda azalma yaninda olgunlagmada da bozulmalar
gorildifini saptamiglardir. Etilen sentezinin 15°, 20°,
25° ve 30°C sicakliklarda, sicaklik yiikscldik¢e arttifim
belirten aragtirictlar, 30° ve 35°C sicakliklarda malat,
suksinat, o-keto-glutarat ve sitratin mitokondrial oksi-
dasyonunun dnemli derecede azaldifiim agiklamiglardir.

Rabinowitch ve Rudich (25) CPTA, cthrel ve bu
ikisinin karigtmini kullanarak uygulama yapilan yesil ol-
gun domateslerin 32°C sicaklikta 10 giin olgunlagtirma
sonunda, CPTA uygulanmig ve kontrol meyvelerinde
kabuk renginin sarunsi oldufunu, CPTA ve cthrel kart-
simmin ise koyu kirmizi renk olusumunu sagladiim
saptayan arastiricilar, ethrel igin nisbeten yiiksek olan
bu sicaklikta kimmzi renk olugumunun artmasini
CPTA'nin lycopen sentezinde 1ol oynayan biyokimyasal
reaksiyonlara etkisi savi ile agtklamiglardir. Buna kargi-
Lk Wiley ve ark. (35), hasat 6ncesi CPTA ve cthrel uy-
gulamalarmin kumizi renk oluyumunu hizlandirma yo-
niinden farklilik olmadigini belirtmiglerdir.

Etilenin olgunluk iizerine bu etkisi saptandiktan
sonra ctilen ve benzeri hidrokarbon bilesikleri dretebilen
bir¢ok ticari kimyasal bilesik kullanilmaya baglanmagur.
Bunlar igerisinde en yaygin kullanilan ethrel; sitoplazma
pIl{'smda (pll: 5) kolayhkla etilene pargalanarak olgun-
lagmay: tegvik etmektedir (26). Dennis ve ark. (8) hasat
Oncesi ve sonrast ethrel uygulamasindan sonra domates
icsel etilen konsantrasyonunun 2-5 saat igerisinde, hasat
oncesi uygulamada 30 ppm'’e, hasat sonrast nygulamada
70 ppm'e ylikseldigini, 24 saat sonra 5 ppm diizeyine
diigtiigiinii saptamiglardir. Aragtiricilar, bundan sonra ig-
sel etilen degerindeki ikinci yikscligin meyvenin olgun-
lagmasiyla ger¢eklestifini, 5 ppm olmast halinde olgun-
lagmanin basladifini, 10 ppm'e yiikselmesiyle ¢ok hizh
bir olgunlagma goriildidini aciklamislardir. Abeles (1)
hasat sonrast uygulamalarda olgunludun ilerlemesinin 3
giin sonra gorsel olarak izlenebilecedini, ancak uygula-
madan 1 giin sonra solunum hizmdaki artisla olgunlag-
ma metabolizmasinda aktivitenin bagladiinr bildirmig-
tir. Morris ve ark. (22) hasattan sonra 0.3 ppm ctilen
uygulamasiyla yesil olgun domateslerin déniigim done-
mi olgunluk asamasina gegis siiresinin yar yanya kisal-
digini, 100 ppm uygulamasiyla olgunlukta 4 giin erken-
cilik saglandifin1 ve aym etkilerin ethrel uygulamasiyla
da elde edildigini belirtmislerdir. Ancak, domates mey-
velerinin etilen uygulamalarma kargt gosterdikleri tepki
meyvelerin olgunluk agamalarma gore de farkli olmak-
tadir. Ornegin, fizyolojik anlamda olgunlagmamis yesil
meyveler hasattan sonra 20°C sicaklikta olgunlastiriima-
larinda 1000 ppm etilen uygulamasma duyarsiz kalmig-
lardir (20). Hasat sonrasi etilen uygulanan agik kirmizi
olumdaki domates meyveleri tam kimuzi oluma 12 - 18
saat sonra ulagilabilmektedirler (28). Yamuguchi ve ark.
(37) radyoaktif ethrelin yapraga uygulanmasindan 1 giin
sonra uygulanan miktarin % 10 - 15'ini meyvelerde sap-
tamiglar ve maksimum etkinin 10 - 15 giin sonra gergek-
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lestifini gozlemiglerdir. Kawanagh ve ark. (17) Flora-
Date domates ¢esidinin yesil olgun meyvelerini hasattan
sonra 400 ppm ethrel ile muamele ederck 20°C sicaklik-
ta olgunlagtirdiklarinda gerck kimyasal analizler gerek-
se 30 kisilik tadum ekibi tarafindan yapilan duyusal de-
Jerlendirmede  bu  meyvelerin - dofal olarak  bitki
tizerinde olgunlagan meyvelere gore daha diisiik kalite-
de olduklarini saptamiglardir. Pratt ve Workman (23) ol-
gunlagtirmada ectilenin etkisinin belirgin bir gekilde so-
lunum hizi Olgiimleriyle izlenebilecegini  belirterek,
etilen pygulanmis meyvelerde solunum hizinin artmasi
yanmda bu meyvelerin klimakteriel maksimuma daha
kisa siirede ulagtiklarm: agiklamiglardir.

Iasal 6ncesi ethrel kullanimimda hava sicaklig:-
nin Onemini igaret eden Chapman (7), yiiksck hava si-
cakhifinda yapraklarda yaslanmanm daha belirginlese-
rek dokimlerin - gonildigiind  saptayarak yiksek hava
sicakliklarinda kullanilan dozun digiiriilmesini dnermis-
tir.

Domateste hasat dncesi ve sonrast ethrel kullani-
mi konusunda ¢esitlere, uygulama zamanma, olgunluk
asamalarma ve uvygulama dozlarma badh olarak farkls
etki dereceleri saptanmugtir. Bueesher (6), ¢igeklenme
safhasmdan 42 giin sonra 1000 ppm'lik dozu, Twahori
ve Lyons (13) ¢i¢eklenme sathasindan 30 giin sonra 500
ppm'lik dozu, Sims ve Kasmire (32)hasat Oncesi 0.88 -
1.77 kg/ha, hasat sonras1 2000 ppm'lik dozu, Sims (31)
hasat 6ncesi meyvelerin % 50'nin kizardifii donemde ve
hasattan sonra 250 - 2000 ppm'lik dozlarin, Robinson ve
ark. (27) hasattan iki hafla 6nce ve hasattan sonra 1000
- 10000 ppm'lik dozlarn, Dostal ve Wilcox (9) meyve-
lerin % 15'inin olgunlagu@ zaman 0.5 - 1.0 ve 1.1 kg/
ha'lik dozlann, Baranov (5), 1.6 - 2.0 kg/ha’hk dozlann,
Agaoglu ve Seniz (2), hasattan sonra 250 - 500 - 1000
ppin'lik dozlarm olgunlugu tegvik ederck crken olgun-
lagmayt sagladiklarin agiklamiglardir. Gupta ve ark.
(11), hasattan sonra SO0 ppm ethrel uygulaninig yesil ol-
gun donemindeki domateslerin % 10 oramindan daha az
kayipla 5°C'de 28 giin, 10°C'de 20 giin sonra olgunlas-
tiklarini ve bu siirelerin uygulama yapilmayan meyvele-
re gore daha kisa oldugunu saptamiglardir. Argerich ve
ark. (4), UC-82 domates ¢esidinde bitki iizerindeki
meyvelerin % 25'in olgunlastifh donemde 0.5 - 1.0 - 1.5
kg/ha dozlannda ethrel uygulamasindan sonra dozlar
arasinda onemli bir farklilik bulunmamasina kargin uy-
gulamadan 15 giin sonra uygulama yapilmayan meyve-
lerin % 68'i kirmizi oluma ulagmigken, ethrel uygulan-
mus bitkilerde bu oran % 80 - 85 arasinda bulunmustur.
Tiirkiye'de yapilan bir ¢caligmada da ES-58 ve H-2274
domates gesitlerinde hasat oncesi 125 ppm, 250 ppm ve
500 ppm dozlarinda ethrel vygulamastyla doz artigina
paralel olarak olgunlagianin mzlandit, ancak 500 ppm
dozunun bitki yaslanmasim tesvik ederek yaprak dokii-
miine neden oldudu saptanmistr (18). Yine ayni ¢alig-
mada, hasattan sonra ethrel uygulamalarinda doza baglh
olarak olgunlagmanin hizlandi§1, KMnO, uygulamasinda
ise, dozlar arasinda farklilik bulunmazken, tiim dozlarda
olgunlugun 4 - 5 giin geciktirilebilecedi saptanmigtir,

Domates gibi etilene duyarl iiriinlerin depolan-



masinda meyve tarafindan sentezlenen etilenin ortam-
dan uzaklagtinlmasiyla, olgunlagma siiresini uzatmak
amaciyla baz1 depolama tcknikleri yanmda KMnO, gibi
kimyasal maddelerde kullamilmaktadir. KMnO, etileni
karbondioksit ve suya okside ederek olgunludu yavagla-
tict ekiye sahiptir (26). Sihombing (30), KMnO, emdi-
rilmig kafitlarin tahta kasalarda kullamilmasiyla kontro-
le gore olgunlagmanm 3 - 5 giin geciktirilebilecegini ve
¢iirimenin azaltilabilecegini saptamigtir. Buna kargilik,
Kumar ve ark. (19) tahta kasalar igerisinde 500 ppm -
1000 ppm - 2000 ppm ve 3000 ppm, KMnO, emdirilinig
gazete kagitlaninin iizerine dizilen pembe olumdaki do-
mates meyvelerinin oda sicaklifinda bekletilmeleri ha-
linde meyve suda eriyebilir kuru madde, titre edilebilir
asitlik ve askorbik asit yoniinden bir farklilik goriiline-
digini, KMnO, uygulamasinin afirlik kaybini azalttigimi
saptamiglardir.  Olgunlufu  yavaglatmak amaciyla
KMnO,4 diginda difer bazi kimyasal maddelerin kullan:-
labilecei ve bu amagla degisik sisterler icerisinde de-
polama yapilabilece@ine ait aragtirma bulgularn vardir
(10, 14, 15, 29, 33, 36).

Bu ¢aligma ile, agikta yaygm yetigtiriciligi yapi-
lan Tobol ve Riogrande domates gegitlerinin sonbahar
yetigtiricilifinde hava kosullart nedeniyle goriilen ol-
gunlagma bozulmalarina kargt hasat ncesi ve sonrast
ethrel, hasat sonras1 kalsiyum karpit ve KMnO,4 kullanim
olanaklarinm incelenmesi amaglanmagur.

MATERYAL VE METOT

Materyal:

Aragtirmada, Tobol ve Riogrande domates gesit-
leri kullaniimigtir. 1989 yilinda yapilan denemeler igin
gerckli materyal Yalova-Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Mer-
kez Arastima Enstitiisii deneme parsellerinde yetigtiril-
miglir.

Uygulamalarda ethrelin (2-chloroethane phosp-
honic acid) % 48 oraninda aktif madde igeren ticari for-
mu, KMnO,'iin kristalize tormu ve kalsiyum karpitin ka-
t1 ticari formu kullanilmigtir,

Metot:

Hasat oncesi ethrel uygulamalar: 125 ppm - 250
ppm ve 500 ppm dozlannda, 20 bitkili parsellerde, 3 te-
kerriirlii tesadif parselleri deneme desenine gore 10 litre
kapasiteli el piilverizatorii ile yapilmigtir. Uygulamalar
bitki tizerindeki meyvelerin % 20 - 30'u olgunlagtifr za-
man yapimugtir. Uygulamadan once bitki iizerindeki
pembe olum ve daha ileri olgunluktaki meyveler hasat
edilmis ve ethrel uygulamalari yesil ve déniigiim olgun-
luk donemindeki meyvelere yapilmigtir. Uygulamadan
10 ve 20 giin sonra her bitkideki olgunlagan (pembe
olum, acik kirmizi ve kimizi olum) meyve orani yiizde
olarak saptanmigtur.

Hasat sonras: ethrel uygulamalart 125 ppm, 250
ppm ve 500 ppm dozlarinda hazirlanan ¢ozeltilere, yesil
olumdaki meyvelerin daldinnhinas1 seklinde yapilmgtir,
Bu olgunlukta ve 55 - 75 mm ¢ap buyikligiine erigen
meyveler, her tekerriirde 20 meyve olacak gekilde, 3 te-
kerriirli olarak ethrel ile muamele edilmigtir. Uygula-
madan sonra 20°C sicaklik ve % 90 - 95 oransal nem
igeren, olgunlagtirma odasinda muhafaza edilen meyve-
lerde olgunlagma siiresi ve olgunlasan (pembe olum,

agtk kirmizi ve kirmizi olum) meyve orani yiizde olarak
saptanmigtir.

Hasattan sonra domates meyvesinin i¢sel drettifi
etilenin ortaindan vzaklagtirilarak olgunlugun geciktiril-
mesi amaciyla KMnO4 % 2 ve % 4 oranlarda perlitle ka-
rigtirlarak kagit torbalar igerisinde kasalara baflanmig
ve kasalar polictilen torbalar i¢erisinde 20°C sicaklik ve
% 90 - 95 oransal nem igeren olgunlagtirma odasinda
muhafaza edilmiglerdir. Bu meyvelerde kontrole gore
olgunlagma siircsi ve olgunlagan meyve oram yiizde ola-
rak saptanmigtir. Difier laraftan, etilen gibi olgunlugu
tegvik edici asetilen iireten kalsiyum oksit ile karbonun
asclilene doniigiimiini kolaylastirmak amaciyla kati kal-
siyum Karpit iizerine bir dilim olgun domates konulmus-
tur. Uygulamadan sonra olgunlagtirma odasinda olgun-
lagma siiresi ve olgunlasan meyve oram yiizde olarak
saptanmuslir.

Calgmada olgunluk donemleri, ABD Tarum Ba-
kanh@! tarafindan geligtirilen domates renk katalogu
yardimiyla secilmigtir (3).

SONUCLAR VE TARTISMA

Tobol ve Riogrande domates ¢esitlerinde hasat-
tan once ethrel uygulamalarindan 10 ve 20 giin sonra ya-
pilan degerlendirmede, olgunlagan meyvelerin toplam
meyve i¢erisindeki oranlars Sekil 1'de verilmistir,

Tobol ¢esidinde, uygulamadan 10 giin sonra ya-
pilan degerlendirmede; konwrol bitkilerde olgunlagan
meyve orant % 14.2 iken, ethrelin 125 ppm uygulama-
sinda % 36.0 olarak saptanmigtir, Uygulamadan 20 giin
sonra yapilan degerlendinmede ise olgunlagmis meyve
oranlar sirayla % 48.9, % 65.8, % 68.2 ve % 72.5 ola-
rak gerceklesmigtir. Riogrande gesidinde, uygulamadan
10 giin sonraki degerlendirmede olgunlagan meyve ora-
n1 kontrol bitkilerde % 12.4, 125 ppm uygulamasinda %
16.9, 250 ppm wygulamasmda % 31.9 ve 500 ppm uygu-
lamasinda % 48.9 olarak saptanmustir. Uygulamadan 20
giin sonraki deferlendirmede ise, bu oranlar sirasiyla %
45.0, % 58.6, % 75.1 ve % 83.1 olarak gergeklesmigtir,

Hasat oncesi ethrel uygulamalannda iki gesitte de
elde edilen bulgular, ethrelin olgunlufu tegvik ettifini
ve etki derecesinin doz arttikga yitkseldigini gostermek-
tedir. Ancak, ethrel uygulamalarina Riogrande ¢esidi
Tobol ¢esidine gore daha duyarh bulunmugtur. Tki ¢esit-
te de uygulamadan 20 giin sonra yapilan degerlendirme-
de olgunlagan meyve oranindaki arusin azalmas: bu za-
man siiresince dofal olgunlagmanin gerceklegmesi
sonucudur. Bazr aragtiricilarm (1, 21, 26) pembe olum
donemindeki meyvelere yaptiklan uygulamada ethrelin
etki siiresini 3 - 5 giin olarak saptamalarina karsihik ¢a-
ligmamizda maksimum etki siiresi 10 giin olarak bulun-
mugtur. Bu etki siiresinin farklih uygulamanm farkh
olgunluk donemlerinde yapiimis olmastyla agiklanabilir.
Ciinki, ayn1 olgunluk déneminde farkli gesitlere yapilan
uygulama bulgulan bu savimiz: desteklemektedir (4, 5,
9, 13, 18). Bunun yaninda, Kader ve Reid'in (26) belirt-
tigi gibi kullanilan ethrelin etkisi olgunluk dénemine ve
uygulamadan sonraki hava sicaklifina bagh olarak de-
Jigmektedir. Bu deferlendirmenin 111 altinda, hasat
oncesi 250 ppm ve 500 ppm dozlarinda ethrel uygula-
masiyla 7 - 10 giin erken olgunlagtwmanin saglanabile-
cefini sOylemek miimkiindiir. Daha 6nce ES-58 ve H-
2274 domates ¢esitlerinin materyal olarak kullanildif
¢aligmada (18) goriilen keza Abeles (1). Chapman (7) ve
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Sekil 1. Tobol ve Riogrande domates gesitlerinde hasat Oncesi cthrel uygulamasinin olgunlagma lizerine etkist.
Figure 1. Effects of preharvest treatments of etlirel on fruit ripening of Tobol and Riogrande tomato varieties.

Reid (26) gibi aragtinicilarin da ortak bulgusu olan 500
ppm gibi yitksek ethrel dozlannin yaprak dokiimii ve
bitki yaglanmast gibi olumsuz etkisi bu ¢esitlerde goriil-
memigtir.

Hasattan sonra ethrel uygulamalari, hasat oncesi
ethrel nygulamalarma giére meyvelerin olgunlagmalarin-
da daha etkili olmustur (Sekil 2). Bu sonug, bitkiden ay-
nldiktan sonra olgunlagmanin bitki iizerinde olgunlas-
maya gore daha kisa siirede  gerceklestidini
gostermektedir. Sekil 2 incelenirse her iki ¢egitte de ha-
sat oncesi nygulama sonuglarina benzer gekilde doz art-
tik¢a olgunlagma oraninin artarak kisa siirede olgunlag-
manin tamamlandif ve yine Riogrande gesidinin Tobol
¢esidine gore uygulamalara daha duyarli oldugu goriil-
mektedir.

Uygulamadan sonra 6 giin 20°C sicaklikta olgun-
lastirma sonunda Tobol ¢esidinde kontrole ait meyvele-
rin % 25.0' olgunlasirken 125 ppm'lik ethrel ¢zeltisine
daldinlan meyvelerde bu oran % 62.5, 250 ppm uygula-
masimnda % 66.6 ve 500 ppm vygulamasmda % 87.5 ol-
mugtur. Olgunlastirma siresi 10 giine ¢ikufmda bu
oranlar sirayla % 66.6, % 79.1, % 87.5 ve % 100 olarak
gerceklesmigtir, Riogrande gesidinde ise, 6 giin olgun-
lagtirma sonunda olgunlagan meyve oranlan sirayla %
54.1, % 70.8, % 79.1 ve % 83.3 olarak gergeklegmistir.
10 giin olgunlagtirma sonunda kontrole ait meyvelcrin
% 70.8'1 olguniasirken ethrelin tim dozlarinda meyvele-
rin tamam! olgunlagmalarin: tamamlamiglardyr.

Bulgularimiza gore, hasattan sonra uygulamalar-
da 500 ppm ethrel dozu dikkate alindiinda Tobol gesi-
dinde 5-6 giin, Riogrande gesidinde 10-12 giin erken ol-
gunlagsma saflanabilecektir. Gerek 500 ppm, gerekse
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250 ppm ethrel dozlarinda saptanan erken olgunlagma
degerleri bazi arastiricilarin bulgulariyla uyumlu olur-
ken (11, 18, 20, 22, 31), difier baz1 arastiricilarn bulgu-
lanyla uyumsuzluk gostermektedir (2, 27, 32). Bu
uyumsuzluk, ¢esit, olgunluk ve uygulamadan sonraki ol-
gunlagtimma kogullarinin farkli olmasindan kaynaklan-
mug olabilir. Ayrica Kavanagh ve ark.’'nin (17) hasattan
sonra ethrel uygulamasiyla olgunlagurilmig domates
meyvelerle dodal olarak bitki iizerinde olgunlagan mey-
veler arasinda saptadiklan kalite farklilifi, cahgmamiz-
da duyusal gozlemlerle saplanmamstr. Yapilan goz-
lemlerde kabuk renklenmesi bir ek olmus ve tadim
degerleri normal bulunmugtur. Ancak, tat ve aroma de-
Serlerindeki farklilifim saglikh degerlendirilmesi i¢in
objektif bulgulara gereksinim vardir. Caligmamizda bu
ozelliklere yonelik analizler yapilmamigtr.

Hasattan sonra olgunlugu tesvik etmek amaciyla
kalsiyum karpit uygulamasindan elde edilen bulgular
Sekil 3'te dzetlenmistir. 6 giin 20°C'de olgunlagtirma so-
nunda, Tobol ¢esidinde kontrole ait meyvelerin ortalama
% 25.0't olgunlagirken 2 g ve 4 g kalsiyum karpit uygu-
lamalannda meyvelerin % 66.6's1 olgunlagmigtir. Olgun-
lastirtna siiresi 10 giine uzatildifinda kontrole ait mey-
velerde % 66.6, 2 g kalsiyum karpit uygulamasinda %
75.0 ve 4 g kalsiyum karpit uygulamasinda % 83.3 ora-
ninda olgunlagma saptanmistir. Riogrande ¢esidinde ise,
6 giin 20°C'de olgunlastuma sonunda kontrole ait mey-
velerin % 54.1'1, 2 g kalsiyum karpit uygulamasinda %
68.1'i ve 4 g kalsiyum karpit uygulamasinda % 86.3'ii
olgunlasmistir. 10 giinlik olgunlagtuma sonunda bu
oranlar sirayla % 70.8, % 95.4 ve % 100 degerine yiik-
selmistir.
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Elde cdilen bu degerler ile hasat sonrast cthrel
uygulamalarinda saptanan degerler arasindaki benzerlik
dogaldir, Ciinkil, uvygulama dozlari, etilen ve asetilenin
oransal elkinlik aktiviteleri dikkate almarak se¢ilmigtir.
Diger deyimle, 2 g kalsiyum karpit kullammyla 166
ppm ethrel ve 4 g kalsiyum karpit kollanimiyla 333 ppm
eéhrel uygulamasina esdefer etki saglanabilmektedir
(26).

Hasattan sonra domates meyveleri taralindan
scntezlenen igsel etilenin absorbe edilerek ortamdan
uzaklaghirilarak olgunlugun geciktirilmesi amaciyla ya-
pilan KMnO, uygulamalarinda, her iki ¢egitte de 6 giin
20°C sicaklikta olgunlagtirma sonunda bir etki goriilme-
mistir. Olgunlagtirma siiresi 10 giine uzatuldi@inda kont-
role gore % 2 KMnO, uygulamasmda yaklasik % 20, %
4 KMnO,4 uygulamasinda yaklagik % 25 oranmnda daha
az olgun meyve saptanmistir (Sekil 4).

Bulgularimiza gore KMnQ4 kullantmiyla olgun-
lagmanin 2-5 giin geciktirilebilecedini sdylemek miim-
kiindiir. Bu degerler, ES-58 ve 11-2274 domates gesitle-
rinde clde edilen bulgulara benzerlik gostermektedir
(18). Aym sekilde, Shombing'in (30) elde cttifi sonug-
larla da tam bir uyumluluk gordlmektedir. Kumar ve
arknuin (19), pembe olum donemindeki domates mey-
velerinde saptamig olduklart degerler ise, bulgularumiz-
dan farklidir, Bu farklihlk KMnO, uygulamalarinda do-
mates meyvelerinin olgunluk asamalariin etkinligini
acikca gostermektedir, Caligmamizda segilen yontem
geredi meyvelerin KMnOy ile birlikte polictilen torbalar

icerisinde bulunmalar1 nedeniyle, polietilen torba kulla-
nuniyla yaratilan modifiye atmoster kosullarmin da ol-
gunlagmanin geciktirilmesinde etkili olacafn doaldir.
Ancak bu etki derecesini saptamak kullamlan ydntem
geregi miimkiin olmamagtir,

SUMMARY

EFFECTS OF PREHARVEST TREATMENTS OF
ETHREL AND POSTHARVEST TREATMENTS
OF ETHREL, CALCIUM CARBIDE, AND
POTASSIUM PERMANGANATE ON RIPENING
OF SOME TOMATO VARITIES

This study has involved two tomato variclies na-
mely Tobol and Riogrande grown in Yalova in 1989,
That has been planned to investigate the effects of pre or
postharvest treatments of ethrel and postharvest treat-
ments of calcium carbide and potassiumm permanganate
on {ruit ripening.

Ethrel application at 125 ppm, 250 ppm, and 500
ppm shortened ripening period by 8 or 10 days compa-
red to control depending on doses and varieties at pre-
harvest stage. Fruil ripened rate increased with increa-
sed in doses of ethrel. Fruits of Riogrande variety was
more sensitive to ethrel application than Tobol variety.

Ethrel dipping and calcium carbide treatments at
the same doses at postharvest stage shortened ripening
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Sckil 4. Tobol ve Riogrande domates gesitlerinde hasat sonrast KMnQO, uygulamasin olgunlagma iizerine etkisi.
Figure 4. Effects of postharvest using of KMnO, on fruit ripening of Tobol and Riogrande tomato varieties.
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period by 5 or 6 days in Tobol varicty and by 10-12
days in Riogrande variety. Polassium permanganate tre-
atments dclayed the ripening by 2 or 5 days depending
on doses and varicties at postharvest stage.
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