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OZET

Ceviz yetistiriciligin de ekolojiye uygun cesit kullamlmadig: taktirde verim ve kalitede
biiyiik sorunlar yasanmaktadir. Cesitlerin degisik ekolojik kosullardaki adaptasyon
yetenekleri arastirilarak, bolgeye uygun cesit secimine gidilmelidir. Yalova ekolojisine en
uygun c¢esitleri secmek amaciyla, Atatiirk Bahce Kiiltiirleri Merkez Arastirma
Enstitiisii’nde 2008 yilinda Kkurulan bahgede, yerli ve yabanci ceviz cesitlerinin
performanslar1 belirlenerek, ceviz yetistiriciliginin gelistirilmesi i¢cin bolgesel anlamda
gerekli bilgiler elde edilecektir.

Bu ¢ahsmada; Atatiirk Bahce Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisii’ndeki 8 farkh
ceviz cesidinin (Chandler, Howard, Hartley, Maras 12, Midland, Pedro, Fernor, Sebin)
2014 yilina ait meyvelerinin toplam yag, kiil ve protein icerikleri belirlenmistir. Cesitlerde
yapilan analizlerde toplam yag icerikleri %048.07-61.51, kiil icerikleri %01.34-1.97 ve
protein icerikleri 016.81-20.04 oranlar1 arasinda tespit edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Ceviz, toplam yag, protein, kiil
SUMMARY

DETERMINATION OF SOME CHEMICAL PROPERTIES OF DOMESTIC AND
FOREIGN WALNUT CULTIVARS GROWN IN YALOVA LOCATION

Serious efficiency and quality problems were experienced in walnut cultivation if
appropriate cultivars were not used according to the ecology. Adaptability in different
ecological conditions of the type should investigated and go into the selection of suitable
varieties. In order to select the most suitable varieties for Yalova ecology, Atatiirk Central
Horticultural Research Institute have determined the performance of domestic and foreign
walnut cultivars planted in 2008 to obtained the required information in terms of the region
for the development of walnut production will be achieved.

In this study; total oil, ash and protein content of the fruit of 9 walnut cultivars of
(Chandler, Howard, Hartley, Maras 12, Midland, Pedro, Fernor, Sebin) were determined
in 2014 at Atatiirk Central Horticultural Research Institute. Total oil, ash and protein
content of walnut were determined between 48.07-61.51%, 1.34-1.97% and 16.81-20.04%.

Keywords: Walnut, total oil, ash, protein
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GIRIS

Sert kabuklu meyveler grubuna giren cevizin
(Juglans regia L.) anavatani Anadolu olarak
bilinmektedir. Ceviz yetistiriciligi, Uzakdogu’dan
baslayarak Tiirkiye ve Avrupa iizerinden
Amerika’ya kadar uzanan ¢ok genis bir bolgede
yapilmaktadir. Tirkiye’de dogal bir yayilim

¢ozlinenlerden C, B1, B, folik asit, pantotenik asit
ve niasin, minerallerden; demir, ¢inko, bakir,
magnezyum ve fosfor bulunmaktadir [11]. Bu
bilesiklerin; kalp damar hastaliklarina, belli
kanserlere ve yaslanmanin olumsuz etkilerine
karsi koruyucu rol oynadigi belirtilmektedir.
Vitamin E’nin LDL (Low Density Lipoprotein)
kolesterol oksidasyonuna karsi koruma sagladig

gostermekte  ve  hemen  her  bolgede ve kalp hastaliklart riskini azalttigi bildirilmistir
yetigtirilmektedir.  Tirkiye kabuklu ceviz [9].

tiretiminde Cin, ABD ve Iran’dan sonra 4. sirada Ceviz kullamm alanlarma incelendiginde
yer almaktadir [2]. meyvesinden yapragina, yesil kabugundan

Cevizin kimyasal igerigi bakimindan oldukca
zengin bilesiklere sahip olmasi bu yonde yapilan
arastirmalar1  artirmistir.  Ceviz, %56.4-70.6
oraninda yag, %13.6-22.3 oraninda protein ve %2
civarinda kil igermektedir [10]. Cevizi
fonksiyonel yapan en 6nemli bilesenlerinden biri
icerdigi yagdir. Ceviz yaginin; %72 ¢oklu
doymamis yag asidi (%59 linoleik (omega 6), %13
linolenik (omega 3), %18 tekli doymamis yag
asidi (oleik asit) ve %10 doymus yag asidi igerdigi
bilinmektedir. Ceviz i¢i bilesiminde yagda
¢Oziinen vitaminlerden A ve E vitaminleri, suda

Cizelge 1. Diinya ceviz tiretimi (kabuklu) [3]

kiitiigiine kadar degerlendirildigi goriilmektedir.
Gida olarak ceviz ¢erez olarak tiiketilmesinin
yaninda, pasta ve biskiivi sanayinde ve sucuk,
samsa, pestil regel ve helva yapiminda kullanildig:
bildirilmistir. Ayrica ceviz yaginin ilag sanayinde
kullanildig: bildirilmistir [10].

Bu calismanin materyalini TUBITAK 1007
KAMAG "Tiirkiye Cevizciligini  Gelistirme
Entegre Projesi” kapsaminda 2008’de kurulan
bahgelerdeki yerli ve yabanci ceviz g¢esitleri
olusturmaktadir.

Table 1. Production of walnut in the world (shelled) [3]

Uretici Ulkeler 2001 _ - 2007 _ - 2012 _ -
Alan (ha) Uretim (ton) Alan (ha) Uretim (ton) Alan (ha) Uretim (ton)
Cin 175.000 252.347 210.000 629.986 425.000 1.700.000
Iran 71.286 168.031 62.000 350.000 64.000 450.000
ABD 175.000 276.690 88.222 297.555 98.980 425.820
Tiirkiye 61.795 116.000 82.117 172,572 99.617 194.298
Meksika 60.496 65.000 57.509 79.162 69.796 110.605
Ukrayna 14.993 55.130 14.060 82.320 14.100 96.900
Hindistan 44.519 29.000 30.800 33.000 31.500 40.000
Sili 9.000 12.500 14.067 28.000 18.256 38.000
Fransa 14.800 27.815 16.928 32.635 19.073 36.425
Yunanistan 12.000 22.341 9.232 20.956 10.900 24.200
Rusya 14.467 12.426 7.500 1.800 7.800 2.250

MATERYAL VE METOT Metot

Materyal

Calismamizda 2014 yilinda Yalova’da
yetistirilen 8 ceviz g¢esidine (Chandler, Howard,
Hartley, Maras 12, Midland, Pedro, Fernor, Sebin)
ait drnekler analiz edilmistir. Hasat edilen cevizler
kurutulup ogiitiilerek analizler igin hazir hale
getirilmistir.
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Kiil analiz: Kurutulup ogiitiilen 6rnekler kiil
firtninda 525°C (sicaklik kademeli olarak artirildr)
beyaz kiil elde edinceye kadar yakilmistir [1].

Toplam yag igerigi: Kurutulup 6giitiilen ceviz
orneklerinden alman 5 @’lik Ornekler soxhlet
kartuslarina konulacak petrol eteri yardimi ile
soxhlet cihazinda yaglar1 8 saat siireyle ekstrakte
edilmistir. Kurutma dolabinda sabit tartima gelene

Y. BOZ, A. OZTURK, O. UTKU, M. BIYIKLI, E. ORMAN / BAHCE 46 (Ozel Say1 2): 149-152 (2017)



kadar bekletildikten sonra desikatorde sogutularak  Kjedahl yontemiyle belirlenmis olup, 6.25

tartilip hesaplanmustir [6].
Protein tayini: Kurutulmus ve 6giitiilmiis ceviz
ornekleri toz haline getirilerek azot miktar

katsayis1 ile
hesaplanmustir [5].

carpilarak  protein  miktari

BULGULAR

Cizelge 2. Yalova ilinde yetistirilen ceviz ¢esitlerinin kiil, protein ve toplam yag analiz sonuglari (2014)
Table 2. Ash, protein and total oil analysis results of walnut varieties grown in Yalova in 2014

Cesit ismi Kiil (%) Protein (%) Toplam yag (%)
Chandler 1.96 20.04 53.26
Howard 1.75 18.56 54.77
Hartley 1.57 18.63 61.03
Marag 12 1.76 17.51 49.87
Midland 1.68 19.10 55.63

Pedro 1.97 17.72 55.54

Fernor 1.94 18.96 48.07
Sebin 1.34 16.81 61.51
TARTISMA VE SONUC KAYNAKLAR

Ceviz  c¢esitlerinde  yapilan  analizlerde
orneklerin  ana  bileseninin  yag oldugu
belirlenmistir. Cizelge 1’de goriildiigii gibi toplam
yag miktar1 %49.87-61.51 protein %17.51-20.04
ve kil %1.34-197 oranlar1  arasinda
degismektedir. Bakkalbasi ve ark. [2] Tirkiye’de
yetistirilen yerli baz1 ceviz ¢esitlerinin yag
miktarlarini %61.47—72.56 protein %11.40-16.74
ve kiil oranlarini %1.57-1.94 yine Ozrenk ve ark.
[8] Erzincan yoresinde yaptiklari bir g¢aligmada
ceviz genotiplerinde yag miktarlar1 %48.97-66.45
protein %13.74-22.34 kiil miktarlarini ise %1.69—
2.24 olarak bildirmislerdir. Benzer ¢alismalarda
yapilan analizlerde ceviz tiplerinin toplam yag
oranlar1 Hekimhan (Malatya) yoresinde %60.94—
69.50 protein miktarlart %11.91-18.50 ve kiil
%1.01-2.24 olarak [12], Tavas (Denizli)
yoresinde toplam yag miktarim1 %62.02—71.56,
protein oranim1 %11.31-17.69 olarak [4], Ahlat
(Bitlis) yoresinde sirasiyla toplam yag, protein ve
kiil oranlarimi %51.5-62.8, %15.5-23.3 ve %2.2—
4.2 olarak rapor etmislerdir [7].

Calismamizin  sonucunda yapilan analiz
sonuglart literatiirlerle paralellik gostermekle
birlikte ceviz ¢esit ve genotiplerinin bilesimlerinin
(yag, protein ve kiil) farkli ¢esitlere gore farklilik
gosterdigi goriilmiistiir.
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