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Ozet

Aflatoksin, insan sagligi agisindan olumsuz etkileri olan toksinlerden birisi olup, kuru incirde sik¢a
rastlanmaktadir. Aflatoksin sorunu bahgede baslamakta, olumsuz iklim, tiretim, depolama ve igleme kosullarinin
da etkisiyle artmaktadir. Bu durum, incir ihracatinda dnemli ekonomik kayiplara sebep olmaktadir. Isletmelerde
kuru incirin islenmesi sirasinda, aflatoksin riskini azaltmak i¢in yapilan uygulamalardan en 6nemlisi “karanlik
oda” (KO) olarak adlandirilan boliimde, isgiler tarafindan mor 1s1k (ultraviyolet=UV) altinda aflatoksinli
incirlerin segilerek ayrilmasi islemidir. Bu ¢aligmada incir isletmelerinde, KO’da yapilan islemler incelenerek
ekonomik yonden degerlendirilmistir. Aydin ilinin kuru incir iiretimi yaklagik olarak 40 bin ton olup, iilkemiz
tretiminin %75’i bu il tarafindan kargilanmaktadir. Calismanin birincil verileri; Aydin yoresinde faaliyette
bulunan 85 adet incir igletmesinde tam sayim yontemiyle bire bir yapilan anketler ile alman verilerden
olusmaktadir. Isletmelerin %88’i karanlik odada UV lamba altinda aflatoksinli incir kontrol sistemini
uyguladiklarim belirtmislerdir. Isletmelerin %49’u KO’da bir kez aflatoksinli incir segimi yaptiklarini, %29u iki
kez, %9°u da ii¢ kez segim yaptiklarmi sdylemislerdir. Incir isletmelerinde KO’daki aflatoksinli incir segimi igin
yapilan masraflar, toplam aflatoksin yonetimi i¢in yapilan masraflarin yaklasik %80’ini olusturmaktadir. Bu
¢aligmanin incire ve aflatoksine yonelik aragtirmalara 1g1k tutacagi diigiiniilmektedir.

Anahtar kelimeler: aflatoksin, aflatoksin limitleri, ihracat¢i, depocu, kuru incir

Investigating of the Practices that Performed in Dark Room Intended for Reducing Aflatoxin Risk During
Processing of Dried Fig in Terms of Economic Perspective

Abstract

Aflatoxin is one of the toxins that have negative effects from the point of human health and it is also
frequently encountered in dried fig. While aflatoxin problem starts in orchard, it also increases together with
effects of negative climate, production, storage and processing conditions. This situation can cause important
economic loss on dried fig export. The most important practice among the implementations that performed in
order to reduce aflatoxin risk is separation of the dried figs contaminated with aflatoxin under the UV-based
imaging system by the workers in called “the dark room” during processing of dried figs in the firms. In this
study, the practices that are carried out in “the dark room” (DR) in the dried fig firms, are examined and also
these implementations are evaluated in terms of economic perspective. The dried fig production of Aydin city is
roughly 40 thousand tones, and also 75% of our country’s production is fulfilled by the region. Primary data of
the study is obtained from the managers of all 85 firms operated in Aydin region via questionnaire with face to
face meeting. 88% of the firm managers are declared to perform separation of the dried figs contaminated with
aflatoxin under the UV-based imaging system. While 49% of the firm managers are indicated to fulfill separation
of the dried figs contaminated with aflatoxin as one time in the dark room, 29% and 9% of them are stated to
execute these separation operations as two times and three times. It is defined that the expenses for separation of
the dried figs contaminated with aflatoxin can constitute 80% of total expenses for the whole aflatoxin
management. It is thought that this study may shed to the studies that will be performed intended for died fig and
aflatoxin in the future.
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Giris sonrasi kosullar nedeniyle kiif ve mikotoksin
4 olusumunun goriildigii bir driindir. Incir
bahcede kiifle kontamine olmakta, kiif ve
mikotoksin olusumu daha sonraki asamalarda da
devam etmektedir (Heperkan, 2005).

incir  mikroflorasinda 4.  niger,
parasiticus, A. flavus ve Fusarium spp. en sik
rastlanan kiiflerdir. Aflatoksin, bu kiiflerin
salgiladig1 bir gesit toksin olarak ortaya ¢ikar.

Insanlarda ve hayvanlarda, karaciger bozuklugu, Incir ihracatinda nemli sorunlardan biri
kanser, sakat dogum, kanamalar vb. saglik aflatoksindir.  Cilinkii  belirlenen  limitlerin
problemlerine yol acabilir. Incir meyvesi, tizerinde aflatoksin bulunan incirlerin, ihrag

yiiksek oranda seker igerigi, hasat ve hasat edildigi tilkeden geri donmesi; maddi kayiplara,
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saygimlik, giiven ve pazar kaybi gibi sorunlara
sebep olmaktadir. 1988 yilinda Yunan lobisi
tarafindan Tirk incirlerinde aflatoksin oldugu
sOylentisi ile s6z konusu problem fiili olarak
baglamistir. Avrupa Birliginin (AB) bu konuda
belirledigi maksimum limitler ve uygulamalar,
halen iilkemiz i¢in 6nemli bir problem olarak
goriilmektedir. ~ AB’nin,  dogrudan  insan
tiketimine sunulan veya gida bileseni igin
kullanilan kurutulmus meyveler ve islenmis
triinler i¢in toplam aflatoksin limiti 10 ppb,
Aflatoksin B1 limiti ise 6 ppb’dir. Amerika
Birlesik Devletlerinde, Aflatoksin B1 limiti 20
ppb’dir. Tirk Gida Kodeksine gore limitler,
incirde aflatoksin Bl igin 8 ppb, toplam
aflatoksin (B1, B2, G1, G2) i¢in 10 ppb’dir.
RASFF (the Rapid Alert System of Food and
Feed) tarafindan yayinlanan raporlarda; Tirkiye
ihracatinda aflatoksinli kuru incir igin 2008
yilinda 333, 2010 yilinda 57, 2011 yilinda 75,
2012 yilinda 85 bildirim oldugu yaymlanmigtir (
Rasff, 2012).

Aflatoksin sorunu; meyve agagtayken
baslamakta, hasat, depolama ve isleme sonuna
kadar devam eden siiregte, ozellikle olumsuz
isleme ve depolama kosullariyla daha da
artmaktadir.

Incir tiretim zincirinde; buruklasan incir,
dalindan topraga diiser ve toplanip kerevetlerde
kurutulur.  Uretici  tarafindan  ya  incir
isletmelerine ya da araci depolara satilir. Incir
isletmeye satildiysa, isletmede flimige edilir,
secilir, islenir (boylanir, ambalajlanir vb.) ve i¢
ya da dig pazara satilir. Eger incir aracilara
satildiysa, depolarda bir siire bekler ve yine
isletmelere satilir, ayni islemlerden gegirilip i¢
veya dis pazara sevk edilir.

Bu ¢alismanin amaci; kuru incir iretim
zinciri igerisinde yer alan isletmelerin karanlik
oda olarak adlandirilan bolimlerinde
gerceklesen, aflatoksin riskini azaltmaya yonelik

uygulamalarin ekonomik yonden
degerlendirilmesidir.
Materyal ve Yontem

Calismanin  birincil  verileri;  Aydmn

yoresinde faaliyette bulunan toplam 85 adet incir
isletmesinde tam sayim yoOntemiyle yapilan
anketler ile alinan verilerden olugsmaktadir.
Cizelge 1’de Aydm ili isletmelerinin
ilcelere gore dagilimi verilmistir. Anketlerin
yapildig1 2012 yilinda kayith 113 isletmeden 28
tanesi kapalidir. Anket c¢alismasiyla alinan

veriler kodlanarak bilgisayar ortamina girilmis
ve istatistiki olarak degerlendirilmistir. Isletmeci
gortsleri likert Oleek yardimiyla alimustir.
Likert 6l¢eginin amaci; arastirilan konuyla ilgili

kisilerin diistincelerini, tutumlarini,
davranislarini siniflandirmak ya da
derecelendirmektir  (Artkan, 2000). Likert

derecelemesi bir soru tiirii olmayip, ifadelere
katilma siddetini ya da derecesini gosteren bir
olgektir (Nakip, 2003).

Fayda/Masraf analizinde; incirin
islenmesi  sirasinda  yapilan  masraflardan
aflatoksin oranin1 azaltmaya yonelik olanlar
belirlenmistir. Fayda/Masraf orani
hesaplanirken, isletmelerin aflatoksin riskini
azaltmak i¢in yaptiklar1 bir birimlik harcama
(masraf) karsisinda saglanan fayda degeri;
Almanya, Fransa, Ingiltere, Italya’ya (AB)
yapilan ihracat (deger/miktar1) birim degeri ile,
Rusya, Ukrayna, ya da Arap iilkelerine yapilan
ihracat (degeri/miktar) birim degeri (Fao, 2012)
arasindaki fark alinarak (gida giivence Kkalite
primi) bulunmustur.

Fayda/Masraf Orani= Gida Giivence
Kalite Primi / Gida Giivence Kalite Maliyeti
formiiliiyle hesaplanmistir.

Bulgular

Aflatoksinle bulagik kuru incirlerin ¢iplak
gozle secilip ayrilmasi mimkiin degildir.
Isletmelerde UV  lamba altinda yapilan
secimlerde parlak yesilimsi - sar1 1g1ma, bir
baska  mikotoksin  olan  kojik  asitten
kaynaklanmaktadir. Kuru incir de dahil olmak
tizere bazi iriinlerde kojik asit olusturan irklar
ayn1 zamanda aflatoksin de olusturmaktadir. Bu
iliskiden yararlanarak partiler temizlenmektedir
(Meyvaci, 2003).

Uretici veya aracidan alinarak isletmeye
gelen incire, dis kontrollerden sonra 6n kabul
islemi yapilir. Daha sonra fiimigasyon islemi ve
boylama yapilir. Ardindan karanlik odada
aflatoksinli incir se¢imi yapilir. Karanlik oda;
isletmelerde hig 151k almayan, masa ya da bantta
isciler tarafindan UV lamba altinda aflatoksinli
incirlerin se¢ildigi bir odadir. Bu odalarda
aylarca, tonlarca incir incelenerek, mor-yesil
1s1ma yapanlar aflatoksinli kabul edilip ayrilir.
Meyve icindeki gizli aflatoksini belirleyebilmek
icin ise, incire kiirdan batirilarak UV lamba
altinda incelenir ve gizli aflatoksin belirlenmeye
calisilir. Bu islem ayrica bir maliyet ortaya
¢ikarir ancak aflatoksin riskini azaltmak igin
yapilan en Onemli islemlerden biridir. Daha
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sonra incirler depolanir, pazara arz edilmeden
once yikanir, talebe gore islenir, paketlenir,
etiketlenir, tekrar fiimige edilip pazara sunulur.
Kuru incire iretim ve igleme asamasinda
uygulanan islemler Sekil 1’de Ozetlenmistir.
Tim bu islem siireci pazarin talebine bagh
olarak farklilik gosterebilir. Yapilan anket
sonuglarina gore, isletmelerin %88’i karanlik
odada UV lamba altinda aflatoksinli incir
kontrol islemini uyguladiklarini belirtmislerdir.
Ayrica karanlik odada UV lamba altinda ¢iviyle
kontrol sistemini uygulayan isletme orani
%19’dur (Cizelge 2).

Isletmelerin %49°u karanlik odada bir kez
aflatoksinli incir se¢imi yaptiklarini, %29’u iki
kez, %9u da ii¢ kez se¢im yaptiklarini
soylemislerdir. Karanlik odada aflatoksinli incir
secim sikliginin artmast maliyetinin de ayni
oranda atmasi demektir. Ancak isletmeler
genellikle bir kez se¢im yapmakta, daha sonra
incirlerden o6rnek alinarak aflatoksin analizi
yapilmaktadir. Eger ihracat AB iilkelerine
yapilacaksa ve oran yiiksek c¢ikarsa defalarca
segme islemi yapilmaktadir.

Isletmelerde karanlik odada aflatoksinli
incir se¢cimi masada ya da bantta yapilmaktadir.
Yani incirler bant {izerinde belli bir hizda
is¢ilerin Oniinden gegmektedir. Arzu edilen
masada se¢me yerine bantta segme sisteminin
tercih edilmesidir. Incirlerin bantta secildigi
isletme sayist 10°dur. Karanlik odada incirler
cogunlukla masada (%88) secilmektedir.
Isletmelerin %12’si karanhik odada aflatoksinli
incir se¢imi de yapmamaktadir. Bagka bir
ifadeyle bu isletmeler AB iilkelerine ihracat
yapmamakta, c¢ogu sadece i¢ pazar igin
¢alismaktadir.

Karanlik odada calisan iscilerin ¢cogu 3-4
yil ve iizeri deneyime sahiplerdir. Iscilerin
karanlik odada ¢alistiklart siire yilda ortalama 4-
6 aydir ve ginde 150-200 kg incir
secmektedirler. Isciler aflatoksinli incir secimi
egitimini daha cok ustalarindan almaktadirlar
(%65). Egitimi yonetici ya da teknik elemandan
alan isgilerin orant ise %36’dir. Bu isgilerin
%481 gegici is¢i, %28’1 mevsimlik, %24’
daimi is¢i statisiindedir.

Karanlik odada c¢alisan isgiler ortalama
olarak ¢ogunlukla 26-30 TL/giin yevmiye
almaktadirlar (2012 yili). Iscilerin = %48’i,
“karanlik odada galistiklar1 igin daha fazla icret
aldiklarin1” s6ylemislerdir (35-40 TL/yevmiye).

“Karanlik odada segilen incirlerin ne
kadar1 aflatoksinli  olarak  ayrilmaktadir?”
sorusuna; 21 isletmede %1 cevabi verilmekle
birlikte bu oran yillar itibariyle degismekte, % 3-
4’e ¢ikabilmektedir.

“UV lamba altinda 1s1ma yaptig1 igin
secilen incirler ne yapilir?” sorusuna, isletme
yoneticilerinin  %39’u “imha edilir”, %36’s1
“imha icin Ege Thracatgt Birliklerine teslim
edilir”, %21’i “tekrar se¢im yapilarak kalan
temiz incirler i¢ pazara satilir” seklinde yanit
vermislerdir.

Aflatoksin diizeyi yiiksek ¢ikan incirlerin
tireticiye iadesinin miimkiin olmadigimi sdyleyen
isletmecilerin oran1  %75’dir. Isletmecilerin
%66’s1, aflatoksin diizeyi yiiksek ¢ikan incirlerin
iireticilerinin tespit edilemeyecegini sdylemistir
(Cizelge 3).

Isletmecilerin “kuru incir tiretim, isleme
ve pazarlama zincirinde aflatoksinle bulagma
oraninin en yiiksek oldugu halkalar” hakkindaki

diigiincesi;  Oncelikle retici, daha sonra
depocudur (Cizelge 4).
Anket  ¢alismasinin  yapildign 85

isletmeden ikisinde aflatoksinli inciri elemine
etmek amactyla yurt disindan 6nemli paralar
Oddenerek makinalar getirildigi gozlenmistir. Bu
makinalar farkli yontemlerle g¢alisabilmektedir.
Ancak %100’likk bir basar1 saglanamamakta,

makinadan gegcirilen incirler ayrica isgiler
tarafindan tekrar secilmektedir. Aflatoksin
segme makinalart yayginlagmadigi igin bu

¢alismada dikkate alinmamugtir.

Aflatoksin yonetimi igin karanhik odada
yapilan masraflar proje kapsaminda
isletmelerden kuru incirin iglenmesi esnasinda
yapilan masraflar almarak, incir maliyeti
hesaplanmistir.  Bu  masraf  kalemlerinden
aflatoksini azaltmaya yonelik olanlar ayrilarak
sadece karanlik odada yapilan masraflan
hesaplayabilmek amaciyla gruplandirilmistir
(Cizelge 5 ve Cizelge 6). Bu gizelgeler
incelendiginde aflatoksin yonetimi igin yapilan
masraflarin  ¢ogunun (analiz giderleri harig),
karanlik odada yapilan masraflar oldugu
goriilmektedir. Buna gore isletmelerin kuru incir
isleme masrafi ortalama olarak 1.00 — 1.40
TL/kg, aflatoksin oranmni azaltmak igin yapilan
masraf ise 0.20 TL/kg olarak hesaplanmistir ve
bu masraflarin yaklasik olarak %80’ini karanlik
odada yapilan masraflar olusturmaktadir.

~118 ~



BAHCE Ozel Savi: VII. ULUSAL BAHCE BITKILERI KONGRESI BILDIiRILERI - Cilt I: Meyvecilik

Fayda/Masraf Oram

2012 yili birim ihracat degerleri esas
alinarak gerekli degerlendirmeler yapilmustir.
Tiiik ve Fao veri kaynaklarindan
yararlanilmistir. Almanya, Fransa ve Ingiltere’ye
yapilan ortalama birim ihracat degeri, 6.00
TL/kg iken, Rusya, Ukrayna, Hirvatistan, Suudi
Arabistan, Birlesik Arap Emirlikleri ve
Romanya’ya yapilan birim ihracat degeri:4.85
TL/kg olarak belirlenmistir.

Birim ihracat degeri farki:6.00 — 4.85 =
1.15 TL/Kg’dur.

Fayda/Masraf Orani= Gida Giivence
Kalite Primi / Gida Giivence Kalite Maliyeti

Fayda/Masraf Oran1 = 1.15 / 0.20 = 5.75
olmaktadir.

Tartisma ve Sonug¢

Bu projede, incirin {ireticiden sonra
isletmeye sevk edilmesiyle baglayan islem ve
uygulamalardan karanlik odada cereyan edenler
aflatoksin riski agisindan incelenmistir.

Incir isletmelerinde yoneticilerle yapilan
anketlerden elde edilen bilgi ve gozlemler su
sekilde Ozetlenebilir:

fhracat yapilan iilke, kuru incir
ihracatimizin %60’  gergeklestirildigi AB
tlkelerinden biri ise, islem siireci daha titiz
cereyan etmektedir. Ozellikle “karanlik odada
incir se¢imi” islemini 2 kez, 3 kez yapan
isletmeler, ya da bu islem i¢in az sayida da olsa
optik cihaz kullanan isletmeler vardir. “Gizli-ig
aflatoksin” olan incirleri ayirmak amaciyla
“civiyle secme” diye tabir edilen, incirlere tek
tek kiirdan batirip UV lamba altinda kiirdani
kontrol etme esasina dayanan iglemler de
yapilabilmektedir aflatoksini bertaraf etmek
adina iiriinii pazara sunmadan once, akredite bir
laboratuvarda analiz yaptirilmas: zorunludur.
Eger analiz sonucu c¢ikan aflatoksin miktari,
kabul edilen limitlerin iizerindeyse, se¢im iglemi
tekrar yapilir. Tim bu islemlerden sonra
“aflatoksin oram1 diisiik” incirler ihracata
giderler ve AB iilkelerine giriste de analize tabi
tutulurlar. Eger aflatoksin orani AB limitlerinin
lizerinde ¢ikarsa, iade edilirler. Bu durum,
isletmeci i¢in hem maddi hem de manevi yonden
zarar demektir. Tade edilen incirler son 5 yildir
Ege Thracater Birlikleri tarafinda olusturulan
havuza  alinmakta ve  tekrar  segilip,
degerlendirilmektedir. Ayrica Ege Ihracatc
Birlikleri her yil tiyesi olan ve ihracat yapan
firmalardan taahhiitleri oraninda aflatoksinli

incir alip, parasmin bir kismini iade etmektedir.
Anketler swrasinda 2 firma “i¢ piyasaya
calistiklarini,  aflatoksinli  incirlerini  ne
yapacaklarmi  bilemediklerini, bu  Uriini
toplayan, bir diizenleme olmadig1 ifade
etmislerdir”. Bu konunun iizerinde durulmasi

gereken noktalardan biri oldugu
diistiniilmektedir. [ Tarim  Miidirlikleri
tarafindan  aflatoksinli ~ incirin  toplanip,

isletmelere prim 6denmesi yaklagimlardan biri
olabilir.

I¢ pazara iiriin arzinda durum biraz daha
farklidir. Uriin isletmeye girerken, az miktarda
triin karanlik odada segilerek, igeri alinir.
Cogunlukla {iriinin tamami karanlik odada
secilmemektedir. 1l Tarm  Miidiirliigiiniin
denetim ve  aflatoksin  analizleri rutin
uygulamalardandir. Ancak i¢ pazar igin ¢aligan
isletmelerde, Uriiniin aflatoksin nedeniyle geri
donme riski olmadigindan, konuyu yeterince

onemsemedikleri gozlenmistir. Son yillarda
biiyiik kapasiteye sahip 2 firma,
“hipermarketlere tirlin verdiklerini,
hipermarketlerin ~ raftaki  {riinden  analiz

yaptiklarini, aflatoksin orani yiiksek ¢ikarsa
Uirtinii iade ettiklerini ““ ifade etmislerdir. Bu tiir

uygulamalarin yayginlastirilmasi faydali
olabilecektir.

Karanlik oda, incirin islenmesinde
aflatoksin  riski agisindan  kritik  kontrol

noktalarindandir. Karanlik odada galismak, (UV
lamba altinda, kisith ve karanlik alanda) zordur.
Bu nedenle karanllk oda standardinin
belirlenmesi, is¢i saghg ve isin kalitesi
acisindan 6nemli goriilmektedir.

Yapilan anket caligmalar1 sonucunda, 20
adet kuru incir isletmesinden elde edilen maliyet
ve gelir verileri analiz edilerek, degerlendirme
yapilmigtir. Buna gore isletmelerin kuru incir
isleme masrafi ortalama olarak 1.00 TL/kg,
aflatoksin oranini azaltmak igin yapilan masraf
ise 0.20 TL/kg olarak hesaplanmistir ve bu
masraflarin - %80’ini  karanlik odada yapilan
masraflar olusturmaktadir (0.16 TL/kg).

Incir  isletmeleriyle  ilgili ~ onemli
problemlerden biri de “merdiven alt1” tabir
edilen isletmelerdir. Bu isletmeler; kayitl
degillerdir, aile isletmeleri seklinde calisirlar,
genellikle diigiik kaliteli triinii, pek de hijyen
olmayan kosullarda iglemektedirler.
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Tiirkiye’de Aflatoksin Limitleri

13 Kasim 2012°de AB Resmi gazetesinde
yayimlanan ve kuru incirde aflatoksin limitlerini
diizenleyen 1881/2006 numarali AB
yonetmeliginde degisiklik Ongéren 1058/2012
numarali AB Komisyon yonetmeligi ile, AB’nde
kuru incirde Aflatoksin Limitleri Bl igin 2
ppb’den 6 ppb’ye,Toplam (B1, B2, G1, G2) igin 4
ppb’den 10 ppb’ye yiikseltilmis ve 3 Arahk
2012’de yiriirlige girmistir (Rasff, 2012).

S6z konusu diizenleme limitlerde artis
getirmesine ragmen 2012 yili  bildirimleri
incelendiginde 134 bildirimin yeni limitler gore
degerlendirilse bile 105 tanesinin hala olumsuz
oldugu goériilmektedir (Ciftgi, 2013 ). Bu durum
limitlerin  yiikseltilmesinin geri ddnen incir
miktarini ¢ok fazla etkilemedigini gostermektedir.
Yaptigimiz anket calismalarinda da isletme
sahiplerinin ¢ogu “Geri donen incirlerde aflatoksin
degerlerinin ¢ok yiiksek oldugunu, bu nedenle
limitlerin yiikseltilmesinin aflatoksin sorununa
¢Oziim olamayacagmi” dile getirmislerdir. Her y1l
ihrag edilen kuru incirin %2-4’tinlin geri geldigi
tahmin edilmektedir (Cizelge 7). Aflatoksin
konusundaki ¢alismalar ve harcamalar insan
sagligr acisindan 6nemi ve ihracattaki en Gnemli
kisit olmasi nedeniyle Oniimiizdeki yillarda da
devam edecektir.
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Cizelge 1. Ilgelere gore isletme anketleri sayist

Yapilan
ilgeler Isletme sayist anket sayis
Nazilli 41 33
incirliova 9 6
Germencik 27 22
Kosk 17 12
Kuyucak 2 2
Merkez
Sultanhisar 2 1
Buharkent 2 1
Bozdogan 3 -

Yenipazar 1 -

Toplam 113 85

Cizelge 2.Karanlk odada yapilan baz1 islemler
K.O.’da yapilan islemler Evet Hayir

&) | (%)

K.O.’da aflatoksinli incir | 75 (88.2) | 10 (11.8)
secimi
K.0.’da UV altinda 16 (18.8) | 69(81.2)
“civiyle kontrol” sayist

Cizelge 3. Karanlik odada segilen aflatoksinli incirler
ne yapilir?

Karanlik oda UV altinda 151ma Evet (n) Hayir (n)
yapan incirler; (%) (%)
imha edilir 33(38.8) 52(61.2)
Tekrar segilir 16 (18.8) 69 (81.2)
imha igin Ege Thracatg1 31(36.5) 54 (63.5)
Birligine teslim edilir

Aflatoksinli incirler ayrilarak, 18 (21.2) 67 (78.8)
saglikli incirler i¢ pazara satilir.

Aflatoksin diizeyi yiiksek ¢ikan 21(24.7) 64 (75.3)
incirler iireticilere iade

edilmektedir.

Aflatoksin diizeyi yiiksek 29 (34.1) 56 (65.9)
incirlerin {ireticileri tespit

edilebilmektedir.

Cizelge 4. Kuru incir iiretim, isleme ve pazarlama
siirecinde, aflatoksin ile bulagmanin
yogun oldugu asamalar (Likert: 1:
kesinlikle katilmiyorum, 5: kesinlikle
katiliyorum)

Agamalar | Ort. | Sthata | Minimum | Maksimum
Uretici 402 | 0.12 1 5
Depocu 3.54 | 0.16 1 5
Isletme 1.69 | 0.12 1 5
Tasima 1.87 | 0.13 1 5
Pazarlama | 1.65 | 0.10 1 5
Tiiketici 148 | 0.08 1 4
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Cizelge 5. Aflatoksin yonetimi i¢in yapilan masraflar

(TL)
Masraf kalemleri TL
Gegici iscilik giderleri' 109845 76891

TLx 0.70

Kasa-UV lamba gideri 3950
Kalite giivence sistemleri 3486
yillik giderleri
Aflatoksin analiz ticreti 8405
Diger analiz 4225
Giderleri
K.O. bakim giderleri 2240
Toplam 99524
Islenen incir miktart 507183
Aflatoksin kontrolil igin 0.20 TL/kg
yapilan masraf

Bu giderin yaklasik %70’sinin aflatoksini azaltmak ve
yonetmek i¢in kullanildigi 6ngoriilmektedir

Cizelge 6. Aflatoksin yonetimi igin karanlik odada

yapilan masraflar (TL)

Masraf Kalemleri TL

Gegici iscilik 76891
Kasa-UV lamba gideri 3950
K.O. bakim gideri 2240
Toplam 83081
Islenen kuru incir 507183Kg
Karanlik oda masrafi 0.16 TL/kg

Cizelge 7. 2007-2011 yillar1 arasinda yurtdigindan
geri donen kuru incir miktar:

Geri gelen kuru

incir say1st [hracattan geri dénen
Yil (parti ) kuru incir miktari (kg)
2007 109 746.719,5
2008 147 1.452.550,3
2009 130 1.378.468,5
2010 67 744.702,5
2011 100 1.134.732,2

Kaynak: GTHB, 2012.
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