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Ozet

Cilek ¢ok farkli ekolojilerde yetisebilen iklim ve toprak adaptasyonu yiiksek olan, {iziimsii meyveler
icerinde de iiretimi en fazla yapilan bir meyve tiiriidiir. Tiirkiye ¢ilek {iretiminin biiyiik bir bolimii Akdeniz
Bolgesi’nden karsilanmaktadir. Ulkemizde cilek yetistiriciligi yogun olarak Amerika ve Avrupa’da melezleme
1slah1 yontemleri ile elde edilmis ¢ilek gesitleri ile yapilmaktadir. S6z konusu yeni ¢ilek cesitlerinin tilkemizdeki
performanslarini belirlemek amaciyla verim ve kalite denemeleri yapilmaktadir. Bu aragtirmada; Sabrina,
Splendor, Safari ve Sahara gibi bolgemiz i¢in yeni gilek ¢esitlerinin 6rtiialtinda, taze ve frigo fideleri kullanilarak
performanslari belirlenmistir. Cesitler arasinda en yiiksek meyve agirligi Sabrina ¢esidinde 17.6 g degeriyle
saptanmis ve soz konusu cesit digerlerinden istatistiksel olarak ayri grupta yer almistir. Calismada SCKM ve
titre edilebilir asit miktar1 {izerine; gesit, fide tipi ve gesit x fide tipi etkilesiminin istatistiksel olarak dnemli bir
etkisinin bulunmadig1 saptanmustir. Meyve dis yiizeyi parlaklik degerleri (L*) iizerine; gesit, fide tipi ve gesit x
fide tipi etkilesimleri arasinda istatistiksel olarak dnemli diizeyde (%0.1) farkliligin oldugu bulunmustur. Cesitler
arasinda en parlak meyve dis yiizeyi Splendor gesidinde (63.3) belirlenmistir. Taze fide ile yetistirilen ¢ilek
¢esitlerinin frigo fide ile yetistirilenlere gore daha erkenci olduklart ancak verimlerinin biraz daha diisiik oldugu
saptanmustir. En yiiksek {iriin veren ve en erkenci ¢esidin Sabrina gesidi oldugu belirlenmistir. S6z konusu ¢esit
gerek verim gerekse meyve kalite ozellikleri yoniinden arastirmada kullanilan oteki g¢esitlere gore Adana
ekolojik kosullarinda yetistiricilige uygun bir ¢ilek ¢esidi oldugu sonucuna varilmugtir.

Anahtar kelimeler: Cilek, taze fide, frigo, kalite, adaptasyon
Performance of Some New Strawberry Varieties in Adana Ecological Conditions

Abstract

Strawberry can be grown various ecological conditions due to the having highly adoptation characteristics
for various climate and soil conditions. Among the cultivated berries strawberry production is the highest ones.
In Turkey, strawberry production provided mostly by Mediterranean Region. Strawberry cultivation are done
using imported foreign cultivars from USA and Europe breeding programme. Yield and quality experiments are
done for determining the performances of new strawberry varieties. In this study, the performances of fresh and
frigo plants of Sahara, Sabrina, Splendor and Safari strawberry varieties were detected. Fresh and frigo
strawberry plants were evaulated based on their some fruit quality characteristics. The highest average fruit
weight obtained from Sabrina variety (17.6 g). Variety, plant types and variety x plant types interactions were
not found statistically significant based on the TSS and titratable acidity characteristics while statistically
significance detected on lightness of experimental fruits. Splendor variety detected as the most glossy ones
interms of external fruit surface (63.3). According to the results, high yield was obtained when the frigo plant
were used while earliness were observed when the fresh plants were used. The highest yield and earliest variety
was detected as Sabrina variety. This variety can be suggested Adana provinces of Turkey due to the having
satisfied yield and fruit quality characters compared to the other experimental strawberry varieties.

Keywords: Strawberry, fresh plant, frigo, quality, adoptation

Giris

Cilek (Fragaria x ananassa Duch.) ¢ok
farkli  ekolojilerde yetistiriciligi  yapilan
sevilerek tiiketilen liziimsii meyve tiiriidiir. Son
yillarda diinyada ve {llkemizde ¢ilek
yetistiriciligine olan talep giderek artmaktadir.
Nitekim, 1980 yilinda diinya toplam c¢ilek
iretimi  1.767.924 ton iken, 2012 yilinda
4.516.810 ton’a ulagmustir. Bu tiretimin yaklasik
Ya’unii ABD karsilamakla birlikte, Tirkiye,
Ispanya, Japonya, Polonya, Italya, Meksika,

Almanya, Fransa ve Ingiltere cilek yetistiren
onemli ilkeler arasinda yer almaktadir.
Ulkemizde 2013 yilinda 353.173 ton gilek
tretilmistir  (Anonim, 2015a; 2015b). Bu
tretimin biiylk bir bolimii Akdeniz ve Ege
Bolgelerinde yapilmakta olup, yetistiricilik
Mersin, Antalya, Aydin illerinde yogunlagmistir.
Diinyada ve iilkemizde g¢ilek yetistiriciligine
olan talep artisinda en biiyiik etken, cilegin
degisik iklim ve toprak kosullarinda ekonomik
olarak yetistirilebilmesi, kii¢iik-biiyliik aile
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isletmeciligine uygun olmasi, birim alandan
elde edilen gelirin yiiksek olmasi, taze,
kurutulmus ve islenmis olarak ¢ok g¢esitli
tiketim olanaklarina sahip olmasi ve insan
sagligi ile beslenme agisindan Oneminin
bilimsel olarak anlagilmasit olmustur. Cilek
meyveleri  icermis  olduklart  vitaminler,
antosiyaninler, fenolik bilesikler, enzimler ve
mineral maddeler bakimindan zengin olup, insan
sagligi acisindan en Onemli antioksidan
kaynagidir (Kosar ve ark., 2004; Steigmeir ve
ark., 2010). Antioksidanlar oksidatif hasara kars1
viicudu koruma yetenegine sahip bitkisel
bilesiklerdir. Canli organizmalarda metabolik
anormalliklerin ¢ogunun normal metabolizma ve
strese maruz kalma sirasinda siirekli tiretilmekte
olan tekli oksijen, siiperoksit, hidrojen peroksit,
hidroksil iyonu ve bir hidroksil (102, 0, H,0,,
OH’, ve OH, sirasiyla) gibi sagliga zararl aktif
oksijen tiirlerinin (AOS) sentez yoluyla meydana
geldigi bilinmektedir (Singh ve ark., 2011).
Cilek meyveleri icermis olduklari fenolik bilesik
ve antioksidanlar sayesinde bu  zararh
radikallerin insan sagligina zararini
engellemektedirler. Cilek tiretimindeki artista,
pek c¢ok kamu ve o6zel kuruluslarin g¢ilek
yetistiriciliginde modern yetistirme tekniklerini
yakindan takip etmeleri ve bilimsel arastirmalara
6nem vermeleri bilyiik rol oynamustir.
Ulkemizde cilek yetistiriciligi acikta ve
orti  altinda  yapilmaktadir.  Ortii  alts
yetistiriciligi, derim sezonunun daha uzun bir
periyoda yayilmasi, bitkilerin riizgar, yagis ve

dolu  gibi  istenmeyen  olumsuz  hava
kosullarindan ~ korunup, meyvelerin agikta
yetistiricilige gore daha kaliteli iretimini

miimkiin kilmaktadir. Ayrica, yagmur, riizgar
gibi olumsuz hava kosullarinda derim, yabanci
ot micadelesi ve ilaglama gibi kiiltiirel
islemlerin acikta yetistiricilige gore
yapilabilirligi sagladigi, ayrica verim ve karliligi
da arttirdig1 bildirilmistir (Lieten, 2002). Cilek
yetistiriciliginde ortii alt1 yetistiriciligi erkencilik
avantajl saglamaktadir. Erkenci cilek
yetistiriciliginde ortii alti kadar kullanilan gesit
ve fide tipi de biiyiik 6nem arz etmektedir.
Genelde cilek yetistiriciliginde frigo ya da taze
(tiiplii veya tiipsiiz) fideler kullanilmaktadir. Her
iki fide tipi de pahali olmayip dikim zamanlari
farklidir. Erkencilik {izerine, dikim sistemleri
yaninda gesitler ve yetistirme sekilleri (Ortli alti
ve agikta yetistiricilik) oldukca etkilidir. Yaz
dikimi, modern cilek yetistiriciliginde en yaygin
olarak kullanilan ve en yiiksek verim elde edilen

sistemdir (Voth 1955; Ozdemir ve Kaska, 1995;
Tiiremis ve ark., 1997; Ozdemir ve ark., 2002;
Giindiiz ve Ozdemir, 2012). Ancak son yillarda
gerek Amerika Birlesik Devletlerinde gerekse
Ispanya, Ttalya gibi Avrupa iilkelerinde taze fide
ile yetistiricilik onem kazanmistir. (Hokanson ve
ark., 2004). Frigo fide genelde yaz aylarinda
dikilirken taze fideler Eyliil sonu-Ekim bas1 gibi
erken sonbahar aylarinda dikilebilmektedir. Bu
arastirmada, bolgemiz igin yeni bazi ¢ilek
¢esitlerinin (Sabrina, Splendor, Safari ve Sahara)
taze ve frigo fideleri kullanilarak yapilan
yetistiricilikten elde edilen meyvelerinde bazi
kalite ozelliklerinin belirlenmesi amaglanmustir.
Cesit  dinamigi ¢ok hizli olan ¢ilek
yetistiriciliginde her yil ¢ok sayida cilek cesidi
1slah edilmekte ve bunlarin ¢iftcilere tavsiye
edilebilmesi i¢in adaptasyon denemelerinin
yapilmasi biiyiik Oonem tagimaktadir. Boylece
giincel gesitlerle yetistiricilik yapilmis olacak ve
yeni gelistirilen gesitlerle ihracat sansi artacaktir.
Ciinkii bu gesitler bir yandan ¢ok sert meyve et
yapilariyla yola dayanimi saglamakta, Ote
yandan iistiin icerikleriyle tiiketildiklerinde insan
sagligini olumlu etkilemektedir.

Materyal ve Yontem
Materyal

Arastirma, 2014-2015 yetistirme
doneminde Yaltir A.S.’nin Adana’daki aragtirma
ve uygulama seralarinda gergeklestirilmistir.
Materyal olarak Sabrina, Splendor, Safari ve
Sahara cilek cesitleri kullanilmistir. Bu gesitlere
ait 6zellikler asagida verilmistir.

Sabrina  ¢esidi, Ispanya’da  Planasa
firmasinin 1slah ettigi ve tilke tiretimin %35’den
fazlasimi olusturan bir gesittir. Sahara ve Safari
¢esitleri ise Sabrina c¢esidinden sonra 1slah
edilmis ve 1liman iklim bdlgeleri i¢in uygun
cesitlerdir. Safari ¢esidi Sahara gesidine gore
daha erkenci olup subtropik bélgeler i¢in uygun
bulunmustur. S6z konusu g¢esit, Kasim ay1
basinda meyvelerini olgunlagtirmaktadir.
Splendor ¢esidi ise; Akdeniz iklim kosullarna
uygun olup, Aralik ay1 sonunda meyve vermeye
baslamaktadir. Bu ayda i1siklanmanin zayif
olmasmma ragmen soz konusu cesit, kaliteli
meyve verme Kkabiliyetine sahiptir. Ayrica,
derim sezonu boyunca bir 6rnek ve Kkaliteli
meyve verme Ozelligini de korumaktadir.
Kuvvetli kok sistemine sahip olup, topraksiz ve
su kiiltiiriinde yetistiricilige de uygundur.
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Yontem

Dikimler Agustos ayinda frigo, Eyliil
ayinda taze fidelerle 3 yinelemeli ve her
yinelemede 60  bitki  olacak  sekilde

gerceklestirilmistir. Hazirlanan seddelerin tizeri
siyah malg plastikle kaplandiktan sonra 25x25
cm araliklarla iiggen seklinde dikim yapilmustir.
Deneme kapsaminda incelenen ¢esitlere ait
olgunlasan meyveler hasat edildikten sonra
Cukurova Universitesi, Ziraat Fakiiltesi, Bahge
Bitkileri Bolimi’ndeki kalite analiz
laboratuvarina taginmis ve kalite analizleri
yapilmistir. Arastirmada, meyvenin en yogun
oldugu dénemde (Nisan ay1) her ¢esidi temsil
eden ve tesadiifi olarak segilen toplam 50 adet
meyve 0.1 grama hassas terazide tartilarak
meyve agirlik (g) degerleri belirlenmistir.
Meyve et sertlik degerleri, 5 mm ¢apinda yildiz
uclu bir el penetrometresi yardimiyla her bir
meyvelerin  iki tarafindan kg/cm® olarak
ol¢tilmiistiir. Meyve suyunda; SCKM (%) bir el
refraktometresi, asit miktar1 (sitrik asit olarak)
ise dijital biiret yardimiyla belirlenmistir.
Meyvelerde dis renk, meyvenin iki tarafindan ve
ekvator bolgesinden, Hunter Lab renk ol¢iim
cihazi (Miniscan EZ 45/0 LAV) kullanilarak, L,
a, b olarak 0l¢iilmiis ve C ve Hue degerleri ise
formiille hesaplanmistir. Bitki basmna verimler
gbzlemsel olarak degerlendirilmistir.

Denemeden elde edilen veriler, JMP 8.1
istatistik paket programi kullanilarak, tesadiif
bloklarinda faktoriyel diizen deneme desenine
gore varyans analizine tabi tutulmustur.
Ortalamalar arasindaki farklar LSD testi ile
karsilagtirilmigtir.

Bulgular ve Tartisma

Cilek yetistiriciliginde kalite; ¢eside,
ekolojik  kosullara, bakim ve  kiiltiirel
uygulamalara  gore  degismekle  birlikte
kullanilan fide tipine gore de degisiklik

gostermektedir. Bu arastirmada, taze ve frigo
fide kullanilarak yetistirilen 4 ¢ilek g¢esidine ait
bazi meyve kalite kriterleri Cizelge 1 ve 2’de
verilmigtir.

Yetistirme sezonu boyunca {riiniin en
yogun oldugu (Nisan) donemde hasat edilen
meyvelerde belirlenen; meyve agirligi, SCKM
miktari, asit icerigi ve meyve et sertligi gibi
kriterlere ait degerler Cizelge 1’de verilmistir.
Ortalama meyve agirlik degerleri; ¢esit (P<0.01)
ve ¢esit x fide tipi etkilesiminden (P<0.001)
istatistiksel olarak 6nemli diizeyde etkilenmistir.
S6z konusu 6zellik iizerine fide tipleri arasindaki

farklar istatistiksel olarak 6nemsiz bulunmustur.
Cesitler arasinda en yiksek meyve agirligi
Sabrina cesidinde 17.6 g degeriyle belirlenmis
ve sOz konusu cesit digerlerinden istatistiksel
olarak ayr1 grupta yer almustir. Diger cesitlerde
ise meyve agirlik degerleri 14.8-12.8 g arasinda
degisim gostermistir. Fide tipleri meyve agirlik
degerleri iizerine etkili olmazken, taze fideyle
iretilen bitkilerde ortalama 15.1 g, frigo fideyle
tretilen bitkilerde ise 14.9 g ortalama meyve
agirliklart tespit edilmistir. Cesit x fide tipi
etkilesimleri incelendiginde ise en yiiksek
degerin taze fideyle iiretilen Sabrina ¢esidine ait
bitkilerden (20.6 g) elde edildigi saptanmustir.
Bu ¢esidi yine istatistiksel olarak ayni grupta yer
alan ve frigo fideyle yetistirilen Splendor cesidi
(17.9 g) izlemistir. Frigo fideyle iiretilen Safari
¢esidinde (11.1 g) ise en diisiik meyve agirlik
degeri elde edilmistir. Genel olarak Sahara
¢esidi disinda meyve agirligi iizerine gesit x fide
tipi etkilesiminin onemli etki yaptigi dikkat
¢ekmistir. Nitekim, Sabrina g¢esidinin taze
fideyle iiretilen bitkilerinden 20.6 g agirliginda,
frigo fideyle iretilen bitkilerinden ise 14.6 g
agirliginda meyveler elde edilmistir. Benzer
sekilde Safari g¢esidinde de taze fide, meyve
agirlik degeri lizerine olumlu etki yaparken,
Splendor ve Sahara cesitlerinde durum farkl
olmus ve frigo fideyle iiretilen bitkilerden daha
iri meyveler elde edilmistir.

Calismada SCKM miktar iizerine; ¢esit,
fide tipi ve g¢esit x fide tipi etkilesiminin
istatistiksel olarak onemli bir etkisinin olmadig1
saptanmustir. En yiiksek SCKM igerigi; %8.8
degeriyle Sahara c¢esidinde belirlenirken, bu
¢esidi sirasiyla Sabrina, Safari ve Splendor
cesitleri  %8.5, %8.3 ve %7.6 degerleriyle
izlemislerdir. Taze fideyle iiretilen bitkilerin
meyvelerinde %8.4 degeriyle frigo fideye
(%8.2) gore biraz daha yiiksek diizeyde SCKM
icerigi tespit edilmistir. Etkilesim degerleri
incelendigi ise SCKM igeriklerinin; %9.6 - %7.4
arasinda dagilim gosterdigi belirlenmistir.

Asit miktar1 tzerine; ¢esit, fide tipi ve
cesit x fide tipi etkilesiminin istatistiksel olarak
onemli bir etkisinin olmadigi bulunmustur.
Cesitlerden en diisiik asit igerigi Sahara
¢esidinde %1.14 degeriyle belirlenirken, en
yiksek deger %1.26 ile Sabrina ve Safari
cesitlerinde saptanmustir. Taze fideyle tretilen
bitkilerden %1.28 asit miktarina sahip meyveler
elde edilirken, frigo fideyle iiretilen meyvelerde
bu deger biraz azalma (%1.13) gostermistir.
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Cesit x fide tipi etkilesim degerleri ise asit
miktarinin %1.32 - %1.04 degerleri arasinda
degisim gosterdigini ortaya koymustur.

Meyvelerde muhafaza siiresi ve yola
dayanimi  etkileyen Onemli parametrelerden
birisi olan meyve et sertliginde ise istatistiksel
olarak cesitler arasindaki farklar 6nemli, fide tipi
ve cesit x fide tipi etkilesimleri arasindaki
farklar ise 6nemsiz bulunmustur. Cesitlerde 1.22
kg/em® degeriyle en yiiksek meyve et sertligi
degerine Sabrina ¢esidinde ulagilirken, bu ¢esidi
1.15 kg/em® degeriyle istatistiksel olarak ayni
grupta yer alan Sahara cesidi izlemistir. En
disik meyve et sertligi degeri ise Splendor
gesidinde (0.56 kg/cm?) l¢iilmiistiir. Fide tipleri
karsilagtirldiginda ise taze fideyle (0.99 kg/cm?)
iiretilen bitkilerden, frigo fideyle (0.90 kg/cm?)
uretilenlere gore biraz daha sert etli meyveler
hasat edilmistir. Cesit x fide tipi etkilesimlerinde
ise meyve et sertlik degerleri; 1.28 kg/cm® - 0.56
kg/cm® arasinda dagilim gdstermistir.

Deneme kapsaminda incelenen
meyvelerde kaliteyle ilgili bir diger 6nemli
parametre olan dig renk ile ilgili L, C, Hue
degerleri Cizelge 2’de verilmistir. Meyve dig
yiizeyindeki parlaklik (%) degerleri
incelendiginde, gesitler, fide tipleri ve gesit X
fide tipi etkilesimleri arasindaki farklarin
istatistiksel olarak o6nemli (%0.1) oldugu
saptanmustir. Cesitler arasinda dis yiizeyi en
parlak meyveler Splendor c¢esidinden (63.3)
almmistir. Bu ¢esidi istatistiksel olarak farkli
grupta yer alan Safari ve Sahara cesitleri
sirastyla 49.4 ve 47.4 degerleriyle izlemistir. En
disik meyve dig yiizey parlakhigi ise Sabrina
cesidinde 35.9 degeriyle belirlenmistir. Taze
fideyle iretilen bitkilere ait meyvelerin
renklerinin (51.5) frigo fideyle iretilenlere
(46.4) gore onemli diizeyde parlak oldugu dikkat

cekmistir.  Cesit x fide tipi etkilesimleri
incelendiginde ise Splendor c¢esidine ait
bitkilerde frigo ve taze fideyle yapilan

iretimlerde sirasiyla 63.7 ve 62.9 degerleriyle en
yiiksek meyve dis renk parlakligi belirlenmistir.
Bu kombinasyonu 50.3 ve 48.5 degerleriyle
Safari ¢esidinin frigo ve taze fidelerinden elde
edilen meyveler izlemistir. En diisiik L* degeri
ise Sabrina ¢esidinin frigo fideyle (24.1) retilen
meyvelerinde 6l¢iilmiistiir.

Meyve dis yiizeyindeki C degerleri
incelendiginde ise ¢esitler arasindaki farkin
onemli olmasina karsin, fide tipi veya gesit x
fide tipi etkilesimleri arasindaki farklarin

istatistiksel olarak Onemsiz oldugu
belirlenmistir. Cesitler arasinda en yiksek C
degeri 66.9 degeri ile Splendor ¢esidinde
saptanmistir. Bu ¢esidi sirastyla 57.3 ve 57.2
degerleriyle Sabrina ve Sahara cesitleri takip
etmistir. En diisiik C degeri ise Safari gesidinde
(54.9) belirlenmistir. Frigo fide kullanildiginda
s6z konusu degerin 60.7 ile taze fideden (57.5)
daha yiiksek oldugu goriilmiistiir. Cesit x fide
tipi etkilesimlerinde C degerlerinin 68.4-51.5
arasinda dagilim gosterdigi saptanmistir.

Meyvelerde dis rengin belirlenmesinde
kullanilan Hue degerleri incelendiginde ise;
cesit, fide tipi ve cesit x fide tipi etkilesimleri
arasindaki farklarin istatistiksel olarak o6nemli
oldugu belirlenmistir. En yiiksek Hue degerine
Sabrina ¢esidinde ulagilirken, bunu istatistiksel
olarak farkli grupta yer alan diger gesitler 29.4 -
28.5 arasindaki degerlerle izlemislerdir. Frigo
fide kullanilan bitkilerde 32.4 degeriyle taze
fideye (27.8) gore daha yiiksek diizeyde Hue
degerine sahip meyveler elde edilmistir. Cesit x
fide tipi etkilesimleri degerlendirildiginde; en
yiiksek Hue degerinin Sabrina ¢esidinin frigo
fidesi  kullanilmig  olan  bitkilerine  ait
meyvelerden elde edildigi gorilmistiir. Safari
¢esidinin taze fide kullanilan bitkileri diginda
biitiin etkilesimler 29.7-27.4 deger araligi ile
istatistiksel olarak ayni grupta yer almis, bu
kombinasyonda ise 26.3 Hue degeriyle en diisiik
seviye Ol¢lilmiistiir.

Duralija ve ark. (2006), taze tiiplii fide ve
frigo bitkileri kullanarak Raurica ¢ilek gesidinde
2 yil siren verim ve kalite denemeleri
yapmislardir. Arastiricilar ilk yil taze tiiplii fide
ile yetistirilen bitkilerin verim ve kalitelerinin
frigo fideye gore daha yiiksek oldugunu, ancak
ikinci y1l 6zellikle verim bakimindan istatistiksel
olarak farkin saptanmadigini bildirmislerdir.
Castaldida Costa ve ark. (2004), Albion cilek
¢esidinin taze ve frigo fideleri ile ortii altinda
yetistiriciligin erkencilige etkisini arastirmis ve
sezon dig1 Uretim i¢in frigo fide, normal sezon
tretimi igin ise taze fidelerin meyve kalite
ozellikleri bakimindan basarili sonu¢ verdigini
bildirmislerdir.

Sonug¢

Taze fide ile yetistirilen ¢ilek gesitlerinin
frigo fide ile yetistirilenlere gore daha erkenci
oldugu ve ancak gozlemsel olarak belirlenen
verimlerinin daha diisiik oldugu saptanmistir. En
digiik verimin ise her iki fide tipinde de
Splendor ¢ilek ¢esidinden elde edildigi
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belirlenmistir. Her iki fide tipinde en yiiksek
iriin veren ve en erkenci ¢esidin Sabrina ¢esidi
oldugu sonucuna varilmistir. Cesitler arasinda en
yiiksek meyve agirligi yine Sabrina ¢esidinden
elde edilmistir. Nitekim, s6z konusu gesit,
digerlerinden istatistiksel olarak ayri grupta yer
almistir. Calismada SCKM ve titre edilebilir asit
miktari tizerine; cesit, fide tipi ve ¢esit x fide tipi
etkilesiminin istatistiksel olarak Onemli bir
etkisinin olmadigr saptanmistir. Meyve dig
ylizeyi parlaklik degerleri (L*) {lizerine; ¢esit,
fide tipi ve gesit x fide tipi etkilesimleri arasinda
istatistiksel olarak Onemli diizeyde (%0.1)
farklarmn oldugu bulunmustur. Cesitler arasinda
en parlak meyve dis yilizeyi Splendor ¢esidinde
(63.3) belirlenmistir. En koyu meyve rengi
degerleri ise; taze fidenin kullanildig: cesitlerden
elde edilmistir. Sonug olarak Sabrina ¢ilek ¢esidi
gerek frigo gerekse taze fide tipleri kullanilarak
yetistirildiginde verim ve kalite o&zellikleri
yoniinden bdlgemiz igin tmitvar g¢esit olarak
belirlenmistir.
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BAHCE Ozel Savi: VII. ULUSAL BAHCE BITKILERI KONGRESI BILDIiRILERI - Cilt I: Meyvecilik

Cizelge 1. Taze ve frigo fide ile yetistirilen ¢ilek ¢esitlerinin baz1 meyve kalite kriterleri

Meyve Agirhg (g) Cesitler Fide ort.
Cesit Sabrina Sahara Safari Splendor
Taze 20.6a0 [ 139cd [ 145bed | 11.4d 15.1
Frigo 14.6 bed 15.8 be 11.1d 17.9 ab 14.9
Cesit Ort. 17.6 a 14.8b 12.8b 14.7b
LSDesirv= 2.44 LSDg= 0. D. @ LSD gesitxfiger++= 3.46
SCKM (%) Cesitler Fide ort.
Cesit Sabrina Sahara Safari Splendor
Taze 9.6 8.0 8.7 7.4 8.4
Frigo 7.4 9.6 7.9 7.8 8.2
Cesit Ort. 8.5 8.8 8.3 7.6
LSD= O. D. LSDge= O. D. LSD eixriace= O. D.
Asit Miktar1 (%) Cesitler Fide ort.
Cesit Sabrina Sahara Safari Splendor
Taze 1.32 1.20 1.32 1.26 1.28
Frigo 1.04 1.25 1.20 1.08 1.13
Cesit Ort. 1.26 1.14 1.26 1.17
LSD, = O. D. LSDg= O. D. LSDsiixiige= O. D.
Meyve Et Sertligi . .
(kg/cm?) Cesitler Fide ort.
Cesit Sabrina Sahara Safari Splendor
Taze 1.2 1.28 0.93 0.56 0.99
Frigo 1.23 1.02 0.80 0.56 0.90
Cesit Ort. 122 a 1.15a 0.87b 0.56 ¢
LSD,ogipr= 0.26 LSDge=O. D. LSD,ggixfiae= O. D.

(1): Ortalamalar arasindaki farklar ayri harflerle gosterilmistir.
(2): 0.D.: Onemli Degil. ***:p<0.001; **:p<0.01; * :p<0.05

Cizelge 2. Taze ve frigo fide ile yetistirilen ¢ilek ¢esitlerinde meyve dis renk degerleri

L* Cesitler Fide ort.
Cesit Sabrina Sahara Safari Splendor
Taze 47660 | 47.6b 485D 62.9a 51.5a
Frigo 24.1¢ 473b 50.3b 63.7a 46.4b
Cesit Ort. 359¢ 47.4b 49.4b 633a
LSD gipr= 4.44 LSDggerrs= 3.62 LSD .egixider*= 6.28
C Cesitler Fide ort.
Cesit Sabrina Sahara Safari Splendor
Taze 51.5 56.5 53.6 68.4 57.5
Frigo 63.2 57.9 56.1 65.5 60.7
Cesit Ort. 57.3b 57.2b 549b 66.9 a
LSDogpre= 6.46 LSDjge= 0.D.? LSD gesivesice= O. D.
Hue Cesitler Fide ort.
Cesit Sabrina Sahara Safari Splendor
Taze 27.8 be 27.4 be 263 ¢ 29.7 be 27.8b
Frigo 39.8a 29.5 be 30.0b 29.1 be 324a
Cesit Ort. 33.8a 28.5b 28.7b 29.4b

LSDeger= 3.15

LSDggerrs= 2.57

LSD (eitxfider= 4.45

(1): Ortalamalar arasindaki farklar ayri harflerle gosterilmistir.
(2): 0.D.: Onemli Degil. ***:p<0.001; **:p<0.01; * :p<0.05
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