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Ozet

Bu ¢aligma, sogukta muhafaza edilen 2 farkli Trabzon hurmasi ¢esidinin (Diospyros kaki L., var. Onur ve
Kaplan) agirlik kaybi yiizdesi, renk 6zellikleri (L*, kroma ve hue agist), meyve eti sertligi, suda ¢dziinebilir kuru
madde (SCKM), titre edilebilir asitlik (TEA) ve C vitamini icerigi lizerine depolama 6ncesi 1s1l islem (48°C’de
10 dak.) ve AVG (500 mg L', 2 dak. batrma islemi) uygulamalarinin etkisini belirlemek amaciyla
yiritilmiistiir. Kontrol ile karsilastirldiginda, AVG uygulamasi ile her iki gesitte de agirlik kaybr azalmustir.
Onur ¢esidinin renk ozellikleri tizerine uygulamalarin ve depolama siiresinin herhangi bir etkisi
gozlemlenmezken, Kaplan g¢esidinde depolama siiresinin ilerlemesi ile kabuk renginin tonunda artis tespit
edilmistir. Onur ¢esidinde 1s1l iglem uygulamasi ile et sertligi onemli diizeyde azalmistir. Depolama siiresince,
her iki ¢esit icin SCKM degerinde artis tespit edilmistir. Fakat Onur gesidinde 1s1l islem ve AVG uygulamalart
ile SCKM azalmis, Kaplan ¢esidinde ise artmigtir. Titre edilebilir asitlik her iki ¢esitte de AVG uygulamasi ile
azalmug, 1s1l iglem ile artmigtir. C vitamini depolama siiresince her iki ¢esitte de onemli diizeyde azalmis, ancak
uygulamalarin bu azalig iizerine O6nemli bir etkisi tespit edilememistir. Bazi kalite parametreleri igin
uygulamalarin etkisi ¢eside bagli olarak farklilik gostermistir.

Anahtar kelimeler: Agirlik kaybi, C vitamini, Diospyros kaki L., et sertligi, renk

Effects of Different Treatments on Cold Storage Performance of Onur and Kaplan Persimmon Cultivars

Abstract

The present study was conducted to investigate the effects of pre-storage heat treatments (at 48°C for 10
min) and AVG (500 mg L™, 2 min dipping) treatments on percent weight loss, color characteristics (L*, chroma,
hue angle), flesh firmness, soluble solids content, titratable acidity and vitamin C content of two different
persimmon cultivars (Diospyros kaki L., var. Onur and Kaplan) during the cold storage. Compared to control
treatment, AVG treatment decreased the weight loss in both cultivars. While treatments and storage durations did
not have any significant effects on color characteristics of Onur cultivar, brightening was observed in color tone
of Kaplan cultivar with the progress of storage duration. Heat treatment significantly decreased flesh firmness of
Onur cultivar. Increases were observed in soluble solids content of both cultivars throughout the storage.
However, heat treatment and AVG treatments decreased soluble solids content of Onur and increased the same
parameter of Kaplan cultivar. Titratable acidity decreased with AVG treatment in both cultivars and increased
with heat treatment. Vitamin C content significantly decreased in both cultivars throughout the storage but the
effects of treatment on such decrease were not found to be significant. With regard to some quality parameters,
effects of treatments varied based on the cultivar.

Keywords: Color, Diospyros kaki, flesh firmness, vitamin C, weight loss

Giris hasat sonrast kalite kayiplarinin azaltilmasina
olanak saglayan 1sil islem uygulamasidir
(Civello ve ark., 1997; Wang, 1998). Isil islem
uygulamasinin trabzonhurmasi, erik, armut ve
narenciye meyvelerinin depolanmasi {izerine
olumlu etkiler yaptig1 birgok arastirici tarafindan
bildirilmektedir (Abu-Kpawoh ve ark., 2002;
Candir ve ark., 2008). Meyve ve sebzelerde
yaygin olarak kullanilan 1sil islem uygulamasi,
ornekleri 50-60°C gibi yiiksek, 30-40°C gibi
diistik sicaklikta 5-10 dak siire ile sicak su iginde
bekletme seklinde yapilan bir uygulamadir.

Hasat  edilen meyvelerde  sogukta
muhafaza  siiresince  olgunlasma  devam
etmektedir. Diisiik sicaklikta muhafazaya ilave
olarak uygulanan hasat sonrasi bazi teknolojiler
(s11  islem, gelisim diizenleyiciler, MAP
uygulamasi) ile olgunlagma siireci kontrol
edilmektedir (Khademi ve ark., 2013). Son
yillarda kullanilmaya baglayan bu
uygulamalardan biri de hasattan sonra meyve ve
sebzelerde goriilen fizyolojik bozulmalarin ve
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Bunun yaninda, arastiricilar etilenin sentezini
geciktirerek, pek c¢ok meyve cesidinde hasat

sonrast  olgunlagsma  siirecini  uzatmakta,
boylelikle depo ve raf omrii siiresince meyve
kalite ozelliklerinin korunmasini

amaclamaktadir. Etilen engelleyicilerden biride
AVG’dir. AVG’nin hasat 6ncesi ve hasat sonrasi
uygulamalart klimakterik meyvelerde verim ve
kalite tizerine olumlu etki yapmaktadir
(Amarante ve ark., 2002). AVG olgunlasmay1
geciktirmekte, meyve eti sertligini muhafaza
etmekte, hasat Oni dokiimlerinin siddetini
azaltmakta, kopma direncini arttirmakta ve depo
omriini  uzatmaktadir. AVG meyvelere hasat
oncesinde sprey, hasat sonrasinda ise daldirma
seklinde uygulanmaktadir. Daldirma seklinde
uygulanan AVG hasat sonrasi meyve etinde
meydana gelebilecek yumusamay1 azaltmaktadir
(Byers, 1997).

Bu c¢alisma ile Kaplan ve Onur
trabzonhurmas: ¢esitlerinin depo dmrii siiresince
meyve kalite parametreleri iizerine hasat sonrasi
181l islem ve AVG uygulamalarinin etkisinin
belirlenmesi amaglanmigtir.

Materyal ve Yontem
Materyal

Bu aragtirmada, bitkisel materyal olarak
Giresun Findik Arastirma Istasyonu Bahgesi’nde
bulunan 15 yasl ¢ogiir iizerine asili Kaplan ve
Onur trabzonhurmasi cesitlerine ait agaglardan
elde edilen meyveler kullanilmistir.

Yontem

Hasat edilen meyveler 1 saat igerisinde
Ordu Universitesi Ziraat Fakiiltesi Bahge
Bitkileri Bolimi laboratuvarma getirilmistir.
Meyvelerde depolama oncesinde 1sil iglem
(48°C’de 10 dak.) ve AVG (500 mg L™, 2 dak.
batirma) uygulamalari yapilmustir.
Muamelelerden sonra meyveler 3 tekerriirlii ve
tekerriirde 5 meyve olacak sekilde ayrilmustir.
Gruplandirma isleminden sonra meyveler 2°C
sicaklikta ve %80+5 oransal nemde 60 giin
muhafaza edilmistir. 30 giin aralikla meyvelerde
kalite ozellikleri incelenmistir. Ayrica depolama
stiresince agirlik kaybi ve renk ozelliklerindeki
degisimi belirlemek amaci ile her tekerriirde 15
meyve belirlenmistir. Depolama  siiresince,
agirhk kaybi ve renk olglimleri soguk depo
icerisinde  yuritilmistir. Ayrica asagida
belirtilen kalite 6zellikleri incelenmistir.

Meyve Kalite Ozellikleri

Her  bir  uygulamanin  her  bir
tekerriirindeki 5 meyvenin agirligt her bir analiz
tarihinde, +0.01 g hassasiyete sahip dijital terazi
(Radvag PS 4500/C/1, Polonya) ile 6lgiilmiis ve
aradaki fark baslangic agirligina oranlanarak
degisim % olarak ifade edilmistir. Agirlik kaybi
icin ayrilan meyvelerde renk oOzelliklerine ait
degerler, meyvenin ekvatoral bdlgesinde bir
renk oOlger (Minolta, CR—400, Japonya)
vasitasiyla L*, a* ve b* cinsinden belirlenmistir.
Kroma degeri= (a”+b™)", hue agis1 degeri ise
h°=tan™ x b"/a” formiilii ile belirlenmistir. Her
bir tekerriirde 5 meyvenin ekvatoral bolgesinde
meyve kabugu 3 farkli noktada bir paslanmaz
kesici ile ince bir tabaka olarak kaldirilmis ve el
penetrometresinin (FT-327, Italya) 11.1 mm’lik
ucu ile newton (N) olarak tespit edilmistir.
Meyvelerden (5 meyve) elde edilen dilimler
paslanmaz bicak ile dilimlenmis ve elektrikli
meyve sikacaginda pargalanarak meyve suyu
elde edilmistir. Elde edilen meyve sularinda
SCKM degeri, dijital refraktometre (PAL-1,
Atago, ABD) ile % olarak, pH ise pH metre
(Hanna, ABD) ile ol¢iilmiistir. TA Olgiimleri
icin her bir gruptan elde edilen meyve suyundan
10 ml alinmus, iizerine 10 ml saf su ilave edilmis
ve Ornekler pH 8.1 degerine ulagana kadar 0.1 N
sodyum hidroksit (NaOH) ile titrasyonda
harcanan NaOH miktar1 esas alinarak malik asit
cinsinden g malik asit 100 mL" olarak ifade
edilmistir. Hazirlanmis olan meyve suyu
ornegine askorbik asit test kiti 2 saniye siireyle
daldirilmis ve 8 saniye sonra Reflektometre (RQ
flex plus 10) cihazinin test serit adaptoriine
yerlestirilmistir. Okunan deger mg 100 g™ olarak
ifade edilmistir.

istatistiksel analizler

Agirlik ve renk parametrelerine ait veriler
2 faktorli, faktorlerden birinin  seviyeleri
tekrarlanan Ol¢iimlii varyans analizi (two-way
ANOVA with repeated measures on one factor)
ile  degerlendirilmistir. ~ Agirhk  ve renk
parametrelerinde ortalamalarin farklilig
(p<0.05) Bonferroni ¢oklu karsilagtirma testi ile
tespit edilmistir. Diger parametrelerde; verilerin
normal dagilimi  Kolmogorov-Smirnov testi,
varyansin homojenligi Levene’s testi ile teyit
edilmistir. Tim hesaplamalar Minitab 17
istatistik ~ paket programi ile yapilmustir.
Ortalamalar arasinda Onemli bir fark tespit
edildiginde, ortalamalar Tukey testi ile
karsilagtirilmistir.
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Bulgular ve Tartisma

Depolama siiresince Onur ¢esidinde en
yiksek agirlik kaybt %5.88 ile kontrol
uygulamasinda, en disiik ise %3.65 ile AVG
uygulamasinda saptanmustir. Kaplan cesidinde
agirlik kaybi en fazla %6.55 ile 1sil islem
uygulamasinda, en az ise %3.04 ile AVG
uygulamasinda belirlenmistir. Her iki ¢esitte de
AVG uygulamasinin  agirlhik kaybi {iizerine
olumlu etkisinin oldugu saptanmistir. Nitekim
agirhik kaybim Ozdemir ve ark. (2009) Fuyu
cesidinde 1sil iglem uygulamasinda %6.42;
Yener (2013) Hachia c¢esidinde 1s1l islem
uygulamasinda %13.86 ve kontrol
uygulamasinda %16.91, Morali ¢esidinde 1s1l
islem uygulamasinda %26.14 ve kontrol
uygulamasinda %12.39; Naweto ve ark. (2013)
Costata  ¢esidinde  %4.61  olarak  tespit
etmislerdir. Elde etmis oldugumuz bulgular
arastiricilarin -~ bildirmis  oldugu  bulgulardan
genel olarak diisiik tespit edilmistir. Bu
farkliliklarin - ¢esitten, depolama kosullar1 ve
stiresinden kaynaklanabilecegi diisiiniilmektedir.

Onur ve Kaplan ¢esitlerinde L*, kroma ve
hue agis1 degerleri iizerine uygulamalarin ve
depolama siiresinin herhangi bir etkisinin
olmadigi  gozlemlenmistir. Ancak  Kaplan
¢esidinde depolama siiresinin ve uygulamalarin
etkisinin L* ve kroma degeri tizerine 60. giinde,
hue acis1 degeri tizerine ise 30. giinde daha
belirgin oldugu tespit edilmistir. Nitekim Yener
(2013)’in Hachia ¢esidinde; Candir ve ark.
(2009)’nin ise Fuyu, Jiro, Amankaki ve Hana
Fuyu ¢esitlerinde yaptiklar1 c¢aligmada L*
degerinin artis ve azalislar seklinde dalgalanma
gosterdigini, hue acisi ve kroma degerinin ise
azalis gosterdigini ifade etmislerdir.
Bulgularimiz bildirilen bulgular ile benzerlik
gostermektedir. Depolama siiresince meyve et
sertliginde meydana gelen kayiplar meyve
kalitesinin diismesine neden olmaktadir (Kov ve
ark., 2005). Meyve et sertligi, olgunlagma
stiresince primer hiicre duvarinda meydana gelen
degisime ve meyvenin et yapisina bagli olarak
degismektedir (Fuller, 2008). Hem Onur hem de
Kaplan ¢esidinin meyve eti sertligi {izerine
depolama siiresinin ve uygulamalarin etkisi
o6nemsiz bulunmugtur. 30. giinde 1s1l islem
uygulamasi ile Onur ¢esidinde meyve et sertligi
o6nemli derecede azalmistir. Meyve et sertligini
Ozdemir ve ark. (2009) Fuyu cesidinde 1s1] islem
uygulamasinda 69.94 N; Candir ve ark. (2009)
Fuyu ¢esidinde 47.1 N, Jiro ¢esidinde 42.1 N ve

Amankaki ¢esidinde 25.18 N; Naweto ve ark.,
(2013) Costata g¢esidinde 1s1l islemde 66.21 N
olarak tespit etmislerdir. Meyve et sertligi
tizerine AVG uygulamasinin etkisi kontrol ile
benzer bulunmustur.

Depolama siiresince meydana gelen nem
kayiplari ile organik asit ve tanenlerde meydana
gelen parcalanmadan dolayr meyvede SCKM
miktar1 artmaktadir. Nitekim ¢alismamizda da
depolama siiresince Onur ¢esidinde SCKM
icerigi artmustir ve en yilksek SCKM degeri
yaklagik %40 artis ile kontrol grubunda tespit
edilmistir. Kaplan ¢esidinde ise depolama
siiresince yalnizca AVG uygulamasinda diizenli
bir artig goriilmiis, 1s1l islem uygulamasinda ise
once artmig daha sonra tekrar bir disiis tespit
edilmistir. SCKM igerigini Yener (2013) Hachia
ve Morali ¢esitlerinde 1s1l islem uygulamasinda
sirastyla %16.10 ve %18.84; Naweto ve ark.
(2013)  Costata  ¢esidinde  1s1l  islem
uygulamasinda %17.98; Koyuncu ve ark. (2005)
Fuyu ve Tiirkay gesitlerinde sirastyla %12.30 ve
%18.78 olarak bildirmislerdir. Bulgularimiz
arastiricilarin - bildirmis  oldugu bulgular ile
paralellik gostermektedir.

Meyvelerde titre edilebilir asit miktari
solunum metabolizmastyla ile iliskili olup,
meyvelerde meydana gelen solunum sonucu
organik asitler tiiketilmekte ve buna bagl olarak
ta titre edilebilir asitlik miktar1 azalmaktadir
(Rivera, 2005). Hem Onur hem de Kaplan
¢esidinin titre edilebilir asitlik degeri iizerine
uygulamalarin ve depolama siiresinin herhangi
bir etkisinin olmadig1 goriilmistiir. Her iki
cesitte de en yiiksek titre edilebilir asitlik degeri
is1l islem uygulamasinda, en disik ise AVG
uygulamasinda tespit edilmistir. Titre edilebilir
asitlik igerigini Yener (2013) Hachia ve Morali
¢esitlerinde 1s1l islem uygulamasinda sirasiyla
%0.27 ve %0.11; Ozdemir ve ark. (2009) Fuyu
cesidinde 1s11 islem uygulamasinda %0.14; Oz
(2002) Girit ¢esidinde %0.06 olarak tespit
etmislerdir. Bulgularimiz arastiricilarin bildirmis
oldugu degerler arasinda degismistir.

Sogukta muhafaza boyunca Onur ve
Kaplan cesitlerinin C vitamini iizerine yalnizca
depolama siiresinin bir etkisinin oldugu tespit
edilmistir. Depolama siiresince her iki gesitte de
C vitamini igerigi onemli diizeyde azalmustir.
Nitekim Onur g¢esidindeki azalig yaklagik
%76.08 iken, Kaplan ¢esidindeki azalig ise
%67.80 diizeyinde olmustur. C vitamini igerigini
Naweto ve ark. (2013) Costata cesidinde 1sil
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islem uygulamasinda 93.81 mg 100 g ve Yener
ve ark. (2013), Hachia ¢esidinde 82.1 mg 100 g™
ve Morali ¢esidinde 59.0 mg 100 g’ olarak
bulmuslardir. Elde etmis oldugumuz degerler
arastiricilarin - degerlerinden ¢ok daha yiiksek
tespit edilmistir. Bu durumun c¢esitten, ekolojik

faktorlerden  veya  analiz  yOnteminden
kaynaklanabilecegi diisiiniilmektedir.
Sonu¢

Onur ve  Kaplan  trabzonhurmasi

¢esitlerinin depolanmasi ilizerine AVG ve 1sil
islem uygulamalarinin etkisini aragtirdigimiz
calismada, AVG uygulamasimin 1s1l isleme gore
birgok parametre iizerine daha olumlu bir
etkisinin oldugu tespit edilmistir. Ekonomik
kayba neden olan agirhk kaybmin depolama

oncesi bir etilen engelleyici olan AVG
uygulamast ile azaltilmis olmasi, etilen
engelleyicilerin  trabzonhurmasi  meyvesinde

potansiyel bir ara¢ olarak kullanilabilecegini
aciga c¢ikarmistir. Ancak incelenen gesitler igin
farkli yetistiricilik alani, beslenme kosullari,
depolama kosullar1 ve farkli hasat sonrasi
teknolojileri ile ilgili olarak calismalarin
detaylandirilmasina ihtiya¢ duyulmaktadir.
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Cizelge 1. Sogukta muhafaza edilen Trabzon hurmast gesitlerinin agirhik kaybi lizerine AVG ve 1s1l islem

uygulamalarinin etkisi

Cesit Uygulama Agirlik kayb1 (%) Genel
0. giin 30. giin 60. giin Ortalama
Kontrol 0.00 3.86 7.89 588 A
AVG 0.00 2.46 4.84 3.65B
Onur -
Is1l Islem 0.00 342 7.59 550 A
Genel Ortalama 0.00 3.25B 6.77 A
Kontrol 0.00 4.04 A-b 7.48 A-a 5.76
Kaplan AVG 0.00 2.14B-b 3.95B-a 3.04
Isil Islem 0.00 4.48 A-b 8.61 A-a 6.55
Genel Ortalama 0.00 3.55 6.68

Ayni satir ve ayni siitunda ayni biiyiik harf ile gdsterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak dnemsizdir. Ayni satirda

ayni kiigiik harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak 6nemsizdir (Bonferroni testi, p<0.05).

Cizelge 2. Sogukta muhafaza edilen Trabzon hurmast gesitlerinin L* degeri lizerine AVG ve 1s1l islem

uygulamalarinin etkisi

Cesit Uygulama L* Genel
0. giin 30. giin 60. giin Ortalama

Kontrol 66.9 A-a 67.3 A-a 48.6 A-a 60.93

Onur AVG 66.8 A-a 69.3 A-a 514 A-a 62.50
Isil Islem 67.4 A-a 65.9 A-a 51.9 A-a 61.73
Genel Ortalama 67.03 67.50 50.63
Kontrol 74.3 A-a 61.6 A-b 57.5 A-b 64.50

Kaplan AVG 74.3 A-a 58.1 A-b 439B-c 59.00
Is1l Islem 73.8 A-a 60.0 A-b 44.8 B-c 60.00
Genel Ortalama 74.10 59.90 48.70

Ayni siitunda ayni biiyiik harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak 6nemsizdir. Ayni satirda ayn1 kiigiik
harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak 6nemsizdir (Bonferroni testi, p<0.05).

Cizelge 3. Sogukta muhafaza edilen Trabzon hurmasi gesitlerinin kroma degeri lizerine AVG ve 1s1l islem

uygulamalarinin etkisi

Cesit Uygulama Kroma Genel
0. giin 30. giin 60. giin Ortalama

Kontrol 64.2 A-a 72.8 A-a 38.0 A-a 58.3

Onur AVG 63.6 A-a 76.4 A-a 43.6 A-a 61.2
Isil Islem 65.2 A-a 70.2 A-a 44.8 A-a 60.1
Genel Ortalama 64.3 73.1 42.1
Kontrol 71.6 A-a 60.5 A-b 55.6 A-b 62.6

Kaplan AVQ 71.6 A-a 55.9 A-b 31.7B-c 53.1
Is1l Islem 70.4 A-a 58.3 A-b 36.4 B-c 55.1
Genel Ortalama 71.2 58.2 41.2

Ay siitunda aymi biiyiik harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak 6nemsizdir. Ayn1 satirda ayni kiigiik
harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak dnemsizdir (Bonferroni testi, p<0.05).
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Cizelge 4. Sogukta muhafaza edilen Trabzon hurmast gesitlerinin hue agis1 degeri lizerine AVG ve 1s1l iglem

uygulamalarinin etkisi

Cesit Uygulama Hue agist Genel
0. giin 30. giin 60. giin Ortalama

Kontrol 87.0 A-a 74.5 A-a 67.5 A-a 76.3

Onur AVQ 87.8 A-a 73.8 A-a 67.3 A-a 76.3
Is1l Islem 87.8 A-a 73.0 A-a 66.0 A-a 75.6
Genel Ortalama 87.5 73.8 66.9
Kontrol 89.3 A-a 75.3 AB-b 66.7 AB-c 77.1

Kaplan AVQ 87.6 A-a 74.1 B-b 63.0 B-c 74.9
Isil Islem 90.3 A-a 80.3 A-b 70.3 A-c 80.3
Genel Ortalama 89.1 76.6 66.7

Ayni siitunda ayni biiyiik harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak Gnemsizdir. Ayni satirda ayn1 kiigiik
harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak 6nemsizdir (Bonferroni testi, p<0.05).

Cizelge 5. Sogukta muhafaza edilen Trabzon hurmas: gesitlerinin meyve eti sertligi tizerine AVG ve 1s1l islem

uygulamalarmnin etkisi

Cesit Uygulama Meyve eti sertligi (N) Genel
0. giin 30. giin 60. giin Ortalama

Kontrol 54.1A 50.0 A - 52.1

Onur AVG 54.1 A 449 A - 49.5
Isil Islem 54.1A 25.6 B - 39.9
Genel Ortalama 54.1 40.2 -
Kontrol 412 A 18.6 A - 29.9

Kaplan AVG 412 A 235 A - 324
Isil Iglem 412 A 319 A - 36.6
Genel Ortalama 41.2 24.7

Aynu siitunda ayn1 biiyiik harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak onemsizdir (Tukey testi, p<0.05).

Cizelge 6. Sogukta muhafaza edilen Trabzon hurmasi gesitlerinin SCKM degeri lizerine AVG ve 1s1l islem

uygulamalarnin etkisi

Cesit Uygulama SCKM (%) Genel
0. giin 30. giin 60. giin Ortalama

Kontrol 13.9 15.5 19.1 162 A

Onur AVQ 13.9 14.2 14.6 142 B
Isil Islem 13.9 14.8 15.4 14.7B
Genel Ortalama 13.9B 14.8 AB 16.2 A
Kontrol 17.8 18.9 16.4 17.7B

Kaplan AVG 17.8 18.3 18.7 18.3AB
Isil Islem 17.8 22.1 19.1 19.7A
Genel Ortalama 17.8 B 19.8 A 18.1 AB

Ayni satir ve ayni siitunda ayni biiyiik harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak onemsizdir (Tukey testi,

p<0.05).
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Cizelge 7. Sogukta muhafaza edilen Trabzon hurmast gesitlerinin titre edilebilir asitlik (TEA) degeri iizerine
AVG ve 1s1l islem uygulamalarinin etkisi

Cesit Uygulama Titre edilebilir asitlik (g malik asit 100 mL™) Genel
0. giin 30. giin 60. giin Ortalama

Kontrol 0.04 0.13 0.12 0.09

Onur AVQ 0.04 0.08 0.07 0.06
Isil Islem 0.04 0.25 0.08 0.12
Genel Ortalama 0.04 0.15 0.09
Kontrol 0.06 0.11 0.18 0.11

Kaplan AVQ 0.06 0.07 0.16 0.09
Isil Islem 0.06 0.06 0.60 0.24
Genel Ortalama 0.06 0.08 0.31

Ayni siitunda ayni biiyiik harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak Gnemsizdir. Ayni satirda ayn1 kiigiik
harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak 6nemsizdir (Tukey testi, p<0.05).

Cizelge 8. Sogukta muhafaza edilen Trabzon hurmasi gesitlerinin C vitamini degeri iizerine AVG ve 1s1l islem
uygulamalarmnin etkisi

Cesit Uygulama C vitamini (mg 100 g Genel
0. giin 30. giin 60. giin Ortalama
Kontrol 602.0 368.0 114.0 3613 A
Onur AVG 602.0 362.0 130.0 364.7 A
Isil Islem 602.0 373.0 190.0 3883 A
Genel Ortalama 602 A 367.7B 144.7C
Kontrol 323.0 227.0 110.0 2200 A
Kaplan AVG 323.0 248.0 116.0 229.0 A
Isil Islem 323.0 288.0 87.0 2327 A
Genel Ortalama 323.0A 2543 B 1043 C

Ayni satir ve ayni siitunda ayni biiyiik harf ile gosterilen ortalamalar arasindaki fark istatistik olarak onemsizdir (Tukey testi,
p<0.05).
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