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Ozet

Bu ¢aligmada, palistore ortaminda farkli atmosfer bilesimlerine sahip kontrollii atmosfer kosullarinin
Silver of Rome nektarin ¢esidinin meyve kalitesi ve muhafaza siiresi iizerine olan etkileri aragtirilmistir. Bu
amagla, optimal derim zamaninda derilen nektarinler; palistore ortaminda %0 CO, : %21 O, (PL-1-Kontrol), %5
CO; : %2 O, (PL-2), %0.5 CO, : %1 O, (PL-3) ve %5 CO; : %1 O, (PL-4) olmak tizere 4 farkli atmosfer
bilesiminde, 0°C sicaklikta ve %90-95 oransal nemde 3 ay siireyle muhafaza edilmislerdir. Calismada, en yiiksek
meyve eti sertligi, suda ¢oziinebilir kuru madde miktar1 (SCKM), titre edilebilir asitlik degerleri PL-3 ortaminda
depolanan meyvelerde elde edilmistir. Ancak, muhafaza sirasinda meydana gelen mantarsal bozulmalarin
onlenmesinde en basarili atmosfer bilesimin PL-2 oldugu, en fazla bozulmanin ise PL-3 ortaminda depolanan
meyvelerde meydana geldigi tespit edilmistir. Muhafaza siiresinin uzamasina paralel olarak tiim atmosfer
bilesimlerinde kabuk renginin Chroma (C*) ve Hue ag¢1 (h°) degerlerinde genel bir azalig belirlenmistir.
Incelenen tiim kalite parametreleri dikkate alindiginda palistore ortaminda kontrollii atmosferde depolanan Silver
of Rome ¢esidi nektarinlerde kalitenin korunmasinda en basarili atmosfer bilesiminin %5 CO, : %2 O, oldugu
belirlenmistir. Sonug olarak, Silver of Rome ¢esidi nektarinler %5 CO, : %2 O, (PL-2) igeren palistore
ortaminda ve 0°C sicaklikta kalitelerinden fazla bir sey kaybetmeden 90 giin siireyle basarili bir sekilde
muhafaza edilmistir.

Anahtar Kelimeler: Nektarin, Silver of Rome, kontrollii atmosfer, muhafaza, kalite

Controlled Atmosphere Storage of Silver of Rome Nectarines in Palistore Conditions

Abstract

In this research, the effects of different atmosphere compositions in palistore storage system on
postharvest quality and storage performance of 'Silver of Rome' nectarines were investigated. For this purpose,
nectarines were stored in different atmosphere compositions (0% CO, : 21% O, (PL-1-Control), 5% CO, : 2%
0, (PL-2), 0.5% CO; : 1% O, (PL-3) and 5% CO, : 1% O, (PL-4)) at 0°C temperature with 90-95% relative
humidity for 90 days. In this study, the highest flesh firmness, soluble solids and titratable acidity were obtained
on the fruit stored in PL-3 atmospheric composition. PL-2 storage condition was found to be the most successful
atmospheric composition for decay control. However, the highest decay was obtained from the nectarines stored
at PL-3 atmospheric composition. Generally, the longer storage period resulted the lover Chroma (C*) and Hue
angle (h°). At the end of the study, 5% CO, : 2% O, (PL-2) was found to be the most suitable atmospheric
composition in maintaining overall fruit quality of nectarines. At this atmospheric composition 'Silver of Rome'
nectarines were successfully stored at 0°C for 90 days in palistore storage system.

Keywords: Nectarine, Silver of Rome, controlled atmosphere, storage, quality

Giris Kontrollii  atmosferde muhafaza siiresince;
muhafaza ortamindaki oksijen ve karbondioksit
konsantrasyonlari, depolanacak iiriine bagl
olarak degismektedir. Genel olarak atmosfer
sartlar;; yaslanmayi yavaglatacak ve solunum
hizin1 azaltacak en diisiik oksijen degerine,
yaslanma ve olgunlagsma siirecini yavaslatmak
ve solunum hizin1 minimize etmek i¢in en
yiiksek ve en giivenli karbondioksit seviyesine
ve son olarak da depolanmis iiriinden nem
kaybin1 azaltabilmek i¢in nem oranlarim
koruyacak sekilde ayarlanmaktadir (Mupondwa,

Taze meyve ve sebzelerin basarili bir
sekilde  depolanabilmesinde  en  Onemli
kriterlerden birisi de kalitenin korunmasidir.
Bahge iriinlerinde kalitenin  korunmasinda
degisik muhafaza yontemleri kullanilmaktadir.
Bu yontemlerden birisi olan  kontrollii
atmosferde depolama teknolojisi son yillarda
ilkemizde de yaygmn olarak kullanilmaya
baslanmistir. Kontrollii atmosferde muhafaza,
sogukta muhafaza ile karsilagtinlldiginda;
depolama, nakliye ve dagitim asamalarinda,

tiriinlerin  kalitesini, besin degerini, pazar 2009). o o
degerlerini, etkili pazarlama siiresini ve Bahge iriinlerinin  tiketiciye ulasincaya
yararlihigim uzatmak ig¢in kullanilabilmektedir. ~ kadar ara kademelerde kalitelerini

~ 875~



BAHCE Ozel Savi: VII. ULUSAL BAHCE BITKILERI KONGRESI BILDIiRILERI - Cilt I: Meyvecilik

kaybetmemeleri i¢in var olan depolama
sistemlerinin yayginlastirilmasinin yani sira yeni
sistemlerin gelistirilmesi ve kullanilmas1 da
zorunlu hale gelmistir. Palistore depolama
teknolojisi bu sistemlerden birisidir. Palistore
depolama, paletler iizerindeki {driinlerin gaz
gecirmez polietilen, PVC ve plastik bazlh
posetler icerisine alinarak {driiniin bulundugu
ortamda istenilen oksijen ve karbondioksit
konsantrasyonlarinin olusturulmasidir. Kontrollii
atmosferde muhafaza sisteminin bir
modifikasyonu olan bu sistem, iiriinlerin uzun
veya kisa siireli depolanmalarina olanak saglar.
Yas meyve ve sebze ihracatt yapan firmalar bu
sistemi  kullanarak  birbirinden  olumsuz
etkilenebilecek degisik driinlerin bir arada
taginmasini ve stokta var olan triinleri ise pazar
sartlarma gore kiiciik parcalar  seklinde
pazarlanmasini saglayabilirler. Boylece,
lilkemizde ihracatta karigik tasima konusunda
yaganan  sorunlar  ortadan  kaldirlabilir.
Ozellikle iilkemizde depolamada birden ¢ok
dreticiye ait driinin aym1 depo igerisinde

depolanmasi da ancak palistore sistemi
kullanilarak  gergeklestirilebilir. Bu  sistem,
soguk zincirin  devamliliginin  saglanmasi

durumunda, triinlerin derim sonrasi1 dmiirlerinin
uzatilmast ve derim sonrast  kayiplarin
azaltilmasinda etkin olarak kullanilabilir bir
sistem olarak onerilebilir. Degisik iilkelerde ve
iilkemizde palistore depolama ile ilgili iriin
bazli calismalar yapilmustir. Ulkemizde heniiz
kullanim1 olmayan bu teknolojinin ilerleyen
yillarda  ozellikle ihracatta etkin  olarak
kullanilabilecegi ve yayginlasacag1
diistiniilmektedir (Dogan ve Erkan, 2014).

Ulkemiz igin oldukga yeni olan bu
muhafaza sisteminin degisik bahge iriinlerinin
muhafazasindaki etkileri ile ilgili yeterli bilgi
mevcut degildir. Yapilan bu ¢aligma ile Silver of
Rome c¢esidi nektarinlerin meyve kalitesi ve
muhafazasi  iizerine  palistore = muhafaza
sisteminin etkileri belirlenmeye ¢aligilmustir.
Materyal ve Yontem

Bu ¢alisma, Akdeniz Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii Derim Sonrasi
Fizyolojisi Laboratuart ve Van Amerongen
Mobil Arastirma Uniteleri'nde yiiriitiilmiistiir.
Arastirmada meyve materyali olarak Silver of
Rome  nektarin  ¢esidine ait meyveler
kullanilmistir. Optimal derim zamaninda derilen
nektarinler %0 CO, : %21 O, (PL-1-Kontrol),
%5 CO, + %2 O, (PL-2), %0.5 CO; + %1 O,

(PL-3) ve %5 CO, + %1 O, (PL-4) olmak iizere
4 farkli atmosfer bilesiminde, 0°C sicaklikta ve
%90-95 oransal nemde 3 ay siireyle muhafaza
edilmislerdir. Ug ay siireyle muhafaza edilen
nektarinlerden muhafazanin baslangicinda ve
I'er ay araliklarla alman meyve Orneklerinde
cesitli fiziksel ve kimyasal analizler yapilmis ve

farkly atmosfer bilesimlerinin etkileri
belirlenmistir. ~ Agirlik  kayiplart  baglangic
agirliginin  yilizdesi  olarak  saptanmustir.

Nektarinlerin meyve eti sertlikleri Effegi marka
el penetrometresi ile Olgilmiis ve degerler
Newton  (N) olarak ifade  edilmistir.
Nektarinlerin titre edilebilir asitlik degerlerini
belirlemek i¢in, meyve 6rneklerinden elde edilen
meyve usaresi siziillmiis, siiziintiden 2 ml
almarak 0.1 N NaOH c¢ozeltisi ile ve pH metre
kullanilarak 8.1'e kadar titrasyon
gerceklestirilmistir. Nektarinlerin titre edilebilir
asit miktarlar1 g malik asit/100 ml usare
cinsinden hesaplanmigtir. Meyvelerin  SCKM
miktarlar1 ise elde edilmis olan meyve
usarelerinin el refraktometresi ile Olgiilmesi
sonucunda  belirlenmistir. ~ Fizyolojik  ve
mantarsal nedenlerle bozulan meyve miktarlari
% olarak belirlenmistir. Nektarinlerin meyve
kabuk renginde meydana gelen degisimler,
Minolta CR-200 (MINOLTA Camera Co, LTD
Ramsey, NJ) marka kromametre ile tespit

edilmigtir. Deneme ¢ tekerriirlii ve her
tekerritrde 10  meyve olacak  sekilde
yuriitilmiigtiir.  Denemeden  elde  edilen

bulgularin tesadiif parselleri deneme desenine

gore istatistiksel analizleri yapilmigs ve
varyasyon kaynaklarma ait ortalamalarin
kargilagtirilmasinda ise LSD testi (P=0.05)
kullanilmugtir.

Bulgular ve Tartisma
Agirhik kayb1

Silver of Rome nektarin ¢esidinde
muhafaza siiresince saptanan agirlik kayiplari
Cizelge 1'de verilmistir. Muhafaza siiresi ve
uygulamalarin agirhik kaybi {izerine etkileri
istatistiksel olarak 6nemli (p<0.05) bulunmustur.
Bu g¢izelgeden de goriildiigi gibi muhafaza
siiresinin  uzamasina bagli olarak agirhik
kayiplari tim uygulama gruplarinda artmustir.
Muhafazanin 1. ayinda ortalama %1.13 olan
agirlik kaybi 3 ay siiren muhafaza periyodunun
sonunda ortalama %3.54 olarak tespit edilmistir.
Atmosfer bilesimlerinin agirlik kaybi {izerine
olan etkileri incelendiginde ise, ¢alismada en
diisiik agirlik kaybi PL-2 ortaminda depolanan
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nektarinlerde (%1.74), en yiiksek agirlik kaybi
ise PL-4 ortaminda depolanan meyvelerde
(%3.28) belirlenmistir. Calisma sonunda elde
ettigimiz verilere benzer sekilde; Santana ve ark.
(2011)'nin Douradao seftali ¢esidinde yaptiklar
caligmada, kontrollii atmosfer sartlarinin, agirlik

kaybm1  azaltmada  normal  atmosferde
muhafazaya gore daha basarili  oldugu
saptanmistir.

Meyve Eti Sertligi

Farkli atmosfer bilesimlerinde muhafaza
edilen Silver of Rome nektarin ¢esidinde
muhafaza siireleri ve uygulamalara gore elde
edilen meyve eti sertlik degerleri Cizelge 2'de
verilmistir. Cizelge 2'den de gorildigi gibi
gerek muhafaza siiresi gerekse uygulamalarin
meyve eti sertligi iizerine etkileri istatistiksel
olarak onemli (p<0.05) bulunmustur. Caligma
sirasinda meyve eti sertlik degerleri muhafaza
sliresinin  uzamasina paralel olarak azalig
gostermistir. Muhafaza periyodunun basinda
nektarinlerin 80.41 N olan meyve eti sertlik
degerleri, muhafazanin sonunda 46.49 N olarak
tespit edilmistir. Farkli atmosfer bilesimlerinin
meyve eti sertligine olan etkileri incelendiginde
ise, muhafaza sonunda, en yiiksek meyve eti
sertlik degerine PL-3 grubu nektarinlerde
ulagilmistir (65.41 N). En disik meyve eti
sertlik  degeri ise PL-1-(Kontrol) grubu
meyvelerde elde edilmistir (58.08 N). Caligma
siiresince  degigsik atmosfer bilesimlerinde
muhafaza edilen nektarinlerde saptanan meyve
eti sertlik degerleri kontrol grubundan daha
yiksek olmustur. Calismamizdan elde edilen
sonuglar, Zhou ve ark. (2000)nin Flavortop
nektarin  ¢esidinde yaptiklart ¢alisma ile
benzerlik gostermistir.

Suda Coziiniir Kuru Madde Miktar:

Silver of Rome nektarin ¢esidinde
muhafaza siireleri ve uygulamalara gore
saptanan SCKM miktarlar1  Cizelge 3'de
verilmistir. Cizelge 3'den de gorildagi gibi
muhafaza siirelerinin SCKM miktar1 {izerine
etkileri istatistiksel olarak onemli, buna karsilik
uygulamalarin SCKM miktan iizerine etkileri ise
istatistiksel olarak Onemsiz (p<0.05)
bulunmustur. Calismada muhafaza periyodunun
baglangicinda  %11.93  olarak tespit edilen
SCKM miktari, muhafaza periyodunun sonunda
%14.53 olarak belirlenmistir. SCKM miktarlar
caligma siiresince tiim uygulama gruplarinda
baslangica gore artis gOstermistir. Farkli
atmosfer bilesimlerinin nektarinlerin SCKM

miktar1  izerine  etkileri  incelendiginde,
caligmada en yiiksek SCKM miktar1 %13.40 ile
PL-3 ortaminda muhafaza edilen nektarinlerde,
en disik SCKM degeri (%12.71) ise PL-4
ortaminda  depolanan  nektarinlerde  elde
edilmistir (Cizelge 3). Elde ettigimiz sonuglar
Ortiz ve ark. (2010)nin Tardibelle seftali
¢esidinde yaptiklari galisma ile benzer sekilde
kontrollii atmosfer sartlarinin SCKM miktarimni
korumada normal atmosfer sartlarindan daha
basarili oldugunu ortaya koymustur.

Titre Edilebilir Asit Miktari

Silver of Rome nektarin ¢esidinde elde
edilen titre edilebilir asit (TEA) degerleri
Cizelge 4'de verilmisgtir. Muhafaza siirelerinin
TA miktan tizerine etkileri istatistiksel olarak
onemli bulunmusken, uygulamalarin TEA
miktar1 Uzerine etkileri istatistiksel olarak
onemsiz  (p<0.05) bulunmustur. Muhafaza
periyodunun  uzamasma  paralel  olarak
nektarinlerin TEA degerleri azalis gostermistir.
Muhafaza periyodunun baglangicinda 1.08 g
malik asit 100 ml” olan TEA degeri muhafaza
periyodunun sonunda 0.64 g malik asit 100 ml’
"ye kadar diigmiistir. Farkh  atmosfer
bilesimlerinin nektarinlerin TEA  degerleri
tizerine olan etkileri incelendiginde ise tiim
atmosfer bilesimlerinin TEA degerleri iizerine
etkilerinin  benzer oldugu ve aralarinda
istatistiksel bir farklilik bulunmadigi
goriilmektedir (Cizelge 4). Yapmis oldugumuz
caligmaya benzer sekilde; Kurubas ve ark.
(2015)'nin 0900 Ziraat gesidi kirazda yaptiklar
calismada da titre edilebilir asit miktarinin
kontrolli atmosfer sartlarinda tutulan
meyvelerde diger uygulamalardan daha yiiksek
oldugu tespit edilmistir.

Ciiriik Meyve Miktar
Silver of Rome nektarin ¢esidinde
muhafaza siireleri ve uygulamalara gore

saptanan c¢iirik meyve miktarlar1 Cizelge 5'de
verilmistir. Cizelge S'den de gorildigi gibi
gerek muhafaza siiresi gerekse uygulamalarin
clirik meyve gelisimi  {izerine etkileri
istatistiksel olarak 6nemli (p<0.05) bulunmustur.
Caligmada, muhafazanin 1. ayinda saptanan
clirik meyve miktar1 ortalama %1.01 iken,
muhafaza periyodunun sonunda bu rakam
ortalama %3.90’a kadar yiikselmistir. Atmosfer
bilesimlerinin ¢iirik meyve miktar iizerine olan
etkileri incelendiginde ise ¢aligma siiresince en
fazla bozulmanin ortalama %3.38 ile PL-3
ortaminda depolanan nektarinlerde, en diisiik
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bozulmanin ise ortalama %1.24 ile PL-2
ortaminda depolanan nektarinlerde oldugu
belirlenmistir. Ciirlimelerin énlemesi konusunda
elde etmis oldugumuz sonuglar Ai-Li ve ark.
(2002)nin  Napolyon kirazlarinda yaptiklar
caligmada %5 0,+%10 CO, bilesimine sahip
ortamda muhafaza edilen meyve grubunun
¢lirime ve kararmalart engellemede diger
uygulama gruplarindan daha basarili olduklar
goriilmiistiir. Bizim ¢aligmamizda da %5 CO, +
%2 O, (PL-2) uygulama grubunun fizyolojik ve
mantarsal nedenlerle bozulmalar1 engellemede
digerlerinden daha basarili olmuslardir.

Meyve Kabuk Renginde Meydana Gelen
Degisimler

Silver of Rome nektarin g¢esidinde
saptanan meyve kabugu kroma degerleri Cizelge
6'da verilmistir. Bu ¢izelgeden de goriildiigii gibi
muhafaza siirelerinin kroma degerleri iizerine
etkileri istatistiksel olarak 6nemli, buna karsilik
atmosfer bilesimlerinin kroma degerleri iizerine
etkileri ise istatistiksel olarak dnemsiz (p<0.05)
bulunmustur. Meyve kabugu kroma degerleri
muhafaza periyodunun uzamasina paralel olarak
azalmigtir. Muhafaza periyodunun baginda
ortalama 40.63 olan kroma degeri, c¢aligmanin
sonunda  31.74'¢ dismistiir. Atmosfer
bilesimlerinin kroma degerlerine olan etkileri
incelendiginde  ise  kroma  degerlerinin
korunumunda en basarili atmosfer bilesiminin
PL-2 ve PL-3 oldugu goriilmiistiir. Kontrollii
atmosfer sartlarinda farkl atmosfer
bilesimlerinde muhafaza edilen Silver of Rome
nektarin  ¢esidinde muhafaza siireleri ve
uygulamalara bagli olarak elde edilen meyve
kabugunun hue agist degerleri Cizelge 7'de
verilmistir. Cizelgeden de goriildiigii gibi hem
muhafaza siirelerinin - hem de atmosfer
bilesimlerinin hue agis1 degerleri lizerine etkileri
istatistiksel olarak Onemsiz (p<0.05)
bulunmustur. Baslangigta ortalama 32.42 olan
meyve kabugu hue agist degeri ¢alismanin
sonunda 31.99 olarak tespit edilmistir
Sonug

Caligmamizda, en yiikksek meyve eti
sertligi, suda c¢oziinebilir kuru madde, titre
edilebilir asitlik degerleri PL-3 ortaminda
depolanan meyvelerde elde edilmistir. Agirlik

kayiplarinin  azaltilmasinda ve  muhafaza
sirasinda meydana gelen cliriimelerin
Onlenmesinde ise en basarili  atmosfer

bilesiminin PL-2 oldugu, en yiiksek ¢iiriimenin
ise PL-3 ortaminda depolanan meyvelerde
meydana geldigi tespit edilmistir. Muhafaza
stiresinin uzamasina paralel olarak tiim atmosfer
bilesimlerinde kabuk renginin kroma (C*) ve
hue ag1 (h°) degerlerinde genel bir azali
belirlenmistir. Sonu¢ olarak, Silver of Rome
¢esidi nektarinler %5 CO, : %2 O, (PL-2) igeren
palistore  ortammnda  ve 0'C  sicaklikta
kalitelerinden fazla bir sey kaybetmeden 3 ay
stireyle basarili bir sekilde muhafaza edilmistir.
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Cizelge 1. Palistore ortaminda farkli atmosfer bilesimlerinde depolanan Silver of Rome nektarin ¢esidinde
degisik muhafaza siireleri sonunda saptanan agirlik kayiplari (%)

Palistore Ortami1 Muhafaza Siiresi (Ay)

1 2 3 Ort. (Atm. Bls.)
PL-1 (Kontrol) 1.05 2.57 3.85 2.49b
PL-2 0.90 1.74 2.58 1.74¢
PL-3 1.04 2.66 3.10 2.27b
PL-4 1.53 3.68 4.63 3.28a
Ort. (Mubh. Siir.) 1.13¢ 2.66b 3.54a
LSDo,s 0.2402

Cizelge 2. Palistore ortaminda farkli atmosfer bilesimlerinde depolanan Silver of Rome nektarin ¢esidinde
degisik muhafaza siireleri sonunda saptanan meyve eti sertlik degerleri (N)

Palistore Ortamt1 Muhafaza Siiresi (Ay)

0 1 2 3 Ort. (Atm. Bls.)
PL-1 (Kontrol) 80.41 64.12 52.66 35.11 58.08b
PL-2 80.41 67.76 57.76 49.82 63.94a
PL-3 80.41 65.31 59.23 56.68 65.41a
PL-4 80.41 63.55 60.11 44.33 62.10ab
Ort. (Mubh. Siir.) 80.41a 65.18b 57.44¢ 46.49d
LSDo,s 4.2107

Cizelge 3. Palistore ortaminda farkli atmosfer bilesimlerinde depolanan 'Silver of Rome' nektarin ¢esidinde farkli
mubhafaza siireleri sonunda saptanan SCKM degerleri (%)

Palistore Ortami1 Muhafaza Siiresi (Ay)

0 1 2 3 Ort. (Atm.Bls.)
PL-1 (Kontrol) 11.93 12.20 12.54 14.80 12.87
PL-2 11.93 12.40 13.38 14.60 13.08
PL-3 11.93 13.00 14.26 14.40 13.40
PL-4 11.93 12.40 12.22 14.30 12.71
Ort. (Mubh. Siir.) 11.93b 12.50b 13.10ab 14.53a
LSDo,s 1.9204

Cizelge 4. Palistore ortaminda farkli atmosfer bilesimlerinde depolanan Silver of Rome nektarin ¢esidinde farkli
muhafaza siireleri sonunda saptanan titre edilebilir asit miktarlar1 (g malik asit 100 ml™)

Palistore Ortamt1 Muhafaza Siiresi (Ay)
0 1 2 3 Ort. (Atm.Bls.)
PL-1(Kontrol) 1.08 1.21 0.83 0.44 0.89
PL-2 1.08 1.10 0.88 0.54 0.90
PL-3 1.08 1.11 0.90 0.87 0.99
PL-4 1.08 1.10 0.96 0.72 0.97
Ort. (Mubh. Siir.) 1.08a 1.13a 0.89ab 0.64b
LSDo,s 0.3359
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Cizelge 5. Palistore ortaminda farkli atmosfer bilesimlerinde depolanan Silver of Rome nektarin ¢esidinde farkli
muhafaza siireleri sonunda saptanan ¢iiriik meyve miktarlari (%)

Palistore Ortami1 Mubhafaza Siiresi (Ay)

1 2 3 Ort. (Atm.Bls.)
PL-1(Kontrol) 1.10 2.39 3.92 247a
PL-2 0.50 1.13 2.08 1.24b
PL-3 1.56 3.29 5.29 3.38a
PL-4 0.87 243 431 2.54a
Ort. (Muh. Siir.) 1.01¢ 2.31b 3.90a
LSDy,s 0.9747

Cizelge 6. Palistore ortaminda farkli atmosfer bilesimlerinde depolanan 'Silver of Rome' nektarin gesidinde farkli
muhafaza siireleri sonunda saptanan C* degerleri

Palistore Ortami1 Muhafaza Siiresi (Ay)

0 1 2 3 Ort. (Atm.Bls.)
PL-1(Kontrol) 40.63 40.02 36.18 29.27 36.53
PL-2 40.63 40.57 38.27 32.81 38.07
PL-3 40.63 42.12 37.09 32.36 38.05
PL-4 40.63 36.41 36.67 32.53 36.56
Ort. (Muh. Siir.) 40.63a 39.78ab 37.05b 31.74¢
LSDo,s 2.8853

Cizelge 7. Palistore ortaminda farkli atmosfer bilesimlerinde depolanan 'Silver of Rome' nektarin gesidinde farkli
muhafaza siireleri sonunda saptanan h°® degerleri

Palistore Ortami1 Muhafaza Siiresi (Ay)

0 1 2 3 Ort. (Atm.Bls.)
PL-1(Kontrol) 32.42 28.99 30.67 30.15 30.56
PL-2 3242 32.88 31.55 33.23 32.52
PL-3 32.42 32.24 31.40 33.03 32.27
PL-4 3242 33.87 31.00 31.56 32.21
Ort. (Mubh. Siir.) 32.42 32.00 31.16 31.99
LSDo,s 2.2202
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