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OZET

Bu ¢ahsma, Sar alig genotipinin meyve kalite Ozelliklerinin olgunlagma siirecindeki degisimlerini incelemek
amactyla 2017 yilnda siirdiirilmiistiir. Bu amagla, meyve renginin yesil, sari—yesil ve sar oldugu ii¢ farkl
donemde meyve kalite Ozelliklerinden meyve aguhgi, meyve eni, meyve boyu, meyve eti sertligi, ¢ekirdek
sayisi, cekirdek agirhgi, yenilebilir meyve orani, suda c¢ozinebilir kuru madde (SCKM), pH, asitlik ve
SCKM/Asit orani analizleri ve Minolta ile renk Ol¢iimleri gerceklestirilmistir. Cahsma sonucunda, yesil
donemde 12.23 g olan meyve agwhgmmm sari—yesil doneme gecerken %19.68 artisla 14.64 g oldugu ve bu
donemden sar1 doneme gegiste %15.53’liik bir artisla 16.91 g oldugu belirlenmistir. Meyve eti sertliginin yesil
donemde 24.47 kg—kuvvet olarak Slgiilirken, bunun sari—yesil déoneme gegiste hizla azaldigi (4.10 kg—kuvvet;
%83 azalig) Olgiilmiistiir. Sar alic genotipinin SCKM igeriginin her {i¢ olgunlasma doéneminde ¢ok az bir
farklilk gosterdigi (swasiyla, %1547, %15.82 ve %14.47), ancak titre edilebilir asitlik degerlerinin yesil
donemden sar1 doneme gecerken %?24.52 oranmnda azaldig1 saptanmistir. Meyve kabuk renginin yesilden sartya
doniistimiinde yesil-kirmuztyr gosteren a* degerinin %48.97 oraninda azalirken, sar rengi ifade eden b*
degerinin %21.04 oraninda arttig1 belirlenmistir. Sonu¢ olarak, bu genotipin en iyi karakteri olarak gdsterilen,
tatl-mayhos tadmnm olustugu sari—yesil donemin meyve kalite 6zellikleriyle de en uygun hasat zamani oldugu
soylenebilir.

Anahtar Kelimeler: Alg, olgunlasma dénemi, meyve 6zellikleri

CHANGES IN FRUIT QUALITY CHARACTERISTICS DURING DIFFERENT RIPENING STAGES
OF SARI ALIC GENOTYPE (Crataegus azarolus L.)

ABSTRACT

The study was carried out the changes in the fruit quality characteristics of the Sar1 Alic hawthorn genotype
during the maturation stages were investigated in 2017. For this purpose, fruit quality characteristics such as fruit
weight, fruit diameter, fruit length, fruit firmness, number of seeds, seed weight, edible fruit rate, total soluble
solids (TSS), pH, acidity and TSS/Acid ratio and color measurements with Minolta were analyzed. As a result of
the study, it was determined that the fruit weight was 12.23 g in the green stage whereas it was 14.64 g with an
increase of 19.68% in the yellow—green. It was also 16.91 with an increase of 15.53% in the yellow stage. While
the fruit firmness was measured as 6.41 kg—force in the green stage, it was rapidly decreased (4.10 kg—force;
83% decrease) in the yellow—green stage. It was found that the Sar1 Alig genotype has a few difference of TSS
content during all three maturation stages (15.47%, 15.82% and 14.47%, respectively), but the titratable acidity
value decreased by 24.52% from the green stage to the yellow stage. There was found the b* value, indicating
the yellow color, increased by 21.04% and the a* value, indicating the green-red color, was decreased by
48.97% when fruit skin color was changed from green to yellow. As a result, this genotype can be harvested for
excellent fruit quality characteristics in the yellow—green stage, which is shown as the best character, sweet—sour
taste.

Keywords; Hawthorn, ripening stage, fruit quality

GIRIS arastrma sonuglarmm elde edimesiyle artan bir

ilgi  oldugu  goriilmektedir. Bu  etkinin

Alg, tlkemizin hemen her yoresinde yayils olugsmasnda, alcm ¢icek Vve meyvelerinde
gosteren bir meyve tiriidir [1]. Son yillarda bulunan  flavonoidler,  vitaminler,  saponin,
alcm saghk tizerine olan olumlu etkileriyle ilgili organik asitler ve eterik yaglar gibi antioksidan
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ozellikteki bilesikler etkide bulunmaktadwr. Al
meyvesinde  bulunan  antioksidanlar  kalbin
diizenli cahgmasmi, kalp ve beyine olan kan
akismi arttirarak kalbi ritim bozukluguna karsi
korudugu, kalbin kasima giiciinii ve kalp
basmcm dengeledigi ve yiiksek tansiyonun
olusumunu engelledigi belirtiimektedir. Cicek ve
meyveleri bogaz iltihabma, Oksiiriige, kalp
faaliyeti zayifhgma, kalp carpmtisma, bobrek
hastaliklarma, damar sertligine ve karaciger
agrilarma karsi da kullamimaktadr [2, 3].

Ulkemizde alig, genel olarak taze meyve
olarak tiiketilmekle birlikte, meyvelerinden
marmelat, recel ve sirke yapimakta, c¢icek,
yaprak ve meyveleri tibbi bitki olarak
kullanilmakta, = dogal  popiilasyondaki  alg
bitkilerine ~ armut  asilanabilmekte,  yaban
hayatindaki canllara besin kaynagi olarak
ormanhk alanlara dikilmekte ve odunlarmm
saglamhgi nedeniyle oOzellikle baston yapmminda
kullamimaktadr [4].

Calskan ve ark. [5], alcmn {ilkemizde
cogunlukla dogal popiilasyondan toplanarak
degerlendirildigini, ancak Hatay’da  kiiltiir
yetistiriciliginin yillardir yapildigmi
bildirmiglerdir. Hatay’m Belen ilgesine bagh
Komiircukuru ve Benlidere mahallerinin alicin
tiretim merkezi durumunda oldugunu ve burada
yetistirilen ~ Sar1  Alig  genotipne ait as1
kalemlerinin iilkemizin her bolgesine
gonderildigini belirtmislerdir.

Baz1 hasat oncesi ve sonrasmndaki faktorler
meyve kalitesi iizerine etkide bulunmaktadir.
Nitekim, elma [6, 7], kayws1 [8, 9] ve seftalide
[10, 11] yapilan c¢alsmalarda meyvelerde
olgunluk ve olgunlasma dénemlerinin meyve
kalitesi {izerine ¢ok Onemli etkisinin bulundugu
bildirilmektedir. Diger meyve tiirlerine benzer
olarak ah¢ta da hasadmn erken zamanda yapimasi
onemli kalite kayiplarma neden olmaktadir.

Bu caligma farkh olgunlasma dénemlerinin
Sar1 Alig genotipnin meyve kalite Ozelliklerine
etkilerini incelemek amaciyla ger¢eklestirilmistir.

MATERYAL VE METOT
Materyal
Bu ¢algmada, Hatay’m Belen ilgesine bagh
Komirguru Mabhallesinde bulunan bir {iretici

bahgesinde 2017 yilinda yiiriitiimiigtir. Agaclar
1991 yiinda, 5%5 m dikim mesafesiyle dikiimis
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olup, damlama sulama ile sulanmakta ve yillik
kiiltiirel iglemleri gergeklestirilmektedir.

Metot

Cahsmada, Sar1 Al¢ genotipinin meyve kalite
Ozelliklerinin olgunlasma siirecindeki degisimleri
incelenmistir. Bu amacla, meyve renginin yesil
(12 Eyliil), sarryesil (19 Eyliil) ve sar1 (30 Eyliil)
oldugu ¢ farkh donemde meyve kalite
Ozelliklerinden meyve agrhg (g), meyve eni
(mm), meyve boyu (mm), meyve eti sertligi (kg—
kuvvet), ¢ekirdek sayisi (adet/meyve), ortalama
cekirdek agmrhg (g), yenilebilr meyve oram (%),
suda c¢oOzinebilr kuru madde (SCKM), pH,
asithk  ve  SCKM/Asit oram  analizleri
gerceklestirilmigtir.

Sar1 Ali¢ genotipinde kabuk ve meyve eti renk
dlciimleri Minolta Renk Olger (Minolta CR—300)
gergeklestirilmistir. Renk oOlgiimleri 15 meyvede
L* a* b* C (Chroma) ve i° (Hue) degerleri
olarak  Olglilmiistir.  Burada, L* rengin
parlakligmdaki degisimi (L* O siyah, L* 100
beyaz), a* yesilden krmiziya renk degisimini
(pozitif degerler kirmizi, negatif degerler yesil),
b* saridan maviye renk degisimini (pozitif
degerler sari, negatif degerler mavi), C rengin
yogunlugunu ve #4° rengin ag¢i degerini (O;

kirmiz—mor, 90°; sari, 180°; mavimsi-yesil,
270°; mavi) gostermektedir [12].
Pomolojik analizler ve renk Olglimleri 3

yinelemeli ve her yinelemede 20 meyve olacak
sekilde toplam 60 meyvede gergeklestirilmistir.
Elde edilen verilerin varyans analizleri SAS
paket programu [13] kullamlarak yapilmustir.
Ortalamalar LSD testiile karsilastrilmstir.

BULGULAR VE TARTISMA
Sar1  Ah¢  genotipinin  meyve  kalite
ozellklerinin  olgunlasma  donemlerine  gore
istatistiksel olarak Onemli farkhliklar oldugu

(cekirdek sayis1 ve agirhgr hari¢) tespit ediimistir
(Cizelge 1). Buna gore, yesil donemde 12.23 g
olan meyve agwhgmin saryesil doneme
gegerken %19.68 artisla 14.64 g oldugu ve bu
donemden sar1 doneme geciste %15.53’liik bir
artislh  16.91 g oldugu belirlenmistir. Benzer
olarak meyve eni ve meyve boyu degerleri
(srastyla 32.82 mm ve 26.96 mm) en yiiksek
“sar” donemde belirlenmigtir. En diigiik meyve
eni ve boyu degerleri “yesil” donemde (sirasiyla,
28.43 mm ve 23.60 mm) Ol¢tilmiistiir. Li ve ark.
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[14], Dajnxing ah¢c ¢esidinde olgunlasma
donemlerine gére meyve agrihgmda %18.5’lik
bir artism oldugunu saptamuslardir. Kvikliene ve
ark. [6], elmada yapmis olduklar1 c¢aligmada
olgunlasma donemlerine gore meyve agirhgmda
%16’lik bir artism oldugunu belirtmistir.

Sar1 Alg genotipinin  6.41 kg—Kkuvvet ile
“yesil” donemde en yiikksek meyve eti sertligine
sahip olmustur. Meyve eti sertliginin “yesil”
donemde 6.41 kg-kuvvet olarak Olciiliirken,
bunun “sartyesil” doneme geciste hizla azaldig
(4.10 kg-kuvvet; %36.08 azahls) Olgilmiistiir.
Kvikliene ve ark. [6], elmada olgunlasma
donemlerine gére meyve eti sertliginde yaklasik
%20’lik bir azalma oldugu bildirmistir.

Sar1 Alg genotipinde yenilebilir meyve oram
“sarr”  (%91.41) ve “yesil-sar’” (%90.89)
donemlerde en yiliksek oldugu saptanmustir.
Yenilebilir meyve oranindaki artig “yesil”
donemden “sarr” doneme gegiste %4.68 olarak
gerceklesmistir.

Sar1  Ah¢ genotipinin  kimyasal icerigi
olgunlagsma doénemlerine bagh olarak istatistiksel
olarak oOnemli farkliliklar gostermistir (Cizelge
2). Goriildigi izere, “yesil-sar” ve “yesil”
donemlerdeki SCKM icerigi (swrasiyla, %15.82
ve %15.47) “sar” doneme gore (%14.47) daha
yiiksek bulunmustur. En yiiksek pH igerigi “sarr”
donemde tespit edilirken (3.19), en yiiksek asit
icerigi “yesil” donemde (%2.37) tespit edimistir.
Meyve suyunun asit igeriginin “yesil” donemden
“sar” doneme geciste yaklagik %30 oraninda

azaldigt belirlenmistir. SCKM/Asit igeriginin
“sar1” ve “yesil-sar’” donemlerinde daha yiiksek
oldugu (srasiyla, 9.03 ve 8.85) belirlenmistir.
Benzer olarak, Li ve ark. [14], alicta olgunlagma
ile SCKM iceriginde Onemli bir degisimin
meydana gelmedigini bildirmistir. Ayrica, aligta
olgunlasma ile donemlere gore asit iceriginde
%28.7 oraninda azalma oldugu belirtmislerdir.
Bununla birlikte, diger meyve tiirlerinde yapilan
cahsmalarda [6, 8, 9, 10 ] olgunlasma ile birlikte
SCKM igeriginde artiglar oldugu belirtiimektedir.

Sar1 Alig genotipinin meyve kabuk ve et renk

degerlerinin  olgunlasma  donemlerine  gore
istatistiksel olarak onemli farklihklar:
gostermistir  (Cizelge 3). Meyve kabuk

parlakligim gosteren L degerinin en yiiksek
“sar” donemde, en diisiik L degerinin “yesil”
donemde oldugu belirlenmistir. Yesil rengi ifade
eden negatif a* degerinin “yesil” donemde, sar1
rengi ifade eden b* degeri ise “sari” donemde en
yiksek  Olcililmiistiir.  Rengin  yogunlugunu
gosteren chroma (C) degerinin (diisiik degerler
rengin  yogunlugunu  géstermektedir) “yesil”
donemde  daha  yiksek oldugu (41.05)
saptanmistr.  Rengin ag1 degerini gosteren /°
degeri en vyiksek “yesil” donemde (110.37)
Olcililmiistiir. Meyve kabuk rengi degisimlerimize
ait bulgular, Li ve ark. [14], ah¢ta meyve
olgunlasma donemlerine gore L, a* ve b*
degerlerinde Onemli farklibklar olustuguna dair
sonuglarla benzerlik gostermektedir.

Cizelge 1. Sar1 Alig genotipinin olgunlasma dénemlerine goére meyve kalite 6zellikleri
Table 1. Fruit quality characteristics of Sart Ali¢ genotype based on ripening stages

Meyve Meyveeni Meyve etli Cekirdek Cekirdek Yenilebilir
R NS Meyve boyu .
Donemler| agirlig (mm) (mm) sertligi sayis1 agrhigi meyve orant
Stage @ Fruit Fruit length (kg—kuvvet) |(adet/meyve) @ (%)
Fruit weight| diameter Fruit firmness |Seed number | Seed weight [Edible fruit ratio
Yesil 1223 ¢ 2843 c 23.60 c 6.41 a 2.60 0.60 8733 b
Yesil-Sari| 14.64 b 3048 b 25.46 b 410 b 2.61 0.51 90.89 a
Sari 16.91 a 3282 a 26.96 a 329 ¢ 2.46 0.59 9141 a
LSDy.o5 0.91 0.79 0.94 0.80 OD. NS. OD. N.S. 2.06

O.D. Onemli degil, N.S. Notsignificant

Cizelge 2. Sar1 Alig genotipinin olgunlagsma doénemlerine gore kimyasal 6zellikleri
Table 2. Chemical traits of Sar1 Ali¢ genotype based on ripening stages

Donemler SCKM (%) pH Titre Edilebilir Asitlik (%) SCKM/Asit Orani
Stage TSS pH Acidity TSS/Acidity
Yesil 1547 a 3.03 b 237 a 6.53 b

Yesil-Sart 1582 a 3.08 ab 179 b 8.85 a
Sari 1447 b 319 a 162 b 9.03 a
LSDyg.¢s5 0.77 0.14 0.32 1.56
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Cizelge 3. Sar1 Alg¢ genotipinin olgunlasma donemlerine gore meyve kabuk renk ozelliklerindeki

degisimi
Table 3. Change of fruit skin colors of Sart Ali¢ genotype based on ripening stages
Donemler / Stage L ax b* C h°
Yesil 78.12 ¢ -11.23 ¢ 39.31 ¢ 41.05 ¢ 106.12 a
Yesil-Sart 80.65 b -9.15b 42.69 b 43.76 b 102.38 b
Sari 81.43 a 575 a 4757 a 47.99 a 97.14 ¢
LSDy.os5 0.60 1.35 1.08 0.87 1.93

Cizelge 4. Sar1 Al¢ genotipinin olgunlagsma dénemlerine gore meyve et rengi dzellikleri
Table 4. Fruit flesh colors of Sari1 Ali¢ genotypes based on ripening stages

Dénemler / Stage ax b* C h°
Yesil 72.57 c -12.99 ¢ 35.04 b 3740 b 110.37 a
Yesil-Sar 73.78 b -10.22 b 38.29 a 39.74 a 10521 b
Sart 7737 a —7.66 a 38.73 a 39.52 a 101.30 ¢

LSDy.os 0.93 0.84 2.29 2.05 1.95

Sar1 Alig genotipinde en parlak meyve etinin
“sar’” donemde oldugu (81.43) tespit edimigtir
(Cizelge 4). Meyve etinde en yiiksek sar1 rengin
diisiik a* ve yiiksek b* degerleri (srasiyla, —5.75
ve 47.57) ile “sar” donemde oldugu Ol¢iilmiistiir.
Meyve etinde en yiiksek renk yogunlugu (C
degeri) 37.40 ile “yesil” dénemde belirlenmistir.
En diisiik /#° degeri ise 101.30 ile “sarr” donemde
tespit edilmistir.

SONUC

Son yillarda, alicm ozellikle saghkli beslenme
iizerme olumlu etkilerinin 6n plana ¢ikmasi
yaninda iri meyveli genotiplerin bulunmasi hem
diinyada hem de iilkemizde yetistiricilk alanlart
artrmaktadr. Ulkemizde meyve kalite
Ozellikleriyle 6ne ¢ikan Sar1t Alg genotipi, ticari
yetistiricilik ~ i¢cin  olduk¢ca  Umitvar  oldugu
sOylenebilir. Bu genotipin olgunlagma
donemlerine gore meyve kalite Ozelliklerinde
farkhliklar ~ oldugu  saptanmustir. Calisma
sonucunda, Sart1 Al genotipinin  “yesil”
olgunlasma déneminde meyve eti sertlignin
yiksek olmas1 (6.41-kg yannda siki yapih
olmas1 ve “sar’” olgunlasma ddneminde meyve
etinin  yumusamast (3.29  kg-kuvvet) ve
meyvenin  asit iceriginin  diismesiyle tat
kalitesinin azalmasi tiiketim icin ¢ok uygun
olmadigi anca meyve etinin orta sertlikte (4.10
kg-kuvvet) ve mayhos meyve tadiyla
(SCKM/asit oram 8.85) ile mikemmel yeme
kalitesine sahip oldugu saptanmistr. Ayrica, iig
olgunlasma doneminin  birbirinden ayirt
edimesinde meyve agrhg, asit icerigi ve kabuk
renginin en iyi ozellikler oldugu tespit edilmistir.
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Bu genotipin olgunlukta meyve kabugunun
yesik-sar1 renkli mayhos meyve tadi ve
tilkemizdeki su ana kadarki en iri meyvelere
sahip olmas: tipik 6zellikleri olarak sdylenebilir.
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