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’7 OZET _‘

Insanoglunun var olmastyla, 1sinma ve beslenme ihtiyaci da birlikte dogmustur. Diizenli 1snma ve
pisirme, atesin kontrol altina alinmasiyla saglanmistir. Bir siire toplayicilikla beslenip, kendi viicut 1sisiyla
yetinmek zorunda kalan insanoglunun, hem 1sinma hem de yiyeceklerini pisirmede atesten faydalanmay1
kesfetmesi uzun siirmemistir. Daha biiyiik bir gelisim ise ayni1 atesin, ¢anak- ¢omlegi dayanikli kilmada
da ise yaradiginin fark edilmesidir.

ilk ocak ve firin 6rneklerinden sayilan tandirin yiyecek pisiriminin 6tesinde yiyecek kiiltiiriiniin
vazgegilmez araglari olan kiiglik ganak-¢omlek pisiriminde de kullanildig1 bilinir. Yani daha temel
bir gereksinim olan 1sinma ve beslenmede pisirme ihtiyacini gidermis olan tandirlar zamanla ¢omlek
pisirimine de araci olmuslardur.

Tandir; kilden et kalinlig1 3-5 ¢cm olacak sekilde inga edilen, iki a¢ikligi bulunan, silindir
bi¢iminde baslayip yukariya dogru hafifce koniklesen, topraga gomiilii olarak kullanilan bir tiir ocaktir.
Firin 6zelligi de olan tandir, daha ¢ok 1sinma ve pisirme igleri i¢in kullanilir.

Tandirda ¢anak- ¢omlek pisirimi gliniimiizde neredeyse tamamen yok olmus durumdadir. Ancak
bugiin seramiklerde ilkel pisirim teknikleriyle elde edilen etkiler yogunlukla kullanilmaktadir. Dolayisiyla
Anadolu’da gelenegi olan tandirda ¢anak-¢comlek pisirimi, giinlimiiz estetik anlayisiyla tiretilen

seramiklerin pisiriminde de degerlendirilebilir.
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ABSTRACT

The needs for heating and feeding have arisen along with the appearance of human being. Regular
heating and feeding have been achieved by controlling the fire. Human being, who lived by gathering, and
had to survive with his own body temperature, explored using fire for heating and cooking before long.
The bigger development for him is, however, realizing that the same fire can be used in giving durability
for earthenware.

Beyond being a cooking device, tandir, one of the prototypes of oven and furnace, is known to be
used in firing small pottery which is among essential tools of food culture. That is to say, tandir, which has
fulfilled the very basic need of cooking in heating and feeding, has also been used for firing pottery.

Tandir is a kind of buried furnace which is built with a wall thickness of 3 to 5 cm. and in a shape
starting with a cylindrical style and getting a bit conical on top. It has also a feature of oven but it is
generally used for heating and cooking.

Firing pottery in tandir has nearly disappeared today. Yet, the effects, obtained with primitive firing
techniques, have been used in ceramics today. Consequently, Anatolia’s tradition of firing pottery in tandir
can be used for firing ceramics produced with contemporary sense of aesthetics.
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SANAT DERGISI

Anadolu’nun, en erken Paleolitik Cagin baslarindan, giiniimiize
dek bir¢ok yerlesim katmanlarma ev sahipligi yaptigi bilinir. Bu
katmanlardan gilinlimiize en ¢ok bilgi veren malzeme ise seramikler
olmustur. Seramik ve ates baglantisi ise olmazsa olmazlardandir.
Insanoglunun atesle tamsikhign seramiklerini pisirmeden daha
onceki zamanlara dayanir. Canak-¢comleksiz Neolitik Cag olarak
bilinen donemde dahi ocak ve firmlarin kullanildigi, arkeolojik
kazilarla sabittir (Sevin, 2003: 43). Anadolu’daki tarih Oncesi
donemlere ait ocak ve firin ¢esitleri oldukga fazladir. Bu durum ates
yerinin bi¢iminin, kullanim amacia bagl olarak cesitlendigiyle
ilgilidir (Naumann, 1985: 189). Giiniimiizde bile Anadolu’nun kirsal
kesiminde o donemlerden bugiine ayn1 bigimsel 6zellikleri yansitan
ocaklar hala kullanilmaya devam etmektedir (Kosklii, 2005: 158).

Giliniimiizde ocaklarieskiveyenibi¢imlerininbiraradakullanimiaparalel, ganak
comleklerin de, modern ve ilkel pisirim araglarinin (firinlarin) bir arada kullanimina
tanik olunur. Ocak kullaniminda dogrudan islevsellikten bahsedilebilecekken, canak
comleklerin firinlanmasi ya da pisirilmelerinde islevsellik, estetik i¢in s6z konusu
olmaktadir.

Canak-comlek i¢in kuyu pisirimi olarak adlandirilabilecek tandirda pisiriminin
bir onceki adimi acgik hava pisirimidir (Gliner, 1988: 14). Bu pisirim Anadolu
comlekeiliginde yakin zamana kadar yogun bir sekilde kullanilmaktaydi. 30-40
yillik bir durgunluktan sonra bugiin modern seramiklerde ilkel pisirim teknikleri,
alternatif pisirim teknikleriyle desteklenip yeniden kullanilarak artistik etkiler elde
edilmeye calisilmaktadir. Tandir da, ayn1 kategori igerisinde kullanilabilecek bir firin
konumundadir.

Ates-Ocak-Firin

Devrim niteligindeki Neolitik Cag, ocak ve firnin kullanildig1 ancak canak-
c¢omlegin heniiz pisirilmedigi bir 6n doneme sahiptir. Bu donemde insanlarin gegici
dogal barmaklardan ¢ikip, kalic1 kdy yasamina gegmeye basladiklar1 goriiliir. Bu yeni
yasam bi¢imine yol agan en biiyilik etken, 13-14 bin y1l 6ncesine rastlayan son buzul
caginin biterek iklim degisikliklerinin baslamis olmasidir. Canak-Comleksiz Neolitik
(Cag’da denilen bu donemde, ocak ve firin1 kullanip az da olsa kili pisirmesini bilen
insanoglu, insan figiirleri, sematik kus figiirleri ve domuz heykelcikleri yapmigtir
(Sevin, 2003: 45).

Insanoglunun, tarih dncesi zamanlardan gelen atesle olan baginin izleri birgok
kiiltiirde agiktir. M.O. 10.000’lerde Catalhdyiik’te Ana Tanrigayla yan yana yer alan
ocaklar, Yunan mitolojisindeki ates tanris1 Hestia i¢in siirekli ates yanan Prytaneionlar,
Pers ve Sasani Atesgedeleri bunlara 6rnektir (Eczacibasi, 1997:1360).

Tiirk kiiltiiriindeki ates-ocak ise aile ve evle biitiinleserek “aile ocagr” kavrami
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bi¢ciminde gegmisten giiniimiize kutsalligin1 devam ettirmistir. Tiirkler Uygur’lardan
itibaren aslik, as ocagi ya da tandir bas1 dedikleri mutfaga, ev icerisinde biiylik¢e bir
mekan ayirmiglardir (Ogel, 2000: 37),(Karpuz, 1980: 53). Ciinkii bu mekanda ocaklar
ve tandirlarin yani sira oturulup sohbet edilecek sekiler de bulunmaktadir (Ogel, 2000:
43). Tandirin Orta Asya kaynakli kullaniminda, daima dumanin ¢ikabilecegi tiiteklik
veya kirlangic ortli denilen mimari bir elamanla birlikte kullanildig1 goriilmektedir
(Karpuz, 1980: 53). Bu mimari yapilanmanin Orta Asya kiiltiir cevrelerinden kaynakli,
kozmik inanigin bi¢imlendirmesiyle de ilgisi vardir (Karpuz, 1993: 50). Aslinda yakin
zamana kadar Dogu Anadolu Bolgesinde bu tiirlii bir mutfak kiiltiiriin devam ettigi
giiniimiize kadar saglam gelebilen evlerden anlasilmaktadir.

Ikisinin de 1s1 kaynag olmasina karsin, ocak ve firmnlar genelde farkli isler igin
kullanilir. Ocaklar tarih 6ncesi donemlerde pisirme, 1s1 kaynagi, ya da kurban atesi
olarak kullanilirken, firinlar daha 6zel isler i¢in yani yakma, pisirme ve eritme amagh
kullanilmiglardir (Naumann, 1985: 191). Ancak tandirin 6nemli bir 6zelligi; Dogu
Anadolu’nun iklim sartlari sebebiyle 1sinma icin de kullanilmis olmasidir.

Arkeolojik kazilar Dogu Anadolu’daki ev mimarisinde ocak ve firinla birlikte
tandirin varligmi da ortaya koyar. Erzurum’un 20 km giliney batisinda yer alan
Pulur’da, 1960 kazilarinda bulunan bir tandir bu bolgede, tandir geleneginin geg
kalkolitik doneme kadar uzanan bir gegmisi oldugunu gosterir (Kosay-Vary, 1964:
23). Erzurum yakinlarinda Karaz ve Sos HOylik Kazilarinda da tandir pargalarina
rastlanmis olmasi bdlgede tandir geleneginin varligin1 daha da pekistirir. Ayrica Karaz
arkeolojik kazilarla ¢ok c¢esitli ocak tiplerinin ¢ikarilmasiyla da tanmir (Kosay-Vary,

1959: 360).

Cizim1: Canak-Comlegin Acik Havada Pisirimi.

Tandirm  kullanim1  tarih
oncesi zamanlara kadar inmekle
birlikte igerisinde ¢anak-¢dmlek
pisiriminin yapildigi doénem net
degildir. Ancak canak-¢comlek
pisiriminin ilk ya da en ilkel adimi1
acik havada pisirimdir. Bu pisirim
tirlinde ¢anak-¢comlekler yan yana
ya da st lste odunlarla birlikte
istiflenerek pisirilir (Cooper,1978:
84), (Giiner, 1988: 14), (Cizim:
1). Bu tiir pisirimde 1s1 kayb1 ve
tirtin kayb1 ¢ok fazladir. Hem {iriin
kaybini aza indirmek hem de 1s1y1
yiikselterek saglamligi artirmak
icin kapalr alan yani firin ihtiyact dogmus olmalidir. Ayrica seramigin yayginlasmasi
ile 6zel pisirim mekanlarina da ihtiya¢ duyulmus olabilir (Sevim, 1991: 19). Tandir,
ayrica aralikli pisirme 6zelligi olan firin grubuna girmektedir. Bu tiir firinlarda tirtinler
firina doldurulur, pisirilir ve bosaltilir (S6lenay, 2009: 83).

~——
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SANAT DERGISI

Tandir Yapim ve Icerisinde Canak - Comlek Pisirimi

Tandir su sekilde tanimlanabilir: Kilden et kalinligi 3-5 cm olacak sekilde
inga edilen, iki agiklig1 bulunan, silindir bi¢iminde baslayip yukartya dogru hafifce
koniklesen, topraga gomiilii olarak kullanilan bir tiir ocaktir (Kose,1964: 3715),
(Karpuz, 1980: 53), (Giiner, 1988: 14, 22), (Karpuz, 1979: 44), (Cizim: 2).

Dogu Anadolu bolgesinde Erzurum, Bayburt, Kars, Agri, Igdir, Erzincan,
Malatya Elaz1g, Mus, Bitlis ve Van gibi illerde tandir yapilip kullanildig1 bilinmektedir
(Kosklii, 2005: 159). Bu illerin bir¢cogunda tandir yapimi i¢in uygun toprak tiiriine ise
“kav” denilmektedir.

~——

"~

Cizim 2: Tandir.

Kav denilen toprak nemli ise kurutulur, elenir ve igerisindeki biiylik taslar
ayiklanir'. Elenmis toprak, ¢opten armdirilip siiptiriilmiis bir yere bir miktar yayilir ve
tizerine su dokiiliir. Tekrar toprak ve tekrar su atilarak bu islem katmanlar olusuncaya
kadar devam edilir. Bazen bu toprak ve su katmanina topragin dortte bir oraninda
saman, atkili ya da dere kumu da dahil edilir.

Bir siire beklendikten sonra 1slatilmis toprak, ayakla dairesel bicimde yogrulmaya
baslar (Fotograf: 1). Kivaminin geldigine karar verildiginde de iizeri hava almayacak
sekilde kapatilir. Ertesi giin kil yiginindan koparilan parcalar sucuklar haline getirilip
bir miktar istiflenir. Olusturulan sucuklarin kalinlig1, yapilacak tandirin biiyiikliigiine
gore belirlenir. Tandir biiylik Olglide yapilacaksa daha kalin, kiigiikse daha ince
hazirlanir.

! Dogu Anadolu Bolgesinde tandir ve ¢anak- ¢omlek genelde kadinlar tarafindan yapilmaktadir. Metnimizdeki tandir ve tandirda
¢omlek pisirimiyle ilgili bilgiler ti¢ kadin tandirc1 ve ¢omlekginin yakinlarinin naklettiklerine dayanmaktadir. Bunlar: Agr1 Patnos
ilgesinden rahmetli Naz Bayhan’in kiz1 Goniil Feyzioglu, Erzurum’un Tortum ilgesi, Tortumkale kdyiinden rahmetli Atiye Tosun’un

akrabasi Fadime Tosun ve Tortum’un Senyurt nahiyesinden rahmetli Niinife Ninenin kiz1 Miihibe Teyze.
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Fotograf 1: Tandir yapimi igin uygun topragin hazirlanisi (Canan Yasar’dan).

Tandirin zemin halkas1 da tandir biiyiikliigiine gore belirlenir. Daha sonra ilk halka
iizerine, diger sucuklar da tek tek eklenerek, her defasinda alttaki sucukla birlestirilip
diizeltilir. Tandirin alt kismi yaklagik 30-40 c¢m silindir seklinde ytikseltildikten sonra
ice dogru daraltilmaya baslanir. Bu islem eklenecek her bir sucugun, bir dncekinin
tizerine degil, yaklasik biraz i¢ kismina eklenmesiyle miimkiin olur. Ancak bu daralma
islemine baslamadan Once silindir haline donilismiis big¢imin, {izerine eklenecek
sucuklar1 tartmasi i¢in biraz nemini kaybedip, sertlesip saglamlasmasi gerekir.
Beklenmesi gereken bu siire, silindirin i¢ ve dig ylizeyi diizeltilerek degerlendirilir.
Bazen de tandira devam edilmesi ertesi giine birakilir. Ancak ertesi gline birakilan
tandirin, kalinan yerden devam edilecek kismi fazla nem kaybetmemesi i¢in muhafaza
edilir.

Ertesi giin sertlesmis ancak kurumamis tandirin ingasina kalinan yerden devam
edilir. Silindire sucuk ekleyerek hem ytikseltilir hem daraltilir. Tandirin en 6nemli
kisimlarindan biri agiz kismmin olusturulmasidir. Agiz kismi gévdede kullanilan
sucuklardan daha kalin bir sucuk yardimiyla hem disa hem de ice tasirilarak yapilir.
Tandirin agiz kisminda olusturulan bu 7-8 cm genisligindeki ¢ember, atese asilarak
pisirilen yiyeceklerin ¢cengelinin takilmasi i¢in gerekli demiri tutmada 6nemlidir. Bu
demirlerin yerinden oynamayip tam oturmast i¢in de ayrica ¢ikintilar olusturulur.

Tandirin agiz kismi da tamamlandiktan sonra yiizeylerin diizlestirildigi
perdahlama islemine gecilir. Perdahlama daha ¢ok “gogoc¢™ denilen piiriizsiiz bir tas
yardimiyla yapilir. Bu islem diizgiin bir ylizey olusturmak i¢in hem i¢ ylizey hem de dis
ylizeyde yapilir. Daha sonra da tandirin alt kisminda yaklagik 10-12 cm yiiksekliginde
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ve genisliginde ikinci a¢iklik olan hava deligi kil kesilerek agilir. Tandir yapiminda son
islem tandirin agiz acikligina uygun o6lgiide, kilden kapagini da yapmaktir. Tandirin
kurutulmasi hava sartlar1 da géz 6niine alinarak en az iki hafta siirer (Fotograf: 2).

Fotograf 2: Tandirin kurutulmasi (Eyiip Kii¢iikaslan’dan).

Kuruyan tandirin yerlestirilecegi yerin nemli olmamasi dnemlidir. Tandirdan
daha biiyiik 6l¢ekte toprak kazilarak agilir ve tandir ipler yardimiyla itina ile yerine
yerlestirilir. Tandirin etrafi hem genlesme hem de 1s1 yalitimi i¢in kiil ve cakil taslari
ile doldurulur. Tandirin ilk yakilmasinda tezek tercih edilir. Bunun sebebi tezegin
odun atesinden daha yavas ve daha kontrollii yanmasidir. Yaklasik bir saat sonra,
tezek lizerine odunlar atilarak yanma siddetlendirilir. Kor olusunca da tandirin agzi
kapatilarak sogumaya birakilir.

Bir¢ok islevinin yani sira ¢canak ¢omlegin de pisirildigi tandir kullanima hazir
hale geldikten sonra sira pisirilecek ¢anak ¢comlegi sekillendirmeye gelmistir. Tandirda
kullanilan kil ¢ogunlukla ¢anak ¢omlek yapiminda da kullanilir. Tek fark tandirda
oldugu gibi saman ya da farkli malzemeler katilmaz. Uygun kivamdaki kille sucuk
tekniginde ( kil uzun sucuklar halinde yuvarlatilarak iist iiste eklenir) olusturulan
canak ¢omlekler yaklasik bir hafta boyunca kurumaya birakilir. Kurudugundan emin
olunan ¢omlekler, tandirda daha onceden yakilan kor halindeki tezekler iizerine
yerlestirilir. Bu islem yapilirken ¢omleklerin bas asagi ve iist iiste kirilmayacak bigimde
istiflenmelerine dikkat edilir. Pisirilen eger orta boy bir gdveg ise, bir tandira ii¢ taneden
fazla yerlestirilmez (Cizim: 3). Ciinkii tandirin bir kismi1 da yakacakla doldurulmak
zorundadir. Kor iizerinde yaklagik bir saat bekletilen gdveglerin iizerine bolca tezek
ve sonra da cali ¢irpryla birlikte odunlar da eklenerek ates siddetlendirilir. Yaklasik iki
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saat boyunca ates canli tutulmaya calisilir. Goveglerin goriinen kisimlarindan rengine
bakilarak atesin desteklenip desteklenmeyecegine karar verilir. Bu renk dontigiimii
kilin ham renginin degisiklige ugramasinin hissedilmesiyle ilgilidir. Bu durum pigme
isleminin sonuna yaklagildigmin gdstergesi olarak kabul edilir. Islemin tamamlanmas1
gerektigine kanaat getirildiginde de yakacak destegi kesilir. Ates kor haline doniisiince
tist kapag1 kapatilip ertesi gline kadar sogumasi beklenir. Bazen kor durumu gegip
de kiil olugma evresinde goveclerin ¢ikarilip siite batirildiklari, yag siirtildiikleri ve
yeniden atese maruz birakildiklar: goriiliir. Bu islemin saglamlastirma adina yapildigi
sOylenir. Ertesi giin kiillerinden temizlenen govecler kullanima hazirdir.

Cizim 3: Tandirda Canak-Comlek Pigirimi.

SONUC

Ikisinin de 1s1 kaynagi olmasina karsin, ocak ve firmlar genelde farkli isler
icin kullanilir. Ocaklarin 1sitma 6zelligi olmasina karsin firinlarin bdyle bir 6zelligi
yoktur. Ama her ikisi de pisirmede kullanilir. Tandira baktigimizda pisirme isleri
i¢in kullaniminmn yaninda Dogu Anadolunun Iklim sartlar1 sebebiyle 1sinmada da
kullanilmis oldugu goriiliir. Bu yiizden de sadece tandira 6zgii hem ocak iglevi hem de
firm islevi oldugu sdylenebilir.

Cift fonksiyonlu olan tandirin yiyecek pisiriminin 6tesinde yiyecek kiiltiirliniin
vazgecilmez araglar1 olan kiiciik canak-¢omlek pisiriminde de kullanilir olmasi,
onemini bir kat daha artirmaktadir. Yani daha temel bir gereksinim olan 1sinma ve
beslenmede pisirme ihtiyacini gidermis olan tandirlar zamanla ¢dmlek pisirimine de
araci olmuslardr.

Depolamada kullanilan biiytiik kiiplerin pisiriminde boyutundan dolay1 a¢ik hava
pisirimi kullanilirken, daha kii¢iik boyuttaki kap-kacak icin tandirda pisirim tercih
edilmistir. Biiytik kiipler daha ¢ok tahil ve kuru yiyecek ambari olarak kullanildigindan
acik hava pisiriminin yiiksek olmayan sicaklig1 bu kaplar i¢in yeterli olabilmistir. Ancak
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mutfakta kullanilan ¢canak ¢omlek i¢in siv1 sizdirmazlik 6nemlidir. Bunun saglanmasi
icin daha ytiksek 1s1ya ihtiya¢ vardir. Agik hava pisiriminde elde edilen 1s1 585 derece
iken kuyu pisiriminde 696-915 derecelere ¢ikabilmektedir (S6lenay, 2009: 67).

Tandir kili yani kav canak ¢dmlek yapimi icin de elverisli bir kildir. Kavin
diistik sicaklikta saglamlik kazanabilme 6zelligi, hem tandir yapiminda hem de ¢anak
comlek yapiminda tercih sebebidir. Tek fark tandira saman, kil ve kum katilirken
comlek yapilan kile bunlarin katilmamis olmasidir. Tandirin daha biiyilik bir hacme
sahip olmasi daha fazla nem kaybedecegine, dolayisiyla daha fazla kiigiilecegine
isaret eder. Kuruma asamasinda fazla ve hizli kiigiilmeler ¢atlama riskini beraberinde
getirir. Kiigliliirken ¢atlamaya engel olabilecek malzemeler saman, ot ve kil gibi
malzemelerdir. Dolayisiyla tandirin biiyiikk gévdeye sahip olmasindan kaynaklanan
catlama riski, kiigiik ebattaki ¢canak-¢omlek i¢in ¢ok fazla olmadigindan, kile saman
ya da hayvan kili gibi her hangi bir malzeme katilmasina ihtiya¢ duyulmaz. Tandir
kiline katilan dere kumu da kiigiilmeyi azalttigindan yine gatlamaya kars1 bir 6nlem
konumundadir.

Tandirin agiz kisminin hem ige hem disa ¢ikintt yaptigi goriiliir. Kullanim
esnasindaki aginmalara maruz kalan agiz kismin, mukavemeti artirdigi sdylenebilir.
Ice dogru olusturulan ¢ikintinin faydas ise tandirin igerisindeki 1s1 kaynagi olan alevin,
dairesel hareketlerine uyum gostererek hep ice doniisii saglamasidir. Boylelikle 1sinin
tandir icerisinde daha uzun siire kalmas1 saglanir.

Canak ¢omlegin tandirda pisirimi i¢in tezegin 6nemi biiyiiktiir. Comleklere yakin
kisimlarda tezegin bolca kullanimi, ¢al1 ¢irp1 ya da odunun degisken 1sisinin yavaglatilip
kontrol altmma alinmak istenmesindendir. Comleklerdeki nemin uzaklastirilmasi
sliresince yanmanin yavas olmasi gerekir. Nem goévdeden 1sinin 100 dereceye
ulagmasiyla uzaklasir. Bu dereceye kadar kurutulmus kilin su ilavesiyle tekrar geri
doniisiimii miimkiin olmaktadir. Yaklasik 600 derece ve civarinda da geri donilistimii
miimkiin olmayan kimyasal degisiklikler meydana gelmektedir. Bu dereceye kadar
hizl1 ve degisken 1s1 yiikselmeleri catlamalari da beraberinde getirmektedir.

Tandirda ¢anak ¢omlek pisiriminin tespit edildigi Agri’nin Patnos ilgesi,
Erzurum’un Tortum ilgesi, Tortumkale Koyii ve yine Tortum ilgesinin Senyurt
Nahiyesi’nin diger bir ortak 6zelligi de canak ¢omlegin siit yada yagla kaplama
islemidir. Cografi anlamda digerlerine nazaran biraz daha uzakta kalmasina ragmen,
Gilimtighane ‘nin Dolek Kdyii’nde de tandirda pisirim ve yag yada siitle kaplama islemi
aynidir (Findik, 2013: 57,58).

Canak- ¢omlek grubu icgerisinde yer alan goveclerin, pistikten sonra ikinci bir
islem olan siit ya da yagla kaplanarak tekrar pisirilmeleri saglamlik adina yapilan bir
islemdir. Bu islemle iki sonug elde edilebilir; birincisi pisirilirken yeterli derecedeki
1stya ulagilamayan ve gozenekli kalan biinyelerin su sizdirmazligin1 yag katmaniyla
saglamak. ikincisi ise tezek ve odundan elde edilemeyen 1s1 derecesini yagin yanmasini
saglayarak elde etmek.
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Seramiklerde bugiin, ilkel pisirim teknikleriyle elde edilen etkiler siklikla
kullanilmaya baglanmistir. Bu yiizden de farkli pisirme alternatifleri arayisi icine
girilmistir. A¢ik havada pisirim, kuyuda pisirim, varilde pisirim gibi. Bunlar arasinda
Anadolu tarihinde neredeyse kesintisiz kullanilagelen tandir da yer alabilir. Daha
dayanikl refrakter kille insa edilmis tandirin kuyu pisirimine gore avantajli oldugu
tarafi, 1s1 kaynaginin tezek ve odun gibi yakitlar olabilecegi gibi gazin da kullanilabilir
olmasidir. Is1 kaynaginin degistirilebilir olusu Geleneksel Raku, Naked Raku, Horse
Hair Raku, Sagar pisirimi yaninda, deneysel pisirimlerin de (Peterson, 2009: 169)
yapilabilirligini gosterir.
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