GIDA
STANDARTLARIMIZ

Arigtan TONUK®)
Ziraat Yiilksek Miihendisi

Son giinlerde stk sik kullanilan keli-
melerden biri olan Standardizasyon, her
tiirlii gahgmada, mallarin tiim niteliklerin-
de bir 6rnekligi ifade eder ve imalitta, an-
layista, dlgliste ve deneyigte beraberligi
saglar. Standard, bir malin ozelliklerini,
boyutlarini, igindeki yabanc:i madde gegit
ve oranlarnni, kusur toleranslarim sapta-
yan ve bunlarin nasil Slgillecegini metodla-
n1 ile birlikte veren bir belgedir. Bu belge-
de malin durumuna gire kalitesini koru-
mak amacl ile saklama, depolama, tagina
gibi dikkat edilmesi gerekli hususlar da
yer alir, Goriiliiyor ki, standard, 0zde ve
gbriiniigte, bigim ve boyda, dayanma ve
ige yararhkta bir érneklik anlamina gel-
mektedir, Standardizasyon ise bu bir or-
nekligi saglamaktir, Sunu belirtmekte ya-
rar vardir; Standard mal, en yiiksek Ozel-
lik ve nitelikte mal demek degildir. Stan-
dard mal, dzellik ve nitelikleri énceden
saptanan ve ona gore hazirlanmg bir
drnek mal demektir,

Standardlar, iiretim ve tilketimin te-
mel unsurlaridir, Mal ve hizmetlerin en
verimli gekilde kullamlmas: amaect iginde,
iiretimde kayp ve artiklarm azaltilarak
yitksek verim saflanmasi, stoklarin azal-
tilmasi, seri {iretim ydntemlerinin uygula-
nabilmesi ve maliyet fiyatlarmm diigliriil-
mesi, tiiketimde ise kalite, giivenirlik, de-
Figebilirlik, kiyaslama, fiyat diigiikligi ve
siparig kolayliklar1 yaratir. Standardizas-
yonu bir biitiin olarak ele alhrsak {i¢c ana
gruba aywrabiliriz: Birinei grubu konu,
ikinei grubu gdriiniig, iiclineti grubu da
standardlarin tatbik edildikleri kademe
olugturur.

(*) TSE Ziraat Hazirlk Grubu Raportéri

1 — Konu olarak standardizasyon
ekonomik ve Kkiiltiirel hayafin biitiin dal-
larim kapsar. Kimya, Tekstil, Ingaat, Ma-
kina, Orman, Maden, Metalurji, Elektrik,
Ziraat gibi. Bunlarin herbiri de pek ¢ok
standard kollarina ayrilabilir.

2 — Standardizasyonun goriiniigii ele
alindiginda, bir konunun birbirine benzer
ve birbirine bagh hususlarda gruplagtigh
goriiliir. Ornegin, terimler veya tarifler,
smiflandirma, numune alma ve deneyler,
degigsme limitleri, derecelendirme, uygula-
ma prensipleri, ambaldj gibi hususlar bir
liste, bir gema, bir metod vazetme, bir kod
tesis etmek sureti ile diizenleyen nitelikler,
standardizasyonun goriiniigiinii olugturur.

3 — Standardizasyon kademesini
standardlarn kullanan gruplar tayin eder.
Soyle ki, ilk olarak ferdi standardizasyon
gelir, herkesin kendi yagantisinda tatbik et
tigi ve ancak o salis icin gegerli olan stan-
dardlar vardir. Ornegin, orta sekerli kahve
icmek, belirli sigarayl igmek, sagim belli
bir gekilde taramak gibi. :

ikineci olarak girket standardizasyonu
gelir, Bir sirketin veya, bir istihsal tinite-
sinin cesitli departmanlar arasinda, satin-
alma, imalat, satig ve diger iglemlerin uy-
gunlugunu saglamak iizere hazirlanan stan
dardlardir,

Uctincii kademede birlik veya sektdr
standardizasyonu gelir. Birbirleri ile ya -
kindan ilgili bir igletme grubu tarafindan
belirli bir dalda yapilan standardlardir.

Dérdiincii kademede Ulusal Standardi-
zasyon gelir, Bu alanda sorumlu olan milli
bir kurulug tarafindan olugturulan stan-
dadlardir. Yasalarla gorevlendirilmig olan
kuruluglarin ulusal smirlar icinde gecerli
olmak iizere hazirladig1 standardlar kap-
sar, Yurdumuzda Ulusal Standardlar yap-
ma gbrevi 18.11.1960 tarih ve 132 sayih
Kanun ile Tiirk Standardlar Enstitiisiine
verilmigtir. Tiirk Standardlar Enstitiisii
kendisine verilen bu gorevi yerine getir-
me gayreti icerisinde olup, bugiine kadar
2200’e yakin Tiirk Standardim hazrlaya-
rak yaymlamigtir,
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Beginei kademede bolgesel standar-
dizasyon gelir. Bolgesel anlagmalar yapan
ilkelerin ekonomik cikarlarinz korumak
tizere goriis birligine vardiklar: standard-
lardir. RCD standardlan gibi,

Son olarak Uluslararas1 standardi-
zasyon gelmektedir. Bagimmz iilkeler ara-
sidaki anlagmalar sonunda olugan ulus-
lararasi standardizasyon, iiretici ve tiike-
tici biitiin iiye iilkelerin katkis: ile hazirla-
nan standardlardir. ISO  (Uuluslararas:
Standardizasyon Orgiitii) ve IBEC (Ulus-
lararasi Elektroteknik Komisyonu) gibi 6r
glitleree hazirlanan standardlar.

Ekonomisi tarimsal firiinlerin bagarls
bir gekilde pazarlanmasina dayanan iilke-
mizde standardizasyon, ekonomik istikra-
rin stirdiiriilmesinde ¢ok dnemli katkilarda
bulunmaktadir, Piyasaya sunulan tarm -
sal irtinlerin, bilegimlerinde, smiflandirma
ve derecelendirilmelerinde, ambalijlama ve
isaretlemelerinde bir Srneklik saglayicl ku-
rallarmn konulmasi ve bu kurallara uygun-
lugun denetimi ile o malda standardizas-
yona varimg demektir, Standardizasyo-
nun yalmz etkileri ile degil yaptirimlar
ile de kendini gbsterdigi alan, daha cok
marketing alamidir. Gelismekte olan ma-
mil gida maddeleri sanayiimizin saglam
temellere oturtulmasi, halkimizin geregi
gibi beslenmesi ve dig piyasalarda rekabet
olanaklarmm yaratilmasi icin en nemli
faktoérlerden birisi de gida maddelerinde de
standardizasyona ulagmaktir, Tiirk Stan-
dardlar1 Enstitiisii diger dallar yaninda
Gida Maddeleri Standardlary iizerinde de
¢alismalarm yiiriitmektedir, OECD, AEEK,
FAO/WHO gibi uluslararas: standardizas-
yon orgiitlerince hazirlanan standardlar -
dan yararlanilarak ve o konuda iilkemizde
cahisma yapan, bilimsel, kamu ve &zel ku-
ruluglarn goriisleri de derlenerek hazr -
lanan Gida Standarmlarimiz agagida ana
bagliklar altinda verilmektedir.

1 — Taze, Kuru, Kurutulmus ve Is-
lenmig Meyveler

2 — Taze ve Kuru Secbzeler
3 — Et veMamilleri
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Eitleri
978 Kavurma
979 Salam
980 Sosis

1070 Sucuk
1071 Pastirma
4 — Siit ve Siit Mamilleri

591 Beyaz peynir
1018 Cig Sit

1019 Pastorize Siit
1192 Sterilize Siit
1329 Siittozu -
1330 Yogurt

1331 Tereyagi

1864 Krema

5 — lcecekler

521 Saraplar

1535 Portakal Suyu
1536 Altintop Suyu
1537 Konsantre Portakal Suyu
1595 Domates Suyu

1596 Seftali Nektar

1597 Kayis1 Nektan

1880 Sirke

6 — Konserveler

382 Bezelye Konservesi
1446 Domates Salcas1

1467 Taze Bamya Konservesi
1468 Taze Fasulye Konservesi
1469 Enginar Konservesi
1470 Tiirlii Konservesi

1598 Seftali Konservesi

T — Tursular

1881 Hiyar Tursusu
8 — Tahillar ve Baklagiller
1620 Makarna -

9 — Muayene ve Deney Metodlan

2 — Meyva ve Sebze Mamillleri

1225 Asitlik Tayini

1126 Suda Coziinmeyen Kat
Maddelerin Tayini

1127 Mineral Yabaner Maddele-
rin Tayini

1128 HCI de Coziinmeyen Kiil
Maddelerin Tayini

1129 Toplam Kati Madde Tayini

1594 Etanol Tayini

1128 pH Tayini
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TS 1332 Tereyagl Siit Yagl Asit De-
: geri Tayini
TS 1333 Tuz Miktar1 Tayini
TS 1334 Siit Yagw Refraktometre
Indisi Tayini
f — Yaglar
TS 1605 Asitlik Tayini
TS 1607 Su ve Ucucu Madde Mikta-
rmin Tayini _
TS 1608 Coziinmeyen Yabaner Mad-
delerin Tayini
TS 1674 Katilagma Noktasinin
Tayint
g — Baharat
TS 2130 Yabanct Madde Tayini
TS 2131 Toplam Kiil Miktarinmin
Tayini
TS 2132 Suda Coziinmeyen Kii

b — Tahiliar ve Baklagiller

1134
1135
1136
1511

Rutubet Miktar Tayini

1000 Dane Agirhg Tayini
Kiil Tayini

¢ — Cay Muayene Metodlan

1561
1562
1563
1564
1565
1566

1567

Kuru madde Miktarmn
Tayini

103°C'da Agirhik Kaybi
Tayini

Su Ekstraktmin Tayini
Kiil Miktarmmn Tayini
yven Kiil Tayini

Asitte Coziinmeyen Kiil
Tayini

Suda (oziinen Kiillde Alka-
lilik Tayini

d — Et ve Mamilleri

1069

1743
1744
1745
1746
1747
1748

Laboratuvar Muayene Me-
todlan

Rutubet Miktar: Tayini
Toplam Yag Miktar Tayini
Serbest Yag Miktam Tayini
Kiil Tayini

Kloriir Miktarr Tayini
Azot Miktarimm Tayini

€ — St ve Mamiilleri

Tayini

Agitte Coziinmeyen Kiil

TS 2133
, Tayini
TS 2134 Rutubet Miktarn Tayini
TS.2135 Alkolde Cdziinen Ekstrakt
’ Tayini
TS 2136 Soguk Suda Coziinen Ekst -
: rakt Tayini
TS 2137 Ugucu Olmayan Eter Ekst-
rakt Tayini

Hazrlanmig olan bu standardiarn,
Necatibey Caddesi No: 112 Bakanliklar -
ANKARA adresindeki Tiirk Standardlari
Enstitiisiinden saglama olanag1 oldugu gi-
bi iizerinde caligmalarin siirdiiriildiigi ko-
nular hakkinda giriig bildirmek isteyen
meslektaglarimmm da ayn adresten fasari-
lar1 da saglamalari olanag vardir.

Tiirk Standardlarr Enstitiisi Gida
Maddeleri standardlarindan biiyiik bir
kismimi hazirlamagtir, ancak bu standard-
larin uygulamaya konuimalar: yeterli de-
gildir. Gida-Tarim ve Hayvancihk Bakan-
bgnin standard uygulama konusunda yet-
ki aldigr herhangi bir yasa meveut degil-
dir, Saghk ve Sosyal Yardum Bakanhg),
standard uygulamalarmi, Gida Maddeleri
Tiiziigii kapsamina alarak yapabiimektedir.
Kontrolun etkinligini saglamak ve sonuc-
ta tiiziige aykimhk halinde ceza verilmesi
icin bu biyle yapumaktadr, Ticaret Ba-
kanh@ ancak ihracatta standard kontro-
lu yapabilmekte ve i¢c piyasa kontrollar
ile ilgilenmemektedir. Bu arada Tiirk Stan-
dardlarm Enstitiisii, TSE Marka Anlagma-
lar1 ile bir noktaya kadar piyasa kontrol-
larna katilmakta ancak bugiin igin bu Gi-
da Maddelerinde, Makarna ve Yemeklik
Bitkisel Yaglar gibi belli bir iki konuyu
kapsamaktadrr, -

Sonug olarak, bityiik emekler ile hazir-
lanan gida standardlarinin, etkin bir ge-
kilde uygulanabilmesi igin yasal mevzuat-
larin giiniimiiz kogullarina gire diizenlen-
mesi, standard kontrolu ile girevli teknik
elemanlarn yurt sathima yayilmasi, kont-
rol birimlerinin kurulmas: ve bunlarn ge-
rekli arag, gere¢ ve ekipmanla donatil-
mas1 zorunludur,
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