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TURK VISNE SULARININ KiMYASAL BiLESiMi

CHEMICAL COMPOSITION OF TURKISH SOUR CHERRY JUICES

3 Sedat VELIOGLU ~ Osman YILDIZ
A.U.Ziraat Fakiiltesi, Gida Bilimi ve Teknolojisi Bolimii 06110-Digkapi-ANKARA

OZET: Bu aragtirmada degigik bblgelerden saflanan 25 visne suyu érneginin bilegimi 22 kimyasal kriter agsindan incelenmis
ve bulgular alt ve iist simir deferleri esas alinarak bu konudaki baglica literatiirle karsilagtinlmugtur.

Ulkemiz vigne sular, yogunluk, briks, sorbitol, glukoz/fruktoz orani ve indirgen olmayan ekstrakt gibi kriterler
agisindan literatiirle benzerlik gdstermektedir, Titrasyon asitlifi, potasyum, formol sayisi ilkemiz vigne sularinda daha
yiiksektir. Fosfat, prolin, magnezyum, siilfat ve kil iilkemiz vigne sularinda daha diigiiktiir. Tirk vigtie sularinda sodyum daha
genig sinirlarda, kloriir ve sitrik asit daha dar simrlarda yer almaktadir.

SUMMARY: The chemical composition (totally 22 parameters) of 25 different Turkish sour cherry juices were evaluated
and results were compared to the main literature on the basis of range values.

Parameters such as relative density, brix, sorbitol, reduction free extract and glucose/fructose ratio were similar
to the literature. Titratable acids, potassium, formol number are higher however phosphate, proline, magnesium, sulphate
and alkalinity number are lower in Turkish sour cherry juices than those noted in literature. Sodium is varied between
larger ranges; chlorine and citric acid are in narrower ranges in Turkish sour cherry juices.

GIRIS VE LITERATUR OZETI

Meyve sularmm iiretiminde kullamlan hammaddelerin ve diger giderlerin fiyatlanimn artiy, 5zellikle
son yillarda meyve sularinda bazi hilelerin yapilmasina neden olmaktadir. Hileler, konsantratlarn geri
sulandirilmas: sirasinda gereginden fazla sulandirma, daha ucuz hammadde kullamlarak sulandirma veya
meyvede bulunmayan yapay maddelerin ilave edilmesi seklinde gbrillmektedir, Bazi dénemlerde elma
sularina daha ucuz olan iiziim suyu katildig: saptanmastir. Bu durum iiziimde bulunmayan sorbitolun tayini
ile anlagilabilmektedir. Benzer sekilde, artan prolin miktar: tiriine armut suyu katildigion bir kamti olabilir.
Vigne sularindaki hileler, digerleri yaninda artan toplam asitlik/kii! veya toplam asitlik/potasyum
oranlarindan saptanabilmektedir. Vigne sularinda hi¢ bulunmayan tipik sorbitolun bulunugu ve artan prolin
miktar1 da vigne suyunun vigneden bagka hammadde ile yapildigam disgiinditrmektedir. Su ve geker ilave
edilmis meyve sularinda potasyum, kalsiyum, magnezyum, fosfat sorbitol ve diger karakteristik maddelerde
azalmalar ortaya gtkmaktadir (TANNER ve BRUNNER, 1988). Bu konuda benzer drneklerin derlenerek
toplu halde verildigi bir makalede (EKS$i, 1979) elma sularindaki malik asidin sitrik aside orammnm 1:0.01
kadarken, bu oranin ahudududa 1:35 oldugu, portakal sularinda izositrik asit miktar: 59-175 mg/L kadarken
bu oramin satsuma mandarinlerinde 86 mg/L diizeyini agmadify bildirilmekte ve boylece bazi kimyasal
kriterlerin meyve suyunun gegidinin ve safliginin saptanmas: iizerindeki dnemi ortaya konmaktadir,

Ozetle, meyve sularmdaki hilelerin belirlenebilmesi igin, meyve sularmin tek tek dzelliklerinin -

ayrintih bir gekilde bilinmesi zorunludur. Ulagilan sonuglarin giivenilirlifi agisindan ise tiim analiz
metodlarinin standardize edilmis olmas: ve fazla sayida drnek ile cahgilmig bulunmas: mutlaka gereklidir.

Ulkemizde vigne iiretimi 1990 yih verilerine gore 90.000 ton kadardir (ANONYMOUS, 1992) ve
iiretilen visnenin % 25.3'liniin meyve suyuna iglendigi tahmin edilmektedir (ERBAS ve CEMEROGLU,
1992). 1992 wili verilerine gore iilkemizde nektar tipte 52.910 ton vigne suyu tiketilmistir ve tiim meyve
sular1 igerisinde vigne suyunun oram % 47.3'tiir.

Tirk vigne sularimn kimyasal bilegiminin ele alindify bazi aragtirmalar bu giine kadar yapilmig ve
literatiire kazandiridmigtir (YENICE, 1974; ERBAS, 1981). Ancak tiim diinyada kabul edilmis ve
standardize olmug metodlarla ve belirtilen tiim analizlerin yapildig bir aragtirma mevecut degildir.

Bu aragtirmada, diinyada kabul edilen standart metodlar vygulanarak ve gerekli tim analizier
yapilarak (ANONYMOUS, 1987) Tiirk vigne sularimin kimyasal yapisi tam olarak ortaya konmug ve Tirk
vigne sularimin.gerektiginde diger vigne sulan ile kargilagtinlabilmesi olanag saglanmugtir.
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MATERYAL VE METOD

Materyal:

Arastirmada 1992 il iiriinii 25 farkh visne suyu 6rnegi kullamlmistir. Denemede kullanilan vigneler
Kiitahya-Denizli-Akgehir (Konya) sunirlari igerisinde bulunan bolgelerden saglanmistir. Morello meyve suyu
fabrikasinda (Deregine-Afyon) her defasinda farkl bolgelerden saglanan visnelerin preslenmesiyle elde
edilen vigne sular1 0.2 L'lik siselere doldurulduktan sonra dondurulmug ve analiz anma kadar donmus halde
muhafaza edilmistir,

Metod:

Vigne sularinda briks tayini Kriiger ve Bielig (1976) tarafindan énerilen yonteme gore, diger tim
analizler "RSK Values” adli kaynakta (ANONYMOUS, 1987)'de belirtilen yontemlere gore yapilmugtir,

ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA

Aragtirma sonuglarinin istatistiki yolla degerlendirilmesi sonucunda ulagilan bulgular Table 1a ve
Tablo 1b’de toplu halde verilmektedir.

Aragtirma bulgular:, parantez icerisinde verilen literatiir verileriyle (ANONYMOUS, 1987) ile
sadece alt ve tist siirlar bazinda kargilastinldiginda agaguda belirtilen sonuglara ulagilmis bulunmaktadr.

Ulkemiz visne sulary, yogunluk, briks, sorbitol, glukoz/fruktoz oram gibi kriterler agisindan literatiir
ile benzerlik gostermektedir. Indirgen olmayan ekstrakt agisindan da benzerlik vardir ancak tarafimizdan
ulagilan bulgulara gore degisim aralipi daha genistir. Ayrica tarafimizdan ulagilan bulgularda literatirde
belirtilenin aksine glukoz/friiktoz orammin 1.0'den diisiik oldugu érnekler de goriilmigtir. Buna karsin
lkemiz visne sulaninda, titrasyon asitligi, potasyum, formol sayis1 gibi kriterler literatiirde belirtilen
degerlerden nisbeten daha yiiksektir. Fosfat, prolin, magnezyum, sillfat, kil iilkemiz vigne sularinda daha
dugiktiir ve daha dar sinirlar arasinda yer almaktadir. Ulkemiz vigne sulari sodyum agisindan daha genig
smurlar arasinda yer alirken, kloriir ve sitrik asit agisindan siirlar daha dardr.,

Table 1a: Tiirk vigne sularin bilegim dgeleri

ozeLLik! ORT MIN MAX STS. VK. TD.
ADUYUSAL ANALIZZ}
Renk/gdriinllg (puan) 2 4
Aroma {puan) 3 ]
Flavor (puan) 5 10
B.RIMYASAL ANALIZ
Bagit yogualuk, 20%/20°C 1065 1.055(1.050)? 1.080(1.080) 00057 325007 1.0639
Briks, refraktom,, diizeltiimig 15.19 13.2(12.36) 18.2(19.3) 1,094 L.196 150
Titrasyon asitlifi (pH 7.0)
Tart. asit einsinden (g/L) 208 175 (15.0) 255 (2200 198 399 21.2¢
mval/L 772 233.9 {200) 339.8 (203} 26.46 700.09 2Nns
Glukoz/Fruktoz 1.11 0.89 (1.0) 1359 (1.35) 0115 0013 1.096
Sakaroz (g/L) Tesbit edilemedi
Alkali sayist 76 6.8 (LL.O) 10.0 (14,0 0.80 0.64 71
Sodyum (mg/L) 226 0 40 (30) 519 2691 053
Kloriy (mg/L) 1S (4a)
Nitrat (mg/L) Tesbit edilemedi

‘:J: QORT: ortalama; MIN: minimurm; MAX: maksimums S1.5.: standarn sapma: V.K.: varyasyon katsayist; T.[3.: tepe degeri.
2): Duyusal analiz sonuglar ile parantez igerisinde verilen degerler "RSK Values* (ANONYMOUS. 1987) adli kaynaktan ahntigtir.
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Sekil 1. (devanu) Tiirk visne sularimmn bilegim unsurlarimn sumflar arasinda dagahmu (Apsis, simf degerlerini géstermektedir).

Tablo 1b: Tdrk visne sularinm bilesim SgeleriV

OZELLIK? ORT MIN MAX STS. VK TD.
ADUYUSAL ANAL}Z?

Sitrk asit (mg) 466 0.0 CEE] 30}*3 2318 . 5313 5024
D-fzositrik asit (mg) 273 1.86(1.0) 3.55(5.0 0374 014 2638
L-Malik asit (g) 0.97 0.62 124 0138 0019 0959
D-Sorbitol (g 1.40 0.84(0. 2.28(2.0 0317 G100 1.283
Indirgen olmayan ekstrakt (g) 3.21 1.56(2. 5.63(5.0 0909 0826 3338
Kiil () 027 0.22(0.24) 0.34(4.0 0033  0.001 0.257
Potasyum (mg) 1209 90.73(105) 59.6(175) 1739 3024 1139
Magnezgum (gmg) 642 5.0 25.03 838 12.03 0828 0686 6405
Kalsiyum {mg) 4,81 2.20(5.0 701(15.0 1.031 1063 4775
Fosfat (mg) 2786  14.7%(25.0) 41.89(60.0 6017 3621 27.369
Siilfat (mgg) 2225 1.02%2.0; 3.583(15.0 0700 0489 2145
Formol sayist (mL 0.1 mol. 101 0.86(0.9 131(3.0) 0125  0.015 0.945

NaOH/160 mL)
Prolin (mg) 1.68 0.67(3.0) 4.48(18.0) 0793 0.639 1.494

1): Tabloda verilen deperler, meyve suyunda 1 gram titrasyon asitlifine tartarik asit cinsinden diigen oranlar olarak hesaplanmigtir.
2). ORT: ortalama; MIN: minimum; MAX: maksimum; St.S.: standart sapma; V.K.: varyasyon katsayis; T.D.: tepe degeri.
3): Parantez icerisinde verilen degerler "RSK Values® (ANONYMOUS, 1987) adh kaynaktan alinmighir.

Meyve sularmmn saflimin belirlenebilmesi igin kesin bir simr koyabilmek oldukea giigtiir. Zira
meyvelerin bilesimi meyve tiiriiniin yan: sira iklim, toprak, giibreleme, ilaglama gibi pek ¢ok kriterden
etkilenmektedir (KOCH, 1984). Kesin smnirlar igin belirlenen deperlere, "RSK value', Tiirkge olarak ise
"Kimyasal Tam Degeri” adi verilmektedir. Bu degerin belirlenebilmesi oldukga karmagk istatistiki hesaplari
ve biiyiik bir bilgi birikimini gerektirmektedir. Meyve sularinda herhangi bir kriterin, o kritere ait olarak
belirlenen simflar arasinda normal dagiim gostermesi, diger bir deyimle "Gauss dagilim" gostermesi
neredeyse olanaksizdir. Aslinda Gauss dagilumi gdsteren kriterlerde “ortalama” ile "tepe degeri (mode)"
birbirine egit olmaktadir. Tarafimizdan yapilan bu aragtirmada bu iki degerin birbirine esit oldugu hig bir
durum sézkonusu olmamigtir ve zaten bdyle bir durum da beklenmemektedir. Gergekte boyle bir durumun
sozkonusu olmas1 durumunda basit bir sekilde varyans analizinin yapilmasi ve % I veya % 5 hata sunrlar
icerisinde RSK degerinin kolayca belirlenmesi miimkiindiir. Ancak, ortalamaya gore ¢ok diigiik ve gok
yiiksek olarak saptanan degerler ile ¢ok yilksek frekanslar bir anda dagilimi olumsuz yonde degigtirmektedir.
Bu nedenle bu makalede Tiirk vigne sularinin RSK degerlerinin i¢erisindeki yerinin belirlenmesi yoluna
gidilmemis, yaluzea bilegim dgelerinin (Tablo 1a ve Tablo 1b) ve bu dgelerin dagilmminin verilmesiyle (Sekil
1) yetinilmistir. Arastirma sonuglarimn istatistiki olarak degerlendirilmesi ve RSK degerleri ile kiyaslanmasi
iizerinde galigmalar halen devam etmektedir,

NOT: Bu makale TUBITAK tarafindan desteklenen TBGAG 29/A nolu projenin sonuglarinn bir
boliimiinden yararlanilarak hazirlanmigtrr.,
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