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ANTEP KARASI UzUm CESIDININ soYuLMus Uzim
KONSERVESINE ISLENMEYE UYGUNLUGU UZERINE BiR CALISMA

SUITABILITY OF ANTEP KARASI GRAPE VARIETY FOR
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OZET: BU caligmada Antep karasi gesidine ait (iziimlerin kabuk soymaya ve konsarvecilige uygunlugu aragtirimigtir. Elde edilen bulgular
ggsitin kabuk soymaya ve konserveye istemeye uygun olduduny, CaCl, kullaniminin ise Granan dokusal ve diger duyusal Szeliiklerini iyilestir-
digini gdstermigtir.

ABSTRACT: Suitability of Antep karas: grape variety for peeling and canning was determined. Results showed that the variety contained
proper characteristics for the purpose, Addition of CaCl, 1o syrup had improving effect on texture and other sensory properties of the canned
product.

GiRiS

Uziim (Vitis vinifera L) yazyillardir bilinen ve sevilerek tiketilen bir meyvedir. Anavatani Anadoiu
olup, M.0. 3000 yilindan beri kiiltiir( yapiimaktadir (FIDAN, 1976). Bag alan! bakimindan diinya bagci tlke-
leri arasinda 5. sirada yeralan (lkemizin yillik yag (zim dretimi 3.6 milyon ton civanndadir {TINLOT ve RO-
BSSEON, 1995). Ulkemizde Gretilen (zimin %37'si kurutmacihikta, %37'si pekmez, sucuk, pestil gibi triinle-
rin Uretiminde, %230 taze tiketimde ve %3'U de sarap Uretiminde kullaniimaktadir (YAVAS ve FIDAN, 1988).

Dianyada Gzim konservesi ile ifgili galigmalar 1970'li yillardan sonra yogunlagmaya baglarken (ilkemiz-
de bu konuyla ilgili ticari bir {retime hentiz girigiimemigtir. Japonya'da yapilan bir galismada dondurulmus
dzimler kabuldan soyutarak konserveye islenmis ve bu konuda bir patent alinmigtir (ANONYMOUS, 1971},
LEE ve ark., (1985) tarafindan Kore'de yapilan bir calismada bazi tizim gesitlerinin konserve yapmaya uy-
guniuklan aragtinlmig ve Sheridan tizim gesidinin amaca uygun oldugu belirlenmigtir.

TUNG ve ark., (1988)'nin gekirdeksiz Uziim gegitleri izerinde yaptiklan bir galismada %0,2 CaCl, ilave
edilmis drneklerin CaCl, ilave edilmeyeniere gore doku ve siizme adirig bakimindan daha iyi sonug verdigi
belirtilmigtir. Ayrica Ca tuzlart kullaniminin elma (WILERY ve LEE, 1970), gilek (MORRIS ve ark., 1986) ve
kayist (FRENCH ve ark., 1989) gibi trlnlerin iglenmesinde de doku &zelligi bakimindan olumlu sonuglar ver-
"digi belirtiimektedir.

SAVOY ve ark., (1986) muskat GzUmlerini yanmlara ayimp ¢ekirdeklerini gikarttiktan sonra konserve
edilmeleri tzerinde ¢aligmiglar ve dolgu sivist olarak %25'lik glukoz surubu kuilanmiglardr.

DIDIN ve FENERCIOGLU (1994)nun Ulkemizde yetigtirilen bazr tzfim ¢esitlerinin konserveye islemeye
uygunluklan Gzerine yaptiklan bir galigmada en uygun gesitlerin; italya, Alfonse Lavella ve Antep karasi oldu-
gunu, fakat konserve tiziimlerin kabuklarinda gesite bagll olarak farkli oranlarda ¢atiama olustugunu, belint-
miglerdir. Bu nedenie konserveye iglenecek Gziimlerin kabugunun soyulmasi, konserve iriniin goérinis ozel-
liklerinin iyilegtiriimesi bakimindan &nem tagimaktadir.

Bu gahigmada Antep karasi GzUmdniin kabuk soymaya uygunlugu ve gesitli isiemlerin kabuksuz Gziim
konservesi {izerine etkilerinin aragtinlmasi amaclanmistir.

MATERYAL VE METOT

Caligmada Antep karasi gesitine ait Gztimler kullaniimistir. Buna ilave olarak Alfonse Lavella ve Kardi-
nal gesitlerine de yer verifmigtir. Kabuk soyma amaciyla 6n denemelerde gesitli uygulamalar segilmistir. Bu
amagla Gzimler fiziksel olarak sicak-sofuk su ve su buhar-soguk su soklarina maruz birakilmistir. Ayrica
kimyasal yontemlerle de kabugun uzaklagtinimasi denenmis ve bu amagla hidroklorik asitin %1'lik artiglaria
%5'e kadar ve sodyum hidroksitin %2 5%k artiglarla %20'ye kadar olan 80°C deki gozeltileri kullarimigtir
{LOPEZ, 1981, CEMEROGLU ve ACAR, 1986).
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Yapilan uygulamalarda en iyi sonug veren iglem iizlimlerin %15 NaOH igeren ¢bzeltide 45 saniye tutul-
mast olmugtur. Bu nedenle asil denemede yalniz bu uygulamadan yararlanmilmigtir.

Alfonse Lavella gegitine ait Gziimlerde kabuk, tim uygulamalarda, tam olarak soyulmadidi, Kardinal ge-
gidi UzUmlerde ise kabufun soyulmasina ragmen meyve etinde dagiima oldugdu icin bu gesitler araghrmaya
dahil edilmemigtir,

Laboratuvara getirilen GzGmler yikandiktan sonra 80 °C sicakliktaki %15'lik NaOH ¢bzeltisi icinde 45
saniye tutulmus ve derhal soguk su dugundan gegirilerek kabuklarin soyulmasi saglanmistir {Sekil 1). Uzerin-
de kalan kabuk pargalan elle temizlenen {iz{imler, ylizeyde kalabilecek alkaliyi nétirlemek ve yapiyr dizelt-
mek amaciyla %1'lik sitrik asit banyosunda 20 saniye tutulmustur. Daha sonra Gzlimler yikanarak 350 m!'lik
kavanozlara 230+2 g olacak gekilde doldurulmusgtur, Dolgu sivisi olarak ¢oziintr kuru madde orani %18 ve 25
olan guruplar kullandmigtir. Suruba pH'yr 4.0'0n altina diigtirmek amaciyla %0,25 oraninda sitrik asit ilave edil-
migtir. Her surup iki alt gruba ayrilmig ve bunlardan birine %0,04 oraninda CaCl, ilave edilmistir. {LOPEZ,
1986). Sicak dolum {87°C) yapitan kavanoziar 3 dakikalik ekzost isleminden sonra 85°C'de 20 dakika siire ile
1s1l igleme tabi tutularak pastérize edilmigtir. Elde edilen konserveler oda sicakiginda {(20-25°C) 6 ay slre ile
depolanmighir.

Saklanan Gzim konservelerinde pH, titrasyon asillii, ¢dzlniir kurumadde, net ve stizme agirhgr (CE-
MEROGLU, 1992) hidroksimetif furfural (HMF) {ANONYMOUS, 1972} ve doku sertligi (Sur-Berlin PNR6 marka
penetrometre ile dlglim yapilmis olup sonuglar 25,07 g adirthgindaki 45°1ik kenik baghgin 2 sn'deki batma de-
rinligix1/10 mm olarak verilmigtir) analizleri yapiimigtir. Aynca konserveler renk, koku, tat ve doku serligi baki-
rmindan duyusal degerlendirmeye tabi tutulmustur {LEE ve ark., 1985).

Uziim
Ylkama-&emizjeme
Kabuk Soyma
Sitrik Asi{ Banyosu
Yikama
Dolum

Dolgu Sivis: [lavesi

%18 %25
%0,04CaCl, CaCl,'siz CaCl,'siz %0,04CaCl,
Ekzost
Kapama
Pastiirizasyon
Sogutma
Depolama

Sekil 1. Soyulmug Uzl Konservesi igleme Asamalari
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SONUGC VE TARTISMA

Taze Uzimin Ozellikleri

Pomolojik 6zellikleri bakimindan Antep karasi gesiti izimlerde salkim genel olarak blylk, pramit sek-
linde ve siki yapilidir. Daneler iri-elips sekilli ve esit biyiikliikte olup siyah-mor renklidir. Kabuk orta kalinlikta-
dir (AKMAN ve TOPALOGLU, 1975).

UzOmler Gzerinde yapilan fiziksel analizler ve elde edilen ortalama dederier Cizelge 1'de verilmigtir.

Cizelge 1. Antep karas iiziim cegidinde yapilan Uziimlerde yapilan dlgiimler sonucunda gizelgeden
fiziksel analizlere ait ortalama degterler de goraldida gibi ortalama salkim adirid 616.8 g olarak
_ belitenmigtir. Bu adirhgin %98.9'unu daneler, %1.08'ini de
Ozellik Miktar (g) salkim ¢6pd olugturmaktadir. Danenin ise %91.7'sini soyul-
Salkim agithfi ’ 616.8 mus (kabuksuz) meyve, %8.3'nl de kabuk olusturmakta-
Salkum ¢oipti agirhig 6.6 dir. Bu verilere gire tim salkim Gzerinden hesaplandiginda
100 dane agirlig 6299 soyulmusg {ziimlerin orani yaklagik olarak %90.7'dir.
1 danedeki kabuk miktan 052 Yapilan kimyasal analizler sohucunda taze Gzim su-
Soyuimus 100 dane aguliE: ST70 yunda F:(?zunLjr k.urumadde orani %17, ?H d(.art-ece‘si‘4.1, top-
- lam asitlik degeri 0.3 g/100ml ve askorbik asit igerigi 6.1 mg/
Ortalama gekirdek agirhg! 0.03 100 mi bulunmustur. Elde edilen bu degetler DIDIN ve FE-
Salkundaki dane sayisi {adet) 97 NERCIOGLU (1994) tarafindan aymi Uzim gesidi iizerinde
Danedeki gekirdek sayis: (adet) 3 yapilan galigma sonuclariyla da uyum gdstermektedir.

Kabuksuz Uziim Konservesinin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri
Soyulmusg (kabuksuz) {iziim konserveleri izerinde yapilan bazi analizlere ait ortalama degerier Gizelge
2'de gdsterilmigtir. '

Cizelge 2. Soyulmug izitm Konserveleri iizerinde yapilan analizlere ait Cizelgeden de géraldagi gibi
ortalama deerler UzOm konservelerinde dengelenmis se-
Analizler Surup Ozellikleri* ker orani %18'lik surup kullanilan érmek-
A B C D lerde %17.5, %251k surup kullanitan ér-
CKM(%) 175 215 175 215 neklerde ise %21.5 olarak belifenmigtir.
pH ‘ 376 378 374 3175 pH ve toplam asitlik dnemli bir farklihk
Toplam Asitlik {g/100ml) 0.29 0.29 030 0.29 géstermemig olup pH 3.74-3.78, toplam
Siizme Afurh (g) 230 226 230 226 asitlik ise 0.29-0.30g/100 ml arasinda
HMF (g/1) 16 13 1.4 1.5 bqunrhU§tur.
Sertlik (x1/10mm) 57.60 61.75 44 80 44.80 Ozim konservelerinde siizme
*A: CKM %18 T G CKM%I18+%0.04 CaCl, agirhd bakimindan %181k surup ice-
B : CKM %25 D: CKM%25+%0.04 CaCl, ren orneklerde dnemli bir degisim gbz-

lenmemigtir. Bu durum gurup ile zdmin ¢ézlnir kurumadde oranfarmin birbirine gok yakin olmasindan kay-
naklanmaktadir. %25 ¢z0nir kuru madde igeren surup igindeki drneklerde ise siizme agiriidl ortalama 226 g
olarak olgilmisgtir. Baglangigta kavanozlara konan Uzlm miktan 230 g iken slizme agirigindaki orialama
%1.7'lik azalma, Gziim ile gurubun ¢dzinlr kuru madde oranlart arasindaki farktan kaynaklanabilir.

Cizelgeden de gbrild:gu 6 ay slre ile saklanmig soyulmus (iziim kenservelerinin HMF igerikleri 1.3-1.6
mg/l arasinda degdisme gbstermigtir. TSE standartlarinda meyve sulan igin en yiikksek HMF icerigi 5 mg/l ola-
rak belirtiimektedir (EKSI ve ark., 1992). Bu durumda kabuksuz Uziim konservesine ait HMF degerlerin normal
kabul edilebilir. ‘
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Soyulmusg (iziim konserveletinin dokusal 6zelliklerine ait penetrometre degeneri kalsiyum klorlir igerme-
yen suruplarda saklananlarda birbirinden farkh, CaCl, katkill olanlarda ise esit bulunmusgtur. Cozinir kuru
madde orant %25 olan surup igindeki Ozlrmlerin nisbeten yumugak olmasi, surupla Griin arasindaki ozmatik
iligki ile agiklanabilir. Kalsiyum klorQr katilmasi konserve iriinlerde doku sertligini artirrmigtir.

Duyusal Degerlendirme Sonuglan

Depolanan iiziim konservelerinin 10 kigilik panel grubu tarafindan duyusal olarak deferlendiriimesiyle
elde edilen bulgulara ait ortatama dederler Gizelge 3'de gosterilmistir. Cizelgeden de gorildiigl gibi drneklerin
renk, koku, ve tat tzellikierinde dnemii bu fark bulunmazken doku dzelligi farkit bulunmugtur.

Kalsiyum kloriir katkisiz dolgu si-
Cizelge 3. Soyulmuyg iizlim konservelerinin duynsal deferlendirme vilan igindeki Grinlerden %25'k surup

sonuglarma ait ortalama degerler icinde saklanantar dokusal degeriendir-
mede diglk puan almglardir. Bu du-

Ornek** Uriin Ozellikleri® Toptam Puan

rum Gizelge 2'deki penetrometre deger-

Renk Koku Tad Doku leri ile de uyumlu bulunmusgtur. %18'lik

surup igindeki érneklerin dokusu daha

A | 208 202 210 202 82 gok begenilmistir. Kalsiyum klorlir kulla-

nilan 6meklerde ise en yitksek begeniyi

B . 208 207 207 184 804 %25'lik surup icinde saklanan drnek ka-
c 20.1 207 202 22.0 808 zanmighr. Tim drnekler iginde en yiik- _

sek puar (86.8) da bu érnegin almig ol-

D 208 207 2.1 732 868 mas!, tlketicinin daha tath, fakat doku-

‘ sal dzelligi iyl olan Grini tercih edecegi-

* Her bir dzellik "25" en yiiksek "1" en dusitk puan olacak sekilde n gdstermekiedir. Bu nedenle konser-

degerlendirilmigtir. veye igleme sirasinda gesitli nedenlerle

dokusu bozulabiten Oriinlerin bu dzellik-
terinin  korunmasinda, kalsiyum klorir
kullatimi gerekli bulunmugtur.

**A: CKM%18 C: CKM%18+%0.04 CaCl,
B: CKM%25 D: CKM%25+%0.04 CaCl,

SONUG .

Yapilan degetiéndirmeler Antepkaras! Uziim gesidinin soyulmus Oziim konservesi Uretimine gok uygun
oldugunu gdstermistir. Gesitli nedenlerle dokuda olugan siniri sertfik kayiplan kalsiyum klordr kullammi ile 6n-
tenebilmektedir. Duyusal degerlendirmeye katilan panetl Uyelerinin gekirdek varligindan hoglanmadiklarini be-
litmeteri, kabugu soyulmus ve gekirdekleri aynlmig Gzim konservesine gereksinim duyulacagin gostermigtir.

KAYNAKLAR

AKMAN, ‘A., ve TOPALOGLU, F., 1975. Glneydodu, Ozellikle Gaziantep-Kilis Gevresi Ekolojik Kogullarina Uygun Yerll ve
Yabanet Saraphk Uziim Gesitletinin Sarapiik Defleri Uzerinde Arastirmalar. TUBITAK Yayinlan, No:260.

ANONYMOUS, 1871. Canned Grape Products. Sakurade Sangyo Co. Lid. Patent No:41 176/71, Japan.

ANONYMOUS, 1972. Method of Analysis 11th. ed. Offical Anal. Chemist. Washington D.C.

CEMEROGLU, B. ve ACAR, J., 1986. Meyve ve Sebze Isleme Teknolojisi. Gida Teknolojisi Dernedi, Yayin No: 6. Ankara.
512, s. . .

CEMEROGLUY, B., 1992, Meyve ve Sebze Isleme Endistrisinde Temel Analiz Metodlar!. Biltav Yaynlan, Ankara. 381 s.

DIiDIN, M., ve FENERCIOGLU, H., 1994. Baz1 Uziim Cesitlerinin Konserveye Uygunluk Derecelerinin Belilenmesi Uzerinde
Bir Aragtirma. Gida. Yi1:19, Sayi:4, $.223-227, Ankara.

EKSI, A., ARTIK, N., KARADENIZ, F., 1992. Gida Kontrol Mevzuatinda Meyve Suyu (Gida Tiiz{iji, TSE Standartlan, CO-
BDEX Standartlarr, RSK degerlerl), Meyve Suyu Endistrisinde Kallte Kontrold, Gida Aragtirma Fonu Yayin No.1.
s.49-66, Ankara.



LAHAYOGLU-M. DIDIN-H.FENERCIOGLU 357

ERTEN, H., 1991. Uziim Suyundan Disik Alkoll) igki Uretimi Ozerinds Bir Aragtirma. ¢.U. Fen Bilimleri Enstitdsh Yaksek
Lisans Tezi, Subat 1991, Adana,

FIDAN, Y., 1976. Bag Bahge KursiisG Aragtirma Baginda Yetigtirilen Sofralik Uzam Gesitlerinin Ampelografik Vasiflan Uze-
finde Aragtirma. A.U. Ziraat FakGitesi Yaymnlan, No:590. A.U). Basimevi, Ankara.

FRENCH, D.A., KADER, A.A., and LABAVITCH, J.M., 1989. Softening of Canned Apricots. Achalation Hypothesis, J. of Fo-
od Sci. 54:88. g : R

KARAGCALI, [, 1990. Bahge Uriinlerinin Muhafaza vé Pazarlamasi. E.{), Ziraat Fakilltesi, Yayin No:496, Bomova-lzmir, 413
sayfa. L

LEE, C.8., SUH, H.5, KIM, Y.K., YAE, B.W., KIM, J.H., and NAM, K.UI., 1985. Selectior: of Sheridan as Supetior Grape Cul-
tivar for Ganning. Rural Development Administiration. Hortucalture {Korea). Joumnal Article, 1985, 27(1) 124-127.

LOPEZ, A, 1981. A Complete Course in Ganning. Book II-Processing Procedures for Canned Food Products. A Publication
of the Canning Trade Baltimore, Maryland, USA.

MORRIS, J.R. SISTRUNK, W.A., SIMS, CA., and MAIN, C.L., 1986. Effact of Cultivar, Post-harvest Siorage, Pre-
processihg Dip Traetments and Style of Pack on the Peocessing Quality of Strawberries. J. Am. Soc. Hort, Sei.
110:172, '

SAVOY, C.F.,, ROBON, L., WOODWARD, B., LAMINKARNA, S., HARRIS, N., KHE, W.C., HEWITT, T.D., and SiMS, C.,
1988. Commercial Production, Processing and Marketing of Muscadine Fruit Juice and Deseedad Canned Fruit.
Processing of the Florida State Horticultural Society 101:227-281. Tallahasses. USA. 473, s.

TUNC, B., BAYINDIRLI, 8., ve SOHMEN, N., 1886. Suda Meyve Konservesi Yapimi Uzerinde Aragtirmalar. TOKB Koruma-
Kontrol Genel MudarlGga, Bursa Gida Kontrol ve Araghrma Enstitdisi Proje Raporlan. $.2, 31-41, Bursa.

TINLOT, R., and ROUSSEDN, M., 1985, Stuation et Statistiques du Seetew Vitivinicole Mandial en 1993, Bulletion I'O.LV.,
vol. 68 n 769-770:245-334.

WILLER, R.C. and LEE, Y.8., 1370. Modifying Texture of Processed Apple Slices. J. Food Tech. 24:126.

YAVAS, L, ve FIDAN, Y., 1986. Uzimiin Deerlendirme Sekillerinin Insan Sagiigi Yéninden Onemi. Gida Sanayinin Sorun-
lart ve Serbest Balgelerin Gida Sanayiine Beklenen Etkileri Sempozyumu. 15-17 Ekim, Adana s.216-225.



