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- Ulkemizde Yetistirilen Bazi Bugday Qegltlermm Ekmeklik
Kalitesi

Dr. Recai ERCAN — Prof.'|Dr. Refet SECKIN — Ars. Gér. Sedat VELIOGLU

OZET

Bu g¢ahismada, Ulkemizde yetigtirllen bazi
bugday cesitlerinin &§iitme, ekmekgilik ve fi-
ziko - kimyasal ozellikleri tesbit edilmeye g¢a-

listlmuigtir. Arastrrmada 15 bugiday cesidi kul-

lanilmig ve cesitlerin - kalitesini  belirlemek
amaciyla fiziksel, kimyasal, reolojik testler ile
ekmek vapma dene'nelen yapllml$tlr

Ornekler budday kalltesmm ana krlten
olan 8Jitme ve ekmeklik Ozelliklerine - gdre
dederlendirildidi zaman sirasiyla Bolal - 2973,
Cdeskaya - 51, Hawk (Sahin), Sadova-1 ve
Kate -a - 1 bufday cesitlerinin  digerlerinden
iistiin oldugu anlagiimigtir. Biitlin sonuglar Iyi
kaliteli ekmeklik bugdaylann &zeliikle Orta ve
Giineydogu Anadolu bdlgelerinde yetistirilebi-
lecedini gdstermigtir.

GiRiS

Bugday insan beslenmesinde temel gida
maddesi olan ekmegin hammaddesini teskil et.
mektedir. Ulkemizde de artan nifusun beslen-
mesi ‘igin yeterli dizeyde ve kalitede bugday
iretimi ve iyi degerlendirme ¢alismalart devam

etmektedir. :
lBugday kalitesi kullamm amacina ‘bagh

_ olarak farkl anlam ifade etmektedir. Bircok

faktér hububatin islenmeye uygunlugunu etki-
lemektedir. Bunlar mevsimsel faktdrler ve ka-
Iitsal faktdrler olmak. {izere iki gruba aynla-
bilir. ‘Mevsimsel faktorler gogunlukla yetisti-
rilme, hasat ve depolama kosullan ile belirle-
nirken cesitieki kalitsal fakidrier ise dofal vz
islah calismalan sonucu meydana gelen de-
gismelerden kaynaklanmaktadir, Bir bugday
gesidinin kalitesini aynr tarlada dahi farklilik-
lar gisterebilmektedir. Bu farkliliga neden olan
Gg dnemii faktdr iklim, toprak ve wgesittir. Bu
tic faktdriin bugday kalitesi {izerine toplam et-
kisi ise ¢ok dediskendir ve herbirinin etkisini
tam olarak belirlemek glictir.

Bugday kalitesi farkh faktdrlerin etkisiyle

degisen karmasik bir kavramdir. Ekmeklik bug-
day kalitesini tesbit etmek amaciyla birgok
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test wgelistirllmistir. Bunlar. fiziksel, fiziko -
kimyasal, reolojik testler ile ekmek yapma de-
nemesidir,

Protein ‘miktari, bufdday kelitesini helirle-
mede en yaygin ofarak kullamlan kriterdir
(DIKERMAN wve ark., 1982), Protein miktar1 6n-
celikie gevresel ve kalitsal faktbriere bagh ol-
makta ve en Bnemli cevresel faktdrlerin top-
rak verimliligi’ Ya'(”;tg;' miktari dagilim ve za-
mani, sicaklik ve hastaliklar oldu§u belirtil-
mektedir (POMPRANZ, 1971 ve BUSHUK, 1982},
Protein orani g¢evreden biiyilk oranda etkilen-
mesine rafimen, protein kalitesi - kalitsal bir
yapl gbstermektedir (BUSHUK, 1982). Baska
bir caligmada.da hektolitre adirhdi, un verimi,
tanede ve unda protein miktarinin daha fazla
kalitsal dzellik tagidigt belirtiimistir (MATSUO
ve DEXTER, 1980).

Bugdayin sertlik orani jle protein miktarn
arasinda bir iliski vardir ve tanede protein bi-
rikmesine ise topraktaki azot miktari fle bit-
kinin gelisim devresindeki havanin gidigi etki
etmektedr (SEGKIN, 1970}.

Protein miktari ve kalites! ile sedimantas-
yon dederi arasinda da onemli bir pozitif ilis-
ki oldugu ifade edilmektedir (BUSHUK ve ark,
1869) . Hamurun reolojik &zellikleri Uzerine de
protein oraminm etkisinin bilylik oldugu ve ha-
murun geligsme middeti ile protein oram ara-
sinda 094 gibi yiksek bir korrelasyon elde
edilebilecedi belirtiimistir  {AITKEN ve ark,
1944). '

Tane Iriliginin hektolitre. agirhgr ve 1000
tane adirhgina oranla un verimini tahmin et-
mede daha giivenilir oldugu ifade edilmekte-
dir (SHUEY, 1960 ve POMERANZ, 1971). Un
verimi lizerine ¢esidin etkisinin oldukga onemli
diizeyde oldugu belirtilirken cevrenin de ko-
sullara bagh olarak etkili olabilecedi ifade edil.
mistir (ANDERSON ve ark, 1966).

Sert bugdaylarin un verimlerinin yumusak
bugdaylardan fazla oldugunu ve oglitme esna-
sinda da bugdaydaki protein miktannin daha az
bir kayipla una, gectigi belirlenmistir (ELTON
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ve GREER, 1971}, Sert buddaylarin -yumusak
bugdaylara oranla su absorbsiyonu ve ekmek
hacmi daha fazla olan un verdikleri saptan-
mistir {ELTON ve GREER, 1971).

Protein oram ile absorbsiyon defjeri ara-
sindaki iliskinin protein kalitesine bagh olarak
degisligi belirlenmistir (D, APPOLONIA ve
KUNHERTH, 1984). Baska bir calismada da
protein orani, absorbsiyon degeri, hamurun ge.
lisme miiddeti ile ekmek hacmi arasinda énemlj
pozitif iligki oldugu belirtilmistir (BAKER ve

ark, 1971). Protein oranmi, absorbsiyon dederi
ile camsihk oram arasinda pozitif korrelasyon
bulundugu belirtilmistir (POMBERANZ, 1977).
Un verimi arttikca absorbsiyon dederinin de
arttigr ifade edilmistir (MOUSA ve ark, 1979).

MATERYAL ve METOD
Materyal

Aragtirmada “kullantlan ~ bugday ornekleri

1987 wili Oriinleri olup, adlari ve saglandigs
kuruluslar Tablo 1'de verilmistir.

Table 1. Aragtirmeda Kullanilan Bugday Orneklerinin Adlan ve Saglandign Kuruluslar

Bugday Adi

Gokgit - 79, Tunca - 79

Gediz- 75

Odeskaya - 51

Kate - a - 1, Kirkpinar - 79, Vratsa
Bezostaja - 1
Kirac - 66
Sadova - 1

Atay - 85
Cumhuriyet - 75
Hawk - Sahin
Gerek, Bolal - 2973

'

Kurufus Adi

Edirne Zirai Arastirma Enstitlisi
Manisa Tanm isletme Mudiriiga

Malya » » >
Karacabey » » »
Kogas » » »
Bala » » »
inanii » » »
Anadolu » > »
Hatay » 2 »
Alparsian » » »
Polatli » » »

Metodlar
1 — Fiziksel Metodlar
— Bufiday ornekierinin 6gitilmesi

Sert bhugday drneklerinin rutubeti % 186.5
ve yumusaklarinki % 15.5 olacak sekilde tav-
landiktan sonra, Blhler laboratuvar dedirmenin.
de sert bugdaylar 100 g/dak, yumugak bugday-
lar 75 g/dak. olacak sekilde ogutilmistir. Un
- verimi % 14 rutubst esasina gire dlzeltile-
- rek hesaplanmistir {(ULUOZ, 1965).

— Hektolitre adirhdn, 1000 tane adwhdr,
tane sertligi ve tane iriligi ULUOZ (1965)'de
belirtilen metodiara gore yapllm|$trr.'

" 2 — Kimyasal Metodlar

.- — Rutubet, kiil, protein, yas ve kuru glu-
-,.ten miktarlan sedimantasyon degeri ve diigme

say1s1 IGC standart metodlarina [ANONYMOUS -

~—) gbre yapilmigtir.

— Farinograf Arastirmalarr

1CGC standart No = 115 {(ANONYMOUS —)
metoduna gbre yapilmis ve gizilen farinogram-
lar BLOKSMA (1971)’e gbre degerlendirilmis-

ot

— Ekstensograf Arastirmalar

ICC Standart No = 114 (ANONYMOUS —)
metoduna gbre yapilmis ve cizilen ekstensog-
ramlar BLOKSMA (1971)'e gére degerlendiril-
mis_tir.

— Ekmek Yapma Deneyj

Ekmek yapiminda AACC metod No =
10- 11 (ANONYMOUS . 1962) metodu degis-
tirilecek uygulanmuis ve degerlendirilmesi ise

PELSHENKE ve Ark, {1964) tarafindan &nerilen

metodla yapilmstir.
ABRASTIRMA SONUGCLARI VE TARTISMA
Ogitiilmemis materyalin fiziksel ve kim-
yasal kriterlesi tablo 2'de, numune unlarinin
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fiziksel ve kimyasal kriterleri tablo 3'de, fari-
nogram Ozellikleri tablo 4'de, ekstensogram
ozellikleri tablo 5’de"rve ekmek yapma ozellik-
leri de tablo 6'da wverilmistir.

Fiziksel Ozellikler

Toplam 15 drnekte hektolitre agirhd: 72 kg

ile 824 kg arasinda degismis, en yiksek hek-

- tolitre agirhid /Bezostaja - 1 gesidinde bulun-
mus, bunu Odeskaya - 51 ve Hawk (Sahin) ¢e-

sitleri izlemistir. En disik hektolitre agirhgr
Kirkptnar - 78 ve Vratsa cesitlerinde saptan-
migtir. R

1000 tane adirhig: 28.2 gram ile 44.8 gram
arasinda dedismis, cesit olarak en yiiksek
1000 tane afirhgr da swrasiyla Gokgiil - 79,
Cumhuriyet - 75 ve Bezostaja - 1 den elde edil-
mistir. En diisitk 1000 tane adirhg: gesit olarak
hektolitre adirhd fazla olmasma karsin Hawk
{Sahin)'de bulunmustur.

Tablo 3. B&l Bugday Cesitlerinden Elde Edilen Unlarim Kimyasal ve Teknolojik

Ozellikleri
*

- s =

R RCh : > _ &

A SO PN P F

2 F 2 2
Bugday Rutubet E = -E E -3,- L g: £5 g-
{ -— - = 3 R

Gesidi mk ) 25 22 £E 3F 2% 3
Gokgiil _ 79 139 0.84 158 467 15.3 28.5 759
Gediz . 75 141 0.72 9.5 26.8 8.7 18.5 644
Tunca - 79 13.1 0.79 136 402 13.3 33.0 738
Odeskaya 51 14.7 0.48 11,1 28.4 99 670 447
Kate A - 1 148 - 053 - 108 307 10.0 36.0 520
Kirkpmar . 79 14.1 0.46 9.9 25.0 82 390 414
Vratsa 14.0 0.45 110 300 98 365 458
Kirag . 66 139 0.42 119 - 355 118 395 394
Sadova - 1 143 0.39 115 342 114~ 480 376
Atay 85 S U152 ¢ 047 113 32 10.6 32.0 417
Cumhuriyet - 75 14.0 0.45 8.1 19.1 6.4 23.0 445
Bezostaja - 1 15.0 045 10.9 3t.2 10.2 36.0 469
HawK (Sahin) 15.3 0.40 12.4 32.3 110 520 519
Gerek ~ - 143 046 189 333 . 114 340 410
Bolal . 2973 156 043 115 335 112 . 400 535

* Kuru madde lzerinden verilmigtin

En yiksek cams: tane i¢ Anadolu Bdlge-
sinde yetigtirilen Kawk ($ahin) cesidinde
bulunmustur. Ankara cevresinde yetistirilen Ki-
ra¢ 66 =g:e§idi‘nde cams) taneye rastlanmazken,
dijer en dislk camsilik orani ise Kirkpinar-79
ve Kate-a-1 gesitlerinden elde edilmistir.

Tane iriligi iba_kl-fﬁlndan__ce$itlerin 28 mm

elek iizerinde kalan kisimlary 156 drnekte % 13.4

ile % 80.7 arasinda dedisen dederler gbster-
migtir. En yitksek 2.8 mm elek (iZeri sirasiyla
Giineydogu Anadolu ve Trakya Bolgesinde ye-

- tigtirilen Brneklerde belirlenirken, gesit olarak

da, Bezostaja-1 ve Sadova-t'de saptanmstir.
Numune icerisinde lane iriliginin dagilimt ve

miitecanisliginin belirlenmesi amaciyla yapilan.

elek analizleri sonucunda sadece Kirkpmnar ve
Hawk ($ahin) gesitlerinde kiigiik tanelerin, di-
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der 13 ¢esgitte ise iri tanelerin oran fazla bu-
lunmustur.

Degirmencilik dederi bakimindan dnemli bir
faktdr olan un verimi'ise en fazla Vratsa (%

73.7} ve en az da Edirne ¢evresinde yetistiri-
len Gokgll-79 (% 58.3) gesitlerinden elde edil-
mistir, Camsi tane crani gok vyiksek olanlarin
digindaki dider gesitlerin -un verimleri normal
siirlar Igerisinde yer almistir,

Tablo 4. Bazi Bugday Cesitlerinin Elde Edilen Un-Iarm_. Farinogram Ozellilderi

g e
Gelisms Yodurma ~ E- B - E 'g.. ‘
Bugday Absorbsiyon  Middeti ~ Stabiiite  Tolerans 3 E 53 3 i
Cesidi (%) (dak.} (dak.) Sayimt — > Q< >4
Gokglil _ 79 69.0° 24 5.0 78 85 44
Gediz - 75 62.8 12 13 140 136 31
Tunca - 79 68.8 3.9 4.0 63 90 53
Odeskaya . 51 60.6 3.3 6.7 20 50 56
Kate A 1 58.2 3.2 5.8 60 90 48
Kitkpinar .. 79 52.2 1.2 5.4 .50 100 -39
Vratsa 57.4 28 8.5 40 ' B5 52
Kirag _ 66 55.0 2.4 2.0 270 300 pt
“Sadova . 1 58.5 238 9.8 40 60 51
Atay 85 64.0 30 55 60 90 47
Cumhuriyet . 75 56.0 13 1.2 77 110 37
Bezostajg _ 1 60.8 33 60 50 1680 . 41
HawK (Sahin} 582 5.8 13.2 40 38 B4
Gerek 540 3. 42 100 110 . 44
9.7 60 60 58

Bolal . 2973 = 806 4.5

Kimyasal Ozellikler

Tanede en yiksek kil oram Edirne gevre-

sinde yetigtirilen Gokgil-79 (% Z.17) ve en

digiik kill oram Odeskaya-51 (% 1.40) gesit-
lerinden elde edilmigtir. Unda en yiiksek kiil

orani Gokgill-79 (% 0.84) ve en diisiik ise Sad.

ova-1 (% 0.39) gesidinde bulunmustur. Tanede
ve elmeklik kaliteyi ters yénde etkileyen un-
daki kil oranlan da kabul edilebilir simrlar ige.
risinde bulunmustur,

Protein miktar tanede % 9.8 lle % 16.8,

unda % 8.1 ile % 15.8 arasinda degisim gos-
termigtir. Tanenin sert ve cams! bir yapida ol-

mas) tanedeki protein miktarinin fazla oldugu-
na igaret sayilmaktadir. Nitekim camsilik orani
ylksek gesitlerde protein oranlari yiiksek bu-
lunmustur. Tanede ve unda en yitksek protein
oramt Gokgil-79 cesidinden elde edilmis, en
disik degerler ise Cumhuriyet-75 gesidinde.
gdrilmisgtlr. .

Orneklerin yas ve kuru gluten miktar Oze-
rine protein miktar: etkili olmus ve normal si-
mr[ar icerisinde bulunmustur. Protein miktan-
na bagh olarak en yiksek yag ve kuru. gluten. -
de Gokgill-79 (% 46.7 % 15.3), en dislk ise .
Cumhuriyet-75 (% 19.1 ve % 64] Qe$1tlerqnde
elde ed1|m1$utrr
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Table 5. Bazi Bugday Gesitlerinden Elde Edilen Unlarin Ekstensogram Ozellikleri

D (B.U./
Bufiday Gesidi R, B.U) BRm (B.U.) E (mm) A (em?) mm)
Gokgil - 79 470 560 155 117.6 3.03
Gediz . CIZILEMEDI
Tunca . 79 CizILEMEDI
Odeskaya 51 CIZILEMEDI
Kate _ A | 1 CiZIiLEMEDI
Kirkpinar 210 220 141 46.0 148
Vratsa 150 180 140 34.5 1.07
Kirag . 66 cizILEMEDI
Sadova . 1 160 240 .19 - - - 606 0.82 .
Atay . 85 clziLEMEDI o
Cumhuriyet - 75 180 160 135 252 1.18
Bezostaja . 1 CiZILEMEDI o
Hawk ($Sah.n) 110 130 185 37.5 0.56
Gerex CIZILEMEDI ‘
Bolal , 2973 80 80 204 217 1 0.39
B, = Hamurun uzamaya kars gosterdigi direng o
Rm = Hamurun uzamaya kars g8sterdigi maksimum direng -
E' = Hamurun uzama kabiliyeti
A = Kurve alan (ener]l]
D =

Oran sayisi (Rs/E)

Protein kalitesi Odeskaya-51, Sadova-1 ve
Hawk (Sahin) ¢esitlerinde gok iyl, Bolal-2973,
Kirag-66, Kirkpmnar-79, Vratsa, Kate-a-1 ve
Bezostaja-1 gesitlerinde Iyi, Gediz-75 cegidinde
zayif ve difjerlerinde ise orta diizeyde bulun-
mustur. Unda protein, yas ve kuru gliuten mik-
tar1 en fazla olan Gokgil-79 gesidinin sediman-
tasyon degerinin orta dizeyde oldugu gbriil-

mils ve protein kalitesinin iyi olmadigi saptan-

nustir. Bununla birlikte Odeskaya-51 ve Sado-
va-1 gesitlerinin protein miktan fazia olmamak.
la heraber (% 11.8 wve % 11.7] sedlmantas-

yon degerlerinin yiksek cikmasi, bu g:e$merm '

protein kahteierlnm iyl oldugunu gos'termekte-
dir:

Amilaz aktivitesi biitin gegitierde ~disik
bulunmu$tur Diigme sayis: kirmizi gegitlerde
beyaz renklilere oranla genellikli fazla bulun-
mu$tur

Farmogram Ozell *kleri

Ekmeklik kalitesi Iyi bir unun tarinogramin.
da gelisme ve stabilite sdresinin uzun, valori-

metre degerinin yliksek, yumugama derecesi-

nin dusiik olmasi gerekir. Tablo 4'den de gbrii-

lecegl Uizere bu dzellikiere sahip olan grnekle-

rin sirasiyla Hawk (Sahin), Bolai-2973, Odes-

kaya-51 ve Sadova-1 gesitlerinin oldugu anlagil.

maktadir. Nitekim bu g¢esitlerin tablo 3'de de

gorildiigll gibi protein miktarlan ve sediman-

tasyon dederleri yliksektir. Protéin miktari gibi

kalitesi de yiiksek olan unlarin valorimetre de- -
gerlerl yitksek gikmaktadir. '

Protein kalitesi ditsiik olan Gediz-75 Qes;vi-‘:,
dinde beklenildigi gibi valorimetre degerleri de
dusiiktir. '

Ekstensogram ﬁzelllklerg

Eksten:sogram degerlerinden, uzamaya kar.
51 mukavemeti (Rm) ve kurve alam (A) bi-
yiik, uzama kabiliyeti {E) az olan hamurun ek-
meklik kabiliyeti daha iyi olmaktadir. Bununia
birlikte arastirmada kullanilan 15 gesitten yal-
mzea 7 tanesinin ekstensogrami gizilebilmigtir,
Gizilen ekstensogramlar iginde elestikiyet ve
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Tablo 6. Bazi Bugday Gesitlerinden Elde Edilen Unlarin Ekmeklik Ozelikleri

Bugday Ekmek Verimi Hacim Verimi Deger Ekmegin Spesifik
Cesidi {g/100 g un) (cm3/100 g un)  Sayisi Hacmi (cm?/g)
Gdkgii' - 79 138.96 405 76.4 29
Gediz - 75 131.37 375 63.8 285
Tunca - 7% 134.68 440 128.0 3.26
Odeskaya 51 41 28.45 470 153.3 3.66

Kate . A . 1 131.72 425 121.3 3.22
Kirkpinar _ 79 126.64 385 78.8 3.04
Vratsa 128.05 410 78.0 3.20

Kirag - 66 127.65 425 938 3.32
Sadova - 1 127.98 445 130.6 3.47
Atay 85 133.48 450 113.8 3.37
Cumt.urivet . 75 129.09 350 40.0 2.71
Bezostaja - 1 131.86 415 73.8 314
HawK (Sahin) 129.90 480 146.0 3.69
Gerek 124.74 410 104.0 3.28
Bolal , 2973 129.14 480 154.0 3.7

kuwvetlilik bakimindan en iyt hamuru Gokgil-73 SUMMARY

gesidi vermistir.
Ekmek Yapma Denemesi

Tablo ©'da incelenecedi gibi, cesitler ara-
sindaki su absorpsiyonu ¢ok farkli oldugundan
ekmek verimleri arasindaki farkda fazla ol.
mustur, Su absorpsiyonuna badh olarak en
fazla ekmek verimi Gokgill - 79 cesidinden el-
de edilmigtir. Hacim wverimi ve deger sayisi
bakimindan da en iyi sonuglar protein miktar
ve kalitesj iyl olan Bolal - 2973, Qdeskaya - 51,
Hawk (Sahin), Sadova -1, Tunca- 79, ve Ka-
te-a-1 gegitlerinden alinmustir. '

Yaprlan arastirma sonuglar toplu olarak
gozden gegirildiginde; Onta, Giineydo§u Ana-
dolu ve Trakya Bélgelerinde yetistirilen Bolal -
2073, I0deskaya - 51, Hawk (Sahin), Sadova - 1
ve Kate -a-1 gesitlerinin ekmeklik kaliteleri-
nin digerferinden daha Gstiin oldugu anlagil-
‘maktadir. Bununla birlikte bir cesitin kalitesini
belirlemek ve diger cesitlerle karsilagtirmak
i¢in bir gesitin birden fazla yil ve ¢evreden
alinan ©rneklerinde kalite - analizlerinin yapil.
mas! gerekmektedir.

. chemical and

in this research, wheat varieties grown
in our country in various regions were studied
for their milling, baking, and physicalchemical
characteristics. 15 wheat varieties were used
in the research and in order to determine the
quality characteristics of varieties, physical
rheological tests with baking
tests were performed. ‘

. When the samples were evaluated accor-
ding to milling or baking properties, the main
criteria for wheat quality, Bolal ~2973, Odes-
kaya - 51, Hawk (Sahin), Sadova-1 ve Kate .
a - 1 wheat varieties were found to be superior
to other samples. All of the analytical results
show that good quality bread wheats can be
produced in Central and South - east Anatolia.

TESEKKUR

Aragtirmada kullanilan &rnekler; sadlayan
Tarim dgletmeleriGenel Mudirliga  (TIGEM)
yetkililerine tesekkiirli borg ibiliriz.



114 YIL : 13 SAYI : 2 MART — NiSAN 1988

LIT]_L‘RATUR

ATTKEN, T.R.. M.H. FISHER and 8.A. ANDER-
SON. 1944. Effect of Protein content and
Grade on Farinegrams, Extensograms and
Alveograms. Cereal chem. 21: 465-488.

ANONYMOUS, 1862, American Assoclation of
Cereal Chemists AACC Standart No. 10-31.

ANONYMOUS, International Association for
Chemistry, ICC Standart No. 104, 105, 106,
167, 110, 114, 115, 116.

ANDERSON, R.A.. V.F. PREFLER and A.S,
PEPLINSKI 1966, Measuring Wheat Ker-
nel Hardness by Standardized Grinding
Procedures. Cereal Science Today 11; 204.

BLOKSMA, AH. 1971 Rheology and Chemistry
of Dough, In POMERANZ, Y. 1971. Wheat

Chemistry and Technology. American As-
sociation of Cereal Chemists, St Paul
Minnesota, 821 8.

BUSHUK, W., K.G. BRIGES and L.} SHEBES-

KI. 1968. Protein Quantity and Quality as '

Factors in the Evaluation of Bread Wheats.
Canadian Journal Sci 49: 113-122,

BUSHK, W. 1982, Grains and Oilseeds. Third
edition. Canadian TInternational Gralns
Institue, Winnipeg, Manitoba. '

D'APPOLONIA. BL, and W.H KUNERTH
1084. The Farinograph Handbook Ameri-
can Association of Cereal
Paul Minnesota. USA 64 8. .

DIKERMAN, E., ¥ POMERANZ and F.S.L.A-
1982 Mineral and- Protein Content In
Hard Red Winter Wheat. Cereal Chem.
58 138-142. \

Chemists, St.

BLTON, G-A.H, and EN, GREER, 1971. The
Use Home Grown ‘Wheat For Flour Milling,
ADAS Quarterly Review 2: 55-94.

MATSUO. R-R. and J.E. DEXTER 1980, Relati-
onship Between ‘Some Durum Wheat Phy-
sical Characteristics And Somolina Milling
Propertles Capadian Journal of Plant

© Bcience 607 49.

MOUSA, EI, RH SHNEY and wW.C. MANE-
VAL, 1979. Influence of Wheat Clagses,
Four Extractions and Baking Methods on
Egyption Balady bread, Cereal Chem, 56:
563 - 565.

' PELSHENKE, P.F., H. BOILLING, G. HAMPEL,

W. KEMPW, A. MANGER, A, ROTSCH,
8 SCHULZ, G, SPINCHER und G. TEG-
GE 1964. Standard Methoden Fur Getraids
Mehl und Brot 4, Auflage I verlag Meritz
Scheafer. Detmold, 159- 8.

POMERANZ. ¥. 1871 Wheat Chemistry a.nd.
Technology. Amertcap Association of Ce-
real Chemists. St Paul Minnesota, 821 S.

SRCKIN, R. 1970, Bugdayin Bilegimi ve Kalite-
A, Ziraat-

sipe Btld BEden Faktérler.
Fak. Yaywnlan No, 439/8 17 8.

SHUEY, W.C. 1960, A. Wheat Sizing Technigue
for Predicting Flour Milling yield. Cereal
Science Today: 5: T1-75.

ULUBE, M, 1965. Bugady, un ve elimek analiz- -
leri, Ege Univ. Ziraat Fak. Yaymlan No:'

57 B, Matbaasi, Izmir 95 S.

GIDA




