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Ozer
Bu ¢alismada, {ilkemizde ‘yetistirilen ya

banct ekmeklik bugday cesitlerinin fiziko -kim- .

yasal, 6gltme ve ekmekeilik  Gzellikleri sap-
tanmustir. Arastirmada 1988 yilinda dretilen
26 bugday cesidi kuhamlmig ve cesgitterin ka.
litelerini belirlemek amaciyla fiziksel, kimya-
sal, reolojik testler ile. ekmek yapma dencme-
leri yapulmistir. .

Bugdaym kalitesi, cesit ve yetigtirildig.
gevre kosullari arasindaki iligkiye tabi olmak-
tadir, Ancak bugdaylarin ekmekgilik 6zelligi ¢e-
git ozelligine daha fazla bagh ‘bulunmaktadlr

Ornekler, budday kalitesinin  ana knterl.

olan 6glitme ve ekmeklik Ozellikierine gbre
degerlendirildigi zaman sirastyla Vratsa, Sla-
vonija ve Odeskaya - 51 bugiday gesitlerinin d:
gerlerinden istiin oldugu anlagimigtir. Fakat
difler yabanci bugday gesitlerinin ekmeklik ka-
\itesinin san derece zayw oldugu saptanmighr,

SUMMARY
The quality of foreign bread wheat vari-
eties grown In our country,

In this research wheat varieties originatesd
" from foreign bread wheat varieties, grown in

Turkey were studied for their physical-che-
mical, milling and baking properties. Twenty
six wheat varieties grown in 1988 were used
in the research and in order to determine the
quality characteristics of varieties, physical
chemical, rheological tests and baking tests
were performed.

The quality of wheat depend on the inte
raction between the vla-riety' and the environ-
ment in ‘which it is grown, However the bread-
making properties of wheat are much depen:
dent on its wvarietal properties, ‘

When the samples. were evaluated accor-
ding to milling or baking properties, the main
criteria for wheat quality, Vratsa, Slavonija and
Odeskaya -51 wheat varieties were found 1ic
be superior to other samples. But, It was de-
termined that the baking quality of foreign
wheat varieties were very weak.

GiRi§

Ulkemizde izla artan nufusuu beslenme-
sinde teme! gida maddesi olarak bilinen bug-
day izerinde Snemle durulmaktadir. Bugday
iiretiminin, iklim ve toprak -dzelligi birbirinden
farkli genis alanlarda yaptimasi fiziksel, kim-
yasal ve teknoloijk ozellikierinin ve kalitelerr

- nin farkh oimasma sebep ofmaktadir.

Bugday kalitesine etki eden en dnemli
faktorlerln gegit ve gevre, ikinci derecede ise.
depolama koguliar: “ve 6§iitme teknolojisi ol

© dudu bilinmektedir (POMERANZ, 1971).°

Tane sertliginin kaliteyi belirlemede Snem-
li bir kriter oldugu, ekmeklik unlann genelde
sert bugdaylardan elde edildidi ifade edilmig
tir (BLTON ve GREER, 1971). Sert bugdaylasin
un verimlerinin yumusak ~bugdaylardan fazla
oldugu ve dFitme esnasinda da bufdaydaki
protein miktarinin daha az bir kayipla una ge¢-
tigi -belirlenmistir  (ELTON ve GREER, 1971).
Fiziksel Szellillerden tane iriliginin hektolitre
aGihigl ve 1000 tane agirhdina oranla un ve
rimini tahmin etmede daha giivenilir oldugu
ifade edilmektedir (SHUEY, 1960 ve POME-
RANZ, 1971).

Proteln mlktar| 'bugday kahtasrm belirle:
mek amactyla iizerinde en cok caligilan kriter-
dir. Protein miktar1 dncelikle cevrese! ve ks
litsal faktérlere bagh olmakta, gevreden Sneml!
oranda etklenmesine rafimen, kalitsal yap
gostermektedir (BUSHUK, 1982), Protein mik-
tarl ve kalitesiyle sedimentasyon deferi ara- .
smda da Onemli pozitif bir iliski oldugu biidi.
Kimektedir (BUSHUK, ve ark., 1969). *

Hamurun reolojik “dzellikleri {zerine de
protein oraninin wetkisinin bitylik oldugu ve ha-
murun -gelisme milddeti ile protein miktar are-

-ginda 0.94 gibi yiiksek bir korelasyon elde

edilebilecegi  belirtiimistivr  (AITKEN ve ark.
1944). Protein miktart ile absorbsiyon degeri,
hamurun gelisme middeti ve ekmek hacmi
arasmda Onemii pozitif iliski oldugu bildiril.

" mektedir (BAKER ve ark., 1971 ve DAPPO.

LONIA ve KUNERTH, 1984). Protein miktar: ile
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ekmek hacmi arasinda bulunan regresyon dod
rularinm bugday cesitlerine gore farkl egilim-
lerde olustugu aciklanmistir (BUSHUK, 1982).

Sedimantasyon testinin
tahmin etmede givenilir bir kritlr- oldugu bil-
dirilmigtir (PINCKNEY we ark., 1957). Ekmex
hacmi ile sedimantasyon dederi arasinda bulu-
nan regresyon dogrularinin: edimi ise bugday
gesitlerine gbre degismektedir (POMERANZ
1977). :

Ekstensogramda, kurve alam ve hamurun
maksimum mukavemeti protein miktar: ile bir-
likte artmaktadir (AITKEN ve ark., 1944). Yu-
mugak ‘bugdéy unlarimin ekstensogram alant. ki
¢lik, buna kargilik sert bugday unlarinin ise da-
ha blylk oldufu ifade edilmigtir {(JOHNSON
ve ark., 1946).

Yﬂksek kaliteli bugday dn!armdan elde edi
len ekmeklerin gdzenekleri kilgilk ve homojen
hacimleri biiyiikilr (KENT, 1983). Aynca bu

" Tablo 1.

ekmek hacmini

unlarm suyu yavag absorbe etmeleri nedeni-yie
isleme teknolojisindeki degismelere daha to-
leransl: olduklart bildiritmistir (TIPPLES ve ark.,
1982).

Bu calismada tlkemizde yetistirilen ya-
banct kaynakl ekmeklik budday Qe$ltlermm
kaliteleri ana$tirtl’mlst||r

MATERYAL ve METOD

Materyal

Aragtirmada kullanila. bugday &rnekler:
1988 yihi driini olup, adlart ve saglandigr ku-
ruluglar tablo 1'de verilmistir.

Metod

Sert bufday Srneklerinin rutubetl % 16.5
ve yumusak bugdaylarnki % 155 olacak se
kilde tavlandikten sonra, Bihler laboratuvar
degirmeninde sert bugdaylar 100 gram/dakika
yumusak -bufdaylar 75 gram/dakika olacak se
kilde Ogltilmistiir. Un verimi % 14 rutubet
esasina gore diizeltilerek hesaplanmistir {ULU-
0z, 1965).

" Bugday Omekleri ve Saglandigr Kuruluslar

" Bugday cesidi

Kurulus adi

?artizanka, Slavonija, Zlatna,

" Saraybosna, Nada,
Kincsl, Baranska, Popeda

‘Mrana, Zitmice, Sagvari, Afilla- 12,
Zrtarké, Zomboir, Pozezanka, Balkan

: Pa(tizanka - misica, Otha.lo'm, Arpathan
Jémsa, Sivka

Tarkgeldi Tarim igletmesi Miid.
{Lileburgaz/Kirklareli)

» »
AN

» »

» 5%

» »

» B

» »

Vratsa

Pandas
Lancer, Odeskaya - 51
_ Orso

Kumkale T.IM. (Gokcali/Ganakkale)

Boztepe T.LM. (Antalya)
Alpaslan T.IM. (Mus) .
Ceylanpinar T.IM. {Ceylanpinar/Sanliurfa)

Hektolitre agirligi, 1000 tane agirhii, tene
sertligi ve tane iriligi (ULUOZ, 1965)'de bne-
rilen esaslara gdre yapimistir.

Rutubet, kil, protein, yas ve kuru gluten
miktariar, sedimantasyon dederi ve diisme sa-

yist ICC standard metotlarma (ANONYMOUS,
—)’a gbre yapilmustir,

Rarinogram ve ekstensogram arastlrma!ar: -

ICC standarp metodlarina (ANONYMOUS, --)'a
gore yapilmis ve ¢izilen grafikier (BLOKSMA
1971)°e gdre degerlendirilmigtir.
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‘Ekmek yapiminda AACC metod [ANONY:
MOUS, 1962) metodu
mis, degerlendinmede
~ 1964) tarafindan dnerilen metod kullanilmistir.

ARASTIRMA SONUGLAR] ve TARTISMA

Bugday gesitlerinin bazi, fiziksel kalite
kriterleri tablo. 2'de kimyasal kalite kriterferi
ise tablo 3'de verilmistir. Bugday numunele-
- rinden elde olunan unlarin  baz :ki'mxyasal ve
teknolojik kriterleri tablo 4'de, farinogram dzel-
likleri tablo 5'de, ekstensogram -~ dzelliklers
tablo 6'da ve ekmek yapma ozellikleri ile ilgili
bilgiler tablo 7'de verilmigtir.

Teblo 2'den izlenebilecedi gibi, hektolitre
agirhig 70.0 ile 80.8 kg arasinda degismis, en
ditsiik degeri Othalom cesitl gdstermis, bunu
Balkan ve Zlatna cesitleri izlemigtir, En yiik-

degistirilerek uygulan- -
(PELSHENKE ve Ark.,

sek degerler Saraybosna, Arpathan ve Popeda
gesitlerinden elde edilmistir. ' ‘

- Bin tane agirhdr 234 ile 369 gram ara-
sinda’ degismis ve genellikle digiik bulunmus.
tur. En yiiksek dederler Pozezanka, Slavonija
ve Sivka gesitlerinden elde editmistir. En di-
sik degerler ise Panda, Popeda we Arpathan
gesitlerinde saptanmistir,

Camsilik oram en ylksek cesit % 31 ile
Vratsa olmustur. Bunu Saraybosna, Odeskaya -
51 ve Zitarka gesgitleri izlemistir. Kincsl % 6
lle en disik camsihik oramina sahib gesit ola-
rek saptanmistir. Zlatna, Baranska, Sagvari,
Pozezanka ve Jomsa gesitlerinin de tamamen
unsu ozellik gésterdigi belirlenmisgtir.

Tablo 2. Buﬁday Qeﬁtlérinin Fizikse! Kriterleri

. Camsi

) 2.8 mm. 25mm 22 mm
Bugday Cesiti  Hektolitre 1000tane tane elekiistii elek iistii elekiisti = Unv.
(ken) g (%) (%) (%) (%) (%)
Partizanka 77.0 34.2 . B0 28.2 32.7 22.2 71.5
Slavonija 750 36.2 60 213 33.6 26.1 66.2
Zlatna 72.4 347 @ — 20.0 392 278 64.5
Saraybosna 80.8 324 80 257 41.6 24.3 670
Nada 76.5 311 74 33.2 37.1 226 67.5
Vratsa ' 76.5 295 91 20.4 44.7 27.9 68.5
Panda 79.6 234 32 69.7 16.2 7T 72.7
Lancer 79.0 32.3 76 24.4 51.9 18.4 71.4
. Orsa 78.0 32.7 22 322 422 18.8 67.9
Kinesii . 744 . 350 6 19.3 46.8 .-215 68.2
Baronska 72.0 328 — 26.2 35.2 256 . 65.2
Popeda 80.0 245 T4 7i.2 17.9 74 69.3
Mrana  TAd 29.1 80 563 - 176 11.9 68.0
Odeskaya - 51 76.0 26.1 86 67.4 236 . 65 68.6
Zitmice 755 = 343 80 15.8 38.9 26.4 709
Sagvari 75.2 25.9 — 58.8 20.6 10.8 838
Atilla- 12 780 . 254 30 64.7 21.2 10.4 71.3
Zitarka 76.0 320 84 40.6 29.1 173 65.2
Zomboir 76.0 30.0 26 26.5 452 20.7 67.8
Pozezanka 72.7 369 — 12.9 44,0 302 66.3
Balkan 70.4 28.9 30 51.6 18.1 12.8 69.0
Partizanka (misica) 76.3 33.5 36 24.5 38.6 234 65.1
Othalom - 70.0 295 30 315 36.2 17.0 70.2
" Arpathan 80.2 25.1 50 715 16.4 8.31 71.7
Jomsa 740 330 - = 18.2 466 242 618
12.9 32.3 358 65.7

Sivka ' C 744 35.1 ‘52
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Orek igerisinde tane iriliginin dagihimin
ve miitecanisligint bel:rleyen elek analizierine
aiire; Odeskaya-51, . Popeda Arpathan Atilla -
12, Panda ve Sagvari gesitlerinde iri tanelerin,
dlgerle-rinde ise kiglk tanelerin oran  fazia
bulunmugtur. Hektolitre agirhgi ve camsilk
onanina Ozellikle ¢egitin etkili oldugu aktaril
maktadir (KHATTAK ve Ark., 1974). Ancek hek-
tolitre ve bin tane afirhd ile camsik Ozelli
ginin ¢evreye badl. olarak degisebilecedi bil-
diriimektedir (MATSUC wve DEXTER, 1980).

. Un verimi % 722 ile en fazla Panda ¢e-
gitinde, % 61.9 en az Jomsa gegitinde saptan-
muistir. Hektolitre adirhid en fazla olan Saray
bosna, Arpathan ve Popeda gesitlerinde un ve
rimleri normat simirtar igerisinde bulunmusgtur.

Tablo 3. Bujday Gaﬁtlefinin Kim |

Kriterleri
i Rutubet Ki#  Protein
- Bugday Gesitlerl .mik,  mik. mik.
(%) (%)  {NX5.7, %}
Partizanka 10.72 1.80 10.6
Stavonija 10.19 1.88 115
Ziatna 9.84 1.83 10.9
Saraybosng 1054 162 10.6
Nada 1046 261 C 107
Vratsa 9.44 1.81 12.9
Panda 1035 165 938
Lancer . 968 203 109
Orso - 8.24  1.58 9.2
Kinesii 1056 = 1.78 10.2
Baranska - 1062 195 0.3
Popeda 1018 1.85 11.2
Mrana 1044 198 12.1
Odeskaya - 51 9.44  1.77 11.8
Zitmica 1019 207 119
Sagvari 10.05 1.86 10.7
Atilla- 12 10.24 155 10.1
Zitarka 10.13 2.03 - 12.3
Zomboir 1070 1.78 9.4
Pozezanka 9.59 1.76 10.7
Balkan: 9.41 1.98 12.3
Partizanka (misica) 9.60 180 116
Othalom 981 164 11.1
Arpathan | 9.77 170 10.2
Jomsa - 1004 187 . 108
Sivka 1983 174 11.2

Hektolitre agihigi ife un verimi arasindaki flig-
kinin diigitk olduju ve gevrenin etkisiyle yil-
dan yila degistigi bildirilmigtir (KHATTAK ve
Ark, 1974} Elek, analizi sonuglarina gore it
taneli olan ce$itlerin un verimleri daha fazla
ve bin tane aérrl:gma oranla un verimini ish-
min etmede daha giivenilir kriter oldugu agik-
fanmistir, (SHUEY, 1960).

Tanenin sert ve cams! yapida olmasi, pro-
tein miktariun da fazla olduguna bir igaret sa-
yimaktadir. Protein miktar: en fazla olan ge-
sitin % 129 ile Vratsa olduju saptanmistir
Orso % 9.2 ile en digiik degeri gdstermistir.
Cesitlerin protein -miktarlarmin genellikle di-
sitk oldugu goriilmistir (POMERANZ, 1971).

: Farin'ograf ozellikleri bakimindan en iy:
bulgular odeskaya-51. Vratsa ve Slavonija ¢e

-sitlerinden elde edilmistir. Nitekim bu gesit-

lerin protein miktarlar ve protein kalitesini
gosteren sedimantasyon degeri de yilksektir.
Protein miktar ile farinogram &zellikleri ara-
sinda bulunan iligkinin protein kalitesine bagh -
olarek degistigi agiklanmistir (D’APPOLONIA
ve KUNERT, 1984). Cesitin farinograf ozellik-
lerl tizerine daha fazla etkili oldugu bi|dlrl|MI$
tir (KHATTAK ve Ark., 1974).

Ekstensogramlar iginde elastikiyet ve kuv-
vetlilik bakimindan en iyi hamurlan Slavonija
ve Saraybosna ¢esitleri vérmistir,

Bugday cesitlerinin ekmeklik dzellikler
tablo 7'de dzetlenmistlr. Hacim verimi ve de-
ger sayist bakimindan en iyi sonuglar protein
miktar ve kalitesi iyl olan Vratsa, Slavonija ve
Odeskaya-51 ¢esitlerinden elde edilmisgfir
Protein miktari ile ekmek hacmi arasinda dog-

“rusal bir jligki bulunmaktadir (D'APPOLONIA

ve KUNERT, 1984}, Protein miktari ile ekmek
hacmij arasinda bulunan redresyon dogrularimin -
bugday gesitlerine gbre farkli egimler goster
digi agiklanmistir (POMERANZ, 1971). Diger
yabanci bugday cgesitlerinin ekmeklik kalites’
nin son derece zayif oldugu saptanmstir.

Arastirma hulgularing gdre ¢oduniukla
Trakya Bdlgesinde Uretilen yabancr kaynakh
bugday cesitlerinden Vratsa, Slavonija ve
Odeskaya - 51'in ekmeklik kalitesinin digerle
rinden #istiin oldugu anlagilmistir,
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Tablo 4. Unlann Kimyasal ve Teknolojik Kriterleri

‘ _ Rutubet Kil - Protein Yas Kuru  Sediman-  Dilgme

Bugday Gesiti  mik..  mik - mik. giuten . gluten - tasyon sayIst
(%) - (%) {NX5.7, %) (%) (%) = md {s)

Partizanka 12.90 054 ¢ 94 26.0 84 40.0 600
Slavonija 1330 052 9.5 310 105 48.0 505
Zlatna 1280 041 BEYEE 240 8.4 44.0 400
Saraybosna 12.80 . 042 9.0 265 94 450 . 580
Nada 1270 052 94 31.0 10.3 38.0 460. -
Vratsa . 1380 047 115 = 390 13.2 50.0 740 -
Panda . 1270 050 82 20.0 68 27.0 660 -
Lancer 12.80 0.49 9.5 325 11.0 340 585
Orsa 1210 046 78 25 16 16.0 660
Kincsii 1300 030 88 23.5 79 200 480
Baranska 1240 043 54 260 88 400 . 320
Popeda 1340 051 93 . 2%0 89 31.0 495
 Mrana 1340 092 10.6 35.0 118 450 575
Odeskaya-51 1260 052 10.2 315 10.7 400 620
Zitmice 1240 061 104 27.0 9.2 34.0 590
Sagvari 1240 041 o 280 90 220 550
Atilla-12 - 1260 042 83 25.0 8.6 33.0 480
Ztarka 1240 052 10.7 350 1.9 430 600
Zomboir 1230 048 8.2 23.5 78 23.0 590
Pozezanka - 1220  0.40 9.4 26,0 9.0 420 360
Balkan 1160 057 10.4 1260 89 390 285
Partizanka 1210 054 Y 24.5 8.8 37.0- 512
{misica) | '

Othalom 1220 053 9.7 . 230 7.7 370 . 494
Arpathan 1280 044 84 210 7.4 260 53

Jomsa 1210 043 9.6 24.0 84 32.0 378
Sivka 1160 045 . 9.3 26.0 8.9 43.0 275
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Tablo 5. Bugdéy Gesitlerinden Elde Edilen Uslarin Farinogram f)z!ilikleri

R Geligme . Yogurma Yumugania Valori-
Bugday Cesitleri Absorbsivon  miiddeti Stabilite  tolerans 8. © degeri metne
- (%) (dak.) (dak.) (BY)*  (BU)* degeri
Partizanka 58.4 1.8 33 100 90 44
Slavonija 62.2 35 63 50 70 " 150
Ziatna ' 526 1.6 27 120 120 38
Saraybosna ' 61.6 2.5 43 60 90 44
Nada . 63.0 2.2 .36 80 80 46
Vratsa S 1.8 32 B & S T 70 ‘59
Panda ) 60.2 1.4 - 35 85 100 40
Lancer . 62.8 2.5 3.5 90 140 '38
Orsa - 578 16 09 200 160 28
Kinesii 54.0 15 3.0 100 130 34
Baranske 530 1.3 2.7 . 100 130 |36
Popéda 600 20 44 4D 50 " 45
Mrana - 61.0 2.0 20 70 100 40
Odeskaya - 51 62.6 42 ‘8.0 30 40 58
Zitmice 61.0 ©20 2.0 70 0 100 40
Sagvari . 570 2.0 1.9 70 140 . 36
Atllla- 12 - 585 1.6 2.5 80 - 140 36
Zitarka - ' 540 3.0 6.6 40 50 49
Zombolr ' 58.4 20 - 20 70 130 I
Pozezenka - 53.0 16 3.0 90 110 0
Balkan o 62.0 25 5.0 " 80 70 4T
Partizanka {misica) 59.0 2.0 3.4 | - 60 20 ‘ 44
Othalom ' 58.0 20 3.2 90 110 40
Arpathan 580 - 1.8 20 70" 110 40
Jomsa 54.8 15 3.6 o 110 37
Stvka ' 55.6 2.0 30 90 120 38

3

* B.U. Branbender Unitest.
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Tablo 6. Bufjday Gesitlerinden Elde Edilen Uniarin Ekstrensogram Ozellikleri
‘ 5 dak. sonrald  Maksimum Uzama Kirve alani  Oran sayisi
Bugday Cesiti yiiksekdik yiikseklik kabiliveti enerji (B.U./mm)
: (R5,B.U.)}* (Rm,B.U.}" (E, mm) (A.cm?)
* Partizanka 200 210 132 39.4 1.51
Slavonija  37'0 480 135 97.8 128
Zlatna 260 300 140 59.8 1.86
Saraybosna 300 420 155 936 1.93
Nada 110 120 140 16.5 0.78
Vratsa - ¢ iz i L E M E D i
Panda 240. 250 157 63.7 1.52
Lancer - C i Z | L E M E D I
Orsa | 200 - 210 107 28.8 1.87
Kincsii ) 80 130 155 0.46
Baranska 220 240 135 475 163
Popeda 380 - 520 140 915 2.7
Mrana 240 210 15 423 2.08"
Odeskaya - 51 ¢c Iz i L E M E D i
Zitmice 90 100 110 19.7 0.81
Sagvarl ¢ | Z L E M E i
~ Atilla-12 G .z i L E M E i
Zitarka 140 160 155 34.0 0.90
Zomboir ¢ 1z L E M E o i
Pozezanka 290 320 137 63.7 212
Balkan 140 140 123 25,2 1.14
Partizanka tmisica} 100 120 139 19.8 072
Othalom 220 240 1486 55.0 151
Arpathan 350 440 140 82.1 2.50
Jsmsa 160 160 155 414 1.03
Sivka 180 220 150 40.9 1.20

* B.U. Branbender Unitesi.



CYIL: 14 SAYI: 6 KASIM - ARALIK 1989

GIDA

124.8

360
Tablo 7. Bufday Cesitierinin Ekmekiik Ozellikieri
Bugday Cesiti Ekmek verimi Hacrm verimi  Defer  Ekmek spesifik
: (9./100 g.un) .{ml./100 g.un) say|si hacmi (ml/g)

Partizanka 124.0 375 98.8 .30
Slavonija 125.8 420 130.0 32
Zlatna 1224 345 51.0 28
Saraybosna 1265 370 74.0 29
Nada 1264, 400 90.0 3.2
Vratsa 126.2 430 135.0 3.2
Panda - 127.0 355 513 2.7
Lancer 127.0 390 83.5 3.1
Orsa 125.4 285 50 23
Kincsil 1243 325 “18.8 26
Baranska 122.8 330 36.0 2.7
Popeda 127.0 355 66.3 28
Mrana 1263 355 53.0 26
Odeskaya - 51 127.0 415 128.8 3.2
Zitmice 1253 370 88.0 2.0
Sagvari 1245 345 39.3 28
Atilla - 12 126.2 355 480 28
Zitarka 130.4 380 86.0 2.9
Zombolr 1222 360 700 29
Pozezanka 1213 355 54.0 29
Balkan 1260 400 . 80.0 32
Partizanka (misica) 1230 360 70.0 28
Othalam 125.0 370 78.0 30
Arpathan 1264 350 57.5 2.8
Jomsa 123.6 355 56.3 2.9
Sivka 350 735 28
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