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Aragtirmada “son yillarda- {retimi  drem
"kazanan kirmizi biber salgast yapim; asamala-
rinda palper Bncesi is1l islem ydntemi ve 151l
islem siirelerinin palper verimine we pulp kali-
tesine etkilerinin incelenmesi amamyla yika-
np témizleq’e-n kirmizi biberler su iginde
{100 1°C) dakika, buharda [110_,_1°C] 5.8
ve 11 dakika haglanmiglardir. Farkli yontemler-
le ve siirelerde 1sil islem uygulanmis Grnekler
elek araligs 1 mm olan iki asemali palperden
gegirilerek pulp elde edilmistir.
“pulp kalitesine ve verimine etkilerini incelemek
amaciyla suda ¢dziinir kuru madde, pH, asit-
lik, askorbik asit, pektin, renk ve sertlik deger-
leri incelenmistir. Ayrica pélper wverimi ve pulp
elde edilmesi asamasindaki kayiplar
_mugtir,

" incelerren ozellikler balqmmdan kirmizi bi-
berin salgaya iglenmesi sirasinda yrkanip te-
'mizleren  biberlerin “palper &ncesi
110 1° C de 8 dakika slire ile s islem uy-

gulanmasi ile elde edilen pulpun kalitesi ve .

verimi agrsindan en iyi igleme sekli oldugu be-
Hrlenmistir.

s

SUMMARY

The influence of blanchins methods and _

periods on the quality and yleld of the pulp
of red peppers have been
peppers have beepn . blanched in  water at
100 = 1°C fir 25 minutes, in steam at 110521°C

for.5,8 and 11 minutes. Pulp of thess peppers *

have been obtained by using two stege pulpers

“with 1 mm sieves. Water soluble total solids,
pH, acidity, ascorbic acid, pectin, colour and
textura! hardness values has been obtained for
each variations, Pulp yield ard losses during
processins have beeen measured.

" Blanchins in steam at.110 C for 8 minutes

save the best quality and the hishest yield of
red pepper pulp.

Haglamanin

s_a'ptan~ _

buharda.

investisated. Red

1. GIRiS

" Biber pathicangiller familyasiin Capsicum
cinginden, - meyvelert sebze ve baharat olarak -
kullanilan bitkilere, dzellikle Capsicum Annum
tiiriine verilen isimdir. Anayurdu Amerika kita-
st olan 50- 150 cm yikseklikte yillik otsu bir
bitkidir. Biberlerde kirmizr olguniuga gelinmesi,’
besin maddelerinin niceliklerindeki aftistan o-
tiirit, beslenme agisindan biiyiik bir avantaj sag-
tamalktadir.  Kirmizt oflum biberlerde askorbik
asit ve karoten diger sebzelere orania bir {s-
tiinlitk géstermektedir {(YURDAGEL, 1974), Bu-
nuri yanisira kirmizt olum biberlerde diger seb-
zelere gore daha fazla provitamin-A bulundugdu
bilinmektedir.

Yurdumuzda ve dimyada degisik sekillerle.
mutfaktan ilaglara kadar giren, mamil ve yar
mamil Uretiminde kullanilan kirmizi biber, &-

- zellikle kurutulmus olarak tiiketilmesinin yani-

sira, son yillarda salgalrk olarak da iretilip kul-
laniimaktadir,

Fabrikalarda biber salgas: iretimi genei-
likle domates salgasi.veya pulp hatlarinda ya-
pilmaktadir- .Fabrika olanaklarina gors, ‘kerIZI

" biberler 8nce yikanmakta, pargalandiktan sonra

uygun bir sirekli isiticida veya ¢ift cidarl ka-
zanlarda (85-100¢ C) isttilmakta, yada parga-
lanmadan otaklavda buharla 100°C’nin iiZerin-
de 6n 1sitma uygulanmaktadir, Bu islemden
sonra palperden gegirilerek pulp elde edilmek-
te ve gemellikle evaporatdrde 17-20 Brixe ula-
sana kadar konsantre edilmektedir, Dolum is-
lemini takiben ‘sterilizasyon islemi uygulan-
maktadir. Biber salcas: yap|m|nda fzellikle pal-
per oncesi haslama =$Iem1mn ve siiresinin pal-
per verimi ile pulp kalltes:ne etkisi onemll o[-
maktadir,

Kiremiz) biber Uzering yapilan calismalarda
bzellikle renk maddeler; {izerinde- durulmugtur.

" Yesil ve san-kirmizi renkteki sebzelerin karo-

tenleri Uzerine yapilan bir aragtirmada, yesil
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sebzelerdeki karotenlerin % 15-20, sarikirmizi
sebzelerde % 30-35'i provitamin A aktiviteli
olduju belirlenmistir  (Sweedney ve Larsh,
1971). #irmizi biberlerin 3-8 g/kg pigment
tagichgr ve bu pigmentlerip sirasi tle capsant
hin (% 52-60), sapsorabin (10-18), betakaroten
(% 8-13), zeaxathin (% 810), lutein (% 8-10)
ve crylaxanthin (% 3-5} oldugu saptanmsgtir
(Vinkler ve Kiszel - Richter, 1972). Yumuntanin
sarl renginin artiginda, beta-apo- 8- carotenal,
~ canthaxanthin ve beta-apo carotenic asidin etil
esterin en tesirli pigmentler oldudu ve bu pig-
mentlerin kirmizt biberde bol bulundugu ifade
editmistir (Wiedfeuer, 1968). Kirmiz1 biberin
aminc asit ve mineral bilesenleri Uzerine bir-
gok gahgmalarda yapiimistir  (Kehayoglou wve
Manoussopoulas, 1978, Tariza lsasa ve Marti-
nez Rincar, 1984). ' s

vabanci ve yerli orijinli biber gesitleri ii-
zerinde salgaya uygun gesitleri tesbit ve adap-
‘tagsyonu igin yaptlan galismada, kirmizi biber-
lerde toplam kuru madde, suda ¢ozlnebilir
kuru madde, asitlik, pH, kiil, toplam seker, top-
lam karoten, 6z randimam, protein miktan, C

vitamini miktarlarl ve renk degerleriyle birlik--

te, ‘morfolojik, pomolojik, fizyolojik Gzelltkleri
incelenmistir (Bagel ve Ozcalabi, 1974).

Kirrizi biberir teknoloik olarak iglenme-
sinde ortaya crkan degisimlerin  incelenmesi
- ‘izerine de cesitli arastirmalar yapifmistir. Bl
berlerin haslanmasi sirasinda karotenoidlerde
meydana gelen dedisimler incelenmis, haglama
sirasinda oksidatif reaksiyon sonucunda birgok
plgment.erin izomerleri bulunamugfur. Bunlarin
kapsanthin ve kapsorubin gibi iki onemii karo-
tenoidden tireyen ketoik bilesikler oldukian

‘belirlenmigtir (Mar ve Francis, 1969). Cesitli -

sebzelerin haglanmasi siwrasinda witamin C de
meydana gelen degisimierin incelendigl bir di-
ger arastirmada, haglamada % 18.4, sterilizas-
- yorida % 45.8, tazeye onanla % B86.6'va varan
_ vitamin kaybi oldugu saptanmistir  (Tekell,

1969), Kirmizi olum biberlerin haglanmas: si-
rasinda cesitli faktérierin toplam askorbik asit
ve beta-karoten iizerine etkileri de arastirilmis,
biberin biitiin olarak yiliksek sicaklikta suda ve
-5 dakikay) gegmeyen siire icerisinde haglanma-

s1 Onerlimistir. Aynca, haslama sirasinda top-
lam askorbik asit ijzerinde_j siirenin  sicakliga

gire daha etkili oldugu belirtilmistir (Yurdagel,
1974). Buharda haglanmanin krmizi biberlerde
renge etkileri incelenmis ve ilk 10 dakikada
gbriniisin en tyi oldugu saptanmistir (Klyamov,
1975) ., Kirmizi biberlerin kurutulmasi ve konser-
veye islenmes sinasinda ortaya ¢rkap dedigim-
ler lizerine de gesitli calismalar  yapilmigtir
(Lease, 1962; Simenova, 1970; Grishia ve ark.,
1977; Fujimoko ve ark., 1974).

Bu arastirmada salgaya i$lenec‘e‘k olan kir-
miz1 biberlerin palper éncesi 15! iglem yinte-
mi ve siiresinin palper verimi ile pulp kalite-
sine etkilerini inceiemek amaciyla yapimighir,

_ 2. MATERYAL VE METOD
2.1. Materyal ’

Aragtirmada kullanilan kirmizi olum biber-
ler Menemey, yoresindeki (retici bahgelerden
sajlanmigtir. Biberler hasat edildidi glin Ege
Universitesi Muhendislik Fakiiltesi Gida Miihen-
disligi BGIUmi Pilot tesisine getirilmis ve aym
giin islenmistir. Biberler dnce yakiasik 3 katl
oraninda suyla iyice yikanmiglar, daha sonra
‘huharda 110 = 1°C'de 5,8,11 dakika ve suda
100 = 1°C'de yumusayingaya kadar 25 dakika
haslanmiglardir. Su ile haglama isleminde biber

~adirh@inin yaklagtk 3 kati oraninda haglama su-

yu ‘kutamlmistir, Haglama istemi tamamianar
biberler elek araligt 1 mm olan iki kademeli -

‘palperden gegirilerek pulp ebde edilmistlr.

2.2, ANALIZ METODLARI

_ Istemiler 6ncesinde hammaddede, buharda
ve suda haslanrmg wrneklerde ortaya gikan ka-
lite dedisimlerin’ incelemek amaciyla, suda ¢o-
ziinilir kuru madde, pH, asitlik, askorbik asit, |
pektin, rerk ve sertlik degerleri saptanmighir.
Ayrica, buharda farkli sirelerde ve suda has-
lanmts Orneklerde palper wverimini belirlemek
amaciyla befli miktar biber tartilmig, defisik
haslama islemlerinden sonra palperden gegi-
rilerek posa ve pulp ayr ayni tartilmig, palper
verimi ve keyiplar saptanmistir.

Orneklerde suda ¢bziniir kurt madde de-
gerleri Rasnel (1976), pH wve asitlik Anon
(1975), askorbik asit Hisil {1981), pektin Anon
(1876) va gbre yapimistir, Renk dlgimlerinde
Hunterlab D25 model renk ve renk farkhiligim
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-olgme aleti kullanilmis ve okumalar pembe pla-

"kaya (L = 682, a = 217, b =
yapilmistir (Hunter, 1973}, Orneklerin sertlik
dlglimlerinde Instron 1140 model duku analiz
aleti kullaniimigtir,

Orneklerin istatistiksel analizleri Ege Uni- -

yversitesi ‘Mihendislik Fakiiltesi Bilgisayar Mi-

“hendisligi 'boliimiinde bulunan.
9.5) gore -

IBM 4341 - 11
bilgisayar ve bu bilgisayarda bulunan GENSTAT
paket programi kullamlarak yapilmigtir.

.3. ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA -

Orneklerin shammaddeda suda ve buharda -
degistk siirelerde *ha$lanmas: sonrasinda kim-
yasal degisimleri Cizelge-1 de verllmigtir,

Cizelge 1. Hammadde ve haglama sonrasinda ortaya ‘t;lkan- kimfrasal degisimler.

S.C.K. M- Ashli[t** Askorbik As. Pektin

(%) (g/100g)  (mg/100g) (g9/1009)
Hammadde ' 8.20 466  0.193 146.0 0379
Suda ‘Haglama 7.75 - 4.66 0,183 80.0 0.405
5 dk. Buh. Has. 8.20 4.70 0.168 1200 0.540
8 dk. Buh. Has.. 820  4.62 0.204 109.0 0.535
11 dk. Buh. Has. 8.20 4.67 0.240 90.75 0.552

* Suda g¢bsfinlir kurumadde

A =Sitrik asiy cinginden *hesa.planmlgtlr.

necek kirmizi biberlerde pulp ‘elde e‘gmek ama-
ciyla buharda farkh sirelerde haslama iglemi
sonrasinda drneklerin suda goziinlr kuru mad-
de [(s.ck.m.) degerlerinde hammaddeye gire
Werhangi bir farkliik saptanmamistir,  Ayni
amagla suda haslanan drneklerin- s.¢c.k.m. de-
gerleri ise hammiaddeye gbre % 5.49 azalmig:
tir. Bu azalma P£0.01 oraninda éremli bulun-
mustur. Haslama igleminin suda yapidifi Or-

neklerde suda ¢dziinir kuru maddenin haglama

suyuna gegmesi ile bu azalmanin ortaya giktig
ditstinitlebilir, Yapilan bif ¢aligmada kirmizi bi-
berlerde s.g.k.m. degerlerinin % 7.69-9.64 ara-
sinda degistigi saptanmigtir  (Bagaran, 1979).
Kirmizi biberin: konserveye ‘iﬁenﬁngsinde mey-
dana gelen degisimlerin incelendigi bir diger
galismada, haglama sonrasinda bitiin ve dilim-
lenmis hiberlerde kuru maddenin artig gbster-
digi ve dilimlenmig biberlerde, biitiin blbere o-
ranla kuru maddenin daha fazla bulunmasinin
nedeninin s:ig.k.m.'nin suya gegmesinin daha
kolaylagmasi, genigleyen yiizey nedeni ile su-
yun haslamada kaybinin artmasindan ileri gel-
digi belirtilmistir (Yurdagel ve ark., 1978).
Ornekierin islemler dncesi pH degeri 4.66
olarak belirlenmistir, Farkll haglama yoéntemle-
ri - ve buharda farkl| siirelerde haslamanin &r-
neklerin pH degerlerine tnemli bir etkisi sap-

-

tanmanustir, Yapilan galismalarda kirmmzi biber-
lerin pH degerleri 4.4-4.95 arasinda ojdugu
belirtilmistly (Grishina ve ark., 1978; Bagarar,
1979), '

Hammadde de sitrik asit cinsinden 0.138
g/100 g olarak septanan asitlik dederi suda
haglarha iglemi sonrasinda 0.183 degderine azal-
mistir, Bu azalma bir miktar haglama suyunun
kirmizi biberin biinyesine girmesinden ortaya
gikmig olabilir, Nitekim suda haslanmis 6rnek-
lerde belirleren s.gk.m, deder diger &rneklere.
gire daha digik bulunmustur. Buharda 5 da-
kika ve 8 dakika haslanmus Grneklerin asitlik
degerindeki dedisimler istatistiksel agidan o-
nemli olmamasina kargin, buharda 11 dakika
haslanan drneklerin asitlik degerindeki artig
P £0.01 oraninda dnemli bulunmustur, Buharda
11 dakika haglaran drneklerde hammaddeye gé-

- re saptanan % 24.35 oranmndaki asitlik artisy,

islem sirasinda bir kisim suyun kirmizi biberin
biinyesinden uzaklasmasi ve konsantrasyonun
yitkkselmesiyle aciklianabilir. Yerli ve yabanct

- biber. gesitleri {izerine yapitan bir caligmada

asitlik 1.800-5.494 g/100 g kurumadde (sitrik
asit cinsinden) saptanmustir (Bagc: ve Ozcala-
b1, 1974). Kirmiz) biber {zerine yapilan diger
bir ¢alismada da toplam asitlik % 0.17-0.27
arasinda oldugu belirlenmistir (Bagaran, 1979),
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isletmeye getirilen kirmizi biberferde as-
korbik asit miktart 146.0 mg/100 g olarak sap-
tanmistir, Bu deger
_haslama sonrasinda % 45.20 oraninda, buharda
5 dakika thaglemada % 17.8,8 dakika haglama-
da % 253,11 dakika haslamada % 37.8 oranin-

da "azalmustir, Askorbik asitteki bu azalmalar -

P£ 0.01'e giire asgari 6nem fark; sirlan igin-
de oldugu belirlenmistir, Kapiza cesidi biber-
ler lizerine yapilar hir galismada askorbik asl-
tin taze biberde 83.68-121.78 mg/100 g ara-

sinda oldugu saptanmistir (Basaran. 1979). Kir- -

mizi biberin suda ve buharda farkli slirelerde
haslandiktan sonra askotibik asit niceliginin in-

.celendigi bir calismada haslama sonrasinda as- .

korbik asitte azalmalar oldugu belirtilmistir
(Yurdagel ve ark., 1978). Askorbik asitteki bu
azalmalar, askorbik asitin 181, 151k, oksijen gibi
etkilerle kolayca yitkseltilebilmesinden kaynak-
lanmaktadir, u?\yrtoa suda kaynatilan sebzelerin
askorbik asit degerlerinin 5'te 4'0ne kadar va-
ran kisimlarin- suya vererek kaybettikleride be-
lirtilmektedir (Keskin, 1981).

Ornekierde- 1si] islem 8ncesinde hammad-
de de 0.379 g/100 g olarak saptanan pektin ni-

celigi suda haslama sonrasirda 0.405 g/100 ¢ .

hammaddeye gbre suda

yitkselmistir, Pektin miktarindaki bu arti$ iste-

tistiki agidan dnemli butunmazken, buharda 5

dakika haslamada hammaddeye gire % 42.5,8
dakika haslamada ‘% 41.2,11 dakika haglamada
% 457 oramnda belirlenen artiglar P<£0.01'
gbre &nemli bulunmustur, Pektindeki bu artig-
larin bir kisim suyun haglama ile biber blinye-
sinder ayrilmas: -dolaeyisiyla konsantrasyondaki

“artigla ortaya ¢iktigr -distinilebilir.

Kirmmzt biberin haslama Islemlerl dncesin-
de hammaddeds ve islemler sonrasinda belir-
lenen sertlik ve Hunter renk degerleri Cizelge
2'de verilmigtir, : _

Haglama islemi dncesinde hammadde de
sertlik degeri 25.5 kg olarak bulunmustur. Suda
hastama sonresinda bu deger % 75.8 buharda
5.8,11 dakika haglama sonrasinda ise sirasi ile-
% 77.6, % 803, % 825 arasinda azalmigtir.
Sertlik deferindeki bu azalmalar hammaddeye
gbre. R£0.01 oraninda Snemfl bulunurken,
haslama -yﬁntemléri_ arasinda . sertlik degigimi-
win fistatistiki agidan Snemli olmadifi “saptan- -

“mistir.

Sertlik degerindeki bu azalmalar 181l iglem
etkisj ile dokudaki yumusamadan kaynaklanmak-
tadir. : -

Cizelge 2. Hammadde ve islemler sonrasinda »klrm!zj biberlerde
saptanan sertlik ve renk dedisimlerd,

‘Sertlik Hunter renk degerleri
(kg L a b a/b
Mammadde 2550 . 27.43 3630  17.98  2.198
. Suda Haglama _ 615 2720 .31.12 1685  1.851
5 dk. Buh. Has, 570 2840 3277 1740  1.884
- 8 dk. Buh. Has. 500 2823 3427 1768 1939
11 dk. Buh. Hes. - 445  2843. 3457  17.33°

1.996 .

- Gizelge 2'de -‘gﬁri]!‘dug'u' gibi aydinik dege-
rini ifade eden Hunter (L) degeri hammaddeye
gbre suda haslanmig rneklerde azalirken bu-

" hardg haslanan -Orneklerde artis gostermistir. - -

Ancak bu farklilklar dnemli bulunmamistir, Ye-
il rengl simgeléyer: (—a) -dederi ise, suda
‘haglanmis drneklerde % 14.27, buharda 5.8,11
dakika haslanan &rneklerde ise sirasiyla % 9.7,
% 5.6 ve % 4.7 daha az bulunmustur, Hunter

(a) dederindeki bu azalmalar P%0.01 oraninda .

*6nemli bulunmustur. Ornekierin sar rengini

simgeleyen (b) degeri ise hammaddeye gore
suda haslaren Srneklerde en disik bulunmus-
tur. Orneklerin Hunter (b) degerindeki azalma-
larin buharda haglanan Srneklerde daha az ol-
dugu belirlenmistir, Yapilan bir gahismada ki

mizi biber ylizey rengi L=27.4, a=24.8, b=14.5

ve a/-b:fl.TU olarak belirtilmistir (Ghen ve Gut
manis, 1968), Diger bir arastirmada L dederl
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29.1-31.4, a dederi 290-38.1, b degeri 14.5-18.8
- arasinda dedistigi saptanmistir (Basaran, 1979),

Biber salgast yapilmek iizere farkhy &n is-
jemler uygulanarak pulp elde ediler: bibetlerde

‘hesaplanan pulp verimi, posa (atik) ve haglama .

ile palperde meydana gelen kaywplar Cizelge
3'de verilmistir. - ,

Cizelge 3'de gbrildigl gibi pulp verimi en
fazla suda haslama yontemi ile elde ediliyor-
mus gibi gdriilmektedir. Ancak suda 1sil iglem
uygulanmis drneklere bir kisim haglama suyu-
da gegmektedir. Nitekim suda  haslandiktan
sonra palperden gegirilen drneklerin  s.¢km.
degerleri digerlerine gére daha dilsiik oldugu
saptanmistir. Buharda hagslanan drneklerde ise
en yitksek wverim 11 dakika haslama iglemi uy-
gutanan drneklerde saptanmistir,  Buharda 8
dakika haglanan orneklerde wverim 11 dekika
haslanan drneklere oranla % 1.53,5 dakika hag-
lanan trneklerde ise % 1.91 daha az bulunmus-
tur. Buharda 8 dekika haslanan kirmizi biber-
lerire verim farki 11 dakika haglananlara gére
énemli bulunmazken, 5 dakika haglanan Gmek-
lerde P20.05 diizeyinde dnemli oldugu saptan-
mistir,

Gizeige 3. Isil Télemler sonrast pulp  verimi,
' atk ve kayiplardaki dedisimler.

Pulp Verimi - Auk ‘
(%) (%] (%}

Suda Haglama ~ 53.65 40.58 5.77 -
5 dk. Buh. Has. - 51.40 40.90 7.70
8 dk. Buh. Hag, 51.60 40.70 7.70
- 41 dk. Buh. Has. - 5240 39.70 . 780

—

Palper sonrasinda posa ve pulp miktarmna
gbre belirlenen 1sitma ve palperdeki keyiplar
suda haslama uygulanan drneklerde er diisiik
buhardag 11 dakika haslanan drneklerde ise en
yitksek oldugu saptanmustir. Suda.hasglanan Br-

Kayiplar .

neklerde kaymlarin diistik olmas: vina bir mik-
tar haslama suyunun biber biinyesine gegmesi
ile agiklanabilir. Buharda haglaran rneklerde
ise kayiplarin daha vitksek olmast haglama sira-
sinda bir miktar suda cbziinlir kuru maddenin
yogusean buharla birlikte uzaklasmasiyla ortaya
ciktigr dustintilebilir,

Yerli ve yabanct biber gesitleri lzerine ya-

pilan bir arastirmada hesaplamayla bulunan 0z
randimamn % 31.7 - 86.8 arasinda oldugu belir-

tilmistir (Bagic1 ve Ozcalabi, 1978).

. 4. SONUG

Salgaya islenecek olar. kirmiz: biberlerin
palper dncesi 1sil iglem siiresinin paiper veri-
mine ve pulp kalitesine etkilerini  incelemek

amactyla ytkamp temizlenen kirmizi  biberler

suda 25 dakika, buharda 58,11 dakika haglan-
muslardir. Farkli yontemlere ve siirelerde islem

‘uygulanan &rmekler elek arali. 1 mm olan iki

kademeli palperden gegirilerek pulp elde edil-
mistir."Hasiama y6ntem ve siirelerinin pulp ka-
litesi ile verimine etkilerini incelemek amaciy-
la 's.c.kam. pH, asitlik, askorbik asit, pektin,
renk ve sertlik degerleri incelenmistir,

Yapilan analizler sonucunda, buhéarda has-
lama ydntemi suda haslamaya glre daha olum-
lu soriuglar vermistir. Nitekim suda haglamada
yeterli yumusaklik i¢in slirenin uzun clmas) ve
pulpa gegen suyun salga yapimi asamasinda
tekrar uzak[aﬁwnlmas:ndaﬁ' ortaya ¢ikacak ek
malivetler buharda haglama yonteminin daha -
aventejli oldugunu distindiirmektedir. Buharda
8 dakika haslamada da 5 dakika haslamsyz gore -
daha iyi sonuglar elde edilmistir. 8 dakika has-
lama ile 11 dakika haslama arasinda Snemli bir -
farkhilik belirlenmemistir, Boylece kirmzi bi-

.berir salgaya islenmesj sirasinda palper dnce- '
_sl 181l islem olarak buharda (110°—C'da) 8

dakika siire ile haslanmasi besin nicelikleri ve
hammaddeye yakin bir pulp elde edilmesi nede-
niyle 6nerilebilir, '

"KAYNAKLAR

ANONYMOUS, 1975, Official Methods of Analy-

sly of Agricultral Chemist, Washington

v

~ ANONYMOUS, 1876. Regel - Marmelat - Jele Ure.

tim Teknoclojisi ve .Analiz’ Metodlarl. Bur-
ga Guda Kontrol Bfitim ve Aragtirma Ens. .

titlisit Yaymnlary, No: 5 Bursa.



78 YIL: 15 SAYl: 2 MART-— NiSAN 1990 ‘ GIDA

BAGCI M, OZCALABI, R. 1974. Yabana ve
Yerli Orijlnli Biber. Qegitl:erinin Thracata ve
Salga Imaline Uygunlugu ve Boigeye A-
dabtasyonu Uzerine Aragtirmalar. TUBI-
TAK Yaymnlar. Ankara, 103 s

BASARAN, M B8, 1879 Biber Salcasi Yapim
Teknifinin Geligtirilmesi ve Salga Kalitesi
zerine Aragtirmalar. Doktora Tezi.

CHEN, 8. L, and GUTMANIS, F.; 1968. J. of
Sci, 33, 274 - 280,

FUIUMOTO, K., SEKI, K., KANEMA, T., 1974.
J. of Food Sci, and Tech., 21 (2), 86-89.

GRISHIA, B, SKOROPAD, F_ L, MALKINA,
E. M. 1877. Konservnaya. Ovashchesushil

naya, Promyshlennost, No: 9, 19 . 20.
(FSTA. 1979). .

HISIL, Y. 1981. Gida Kontrolunda Enstruman-

tal Analiz Laboratuvar Klavuzu. Hge U. -

Gida Faklitesi Uygulama Teksiri. No: 10.
Bornova,

HUNTER, R. 8, 1973 The Measurement of Ap-.

pesrence.: Hunter Lab_Ine. Faarfox Vip.

- KEHOYOGLOU, A. H, MANOU&SOPOULAS

C J, 1978 .J. of Agric. and Food Chem.
25 (6) 1260 1262

- KESKIN, H., 1881. Besin Kimyam Cilt 1. Fatih
Yaymew Matbaasi, Tstanbul.

KLYAMOV, K-, 1875 PB'lgarski Pledove Zelenc-
hutsi Konservi No: 8, 25. 2T - (FSTA
1876). '

LEASE, J G. 1862. Food Tech. 16 (11), 104-106.
MAR, R. R., FRANCIS, F. J., 1969, J. of Food
Sci, 34 (3), 287 -290. ' '

REGNEL C, J., 1976. Iglenmisg Sebze ve Meyve-
lerin Kalite Kontrolu Ite ilgili Analiz Me-
todlarl. Bursa Gida Kontrol Hgitim ve
Aragtirma Enstitiisi  Yaymlan. No: 2.
Bursa. '

SIMENOVA, V., 1970, Izvestiyano. Onst. po Khr.
anene .(9) 65-70. (FSTA 10871).

SWEEDY, J. R. and LARSH, A C., 1917, J. of
The American Dietetic Assos, 5% (3),
328 - 343.

'I'EEQEIJ S T., 1969. Zira.at Fakiiltesi YilbE: 18,
cm 3-4 Ankara.

TORIZA - ISASAS, M, B, MARTINEZ RINCAN,
C., 1984, Anales de Bromotologla 35 (1),
141 - 150. :

VINKLER, M., KISZEL - RICHTER, M. 1872
Acla Alimentaria Academia Scientarium, 1
{13, 41~ 58. (FSTA. 1973).

WIEDFEUR, J., 1969. Gardian 69 (1032),496-499,
(FSTA 1970).

YURDAGEL, 1., 1074 Kwmz Olum Biberin
Haglanmas: Sirasinda Cegitli Faktdrlerin
- Askorbik Asit ve Beta-Karoten Miktarina
Btkisi, B Ziraat Fak Gida ve Ferm.
Tekn. Kirsiislt, Seminer Notlar:.

YURDAGEL, U, AKTAN, N, URAL, A., 1878

Kirmuzi Biberin Konserveye Iglenmesi $1-

" rasinda Cesitli Faktbrlerin Askorbik Asit

ve Beta-Karoten Nxcelxglndekl Degismeler

Uzerinde Bir Aragtirma, B.U. Ziraat Fak.
Dergisl. Cilt No: 15, Sayi: 2 -



