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MACERATION CARBONIQUE YONTEMIYLE URETILEN KIRMIZI
SARAPLARDA RENK OLGUSUNUN HUNTER RENK SISTEMINE
GORE DEGERLENDIRILMESI

AN EVALUATION OF THE COLOUR OF RED WINES
PRODUCED BY CARBONIC MACERATION METHOD ACCORDING TO
“HUNTER COLOUR SYSTEM”

Utuk Y(ICEL
Ege Universitesi Ega Maslek Yilksek Okulu Gida Teknolojisi Programi izmir

OzZET: Aragtirma Carighan ve Grenache siyah iziim g¢ogitlerinen macération carbonique yéntemi ile Uretilen kirmizi saraplarin renkleri
Hunter Lab, Model D25 renk farkliiim Sigme chiazinda analiz edilmis ve elde edilen sonuglar bu sisteme gdre dederlendirilmistir.
Denemelerde trneklerin maserasyon siireleri 5 va 10 giin olarak iki grupta ptanfanmig ve stizii edilen bu iki maserasyon siiresinde 1. deneme
grubunda 25-30°C’de 2. deneme grubunda ise 20-25°C'de sicaklik uygulamalan yapilmigtir. Renk dlglimd ile igill olarak dzlimlerin 5 génltk
maserasyon sirelerinin 10 giine gikanimasiyla elde edilen garaplanin renginde $nemli dizeyde ariglarin meydana geldigi gézlenmig 35°C'de
yapilan uygulamalarda ise sirenin uzamasiyla renk artiginin daha az oldu@u belirlenmigtir.

ABSTRACT! In this study, the colour of red wines produced by carbonic maceration method by using Carignan end Grenache red grape
varieties were analysed in the Hunter Lab. Model D25. The results were studied to the system in question. in the trials, the maceration time
of the grapes was planned as two groups for 5 and 10 days and during these two maceration periods in question, temperalure values of 25-
30°C and 20-35°C were used in group1 and group2 respectively. it was cbserved that long maceration time and high maceration temperature
was vary important for the grapes having low anthocyanin content. Related with colour measurement; significant darkness in the colour of
wines produced were observed during the maceration time of 10 days. it was also detected that the increase in colour was lower when the
time was prolenged for the applications applied at 35°C. '

Ginig

Macération Carbonique yéntemi ispanya, Fransa ve italya'nin bazi sarap bélgelerinde geleneksel bir
proses olarak kullanila gelen bir garap iiretim tipidir {Peynaud ve Guimberteay, 1962; Peynaud 1981). Burada
dzOmlerin bir veya iki hafta siireyle kapah tanklarda tutulmasi ve bu arada karbondioksitin periyodik olarak
verilmesi ve daha sonra da pargalanarak bir bagka renk ekstraksiyonu olmaksizin preslenmesi ydntemin ana
hatlaridir. Macération Carbonique ydntemiyle sarap iretiminin ana avantaji dzelikle fermentasyon sirasinda
sicakligin gok yikselmemesi ve buna bagil olarak §aréb|n duyusal karakterinde belirli bir iyilegmenin
gorillmesidir. S6z konusu yéntemle elde edilen garaplarin genel asitlik, kuru madde ve polifenollerinin az
olmasi igimi daha yumugak yapmakta bu arada gelisen karakteristik kompleks sekonder aroma da garaba ayn
bir &zellik kazandirmaktadir. Yénternde kargilagilan gligliikier arasinda en énemlisi diigik renk yoguntugudur.
Renk yetersizligi sorunu iizerinde liz(im gesidi, fermantasyon sicakhg, tizOmleri tankta bekletme stiresi gibi
faktérlerin etkisi oldugu séylenebilir. Aragtirmacitardan Mourgues ve ark. {(1967) digilk renk yogunlugu ve hafif
okside rengin en azindan Amerikan marketlerinde dezanvantaj otacagim bildirmiglerdir. Mujdaba ve ark. (1968)
macération carbonique ile elde edilen garaplarda tanen, asit ve renk yogunlugunun daha az oldugunu ve bu
garaplann eskimig garaplara yakin bir renk igerdigini gdzlemiglerdir .Diglk renk yodunluguna iliskin olarak
AMERINE ve QUGH (1968} ile YUCEL VE TOPALOGLU (1991) tarafindan maserasyon sonrast kisa bir mayse

Bu Makale Ege Bblgesinde Uretilen Bazi Siyah Uziim Gegitlerinden Maceration Carbonique Yéntemi ile Sarap Uratimi Uzerinde Aragtirmalar
Isimli Doktora Tezinin Bir Blimidir.
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fermantasyonu Snerilmektedir. YOCEL ve TOPALOGLU (1991) ayrica salkim halindeki zumierin bir kismina
pargalama iglemi yapildiktan sonra ydntemin uygulanmasimn garaplarin renk ve kuru madde agisindan
zenginlegmesine katki saflayacagina dikkat gekmiglerdir. Renk ekstraksiyonunun yeterli dizeyde
olmayigindan dolayt maceration carbonique ydntemi araciiiyla pembe garap Uretimi de yapilabilmektedir.
ANDRE ve ark. (1980) Carignan Gzlimlerinden macération carbonique y&ntemiyle lretilen pembe garabin
dogrudan presiemeden daha iyi oldugunu aynca lisa bir maserasyon yaptirian garaplara benzedigini ifade
etmiglerdir.

Elde edilen saraplarin énemli soruniarindan birisi olarak gozilken renk yetersizligine kargi maserasyon
dncesi belirli oranda sap,gop ayirma ve pargalama iglemi dzeflikle antosiyan pigmentleri agisindan fakir cegitler
igin Gnemlidir, Renk sorunu giderilirse séz konusu yontem ozellikle yilksek asitli sert sarap veren ydreler ile
ikimsel nedenlerle yiiksek fermantasyon sicakhdinin sorun oldugu bolgelerde elde edilecek saraplanin
kimyasal ve duyusal bilesimlerinin olumsuz yénde etkilenmesini azaltma agisindan énerifebilecek tekniklerden
biridir (YUCEL ve TOPALOGLU, 1992).

Bu aragtrmada Grenache ve Carignan Uzerinden gerek macération carbonique yéntemi ile gerekse
klasik yéntermle Gretilen saraplann renk digimleri “Hunter Lab. Model D 25” renk farkliidini 8igme cihazinda
gergeklestirilmis ve elde edilen degerler Hunter Renk Sisterni'ne gére degerlendirilmistir.

MATERYAL ve YONTEM

Materyal

Denemelerde materyal olarak Carignan ve Grenache siyah (ziim gesitleri kullamlm:gtir. Carignan siyah
Uzim gesidi E.U. Ziraat Fakiitesi deneme baglanndan, Grenache siyah {izim gesidi ise 6zel bir sarap
isletmesinin Cumaovasrndaki baglarindan sagianmigtir,

Yéntem

Aragtirmada kullanilan magération carbonique yontemi ile ana hatlan asagida akim gemasi olarak
gésterilgn islem basamaklanm kapsamaktadir (Sekil 1). '

Bagdan hasat edilen Gziimler &ncelikie Gida Mihendisligi béliminin sogduk hava desopuna {(+4°C)
kasalar hatinde koyulmustur. Isleme alincak Gzimler

Uztim
1 tanka salkim halinde yerlegtiriimeden once elde
Degimmen edilecek garabin renk yogunlugunu artirmak amaciyta
(%20 oraninda sap-¢iip ayuma ve pargalama) s e e
J tanka konulacak 65-70 kg Uzim agrhg idzerinden
Hiicre igi fermantasyonu %20 orarenda sap-gOp aywma ve pargalama iglemine
(Anaerobik sistemde ve Cizelge 1 ve 2'de gdsterilen sicaklik ve siirelerde) . N . L
J tabi tutulmuglardir. Bu iglem sonrasi 80 litre hacimli 9
Presime atmosfer basinca dayanikh 2 adet gelik tanka
yerlestirilen Gziimler sicaklik kontrolli fermantasyon
Alkol fermantasyonu

(llk srra+Pres girasi) dolabinda yéntemde uygulanmasi planlanan sicaklik

Aki'm ve strelerde tutulmuglardir {Gizelge 1 ve 2).
e Kikiirtleme Fermentasyon tanklanndaki anaerobik ortam
Dinlendirdme — 2. Aktarma — Sigeleme — Dinlendirme (12°C} baglangigta  karbondioksit tipUnden  verilen
T karbondioksit gazi ile saglanmig fermantasyon

Kilkiitleme

bagladiktan sonra ise sistemin anaerobik yapis
fermantasyonda olusan karbondioksit gazt ile devam
etmigtir (~4-5 Atm). Belirlenen siire ve sicakiiklarda
tutulan GzUmler tanklardan gikarildiktan sonra hidrolik preste preslenmis ve elde edilen giralar itk sira ile
kanistinlarak 23-24°C'de fermantasyon baghkll cam damacanalarda alkol fermantasyonu bitiminde garaplar
tortusundan aynimig ve litreye 60mg kilkiintdioksit verilerek kiikirtlenmiglerdir.

$ekil 1. Macération Carbonique yintemi ile sarap iiretimi
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Cizelge I.  Macération Carbonique Yontemt ile ligili Uygulanan iglemler ve Bunlara
Giire Olugturulan Deneme Plam (Deneme Grubu 1)

Uzismlere uygnlanan iglemler Macération carbonique Stresi Sicakhk
(@te) <)
A Serisi-Sallam halindeki Uztimlere %20
oramnda sap ¢Spayuma ve
pergalama iglemi yaprlmagbr 5 5
B Serisi- Salkum halindeki tizimlere %20
oramndn sap-gbip ayirma ve
parcalama iglemi yapimigtir 10 25
C Serisi- Salkim halindeki dzlimlere %20
orannda sap-cbp ayimma ve
pargalama iglemi yapilmughr 5 30
D Setisi- Sallum halindeki fizlimlere %23
oranmda sap ¢Op ayirma ve pargalama
iglemi yapilmistr 10 30
Mayse fermantasyonu
sileesi {*) Giln
E- Serisi - Uziimler defirmenden gegiriterek 4 Carignan 28.29
sap ve gbpleri aynimag ve 1aneler catlanl 5 Grenache
*Fermentasyon sirasinda renk
yoEunlufu dikkate alinarak
belirlenmigtir.

Cizelge 2. Macération Carbonique Yéntemi ile flgili Uygulanan iglemler ve Bunlara
Gore Olugturulan Deneme Plani (Deneme Grubu 1)

Uziimlere wygulanan iglemier

Macration carbenique Silresi
(Giin)

Sicakhk
(°C)

A Serisi-Salkim halindeki fizimlere %20
oraninda sap gbpayirma ve

pargalama iglemi yapalmigtir

B Serisi- Sallam helindeki dzilmlere %20
oramnda sap-¢3p ayuma ve

pargalama iglemi yapilmaghr

C Serigi- Sallom halindeki dziimlere %20
oraninda sap-¢ip ayirma ve

pargalama iglemi yapilmugtr

D Serisi- Salkam halindeki fiztimlere %20

oranunda sap ¢0p ayurma ve pargalama
iflemi yaprlomighr

10

20

35

35

E- Serisi - Uziimler defiimmenden gegirilerek
sap ve gbpleri aynlbmig ve taneler gatlatilmighr

Mayse fermantasyonu
sbresi (%)
5 Carignan
5 Grenache
*Fermentasyon sirasinda renk
yofunlugu dikkate alinarak
belirlenmistir.

24-28

Renk analizleri

Tanik garaplann iireti-
minde kullamian klasik yén-
temde ise mayse fermantas-
yonu siresince tiim drnekler-
de sivi kisim lizerindeki kabuk
ve goplerden olusan kitlenin
renk pigmentlerinin  giraya
daha iyi gegmesini saglamak
igin her gin sgirast ile
karigtirilmasina ézen gésteril-
migtir. Renk yogunlugu dik-
kate alinarak mayse fermen-
tasyonu siresi sona eren
izOmler hidrolik preste sikil-
mi§ ve mayseden ayrilan ham
garaplar yine fermantasyon
baghkh cam damacanalara
aktanllarak alkol fermantas-
yonlarinin - tamamlanmasi
saglanmigtir. E

Saraplara iki kez tortu
alma iglemi uygulanmig' ve
saraplann kikirtleri baglan-
gigtaki miktarlarina tamam-
tanmigtir. $araplar 0.7 litrelik
Bordeaux tipi garap sigelerine
alinarak +12°C'ye ayarh fer-
mentasyon dolabinda dinlen-
meye terk edilmiglerdir.

Analiz Yéntemleri

Kimyasal Analiz

Yantemleri

Toplam polifenol tayini
SINGLETON VE ROSSI
(1965), Tanen tayini AOAC
(1990}, Antosiyan tayini R.
GAYON ve STONESTREET
(1965)'e gdre yapimigtir.

Ornekleri renkleri Hunter Lab. Model D 25 renk farkiligini 8lgme cihazinda analiz edilmigtir (HUNTER
1975). 86z konusu cihaz yardimiyla gsaraplarin renkleriyle ilgili olarak, L, a,b ve AE deferleri belilenmigtir.
" Burada L stk dederi veya aydinitk derecesini gostermekie ve 100 (tam beyaz} ile 0 (siyah) arasinda
dedigmektedir. Hunter'in a de@eri kirmizilik veya yesiliigi, b dederi ise sarlik veya maviligi Slgmektedir. a degeri
{+) oldugunda renk kirmizi 0’da gri, (-) oldugunda ise yesil; b degeri (+) oldufunda renk san, (-) oldujunda da
mavi kabul ediimektedir. AE degeri kiyistama yapilacak drnegin (tanik) rengine yakinhg: veya uzakhid ifade
etmede kullanilan ve hesaplama ile bulunan bir kavramdir. Séz konusu deder agafida verilen formiil ile

hesaplanmigtir.
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AE =V (Ly~Ly)2 + (8, — a,)2 + (by — bp)2

Burada baz olarak aiinan rnedin AE degert sifir kabul edilir
La : Omegin L degeri '

Lb : Tamgin L degeri

aa : Omegin a degeri

ab : Tamidin a dederi

ba : Ornegin b degeri

bb : Tamgin b dederi

istatistiksel analiz yéntem}

Deneme plani clarak faktdriyel tesadiif parselleri esasina dayanan “Genstat-5 istatistik paketi”
kullanilarak yazilan programlarla analizler yapsmigtir. Her bir faktér igin (L, a,b ve AE) varyans analiz gizelgeleri
olusturulmustur. Uygulanan iglemlere gore saraplann bilegimine {izlim gesidi, ydntem ve {izlim gegidi-yontem
{interaksiyon) iligkisinin etkileri aragtinlmig ve vapilan F testinde énemli bulunan faktdrlerin (p = 0.05 igin)
ortalamalan LSD testi ile kargilagtinimigtir.

ARASTIRMA BULGULARI ve TARTISMA
$'é\raplarm polifenol bilegikleri kompozisyonu genel olarak Gizelge 3 ve 4'de verilmitir. Burada Hunter

renk sistemine gore elde edilen renk analiz sonuglan tartigimigtir. Renksiz fenol bilegigi olan tanenterin renk

dlgimine katkisi olmamigtir, ancak garaplann antosiyan degerleri renk dlglimlerinde etkili olmusgtur. 1. grup

denemelerde Carignan Uzimlerinden maceration carbonique yéntemi ile Uretilen garaplar L degrlerine gore -
kargilagtinldiginda en koyu kirmizi garap olarak 30°C'de 10 giin tutulan Gzimlerin garabi belirlenmigtir. S6z

konusu garabin L degeri 9, taruk garabin L degeri ise 21.5'dir. Bu garapta koyu kirmizi olarak nitelendirilebilir.

Ancak L degerinin daha yitksek olmasi nedeniyle aratarinda koyuluk agisindan ton farki oldugu sbylenebilir.

Nitekim 30°C'de 10 glin tutulan {izlimlerin sarabina iligkin a degeri 14,8 iken tanik garabin a degeri 4'dir. S6z

Cizelge 3. Saraplarin Polifenol Nicelikleri (Deneme Grubu 1)

Omek . Carignan Grenache
Analiz A B C E A B C D E
{Tamk) (Tamk)
Toplam Polifenc] (g/l Gallikasit} 0,63 1,03 0,76 1,18 0,87 0,94 1,19 1,01 1,33 1,30
Tanen (g/1) 1,32 1,87 143 2,13 1,51 1,21 1,54 1,28 1,72 1,64
Antosiyan 163 337 178 385 286 50 3 53 78 85
* Tartarik Asit Cinsinden
** Asetik Asit Cinsinden
Cizelge 4. Saraplarin Polifenol Nicelikleri (Deneme Grubu 2)
Omek Carignan Grenache
Analiz A B C D E A B C D E
) (Tamk) (Tanik)
Toplam Polifencl (g/l Gailikasit) 0,66 0,85 0,89 1,24 0,89 0,67 1,13 1,03 1,28 144
Tanen (g/1) 1,37 1,93 2,19 2,70 1,86 1,12 2,20 1,90 248 2,65
Antosiyan (mg/l) 127 234 228 350 332 53 102 93 154 139
* Tantarik Asit Cinsinden

** Asetik Asit Cinsinden
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konusu renk sisteminde ydntemler kisminda agiklandigii gibi a degeri (+) oldugunda renk kirmizi, {-} oldugunda
ise yesil olarak tamimlanmaktadir. Bu durumda macération carbonique garabimin kirmizilik degerinin taniktan
daha yiiksek bulunmast séz konusu drnedin L degerinin daha koyu bélgeye kaymasinda etkili olmugtur. Bu
sarabin antosiyan niceliginin (385 mg/l) taniktan (286mg/) daha yilksek oldugu gizelge 3'te goriiimektedir. Ote
yandan yine b degerinin (+) olmasi halinde rengin sar), {-) olmasi halinde ise rengin mavi oldugu kabul edilir.
Buna gdre b dederinin (+) olmasi kirmiziigin iginde bir miktar sanlik oldugunu gdstermektedir. Burada-
kargiagtinlan her iki sarabin b degerleri birbirlerine oldukga yakindir (Cizelge 5). En yiksek L degeri 30°C'de.
5 giin tutulan Ozimlerin sarabinda gozlenmigtir (L=59.7). Ancak L degderi (L=54.3) daha diigiik olan 25°C'de 5
glin tutulan Gzimlerin '

sarabi gdrsel olarak bu Cizelge 5. Carignan Uzimlerinden Eide Edilen Saraplarm Renk Analizi Sonuglar (Deneme
garaptan daha agk Grubu 1) '

kalmigtir. Zira sbz

konusu &Srnege ait b | _ - Hunter Degerlerl

degerinin (b'= 10.6) da- Ornekler L a b AE Tammiama
ha yiiksek olmasi sara- Macération Carbonigue

bin rengini oranja dog- | 25°C-5 Giin 54,3 6.3 10,6 3345 Oranj

ru kaydirmig ve rengin | 25°C-10 Giin 16,5 57 7.2 597 Koyu Kirnuz:
agiimasina yol agmig- | 30°C-5 Giin 59,7 55 6.2 3827 Kimizy

tir. Saraplann antosi- | 30°C-10 Giin 9,0 14,8 50 16,53 Koyu Kirmuz
yan nicelikleri arasin- | Klasik Yontem 215 40 4.4 0 Koyu Kirmizi

daki farkta bu sonuglan
dodrulamaktadir
(Gizelge 3). Macération carbonique garaplan iginde tanik garabin rengine en yakin érnedin belifenmesine
ydnelik olarak AE dederleri esas alinmigtir. Carignan Gziimlerinden (retilen saraplara iligkin AE degerleri
incelendiginde 25°C'de 10 giin tutulan Gziimlere ait sarabin renginin tantgin rengine en yakin drnek oldugunu
siylemek miimkindir. Tanik garabin AE dederi 0 kabul ediimekte dolayistyla en kiigiik AE degerine sahip
garap tanik saraba en yakin érmek olarak dejerlendiriimektedir. Adi gegen garabin AE dederi 5.97 olarak
belirlenmigtir. Grenache lzlimierlyle yapilan macération carbonique saraplarinda en diigik L dederi 30°C'de
10 gin tututan Ozdmlerin garabinda gdzlenmigtir {L=37.2). Bu garap taniyin L dederine oldukg¢a yakindir (L =
36.5). Bu durumda her iki garap érnegi de koyu ya da agik olarak nitelendiriimeyen ancak kirmizi garap olarak
tarumianabilecek renge sahip saraplar geklinde kabul edilmeleri miimkindiir.

En Yilksek L degri ise 30°C'de 5 giin tutulan (izimlerin sarabinda gézlenmigtir (L= 70.7). Bu sarabin
rengi taniktan oldukga agik olup, a ve b dederleri agisindan da taniga oranla rengi etkileyebilecek énemli bir
sayisal deger gostermemektedir. Dolayisiyia burada degderlendirme L degerine gore yapitacak olursa bu érnek
pembe garap olarak tammlanabilir. Benzer gekilde 25°C'de 5 glin tutulan Uziimlerden elde edilen garap aymi
degerlendirmeden yola gikilarak pembe garap olarak gésterilebilir. S6zi edilen garaplarin antosiyan degerleri de

paralellik - tagimaktadir

Clzelge 6.  Grenache Eiziimlerinden Elde Edilen Saraplarin Renk Analizi Sonuglars (Peneme (Cizelge 3). Saraplar
Grubu 1) AE degereri agisindan

Hanter Degorlerd incelendiginde ise 30°C’
. de 10 gin tutulan Ozdm-
Ornekler L a b AE Tamimlama lerin garabinin tanik ga-
Macération Carbonique raba benzerlik gdster-
25°C-S Giin 685 95 655 32 Hafif Kimz Pembe) | il clikkat  gekicidir.
25°C-10 Giin 454 116 485 9.6 Kirmizt Cizelge 6 incelendigin-
30°C-5 Giin 707 1,0 490 3433 HafifKmn Pembe) | D€ her iki sarabinda L,
30°C-10 Giin 372 8,2 5,85 1,48 Karmiszs a ve b degerlerinin bir-
birine olduk¢a yakin

Klasik Yéntem 36,5 8,0 4,55 0 Kirmizi oldugu gériilmektedir,
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1. grup denemeleri lligkin L, a ve b degerleriyle ilgili olarak LSD testi ile nemli bufunan bazi noktalar
asagida agiklanmigtir, _

Genel olarak Gzlimlerin 25 ve 30°C’lerde 5 giin tutuimasiyla elde edilen saraplanin L dederlerinin
taniktan nemli dizeyde yilksek ve dolayisiyla renginin agik oldugu belirlenmigtir. Ote yandan macération
carbonique garaplarinin L. degerlerinde maserasyon siiresinin 5 gonden 10 giine gikariimastyla meydana gelen
azalmanin yani renkte meydana gelen koyutagmann &nemli oldugu gdriimigtiir. Burada belirtiimesi gereken
bir dijer nokta da gesit faktéridiir. Nitekim Grenache iiziimlerinden elde edilen saraplarda renk agikhgina bagl
olarak gdzlenen ylksek L dederleri iizimden kaynaklanan bir Szelliktir.

Kirmizilidy simgeleyen a degerinin artiginda da 6ncelikle ¢esit faktdrli Snemii bulunmugtur. Burada
Grenache Uzimlerinin garaplannda yiiksek a degerleri cesitle ilgili bir durumdur. Sarilig simgeleyen b degeri
agisindan ise 25°C'de 5 giin tutulan Gzdmlerin saraplarinda gérilen sanligm taniktan énemli dizeyde fazla
oldugu bélirlenmigtir. Uzim-Yéntem etkilegimleri nedeniyle L ve a degerlerinde interaksiyonlar da belirlenmigtir.
Carignan Gziimlerinin 25°C'de 10 giin tutulmasiyla elde edilen garaplann L dederi taniktan diigiik, Grenache
UzUmlerinden aym yéntemle elde edilen sarapta ise yiiksektir. Benzer sekilde 30°C'de 10 giinlik tutma siresi
sonucu elde edilen saraplarin L dederinin Carignan gegidinde taniktan diigiik, Grenache gesidinde ise yilksek
oldugu gdzlenmigtir. Kirmizikk degeri ile ilgili olarak 30°C'de 5 giin tutulan Carignan Gzimlerinin garabinda a
degeri, sicaklik ayn kalmak koguluyla sirenin on gine cikanimasiyla &nemli diizeyde artarken Grenache
tzimlerinin sarabinda diismiigtiir. Buna kargilik Carignan Gziimlerinin saraplarinda 5 giinlik tutma sirelerinde
sicakiigin 25°C’den 30°C’ve gikmastyla a degerinde azaima gbzlenirken difer gegidin saraplaninda artig
saptanmighir. ‘ _

Carignan Gziimieriyle yapilan 2, grup denemelerde en diisiik L dederi 35°C'de 10 glin tutulan ézimlerin
sarabinda gézlenmigtir (L=14). Tanik garabin L degeri ise 28'dir. Sézit edilen her iki drnekte koyu kirmiz) garap
olarak nitelendirilebilecek diizeyde olup Gizelge 4'den de gorilecedi gibi her iki &rnekte antosiyan pigmenti
agisindan zengin garaplardir. Tarik garabin a ve b degerleri macération carbonique sarabina oranla daha
digilktir. Ayni yilin denemelerinde en agik renkli sarap olarak 20°C'de 5 giin tutulan Uz@mlerin sarabi
betirlenmigtir (L=47). Bu sarap diger érneklere oranla en diisiik antosiyan niceligine sahiptir. Stz konusu sarap
tanik garaptan a ve b degerleri agisindan rengi etkileyebilecek diizeyde farklt degildir. (Gizelge 7).

Carignan iziimlerinde macération carbonique yéntemi ile elde edilen garaplar icinde tanik garaba renk
agisindan en ¢ok benzeyen ek olarak 20°C'de 10 giin tutulan Gzdmlerin garab gbsterilebilir. Zira sarap
diger drnekler iginde en
kigilk AE degerine Cizelge7. Carignan Uziimlerinden Elde Edilen Saraplarin Renk Analizi Sonuglari (Deneme
sahiptir (AE = 3,27). Grubu 2)

Grenache _ Hunter Degierleri

dzdmleriyle  yapilan | Ornekler L 2 b AE Tammiama
garaplar iginde de en [raceration Carbonique
koyu renk yine 35°C'de | ,90c.5 Giin 470 39 42 19,03 Kirmmuzs
10 gin tutulan (zim- 20°C-10 Giin 30,5 55 3,0 3,27 Koyu Kirmiz
lerin sarabwnda gértl- 35°C-5 Giin 213 47 6.1 742 Koyn Kimuz
miigtiir (L=33,4). Tanik 35°C-10 Gitn 140 6.5 43 11,63 Koyn Kimmuzi
sarabin L dederi az da

“olsa daha ylksektir., | Klasik Yontem /O 3432 ° o Kz

Ancak her iki &rnekte
koyu kirmizt olarak tanimlanabilir (Gizelge 8). Bu saraplarin antosiyan nicelikieri digerlerinden daha yiiksektir
(Cizelge 4).

S8zl edilen her iki garap a ve b bakimindan da birbirine ¢ok yakindir. En agik renkli garap agisindan
da yine Carignan Uzdmlerinden Uretilen saraplara paralel sonuglar alinmigtir (20°C-5 gin). Séz konusu sarabin
L. deferi 68.5 olarak belifenirken a ve b degerinin taniktan oldukga diigiik oldugu gériimugtiir. Buna gdre
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Cizelge 8. Grenache Uziimlerinden Elde Edilen $Saraplarm Renk Analizi Sonuglar (Deneme érnegin  hafif kirmizi
Grubu 2)

yada pembe sarap sek-

Hunter Degerleri linde  tanimlanmasi

Ornekler L a b AE Tammlama mimkindir. Bu garap
Macération Carbonique antosiyan agisindan da
20°C-5 Giin 68,5 46 38 3182 Hafif Kummm (Pembey | 22Y1F DIF deneme Srnegi
20°C-10 Giin 483 97 62 11,10 Kumzs olarak kabul edilebilir.
35°C-5 Giin 46 102 64 442 Kumizt Grenache (zimlerin-
35°C-10 Giin 334 105 58 388 Koyn Krmiz: den lretilen garaplarda
tanik saraba renk ola-

Klasik Yonfem 37.2 9,8 6,2 0 Koyu Kimizt rak en benzer &rnek

35°C-10 gin tutulan
{izimlerin garabidir {AE= 3.88). 86z konusu 6rnedin L, a ve b dederleri tanik garaba oldukga yakindir.,

2. grup denemeler istatistiksel olarak yorumlandiginda LSD testi ile ilging bulgular elde edilmigtir,
Macération carboniue saraplannin L degerleri (izerinde maserasyon siresinin etkisi 20°C'de &nemili
bulunmusgtur. S6zU edilen sicaklikta slrenin 6 giinden 10 giine gikariimasiyla eide edilen garaplarin renk
koyulagmasi énemli diizeyde artarken 35°C'de siirenin uzatlmasiyla koyulagma daha az olmaktadir. Ote
yandan sicaklik faktriiniin L dederinin diigmesi (izerindeki etkisi genel olarak 6nemli diizeydedir. Saraplarin a
ve b dederleri {izerinde (iziim gegidinin etkisi yine kayda dederdir. Saraplarda kirrmzilik simgesi a degerinin
arhginda sicakhk ve slre faktordl ancak belirli kogullarda etkili clabilmigtir. Burada yine (zUm ve ydntem
arasindaki kargilikh etkiler glindeme gelmektedir.

Sondg olarak {iziimlerin 5 giinlik maserasyon stirelerinin 10 giine gikariimasiyla elde edilen garaplarin
renginde &nemli diizeyde artiglanin meydana geldigi gézlenmig, 35°C'de yapilan uygulamalarda ise slrenin
uzamasiyla renk artiginin daha az oldugu belirlenmigtir.
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