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- Calkaras1 ve Cinsaut Siyah Uziim Qegitlennden Macération
Ca,rbomque Yonteml ile Sarap Uretimi ‘Uzerine Bir Cahsma

Aras. Gor, Ufuk YUCEL, Prof. Dr. Feridun TOPALOGLU
Ege Umv Mihendislik F‘akultesz, Grda Muhendwhgs Boliimii — isz

' -'bzer_

‘Galkarasi ve Cinsaut siyah {ziim ¢esitle-

- ririden Macération Carbonique. ydntemiyle de-.

distk {retim modelemeleri uygulanarak elde
edilen saraplarin kimyasal ve organoleptik -
zellikleri aynt {izimlerden klasik ybntemle {re-
-tilen garaplerla kargtlagtirmali -olarak incelen-
migtir.

Galigmada bir. kisim {zlimin (% 30) sap
ve ¢dp ayirma igleminden sonra parcalanip sal-
kim halindeki iiziimlerle {% 70) birlikte Ma-
ceration Carbonigue ydntemine tabi tutulmas
ve sz konusu ySnteémin mayge fermantasyonu
ite kombine edilmesinin elde edilen saraplarin
antosiyan ve kurumadde agismdan zenginles-
mesinde olumiu katkilar sagladigi belirlenniig-
tir. ‘ '

SUMMARY

. A Study On Wine Making From Calkarasi
And Cmsaut Red Grape Varleties By Carbonic
aceratlm Method,

The study was catried out in order to
assess the chemical and organoleptic proper-
ties of the wines. produced by carbonic mace-
ration using the different production models.
The wines produced from two -different red
grape varietles; Galkaras1 amd Cinsaut were
compared with the wines produced by the tra-
-ditional method from the same grape varieties.

- Crushed grapes after seperation from the
stems (30 %) were combined with whole: gra-
pes (70 %) and left for carbonic maceration.
In an other experiment, the carbonic macera-
tion method was fallowed hy mash fermenta-
‘ ‘l’lOH

As a result, 1t was. found that the methods
mentioned above provide- best results on the
content of anthocyanin and dry matter,

1. Glnls

Uikemszde kiromzi sarap uretimr - klastk
ydntem olarak bilinen mayse femnantasyonu
e gerceklegtirilimektedir. Buglin garap tekno-
lojisine mayse isitma ydntemi, kontinii yontem
ve macération carbonique y&ntemt grtn degnﬂk
{iretim teknikleri girmis ancak i(tkemizde bun-
tarin higbirisi heniiz uygulamaya koyulmamw

i,

Sz konusu teknikierden Macération Car-
bonique yontemi Fransa . bagta olmak Ozere
italya ve ispanya'mn kimi garap bolgelerinde
uygulanmakts olan bir sarap Gretim yintemi-
dir ve giderek yaygintagmaktadir. :

Yontem, salkim halindeki  Uziimlerin i
karbondloksit gaz ile doldurulmusg kapalt fer-
mentasyon kaplarinda otofermantasyon ve hiic-
re igi fermentasyona tebi tutulmasi olarak ta-
mimlanabilir (Peynaud, 1981). R

Macération Carbonique y&ntem‘inde-sw'ak-
Igin kontrol- altinda  tutulabilmesi  y&ntemin
avantajlarindan birisidir, Ulkemiz sarapgitarinm
bitylik sorunlarindan birisi olan ve garaplartm-
zin aroma, buke ve alkol gibli kaymplara ulira-
masina neden olan ylksek fermentasyon ar-
cakhigi bu ydntemde deha diiglk s:cafkhk dere-

_ celer'lnde mtulabulmeﬂctedtr

Macérat:on Carponique ybnt?rm ‘ite dreti-
len $araplarm fuzlr  olgunlagmas: bu tekmigi
kirmnzi garap {dretiminde alternatif bir yontem
haline getirmistir.. S6zii ' edilen ydntem Awru-
pa'da erken olgunlagan giizel bukeli ve yumu-
gak igimli $arap!arm uret[mmde tkuIJIamlmakta—
dir. ‘ :

Bu cahsmada Galkarast ve Cinsaut siyah
iiztim  gesitlerinden Macération Carbonique
yontemi ile iiretilen saraplarin kimyasal ve du-
yusal ozelliklerinin belirlenmesi konu ed!lm!e;

-tir
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2. KAYNAK TARAMASI

Stz konusu yontem hakkirda yapilan aras- -

tirmalar sonudu elde. edtlen
asafida Gzetlenmistir.

Bréchot ve ark. lari (1966), anagrobik hiic-
re prosesinin alkol olusumu, karbondioksit iire-
fiml,<agiritk kayby; hitere: 6limii- ve rengin or-
tama’ vemlmes; he sonuclandlgl agnklam:slar-
. Chauvet ve. ark. lar [1966] “glkol - ferman-
tasyonuh'un etkmllglmn parc;aléhfn'émlg uzum!e-
rin fermantasyonu ile, daha da arrtlglm iddia
etm|$lerdnr Fermente’ olan $eker bagina daha
fazla alkol {iretildi§i yazaerlarca ifade edilmis-
tir.

e b e
B TRV

fardacbututan -Uziim tanelerindeki-kimi dedisme-
lertizerinde- sicakligi etkisini -incelemisterdir.
Anaerobik kosullarda-15°C!de 31--giin tutulan
{izimlerde Fumarik asit ve buna badlh olarak
da stiksinik.-asidin . arttuidm sitrik asit ‘de ise
a7t bld’ de@rs;.me oidugunu gozlemigterdir, . -

Yazarlar ma]tk ve tartarvk amdm behrgln

ozelhu]cle mah'k as:tdekl

azalma yuzdes:nm oldu"kga fazla oldugunu bll_
d[rm}.,c;lerd:r

An‘nﬁrlne e Josl'yﬂn {1968] e gire: ‘elde adi-
“len paraplarda-daha ince bir buke,. erken: ol-
gunlagmea biraz deha’fazla -alko! ve daha: yumu—
‘gak. bir slezzet abelrrleﬂmwtlr e -

£

B Fulekl {1974) soz konusrm yontemle ‘elde
edllen $araplla"m malol!akt:k fenmentasyonunu
daha erken tamamlad:gmt buna karsiik bu
§araplarm tanen uc,erlg:nm klasrk yontemle lire-
‘tiler
llrrm|$t::r

Peynaud [1981 }a gore {ziimiin eﬂ'l k:sm:
hacnm solarak.35°C'de %.:10'u kadar 259C!de
%-30'u kadar-15°C'de. ise %-50'si kadar kar-
bondioksit absorbe etmektedir,
fermentasyon ile cikan karbondioksit miktar
=35°C'de= 6 Saatte, 25°C'ds 24 :saatte; 15°C'de
g -3 gurlde absﬂnbe edilen. COk2 gaziu kar$[-
-Iamaktaﬂlr Coe

Y Hzar dyrey Macenatlon Carhonlque -yon-
teminin tzellikle yiksek asitli, sert sarap ve-

&+ - Flanzy vie-ark: larc - (1867) ; anaerobik kogul-

Ote vandan

';ren yorelena uygun bll" uretnm tvpt oldugunu
_,blldmrken baktenlerden gelen

:dulokat gekzml$t1r
.-genel bulgutar. ... -

_ tehlﬁl_o_eye_ de

Topalogllu ve ark (1988) remnk plg-me-nti
agisindan fakir olan (zlim ge$:tlarin'1wn “kuilanil-
mast halinde yontemin kisa bir mayse f_’erm:an-

~ tasyonu dle-kombine -edilmesinin sarabin rengi
a(}rsmdan ‘yararh. sonuglar verecedini blldlf‘ml$- :

ierehr a

L, MA:I'ERYAL VE YONTEM
-:3.1. Materyal. - .

Sarap f{iretiminde %ullanilan Calkarasi ve
Cinseut siyah - dziimleri 1988 hasat. doneminde
Egs - Universitesi Ziraat Fakiiltesi deneme bag-
lanindan temin:edilmistir. Calkarasi ve Cinsaut
siyah lziimlerinden. elde edilen $1ra!arm bile-

‘simi Glzel-ge 1'de venlmwtnr

leelga 1. calkaram ve Gmsaut Uzumlerinin
: Sira Analiz Sonuglari .

Calkaras1 Cinsaut

rh e

Yoguniuk (20°C/20°C) 1,092 1,108
-Kummadd-e (Brixy-:... . 285 - . 28
pH - ot e 378 346
Genel Asxt" [g/I] -.388 . ...430
Antosiyan (mg/l) i8 A2

Toptam polifenol (irdis} . - 55 .- .-7

* Tamta._r—ik asth-clnslnden verflmigtir. .

32. Yontom. St
3240 Uzum!erin Ig!enmesn

regi salcklmdan ayrllmadan ve fulvardan geg:l-

rilmedeh -60 kg'lik partiler . halinde 100 Htre

hacimli “paslanmiaz ' ¢elik- tankta’ anaerchbik: bir
ortamda- 9 giin-sireyle “hiicre igi ferientas-
yona birakilmistir. ‘Anaerobik ortem, karbendi-
oksit tHiplinden tanka - verilen - karbondioksit
gaz! ile saglanmistir. Hiicre i¢i fermentasyona
ufrayan Uziimlerin bir kismi granmn renk yo-

“Gunluguny - artirmak- -amaci .ile 2-giin sireyle

mayge fermentasyonuna - tabi. futulmuslardsr,
izlenen-Yontemler agagida gosterilmigtir,: -
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Swcakitk ve Sire

| Ozim Gesldi | Yontem
‘Calkaras) - - Macération Carboniqué Artaerobik ortamda - -7 TEO S
: 24 - 26°C de 9 gin . ‘
Cat-léafééi' T 'Maéérétlbﬁw(q:éﬁbdniﬁﬁé S Anaerobil_c';:')'rtamda- T
‘ - SEEEECTEE 24 -26°C'de 9 giin +
; 2 giin mayse fermentasyonu
Gatlerasi ~ 7" Klasik yontem ‘(sahit] = 26-28°C'de 4 giin '
Cingaut .-Macérationr Carbonique Anaerobik ortamda .. . so-
: 24-26°C'de 9 giin - .=
Gins{a’i:l‘t " Macération Ca-nbor_:‘k:j"t(]'é Anaerobik ortamda’ ' -
- e - £ 24 - 26°C de 9"gun + R
. _ 2 gln may$e fermentasyonu
c-i,ngaut - Macération Caanr;ﬁque ’ Anaercrblk ortamda
. [% 30 Parcalanmig {iziim 24 - 26°C'de ‘9.g_gn
L <1 % 70 Salkim halinde {zim) R
c-i'dq'sa'[:t ~ Klasik yontem (sahit) 26-28°C'de 6 gan ** T

322, Fermentasyon

Hiicre -1r,>: femnentasyonu ve mayse fer-

mentasyonunu tamamlayan {ziimler preslenmis’
ve elde edilen siralar alkol fermentasyonuna.

20 litrelik fermentasyon baglikh..cam* damaca-
nalarda devam etmiglerdir.

Alkol ferlfdéntasyonu bi-'oim“[fﬁdé saraplar
50 ppm SO, VQrilere*k |kﬁ|ki'1rtle-nm_1$[=erd‘i-r.

Klasllk yontem ite yap:lan $ah1t deneme-
ter yine 100 \itre hacimli paslanmaz geh‘k tank-
ta gerceklestirilmistir,
ayirma isleminden sonra pargalanmig ve 75
ppm SO, verilerek kitlciirtlenmiglerdir.

. Gahit “deneimelérde -mayselere; Kalécikka-
rasi ve Narinciye Uzimlerinden izole edimig
‘saf mayalarile % 71 onanmda 1-nokulasyon ya
‘p:lm1$tlr S

Lo rMay*g;e- ‘fenhenta‘syoril‘één,-' renk--yodunlugu
- Hikiate ‘ahinarak Calkarast Uziimlerindg-4 gln,
Gifisaut- iizlimlerinde -ise 6 gun devam étmiig-
tir. Mayse fermentasyonu’ bitiminde ™ presleme
istemi- vapilmiy ve elde edilert - “giralar” alkol
fermentasyonuna ' fermentasyon” baghkh tam
damacanalarda devam-etmigtir; =+ 2o

Uziiniler Sap ¥é ¢Op

323, Alcarma, dinlendirs, igelome

Elde edi.len, gené sa{ar}ﬁlal; sn‘on yaptirilae-

. rak kiclik damacanalara alinmistar.ye 12°C'ye

w; rayarll fermentasyon dolabinda dindendiriimis-
lerdir. Saraplar Mert-ay! baglarinda 700 ml
‘hacimli giselere doldurulmuslardir.,
.Oncesi saraplarn kikiirthert baslvar}glgtakx mik-
tarlarma tamamlanmx.';‘t;r .

. Siseteme

. 4 ANALIZ YONTEMLERl o

- ~
tom,

Galkaras: ve Cinsaut uzumlermden elde

_edilen, sira _ drneklerinde, . yogunliuk, refrakto-

metrik kurumadde, asitlik ve pH. tayinleri Vine
(1981), antosiyan: tayini f. Gayon *ve Stones-
treet (1965), toplam polifenol tayini ise R. Ga-

yon.ve ark, (1976) na gore.ygpimighir. ..,

“$raplann’ analizinds,” yogutituk;" alkol, ge-
nel kerurhadde, “ugar asif; T genél ve” serbest

SO, kil kil alkaliligi’ ‘tayinteri ilé hésaplama

ile bu[unan ugmayan asit, bagll 802, sekersiz
kurumadde mcehﬂden “Alkman’ {1962) “tartarik

“asit ‘ve gene! asit tayini Vine “(1981); geker
“tayhii - Vogt; {1969), toplam™~ feriol blie$uk!neml
“tayini ' R. ‘Gayon've' ark. (1976), “tarién tayml

ANONYMOUS - {1970} antosryan tayini e -R.
“Gayon' ve- Stonestreet "(1985)'e gbre- ya'plirm§

P S I LIRS P P S St
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5. ARASTIRMA BULGULARI VE TARTISMA

$arapl-ar|ﬁ'analalz sanuclarr Cizelge 2 ve 3

de verilmigtir. Cinsaut {izlimlerinden Macéra-.

tion Carbonique yéntemiyle diretilen tiim $a-'
raplarda yodunluklarin $ah|t sanaptan daha dii-

- stk ve buna bagli olarak dd alkol nicelikleri-
nin daha yiksek oldudu bel‘i‘rtmmmt_i_-r.

Clrelge 2. Gé!karam iizitmlerinden elde edilen saraplarin kimyasal analiz sonuglari

Macération  Macération Carbonique
Carbonique -+ Mayse Fermentasyonu ~ §ahit

Yogunluk (20°,20°C) 09904 09932 0,925
Alkol (% H) ' 13,30 12,25 12,51
Alkol (g/I) 105 , 96,7 98,8
Genel KM (g/1) 206 23,2 24,0
Seker (g/1} . 1,38 . 1,72 1,69
Sekersiz KM (g/N) 20,24 2248 23,31

- Kat (g/h) 192 - . 2,10 1,98
Kl alkalifigi (m}, N/1)- 24,34 25,30 24,80
Gene!l asit* (g/1) 454 4,47 422
Genel asit (m. Eq) 60,53 59,60 56,26
‘Ugar asit** (g/i) 0,20 0,32 0,23

~ Ugar asit (m.Eq) 3,33 ‘ - 5,33 . 383
Ugmayan asit (g/1} 4,29 4,07 - 383
Ugmayan asit (m.Eq) 57,20 " 54,20 52,40
“Tartarik asit (9/1] 1,78 S 185 2,13
PR . 3,98 4,00 C 4,07
Genel SO, (ppm) A5 36 - BS
Serbest SO, (ppm) 23 12 : 19
Badl: SO, (ppm) . 22 24 . 48
Fc indist =~ _ 17 31 .28
D280 indisi . . : 21 37 35
Tanen (g/!) o 0,54 1,48 1,40

230 268

Antosiyan (mg/1) 78

* Tartardk aglt cinsinden verilmigtir
** Agetlk asit cinsinden werilmigtir.

Ozellilde Macération. Carbonique ®6ncesi
salkim halindeki {zimlere % 30 oraninda ya-
pilan parcalama iglemt, elde edilen sarabin al-
kol niceliginin en Yitksek defere ulagmasi agi-
sundan dikkate alinmasi gereken bir konudur.
Macération Canbonique ydnteminde Gziimlerin
parcalanmamasmin  en biy(k avantajt olarak
yavag fermentasyon ve buna bagh olarsk da

dugiik fermentasyon sicakligt gbsterilmektedir.

(Bérard ve Jouret, 1962, 1963: Andre ve ark.
1967). Ancak bu denemede gériildiga gibi bir
kisim dz0mlerl pargalama igtemi alko! niceligi-

nin artigi agisindan olumlu sonuglar getirmig-
tir. . ‘

. Galkarast Uzlimlerinden yapilan deneme-
lerde -i-se Macération Carbonique ybnteimi. ile
mayse fermentasyonunun kombinasyonu sonu-

-cu elde edilen sarabin alkol niceliginin az da

olsa sahit den daha disiik oldugu gozienmis-
tir, Bu durum bir kisim alkoliin mayse fermen. -

* tasyonunds - oksidasyona ufjrams  olacadiu

gostermekbedir. Nitekim bu garabin ugar asidi
Cizelge 2'de de goriildigi gibi diger ki sara-
ba gdre biraz daha yilksektir, .
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Glzelge 3. Cinsaut iiziimlerinden elde edilen garaplann kimyasal analiz sonuclan
' _ : " Mac, Car. :
Macération = Macération Carbonique = % 30 Parg. Uz.  $ahit
Carbonique -+ Mayse Feﬂnentasyonu + % 70 Salom Uz,
Yogunluk (20°/20°C) 0,9930 0,9927 0,9932 09984
Alkot (% H) 10,94 11,91 1343 10,08
Alkol (g/1) ‘ 86,4 94 106 79,7
Gene! KM ({g/1) 18,6 206- : 274 31,7
Seker ((g/1) . 1,68 1,65 - - 160 1,82
‘Sekersiz KM (g/i) 17,92 19,95 - . 26,80 . 30,88 . -
Kl {g/1) . . 1,63 . 2,28 2,73 T 2,87
" K@t alkaliligi (mil, N/ 23,40 - 25,80 2903 34,30
Genel asit* (g/l) . 4,45 4,02 - - 424 . 578
Genel asit (m. Eq) - 50,33 53,60 , 5653 . T7.08
Ugar asit** (g/) 0,23 028 . . 043 - 087
Ugar asit {m.Eq) ‘ . .3,83 - 466 . o 7.16 14,50
Ugmayan asit (g/1) T 416 367 3,70 4,69
Uemayan asit (. EqQ) 55,46 4893 . ' 4933 . . 6253
Tartarik asit (g/}) 1,78 - - 183 1,43 2,03
pH 3,78 3,93 . 45T ag2
Gene! SO, (ppm) 42 41 38 _ 63
Bagli SO, (ppm) 17 13 .14 .. 18
Fec indist _ . 25 28 24 - 45
PC indisi . 16 26 21 42
D 280 indisi ‘ 18 .. 32 : ' 23 AT
Tanen (g/1) : 0,76 1,30 ‘ 1,03 1,60
Antosiyan (mg/l) . 53 98 ‘ 122 . . 217

* Tarterik asit cinsinden vertlmigtir
" s« Agetik asit cinsinden verilmigtir.

Gene! kurumadde ve sekersiz kurumadde
nicelikleri incelendiginde Macération Carboni-
que ybntemiyl diretilen tiim saraplarin tanik
saraplara oranla daha diistik kurumadde iger-
digi gozlenmistir (Gizelge 2 ve 3).

Yéntemin mayse . fermentasyonu il kom-
bine edilmesi ise kurumadde nicelikierinde ar-
tiga neden olmustur. Ote yandar cinsaut {izim-
Jerinden yapilan denemede bir kisim diziimleri
sap ve ¢Op ayirma |$Iem1|nden sonra salkim

" halindeki Gziimlerle birlikte pargalayarak ma-

serasyona tabi tutmamin alko! niceliginde ol-
dugu gibi kurumadde nicelidinde de Snemli bir
artig sagladidt gozlenmistir (Cizelge 3}.

Kl ve kil alkaliligi deéer-lerl-ni:n genelde
kurumadde miktar ilg orantili olarak dedistigi
sdylenebilir, : : '

Genel asit nicelikleri Calitarasi iziimierin-
den yaptlan saraplarda $ahitdén daha yiiksek
olarak belirlenirken sdzkonusu dederlerin Cim

- saut Gzimlerinden yapilan saraplarda literatiis
sonuglarinag uygun olarak sezhit saraptan daha -

- diisilk oldugu belirlenmigtir ‘(Beelman ve Mc

Ardle, 1974; Peynaud 1981)."

Ote yandan tartarik asit niceliklerinde tim
Srneklerde gdzlenen azalma yine literatiirle
uyum halindedir (Peynaud ve Guimberteau,
1862; Flanzy ve ark. 1967; Amerine ve Josiyn
1968; Topaloglu ve ark, 1888}.

Sonuclar Toplam fenol bilegikler agisin-
dan incelendiginde Macération 'Carbohlque yén-
temiyle {iretilen garaptarda bu biles,rlk[erin gis
tergest sayilan indis degerlerinin $ghit dene-
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melerden daha disitke -eldugu: - belitlenmistir. .

Yéntemin mayse fermentasyonu ile feombine

edilmesi Cizelge 2 ve 3'den de gbrildiigi gibi .
indis degerlerini oldukga yiikseltmis hatta Cal: ...
karas) Uziimlerinden -yapilan denemede mayse.
fermentasyonu yaptirilius sarabin indls deger
ferinin’ sahit sarabmda izerinde oldufu belir

lenmt*sﬂr ) S

Bu durum sarabih polifenol igerigi agrsin--
dan zénginlesmesindé mayse fermentasyonun -

Bnemit’ F8l oynadidmi §ostermektedir.
Bilidigi gibi polifenci
tanen’ 6nemli bir yei'i ‘tutmaktadir. Tanen nice-

ukleri *‘Macératlon Carbonique ile tretilen sa:

raplarda ‘sahite oranlé o!dukg:a diisiiktir, Bu ok
gu km'n ara$t|r10|larca da vurgu]anmts;.trr (Fu-
leki, 1974 Laszlo ve ark. 1966; Topaloglu ‘ve

ark, 1988] Ancak yontdme mayse fermentas-

yonu rllavesl yapltdlgmda tanen degerlerinin
artlg " gosterdlm hatta Galkarasn ile yapian® de-

nemeds’ elde edilen sarabin tanen lgerlg:nrn"

sahit sarapj:an daha yuiksek
migtir. *°

oldugu belirlen-

Antosiyan tcerlklerr acislndan Macération’

'Carbomque ybntemiyle elde ediler saraplarin

“oldukea’ dilsitk bir renk .yogunluguna sahip oh”

dugu .gorulme.(tedlr (Cizelge 2 ve 3}. Bu so-
nug Uzerinde lziim gesidi, fermentasyon sicak-
ligi, Gziimleri tankta bekletme siiresi gibi fak-
fdrterin etkisi oldudju  séylenebilile. = -

AJll.man AV, 1962 Sa.mp Analiz Metotlan AU
ZF. Yaymlari No: 53, Ankara.

,Amerine, M.A. and M.A. Joslyn 1968. Table wine,

' The Technology of their production Berkeley

“and 103 Angels Uq:jrversity of Calofirnia
Press oo -

Andre, P, P, Bonitd, Y. Chanibroy, C.Hansy snd
C. Jouret. 1967 Mgthode de vinification par
<. par macération. Carbonique I Production de
.]us de goutte en . wniﬁca.tion par maceration
. earbonique I, La production §'alcool en wi-
- ',niﬂcation carbonique "Ann. Teehnol AJgr 16
”"-'-109 ‘116, 117-128. - © - -

bilesikleri iginde-

...... Sanaplar organoleptik Szellikleri- .agisindan
degerlendmldlgmde Macération Carbonique

" yénterj ile elde ‘edilen tim drreklerde mey-

.vemsj. karakter olarak nitelendirilen ‘6zel bir

.- aromanin, varlgr vurgulanirken renk zayifhgima
~ da dikkat gekilmistir. Ote yandan gahit sarap-

lara nazaran daha yumusak bir lezzetde belir-
lenen o_‘ig'er bir dzelliktir. o

Renk agisindan, mayse fermentasyonu ile
kombine ediimis denemelerden elde edilen sa-
raplar ile belirli oranda . parcalanmis Cinsaut
tiziimleri jle birlikte maserasyona tabj tutulan
sallim hafinde Uziimlerden” elde editen- sarep
olumlu "degerlendirmeler arasinda yer: aimis-
tir. o S RN

Sonug olarak Macération Carbonique yon-
temiyle dretilen saraplarin templ . serunlarin-
dan birisi olan renk yetersizbigi yontemin may-
se fermentasyonu ile kombine edilmesi ya da
sallim halindeki {izimlerin bir kismina parca-
lama iglemi yapildrktan sonra ydntemin uygu-
lanmasi ile gidorilebilir. Saraplarin kurumidde
agisindan Zenginlestiritmesi de boylece miim-
kin olabilmektedir, Ayrica iizim gesidine bagh
olarak fermentasyon sicakhith ve bekletme sii-
releri gibi parametreler iizerinde yapilacak da-

. ha detayli galismalar stz konusu yéntemle el-

de edilecek saraplarin kimyasal .bileee'ir'nleni-nm
yanisira saraplarin organoleptik ozelilleri. ag
sindary geltgmesme de olumlu katkllar saghya-
-'caﬂkﬂr SR -
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