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KASTAMONU SARMISAGININ (Allium sativum L.) KIMYASAL BILESIMININ
BELIRLENMESI UZERINE ARASTIRMA'

STUDY ON CHEMICAL COMPOSITION OF GARLIC (Allium sativum L.)
GROWN IN KASTAMONU CITY

Nevzat ARTIK Eader §. POYRAZOGLU
Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Gida Bilini ve Teknolojisi Boliimi ANKARA

OZET: Sarmusak (AlNium satium L.) antimikrobiyet etkisi ve gegni verme Szellifi nedent ile iretilmektedir. Ulkemizde
Kastamonu yéresinde yetigtirilen sarmisak, bilegimi ve etken maddesi nedeniyle tiim Avrupa {ilkelerinde taninmaktadir.
Sarmisagin bilegim unsurlan konusunda yeterli bilgi meveut defildir.

Bu aragtirmada Kastamonu ilinden saglanan 40 farkl: sarmisak drneginde fiziksel, kimyasal Szellikler ve Hunter
renk degerleri saptannigtir. :

Sarmisak drneklerinde seker analizieri enzimatik ydntemle belirlenmigtir. Sarnsak Orneklerinde toplam seker
miktar % 33,4149,67 siurlan arasinda defigim gostermektedir. Toplam gekeri olugturan gekerlerden D-giukoz % 1,169-
2,036, D-fruktoz % 2,872-10,394 ve sakaroz % 22,67-41,0 diizeyindedir.

Sarnusak drneklerinde sarmisafin antimikrobiyel etki ve ¢esni agisindan énemli bilesigi olan ugucu organik sillfiir
bilesikleri, allil gilfér [(CH;H,),S] cinsinden % 0,097-0,214 arasinda bulunmugtur.

Kastamonu sarmisak drnekleri vitamin, mineral ve ugucu siilfiir bilegikleri agisindan zengin bir grda maddesidir.

SUMMARY: Garlic (Allium sativum L.) is produced due to its antimicrobial activity and flavor effect. In Turkey garlic is
mostly grown in Kastamonu city, which is known by Buropian countries because of its specific eompositions and active
compounds content. There is not enough data concerning chemical composition of garlic.

In this research 40 different garlic samples analysed for physical, chemical and Hunter color values which were
obtained from Kastamonu city.

In garlic samples sugar analysis were carricd out by using enzymatic methods. Total sugar content differed
between 33.41 and 49.67 % in garlic. Total sugar component were D-glucose 1.169-2.036 %, D-fructose 2.872-10.394 % and
sucrose 27.67-41.0 %.

Volalite organic sulphur compounds are determined as ailil sulphur {(CH;H;),S] amount of it differed in the
range of 0.087-0.214 %. :

Garlic samples obtained from the city of Kastamonu were found to be rich in vitamins, minerals and volalite
organic sulphur compounds. '

GIRIS

Sarmusak (Allium sativum L.) diinyada tanmda onemli bir paya sahip olmamakla birlikte bircok
iilkede iiretilmekte ve dig satimda 6nemli bir firiin olmaktadir. Sarmisagin iretimi emek yogun bir faaliyet
olmas: nedeniyle bir ¢ok iiriine gire daha az ger¢eklegmektedir.

Sarmusak genellikle Akdeniz tilkeleri, Hindistan, Cin ve Uzak Dogu tlkeleri ABD ve AT
iilkelerinde firetilmektedir. Elde edilen iiriniin hem yesil yapraklari ve hem de yumrusu gida ve gegni
maddesi olarak kullamlimaktadir. Diinya sarmisak iiretimi 1986-1991 wilan arasinda 3,06 milyon tona
wlagmuistir. Bu miktarin % 64,48'1 Asya, % 17,04 Avrupa, % 6,91'i Kuzey Amerika, % 5,575t Afrika, %
5,381 Gilney Amerika ve % 0,22’si Okyanusya'da iiretilmektedir (ANONYMOUS, 1993).

Tiirkiye, ditnyada sarmisak iiretimi agisindan dnemli iilkeler arasinda % 3,97lik bir pay ile yedinei
sirada yer almaktadir. Ulkemizde 1992 yilinda firetilen sarmusagin % 5,511 25 den fazla iilkeye kuru ve taze
olarak ihrag edilmis ve 3,2 milyon dolar gelir saglanmugtir. Ulkemizde sarmisak, tiim tarimsal bdlgelerde
yetistirilmekle birlikte yogun olarak i{iretimi Ege, Karadeniz ve Ortagiiney bdlgelerinde yapimaktadir.
Uretimin en yogun oldugu il Kastamonu olup tiim sarmusak iiretiminde % 13,44°lik ¢ok onemli bir
pay almaktadir. Kastamonu ili sadece ilkemizde deil, sarmisagin kalitesi nedeniyle tim dinyada
tanimmaktadir,

Bu aragtirma Kastamonu Kalkinma Vakfi tarafindan desteklenmigtir.
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Ulkemizde ve diinyada sarmisak iizerinde fazla aragtirma ve galisma meveut degildir. Genellikle
sarmsagn keskin kokulu ve aromalt oldugu sdylenmektedir. Bilesimi ve saglik agisindan yararlar yeterince
bilinmeyen sarmisak, kokusu nedeniyle dikkatli tiketitmekte veya hig tiiketilmemektedir,

Ulkemizde sarmisak iizerine yapilan bir calismada (KAYNAS ve TURKES, 1991) sarmisagin hasat
sonras! fizyolojisi lizerinde durulmug ve Kastamonu sarmisaginin Balikesir sarmisagina oranla depolamaya
daha uygun bir ¢esit oldugu belirlenmigtir.

Sarmisagm bilesimi ile ilgili kaynak bilgiler hem yeterli degil ve hem de celigkili durumlar sdz
konusudur (Cizelge 1),

- Sarmusak ¢ok eski yillardan beri tibbi amaglarla ve ozellikle antimikrobiyel etkisi nedentyle
kullanilmaktadir. Ancak sarmisak son yillarda bu zelligi yaminda kolesterolii diisiiriicii, toksik etkiyi
engelleyici, oksidasyonu 6nleyici, yitksek tansiyonu diizenleyici, sinir sistemini diizenleyici, kanser énleyici,
kalp dolagimimt ditzenleyici etkisi nedeniyle yaymn olarak titketilmektedir (LAWSON ve ark., 1991).

Sarmisagm antimikrobiyel etkisi ¢ok etkili antibiyotikler gibi genis spektrumludur Sarmisak
antibakteriyel, antifungal ve antivitural etkiye sahiptir. Kokusunun hoga gitmemesi disinda sarmisak adeta
her derde deva bir gida maddesi, ilag gibi diisiiniildiigiinde ise kuvvetli ve genig spektrumlu bir antibiyotiktir.

Yapilan bir aragtirmada mikroorganizmalarn etkisini engelleyici sarmisak konsantrasyonu (mg/ml)
olarak belirlenmistir. Bu ¢caligmada ayrica 24 saat i¢indeki minimum engelleyici sarmisak konsantrasyonuda
belirlenmigtir {Cizelge 2).

Sarmisagin antimikiobiyal etkisi "allicin“ adl madde ile ortaya gikmaktadur, Allicin, sarmisak disi
biitiin oldugu durumda olusmamaktadir. Sarmisak disi ezildigi zaman bir enzim ile hizh bir sckilde meydana
gelmektedir, Bu konuda etkili enzim allinazdir (Alliin alkil siilfinat liyaz). Sarmisaktaki allicin miktart %
0,2-0,4 smirlan arasinda degigmektedir. Sarmisakta ortalama % 67 rutubet olduguna gore kurumadde %
33 diizeyindedir. Bu hesaba gore sarmisak, kurumaddede % 0,6-1,21 diizeyinde allicin icermektedir IBERL
ve ark., 1990).

Gizelge 1. Sarmusain Bilesimi ile ilgili Kaynak Bilgileri Sarmisakta parcalanmamig dis, ezilmig dig
- ve sarrasak yaginda bulunan bilesenlerin kimyasal
Bilegim Ogesi 1 2 3 foenmillon: yaginda butunan bliey ¥
ormillleri Sekll 1I’de gosterilmigtir.
Enerji (kcal) 138,0 - -
Su (%) 60,30 - - a I\ \/\c:,ﬂ1
Protein (%) 840 | 530 6,20 Audin
Yag (%) 010 | 020 0,20
Karbonhidrat (%) 2870 1 6380 | 3080 o
Ham Seliiloz (%) 090 | 0011 - Né\s NS
Kiil (%) 1,60 - 1,50 aLicin
B (iailt tiyesuitirat)
MINERAIL MADDE (mg/kg) 9 9
Kalsiyum (Ca) 15 . 29,0 A c.g’s\s/\/
Demir (Fe) 10 - 1,50 mET AL s AL wETiL Tho sisinar
Fosfor (P) 200 - 202
Sodyum (Na) 6 - 19
Potasyum (K) 720 - 529,0 0
. S 3
R AV \s/\/
VITAMIN (mg/100 g) c AN
Thiamin (B,) 9,21 - - Eame
Riboflavin (B,) 0,11 - - 9 .
Niacin 0,9 - - PAVAVERVALVAN
Askorbik Asit 19 3,0 15,0 F e .
Sekil 1. Sarmrsagin bilegiminde bulunan maddelerin

kimtyasal formiilleri
A: Sarnusak ezilmemis dis B: Sarnusak ezilmis dis
C: Sarnusak yaf

I)ANONYMOUS,198s  2)EKINCI,1986 3)SEBLING, 1974
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Tablo 2. Mikroorganizmalarin Etkisini Engelleyici Sarmisak Konsantrasyonlari (REES ve ark, 1993).

Mikroorganizma Mikroorganizma Minimum Engelieyici MEK 24 Saat
Numarast Konsantrasyon (mg/ml) {(mg/ml)
(MEK)
Staphylococcus aureus NCIMB 11857 0,6-1,3 0,8
Staphylococcus aureus INT Z1 0,6-1,3 Lo
Escherichia coli INT M11 0,6-1,3 1,0
Candida albicans INT C6 1,3-2,5 14
Escherichia coli INT M18 1,3-2,5 1,7
Bacillus cereus NCTC 2599 1,325 18
Bacillus subtilis NCIMB 8993 1,3-2,5 18
Saccharomyces cerevisiae INT M29 1,3-2,5 1,9
Proteus mirabilis R3.68 1,3-2,5 19
Escherichia coli INT M40 1,3-2,5 2,2
Listeria monocytogenes NCTC 11994 1,3-2,5 23
Saimonella dublinii INT M41 1,3-2,5 2,3
Salmonella enteriditis P227165 1,3-2,5 2,4
Saimonella typhimurium P227221 2,5-5,0 2,8
Klebsiella aerogenes NCTC 8172 2,5-5,0 33
Pseudomonas aeruginosa NCTC 8626 5,0-10,0 9,1
Lactobacillus plantarum INT L11 10,6-15,0 12,5
Lactobacillus acidophilus INT L9 10,0-25,0 16,7
Lactobacillus casei NCIMB 11970 150-20,0 17,5
Enterococcus faecium INT AP7 10,0-25,0 18,5
Pediococcus pentasaceus INT AP3 25,0-37,5 34,5
Pediococcus pentasaceus INT AP6 37,5-50,0 39,7

MATERYAL VE METOT

Materyal

Aragtirmada materyal olarak Kastamonu ilinin tiim ilgelerinden saglanan 40 farkli sarmisak droegi

kullamlmigtar.

Metot

Sarmisak orneklerinde baz fiziksel ve kimyasal analizler uygulanmustir. Bu analizler asagida

tammlanmg durumdadir.

Fiziksel Analizler

Analize alinan tim 6rneklerde sarmsak bag agirhgn (g), biiyilk ve kiigiik dig sayis1 ve agurlig ile bir
sarmisak baginda bulunan dig sayist belirlenmigtir. Titm 6rneklerde belirlenen analizler ayr1 ayn yapihp

deperlere istatistiki analiz uygulanmigtir.

Kimyasal Analizler

Total Katt Madde Tayini: Sarmisak drneklerinde total kati madde drneklerin 65-67 ’C’de vakum

kurutma dolabmda 1060 mmHg’da sabit agirhga kadar kurutulmas: ile belirlenmistir (REGNEL, 1976}.
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Coziiniivr Kuru Madde Tayini: Sarmusak drnekleri refraktometrenin 6zel presinde sikilarak elde
edilen smda CKM Baush ve Lomb tipi refraktometrede refraktometrik olarak belirlenmistir (KRUGER
ve BIELIG, 1976).

Refraktif indeks: Refraktometre ile belirlenmigtir (KRUGER ve BIELIG, 1976).

Titrasyon Asitligi ve pH Degeri Tayini: Sarmusak drnckleri bir mikserde piire haline getirilmig ve
belli miktar tartithp damitik su ile ekstraksiyon igin 4 saat bekletilmis ve siire sonunda filtre edilerek
titrasyon asitligi ve pH tayini pH metrede potansiyometrik olarak belirlenmistir (CEMEROGLU, 1992).

Teplam Kiil: Toplam kiil tayini IFJU yontemi ile belirlenmigtir (ANONYMOUS, 1968).

Kiil Alkalitesi ve Alkali Sayis1 Tayini: Kiil alkalitesi ve alkali sayis1 tayini IFJU yontemi ile
bulunmustur (ANONYMOUS, 1962).

Mineral Madde Tayini: Mireral madde tayini yag yakidmig sarmisak oOrneklerinde AAS ve
fleymfotometrik olarak belirlenmigtir (KACAR, 1972).

Ucuco Organik Siilfiir Bilegikleri Tayini: Ugucu organik sitlfiir bilegikleri tayini ANONYMOUS
(1983yde tammlanan yontemle belirfenmigtir. Sonug allil siilfur [(CH),S] cinsinden yiizde olarak
saptanmigtir.

Seker Tayini: Sarmisak Orneklerinde toplam ve indirgen seker tayinleri Lane-Eynon yontemi
(CEMEROGLU, 1992), D-glukoz, D-fruktoz ve sakaroz tayinleri Boehringer enzimatik yontemi ile
belirlenmigtir (ANONYMOUS, 1989).

Protein Tayini (Axotlu bilesikler): Protein tayininde Lowry yontemi kullamilmigtsr (LOWRY ve
ark., 1951).

Ugucu Yag Tayini: Ugucu yag tayini GUENTHER (1955)’de tammlanan yontemle yapilmigtar.

Thiamin Tayini: Flourimetrik yontemle belirlenmis ve bu ama¢la HAAKE flourimetresi
kullamitmigtir (ARTIK, 1983).,

Riboflavin Tayini: Flourimetrik yontem ile HAAKE model flourimetre ile belirlenmigtir (ARTIK,
1993).

-Askorbik Asit Tayini: Spektrofotometrik yontemle belirlenmigtir (REGNEL, 1976).

Hunter Renk Tayini : Hunter renk parametreleri L,a ve b SHIMADZU UV spektrofotometre ile

belirlenmigtir (ARTIK, 1993).

ARASTIRMA SONUCLARI
Kastamonu Sarmisaimin Fiziksel Ozellikleri

Kastamonu sarmusaginin bazi fiziksel dzellikleri Cizelge ¥de gosterilmistir. Cizelge 3'de izlenecegi
gibi Kastamonu sarmisafimn bag agarlin 12,56-50,18 g smirlan: arasinda degismekte olup ortalama olarak
30,85 g diizeyindedir, Bir sarmisak baginda farkl: biyitklitkte ortalama 13 dig bulunmaktadir, Bu diglerin
8 adedi kiigiik, 5 adedi ise bityitk digtir. Tek bir bilyitk digin ortalama agirlgn 2,697, kigiik disin ise 1,643
gramdsr, :

Cizelge 3. Kastamonu Sarmusagimn Baz Fiziksel Ozellikleri (n = 40)

Fiziksel Ozellikler Degisim Smurlart Standart Standart VK

Sapma Hata (%)
Min | Max. | Ort.(x)

Sarmisak Bag Agirhgs (g) | 12,56 | 50,18 | 30,85 8,82 1,39 28,58

Bagta Bulunan Dig Sayis: 6 20 13 3,486 0,551 25,82

Biiyiik Dig Sayist 1 13 5 2,994 0,473 55,44

Kiigiik Dig Sayis1 2 16 8 3,888 0,615 48,0

Bityitk Dig Agirhig (g) 064 | 67 | 2697 1,131 0,201 49,35

Kiiciik Dis Agirhgs (g) 0361 | 3759 | 1,643 0,941 0,210 57,27
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tastamonu Sarmisaginmm Kimyasal Bilesimi

Kastamonu sarmisagmnin bazi kimyasal bilegim unsurlar Cizelge 4'de gosterilmigtir. Sarmisak
srneklerinde rutubet % 58,90-62,70 siirlari arasinda degigsmekte olup ortalama % 60,92’dir. COziniir kuru
nadde miktan ortalama olarak % 36,90 diizeyinde belirlenmigtir.

Sarmisak orneklerinde titrasyon asitligi (susuz sitrik asit) % 0,356-0,708 swurlan arasinda
legismektedir. Aym drneklerde pH degeri ise 5,47-6,90 arasinda degismekte olup ortalama 6,3’diir.

Kastamonu sarmisaginda toplam kiil miktar1 % 1,039-1,828 siurlar iginde degisim gostermektedir.
oplam kille bagh diger iki parametre ise ortalama olarak 72,11 mval/kg bulunan kil alkalitesi ve 6,2
sulunan alkali sayisidir.

Kastamonu sarmisak drneklerinde azotlu bilesiklerin (protein) miktar: diger sebze ve meyvelerde
sek rastlanmayacak diizeyde yiksek bulunmustur (Ortalama % 7,075).

Kastamonu sarmisaklarinda sarmusak ucucu yag % 0,147-0,375 olarak bulunmug ve ortalama
miktar % 0,251 diizeyindedir.

Kastamonu sarmsaginda vitamin bilesim dgeleride yitksek ditzeydedir. Ozellikle askorbik asidin
yilksek olmass diger olumlu dzellikleri yaninda sarmisagin dnemini vitamin agisindan da arttirmaktadur,

Cizelge 4. Kastamonu Sarnusagimn Kimyasal Bilegim Unsurlan

Bilesim Ggesi n Defigim Simirlan Standart } Standart VK

Hata Sapma (%)

Min Max. Ort.(x)

Toplam Kati Madde ,% 40 37,30 41,10 39,07 0,797 0,126 2,030
Rutubet % 40 58,90 62,70 60,92 0,797 0,126 1,308
Coziiniir Kuru Madde % 40 31,20 44,10 36,90 3,327 0,526 9,010
Refraktif Index ,(20°C/20°C) 40 1,3833 1,4350 1,3944 0,090 0,0014 0,645
Titrasyon Asitligi (S5A),% 40 0,3560 92,7080 0,5204 0,0881 0,013% 16,81
pH Degeri 40 547 6,90 6,30 0,3669 0,058 582
Toplam Seker ,% 40 3341 49,67 40,105 3,730 0,550 9,30
Indirgen Seker ,% 40 2,570 1047 5,810 1,725 0,273 29,69
Sakaroz ,% 40 2767 41,00 32,69 3,005 0,475 15,80
Toplam Kiil ,% 40 1,039 1,828 1,510 0,2075 0,0328 11,35
Kiil Alkalitesi ,mval/kg 40 63,55 92,51 7211 6,107 0,966 846
Alkali Sayist 40 50 80 6,20 0,911 0,144 14,69
Azotlu Bilegikler ,% 40 5,349 9,098 7,075 0,987 0,156 13,95
Ugucu Organik Siilfiir Bilesikleri ,% 40 0,087 0,214 0,136 0,032 0,047 22,20
Ugucu Yag % 40 0,147 0,375 0,251 0,0533 0,0084 21,23
Askorbik Asit ,mg/100g 40 9,86 24,18 17,82 23,95 0,379 13,43
Thiamin ,mg/100g 40 0,105 0,220 0,161 0,0314 0,0049 19,50
Riboflavin ,mg/100g 40 0,075 0,127 0,106 0,0166 0,0026 15,66

Kastamonu Sarmusagimn Seker Bilegimi

Kastamonu sarmusaginin toplam seker ve indirgen geker miktan titrimetrik, D-glukoz, D-fruktoz

ve sakaroz miktar1 enzimatik yontemle belirlenmig ve sonuglar Cizelge 5'de gosterilmigtir. Cizelge 5'de

goriilecegi gibi toplam seker miktar1 % 33,41-49,67 smirlar1 arasinda degismekte olup, ortalama % 40,15
diizeyindedir. Indirgen geker miktart ortalama % 5,810 olup diigik miktarda bulunmugtur. Toplam sekerin
en biiyiik kismim sakaroz olugturmakta olup % 27,67-41 smrlar: arasinda degigim gdstermektedir. Sakarozu
miktar acisindan % 2,872-10,394 ile D-fruktoz ve % 1,169-2,036 ile D-glukoz izlemektedir. Sakarozun D-
glukoza oram 18,29-25,40 sirlari arasinda degismekte olup ortalama olarak 21,535 diizeyinde bulunmugtur.

A
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Kastamonu Sarmisaginin Mineral Bilesim Unsurian

Kastamonu sarmusaginin mineral bilegim dgeleri belirlenmig ve Tablo 6’sunulmngtur. Kastamonu
sarmisaginin mineral bilegenleri iginde ilk sirayr potasyum almaktadir (Cizelge 6). Potasyum 3822-9310
mg/kg sirlan arasinda degismekie olup ortalama olarak 5932 mg/kg diizeyindedir. Potasyumu ortalama
olarak 879 mg/kg ile kalsiyum ve 283 mg/kg ile fosfor izlemektedir. Ginko miktari dikkate deger diizeyde
yitksek bulunmustur (5,31-13,13 mg/kg).

Cizelge 5. Kastamonu Sarnusafinin Seker Bileginti

SEKER n Degisim Sinerlan Standart Standart VK (%)
Sapma Hata
min. max. ort (x)
Toplam geker, % 40 3341 49,67 40,15 3,834 0,606 9,54
Indirgen seker, % 40 2,570 10,47 5,810 1,725 0,273 29,69
D-Glukoz, % 40 1,169 2,036 1,52% 0,2060 0,0326 1347
D-Fruktoz, % 40 2872 10,394 5926 1,636 0,259 27,60
Sakaroz, % 49 27,67 41,0 32,69 3,005 0475 30,19
D-Glukoz/D-Fruktoz 40 0,184 0,544 0,2734 0,0763 0,0121 27,90
Sakaroz/D-Glukoz 40 18,29 25,40 21,535 1,600 0,253 742

Cizelge 6. Kastamonu Sarnmsafiun Mineral Bilegim Opeleri’

Mineral madde n Degigim Sinirlar Standart Standart VK

: Sapma Hata | (%)

min. max. ort (x)

Potasyum (K) mg/kg . | 40 3822 9310 5932 (82,70) 923 145 15,55
Kaisiyum (Ca) mg/kg 40 590 1295 879 (12,25) 1371 21,7 15,59
Sodyum (Na) mg/kg 40 7.5 45 196 0,273) 9,92 1,57 50,61
Demir (Fe) mg/kg 40 0,52 3,72 1,594 (0,022) 0,653 0,103 40,96
Bakir (Cu) mg/kg 40 0,27 0,68 0,440 (0,006) 0,1029 0,01€3 0,233
Cinko (Zn) mg/kg 40 5,31 13,13 8,49 (0,1183) 2,178 0,344 25,65
Magnezyum (Mg) mg/kg 40 36,74 58,30 4748 (0,661) 5,116 0,809 10,77
Fosfor (P) mg/kg 40 144 432 283 (3,945) 65,9 10,40 23,28
Teplam Kiil Yo 40 1,039 1,828 1,510 - 0,2075 0,0328 11,35

* Parantez igindeki rakamlar mineral maddenin toplam kil i¢indeki paymt gostermektedir.
Kastamonu Sarmusagirun Hunter Renk Degerieri

Kastamonu sarmisagimin Hunter renk degerleri belirlenmis ve Cizelge 7de gosterilmigtir. Sarmisak
disleri bayiik ve kiigiik olarak ayr: ayrt incelenmistir.

Cizelge 7nin incelenmesi ile goritlecegi gibi sarmisagin kigiik digli olanlarinda a/b deperi 1,388-
11,435 simrlar1 arasinda degismekte olup ortalama olarak 6,628 diizeyinde belirlenmis durumdadir.Ayni
deger (a/b) bityilk dighi olanlarda ise 0,404-3,443 sinwrlan arasinda depismekte olup ortalama olarak 1,738
diizeyindedir.

Cizelge 7. Kastamonu Sarmnusagomn Hunter Renk Analiz Sonuclar: (n=40)

Hunter Renk Defisim Sinlan Standart Sapma Standart Hata VK (%)
Degeri min, max. ort (x)

Kiigiik Dig

Hunter L 43,612 54,332 48,075 2,845 0,636 5911
a 3,195 9972 7,227 1,690 0,378 23,384
b 0,692 5,195 1,512 1,028 0,230 67,989
a/b 1,388 11,435 6,628 3,320 0,742 50,09

Biiviik Dis

Hunter L 52416 59,315 55,225 2018 0,451 3,65
a 2,55 8211 4921 1,404 0314 28,53
b 1,150 10,701 3,725 2,388 0,534 64,10
a/b 0,404 3443 1,738 0,877 0,196 50,46
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