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Pleurotus sajor-caju MANTAR TORUNUN KONTROLLU
ATMOSFERDE MUHAFAZASI

CONTROLLED ATMOSPHERE STORAGE OF Pleurotus sajor-caju
MUSHROOM CULTIVAR

. Nilgiin HALLORAN
A.U.Ziraat Fakiiltesi Bahce Bitkileri Boliimii, ANKARA

OZET: Aragtirma, P.sajor-caju mantar tiiriniin sofukta muhafazasinda optimum atmosfer bilesimini belirlemek amaci ile
yilriitilmigtiir. Denemede % 0, % 5, % 10 ve % 15 CO, iceren ortamiann her birinde O, konsantrasyonu % 21, % 2,5,
% 1 ve % 0 olarak degigecek gekilde 20 farkh atmosfer bilegiminin etkileri incelenmigtir. 5°C sicaklik ve % 85-90 oransal
nem iceren ortamda yiiritiilen galismada, 12 giinlilk muhafaza siiresince Fer giin ara ile kesme kuvveti, gapka rengi,
nemlenme ve koku olusum durumlan ile genel goriintiglin dikkate alindify kalite puanlamas: yapiimugtir.

Arastirmada elde edilen verilere gbre % 5 CO, + % 21 O,, % 10 CO, + % 0 O, ve siirekli azot uygulamalar
digerlerine gore 12 giinliik muhafaza siiresi ile daha iyi sonug vermistir. Incelenen tiim kriterler dikkate alindiginda, P. sajor-
caju mantar tiiri igin optimum atmosfer bilesiminin % 10 CO, + % 0 0,, % 15 CO, + % 0 O, oldufu ve bu tiiriin KA’de
muhafazasinda O,’in miimkiin oldufunca diigiik diizeyde tutulmas: gerektigi belirlenmigtir.

SUMMARY: This reseach was caried out to determine the optimum atmospheric concentrations for P. sajor-caju
mushrooms placed in cold storage. Twenty different atmosferic conditions were tried in this experiment. CO, concentration
were vatied at 0, 5, 10 and 15 % and O, concentrations varied from 21, 2, 5, 1 and O %. Cold room’s temperature and
relative humiditiy maintained as 5°C and % 85-90 respectively. During the 12-day storage pericd, mushroom samples were
analized at three-day intervais for such properties as shear force, cap color, soggy apperance, odor changes and quantily
score.

Results, indicate that atmospheric conditions of 5 % CO, + 21 % 05,10 % CO; + 0% O, 15 % CO, + 0%
0,. and continuous nitrogen (i.e. 0 % CO, + 0 % O,) gave good resulis over 12-day storage period. The best conditions
were afforded by an atmosphere of 10 % CO, + 0 % O, when all critenia are evaluated together. This rescarch showed
in particular that great care should be taken to ensure that atmospheric O, conditions are the minimum possible.

GIRIS

Mantar, hasat sonrasi yagam stiresi uygulanan tekniklere bagl olarak birkag giin ile birkag hafta
arasmda sinirh kalan ¢ok duyarh bir iriindiir. Diinya mantar iiretiminin hizla artmasi, mantar tirlerinin
muhafaza siiresinin uzatilmasina iligkin teknik gelistirilmesinin dnemini de artirmaktadir.

Toplam diinya mantar iiretiminin (3.763.000 ton) bityitk bir kismim Agaricus tiirleri olugturmakta
{1.424.000 ton), ikinci sirada yer alan Pleurotus tiirlerinin toplam {irctimdeki payt da (909.000 ton) giderek
artmaktadir (CHAN ve MILES, 1991). Bu tiriin Agaricus tirlerine gore daha da duyarl oldugu ve hasattan
sonra tiiketim kalitesinin satis kosullarinda birkag saat igerisinde kayboldugu bilinmektedir (BANO ve
RAJARATHNAM, 1988; AGAOGLU ve TUNCEL, 1992).

Mantarin hasat sonrasi dayamm siiresinin uzatilmasinda digik sicaklikta muhafazasimn etkili
oldugu ve bu teknigin ambalajlama veya kontrollii atmosferde (KA) muhafaza teknikleri ile kombine
uygulanmasinn raf émriinii daha da vzattipr saptanmugtir (NICHOLS ve HAMMOND, 1973; BURTON,
1986; BURTON ve ark, 1987; BURTON ve TWIYING, 1989). Yapitan ¢aligmalar Agaricus tirleri iizerinde
yogunlagirken Pleurotus tiirlerinde olduk¢a simrh diizeyde kalmagtir,

Atmosfer bilegiminin mantar kalitesine otkisi konusundaki galigmalar, CO,’in temel olarak
biiyiimeyi, renk kaybini ve mikrobiyal aktiviteyi yavaglatmasindan kaynaklandigint ortaya koymustur. Yapilan
bir cahgmada, O,’in % 9 veya CO;’in % 25-50 olmasi durumunda KA’de muhafazamn kalite kaybini azalttig
belirlenmistir (CHO ve ark. 1982). NICHOLS ve HAMMOND (1973) ise % 10-12’nin ¢ok altinda veya
iizerindeki CQ, konsantrasyontarinin icsel kahverengilesmeyi artirdigim saptanglardir. MURR ve MORRIS
(1974) diigiik O, ve yitksek CO, konsatrasyonlarinin mantar sapkalarindaki renk degigimini etkiledigini,
yaptiklar1 bir diger ¢alymada da % 1in altindaki O.in gapka agilmasim geciktirdigini gozlemiglerdir
(MURR ve MORRIS, 1975). CZAPSKI ve BAKOWSKI (1986) mantarlar igin optimum atmosfer
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bilegiminin % 10-15 CO, ve % 1,5-2,0 O, oldugunu ve bu ortamda Agaricus tiriine ait mantarlartn 21 giin
sire ile muhafaza edilebilecegini ortaya koymuglardir. HARDENBURG ve ark. (1986) da % 5-10 CO;'in
mantarlarin beyazlifmim daha uzun siire korunmasim sagladigim belirlerken KADER ve ark. (1985) A.
bisporus tiiril igin % 10-15'lik yiiksek CO, dozlarim énermiglerdir. KA’de muhafazanin solunum, biiyiime
ve renk depisimine etkisinin incelendigi bir diger araghrmada 10°C’de % 25 CQ,’in solunumu % 82
oraninda, % 50 CO,'in ise tamamen azalttg saptanmugtr (WUEST, 1982). TUNCEL ve AGAOGLU
(1992) ise % 10 CO, ve % 1 O, kombinasyonunda 5°C’de kalite kayb1 olmaksizin 15 giin sire ile
muhafazanin miimkiin oldugunu belirlemiglerdir. LOPEZ BRIONES ve ark. (1994) da mantarin iginde
bulundugu ortamdaki CO, miktaninin azalmas: ile dokuda yumusamanin arttigim gozlemiglerdir. LOPEZ
BRIONES ve ark. (1993) ise A. bisporus tiiriniin KA’de muhafazasinda en uygun atmosfer bilesiminin
9%2,5-5 CO, ve % 5-10 O, oldugunu saptamiglardir. 1

Pleurotus tiirleri i¢in uygun atmosfer bilesiminin belirlenmesi ile ilgili ilk caligmalar ambalaj
materyalleri igerisinde olugan yiiksck CO, ve diigitk G,’li ortamlarda baglamigtir. P. flabellatus tiiriiniin farkh
ambalaj agirhklarinda muhafazasim inceleyen RAJARATHNAM ve ark. (1983) mantarlart farklr delik
alanina sahip 50 g, 200 g ve 250 g’lik PE torbalarda ambalajlamsslardir. Ambalaj agichig arttikga kalite daha
iyl korunmasina ragmen 16x25 cm’lik torbalara 250 g mantar yerlestirilmesi torbalarda patiamaya neden
oldugundan optimum ambalaj agirhigimin 200 g olduguna karar verilmistir. Agir torbalarda daha iyi sonug
almmasy, i kisimda daha fazla CO, birikerek renk kaybina yol acan fenol oksidaz aktivitesinin azalmasma
baglanmigtir, Aragtrimada ayrica delikli ambalajlarda deliksizlere gore daha fazla nem biriktigi bunun da
azalan CO, nedentiyle artan solunumdan kaynaklandig: saptanmistir.

Farkh atmosfer bilegiminin P. ostreatus mantar (iiriiniin hasat sonras: kalitesine etkisini inceleyen
JANDAIK ve SHARMA (1983) artan CO, ve azalan O, konsantrasyonlarimin, 1°C’de muhafaza edilen
mantarlarda solunumu fazla etkilemedigini, buna kargin 8°-15°C’de 6nemli dlgiide azalttigin belirlemiglerdir.
Aragtirmada ayrnica atmosferdeki O;in yiiksck olmasi durumunda CO, konsantrasyonunu oldukga
yukseltmek gerektigt de saptanmistir, Aragtincilar P. ostreatus tiiri igin optimum atmosfer bilesiminin %
10 CO, ve % 2 O, kombinasyonu oldugunu ortaya koymuslardir.

HENZE (1969) de Pleurotus tiirlerinde hasat sonras: kalitenin sadece mantarlarin sogutulmasina
oranla, yiiksck CO, ile sogutmanin kombine uygulanmas: durumunda daha iyi korunabilecepini gostermisir
1°C sicakhk ve 5 94 oransal nemde muhafaza edilen mantarlarda % 30 CO, + % 1 O, iceren atmosfer en
iyl sonucu vermis ve bu ortamda mantarlar 10 giin muhafaza edilmigtir. % 15 CO, ve % 0 O, iceren ortam
da etkili bulunmakla birlikte bu ortamda muhafazamn 2. haftasinda istenmeyen koku ortaya gikmistir.

MATERYAL ve YONTEM

Aragtirmada bitkisel materyal olarak ABD’nin Kalifornia Eyaletinde bulunan Petaluma mantar
Isletmesinde iiretilen Pleurotus sajor-caju mantar tiirii kutlamlmugtir. Hasattan sonra 0°C sicakliktaki ortama
onsogutma amaci ile konulan mantarlar 1 saat sonra 5°C sicakhk ve % 85-90 oransal nem iceren odaya
abnmuglardir. Bu ortamda mantarlar, akis tablasi sistemi ile yaratilan ve asagida belirtilen 20 farkl: atmosfer
bilegimini igeren 1 It'lik kavanozlara yerlestirilmistir (Cizelge 1).

Deneme 3 tekerriirlii olarak kurulmug ve her analiz déneminde her tekeriirii temsilen 10’ar adet
mantar kullanimigtir. Her analiz doneminde kavanoz igindeki mantarlar 2 gruba ayrilmis, bir grupta analiz
vapilirken diger grup 15°C sicakliktaki normal atmosfere tagmmustir. Bu mantarlarda 24 saat sonra aym
oOlgimler tekrarlanmistir. Deneme siiresince tiger giin ara ile asagida belirtilen 6l¢iim ve degerlendirmeler
yapmistir,

Kesme Kuvveti: Muhafaza siiresince mantarlarin sertliginde olugan degisimleri saptamak amaciyla
6 mm uzunluk ve 1 mm geniglikteki bicak benzeri kesme ucu kullanilarak
penetrometre ile belirlenmigtir. Mantarlarin sapkasi ¢ok ince oldugundan olgtimler sap ile sapkanin bilegim
yerinin tam altnda yapilmistir.

Sapka Rengi: Sapka renginin belirlenmesi amaa ile Minolta marka renk dlger kullamilmigtir.
sonuglarm degerlendirilmesinde, L, a ve b olarak yapilan sigimlerden sadece "b" deperi yani mantarlardaki
sar renk dikkate almmigtir (AGAOGLU ve TUNCEL, 1992).
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Cizelge 1. Denemede kullamilan atmosfer bilegimleri

Nemlenme ve istenmeyen Kokn Olugumu: Farkl
& (%) 0, (%) €0, (%) O (%) atmosferlerde tutulan mantarlarda zamanla
0 21 10 21 nemlilik ve koku olugumu gibi kaliteyi olumsuz
0 5 10 5 yonde etkileyen degisimler olmaktadir. Bu
0 2.5 10 25 degisimler ayrt ayn1 ve -, +, ++ ve +++ olmak
0 ! 10 ! iizere 4 farkh derece ile belirlenmistir. Buna gore
0 10 0 ey . . . .
5 2 15 2 -t herhangi bir degigim yok, +: Hafif degigim, + +
5 15 5 Orta diizeyde degigim ve +++: Cok koti
5 25 15 25 ditzeyde degisimi gistermektedir (TUNCEL ve
5 1 15 1 AGAOGLU, 1992).
3 13 0 Kalite Puanlamasi: Manarlarin genel

goriniigleri dikkakte ahinarak 9-1 arasinda degisen
BANO ve RAJARATHNAM (1988)’a gore bir puaniama yapilmig ve 5 puan sab icin sinir deger olarak
kabul edilmistir.

BULGULAR ve TARTISMA
L. Mantarlarin Kesme Kuvveti Degerinde (Olugan Degigimler

Farkl: atmosfer bilegimlerinde depolanan ve normal atmosfere transfer edilen mantarlarda olusan
sertlik degigimi Cizelge 2'de verilmistir. Elde edilen veriler sertligin muhafaza siiresince azaldigmi ancak
azlama miktarinin atmosfer bilesimine gore degigtigini gostermektedir. Denemede kullamilan atmosfer
bilegimleri dikkate alindipinda kesme kuvveti degerini etkileyen ana faktdriin otamdaki O, bilesimi oldugu
anlagilmaktadir. O, konsantrasyonunun % 21 oldugu ortamlarda CO, dizeyinden bagimsiz olarak sertlik
daha iyi korunmustur. Bunu normal atmosfere alinan orneklerde de gérmek miimkiindiir. Buna karsin %2,3
Q; iceren ortamlarda yumugamanin en hizh oldugu belirienmistir. Sertlik en iyi % 15 CO, + % 21 O,
iceren ortamda korunmugtur. Yapilan incelemelerde bu tiriin KA’'de muhafazasinin doku yumugamasia
etkisi konusunda herhangi bir literatiire rasttanmam:stir. Buna karsin MURR ve MORRIS (1974) ile
TUNCEL ve AGAOGLU (1992) Agaricus bisporus tiiriinde, artan CO, oranlarinin yumusamay:
yavaglattigim belirlemiglerdir. Bu caligmada da O, yiiksek olmak kogulu ile artan CO, oranlarinda genellikle
yumugama daha yavag olmustur.

2. Mantarlarin Renginde (b) Olusan Degigimler

Farkl atmosfer bilegimlerinde muhafaza cdilen P. sgjor-caju mantarlarimin renginde olugan
degisimler Cizelge 3'de goriilmektedir. Yapilan olgiimlerde muhafaza siiresince gri olan baglangig renginin
sartya dogru degistigi yani rengin muhafaza siiresince agldign belirlenmistir, AGAQGLU ve TUNCEL
(1992) de Pleurotus tirlerinin normal atmosferde muhafazasi sirasinda mantarlarin renginin agildigim
belirtmig, BANO ve RAJARATHNAM (1988) da benzer sonucu elde etmistir. Elde edilen sonuglardan aym
CO, diizeylerinin ortalamasina bakildiginda, artan CO, miktarimin renk degigimini bir miktar hizlandirdig
goriilmektedir. Denemede en az renk degisimi % 5 CO, + % 5 O, i¢eren ortamda belirlenmistir. Oda
sicakhipina transfer edilen drneklerde transferden sonra renk ok fazla agilmig gibi goriinmekle birlikte bu
durum gapka yiizeyindeki misel bityimesinden kaynaklanmiglir.

3. Mantarlarda Nemlenme ve {stenmeyen Koku Geligimi
Mantarlarin KA veya MA’de muhafazasinda karsilagilan en 6nenmli sorunlardan biri nemienme

ve koku olugumudur (TUNCEL ve AGAOGLU, 1992). Cizelge 4 ve Cizelge S'de farkh atmosferlerin
mantarlarda nemlenme ve koku olugumuna etkisi goriilmektedir.
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Mantarlarda koku olusumuna yol acan fakidrler tam olarak incelenmemigti. TUNCEL ve
AGAOGLU (1992) yiiksek CO,’in Agaricus bisporus’da koku olugumunu azlattigmni, bunun yitksek CO,
iceren ortamlarda mikroorganizma geligiminin engellenmesinden kaynaklandigam saptamiglardir. Aragtirma
sonuglar incelendiginde, istenmeyen koku olusumunun genellikle CO,ce zengin ortamlardan normal
atmosfere transfer edildikten sonra artuifn gorillmektedir. Kokunun CO,’i dilgiik ortamlardan ahnan
orneklerde NA’de 24 saat sonra azaldigt digerlerinde ise arttigy belirlenmigtir.

Cizelge 2. KA’de muhafaza edilen mantarlann kesme kuvvetinde (kg) olugan degisimler

Atmosfer Muhafaza Siiresi (Giin) 15°C’ye transferden 24 saat sonra

Bilegimi -
(%)

0,0, 0 3 6 9 12 0 3 6 9 12
0-21 0,95 0,84 0,71 0,66 0,50 0,86 0,76 0,63 0,39 0,28
0-5 0,95 0,88 0,79 0,63 0,40 0,84 0,69 0,50 0,41 0,26
0-25 0,95 0,85 0,70 0,58 0,29 0,77 0,71 0,52 0,33 0,17
0-1 0,95 0,73 0,53 0,44 0,39 0,61 0,56 0,38 0,27 0,12
0-0 0,95 0,78 0,58 0,51 0,43 0,90 0.67 0,46 0,39 0,27
5-21 0,95 0,87 0,81 0,73 0,61 0,92 07N 0,63 0,52 0,44
5-5 0,95 0,82 0,79 0,56 0,37 0,77 0,68 0,48 0,33 0,30
5-25 0,95 0N 0,56 0,50 0,40 0,90 0,66 047 0,36 0,30
5-1 0,95 0,83 0,78 0,64 053 0,86 0,65 0,57 0,46 0,38
5-0 0,95 0,74 0,55 0,42 0,30 0,81 0,69 0,41 0,39 0,24
10-21 0,95 0,77 0,69 0,63 0,59 090 | 063 0,51 049 0,42
10 - 0,95 0,30 0,76 0,69 0,50 0,73 0,70 0,64 0,43 0,28
10-25 0,95 0,74 0,57 0,54 042 0,71 0,65 0,40 0,35 0,21
16-1 0,95 0,83 0,62 0,58 0,43 0,78 0,74 043 0,38 0,27
10-0 0,95 0,73 0,63 0,59 0,55 0,87 0,58 0,44 0,41 0,38
15-21 0,95 081 0,77 0,68 0,66 0,90 0,78 0,74 0,52 0,48
15-5 0,95 088 0,70 0,35 0,49 0,88 0,69 0.55 0,42 0,36
15-2% 0,95 0,74 0,52 0,45 0,37 0,83 0,57 041 0,32 0,29
15-1 0,95 0,68 0,50 0,40 0,39 0,81 0,58 0,42 034 0,30
15-0 0,95 0,79 0,53 0,51 0,47 0,90 0,66 0,46 0,41 0,30

Cizelge 3. KA’de muhafaza edilen mantarlann renginde (b) olusan degisimler

Atmosfer Muhafaza Siiresi (Giin) 15°C'ye transferden 24 saat sonra

Bilesimi
(%)

co.0, 0 3 6 9 12 0 3 6 9 12
0-21 1589 16,31 17,30 18,87 19,67 16,71 18,14 18,88 19,23 19,79
0-5 15,89 16,64 17,44 18.9% 20,13 16,12 17,17 18,71 20,27 21,12
0-25 15,89 16,50 17,10 19,07 19,62 17,40 18,44 18,94 20,48 22,58
0-1 15,89 16,00 16,90 18,84 19,92 17,00 19,12 19,44 20,16 21,60
0-0 15,89 16,18 16,83 17,90 1845 16,74 18,96 19,27 1940 2043
5-21 15,89 16,48 16,60 17,12 17,81 16,00 17,75 | 2080 22,12 23,82
5-5 15,89 16,10 16,98 18,33 19,27 16,61 18,43 18,77 19.14 19,71
5-25 15,89 18,43 19,32 20,00 2140 17,04 19,59 20,18 21,27 22,00
5-1 15,89 16,35 1744 21,54 23,10 17,73 19,96 21,20 22,64 24,80
5-0 15,89 16,20 17,80 18,07 18,93 17,44 19,07 22,36 23,61 24,19
10-21 15,89 16,12 18,74 20,66 22,68 16,67 17N 18,89 20,97 22,04
10-5 15,89 16,00 16,39 18,14 19,26 179 19,60 20,18 21,60 23,10
10-25 15,89 16,19 16,80 17,96 19,84 18,02 19,14 20,16 23,25 24,55
10-1 15,89 15,91 18,59 19,31 20,40 16,04 17,91 18,67 19,94 20,13
10-0 15,89 16,90 17,63 18,81 19,00 17,60 19,07 19,58 20,01 20,77
15-121 15,89 16,23 18,40 20,15 20,71 16,90 18,11 20,41 21,99 2348
15-5 15,89 18,16 20,29 20,97 21,06 17,60 19,17 1994 21,63 22,14
15-25 15,89 17,80 18,20 21,19 22,93 16,66 19,04 19,85 20,90 2386
15-1 15,89 16,72 17,16 18,41 19,80 171 18,09 19,23 21,08 22,30
15-0 15,89 16,08 17,03 18,82 19,04 18,10 19,94 20,29 20,67 20,96
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Cizelge 4. KA'de muhafaza edilen mantarlarda belirlenen koku degerleri

Atmosfer - Muhafaza Siiresi (Giin) 15°C'ye transferden 24 saat sonra
Bitegimi -

(%)

0,0, 0 3 6 g 12 0 3 6 9 12
0-21 - - - - + - - - - -
0-5 - - + + +4++ - - +++ +++ -
0-25 - - - - +4+ 4+ - - - - -
0-1 - - - - + o+ . - ++ ++ -
0-0 - - - + 4+ + - - - - ++
5-21 - - + ++ + - - + + -
5-5 - - - - - - - - - -
5-25 - - - - - - - + ++ ++ 4+
5-1 - - - - - - - ++ ++ + 4
5-0 - - - ++ + - - + + -
10-21 - - - - - - - - - -
-5 - - - - - - - + o+ +++ ++ 4+
10-25 - - - - - - - + ++ ++
10-1 - - - - + - - + ++ ++
10-0 - - - - + + - - - - +++
15-21 - - + + +++ - - ++ ++ +
15-5 - - + + + - - + ++ ++
15-25 - - + + + - - + ++ +4+
15-1 - - + + + - - - ++ +++
15-0 - - + + 4+ +++ - - - + 4 +++

Cizelge 5. KA'de muhafaza edilen mantarlarda belirlenen nemlenme degerleri

Atmosfer Muhafaza Siiresi (Giin) 15°C'ye transferden 24 saat sonra
Bilegimi

(%) 0 3 6 9 12 0 3 6 9 12
C0,0,

0-21 - + + + + - + +++ + 4+ +++
0-5 - + + + + 4+ 4 - + +++ ++ 4+ +4 +
0-25 - ++ +++ +++ ++ 4 - ++ +++ + 44+ + 4+
0-1 - + + + +++ - ++ +++ +++ ++ +
0-0 - - - - - - - - - -
5-21 - - + + - - - - + -
5-5 - - - - + - - ++ + + 4+ + +++
5-25 - - - - + - - +++ +++ e
5-1 - - + + + - - + + + ++
S-0 - - - - ++ - + - + -
10-21 - - - + + - - - + -
10-5 - - - - + - - ++ ++ +++
10-25 - - - - - - - - + ++
10-1 - -, - - + - - - + 4 +++
10-0 - - - - + 4 - - - - +
15-21 - - - - - - - - - ++
15-5 - - + + + - - - ++4 +++
15-25 - - - + - - - + + ++ 4 4+
i5-1 - - - - + - - + + 4+ ++ 4+
15-0 - - - - + - - - - -

Cizelge 5’deki nemlenme degerleri incelendiginde, depolama siiresince nemlenmenin dzellikle
yilksek CO, iceren ortamlarda diigiikk oldugu gorilmektedir. Bu durumun yiksek CO,lin solunumu
yavaglatmasindan kaynaklandig diigiinilmiigtir. RAJARATHNAM ve ark. (1983) da delikli torbalarda,
artan solunuma bagh olarak nemlenmenin deliksiz torbalardan daha yiiksek oldugunu saptamuslardir.
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Deneme siiresince siirekli azot gazi uygulamasinda herhangi bir nemlenmeye rastlanmamustir, KA’den
normal atmosfere tasian drneklerde yine solunum artigina bagh olarak nemlcnme artmugtir.

Nemlenme ve koku olusumu ile ilgili olarak yapilan degerlendirmelerde bu 2 parameltre arasinda
tam bir iligki belirlenmemigtir.

4. Mantarlarin Kalite Puanlarinda Olugan Degisimler

Mantarlanin kalite puanlarindaki degigimlere ait degerler Cizelge 6’da gorillmektedir. Bu degerlere
gore CO, icermeyen ortamlarda O, miktanimn artigina paralel olarak kalitede hizh bir azalma clmug ve
mantarlarin bu atmosfer bilesiminde muhafaza siiresi 3-6 giinle simich kalmigtir. % 5 CO, igeren ortamlarda
da % 5 CO, + % 21 O, bilesimi harig benzer degigim gbzlenmigtir. Aynca O'in % 21 olmasi durumunda
ortamdaki CO,’1 yilkseltmek ya da O, konsantrasyonunu dilgiik tutmak gerektigi saptanmusfur,

Gizelge 6. P. sajor-caju mantarlarmm KA’de muhafazasi sirasinda belirlenen kalite puaniar

Atmosfer Muhafaza Siiresi (Giin) 15°C’ye transferden 24 saat sonra
Bilegimi

—~

S

~
o
(]
=)
=)
—
[
o

3 6 2 12

L ] ]
LR
ta

—
DOND D 00 00 00 O

e

1

bt hathta th O O O OO
1 [

@O e

fou - e N - R T R R S

(VoY s BV RV IV Vs B Y R " - B~ + o =)

—
(=
*
<
R
[ B =¥ RV R = RN I+ SR B B+
[~ R <= P = e )

= N I TE¥e B B e A o O« e A - = I S
o

—
[V 1
[
—

w
DN
R=l e}

D OC OB ) T 00 O D ~d ] 00 ) O 0l =) A

T 00D A ~100 00 080 )00 R R R

00 00 O sk ~1 S 3 D000 1 B ~d o~ 00 00N

R R R A - R - R R R R

D 00 00 00 00 3 00 00 00 08 00 W] w1 O O 0 & 4 - &
>

T A N LT I Y Y N - N

o
o8 e G

—
()
v
(=]
~No
o
o

SONUC

Arastirma sonuglarindan kalite puanlar dikkate alindiginda siirekli azot, % 5 CO, + % 21 Oy, %
10 CO, + % 0 O, ve % 15 CO, + % 0 Oy'in oldukga iyi sonug verdigi belirlenmistir. Ancak, siirekli azot
uygulamasinda bir miktar koku olugmug ve yumugsama daha fazla gergeklegmistir. % 5 CO, + % 21 O,
ortami sapka yiizeyinde misel olugumuna yol agmis, % 15 CO, + % 0 O, ortaminda koku fazla olmustur.
% 10 CO, + % 0 O, bilesimi, % 15 CO, + % 0 O, ortamma yakin sonug vermekle birlikte denemede P.
sajor-caju i¢in en iyi ortam olarak belirlenmigtir. Ayrica bu tiriin KA’de muhafazasinda O, miimkin
oldugunca diigiik tutmak gerektigi sonucuna da varilmagtir,
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