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ZEYTINYAGI URETIMINDE HACCP UYGULAMASININ ONEMI VE
KAZANDIRACAKLARI"

IMPORTANCE AND BENEFITS OF HACCP IN OLIVE OIL. PRODUCTION

Giilgtin YILDIZ TIRYAKI1
Kahramanmarag Siitga imam Universitesi, Ziraat Fakiitesi, Gida Mithendisligi Bélomu, Kahramanmarag

OZET: Uluslararasi ticaretin geligmesi, tilketicinin bilinglenmesi, gida triinleri satin a'mada gegitlilik ve farklilik talepterinin
yam sira saghk ve gevre kaygisinin artmasi, Oreticilerin ve karar alicilann konuya daha hassas ve bilingli yaklagmalarin
saflamigtic. Bu badlamda, kiresellegen diinyada, HACCP uluslararas: platformda kabul gdrmas, bilimse! temele dayali
onleyici bir sistem olarak gida givenirliliginde yerini aimigtir. Bu itibarla, uluslararasi mevzuatlara uyum saglamak ve
Tirkiye'nin pazar payinin arttinimas: yéniinden HACCP sistemi, isletmeler agisindan giderek dnem kazanmigtir. Bu galisma
ile, Ulke ekonomisi agisindan bilyiik &nemi olan zeylinyad firetiminde HACCP uygulamasinin nemi ve kazandirdiklari ele
alinacaktir.
Anahtar Kelimeler: HACCP, gida giivenirlilii, zeytinyad, Titrkiye,

ABSTRACT: in order to develop internaticnal trade, costumer consicious, difference in buying food products and demand
and in addition to these increase in anxiety of environment and health cause more sensitive and more conscious producer
and manager. Because of these reason, HACCP is accepted as a preventive system, for food safety, depend on scientific
* bases at all over the world. The importance of HACCP system increases for most of the companies, in order to adoptation
of international rules and rises in market share of Turkey. In this study, the importance and advantages of HAGCP in olive
oil production which is big important for Turkish economy are evaluated.
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GiRis

Kiiresellesmeyle iletisimdeki ve tagimaciliktaki geligmeler, ticarete konu olan Grinlerin kapsamin
genigletmis, diinyanin bir kdgesinde Uretilen Orini bir kdgesinde pazarlanabilir hale getirmistir. Gidatardan
kaynaklanan hastaliklann ve bunlarin sebep oldugu 8liimlerin artmast nedeniyle gida maddelerinin tiketici
saghgina zarar vermeyecek nitelikte giivenli olarak Gretifmesi zorunlulugu ve bu amaca yénelik mevzuatin
olugturulmas: hususu da giderek nem kazanmig ve pazarlanan rinlerin giivenirliligini saglamak igin bir takim
tedbirlerin alinmasini zorunlu hale getirmistir (Antle 1999, Unnevehr ve Jensen 1999).

Tirkgede “Kritik Kontrol Noktalarinda Tehlike Analizi” olarak kargtlik bulan HACCP (Hazard Analysis of
Critical Control Points), tim dinyada tamnip kabul gérmis ve gida sanayiinde diinya gapinda basansini
kanitlamig bir gida glivenligi ve risk ydnetimidir. HACCP sistemi, son Griindeki kontrole bagh gecikmeler veya
déntgimstiz olumsuziuklar sonucu geligebilecek tehlikeleri engelleyerek koruyucu 6nlemleri bagtan
belirlemeyi amaglamaktadir (Marsilio 2002). Bu sebeple, gida igleyen, paketleyen, tastyan ve dagitan tiim
sektdrlere uygulanmaktadir.

HACCP, Birlesmis Milletlere bagh Dinya Saghk Tegkilati tarafindan 6neriten, ABD, Avrupa Birligi
Ulkelerinde ve (lkemizde yasal agidan uyulmasi gereken bir vygulamadir. 1995'de Avrupa Ekonomik
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' E-posta: gulgunyildiz@hotmail.com



358 GIDA YIL: 30 SAYI : 5 EYLUL - EKIM 2005

Toplulugu'nda zorunlu olan HACCP uygulamalari, Tarkiye'de 09.06.2001 tarihinde gida Uretimi yapan ve gida
ile temas eden materyalleri Uireten igletmelerde de yurirlige girmigtir. GUnimizde gida ithalati gergekiestiren
Ulkeler, HACCP programini zorunlu olarak uygulayan blkeler ve igletmelerden gida ithalatl yapmaktadir. Ditnya
zeytinyag! Uretiminde 5. sirada ve ihracatda 4. sirada olan Ulkemiz i¢in zeytinyagl Uretiminde HACCP
uygulamalari ekonomimiz agisindan bilyik 8nem arzetmektedir,

ispanya'da yapilan bir caigmada (Pardo, Perez, Andres and Alvarruiz 2002}, zeytinlerin kabull ve
segimi, suyun temini ile zeytinlerin bekletilmesi agamalarinin zeytinyad Uretiminde kritik kontro} noktafar
oldudu belirlenmigtir. Ancak (ilkemizde varolan alt yapi ve teknolojik bilgi eksikligi nedeniyle yukarida belirtilen
kritik kontrol roktalarina ilave olarak, kati-sivi fazlarin ayrimasi basamag) ile zeytinyaglarinin depolanmas:
basamaklan da kargimiza kritik kontrol noktasi olarak ¢ikmaktadir (Tiryaki Yildiz ve Kdseoglu 2003). Bilindigi
Uzere kritik kontrol noktalar, tiketici sagliginda problemlere neden olabilecek tehlikeleri durdurmak igin
proseste kontrol koydugumuz basamaklardir. Giivenli zeytinyagd Gretiminin ana hedefine kritik kontrol
noktalarinin hergiin etkin ofarak yénetilmesi ile ulagilabilir.

HACCP UYGULAMASININ ONEMi VE KAZANDIRACAKLARI

Zeytinyag da bir gida oldugundan HACCP in (stOnlikleri siralanirken genel bir ifade olarak gida terimi
kullanilacaktir. Gida glivenligini saglamak igin etkin bir ydntem olan HACCP, isletmeye, tilketiciye ve lilkeye
dnemli avantajiar saglar (Ozgigek 2002, Ertiirk 2003). En &nemii fayda givenli gida iretimidir. Digerieri ise:

- Isletme personelinin gerek hijyen, gerekse HACCP konusunda egitiimesini saglar ve firiin giivenliginin
nasil saglayabilecegini Ggretir. Boylece, ¢ahganlarin gida Uretim sirecini daha iyi anlamalarini ve kontrol
etmelerini ve lretimde daha etkin olmalarini sagtar,

© = Kiitik testlerin yerinde ve hizh olarak yapilmasi saglar.
- lsletmede kayit ve doklimantasyon tutulmasini sadlar.
~  Uretim parametrelerindeki ani degigikliklerin riin kaybina meydan vermeden diizeltimesini saglar.
Béylece, hatal Griin riskini ortadan kaldirarak kaynaklarin etkin kullammini saglayarak maliyetieri
digirdr,

~  Uridn giivenlik problemierini énler.

— Ekonomik Gretimin sadlanmast sonucu Ordniin pazadama gucunu artinr ve miigteri glvenini

kazandirarak pazarda rekabet avantaji yaratir.

— Tiketicilerin ve igverenlerin gidalardan dogan hastaliklar karsisinda ekonomik kayiptanini da azaltir.

— Tiketicinin glvenirlik kontrolll yapma gabasi ve riskler hakkinda endigeleri azalacagindan tiketici

faydasini artinir.

— Saglikh gida Uretimini temin eder ve firmaya gilveni artirir.- Giivenli gida tretmek igin geligtiritmig

olan yasal zorunluluklara uyumu kolaylastirir ve yurt iginde daha etkin bir kontrol sistemi sadlar.

- HACCP uygulamalari, gerek Avrupa Birligi Direktifleri gerek Kodeks Alimentarius standartlarina ve

uluslararas) mevzuata uyum saglamaya ivie kazandirir.

— Aynca HACCP, uluslaras ticarette engellerin azalmasina ve diinya pazarlarinda igletmelerin daha

etkin rekabet etmesine yardim ederek ihracat ve karilikta artig sadlayacak ve bdylece iilke
ekonomisine de katk! saglanacaktir (Anonymous 2004)

SONUG ve ONERILER

HACCP, Ulke mevzuatinin ulusiararasi mevzuat ile uyumlu hale getirme calsmalarina ivme
kazandiracaktir. Bu kapsamda, Tanm ve Kdyisleri Bakanli§i “yeni gida yasas: iie HACCP” konusunda Snemli
¢aligmalar yapmaktadir. Bir yandan da 6zel sektor, kendini dogrudan ilgilendirdiginden, her zaman oldugu gibi
bireysel gabasini géstermektedir. Diger yandan, biliyoruz ki zeytinyaginda da kendine yeterlili§gi artan AB,
dzellikle Turkiye'den olan ihracatinda her gegen yil yeni yaptinmlarla Tirk zeytinyad ihracatgisini giig
durumlara digiirmektedir. Yakin bir gelecektede HACCP'in bu yaptinmlar igerisinde yer almasi olasidir.
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Kamusal gatigmalarin gecikmesi durumunda bile, HACCP kriterlerine uygun ¢aligan firmalanin inracattaki
sanslan yilksek olacaktr. Bu nedenle, Avrupa pazanna ihracat yapan firmalanmizin bir an énce gerekli
yatinmlan ve firma igi diizenlemeleri yaparak, kalite, givenlik ve gevre standartlari ile ilgili sorunlarsni cozmeleri
gerekmektedir. Zeytinyagi sektérlinde, fabrikadan ihracata uzanan stiregte HACCP kriterlerinin uygulamyor
olmasi, kugkusuz en gok &zel sektdri memnun edecektir.Zeytinyad isletmelerinde etkin HA(_)CP
uygulamasiyla Gretilen kaliteli ve glivenilir naturel zeytinyagtannin tiiketiciye sunulmasi, halk saghginin
koruyacak, dretici ve tiketici menfaatlerinin korunmasim saglayacaktir. Ganka, HACCP programlar; zeytinyad
igletmelerindeki mikrobiyolojik, kimyasal ve fiziksel tehlikeleri minimum diizeye indirecektir. $irket politikas:
olarak HACCP sisteminin benimsenmig ofmasi, zeytinyad giivenliginin giivenceye alinmasini ve firma ismine
zarar gelmesini &nleyecektir. HACCP uygulamass, zeytinyag! Gretiminin her agamasinda kontrol ve denetimi
kolaylagtiracak, Uretimden kaynaklanan maliyetlerin agagiya gekerek Tiirk zeytinyadinin dinya pazarlaninda
‘ekabet sansini artiracak ve sanayiinin 8nind agacaktir. Sonug olarak HACCP uygulamas, zeytinyag
sektorindin Olke ekonomisine katkisini artiracaktir.
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