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Oz

Tiirk mutfak kiiltiirii, kadim bir ge¢cmise sahiptir. Orta Asya’da ath-gocebe yasam tarzini benimsemis
Tiirk boylarinin kendilerine 6zgii bir mutfak kiiltiirii vardir. Bu kiiltiir, Orta Asya’dan gocleri sirasinda
gectikleri cografyadaki diger mutfak kabullerinden etkilenir. Selguklu mutfagi, en eski devirlerde
olusmus Tiirk mutfak kiiltiiriiyle islamiyet’in getirdigi kabullerin bir sentezidir. Anadolu Selcuklu
Devleti ve Tiirk beyliklerinin mutfak kiiltiiriinde sadelik esastir. Osmanh saray mutfagi ise giiniimiiz
Tiirk mutfaginin temelini olusturur. Tiirk mutfagi; yemekleri, yemek pisirme teknikleri ve sunumla
ilgili kabulleriyle sosyal hayattan beslenen sairler icin ilham kaynagi olur. Ornegin eski désnemlerden
itibaren Tiirk sofralarinin vazgecilmez yemeklerinden olan pilav, siirde anlat1 6gesi olarak kullamlir.
XVI. asir sairlerinden Ravzi’nin pilav 6vgiisiinde kaleme aldigi manzumesi bu durumun ilgi ¢ekici
orneklerindendir. Bu kaside, gelenekteki benzerlerinden konusu, iislubu, hayal diinyas1 ve
kompozisyon biitiinliiglindeki sairane tercihlerle ayrilan kisa bir 6vgii siiridir. Sair, bu siirinde uzun
bir siiredir yemedigi, bu nedenle de kavusma istegi ve 6zlem duygusu igerisinde oldugu pilav
yemegini cesitli benzetmeler yaparak Gver. Bununla beraber devrin sultani III. Murat'in
Atmeydani’'nda verdigi bir ziyafette pilav yedigini sdyleyerek sultana dua eder. Pilavin miibalagal bir
iislupla ve cesitli benzetmelerle 6vgiisii siirin sonuna kadar siirer. Bu ¢alismada, Ravzi'nin pilav
ovgiisiinde kaleme aldig1 manzumesi, Tiirk mutfak kiiltiiriiniin siire yansimasi baglaminda sekil ve
muhteva Ozellikleri agisindan incelenecektir.

Anahtar kelimeler: Tiirk mutfagi, Osmanl saray mutfagi, pilav, Ravzi, klasik Tiirk edebiyatu.

Ravzi’s rice cassal in the context of the reflection of Turkish culinary culture on
poetry

Abstract

Turkish culinary culture has an ancient past. Turkish tribes who adopted the equestrian-nomadic
lifestyle in Central Asia have their own culinary culture. This culture is influenced by other culinary
assumptions in the geography they pass through during their migration from Central Asia. Seljuk
cuisine is a synthesis of the Turkish cuisine culture that was formed in the oldest periods and the
assumptions of Islam. Simplicity is essential in the culinary culture of Anatolian Seljuk State and
Turkish principalities. Ottoman palace cuisine is the basis of today's Turkish cuisine. Turkish cuisine;
food, cooking techniques and presentation of the inspiration for poets nurtured by social life. For
example, rice, which is one of the indispensable dishes of Turkish tables since ancient times, is used
as narrative element in poetry. One of the interesting examples of this situation is the poem of Ravzi,
one of the poets of the 16th century, penned in praise of rice. In this eulogy, the subject of the tradition
is a short poem of praise which is distinguished by its poetic preferences in the integrity of its style,
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imagination and composition. In this poem, the poet praises the rice dish, which he has not eaten for
a long time and therefore has a desire to meet and longing, by making various metaphors. However,
the Sultan of the period III. Murat prays to the sultan saying that he ate rice at a feast at Atmeydana.
The praise of rice with an exaggerated style and various metaphors continues until the end of the
poem. In this study, the verse Ravzi wrote in praise of rice will be examined in terms of its shape and
content features in the context of the reflection of Turkish cuisine to poetry.

Keywords: Turkish cuisine, Ottoman palace cuisine, rice, Ravzi, classical Turkish literature.
1. Giris

Beslenme, insanoglunun yasamini devam ettirebilmesini saglayan en temel ihtiyaclarindandir. Bu
ihtiyactan kaynagim1 alan beslenme kiiltiirii, farklilk gosteren kabulleriyle toplumlarin yasam
iisluplarina dair 6geleri tasir.

Tiirk mutfak kiiltlirliniin kaynagi, tarihin en eski zamanlarina dayanir. Orta Asya’da atli-gocebe yasam
tarz1 siiren Tiirk boylarimn beslenme Kkiiltiiriinde, et ve mayalanmus siit iiriinleri 6n plandadir (Ogel,
1991: IV/ 23). Tarim ve hayvancilikla ugrasan Tiirk boylarinin mutfaklarinda bugday ve bugday
unundan yapilan yagh hamur isleri, daridan yapilan boza ve av hayvanlar1 6nemli bir yer iggal eder
(Argilly, 2005: 14). Koyun, keci ve sigir eti ile tereyagi, peynir, yogurt, ayran, ¢okelek gibi siit iirtinleri
siklikla tiiketilir (Cigerim, 2001: 54). Mayalanmis kisrak siitiinden imal edilen kimiz, bu dénem Tiirk
mutfaginin en 6nemli ickilerindendir (Baysal, 1993: 32). Ziyafet sofralarinin temel yemeklerinden bir
tanesi haglanmis dana ya da koyun eti parcalaridir (Roux, 1989: 26).

Tiirk boylari, Orta Asya’dan Anadolu’ya gogleri sirasinda olusturmus olduklart mutfak kiiltiirlerini
beraberlerinde tagirlar. Bu yolcugun sonunda, cografyanin da etkisiyle tahil, sebze, meyve ve
baharatlarla zenginlesmis bir Tiirk mutfag: karsimiza ¢ikar.

Selcuklu mutfak kiiltiirii, eski Tiirk gelenekleriyle Islamiyet’e ait 6geleri birlestirir (Tezcan, 1997: 141).
Selguklu doneminde, konuklara ikram edilen yemekler arasinda pilav gesitleri, borani, yahni, kebap,
keskek, corba, serbet, tutmag, tirit, bulamac, ekmek ve sebze yemekleri sayilabilir (Demirgiil, 2018: 112).
X. asirdan itibaren Tiirk mutfagi dolayli da olsa Bizans mutfagindan etkilenir. Siitten iiretilen peynir
cesitleri ve sunuma verilen 6nem, bu etkinin belirgin 6rnekleridir (Rice, 1989: 12).

Anadolu Sel¢uklu Devleti ve siyasi birliginin bozulmasinin ardindan bagimsizliklarini ilan eden Tiirk
beyliklerinin mutfak kiiltiiriinde sadelik esastir. Bununla beraber ziraat ve tarimla ilgilendikleri bilinen
Anadolu Sel¢uklularina ait mutfak kabulleri hakkinda ayrintili bilgiye sahip degiliz (Sahin, 2008: 45).

Osmanl mutfagi, kurulug devrinde Selcuklu mutfagindan etkilenir. Bu donemde mutfak kiiltiirii, koy
(tasra) ve sehir olmak iizere iki boliimde siniflandirilabilir. Bu iki mutfag: birlestirerek giiniimiiz Tiirk
mutfaginin temelini olusturan ise Osmanlh saray mutfagidir (Aktas vd., 2007: 25). Bu mutfak, ilk defa
Fatih Sultan Mehmet devrinde, Matbah-1 Amire Emaneti adiyla kurulur. Bu dénemde, sabah ve aksam
yemegi olmak iizere iki 6giin yemek yenildigi bilinmektedir. Sarayin dogal konuklarina ¢ikarilan
yemekler arasinda lahana corbasi, yogurtlu ve 1spanakli borani, yogurtlu pazi, yogurtlu tutmag, bas ve
paca, yamurtali lapa, pekmezli yogurt tatlisi ve baklava sayilabilir. Vakitsiz gelen konuklara imaretlerde
¢ikan standart bir méniide ise pilav, yahni ve ekmek bulunur (Yigit vd., 2016: 15-16). Osmanli’'da, tuzsuz
tereyaginda pisirilen kuzu, koyun, tavuk ya da balik etiyle hazirlanan kebaplar, yahni, kiilbasti, kizartma
ve koftelerin yani sira piring pilavi cesitleri, baklagil yemekleriyle corba cesitleri sofranin vazgecilmez
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ogeleridir (Solmaz vd., 2018: 115-116). Fatih Sultan Mehmet devrinde baslayan Osmanli mutfaginin
zenginligi diger donemlerde de devam eder. XV. asirda az sayida olan yemek cesitleri XVI. asirda artar.
XVII. ve XVIIL. asirlarda Osmanh mutfagi gérkemli donemini yasamaya devam eder. XIX. asirdan
itibaren devletin girdigi ekonomik siire¢ Osmanli saray mutfagini da etkiler (Giiler, 2010: 25).
Osmanlrnin son déneminde, 6gle ve aksam yemeklerinde et veya tavuktan bagka borek, tatl, birkag
cesit sebze yemegiyle pilavin bulundugu bilinir (Saz, 1974: 54). XIX. asirda, Osmanh Imparatorlugu’nun
fakirlesme siirecine girmesi Tiirk mutfak kiiltiiriinii de etkiler.

Pilav, Osmanl saray mutfaginda siklikla tiiketilen yemeklerdendir. Osmanli mutfagina ait en eski pilav
tarifleri, Sirvani’nin kitabinda bulunur ve II. Murat donemine aittir. Sirvani’ye gére muzaferiyye pilavi;
tavuk, badem, safran ve sekerle; dane-i kabuni pilavi ise nohut ve etle yapilir. Fatih Sultan Mehmet'in
sadrazami1 Mahmut Pasa’nin ziyafetlerinde altin nohutlu pilav sunuldugu bilinir. Piring, XVI. asirdan
itibaren Osmanl mutfaginda kendisine yer bulur (Demirgiil, 2018: 116). XVI. asirda, Osmanh saray
mutfaginda calisan ve pilavcilar olarak bilinen bir as¢1 grubu vardir. (Kézleme, 2012: 133). XVI. ve XVII.
asir ziyafetlerinde; yesil dane, kizil dane, sar1 dane olarak sunulan pilavlarda renklendirme amaciyla
safran, 1spanak ve nar suyu kullanilir. XVI. asirda; etli, biberli, kirmizi kuru iziimlii, helileli, lahanali,
meyveli ve sarimsakl pilavlar yapilir. Sade pilavlarin iizerine kizartilmis badem ya da kus {iziimii konur.
Kaymakl peynirli pilava seker karistirilarak tath yapilir. Pilav yemegin sonunda gelir. En eski tariflere
gore piring, diger malzemelerle pisirilir. Ancak XVIII. asra ait tariflerde, 6nce pirincin su veya et suyuyla
hasglandig1 kayithdir. Priscilla Mary Isin'in tespitlerine gore Acem, adi, balik, bas, biberli, bogriilce,
diigiin, hiinkari, giivec, i, kabuni, kiymali, kose, kiikii, Medine, Mevlevi, midye, molozlu, muzaferiyye,
sebzeli, susuz, siitlii, sehriye, tarak, temcit, yagh, yagsiz, yogurtlu, yufka ve zerde gibi isimlerle anilan
pilav gesitleri Osmanh mutfaginda pisirilir (Isin, 2017: 313-315).

Pilav, ayn1 zamanda Tiirk sosyal hayatinda da 6nemli bir yiyecektir. Halk sofralarinin vazgecilmez
Ogeleri arasinda yer alan pilavin Anadolu’da yeni dogan bebeklere ziyarete gelenlere ikram edildigi
bilinir (Halic1, 1997: 65).

Klasik Tiirk edebiyatinda, sairlerin kebap, miicver, dolma ve bakla gibi yemekleri siirlerinde anlat1 6gesi
olarak kullandiklar1 goriiliir. Tarihsel siirecte Tiirk mutfaginin daimi 6gelerinden olan pilav da sosyal
hayatin bir yansimasi olarak siirde anlat1 6gesi olarak kullanilir. XVI. asir sairlerinden Ravzi'nin kaleme
almis oldugu pilav kasidesi bu durumun ilgi cekici 6rneklerindendir (Aydemir, 2009: 150-151). Bu
calismamizda, Ravzinin pilav konulu manzumesini Tiirk mutfak kiiltiirlinin verdigi bilgilerle
incelemeye calisacagiz.

2. inceleme

Calismamizin bu béliimiinde, oncelikle Ravzi'nin tarihi kisiligi ile ilgili 6zet bilgiler verecegiz. Daha
sonra gairin pilav kasidesini sekil ve muhteva 6zellikleri acisindan incelemeye calisacagiz.

2. 1. Ravzi’nin tarihi kisiligi

Ravzi, giinlimiizde Balikesir il sinirlar icerisinde yer alan Edincik’tendir. Dogum tarihi belli olmayan
sairin XVI. asrin ilk ¢eyreginde dogdugu tahmin edilmektedir. Kanuni Sultan Siileyman, II. Selim, III.
Murat ve III. Mehmet donemlerini idrak eden Ravzi, ash sipahi ve bey olan bir aileye mensuptur. Aldig1

.....
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Bursa, Mihalig, Gelibolu, Erdek, Dukakin, i§tib ve Uskﬁp’te bulunan sairin 6liim tarihi bilinmemektedir
(Aydemir, 2009: 12-25).

2, 2, Sekil incelemesi

Ravzi'nin pilav kasidesini oOncelikle nazim sekli, vezin ve Kkafiye-redif oOzellikleri acisindan
degerlendirmeye calisacagiz.

2. 2. 1. Nazim sekli

Ravzi’'nin pilav 6vgiisiinde kaleme aldig1 manzumesi, kaside nazim seklinin 6zelliklerini gosterir. Nazim
sekli olarak kaside; ilk beyti kendi icerisinde, diger beyitlerinin ikinci misrasi ise ilk beyitle kafiyeli
olarak yazilan siirlerdir. Ovgiiniin esas oldugu kasideler, gelenek icerisinde cok cesitli amaclarla kaleme
alimirlar (Sarac, 2007: 26). Kasideler, kendilerine 6zgii kompozisyon biitiinliigiine sahiptir. Girig béliimii
nesib ya da tesbib olarak adlandirilir. Bu bdliimde sair, 6vgiiye gecmeden dnce agktan bahseder ya da
bir betimlemede bulunur. Daha sonra giris boliimiiyle ovgiliyli birlestiren ve okuyucuya Ovgiiniin
baslayacagini haber veren girizgah boliimii gelir. Medhiye adi verilen kasidenin ii¢iincii boliimiinde sair,
kasideyi sunacag kisiyi cesitli Ozelliklerini anlatarak Gver. Medhiye boliimiiniin ardindan sairler,
tegazziil ad1 verilen boliimde okuyucunun siire olan ilgisini canli tutma amaciyla gazel tarzinda bir siir
soyleyebilirler. Tegazziil boliimiiniin ardindan sairin siirini ve sairlik giiciinii 6vdiigii fahriye bolimii
gelir. Kasidenin son béliimii ise dua adimi alir (Dilgin, 2000, s. 125-152).

Ravzi’nin inceledigimiz kasidesi, form acisindan degerlendirildiginde klasik kaside planina uymaz. 21
beyit uzunlugundaki kaside, dogrudan pilavin ovgiisiiyle baslar ve s6z konusu 6vgii 12. beyte kadar siirer.
Bu beyitlerde; sairin pilav yemedigi i¢in 6zlem duygusu icerisinde oldugu goriiliir. Manzumenin 13.-15.
beyitlerindeki ifadelerden ise sairin Sultan III. Murat'in diizenlemis oldugu bir ziyafette 6zledigi pilav
yemegine kavustugu anlagilir. 15. beyit, dolayl olarak sultanin Ovgiisiinii icerir. Kasidenin 16.-21.
beyitleri ise anlam yoniiyle 1.-12. beyitlere benzer.

2. 2. 2. Vezin

Incelememize esas olan Ravzinin pilav kasidesi, aruzun fa’ilatiin/ fa’ilatiin/ fa’ilatiin/ f&’iliin kalibiyla
yazilmigtir. Kasidede, ciddi aruz kusurlarina rastlanmaz. Klasik Tiirk edebiyatinda sairlerin cesitli
nedenlerle bagvurduklari imale, ulama ve med bu manzumede ahenk 6gesi olarak karsimiza gikar (b. 2).

2. 2. 3. Kafiye-redif

Ravzi’nin inceledigimiz kasidesinde kullandig1 kafiye ve redif su sekildedir:

Kafiye Redif

K -An -Muz pilav
Sekil 1: Kafiye ve Redif Tablosu

Sekil 1’den de anlasilacagi lizere sairin kafiye olarak kullandig1 hecenin manzumeye ahenk kattig1, redif
olarak sectigi hece ve kelimenin ise manzumeyi belli bir anlam cercevesinde topladig: goriiliir.
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2. 3. Muhteva incelemesi
Bu baglik altinda Ravzi’nin kasidesi, muhteva 6zellikleri agisindan incelenecektir.
2. 3. 1. Gida olarak pilav

Ravzi, pilavi can ve ruhun gidasi olarak niteler (b. 1). A¢higinin caresi olan bu gidaya ulasamamaktadir.
Can, insan ve hayvanda bedenle beraber yasamay1 saglayan ogedir (Sami, 2010: 164). Yasamin
devamhlig1 dolayisiyla viicudun saghg icin beslenmemiz gerekir. Islami acidan ruhun beslenmesi ve
yasamaya devam edebilmesi i¢in gerekenler din ve imandir. Ravzi kasidesinde, ruhun gidas:1 olarak
pilavi kabul ederek onu bedensel varligin devamini saglayan bir maddi gida degil daha ¢ok din ve iman
gibi ruhun devamliligini saglayan manevi bir gida olarak degerlendirir.

Sair, diger bir beytinde pilavin kokusuna yogunlagir (b. 4). Evinde, zaman zaman yediginde hayran
oldugunu soyler. Boylelikle cok sevdigi bu yemege, ulasamadigini dolayh olarak ifade eder. Sair, pilava
olan 6zlemini dile getirirken “burnunda tiitmek” deyimini secer. Bu deyim, herhangi bir seye duyulan
agir1 6zlemi ifade ederken kullanilir (Akyalcin, 2012: 169). Sair, boylece Tiirk¢enin ifade kaliplarina
yonelir.

Hakikat, goriinenin ardinda bulunan gizli anlama asina olmak, Tanri’nin tecellilerini temasa etmektir
(Demirci, 1997: 178-179). Cahil; bilgisiz, habersiz, okuyarak bilgisini ilerletmemis kimsedir (Ayverdi,
2016: 179). Ravzi'ye gore pilav, hakikat ehlinin canina can katar. Bu nedenle cahillerin agzina layik
degildir (b. 7).

Ravzi, yaratilisini at, yemek sofrasini ise meydan olarak hayal eder ve yaratilig atinin sofra meydanina
gelip pilav1 gordiigiinde onun her tanesini yiyebilmek icin agzindaki dislerin sabirsizlandigini séyler (b.
19). Sair, icinde bulundugu 6zlem duygusunu ve sabirsizlik halini anlatirken iyi bir pilavin tane tane
pisirilmesi kabuliine de telmihte bulunur.

Hz. Peygamber’in cennet meyvesi olarak nitelendirdigi, miiminin 6zelliklerini tasidigimi ifade ettigi
hurma agaci, Arabistan’in baglica bitkisidir. Bu aga¢, Kur’an-1 Kerim’de yirmi ii¢ kez ismen anilir
(Bozkurt, 1998: XVIII/ 391-393). Sair, pilan hurma agacina benzetir. Devrin sultam1 III. Murat'in
Sultanahmet’teki Hipodrom alaniyla Sultanahmet Camisi arasindan gecerek Ayasofya Meydani’na
ilerleyen cadde olan Atmeydaninda kurdugu bir ziyafete giden sair, once sofray1 seyreder (b. 13).
Sofrada uzun zamandir 6zlem duydugu pilavin oldugunu goériir. Onu sekli itibariyle Ayasofyanin
kubbesine benzetir. Heyecanlanir ve pilavin dini iman1 oldugunu séyler (b. 14). Sultan III. Murat'in
kendisine pilav sunmasindan dolay1 Tanr1’ya siikreder (b. 15).

2. 3. 2. Sevgili olarak pilav

Ravzi’nin incelememize esas olan kasidesinde pilavi kisilestirdigi, onu sevgili olarak hayal ettigi goriiliir.
Bu durumda asik konumunda bulunan Ravzi, sevgilinin 6zlemini ceker. O, asik olarak sevgiliye kavusma
istegindedir. Bu isteginin gerceklesmemesinden dolay: yiizliniin renginin sararmasiyla zerde tathsinin
rengi arasinda benzerlik ilgisi kurar. Zerde, pirincten yapilan bir tatlidir. Safran veya zerdegal, giilsuyu
igerisinde bekletilir. Hafif ateste yumusayincaya kadar pisirilen pirince bir miktar seker ilave edilir ve
kaynatilir. Daha sonra safranlh giilsuyu ilave edilir ve kaynatilmaya devam edilir. Ilik suyla ezilmis
nisastanin eklenmesinin ardindan bes dakika kadar daha kaynatilir. Sogumasinin ardindan iizerine
tarcin serpilir. Uziim, nar ve fistikla siislenerek servis edilir (Halici, 2009: 277). Zerdeye kendi 6zel
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rengini veren safran ya da zerdecaldir. Ravzi, sevgilinin ayriliginin verdigi hararetle yiiziiniin safran ya
da zerdecal katilarak kaynatilan zerde gibi sarardigini soyler (b. 6). Sair, bu halde pilava seslenerek
damarlarinda bir damla kanin kalmadigini, kurudugunu ifade eder.

Saire gore pilav, giiler yiizlii bir giil yaprag; giizel kokular sacan giizel bir sevgili gibidir (b. 9). Asik, onu
gordiigiinde mutlu olur, sevinci artar (b. 10). Ayrihiginda ise feryatla yakasim parca parca eder (b. 21).
Ancak o sevgili, her zaman kendisini agiklara gostermez. Bu durumda &sik, sevgiliye benzeyen pilavin
bir kere meclise gelmesini, orada toplanmis olan dostlarin onu meclisin orta yerine almasini diler (b.
11). Ravzi, boylece bir toplanti meclisi hayali kurar. Pilavin geldigi sofrayi, gokyiizii sofras1 olarak
nitelendirir. Boylelikle pilavi rengi yoniiyle de aya tesbih eder (b. 12).

2. 3. 3. Hiikiimdar olarak pilav

Ravzi'ye gore pilav, hitkiimdardir. Bu noktada Ravzi, gelenekteki benzer 6rneklerinde goriildiigii iizere
hiikiimdara ag, yiyeceksiz, muhtac ve zelil bir halde oldugunu soyleyerek kendisini aghk askerinin
ayaklar1 altina itmemesi icin yalvarir (b. 2). Ravzi, bu ifadeleriyle en eski Tiirk gelenegindeki kabullere
telmihte bulunur. Orhun Abideleri'nde de ifadesini bulan Tiirkliigiin kut anlayigina gore hiikiimdar, ag
halki doyurmali, ¢iplak halk: giydirmelidir (Tekin, 2003: 47).

Saire gore pilav, ulasilmaz bir sultana benzemektedir. Bu noktada Ravzi, pilavi goniil sultam olarak
nitelendirir (b. 2). Sairin ifadelerine gore emsalleri ve akranlar1 onu géormemistir. Herkes onu gérmeyi
istemektedir (b. 5).

2. 3. 4. Gizli hazine olarak pilav

Pilav, Ravzi'nin gizli hazinesidir. Sair, pilavi goremez oldugunu soyler ve onun Kar{in'un hazinesi gibi
yerin dibine girip girmedigini sorar (b. 3). Kartin, Hz. Musa’'nin akrabalarindandir. Mii’'min suresinin
23.-24. ayetlerinde ismi, Firavun ve Himan ile birlikte amilir (Karaman vd., 2006: 468). Kariin, topragi
altin haline getirmeyi 6grenir ve boylece ¢cok zengin olur. Hz. Musa’nin istemis oldugu zekati vermedigi
i¢in servetiyle beraber yere batar. Edebiyatimizda zenginligin timsalidir (Onay, 2009: 277).

2. 3. 5. Yakut-inci-mercan gibi degerli taslara benzemesi yoniiyle pilav

Ravzi'ye gore pilav, olgun kimselerin lokmasi, Bedahsan yakutu gibidir. Bedahsan, Afgan Tiirkistam
olarak da bilinir. Kuzeyinde Amuderya, glineyinde Hindukus daglari, dogusunda Dogu Tiirkistan,
batisinda ise Kunduz irmagiyla cevrilidir (Saray, 1992: V/ 291). Klasik Tiirk edebiyatinda, kiymetli
madenlerden la‘lin en meshur cinsinin bu sehirde ¢ikmasi yoniiyle anilir (Uzun, 1992: 292). Sair, pilavin
rengiyle Bedahsan yakutu arasinda ilgi kurarak Osmanli mutfaginda renk vermesi amaciyla pilava nar
suyu karigtirllmasi adetine telmihte bulunur (b. 16).

Sairin pilav1 benzettigi diger degerli taglar ise mercan ve incidir. Bu acidan pilavin her tanesi tespih
yapiminda da kullanilan inci ve mercan gibidir. Boylece sair, Osmanli’da tespih yapimiyla ilgili kabullere
de telmihte bulunur (b. 20).

2. 3. 6. Kible olarak pilav

Ravzi, incelememize esas olan kasidesinde pilavi caninin kiblesi olarak nitelendirir. Bu noktada, Kabe
gibi bazen neden siyah giyindigini sorar (b. 17). Pilavin zaman zaman Kabe gibi siyah giyinmesi ifadesi
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ise kapali ve yoruma agiktir. Tiirk mutfaginda, pilava pisirilirken renklendirmek amaciyla gesitli 6zlerin
karistirildig: bilinmektedir. Koyu bir renge sahip olmasi yoniiyle bulgur pilavi da Osmanh mutfaginda
XVI. asra kadar yaygindir.

2. 3. 7. Hz. Ali’nin neslinden gelenlere benzemesi yoniiyle pilav

Ravzi, kasidesindeki diger bir beyitte renklendirmek amaciyla pilava ispanak suyu karistirllmasi adetine
telmihte bulunur (b. 18). Bu agidan piring tanelerini, Hz. Ali'nin soyundan olup meclise gelenler olarak
nitelendirir.

3. Sonuc

Pilav, varlig1 tarihin en eski devirlerine kadar uzanan Tiirk mutfak geleneginin popiilaritesini her
donemde korumus yemeklerindendir. Osmanli saray mutfaginda, cesitli 6zlerle renklendirilen ve farkl
besin maddeleriyle zenginlestirilen pilav, siirde de sosyal hayatin bir yansimasi olarak kendisine yer
bulur. XVI. asir sairlerinden Ravzi’nin kaleme almig oldugu pilav 6vgiisiindeki kaside bu durumun ilging
bir 6rnegidir. Ravzi, pilav1 6ncelikle bir gida maddesi olarak ele alir. Ona duydugu 6zlemi, miibalagal
bir iislupla dile getirir. Ravzi i¢in pilav aynm1 zamanda sevgili, hiikiimdar, gizli bir hazine ve kibledir.
Sairin bir beyitte pilav ile Hz. Ali'nin neslinden gelenler arasinda ilgi kurmasi ise dikkat ¢ekicidir. Sosyal
hayattan aldig1 telmih 6gelerini, din-tasavvuf, mitoloji ve cografya bilgisiyle birlestirerek sairane bir
iislupla sunan sairin bu siiri, orijinal ifadeleriyle Tiirk mutfak kiiltiiriiniin edebiyata yansimasini cesitli
yonlerden 6rneklendirir.
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Ek:

Metin

Kanda gitdiip ey gida-y1 rihum ey canum pilav
Haste-i cli'um gel ey derman-1 cev‘anum pilav
Kaldum ac¢ u zar u muhtéc u zeb{in u bi-neva
Pay-mal-i legker-i c@i‘ itme sultdnum pilav
Mal-1 Kariin gibi na-geh yere mi gecdiin ‘aceb
Gormez oldum ben seni ey genc-i pinhanum pilav
Can dimégin ah kim biy-1 dil-aviziig tutar
Hanesinde gah geh yidiikge hayranum pilav
Arzii eyler seni zira goniil sultdnidir

Gormedi gerci beniim emsal i akranum pilav
Benzilimi zerdeye donderdi teb-i hecriin sentin
Kuridi kalmadi tende katrece kdnum pilav
Degme na-dan agzina layik degiilsin hak budur

Ey gida-y1 can-feza-y1 ehl-i irfanum pilav
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Dar-1 Ciniler ekilmis hiib kab-1 nevlere

Ma’ilin gayetde ey sah-1 Horasanum pilav

Gayr1 yimekler seniin yanunda giilmez yiizlidiir
Sih-1 ra’nésin sen ey giil-berg-i handanum pilav
Yiiziini glin gibi gorsem her sabdh u samda

Can katarduy cinuma ‘4dlemde cdnanum pilav
Lutf u ihsan eyleyiip bir kerre gelsen) meclise
Alsa ortaya seni mecmd‘-1 yaranum pilav

Sol miicella sdhanuy iginde sipihr siifrede

Hale i¢re mahsin ey mihr-i rahganum pilav
Siir-1 sah1 seyre vardum bir giin Atmeydani’na
Salini salini ey nahl-i hiramanum pilav
Ayasofya kubbesi sandum goriip na-geh seni
Yiiregiim kopdi heméan ey diniim imanum pilav
Hakk’a yiiz bip siikr {i minnet kim bana kild ‘ata
Seh Murad bin Selim bin Siileyman’um pilav
Gah olur kim kirmizi renge girersin giil gibi

Ey ekébir lokmasi la‘l-i Bedahsan um pilav
Ka’be gibi geh siyeh-piis olduguy bilsem nediir
Ey safa-y1 hatirum ey kible-i cdnum pilav

Geh yesil destar ile tesrif idersin meclisi

Bezme geldi sanki Al-i Sir-i Yezdanum pilav
Esb-i tab‘um siifre meydaninda gorse her kacan
Gem gever her danepe agzimda dendanum pilav
Dane-i tesbihe benzetdiim seniip her daneni
Dilde zikrim sevdiigiim yak{t u mercanum pilav
Nige feryad itmeyem senden ciida Ravzi-sifat

Dest-i hecriip ¢ak ider da’im giribAnum pilav
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