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Ozet: Kavun (Cucumis melo L.) diinyamin bircok bélgesinde yaygin bir sekilde yetistiriciligi yapilan ve
Cucurbitaceae familyasinin ekonomik 6neme sahip tiirlerinden biridir. Cok zengin bir varyasyona sahip olan bu
tiir igerisinde bulunan Honeydew (var. inodorus) tipi kavunlar Muskmelon grubu igerisinde yer almaktadir. Bu
calisma da, alt1 farkli honeydew kavun ¢esidinin (‘Spring Dew’, ‘Summer Dew’, ‘Fall Dew’, ‘Honey Pearl’,
‘Honey Orange’, ‘Snow Leopard’) organik ve inorganik giibre kullanim1 sonucunda gostermis olduklart verim ve
kalite performanslarina bakilmigtir. Bu amagcla serada yetistirilen fideler iki farkli uygulama ve her uygulamada
dort yinelemeli olarak tesadiif bloklar1 deneme desenine gore araziye dikilmistir. Seritlere boliinmiis olan araziye
dikim oncesinde 150 kg/ha azot olacak sekilde organik (giftlik giibresi) ve inorganik (amonyum siilfat) giibreleme
yapilmistir. Sonuglar, cesitlerin giibre kaynaklarma gostermis olduklart tepkilerin farkli oldugunu gdstermistir.
Varyans analiz tablolarina gére uygulama x ¢esit interaksiyonunun 6nemli olmadigi gériilmiistiir. Buna ek olarak
uygulamalarin da incelenen parametreler iizerinde genellikle 6nemli bir etki yapmadigl goézlenmistir. Cesitlerin
parametrelere etkisi istatistiki onemli bulunmustur. Cesitlerin SCKM degerleri 10,8 ile 13,7 arasinda degismistir.
Fenolik igerigi 291,3 ng/g ile ‘Honey Pearl’ ve 368,7 ng/g ile ‘Spring Dew’ c¢esidinde en yiiksek degerleri
vermistir. Meyve eti agik turuncu ‘Honey Orange’ ¢esidinin TEAC ve FRAP degerleri en yiiksek ¢esitler arasinda
yer alirken fenolik igerigi en diisiik gesitler arasinda yer almistir. Sonuglar, organik ve inorganik kdkenli giibre
kaynaklarinin verim ve kalite iizerine belirgin etkilerinin olmadigini gostermistir. Bu durumda ¢evre kirliligi,
toprak ve insan saghigi goz oniline alindiginda yetistiricilikte ¢iftlik giibresi kullanim potansiyelinin yiiksek oldugu
gozlenmektedir.

Anahtar Kelimeler: Cucumis melo, fenolik, FRAP, TEAC, troloks

The effect of organic and morganic fertilizer sources on phytochemical content of the
Honeydew production

Abstract: Melon (Cucumis melo L.) is one of the important species of Cucurbitaceae family and commonly
cultivated in many parts of the world with the economic importance. This species have very rich variations.
Honeydew (var. inodorus) which is within the Muskmelon group is one of them. This study was conducted to
evaluate the effect of organic and inorganic fertilizers sources on yield and quality performance of six different
varieties of honeydew melon (‘Spring Dew’, ‘Dew Summer’, ‘Fall Dew’, ‘Honey Pearl’, ‘Honey Orange’, ‘Snow
Leopard’). For this purpose, greenhouse grown seedlings were planted in the open field with randomized block
design with two treatments and four replications. Prior to planting which is divided into strips were applied 150
kg/ha nitrogen from two different sources; organic nitrogen (manure) and inorganic (ammonium sulphate)
fertilizer. Result of the study exhibited that fertilizer sources were displayed different responses on the plants.
Treatment and cultivar interaction was not significant according to analysis of variance. In addition, there was no
effect of the application on the parameters studied. However, cultivars were significantly yield and quality
parameters. TSS content was ranged between 13.7 to 10.8%. The highest phenolic content was observed in
‘Honey Pearl’ (291.3 pg GAE/g) and ‘Spring Dew’ (368.7 ng GAE/g). Variety of ‘Honey Orange’ that has light
orange flesh color had the highest content of TEAC and FRAP values, while same variety had the lowest phenolic
content among the varieties. The results of present study show that fertilizer sources have no significant effect on
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yield and quality of honeydew. In this case, considering the environmental pollution, plant and human health
issues, using manure for honeydew production could be beneficial.

Key Words: Cucumis melo, phenolic, FRAP, TEAC, trolox

1. Giris

Kavun (Cucumis melo L.) pek ¢ok mineral
madde ve insan saglhigia faydali besin igerikleri
bakimindan zengin bir sebzedir.  Tiiketiciler
kavunu seker igeriginden, tat ve aromasindan,
tekstlirlinden ve son zamanlarda insan sagligina
faydali fitokimyasal iceriklerinden dolay1 tercih
etmektedirler (Lester, 2008). Istatistiki veriler
2011 yilinda yaklastk 32 milyon ton kavun
tiretiminin gerceklestigini gdstermektedir (FAO,
2012). Cin 17 milyon ton ile birinci sirada,
Tiirkiye 1.65 milyon ton ile ikinci, Iran ise 1.4
milyon ton ile ig¢lincli swrada yer almaktadir
(FAO, 2012).

Honeydew tipi kavunlar, c¢ok zengin bir
varyasyona sahip olan kavun tiirii (Cucumis melo
L.) igerisinde Muskmelon (var. inodurus)
grubunda yer almaktadir. Yiiksek seker miktarina
sahip olan meyvelerin suda ¢6zlniir kuru madde
miktarlart da ylksektir. Hasat donemleri
biiyiikliiklerine gore degil, olgunlasma ve kabuk
renklerine gore belirlenmektedir. Dig ylizeyinin
yesilden krem rengine donmesi ve sart renkli
lekelerin olusmasi olgunlagma isaretidir.

Amerika’da ekonomik yetistiricilikte
olgunlagmas1  ii¢  farkli  smifa  ayrlarak
yapilmaktadir.  Bunlar; 1) hasat olgunluguna
gelmis, fakat yeme olumuna gelmemis: kabuk
zemin rengi beyaz renkli ve yesilimsi olusumlarin
gbzlendigi donemdir. Karakteristik aroma kokusu
yoktur. Kabuk tiylidir ve vaksh goriiniimii
heniliz almamugtir. 2) Hasat olgunluguna gelmis,
yeme olumu asamasinda: kabuk zemini hala
beyaz fakat yesilimsi olusumlar yok olmaya
baglamustir. Kabuk hafif parlak ve vaksh
goriinimii almaya baglamig, aroma ¢ok hafif
hissedilebilir hale gelmistir. Ticari yetistiricilikte
hasadn  bu  donemde  yapilmasi tercih
edilmektedir. 3) Yeme olumuna gelmis: tam
olgunlagmis meyvelerin kabuk rengi krem rengine
donmiis ve sar1 renkli izler olugmustur. Vaksh
parlak goriiniimlii kabuk olusumu gergeklesmistir.
Karakteristik aroma kokusu yogun bir sekilde
hissedilebilmektedir.

Konvansiyonel tarimda kullanilan kimyasal
giibreleme metotlarinin ise insan sagligma ve
dogaya zararlar1 oldugu bilinmektedir. Ayrica
gerek tiretici gerekse tiiketici agisindan masrafli
bir sistem olmasmin yaninda toprak yapisimni

bozmasi, cevreyi kirletmesi, gida maddelerinde
sagliga zararli kalintilar  birakmasi, gida
kalitesinde bozulmalara neden olmasi, yogun
hayvancilikta dogaya uygun olmayan
uygulamalar1 desteklemesi, dezavantaj olarak
degerlendirilmektedir. Bu zararlarindan ve
dezavantajlarindan dolay1 da artik insanlar
organik tarima ve organik olarak yetistirilen
iiriinlere yonelmislerdir (Ngouajio ve ark., 2003).

Ozellikle, meyve ve sebzelerde yaygm olarak
bulunan flavonoidler gii¢lii antioksidan aktivite
gostermektedirler (Roginsky ve Lissi, 2005;
Karakaya ve EI, 2006). Antioksidanlar;
oksidasyonu Onemli diizeyde geciktiren ya da
engelleyen maddeler olarak tanimlanmaktadir
(Huang ve ark., 2005, Ismail ve ark., 2010).
Antioksidatif etkileri ile One ¢ikan baslica
bilesikler; vitaminler (C ve E), karotenoidler ve
fenolik bilesiklerdir (Kalt, 2005).

Klinik ~ denemeler  ve  epidemiyolojik
caligmalar, meyve ve sebze tiiketimi ile
kardiyovaskiiler hastaliklar, kanser ve diger bazi
kronik rahatsizliklarin olusumu arasinda ters bir
iliski oldugunu gostermektedir. Meyve ve
sebzelerde bulunan ve antioksidan aktiviteye
sahip fenolik bilesikler, vitaminler (C ve E) ve
karotenoidler, oksidatif stresle iligkili
hastaliklardan korunmada da etkili bilesikler
olarak one ¢ikmaktadirlar. Bu nedenle, 6zellikle
diyetle alinan gidalarin antioksidan kapasitelerinin
belirlenmesi {izerine biiylik bir ilgi olusmustur
(Huang ve ark., 2005).

Bu c¢aligmada, iilkemizde yetistiriciligi ¢ok
yaygin olmayan honeydew kavun g¢esitlerinin
organik ve inorganik glibre  kaynaklar
kullanilarak yetistirilmesi sonucunda fenolik ve

antioksidan miktarlarindaki degisimlerin
saptanmasi amaglanmgtir.

2. Materyal ve Yontem

Calisma 2011  yilinda  Gaziosmanpasa

Universitesi Ziraat Fakiiltesi arastirma ve deneme
alaninda gergeklestirilmistir. Calismada ‘Honey
Pearl’, ‘Honey Orange’, ‘Snow Leopard’, ‘Spring
Dew’, ‘Summer Dew’ ve ‘Fall Dew’ olmak {izere
alt1 farkli gesit kullanilmistir (Cizelge 1). Arazi 6
x 32 m’lik dort esit seride ayrilmig ve iki seride
organik diger iki geride inorganik giibre
uygulamasi  yapilmistir. Caligma  tesadiif

105



OZGEN ve ark./ JAFAG (2014) 31 (1), 104-110

parselleri blok desenine gore her uygulamada dort
tekrar olacak sekilde kurulmustur.

Parsellere  serada  yetistirilen  fidelerin
dikimden o6nce 150 kg/ha azot olacak sekilde
organik (ciftlik giibresi) ve inorganik (amonyum
siilfat) uygulanmistir. Giibrelerin topraga hafifce
karigimlar1 yapildiktan sonra tekstil malg1 ile
kapatilmistir. Fideler 75 x 150 cm sira iizeri ve
aras1 mesafeler birakilarak malg tizerinde kesilmis
kisimlardan topraga 19 Mayis 2011 tarihinde
dikimleri yapilmigtir.  Sulama damla sulama
sistemi kullanilarak bitkilerin ihtiyact oldugu
donemde yapilmistir. Yeme olgunluguna gelmis
ilk olgunlasan meyveler Cizelge 1’de belirtildigi
tarihlerde hasat edilmisler ve her uygulamanin her
tekerriirlinden bes adet meyve Olglimler igin
laboratuvara getirilmistir.

Meyvelerin agirlik, en ve boy oOl¢limleri her
tekerriirden 10 adet meyve olacak sekilde
yapilmustir. Suda ¢oziinebilen kuru madde tayini
(SCKM) dijital refraktometre ile Olclilmiistiir.
Meyvelerin dis kabuk ve meyve eti rengi Minolta
CR300 renk olger ile L, a, b degerleri olacak
sekilde yapilmistir. Daha sonra kavun dilimleri
kabuklardan ve c¢ekirdeklerden ayrilmis ve
blender yardimu ile homojenize edildikten sonra 3
g agirhiginda piire seklindeki oOrnekler tiiplere
alinmugtir. Ornekler analizler yapilincaya kadar -
20 °C’deki derin dondurucuda muhafaza
edilmistir.

Her bir tekerrirden alnan bes adet 3 g
homojenize edilmis Ornekler {izerine 15 mL
metanol+asit (HCl/metanol; 1:99 v/v) eklenmis ve
4°C  karanhkta 24 saat inkiibasyonlar
gerceklestirilmigtir (Ozgen ve ark., 2011).

Toplam Fenolik Tayini

Toplam fenolik tayini Singleton ve Rossi
(1965) protokolii modifiye edilereck kavun
orneklerine  uygulanmustir. Inkiibasyonu
tamamlanmis Orneklerden 2 mL alinmis iizerine
Folin Ciocalteu ve 4,5 mL su eklenerek 8 dk oda
sicakliginda  bekletilmistir. Sonra, oOrnekler
tizerine %7 sodyum karbonat eklenmis 2 saat oda
sicakhiginda inkube edilmistir. Ornekler UV-VIS
spektrofotometre (Model T60U, PG Instruments,
Beijing, China) kullanilarak 750 nm’de
okunmustur. Standart olarak gallik asit
kullanilmis ve degerler pg gallik asit (GAE / g
taze agirlik) olarak hesaplanmistir.

Toplam Antioksidan Aktivitesi

Toplam antioksidan aktivitesi (TAA) ki
standart 6l¢lim olan troloks esdeger antioksidan

kapasitesi (TEAC) ve demir iyonu indirgeyici
antioksidan  kapasitesi  (FRAP)  yontemleri
kullanilarak hesaplanmistir.  Standart TEAC
metodunda (Ozgen ve ark., 2006) 7 mM ABTS
(2,2’-Azino-bis 3- ethylbenzothiazoline-6-
sulfonic acid) 2,45 mM potasyumbisiilfat ile

kanstirilarak  karanlik ortamda 12-16 saat
bekletilmistir. Daha sonra bu soliisyon 20 mM
sodyum asetat (pH 4,5 Dbafin ile

spektrofotometrede 734 nm dalga boyunda 0,700
+ 0,01 absorbans olacak sekilde sadelestirilmistir.
Nihayetinde 0,5 mL ekstrakt ve 2,95 mL
hazirlanan bafir karistirilarak absorbans 10 dakika
sonra spektrofotometrede 734 nm dalga boyunda
Olciilmiistiir.  Elde edilen absorbans degerleri
Trolox standart egim ¢izelgesi ile hesaplanarak
pmol Troloks esdegeri/g yas agirhik olarak
belirlenmistir.

FRAP, Benzie ve Strain (1966) metodu
kullanilarak belirlenmistir. Buna gore 0.1 mol/L
asetat (pH 3,6), 10 umol/L TPTZ, ve 20 umol/L
demir klorid ¢ozeltileri (10:1:1) oranlarinda
karigtirilarak tampon ¢ozelti hazirlanmigtir.  Son
olarak 0,25 mL ekstrakta 2,95 ml hazirlanan
tampon ¢ozelti ilave edilerek karistirilmstir ve 30
dakika sonra spektrofotometrede 593 nm dalga
boyunda absorbansi oOlgiilmiistiir. Elde edilen
absorbans degerleri troloks standart egim
cgizelgesi ile hesaplanarak pmol troloks esdegeri/g
yas agirhik olarak belirtilmistir.

Istatistik Analizler

Veriler SAS  (SAS, 2006) programi
kullanilarak analiz edilmiglerdir. ANOVA
tablolar1 PROC GLM kullanilarak olusturulmusg
ortalamalar arasindaki énem diizeyi Duncan ¢oklu
karsilagtirma testi ile %5 Onem seviyesinde
belirlenmistir.

3. Sonug ve Tartisma

Denemede kullanilan ¢esitlerin = 6zellikleri
Cizelge 1°de  verilmistir.  Cesitlerin =~ ve
uygulamalarin agirlik, en, boy ve SCKM iizerine
etkileri Cizelge 2’de verilmistir. Varyans analiz
tablosu incelendiginde uygulamalarin tek basina
ve gesitler ile interaksiyonu istatistiksel olarak
onemli bulunmamustir. Cesitlerin ise Cizelge 2’de
belirtilen parametreler {izerine etkisinin oldugu
saptanmistir.  Meyve irilikleri agisindan en iri
gesitlerin ‘Spring Dew’, ‘Summer Dew’ ve ‘Fall
Dew’ oldugu goriilmektedir.  Istatistik analiz
sonuglar1 da bu bilgiyi desteklemektedir (Cizelge
2).

Cizelge 1. Calismada kullanilan honeydew cesitlerinin 6zellikleri, dikimden hasada kadar gecen giin

sayis1 ve hasat tarihleri
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Table 1. Characteristics of Honeydew varieties used in this study, number of days from planting until
harvesting and harvest dates

Cesitler Meyve Ozellikleri *Giin  Hasat Tarihleri
Honey Orta biiyiikliikte, krem rengi piirlizsiiz dis yiizey, beyaz 82 10 Agustos
Pearl meyve etine sahip

F1

Honey Orta biiyiikliikte, acik yesil renkli piiriizsiiz dis kabuk yiizeyli ~ 82 10 Agustos
Orange olgunlastiginda altin saris1 izlerin olustugu, agik turuncu

F1 meyve etine sahip

Snow Kiigiik meyvelere sahip, tek kisilik cesit olarak gecen, dig 82 10 Agustos
Leopard yiizeyi agik yesil piiriizsiiz koyu yesil ¢izgilere sahip, beyaz

F1 meyve eti rengine sahip

Spring Dew  Biiyiik meyveli, parlak beyaz kabuk rengi, beyaz meyve etine 85 13 Agustos
F1 sahip, homojen meyve sekilli

Summer Biiyiik meyveli, beyaz kabuk rengine, agik yesil meyve etine 85 13 Agustos
Dew sahip, homojen meyve sekli

F1

Fall Dew Biiyiik meyveli beyaz kabuk rengi, acik yesil meyve eti 85 13 Agustos
F1

* Dikimden hasada kadar gegen giin sayis

Cizelge 2. Cesitlerin ve uygulamalarin agirlik, en, boy ve SCKM degerleri iizerine etkisi
Table 2. The effect of variety and application on weight, width, length, and brix

Kaynak Agirlik En Boy
© (mm) (mm) SCKM (%)

Uygulamalar
Organik 21141 150,2 206,9 11,9
norganik 2285,7 160,0 209,9 12,2
Cesitler
Honey Pearl 1516,3 ¢ 119,6 b 1783b 10,8 ¢
Honey Orange 1992,6 b 156,6 a 2125a 11,2 be
Snow Leopard 1200,1 ¢ 111,9b 160,9 b 11,9 be
Spring Dew 26769 a 174,1a 2258a 13,7a
Summer Dew 27475a 1715a 230,2a 12,4 ab
Fall Dew 2470,1a 1704 a 2151a 11,7 be
Genel Ortalama 21979 155,0 208,4 12,0
Onem diizeyi
Uygulama (U) 6.d 6.d 6.d 6.d
Cesit (C) * * * *
UxC 6.d 6.d 5.d 5.d

En kiigiik meyve irilikleri ise ‘Honey Pearl’ ve  kavunlar olarak nitelendirilmektedir. ~ ‘Honey

‘Snow Leopard’ ¢esitlerinde rastlanmaktadir.  Orange’, ‘Spring Dew’, ‘Summer Dew’ ve ‘Fall
Cesit Ozelliklerin de belirtildigi gibi ‘Snow  Dew’ c¢esitlerinin meyve en ve boy verileri en
Leopard’ ¢esidi kiigiik meyveli ve tek kisilik yiliksek degere sahipken ‘Honey Pearl’ ve ‘Snow
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Leopard’ ¢esitlerinin en ve boy verileri en diigiik
degere sahip olduklari gozlenmistir. Cesitlerin
irilikleri  incelendiginde  meyvelerin  pazar
degerine uygun biiyiiklilkte hasat edildikleri
ortaya ¢ikmaktadir.

Cesitlerin  SCKM  miktarlar1 10,8 ile 13,7
arasinda degismektedir. Kavun meyveleri igerisin
de SCKM miktari oldukga degiskendir. Ornegin,
meyve etinin kabuga yakin kisminda %6

civarinda belirlenirken ¢ekirdek evine yakin kisim
da %22,8 civarlarina ¢ikmaktadir (Peiris ve ark.,
1999). Bu sebeple USDA pazarlama bdliimii
meyve etinin orta kismindan alinacak orneklerde
%9 civarinda SCKM bulunmasinin pazarlama igin
yeterli olacagini saptamustir.

Calismada kullanilan ¢esitlerin  kabuk ve
meyve eti renk verileri Cizelge 3’de verilmistir.

Cizelge 3. Cesitlerin ve uygulamalarin meyve eti ve dig kabuk renk okumalari {izerine etkisi
Table 3. The effect of variety and application on color of the skin and flesh

Meyve eti Dis Kabuk
Kaynak L a b Hue Chroma L a b Hue Chroma
Uygulamalar
Organik 66,3 5,5 20,1 -46,4 215 78,0 -39 21,8  -80,1b 228
fnorganik 67,0 58 20,9 -43.1 22,5 77,0 -45 221  -788a 22,6
Cesitler
Honey Pearl 702a  -37¢ 121d  -732b  127d 797a -29a 206c -821c  20,8bc
Honey Orange 68,1a 41a  264a 50,5a 270a 789ab -38bc 218bc -803b  222ab
Snow Leopard 703a  -20b 79e  -755b  8le 781bc -31ab 185d -805b  18,7c
Spring Dew 65,0 b 90d 21,3¢c  -671b  231c 77,7¢ -45cd 220hc -785a 225ab
Summer Dew 641b  -105e 229b  -654b  252b 764d -51d 230ab -779a  253a
Fall Dew 649b  -103e 227b  -656b  250b 753d  -48d  239a -785a  244a
Genel Ortalama 66,6 -5,6 20,5 -44.9 21,9 77,6 -4,1 21,9 -79,5 22,7
Onem diizeyi
Uygulama (U) 6.d o.d 6.d 6.d 6.d * * 6.d * o.d
Cesit (C) * * * * * * * * * *
UxC 6.d 6.d 6.d 6.d 6.d 6.d 6.d 6.d 6.d 5.d

Uygulamalarin gesitler iizerinde kabuk L, a ve
hue degeri hari¢ 6nemli bir etkisinin olmadig1
belirlenmistir. Uygulamalar arasinda en yiiksek L
ve a degeri organik uygulamada goézlenirken hue
degeri en yiiksek a degerinde sahip inorganik
uygulamada tespit edilmistir. Meyve eti parlaklik
degeri (L) ‘Honey Pearl’, ‘Honey Orange’ ve
‘Snow Leopard’ ¢esitlerinde diger cesitlere gore
daha yiiksek ¢ikmustir. Cesitler igerisinde renkli
meyve etine sahip tek g¢esit olan ‘Honey Orange’
cesidinin a (yesilden kirmiziliga) degeri 4,1 ile en
yikksek deger olarak bulunmustur.  ‘Summer
Dew’ ve ‘Fall Dew’ ¢esitleri ise en diisiik meyve
eti rengine sahip cesitler olarak belirlenmistir.
Meyve eti b, hue ve chroma degerleri de en
yiiksek Honey Orange ¢esidinde kaydedilmistir.

Dis kabuk renginde L degerleri agisindan
‘Honey Pearl’ ve ‘Honey Orange’ c¢esitleri
arasinda istatiksel fark gozlenmemistir. ‘Summer
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Dew’ (76,4) ve ‘Fall Dew’ (75,3) en diisik L
degerine sahip cesitler olarak belirlenmislerdir.
Cesitlerin a degeri negatif degerler gosterirken
‘Honey Pearl” ve ‘Snow Leopard’ cesitleri
arasinda Onemli bir fark tespit edilememistir.
‘Summer Dew’ ve ‘Fall Dew’ L degerinde oldugu
gibi en diisiik a degerine sahip ¢esitler olarak
belirlenmistir. Saridan  mavilige  dogru
renklenmeyi gosteren b degerinde ‘Summer Dew’
ve ‘Fall Dew’ cesitleri arasinda oOnemli fark
goriilmemis ‘Snow Leopard’ (18,5) ¢esidinde ise
en diisiik degere sahip oldugu belirlenmistir.
Hesaplamasi a degerine gore yapilan kirmizilik
derecesini gosteren hue degeri tiim ¢esitlerin dig
kabuk okumalarinda dogal olarak negatif degerler
gostermistir. Chroma degeri ise b degerlerine
gore hesaplanan ve en diisik ‘Snow Leopard’
(18,7) cesidinde gozlenen deger olarak tespiti
yapilmustir.
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Cesitlerin  ve uygulamalarin fitokimyasal
analiz sonuglar1 Cizelge 4’te verilmistir. Varyans
analiz tablosu uygulamalarin fitokimyasallar
lizerine 6nemli bir etki yapmadigim gostermistir.
Cesitler ise fitokimyasallar lizerine istatistiki fark
yaratmistir.  Fenolik konsantrasyonu ‘Honey
Pearl’ (291,3 ug GA/g) ve ‘Spring Dew’ (368,7
ng GA/g) c¢esitlerinde en yiiksek degere
ulasmistir.  Diger cesitler ise en diigilk fenolik
degerlere sahip ¢esitler olarak goriilmiistiir.
Meyve eti renkli olan ‘Honey Orange’ ¢esidi en
yliksek antioksidan kapasitesi gosteren g¢esitler
arasinda yer almigtir. ‘Spring Dew’ ve ‘Summer
Dew’ cesitleri ile ‘Honey Orange’ ¢esidi arasinda
istatistiksel fark gozlenmemistir. ‘Honey Orange’
¢esidinin TEAC degeri ‘Spring Dew’ c¢esidinin
TEAC degerinin 2,5, FRAP degerinin ise 2.3
katindan fazla bulunmustur. Bu durum meyve eti
renkli ¢esitlerde daha fazla antioksidan kapasitesi
oldugunu gostermektedir. Ayni1 zamanda ‘Honey
Orange’ ¢esidinin fenolik miktar1 ‘Spring Dew’
cesidinin fenolik degerinden 1,3 kat daha az
cikmustir.

Ciftlik giibresi gibi organik kokenli giibrelerin
toprak taneciklerinin kiimelesmesine yardimct

olma, erozyon tehlikesini azaltma, toprak su tutma
ve havalanma ozelliklerini artirarak  bitki
gelisimine yardimci olmasi gibi bircok faydasi
oldugu ortaya konmus bir gergektir (Mercik ve
Stepien, 2006). Ciftlik giibresi topraklar1 daha
kolay islenebilir hale getirmekte ve bitki
koklerinin geligimini tesvik etmektedir. Ayrica
toprak yiizeyinde kaymak tabakasi olusumunu
azaltarak, toprakta infiltrasyonu arttirip yliksek
ylizey akisin1 azalttigi yapilan c¢aligmalarla
kanitlanmistir  (Olesen ve ark., 2007). Bu
calismada elde edilen sonuglar uygulamalarin
incelenen verim ve bazi kalite parametreleri
izerine istatistiki etkisinin olmadigim
gostermigtir. Yetistiricilik sirasinda gevreye daha
az zarar veren, hayvancilik sonunda elde edilen
materyalin kullanmasina olanak saglayan organik
kokenli giibrelerin kullanim potansiyelinin ytiksek
oldugu diisliniilmektedir.  Segilen c¢esitler de
yiiksek antioksidan kapasitesi onemli bir faktor
ise meyve eti renkli g¢esitlerin kullanilmasi
gerekmektedir.

Cizelge 4. Cesitlerin ve uygulamalarin fenolik ve antioksidan kapasitesi (TEAC, FRAP) degerleri

tizerine etkisi

Table 4. The effect of variety and application on phenolic content and antioxidant capacity (TEAC,

FRAP) of the cultivars

Fenolik TEAC FRAP
Kaynak (ug GA/g taze ag) (umol TE/g taze ag) (umol TE/g taze ag)
Uygulamalar
Organik 3201 0,147 0,135
Inorganik 300,2 0,173 0,126
Cegsitler
Honey Pearl 291,3a 0,114 be 0,103 cd
Honey Orange 277,9b 0,266 a 0,223 a
Snow Leopard 370,6 b 0,110 be 0,098 d
Spring Dew 368,7 a 0,075 ¢ 0,098 d
Summer Dew 286,8 b 0,182 ab 0,135 b
Fall Dew 268,8 b 0,194 ab 0,130 hc
Genel Ortalama 310,3 0,159 0,131
Onem diizeyi
Uygulama (U) 6.d 6.d 6.d
Cesit (C) * * *
UxC 6.d * 6.d
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