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ADANA PiYASASINDA SATILAN SUCUKLARIN KiMYASAL
BILESIMLERININ TESBiTi VE TEKTIRNAKLI HAYVAN
ETi YONUNDEN KONTROLU

OZER ALTUG

Adana Subtropikal Hastaliklar ve Gida Kontrol Bolge Laboratuvari
Gida Kontrolu Laboratuvari Sefi

GiRIS

Et herzaman kolayca bulunmadigindan ham madde olarak etin
bol oldugu yerlerde, etler cesitli teknolojik islemlerle et mamilleri
haline getirilir, Cesitli olan et mamadlleri icinde sucuk, memleketi-
mizde én cok kullamilan bir gida maddesidir. '

Sucuk imalatinda, biitiin kasaplik hayvan etleri kullanilir. Si-
gir, manda, koyun, keci ve deve etinden bu giinkii mevzuata gore
sucuk yapilabilir, Bunlarin disinda tektirnakli hayvanlarin eti su-
cuk imalatinda kullanilmaz.

Kasaplik hayvan etlerinden tek veya karistirilarak sucuk yapilir.
Sayet icine tektirnakli hayvan eti karistirilmissa tagsis kabul edilir.

Bu maksatla kullanilan hayvanlar, Hayvan Saghk Zabitas: Ka-

‘nunu hitkiimlerine gére muayene edilirler ve yine bu kanun hii-

kiimlerine gore kurulmus mezbahalarda kesilir ve kesim sonu mua-
yeneler yapilir.

Sucuk yapilacak hayvanlar ¢ok gen¢ olmamalidir. Zira geng
hayvanlarin etlerinin su orani fazla oldugundan yapilan sucuklar
iyi olmaz. Fazla yasli ve zayif hayvanlarin eti de sucuk icin iyi de-
gildir. Bu hayvanlarin etinde bag doku fazla olur. Sucuk iméalinde
kullanilan hayvanlarin, orta yash ve besili olmasi lazimdir.
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- Kesimden sonra etler; biiyiiklerde dort, kiiciiklerde iki parca-
ya-ayrilarak kisin 24 yazin 12 saat dinlendirilmiye birakilir. Bu sii-
re sonunda etin sokiimii yapilir, sucuk imal teknolojisine gore su-
cuk yapilir.

Sucuklar ti¢ grup altinda toplamak miimkiindiir.

1 — Taze sucuklar
2 — Pisirilmis veya dumanlanmis sucuklar
3 — Kuru veya fermente sucuklar,

1975 - Ekim, 1976 - Haziran aylar1 arasinda Adana ve cevresin-
de tiiketilen, halkin «iriskin» dedigi ve bilhassa sonbahar ve kis ay-
larinda ¢ok itibar ettigi «halka» ve «parmak» sucuklarm vasiflarini
saptamak icin bu calismaya girisilmistir.

Adana halkinin bu kadar cok sucuk tiikettigini goren Adana ili
ve cevre illerin imalétgilar: piyasaya degisik kalitede sucuk sokmak-
tadirlar.

Sucuklarin kalitelerini tesbit etmek, ekonomik ve saglik agisin-
dan tiiketiciye olan etkilerini belirtmek, sonuclar1 aldiktan sonra
gerekli tavsiyelerde bulunmak arastirmamizin gayesidir.

Sucuklar tizerinde yapilan bazi arastirmalarda degisik sonugclar
elde edilmistir.

Sucuklarda PH tayininde, Ozer ve Ozalp (5),. Tezcan (8)'m be-
lirttigi Michaelis Walpole metodunu uygulayarak, starterli ve
startersiz  sucuklarda - degisik sonuglar almislardir.  Ortala-
ma olarak PH degeri 5,980 + 0,049 dur. Startersiz sucuklarda on
giin icinde PH seyri 6,3 ile 5,0 arasindadir. Starterli sucuklarda PH
seyri on giin iginde 6,0 ile 4,8 arasindadir.

Toral (10), sucuklarda rutubet nisbetini en az % 29,01 en cok
% 57,00 ortalama % 40,29 = 0,7757 olarak tesbit edilmistir.

Biigii (1), 1967 yilinda yaptigi bir arastirmada yag nisbeti % 40
tan fazla sucuklar icin, Gida Maddeleri Tiiziigiinde bir limit bulun-
madigim belirtmektedir. Muayene ettigi 121 numunenin ortalama
yag nisbetinin % 43,59 oldugunu bildirmektedir.

Tiiziik hiikiimlerine gore yag nisbetinin % 40 tan fazla olma-
mas1 gerekmektedir. Ancak etiketinde «Cok yagli» oldugu belirtil-
digi takdirde % 40 limitinin asilacag: ifade edilmektedir (3).
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Toral  (10), incelemeye aldigi sucuklarda; yag: nisbetini en az
% 16,80 en cok %-45,60 ortalama % 34,46 +:0,7672 olarak bulmus-
tur. Ayn1 arastirmada % 14,624 tefessith % 12,253 i¢ ‘organ “ve
% 11,067 nisai madde tesbit edilmistir.

Inal (4), «Tam olgunlasmadan. yahutta teknolojik bilgi yetersiz-
liginden hatali sekilde kurutulup piyasaya arzedilmis sucuklarda
fabrikasyon hatalari ismi altinda toplayacagimiz, bakteriel bozul-
malar zuhur eder.» diye sucuk iiretiminde hljyen ve ‘teknolojik bil-
ginin geregine deginmektedir. -

- Onalti ilimizde sucuk imalathanelerinin durumunu inceleyen
Ozer-ve Ozalp (6), bu imalathanelerin resmi olanlarin disinda: bina
durumlarinin imalatta kullanilan sabit tesis ve cihazlarin, kurutma
yerlerinin, soguk depolarin, sucuk-depolamasinin ve hijyen- sartla-
rimin miisait olmadigini tesbit etmis, bu konularda 6nemli tavsiye-
lerde bulunmuslardlr Ayrica Gida Maddeleri Tiiziigline uygun tarz-
da bir sucuk imalathanesi yonetmeliginin hazirlanmasimi tekllf et
mislerdir.

MATERYAL VE METOD

Calismamizda 1975 Ekim - 1976 Haziran aylari arasinda Ada:
na ve: gevresinde tiiketilen, halkin «iriskin» dedigi cok itibar ettigi
102 adet kuru veya fermente sucuk numunesi incelenmistir. - -

Numune Almmas| ‘ ‘ ‘

Numuneler resmi kanallardan miiessesemize gonderllen etlket--

li ve etiketsiz parmak ve halka sucuklardir.

Organeleptik Muayeneler

1 — Etiket

Sucuklarda etiket bulunup bulunmadigina bakildi. Etiket
varsa isim, imalathane adresi, sahibinin adi, yagh olup olmad1g1
blleslrm seri nosu, imal tarihi tesbit edildi. :

2 — Goriiniis

- Muayeneye alinan sucugun goriiniisiine bakildi. Cillenme, kiif-
lenme ‘olup olmadig1 ve patlama, ezilme, ¢iiriime gibi doldurma ve
depolama hatalar: arandi.
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3 — Dolgu

Sucuklarin dolgusu incelendi. Zayif olup olmadigina, bagirsak
altinda bogluk bulunup bulunmadigina bakildi.

4 — Kwam

Sucuklarin kivaminin sert, yumusak veya normal olup olma-
dig1 kontrol edildi.

5 — Koku

Sucuk ortasindan kirildi ve hemen kokusuna bakildi. Tefes-
sith ve eksime bakimindan dikkatle kontrol edildi. Olgunlasmis
sucuklara has koku arandi. Ayrica kizartma yapilip koklandi. Ge-
rektigi takdirde tat muayenesi yapildi. Eber ve kursun asetat de-

neylerine kokusmanin tesbitinde yardimci yontemler olarak bas-
vuruldu.

Fiziksel Muayéneler

| — Rutubet

Sucuklarda rutubet tayini Tolgay ve Tetik (9)'in tavsiye ettigi
yontemle yapildi.

2 — PH

Incelemeye alinan sucuklarda PH tayini Tezcan (8)'in bildiril-
digi elektrometrik yolla yapildi.

3 — Maserasyon

Numune sucuklarin cesitli bélgelerinden . pargalar alindi. Iki-
yiiz mililitrelik bir beherglasa kiiciik parcalara ayrilarak kondu.
Sucuk pargalarinin iizerini ortecek kadar su ilave edildi. Serin bir
yerde yirmidort saat bekletildi. Parcalarin iyice acildigina kanaat
getirilince suyu siiziildii. Geriye kalan sucuk parcaciklar1 gozle,
lup yardimi ile; et, yag, deri, bagirsak, agiz eti, iskembe, akciger,
diger i¢ organlar ve baharat, katki maddeleri yoniinden incelendi.
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Kimyasal Muayeneler

: 1 -— Yag

Yag nisbeti tayini, literatiir (7) de bildirilen yontemle VANGU-
LIK'in peynir butriometresi kullamlarak gerber metodu ile yapll
mistir.

2 — Nisai Madde

Nisai madde kalitatif olarak arandi. Normal bir tiip i¢ine nu-
muneden birka¢ parca kondu. Uzerine numuneyi ortene kadar su
ilave edildi. Sonra kaynar benmaride otuz dakika bekletildi. Bas-
ka bir tiipe siizge¢ kagidindan siiziildii. Siiziintii sogutulup iizerine
bir kac damla lugol soliisyonu damlatildi. Meydana gelen mavi ren-
ge miisbet teshisi kondu. Ancak bu konuda karar verilirken baz
baharatin biinyesinde bulunan tabii nisai madde goz oniine alindi.

3 — Kiil

Kiil tayininde Tolgay ve Tetik (9)'in b11d11d1g1 yontem uygu-
land.

4 — Tuz

Kiil tayini yapildiktan sonra, oda derecesinde sogutulan icin-
de kiil bulunan pota alindi ve icindeki kiil 70°-80°C. derecede 1s1-
tilmis 5-10 ml. saf suda eritildi. Bu erigik, 100 ml. lik bir balon
jojeye aktarildi. Pota birkac defa sicak saf su ile yikanip balon
jojeye aktarildi. Pota tamamen yikandiktan sonra, balon joje dev-
ri hareketlerle calkalanarak kiildeki tuzun iyice erimesi sagland.
Sonra balon joje 100 ml. tamamlamyp bir iki defa alt iist edilerek
tuzun tamamen erimesi saglandi. Siziintiide literatiir (9) da b11d1
rilen yontemle tuz nisbeti tayini yapildi.

" Serolojik Muayeneler :

Tektirnakly Hayvan Eti

Sucuk parcalari, porselen bir havan iginde iyice ezildi. Tuzu-
nu gidermek icin saf su ile birkag defa yikandi. Sonra tekrar saf
su ilave edilerek, buz dolabinda oniki veya yirmidort saat masa-
rasyona birakildi.
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Siizge¢ kagidindan siiziildiikten sonra, Demirer (2)'in uygula-
dig1 yontemle tektirnakli hayvan eti arandi.

SONUG :

Organik Muayene
1 — Etiket :

Incelenen yiiziki adet sucugun doksandokuzunda etiket bulun-
dugu, tictinde bulunmadig: tesbit edildi.

2 — Goriiniis

Muayene edilen yiiziki adet sucugun yirmialtisinda cillenme,
kiiflenme ve ciirlime tesbit edildi.

3 — Dolgu

Arastirmamiza konu olan sucuklarin yirmibesinin dolgusunun
zayif oldugu, bagirsak altinda yer yer bosluklarin bulundugu, su-
cuk kiitlesinde yer yer cokmeler goriildii.

4 — Kwam

Kirkiki adet sucugun kivaminin, normal sucuk kivamina uy-
madigi, yumusak oldugu tesbit edildi. Ancak bu sucuklarin rutu-
betinin daima % 40 1n {istiinde oldugu goriilmedi. Ayrica normal
sucuk kivamindan son derece sert, rutubeti diisiik bayat sucuk sa-
yisi ile onbirdir.

5 — Koku

Incelenen sucuklarin cllidokuz adedinde eksime ve kokusma
(tefessiih) tesbit edildi. Bariz kokusmalarin disinda kalan siipheli
durumlarda kizartma deneyi yapildi. Bunlara ilaveten siipheli ka-
lindig1 hallerde tat muayenelerine basvuruldu. Eber ve kursun ase-
tat deneylerine kokusmanin tesbitinde yardimci yontemler olarak
basvuruldu.

6 — Maserasvon

Yontemine uygun olarak yapilan maserasyonda elde edilen so-
nuc soyledir. Bagirsak, iskembe, akciger gibi i¢ organlar ve deri,
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agiz eti tesbit edilen sucuk sayisi yirmidorttiir. Normalden fazla
baharat ve diger iladve maddeler bulunan sucuk sayis1 ise yirmibirdir.

Organoleptik muayene sonuglar: Cetvel 1 de gosterilmistir.

CETVEL: 1

Organoleptik Muayene Sonuglari

Muayeneye alinan Bozuk sucuk Bozuk sucuk
Muayenenin ismi sucuk sayisi sayisi % si
Etiket 102 3 2,94
Gorinlsg » 26 25,49
Dolgu » - 25 24,50
Yumusak Kivam » 42 ) 4117
Sert Kivam » 1 10,78
Koku » 59 57,84
Maserasyon (Ahsa) » 24 23,52
Maserasyon (Baharat) ? 21 20,58

Fiziksel Muayene

1 — Rutubet

Numunelerde tesbit edilen rutubet sonuclari1 % 40 tan fazla,
% 40 - 30 aras1 ve % 30-32 aras1 ve % 20 den az olarak Cetvel 2 de
gosterilmistir.

CETVEL: 2

Rutubet Nisbetleri

Rutubet nisbetlert Sucuk Sayisi %

% 40 tan fazla 31 30,39
% 40-30 arasi 47 46,07
% 30-20 arasi 22 22,56
% 20 den az ‘ 2 1,96
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2 — PH

PH tayini elektrometrik yolla yapilarak en diisiik 4, en yiiksek
6, PH derecesi tesbit edilmistir. PH sonuglar1 Cetvel 3 te gosteril-

mistir.

CETVEL: 3
PH Degerleri

PH degerleir Sucuk sayisi %
4,0 1 0,9
4,1 2 1.9
4,3 4 3.9
4,4 1 (0R:]
4,5 10 9,8
4,6 4 3.9
4,7 3 2,9
4,8 8 7.8
4,9 3 29
5,0 i 6,8
5.1 3 29

14 13,7
5,3 6 58
5.4 13 12,7
55 6 5,8
9.6 11 10,7
57 3 2.9
6,0 3 29
TOPLAM : 102

Kimyasal Muayeneler

| — Yag

Incelenen sucuklarda yag nisbeti Cetvel 4 te gdsterilmistir.

CETVEL: 4
Yag Nisheti

Yag nisbetleri Sucuk Sayisi %

. % 40 tan fazla 45 44,11
% 40-30 arasi 48 47,05
% 30 dan az 9 8,82
Etiketinde «cok yagh
yazili» olan 27 26,47
Ortalama Yag Nisbeti 38,73
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2 — Nisai Madde

Numune sucuklardaki nisai madde tesbitlerimiz soyledir : Kirk
iki adet sucukta nisai madde miisbet bulunmustur. Bu miktar bii-
tiin sucuklara oranla % 41,17 dir. Ancak karabiber gibi baz1 baha-
ratlarin biinyesinde tabii olarak nisai maddenin mevcudiyeti tesbit-
lerimiz esnasinda goz oniine alinmistir.

3 — Kiil

En diisiik, en yiiksek ve ortalama kiil nisbetleri asagida belir-
tilmistir.

En disiik kiil nisbeti : % 0,70
En yiiksek kiil nisbeti % 1,60
Ortalama kiil nisbeti : % 1,05

4 — Tuz

Incelemeye alinan numunelerdeki tuz nisbetleri degisiklik gos-
termistir. Tuz nisbetleri; en az, en cok ve ortalama olarak asagiya
cikarilmistir.

En az tuz nisbeti : % 0,80
En ¢ok tuz nisbeti % 4,70
Ortalama tuz nisbeti % 2,70

Serolojik Muayeneler

Tektirnaklt hayvan eti

Tektirnakli hayvan etine karsi hazirlanmis presipitan serum ile
numunelerde tektirnakli hayvan eti aranmustir. Miisbet sonuc elde
edilememistir. Siipheliler iizerinde tekrar denemeler yapilmistir. So-
nu¢ olarak tektirnakli hayvan eti tesbit edilememistir.

TARTISMA

1975 Ekim ve 1976 Haziran aylar1 arasinda miiessesemize gon
derilen yiiziki adet sucuk numunesinin biiyiik bir kismi Adana Be-
lediyesi Veteriner Isleri Miidiirliigii tarafindan gdnderilmistir. Nu-
munelerin pek azi1 bolgedeki saghk teskilatindan gelmistir. Gelen
numunelerin her biri ayr1 bir etiketi tasimamaktadir. Bazan ayni
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firmaya ait ve ayn etiketi tasiyan sucuktan degisik zamanlarda nu-
muneler gonderilmistir.

Son bir iki yil icinde, Adana Belediyesince, Veteriner Subtropi-
kal Hastaliklar ve Gida Kontrolu Bolge Laboratubar: Miidiirliigii-
niin muayene ve tahlil raporlarina dayanilarak, Belediye hudutlar
icinde altmisa yakin sucugun yasaklanmis olusu, sehire sokulan su-
cuklarin kalitesinde nisbi bir diizelme meydana getirmistir. Buna
ragmen mevcut sucuklarin kalitesinin pek icacici olmadif1 arastir-
ma sonuglarindan anlasilmaktadir. '

Sucuk numunelerindeki etiketlerin tamamu tiiziik hiikiimlerine
uygun olarak tanzim edilmistir. Adreslerde, sucuk muhteviyatinin
izahinda, etiket sekil ve yapistirilmasinda onemli eksiklikler tesbit
edilmistir. Ayrica son derece kalitesiz sucuklarda «Fenni usullerle
Veteriner kontrolu altinda imal edilmistir.» ibaresi yazilmaktadar.
Bu durumda ayr1 bir inceleme ve tedbir konusudur.

Yirmialt1 adet sucugun gayri miitecanis bir goriiniiste olusu
imalat, tasima ve muhafaza sartlarimin uygun olmamasindan ileri
gelmektedir. Yapilan incelemede sucuklar olgunlagmadan sandikla-
ra doldurulup cesitli nakliye vasitalar: ile toptancilara sevkedilmek-
tedir. Bu durum sucugun goriiniisiinii bozdugu gibi ezilmelere, pat-
lamalara, cillenme, kiiflenme ve eksimelere yol agmaktadir.

Bircok firmanin sucukculugu, ¢agin teknolojik gelismesine pa-
ralel olarak yiiriitememesi veya bu yénde imkan bulamamasi ya
da bu usullerle yapilan sucukgulugu daha karli bulmasi sucuk ka-
litesini onemli 6l¢iide bozmaktadir.

ilkel usullerle yapilan doldurmalar sucugun dolgusunu ve go-
riisiinii bozmakta, meydana gelen bosluklarda bakteriyel bozulma-
lar, kiiflenmeler ve tefessiih olusmaktadir,

Arastirmamiza konu olan sucuklarin yirmibeginin son derece
zayif bir dolgusu oldugu ve bagirsak altinda hava bosluklarinin bu-
lundugu tesbit edildi.

Yapilan muayenede kirkiki adet sucugun normal kivamdan da.
ha yumusak oldugu gériildii. Ancak bu durum sucugun rutubetinin
tiiziikte bildirilen limitin iistiinde oldugunun kesin delili olarak goz
Oniine alinmadi.
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Gida Maddeleri Tiiziigliniin 179/e maddesine. gore.sucuklarin
rutubetinin % 40 tan fazla olmamas: kesin karara baglanmistir.
% 40 rutubeti olan bir sucukla % 39 rutubeti olan bir sucugun ara-
sindaki % 1 lik bir fark Tiiziige uygunluk ve aykirilik yoniinden et-
kili olmaktadir. Bu bakimdan sucukta rutubet nisbeti ile ilgili hii-
“kiimlerin daha tutarli olacak sekilde ele alinmas1 gerekmektedir.

Ellidokuz adet sucukta, yani numunelerin % 57,84 iinde te-
fessiih tesbit edildi. Bu tesbit hissi muayeneye dayandig gibi, ki-
zartma deneyine, tat muayenesine, eber ve kursun asetat deneyleri-
ne de basvurularak kesin sonuca varilmistir. Ancak eber ve kur-
sun asetat deneylerinin bazan sasirtici sonuglar verdigi gozden uzak
tutulmamistir. Tamamen olgunlagsmis sucukta kursun asetat dene-
yinin miisbet, son derece kalitesiz ve bozuk sucukta menfi sonug
verdigi tesbit edildiginden, bu yontem iizerinde ihtiyatla durmamiz
gerekmistir. Toral (10), tefessiihii % 14,624 bulmustur. Bu sonug
ise bizim buldugumuz degerin altindadir. Incelenen sucuklarin' %
54,84 diiniin tefessiih etmis olmasi; sucugun imalattan tiiketime su-
‘nulana kadar normal bir olgunlagsma siiresini gecirmedigini ve kul-
‘lanmilan malzemelerde teknolojide 6nemli eksikliklerin oldugunu gos-
termektedir.

Incelenen yiiziki adet sucuk ayri ayr1 maserasyona konmustur.
Yirmidort adet -sucukta bu yontemle akciger, iskembe, bagirsak,
agiz eti, deri parcasi gibi sucuga tiiziik icabi1 konmamasi gereken
‘hayvan aksami tesbit edilmistir. Bu biitlin numunenin % 23,52 si-
dir: Ayrica yirmi bir adet sucugun ise yag, tendo, fasya, baharat-
tan ve ¢ok az miktarda etten ibaret oldugu tesbit edilmistir. Bu se-
kilde piyasaya sunulan yirmibir adet sucugun nisbeti % 20,58 dir.
Toral (10), inceledigi sucuklarda ahsa nisbetini % 12,253 olarak
bulmustur. Bu deger bizim buldugumuzun ¢ok altindadir. Elde edi-
len bu degerlerde gdstermektedir ki sucuklarda et proteini ve kol-
legen madde ayiriminin yapilmasinin veya sucuklarin histolojik yon-
den muayene edilmesinin usul haline getirilmesi gerekmektedir.

Yiiziki adet numunenin otuzbir adedinin yani % 30,39 nun ru-
tubeti % 40 tan fazladir. Bu durum gida maddeleri tiiziiiiniin
179/e maddesine aykiridir. Kirkyedi sucuk numunesinin rutubeti
% 40-30 arasindadir. Bu biitiin sucugun % 46,07 sidir. Yirmiiki adet
yani % 21,56 sinda ise % 30-20 arasinda rutubet. tesbit edildi. Ru-
tubet nisbeti % 20 den az olan sucuk sayis1 ikidir. Bu ise % 1,96 dir.
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Incelenen sucuklarda PH degerleri degisiklik gostermistir. En
diisitk PH 4, en yiiksek PH 6 dir. PH nin bu seyri takip etmesin-
de sucukta kullamilan malzemenin ve tiiketime arzedilene kadar ge-
cen siirenin etkisinin rolii biiyiiktiir. Ozer ve Ozalp (5), kendi imal
ettikleri kuru veya fermente sucuklarda ortalama PH y1 5,980 =+
0,049 bulmuslardir aymi arastiricilar PH degerlerinin starterli ve
startersiz sucuklarda olgunlasma siiresi icinde degisik degerler el-
de etmislerdir. Cetvel 3 te de goriilecegi gibi 102 adet sucugun 94
PH degerleri 4,5 ve 6 arasinda degismektedir. Bizim buldugumuz
PH degerleri ile yukarida isimleri zikredilen arastiricilarin buldugu
degerler arasinda tam bir benzerlik goriilmemektedir.

Incelenen sucuklarda ortalama yag nisbeti % 38,73 diir. Bu
sonug, Biigii (1)'niin buldugu % 43,59 dan daha diisiiktiir. Toral (10),
inceledigi- sucuklarda ortalama yag nisbetini % 34,46 =+ 0,7672 bul-
mustur. Bu sonu¢ bizim buldugumuz ortalamaya daha yakindir.
Arastirmamiza konu olan sucuklarin % 44,11 nin yag nisbeti % 40
tan fazladir. % 47,05 nin yag nisbeti % 40 - 30 arasidir. Ve % 30 dan
azdir. Ayrica etiketinde «Cok yaghdir» ibaresi konmus sucuk mnis-
beti % 26,47 dir. Etiketinde «Cok yagli» ibaresi bulunan sucuklar-
da yag nisbeti her zaman % 40 tan fazla olmamaktadir. Bazan %
40 1n altina diismektedir. Biigii (1)'niin belirttigi gibi etiketinde
«Cok yaghdir» ibaresi tasiyan sucuklar icinde yag nisbeti icin bir
{ist stmirin cizilmesi gerekmektedir.

Numunelerin % 41,17 de nisai madde miisbettir. Toral (10), ni-
sai madde nisbetini % 11,067 olarak bulmustur. Bizim buldugumuz
degerden cok diistiktiir.

Kiil nisbeti numunelerde degisiklik gostermistir. Kiil nisbeti en
az % 0,70; en ¢ok % 1,60; ortalama % 1,05 tir. Kiil nisbeti sucu-
gun rutubetine ,yag nisbetine ve sucuga katilan baharatin miktar
ve kalitesine gore degismektedir.

Tuz nisbeti en az % 0,80; en yiiksek % 4,70; ortalama % 2,70
dir. f

Numunelerde ayr1 ayri tektirnakli hayvan etine karsi hazirlan-
miy presipitan serum ile usuliine uygun olarak tektirnakli hayvan
eti aranmistir. Siipheli sonuc veren numuneler, tekrar muayene
edilmistir. Ancak tektirnakli hayvan eti tesbit edilememistir.
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Incelenen 102 adet sucugun biitiin muayeneler yoniinden gos-
terdigi bozukluk Gida Maddeleri Tiiziigiiniin ilgili hiikiimlerine go&-
re degerlendirilirse : Numunelerin % 2,94 i etiketsiz oldugundan
179/d, % 25,49 cillenmis, kiiflenmis ve bozuk goriiniiste oldugun-
dan umumi Hiikiimler Madde 3, % 57,84 ii kokusmus oldugundan
180/b, % 23,52 si icinde i¢ organ ve diger hayvan aksami bulundu-
gundan 181/b, % 44,11 i fazla yagh oldugundan 179/b maddele-
rine gore tagsis veya sagliga zararli olarak muamele gGrmesi gere-
kir. Ancak 16 adet sucuk arastirmamiz kapsami icinde gida mad-
deleri tiiztigline uygun olarak muamele gérmelidir. Bu miktar 102
adet sucugun % 15,68 dir.

Tarihimizin cok eski devirlerinden beri yapilan ve halkin tiike-
timine sunulan sucuklarin, halkin saghg ve ekonomik varlig: igin
boylesine zararli olmasi konunun 6nemini artirmaktadir. Hayvan-
sal proteinlerin bulundugu gida maddelerinin fiyatlarinin devamh
artis gostermesi sucuklara yapilan hileleri de artirmigtir. Kontrol
altinda piyasaya siiriilen et ve mamiilleri ne kadar faydah ise kon-
trolden uzak tutulanlarda o nisbette zararhdir.

Arastirmamizin sonuclarina dayanarak bu konudaki onerileri-
mizi sOyle siralayabiliriz.

1 — Biitiin yurt ¢apinda, numuneleri alan kuruluslarla, numu-
neleri muayene ve tahlil eden miiesseseler arasinda siki bir isbir-
liginin yapilmasi,

2 — Etiketleme isleminin daha acgik ve secik yapilmasi bu ko-
nu ile ilgili olarak tiiziige yeni hiikiimlerin getirilmesi,

3 — Sucuklarda yag nisbetinin kuru madde iizerinden hesap-
lanmasi ve etiketinde «Cok yagli» ibaresi bulunan sucuklar iginde,
bir yag nisbeti simirinin ¢izilmesi,

4 — Tuz ve kiil nisbetlerininde kuru madde iizerinden tesbit
edilmesi,

5 — Sucuk imalathaneleri icin verilen ruhsatlarda mutlaka gi-
da kontrol uzmani bir Veteriner Hekimin imzasimin bulunmasi ve
bu imalathanelerin sucuk imal sezonu icinde en az ayda bir kont-
rol edilmesi,

6 — Sucuk muayenelerinde protein nisbetlerinin kollegen mad-
de ¢ikarildiktan sonra kuru madde iizerinden hesaplanmasi ve pro-
tein miktarinin gida maddeleri tiiziiglinde yer almasi,
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7 — Belediye hudutlar1 disinda bulunan imalathanelerde kacak
kesimlerin Onlenmesi icin bu imalathanelerin belediye hudutlar:
dahiline tasinmasinin saglanmasi,

8 — Sucuklarin yag ve protein nisbetlerine gore siniflandiril-
masi1 ve perakende satis fiyatlarinin etiketinde acikga belirtilmesi,

9 — Sucuk imalatcilarinin hijyen ve teknoloji yoniinden egitil-
mesi, . :
10 — Gida kontrolu ve 6zellikle et ve mamulleri i¢in diizenlen-
mis mevzuatin ve cezal hiikiimlerin yeniden gozden gegirilmesi, gii-
niimiiziin sartlarina gore diizenlenmesi,

lazimdir.

OZET :

Arastirma (1975 Ekim) - (1976 Haziran) aylar:1 arasinda 102 adet
numune tzerinde yuriitiilmiistiir. Numuneler organoleptik, fiziksel,
kimyasal ve serolojik yonden muayeneye alinmistir.

Etiketsiz % 2,94
Dis goriiniisii bozuk % 25,49
Zayif dolgu : % 24,50
Yumusak kivam % 41,17
Cok sert kivam : % 10,78
Tefessiih (Kokusma) : % 57,84
I¢ organ - : % 23,52
Fazla baharat ve dolgu maddesi : % 20,58
Rutubet nisbeti (% 40 dan fazla) % 30,39
PH .cvovvnemsssionss En diistik .................. : 4 -
En fazla .................. : 6
Yag nisbeti (% 40 dan fazla) % 44,11
Yag nisbeti ortalama T % 38,73
Nisai madde % 41,17
Kiil nisbeti .o.ovvvvviviiiinnnnn. En az <+ % -:0,70
En ¢ok : % 1,60
Ortalama : % 1,05
Tuz nisbeti ..................... En az % 0,82
En cok : % 4,70
Ortalama : % 2,70
Tektirnakli hayvan eti :  Bulunamadi
Gida tiiziigiine uygun sucuklar ©r % 15,68
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SUMMARY

DETERMINATION OF CHEMICAL COMPOSITION AND
EQUINE MEAT IN SAUSAGES SOLD IN ADANA

by OZER ALTUG

Subtropikal Hastaliklar ve Gida Kontrol Laboratuvari
Gida Kontrol Laboratuvar Sefi, Adana - TURKEY

The sudy was carried out for the determination of the chemical
composition of turkish type fermented spicy sausages sold in Ada-
na and the control of them wheather they have equine meat or not.

The above pointed out research has been accomplished on 102
*samples for the period of Oct. 1975 - Jun 1976. The samples were
tested organoleptically, physically, chemically and seerologically.

The results of the tests are:

Without label : % 294
Outward appearance (Spoiled and/or damaged) : % 25,49
Poor stuffing : % 24,50
Improper aging (soft) i % 41,17
Improper aging (extremely hard) : % 10,78
Decomposition iy . % 57,84
Inferior meats to include internal organs % 23,52
Excessive spices and stuffing items 1% 20,58
Moisture (more than 40 %) : % 30,39
21 = Lowest - 6
Highest : 6
Fat more than 40 % : % 44,11
Proportion fat (Averaged) : % 38,73
Proportion starch : % 41,17
Proportion ash lowest : % 0,70
highest : % 1,60
average % 1,05
Proportion salt lowest : % 082
highest : % 4,70
average % 2,70
.Equine meat - , none was found
Sausages-fit the food specification . : % 15,68
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TESEKKUR

Bu arastirmada bana yardimci olan ve Adana icinde Hayvan-

sal Gida maddelerinin kontrolunda bir Veteriner Hekime diisen
gorevi, biitiin giicliiklerine ragmen yapan, Adana Belediyesi Vete-
riner Isleri Miidiirii Sayin Mustafa Algi'va tesekkiir ederim.
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