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Yemeklik Tane Baklagiller’in Turkiye
Ekonomisindeki Onemi

OzZET

Onemli bir protein kaynagdi olan yemeklik tane baklagil-
lerin ozellikle gelismekte olan Ulkelerin beslenme sorunla-
rinin coziimiinde dnemi biyiiktiir. Ulkemizde ticari olarak
Uretimi yapilan yemeklik tane baklagiller nohut, mercimek,
fasulye ve bakla olup, son yillarda borilce ve bezelyenin taze
sebze ve kurutulmus tane olarak tiketimleri s6z konusudur.
Yemeklik Tane Baklagillerden dzellikle nohut ve mercimegin
dinya nifusunun beslenmesi icin gerekli protein ihtiyacinin
% 10 unu karsiladigi tahmin edilmektedir. Dogal kaynaklari
bozmadan, sirekli ve kaliteli bitkisel urlinler elde etmek icin
ekim nobeti icersinde baklagillere yer verilmesi gerekmekte-
dir. Kuru tarim alanlarinda nadasin kaldirilmasi icin nohut ve
mercimek, sulu tarim alanlarinda fasulye, bakla, bezelye ve
borilcenin yetistirilmesi toprak verimliligi acisindan oldukca
onemlidir.

1.GiRiS
1.1.Milli istatistikler

Bitkisel tretim icersinde ekim alani ve uretim yoniinden
biyuk bir paya sahip olan tahillar ve yemeklik tane baklagiller
tlkemizin ekolojik ozelliklerine en iyi uyum gosteren bitki-
lerdir. Tlrkiye'de tarla bitkileri tGretimi yapilan toplam alanin
yaklasik %74’ind olusturan tahillar birinci, % 8.3 ni olustu-
ran yemeklik tane baklagiller ise ikinci sirada yer almaktadir.
Ulkemizde yemeklik tane baklagil tretimi yapilan bu alanin
% % 47,1'ne nohut, % 40,4'Gine mercimek, % 10,4’lGne kuru
fasulye ve % 1,3'ne ise bakla ekilmekte olup, toplam yemek-




lik tane baklagil Gretimimizin % 43,3'ni nohut, % 40.5'ni
mercimek, % 12,6'n1 kuru fasulye ve % 2,7 'ni ise bakla
olusturmaktadir.

Yemeklik Tane baklagiller ekim alanimiz 1929, 1930
ve 1932 yillari disinda 1950°li yillara kadar 200-300.000
ha. arasinda degismis, 1950°li yillardan sonra ise 300.000
hektarin tzerine cikmistir. 1981 yilindan sonra, 6zellikle
NAD (Nadas Alanlarinin Daraltilmasi) projesinin devreye
girmesiyle yemeklik baklagiller ekim alanlarinda onemli
artislar gozlenmis, 1990 yilinda 2.010.000 hektara ulasil-
mistir. 1991 yilindan itibaren makineli tarima elverisli,
cevre kosullarina adaptasyonu yiiksek, hastalik ve za-
rarlilara toleransli, yliksek verim kapasitesine sahip yeni
cesitlerin gelistirilmesine ragmen, gelistirilen yeni cesit-
lere ait sertifikali tohumluklarin yeterince ve uygun fiyat-
ta Ureticiye ulastirilamamasi, yeni yetistirme teknigi ve
Uretim teknolojilerin zamaninda ve etkin olarak Ureticiye
aktarilmasinda yasanan problemler, iklim kosullarin-
daki degismeler, dis pazardaki dalgalanmalar ve bunun
drln fiyatina etkisi sonucunda yemeklik tane baklagil-
ler ekim alanlarimiz 2008 yilinda 974.000 hektara kadar
diismistiir. Ekim alanlarina bagli olarak tretim miktari
da 855.354 ton’a diismis ve dolayisiyla ihracatimizda da
onemli dalgalanmalar olmustur

Nohut [Cicer arietinum L.J; Ulkemizde Yemeklik Tane
Baklagil tirleri icersinde 455.934 ha. ekim alani ve
562.564 ton uretim ve 123,0 kg/da verim miktari ile ilk
sirada yer alan nohut, kuru tarim alanlarinda tahillarla
ekim nobetine girerek kendinden sonraki bitkiye orga-
nik madde ve besin maddelerince zengin iyi bir toprak
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birakmasinin yaninda, yiiksek orandaki protein icerigi (%
16,4-31,2) ve proteinin bilesimindeki amino asitlerin uy-
gun miktari nedeniyle iyi bir besin kaynagidir. Ulkemizde
NAD projesinin uygulanmasiyla birlikte nohut ve merci-
mek ekim alanlari hizla artis gdstermis, ancak 1991 yilin-
dan itibaren ekim alanlarinda buna bagli olarak ta tretim
alanlarinda azalmalar olmus, bu azalmalar 2000 yilindan
sonra da devam etmis, fakat 2006-2009 yillari arasinda
hem ekim alanlari hem de lretim miktarlarinda stabil

degerler elde edilmeye baslanirken, birim alan tane
verim dederlerinde dikkate deger artislar gorilmustir
(Tablo 1). Ulkemizde nohut kislari iliman olan bati bél-
gelerimizde kislik, orta Anadolu ve gecit bolgelerimizde
yazlik olarak iiretilmektedir. ic tiiketimde yemeklik ola-
rak kullanilmakla birlikte, leblebi sanayinin de hammad-
de ihtiyaci karsilanmaktadir.

Mercimek (Lens culinaris Medik]; Yemeklik tane bak-
lagiller arasinda ekim alani ve Uretim miktari bakimin-
dan nohuttan sonra en fazla ekilen bitki mercimektir. Ul-
kemizde mercimek Gretiminin % 78’ini olusturan kirmizi
mercimek; kislik olarak Glineydogu Anadolu Bolgesinde,
% 22'sini yesil mercimek ise cogunlukla yazlik olarak
Orta Anadolu ve Gecit bolgelerimizde yetistirilmekte-
dir.

Toplam mercimek ekim alanlarimiz icersinde kirmizi
mercimek ekim alanlarimizin aldigi pay 1988 yilinda %
74,4 iken, 2003 yilinda % 86,0 ya yukselmistir. Bu veri-
lerde toplam mercimek ekim alanlarimiz icinde kirmi-
zi mercimek ekim alanlarimizin arttigi, yesil mercimek
ekim alanlarimizin azaldigini gostermektedir. Ulkemizde
toplam 29 ilimizde kirmizi mercimek tarimi yapilmakta
olup, kirmizi mercimek ekim alani en fazla olan ilimiz
Sanliurfa’dir. Sanliurfa ilimizi Diyarbakir, Mardin Gazi-
antep ve Adiyaman illerimiz takip etmektedir. Ulkemiz-
de yesil mercimek ekim alani en fazla olan ilimiz Yozgat
olup, bu ilimizi Corum, Konya, Ankara, Aksaray ve Afyon
illerimiz izlemektedir.

Ulkemizde Tarimi Yapilan Yemeklik Tane Baklagil
Tirlerinin 2000-2011 Yillari Ekim Alani, Uretim ve Verim
Degerlerinin verildigi Tablo-1 incelendiginde gdrilecegi
gibi; Ulkemizde kirmizi mercimek ekim alani 2000 yilinda
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390 000 hektar iken, 2007 yiinda 357 000 hektara; 2000
yilinda 280 000 ton olan Uretim ise, 2007 yilinda 508 000
ton’a yilkseldigi, Uretim miktarindaki bu artisin ise birim
alan tane veriminde saglanan artistan kaynaklandigi go-
rilecektir. Birim alan tane veriminde saglanan artista
yeni gelistirilen hastaliklara toleransli ve ylksek verim
kapasitesine sahip cesitlere ait tohumlarin ve yeni ire-
tim tekniklerinin Gretim alanlarinda kullanilmaya bas-
lanmasindan kaynaklandigr soylenebilir. 2008 yilindan
itibaren kirmizi ve yesil mercimek ekim alanlarinda bir
disis egilimi gorilmekte olup, bunda yem bitkileri ve
endustri bitkilerine yapilan yiksek destekleme odeme-
leri sonucunda Ureticilerin bu drinlerin Gretimine yonel-
mis olduklari séylenebilir. 2008 yilinda kirmizi mercimek
Uretimimizdeki ani disis ise, kirmizi mercimek ekim
alanlarindaki azalmadan degil, daha cok 2008 yilinda ya-
sanan asiri kurakliktan kaynaklanmaktadir.

Fasulye (Phaseolus vulgaris L.J; insan beslenmesinde
yeri ve onemi her gecen gin artan bir kiltir bitkisidir.
Fasulye taneleri, zengin protein ve karbonhidrat iceri-
gi ile verdikleri yiksek kalorinin yani sira, cok lezzetli
olmalari sebebiyle Diinyada ve llkemizde yogun olarak
tiketilmektedir. Turkiye'de Yemeklik Tane Baklagiller
icinde ekim alani ve uretim bakimindan fasulye, nohut
ve mercimekten sonra Uclincu sirada yer almaktadir.
Tirkiye'de fasulye ekim alani Uretim ve verim degerle-
ri Tablo1 "de verilmistir. 2009 yili verilerine gore Ulke-
mizde fasulye ekim alani 94 928 hektar, tretim 181 205
ton, verim ise 191 kg/da dir. Tirkiye'de istatistiklerin
baslatildigi 1928 yilindan 2004 yilina kadarki siirede en
yiiksek fasulye ekim alani 180 000 ha (2002), iiretim 250
000 ton (2002-2004), verim ise 191,0 kg/da (2009) olarak
gerceklesmistir. Ulkemizde fasulye, Yemeklik Tane Bak-
lagil ekim alanlarinin % 10,4°Und, Uretimin ise % 12,6'sini
olusturmaktadir. Fasulye, yurdumuzda kolay uretilmesi
ve halkimiz arasindaki yaygin tiketimi nedeniyle butin
bolgelerde kuru fasulye yetistiriciligi yapilmaktadir. Ekim
alani bakimindan Orta Anadolu Bélgesi birinci, Karadeniz
ikinci, Giineydogu Anadolu ticiincii sirada yer alir. Uretim
bakimindan ise, Orta Anadolu birinci, Glineydogu Anado-
lu ikinci, Karadeniz bolgesi Uclinci sirada yer alir. Tur-
kiye'de toplam kuru fasulye retiminin % 32’si Orta Ana-
dolu Bdlgesinden, % 16’si Glineydogu Anadolu Bolgesin-
den, % 12'si ise Karadeniz Bélgesinden saglanmaktadir.
Fasulyede en fazla ekilis alani bulunan 10 ilimiz Konya
(28 205 ha), Samsun (24 344 ha), Kahramanmaras (15 386
ha), Erzincan (8 986 ha), Karaman (8 918 ha), Nigde (5 142
ha), Kayseri (4 946 hal, Kirsehir (4 916 ha), Aksaray (4 845
ha), ve Malatya (4 536 ha) olup, iilkemiz toplam fasulye
ekim alanimizin % 62,2 sini, toplam fasulye tretimimizin
% 66,2'sini karsilamaktadir.

Bakla (Vicia faba L.J; yemeklik tane baklagiller icer-
sinde ekim alani bakimindan % 1,3, tretim bakimindan
ise % 2,7'lik bir paya sahip olup, ekim alani ve iretim
acisindan 4. sirada yer almaktadir. 2000 yilinda Glkemiz
bakla ekim alani 20 000 hektar, tretimi 37 000 ton ve
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verimi 185,0 kg/da iken, 2009 yilinda ise bakla ekim ala-
nimiz 9 387 hektara, tretimimiz 21 150 tona gerilemis,
birim alan verimimiz ise 225,0 kg/da yiikselmistir. Ulke-
mizde Ege, Marmara ve Akdeniz bdlgelerimizde olmak
lizere toplam 28 ilimizde bakla yetistiriciligi yapilmakta
ve bakla ekim alani en fazla olan ilimiz Balikesir dir. Ba-
Likesir’i Mugla, Canakkale, Manisa, izmir, Bursa, Kitahya
ve Antalya illerimiz izlemektedir.

Ulkemiz yemeklik tane baklagil hasat ve harman is-
lerinin makine ile yapilamamasi ekim alanlarini sinirlan-
diran en onemli faktorlerden birisidir. Makine ile hasat
yapilamayan durumlarda, hasat sirasinda gerekli is gu-
cliniin saglanamamasi, saglansa bile maliyetinin yiliksek
olmasi ekim alanlarinin daha fazla artmasini engelle-
mektedir. Bu sebeple yemeklik tane baklagil islah calis-
malarinda dik gelisen, makineli tarima uygun cesitlerin
gelistirilmesi amaclanmali, mevcut alet ve ekipmanlarin
bazi modifikasyonlarla tretici kosullarinda ekonomik
olarak kullanimi temin edilmelidir.

Bezelye (Pisum sativum L.J; icerdigi zengin besin
maddeleri ile insan ve hayvan beslenmesinde onemli bir
yere sahip olan bezelye, diinyada ekim alani bakimin-
dan fasulye, boriilce ve nohuttan sonra dordiinci sirada,
Uretim yoniinden ise kuru fasulyeden sonra ikinci sirada
yer alirken, llkemizde ekim alani ve lretim ydniinden
diger kuru baklagillerin gerisinde kalmistir (FAO, 2008).
Ulkemizde 2008 yili istatistiklerine gére toplam bezelye
ekim alani yaklasik 15 bin hektar olup, bunun da 13 bin




hektarinda taze tiketim amacli olarak yetistirilmekte-
dir (FAO, 2008). Ulkemizde bezelye tarimi daha cok kiyi
bélgelerimizde (Marmara ve Ege bélgeleri basta olmak
tzere) ve kiiciik alanlarda taze bezelye retimi seklinde
ylritiulmektedir. Bu yonden bakildiginda diinya geneline
gore Ulkemizde bezelye ekim alani ve tretim miktari di-
ger baklagillere kiyasla oldukca diisiik seviyelerdedir. Bu
durumun en 6nemli nedeni kuru olarak tiketim aliskan-
Liginin yaygin olmamasi ve farkli yorelere adapte olabi-
lecek yerli materyalden gelistirilmis bezelye cesitlerinin
yetersizligi gosterilebilir (0z ve Karasu, 2010). Ulkemizde
kuru tane amacli kullanima yonelik hichir tescilli cesit
yokken, taze tiiketim amacli bugline kadar 11 adet cesi-
din, tescilli veya uretim izinli olarak piyasada yer aldigi,
bunlardan da sadece bir tanesinin tlkemiz gen kaynakli
cesitlerden tescil edildigi bildirilmistir (Karayel ve Bozog-
lu, 2008). Bu durum ilkemiz yerel bezelye genotiplerinin
(yerel cesit, kdy cesitleri vb.) bezelye islahinda yeterince
degerlendirilemediginin acikca gostergesidir. Bezelye
yerel genotiplerinin farkli ekolojilere uyum yéniinden ol-
dukca onemli genetik kaynaklar oldugu bircok arastirici
tarafindan ifade edilmis olup (Nechit ve ark. 1988; Cec-
carelli 1994; Bunder ve ark. 1996; Chahal ve Gosal 2002)
bu baglamda Tirkiye orijinli yerel bezelye genotipleri
kullanilarak farkli yorelere adapte olabilen, erkenci, ka-
liteli, yiksek verimli, diisiik sicaklik ve kuraga dayanikli
yeni bezelye cesitlerinin gelistirilmesi onem tasimakta-
dir. Farkli ekolojk bolgelere adapte olabilen taze ve kuru
tiketim amacli yeni bezelye cesitlerinin gelistirilmesi
ve bu cesitlerin kiyi bolgelerinde kislik ara uriin olarak
tariminin yayginlastirilmasinin, tlkemiz bezelye uretim
ve tiiketimine onemli katkl saglayacagi dislinilmekte-
dir. Bundan dolayi, bezelye gen kaynaklari bakimindan
oldukca zengin olan ilkemizdeki bu gen kaynaklarinin
farkli ekolojilere uyabilme yetenekleri ile agronomik ve
kalite ozellikleri yoniinden incelenmesi ve bu materya-
lin hizli bir sekilde bezelye i1slahi programlarina entegre
edilmesi, farkli ekolojik bolgelere uygun Tirkiye orijinli
yeni cesitlerin gelistirilmesi acisindan oldukca onemli
olacaktir.

Boriilce (Vigna unguiculata); baklagiller (Fabaceae)
familyasindan fasulyeye benzer bir tarim bitkisi. Birkac
onemli turd olan ve bunlarin kokeni dinyanin cok farkl

bolgelerinde bulunan bériilcelerden ulkem|zde yetistiri-
len adi borilcenin (V. unguicilata) anayurdu Afrika kita-
sidir. Tlrkiye "de Bati ve Giiney Anadolu "da yetistiriciligi
yapilan bu borilce turd, 30-300 cm. kadar boylanabilen,
bir yillik sarilici otsu bitkidir.

Bériilce 2n=22 kromozomludur. lyi gelismis kazik bir
koke sahiptir. Tek yillik otsu bir bitkidir. Yakin zaman-
lara kadar fasulyeler arasinda sayilan ama glinimuzde
kendi 6zel cinsi icinde tanimlanan borilcenin govde ve
yapraklari fasulyeninkine benzer. Yapraklari lc yaprak-
ciktan olusan bilesik yaprak seklindedir. Cicekler yaprak
koltuklarindan cikar. Borilce tohumlarinin meyveye bag-
landi§i yerde renkli halkasi vardir. O yizden bir adi da
karnikaradir. Adana ve cevresinde “acebek” olarak adlan-
dirilir. Taze fasulye seklinde yemekleri yapilabilecegi gibi
salata olarak da tiiketilebilir.

TOP MERCIMEX

YESIL MERCIMEK SARI MERCIMEK

TOP KIRMIZI MERCIMEK  KIRIK KIRMIZ! MERCIMEK

SARI UN

Tohumlariyla (kuru taneleriyle] cogaltilan boriilce,
sicak ve 1Lk iklimli yerlerin bitkisidir. Yurdumuzda ge-
nellikle Ege ve Akdeniz bolgelerinin kiyi kesimlerinde ye-
tistirilmektedir. Bitkinin istekleri, fasulyeninkine benzer
sekilde, sicak bir toprak ve yetistirilme déneminin ilik ve
uzun gecmesidir. Baklagillerden oldugu icin yetistiricili-
ginin yapildigi topragi yesil giibreleme yoluyla zenginles-
tiren boriilce, fasulyeye cok benzer bicimde yetistirilir.

1.2. isletme istatistikleri

2001 yili verilerine gore Tlrkiye'de 4 068 432 adet ta-
rimsal isletme bulunmaktadir. Bu isletmelerden 101 610
isletme (% 2,5) arazi varliina sahip degilken, 3 372 887
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isletme (% 82,9) 100 dekardan daha az arazi varligina sa-
hiptir. 100 dekardan daha az arazi varligi olan isletmele-
rin sahip oldugu toplam arazi miktari 98 640 305 dekar
olup, Ulkemiz toplam tarim arazisinin % 42,1'ni kapsa-
maktadir. 100-499 dekar arasinda arazi varligina sahip
olan isletmelerin toplam arazi miktari 95 704 065 dekar,
orani ise % 40,8 dir. Tlrkiye'de mevcut tarimsal isletme
sayisinin %1'ni ise 500 dekardan daha fazla araziye sahip
isletmeler olusturmaktadir.

Yukaridaki veriler gostermektedir ki tlkemizde tarim
isletmelerimizin sahip oldugu arazi miktari oldukca disiik
ve cok parcalidir. Ulkemizde nohut, yesil mercimek kuru
fasulye tariminin biyik cogunlugu kiicik (100 dekardan
daha az arazi varliina sahip isletmeler) isletmelerde
aile isglciline dayali olarak yapilmaktadir. Son yillarda
nohut ve mercimekte hastaliklara toleransli, dik gelisen,
uzun boylu, makineli tarima elverisli yeni cesitlerin ge-
listirilmesiyle birlikte genis ekim alanlarina sahip illeri-
mizde ekimden hasada kadar az da olsa mekanizasyon
kullanilmaktadir. Bu durum Uriin maliyetini dislrerek
isletme karini yiikseltmektedir. Ureticinin diriin maliyetini
azaltarak, daha genis alanlarda ve gelismis teknolojileri
uygulayarak tretimde bulunabilmesi icin gelistirilen yuk-
sek oOzelliklere sahip bu cesitlere ait tohumlarin hizli bir
sekilde uretilerek, uygun fiyatta Ureticilere ulastirilmasi
gerekmektedir.

1.3. Endiistri istatistikleri

Ulkemizde nohut insan beslenmesinde ve genis oran-
da leblebi olarak degerlendirilmektedir. Ulkemizde ire-
tilen nohudun % 20°si kadari leblebi iretiminde kullanil-
maktadir. Ulkemizde sari leblebi iiretimi yogun ve ticari
olarak Denizli, Corum, Gaziantep, Kiitahya, Erzincan,
Manisa ve Sandikli'da iretilmektedir. Ulkemizde Usak
(Kirmizi nohut) olarak adlandirilan popiildsyon sari leb-
lebi imalati icin on kullanilmaktadir. Usak adi verilen bu
popllasyon (Kirmizi nohut] Antraknoz hastaliyina hassas
olup, Ureticiler tarafindan hastaliktan kacmak amaciyla
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Nisan ayinin 2. haftasinda veya Mayis ayinda ekilmekte,
ciceklenme ve bakla baglama dénemi sicakligin 25 °C'nin
Uzerine ciktigi Temmuz ayina gelmesi sebebiyle tane bag-
lama problemleri sebebiyle tane baglamada azalmalar
olusmakta ve birim alandan 50-60 kg/da gibi verimler elde
edilmektedir. Usak kirmizi nohut popiildsyonunda bitki
boyu 25-30 cm civarinda olmasi sebebiyle makineli hasat
ve harmana elverisli degildir. Kirmizi nohut popiiléasyonun-
da hasat islemi elle, harman ise batozle yapilmakta, sonuc
olarak ta uretim maliyeti artmaktadir. Tim bu sorunlari
cozmek amaciyla 1990°li yillarda Anadolu Tarimsal Aras-
tirma Enstitlistinde Leblebilik nohut 1slah programi basla-
tilmistir. Yirdtdlen 1slah calismalari sonucunda Antraknoz
hastaligina toleransi, bitki boyu, birim alan tane verimi ve
adaptasyon kabiliyeti bakimindan yerel popiildsyona gore
daha iyi performans gésteren bir nohut hatti (Kirmizi No-
hut x Flip 91-54C), 4.4.2008 tarihinde, Hisar adiyla leble-
bi Uretimi amaciyla tavsiye cesit olarak tescil edilmistir.
Tescil edilen cesidin tohumluk Uretimleri yapilarak ureti-
cilere dagitimina baslanmistir.

Gineydogu Anadolu bdlgesinde yetistirilen kirmizi
mercimek Uretiminin blyuk bir kismi ihrac edilmektedir.
Bolgede bulunan sanayi tesislerinde kabugu alinan (de-
cortication) mercimek miktari hakkinda rakamsal verilere
ulasitamamustir. Ureticiden alinan kirmizi mercimek fabri-
kalarda 42 ayri islemden gecirildikten sonra tiketiciye arz
edilmektedir. Kirmizi mercimek entegre isleme tesislerin-
den sadece Gaziantep ilimizde 52 adet bulunmaktadir.

Kirmizi mercimekte gerek ic piyasada gerekse ihra-
catta sorunlara neden olan diger bir faktor ise “Tebesir-
lesme” diye adlandirilan unsulasma problemi olup, son
yillarda bu sorunun Urin icersindeki orani %15-20 ye
kadar yukselmistir. Tebesirlesme kirmizi mercimek tane-
sinde fiziksel olarak goriintd bozukluguna neden olmak-
ta ve kaliteyi dislirmekte, sonuc olarak ureticiler triind
satamayip yem fabrikalarinda degerlendirmek zorunda
kalmaktadir.
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Tablo 1: Ulkemizde Tarimi Yapilan Yemeklik Tane Baklagil Tiirlerinin Yillara Gére Ekim Alani, Uretim ve Verim Degerleri

Tir 2000 2001| 2002| 2003| 2004| 2005| 2006| 2007| 2008 2009| 2010 2011
Ekim Alani (Ha.) | 636 000 gég 660 000 | 630 000 | 606 000 | 557 800 [524 367 232 505 165 | 455 934 | 455 690 | 446 412
Nohut Uretim (Ton) | 548 000 ggg 650 000 | 600 000 | 620 000 | 600 000 551 746 | 505366 |518 026 | 562 564 530 634 | 487 477
Verim (Kg/ldal| 860| 830| 980| 950| 1020| 1080| 1050| 1000| 1030| 1230| 116 109
. 400 357
Ekim Alani (Ha.) [390 000 o07| 420 000 | 380 000 | 379 000 |386 700 (378 707 | 527 (290 976 | 189 378|211 600 | 192322
Kirmizi R 460 508
; Uretim (Ton) | 280 000 500 000 | 485 000 | 480 00 | 520 000 580 298 106 361 | 275 050 |422 000 | 380 000
Mercimek 000 378
Verim (Kg/dal | 72.0| 1150| 119.0| 1280 127.0| 1340| 1530| 1420| 37.0| 1450| 199 198
Ekim Alani (Ha.) | 82000| 70000 72000| 62000| 60000 | 53200 45462 | 32308 | 27697| 25553 | 22892| 22524
MeYri?r'T:ek Uretim (Ton) | 73 000| 60000| 65000| 55000| 60000| 50000| 42326 | 26803 | 24827 27131| 25400| 25 952
Verim (Kg/dal| 89,0 860| 900| 90| 1000| 940| 930| e30| 00| 1060| 111 115
Ekim Alani (Ha.) | 176 000 é;g 180 000 | 162 000 | 155 000 | 141 200 [129 051 ;EZ 98232| 94928|103381| 94 625
Kuru Uretim (Ton) | 230 000 Sgg 250 000 | 250 000 | 250 000 | 210 00 [195 970 ;ig 154 630 | 181 205 [212 758 | 200 673
Fasulye
Verim (Kg/dal | 131,0| 129.0| 139.0] 1540| 1610| 1490| 1520| 1410| 157.0| 191.0| 206 212
Ekim Alani [Ha.) | 20000| 19000 18000 17000| 15100 12400 | 10538| 10846 | 10263| 9387| 8297 7 441
Kuru Uretim (Ton) | 37000 | 35000| 32000| 33000| 30000| 28000 21316 | 21043 | 20668 | 21150| 19898| 19678
Bakla
Verim (Kg/dal | 1850 1840| 1780| 1940| 199.0| 2260 2020| 1940| 201.0| 2250 240 264
Ekim Alani (Ha.) | 3000| 2900| 3000| 3000 2900| 3000| 2925| 2940| 3400 2935| 2200 2320
Bérilce Uretim (Ton)| 2600| 2000| 2200| 2400| 2300| 2500| 2900| 1800| 3000| 3000| 2300 2 150
Verim [Kg/da) 87 69 75 80 79 83| 101|  e3| 01| 103|104 106

Fakat son yillarda fonksiyonel gida maddelerinden
biri olarak algilanmaya baslanmalari, bazi gelismis Ul-
kelerin baklagil tiiketimlerinde degismelere neden ol-
mustur. Dinyada Uretilen baklagillerin yaklasik % 85-
90’1 Uretici Ulkeler tarafindan tiiketilirken, ancak % 10-
151 ihracata konu olmaktadir. 2008 yili itibari ile Ulke-

Ulkemizde fasulye yesil baklalari ve kuru taneleri
tuketilmekte olup, gida sanayi, konserve sanayi, amba-
lajlama ve paketleme sanayi ile iliski icersindedir. An-
cak soz konusu sektdrler ile fasulye Ureticisi arasindaki
faaliyetlerin ve isbirliginin yeterince gelistigini sdylemek
mimkin degildir. Ulkemizde TSE standartlarina uygun

tane sekli ve kalitesinde fasulye Uretimi arttigi takdir-
de, elde edilen uriiniin konserve ve dondurulmus gida
sanayinde kullanim miktari aratacagindan, s6z konusu
sektorlerle iliskileri artacaktir.

Yesil ve kuru olarak tiiketilen baklanin diger baklagil
tiirlerine gore tiiketimi daha az olmaktadir. Ulkemizdeki
bakla uretimi arttigi takdirde konserve sanayinde kulla-
nim miktarinin artacagi soylenebilir.

1.4. Pazarlama istatistikleri

Yemeklik Tane Baklagiller, diinya tizerinde buyik bir
kitle icin besin degeri bakimindan onemli bir gida mad-
desidir. Ozellikle protein ve eneriji ihtiyacini sebzeden
karsilamak zorunda olan yoksul kesimler icin temel bir
gida maddesi 6zelligini tasimaktadir.

miz 273.000 ton baklagil ithalati gerceklestirmistir.

Yemeklik Tane Baklagiller, tarimsal Griin dis satimi
icinde meyveden sonra ikinci sirada, doviz geliri olarak
ta meyve ve endistri bitkilerinden sonra tciinci sirada
yer almaktadir. Yemeklik Tane Baklagiller, tarim urin-
leri toplam ihracatimizda % 13-18 oraninda yer almak-
tadir. Ulkemiz baklagil dis ticareti 1980 yilindan itibaren
baklagil Uretimimizde gorilen buylk artislar netice-
sinde onemli dlctide artis gostermis, 1990 yilinda 300
milyon dolarin lizerine cikan ihracat degeri ile lilkemiz
dinyanin en biylk baklagil ihracatcisi olmustur. Daha
sonraki yillarda dalgalanma gdsteren baklagil ihracati-
miz, 2004 yili itibariyle 167 milyon dolar, 2005 yilinda 158
milyon dolar, 2006 yilinda 248 milyon dolar, 2007 yilinda
189 milyon dolar, 2008 yilinda ise 187 milyon dolar ola-
rak gerceklesmistir.
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Turkiye'de 2008 yili itibari ile 154.630 ton kuru fasulye
Uretimi gerceklestirilmis olup, bunun sadece 3.046 ton’u
ihrac edilmistir. Ulkemiz diinya kuru fasulye ihracatinda
22. sirada yer almaktadir.

Ulkemizden ihrac ettigimiz baklagil driinleri icer-
sinde nohut ve mercimek en énemli yeri tutmakta olup,
2008 yili itibari ile 88.338 ton nohut ve 7.034 ton merci-
mek ihrac edilmistir. Ulkemizden diger ilkelere yapilan
baklagil ihracati, Tirkiye disinda 6nemli ihracatci Ulke-
lerin Gretim miktarinda goriilen artis ve azalislar, diinya
piyasalarinda olusan fiyatlar ve oldukca sabit bir tiketim
karsisinda ozellikle iklimsel faktorlerin etkisiyle yurt ici
Uretim miktarinda gorilen dalgalanmalarin etkisinde
kalmaktadir. Nohut ve mercimek Uretimimizde meydana
gelen artislara paralel olarak, bu irinlerin ihracati da
artmaktadir.

Ulkemizin bakliyat ihracati gerceklestirdigi ilkeler
arasinda Ortadogu Uulkeleri, Bati Avrupa Ulkeleri, Kuzey
Afrika Ulkeleri ve Giiney Asya Ulkeleri ilk siralari almak-
tadir. 2008 yilindan itibaren ilkemizden baklagil ihracati
yapilan llke sayisi 80'in Uzerindedir.

Ulkemizde 1994 yilina kadarki baklagil ithalatimizin
yaklasik olarak tamamini kuru fasulye olustururken,
1994 yiindan itibaren yesil mercimek, 1997 yilindan iti-
baren de nohut ve kirmizi mercimek ithalatimiz 6nemli
olciide artis gostermistir. 2000 yilinda 78 milyon Dolara
ulasan baklagil ithalatimiz, 2003 yilinda azalma gostere-
rek 14 milyon dolara gerilemis, ancak daha sonraki yil-
larda siirekli artis gostererek 2007 yilinda 78,7 milyon
dolara, 2008 yilinda ise 333 milyon dolara rekor dizey-
de ylkselmistir. Bakliyat dis ticaretimizde ithalatimiz ilk
kez 2008 yilinda ihracatimizin lzerinde gerceklesmis ve
bu yil Glkemiz ilk kez 146 milyon dolarlik acik vermistir.
2007 yili ithalatimizin % 48,8'ini kuru fasulye, % 8,72'sini
kirmizi mercimek, % 14,7 sini yesil mercimek ve % 5,5’ini
de nohut olustururken, 2008 yili ithalatimizin % 66,9 unu
kirmizi mercimek, % 16,9'unu kuru fasulye, % 6,4'Unin
yesil mercimek, % 2,7'sini nohut ithalati olusturmustur.
2008 yilinda bakliyat ithalatimizin maksimum dizeyde
gerceklesmesinin nedeni, séz konusu yilda kirmizi mer-
cimek Uretimimizin asiri kuraklik nedeni ile 6nemli 6lcu-
de azalmasidir.

1990 yilina kadar dinyanin en buyik yesil mercimek
ihracatcisi olan tlkemizin Kanada ve ABD'nin Uretimle-
rini artirmasi ve verim yiiksekligine paralel olarak diisiik
maliyetli Urtnlerle diinya piyasalarina girmeleri netice-
sinde, llkemiz diinya piyasalarindaki Ustlnligini kay-
betmis ve ithalatci Ulke konumuna gelmistir. 2006 yili
yesil mercimek ithalatimiz 7,8 Milyon Dolar, 2007 yili it-
halatimiz 11,6 Milyon Dolar ve 2008 yili ithalatimiz 21,3
Milyon Dolar olarak gerceklesmistir.

1.5. Sosyo- Kiiltiirel ve Cevre istatistikleri

Ulkemizde yemeklik tane baklagil yetistiricilii cogu
bolgemizde kiiciik aile isletmelerinde yapilmakta olup,
Ulkemizin yemeklik tane baklagil yetistiriciligi yapilan
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bitin bolgelerinde modern yetistirme tekniklerinin uy-
gulanmasi istenen dizeyin altindadir. Bu da irin ma-
liyetini arttirmaktadir. Uriin maliyetinin yiiksek olmasi,
daha genis alanlarda ve gelismis teknolojileri uygulaya-
rak distik maliyetle Gretimde bulunan llkelerle yarisma
sansimizi azaltmaktadir. Bu sebeple yeni tarim teknikle-
rinin Ureticiye aktarilmasi konusundaki calismalara hiz
verilmelidir.

Makine ile hasat yapilamamasi veya sinirli miktar-
larda olmasi baklagillerin ekim alanlarini sinirlandiran
en o6nemli faktorlerden birisidir. Makine ile hasat yapi-
lamayan durumlarda, hasat sirasinda gerekli is guciiniin
saglanamamasi, saglansa bile maliyetinin yliksek olmasi
ekim alanlarinin daha fazla artmasini engellemektedir.
Bu sebeple baklagil islah calismalarinda dik gelisen,
makineli tarima uygun cesitlerin gelistirilmesi amaclan-
mali, mevcut alet ve ekipmanlarin bazi modifikasyonlar-
la Uretici kosullarinda ekonomik olarak kullanimi temin
edilmelidir.

Ulkemizde diger bazi iiriinlerde de oldugu gibi bakla-
gil ekim alanlarinda da baklagillerin ekilip ekilmeyecegi
ureticilerin kararina bagli olup, baklagillerden bir yil iyi
gelir getirdiginde ertesi yil da ekilmektedir. Bu durum
olusan uretim fazlasi nedeniyle fiyatlarin dismesine
neden olmakta, sonuc olarak ta ertesi yil baklagil ekil-
memektedir. Fasulyede ve diger baklagillerde verimin
arttirilmasi ve istikrarin saglanmasi amaciyla Uretim
planlamasina gecilmelidir. Uretim planlamasi yapilirken
sadece ic tiketim degil, dis pazarlardaki kalite kriterleri
g6z 6niinde bulundurulmalidir. ithalatci Ulkelerin istek-
lerine uygun standart ve kalitede Uriin Uretip ambalaj-
lanmalidir.

Kurulus amaci tarimin gelismesini desteklemek
olan T.M.0O., 1994 yilindan bu yana baklagil destekleme
alimlarindan vazgecmistir. T.M.0. baklagil destekleme
alimlari yapmadiginda Uretici tamamen tliccara dayali
ve onun tekelinde belirlenen bir fiyatla Grininid satmak
durumunda kalmistir. Uretici satis garantisi olmadigin-
dan zaman zaman baklagil yetistiriciliginden vazgecmek
durumunda kalmistir. Bu durumda T.M.0.’den beklenen
pazarin en biyik alimlarini yapmasi degil, piyasa diizen-
leyici isleviyle alimlara katilip ureticinin timdyle ticcara
terk edilmemesidir. Standart ve ylksek kaliteli trini
6zendirici fiyat politikasini uygulamasidir.

2. YEMEKLIK TANE BAKLAGIL URETiIM VE TUKETIM
PROJEKSIYONLARI

insan beslenmesinde cok dnemli bir yere sahip olan
tahillar ve yemeklik tane baklagiller yurdumuzda gerek
ekim alani gerekse Uretim yoniinden biyik bir potansi-
yele sahiptir. Tirkiye, 14 milyon hektari asan tahil ekim
alani ve 33 milyon tonluk iretimi ile diinya tahil ekilis ve
Uretiminde 10. sirada yer almaktadir. Yurdumuz, gerek
tahillar, gerekse yemeklik tane baklagiller icin uygun bir
ekolojiye sahip olmasina karsin istenilen dizeyde tretimi
gerceklestirememektedir. Tahillardan bugday ve arpada,




tane baklagillerden mercimek ve nohutta iretimin, yil-
dan yila iklim kosullarina bagli olarak degisim gosterdi-
gi, kararli bir Gretimin olmadigi dikkati cekmektedir. Kisi
basina tiketimin fazla oldugu bugday, misir ve celtikte
son yillarda Tirkiye kendine yeter olma ozelligini yitir-
mistir. Uretimin artirilarak en kisa zamanda Tiirkiye'nin
tahillar ve yemeklik tane baklagillerde oncelikle kendine
yeter, daha sonra da dis satimci konuma gecmesi ge-
rekmektedir. Tirkiye gelecek 2020 yilinda 88 milyona
ulasmasi beklenen niifusunu besleyecek ve onemli mik-
tarda tahil ve yemeklik tane baklagil dis satimini ger-
ceklestirecek olanaklara sahiptir. Tahillar ve yemeklik
tane baklagillerin bazi cinslerinde ekim alanlarini genis-
leterek uretimi artirma olanaklari bulunmaktadir. Birim
alan verimini yikselterek Uretim artisi saglanmasi aci-
sindan yetistirme teknigi uygulamalarinda yapilacak iyi-
lestirmeler, uygun cesit ve nitelikli tohumluk kullanimi,
Fiyat ve pazarlama sorunlarinin ¢cozilmesi ve kayiplarin
azaltilmasi ile yurdumuz, tahillar ve yemeklik tane bak-
lagillerde gelecek 20 yilda kendine yeter duruma gelebi-
lecegi gibi 6nemli miktarda dis satimi gerceklestirilecek
Uretim diizeyine ulasabilecektir.

Yukaridaki aciklamalar isiginda 2020 yilinda 87.7
milyon kisiye ulasacagi hesaplanan Tirkiye nifusunun
yemeklik tane baklagil tiketimindeki gelismeler Cizelge
1'de ozetlenmistir.

Cizelgede gorildugi tizere 1998 yilinda fasulye, mer-
cimek ve nohut toplam tiiketimi en st diizeye ulasmistir.
Burada kisi basina tiiketim yoniinden fasulyede gorilen
azalma karsisinda, yillara gore kiiciik oynamalarla mer-
cimek ve nohut tiketiminde artislar vardir. Bu durum
tiketicilerimizin hayvansal urinlerdeki fiyat artislarinin
fazlaligi nedeniyle, beslenmedeki protein gereksinmele-
rini karsilamak amaciyla yemeklik tane baklagillere ve
ozellikle de nohut ve mercimege yonelmesinin sonucu
olabilir.

Yukarida aciklanan gelismeler temel alinarak 2020
yilina kadar hesaplanan lretim, verim ve tiketim hedef-
lerimiz Cizelge 2'de 6zetlenmistir. Cizelgeden anlasila-
cagi lzere 2020 yilinda yemeklik tane baklagil tiketimi-
mizin 2.122 milyon tona ulasacagi hesaplanmistir. Bu
deger, giinimuzdeki de§erden (1.262 milyon ton) %68
oraninda (+860 bin ton) fazladir.

Hesaplanan tiiketimi karsilayacak iretim hedefleri
de ayni cizelgede gosterilmis ve 1999 yilinda 1.428 mil-
yon ton olan tretimin 2020 yilinda 2.512 milyon tona ula-
sacagdl hesaplanmistir. Bu dederler icinde fasulye Ureti-
mi 323 bin ton, mercimek 834 bin ton ve nohut 1.355 mil-
yon ton Uretimle yer alacaktir. Birim alan verimlerindeki
dismelerin, modern yetistirme tekniklerinin yayginlas-
tiritmasi ile 6nlenebilecedi ve hatta verimde artis sagla-
nabilecegi disinildigiinde 2020 yili icin hesaplanan 390
bin tonluk Uretim- tiiketim farkindan daha fazla Grinin
dis satima sunulabilecegi kanisindayiz.

= l MUHENDISLIGHE =

Cizelge 1. Son 25 Yiluk Donemde Fasulye, Mercimek ve Nohu-
tun Yurtici ve Kisi Basina Tiiketim Miktarlari

Fasulye Mercimek Nohut
Kisi Kisi Kisi T
Yill Tiiketim |Basina | Tiiketim | Basina | Tiiketim |Basina T?E. 000
8T | 000 ton |Tiketim| 000 ton | Titketim| 000 ton |Tuketim | '\
Kg/ yil Kg/yil Kg/yil
1975-80 | 149.36 3.51| 101.64 2.41 154.26 3.63 405.1
1981-85 131.8 2.74 1 213.71 435| 120.25 2.47 466.0
1986-90 165.2 3.79 | 419.61 7.77| 366.99 6.74 951.7
1991-95 186.6 3.16 | 360.87 6.04| 486.84 8.23 1034.4
1996 162.0 2.62| 34251 5.63| 491.18 7.94 995.6
1997 177.0 2.81| 415.42 6.61 | 411.41 6.54 1003.8
1998 185.3 2.82| 483.75 8.02| 551.93 8.44 1220.9

Cizelge 2.Tiirkiye'de Yemeklik Tane Baklagil Uretim, Verim ve
Tiiketim Projeksiyonlari ile Bu Degderlerin Hesaplanmasinda Kul-
lanilan Esitlikler.

Fasulye Mercimek Nohut L
Tiketim
it | . i Uret Uret
! Uretim }/kegr)m [LérU%tlm Verim [LérD%tlm Verim
(000 ton) dal ton) (kg/da) ton) (kg/da)
2000 241 122 699 98 857 89 1303.02
2005 261 19 733 94 981 84 1525.18
2010 2821 116 767 93 1106 79 1708.57
2015 303| 112 800 93 1231 74 1917.92
2020 323| 109 834 92 1355 69 2122.95

3. GNERILER VE ¢6Z0UM
3.1.0NERILER

Diinya nifusu her gecen giin hizla artmaktadir. Buna
karsilik, kullanilabilecek ekim alanlari neredeyse son
sinirina ulasmistir. Artan niifusa karsi diinyanin besin
kaynaklari yetersiz kaldigindan, birim alandan maksi-
mum Uriin elde etme zorunlulugu kacinilmaz hale gel-
mistir.
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Son yillarda baklagil Uretiminde gorilen disulsler
dikkate alinarak, Uretimin ve buna bagli olarak dissati-
min arttirilmasi icin sosyoekonomik, teknolojik ve politik
onlemler en kisa zamanda alinmalidir.

Baklagillerde fiyat olusumunda en etkili olan kalite
kriterleri; standardizasyon, homojenlik ve renk albenisi-
dir. Bu kriterler, Uriiniin ic ve dis pazar degerini 6nemli
olcide etkilemektedir. Baklagil ihracatinin arttirilmasi
icin standart ve yuksek kaliteli Gretimi 6zendirici uygula-
malar devreye sokulmalidir.

Yemeklik tane baklagil Gretiminde atilim yapilabilme-
si icin alinmasi gereken sosyoekonomik onlemlerin ya-
ninda hastalik ve zararlilara dayanikli, makineli hasada
uygun ve kaliteli baklagil cesitleri gelistirilerek, bu ce-
sitlerin Uretim alanlarinda yer almasi ve bunlara uygun
yetistirme tekniklerinin (ekim, bakim, hasat-harman,
depolama vb.) ciftci tarafindan uygulanmasi saglanma-
Lidir.

Ekim nobetinde baklagillere daha fazla yer verilme-
lidir. Maliyeti dusuricl teknolojiler gelistirilerek, daha
ucuza lretim saglanmalidir. Uretim planlamasi yapilir-
ken sadece ic tiketim degil, dis pazarlardaki kalite istek-
leri de goz onunde bulundurulmalidir.

Dis pazar arastirmalari ile baklagil alicisi Glkelerin
yemeklik tane baklagil Uriinleri icin cesit ozellik tercih-
lerinin incelenmesi, izlenmesi ve belirlenen standartlara
uygun cesitlerin Ulkemizde uygun ekolojilerde yetistiril-
mesi planlanmalidir.

Gelistirilen cesitlerde, tohumluk uretim ve dagitim
zincirinin kurularak, en kisa zamanda Ureticiye ulastiri-
larak ciftcinin daha fazla sertifikali tohumluk kullanmasi
saglanmalidir. Ginimizde dahi Ureticilerimizin sertifi-
kali yemeklik tane baklagil tohumlugu kullanma aliskan-
Ligr kazanmadigi gozlenmektedir. Burada en biyik et-
ken, mevcut cesitlerin hastalik ve zararlilara dayaniklilik
yoniinde eksik olmalaridir. Ekonomik kosullar nedeniyle
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tohumlugunu kendi Urindnden saglayamayan Uretici,
sertifikall tohumluk aramaktadir. Ureticilerin bu yonden
karsilastigl dar bogazlarin asilmasi ile kaliteli tohumluk
kullaniminin yayginlastirilmasi saglanabilir. Bu da dre-
tim artisinda en az %20 artis saglayabilir.

Baklagil Uretiminin yonlendirilmesi, fiyat olusumu,
Urin pazarlamasi ve dreticilerin temsil edilmesi gibi
konularda hizmet vermek amaciyla Baklagil Uretici Bir-
likleri ve Bakliyat Konseyi kurulmalidir. Uretimin fazla
oldugu bdlgelerde, iriin borsalarinin kurulmasi, pazar-
lama sorunlarinin ¢cézimiinde yardimci olacaktir.

Yukarida Gzetlenen konularda saglanan basarilarla
uretim artislari gerceklestirilebilir. Uygulamalar artisla-
rin, hem ekim alani artisi hem de daha onemlisi verim
artisi ile saglanacagini gostermektedir. Son yillarda ya-
sanan disalimlara karsi, bu lretim artislari mutlaka sag-
lanmalidir. Disalim yerine 6nce kendine yeterlilik ilkesi
gecerli kiinmalidir. Bunun disinda, tiiketim oranlari aci-
sindan dinyadaki konumumuzu uluslararasi organizas-
yonlardaki sorumluluklarimizla pekistirmeliyiz. Ayrica,
diinyadaki gelismeleri izleyerek, tlkemizde bu konularla
ilgili gerekli yonlendirmeleri yaparak, baklagil sanayici-
sinin onlnd de acmak gerekir.

3.2.c0z0M

Tirkiye Yemeklik Tane Baklagil Uretiminde Uretim
bazinda bilinen ve daima dile getirilen en dnemli tekno-
lojik problem, teknoloji gelistirilmesindeki eksiklik degil,
mevcut teknolojilerin tUretime aktarilamayisi veya bu isin
cok uzun sirede yapilmasidir. Islah calismalari sonucu
gelistirilen yeni cesitler, tohumluk Uretim ve dagitim zin-
ciri kurularak tohumluk kisa zamanda Ureticiye ulastiril-
malidir. Ureticiye sertifikali tohumluk kullanma aliskan-
Lginin kazandirilmasi ve yetistirme teknigi ¢alismalari
sonucunda elde edilen yeni teknolojilerin tarla ginleri,
ciftci toplantilari ve demonstrasyon calismalari ile Greti-
ciye ulastirilmasi gerekmektedir.




Ulkemizde baklagil ekim alanlarinda ciddi bir diisiis
s6z konusudur. Uretim ve dissatim azalirken, ozellikle
kirmizi mercimek disaliminda hizli bir artis meydana gel-
mistir. ic piyasada ozellikle kirmizi mercimek fiyatinda
son yillarda biyik bir artis yasanmaktadir. Turkiye'de
yesil mercimek iretimi giderek azalmaktadir. Kuru fa-
sulye ekim alanlarinda da disiisler meydana gelmek-
tedir. Nohut ve mercimek ekim alanlarinda da gerileme
gozlenmektedir. Hikiimetin 2008 yili icin ilk kez Uriine
destekleme primi uygulamasina ge¢cmesi, nohut, mer-
cimek ve fasulyede kilogram basina 9 kurus prim ver-
mesi umut verici bir gelisme olarak degerlendirilebilir.
Destekleme priminin artirilarak devam etmesi gerekir.
Tarim ulkesi ve baklagil lreticisi Turkiye, nohut, fasulye,
mercimek disalimi yapiyorsa tarim politikalarinin ciddi
olarak sorgulanmasi gerekir. (Yildirim 2009a).
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