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Baglarda filoksera zararlisinin varligindan dolayr asma fidani {iretimi pratik ve ekonomik olarak asi ile
yapilmaktadir. Asma fidani iiretiminde farkli anag-gesit kombinasyonlar1 fidan randiman ve kalitesini 6nemli
derecede etkilemektedir. 2018 yilinda yapilan bu ¢aligmada; Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Pinot
Noir, Syrah ve Narince saraplik {iziim ¢esitleri; Kober 5BB, 110R, 1103P anaglari iizerine agilanmis, tiiplii asma
fidan1 olarak yetistirilmig ve kombinasyonlara gore fidan randiman ve kalitesi belirlenmistir. Kombinasyonlara
gore en yliksek fidan randimani kendi kokii tizerine Narince (% 92.7) g¢esidinden elde edilmistir. Kalite
parametrelerinden stirgiin uzunlugu bakimindan kendi kokii tizerinde Cabernet Sauvignon (46.2 c¢m), yas-kuru
stirgiin agirligi bakimindan Cabernet Sauvignon/1103P (17.1 g; 3.46 g), kok uzunlugu bakimindan Merlot /110 R
(18 cm), yas-kuru kok agirligi bakimindan Syrah/110 R (3.3 g; 0.21 g) kombinasyonlari 6n plana ¢ikmustir.
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Determination of Sapling Yield and Quality Characteristics of

Grape Varieties Grafted on Different Rootstocks

ABSTRACT

Due to the presence of phylloxera in vineyards, the production of vine saplings is practically and economically
made by grafted. Different rootstock-variety combinations in grapevine production significantly affect the yield
and quality of sapling. In this study conducted in 2018, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Pinot Noir,
Syrah, and Narince wine grape varieties were grafted on Kober 5BB, 110R, 1103P rootstocks grown as scuba
vines and sapling yield and quality were determined according to combinations. According to the combinations,
the highest sapling yield was obtained from Narince (92.7%) variety on its root. Cabernet Sauvignon own root
(46.2 cm) in terms of shoot length, among the quality parameters, wet-dry shoot weight Cabernet Sauvignon/1103
P (17.1 g; 3.46 g), root length in terms of Merlot/110 R (18 cm), wet-dry root weight Syrah /110 R (3.3 g; 0.21 g)
combinations came to the fore.

Keywords- Graftted, Root, Shoot, Final Take, Paraffin
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. GIRIS

Asma (Vitis vinifera L.) diinyanin en eski kiiltiir bitkilerinden birisidir. Avrupa kitasina 6zgii olan bu tiir,
insanlik tarihi ile birlikte kitalar arasinda yayilmis ve yeni cografyalarda asma ailesine (Vitis ssp.) ait farkl tiirlerin
belirlenmesi ile bagcilik kiiltiirii zenginlesmistir [1]. Asmanin meyvesi olan iizim Diinyadaki en 6nemli
meyvelerden birisidir. Bu durum tiziimiin diinyadaki meyveler arasinda, alan ve lretim agisindan ilk sirada yer
almast ile kendini gostermektedir [2,3]. Uziimiin énemli bir baska ozelligi de degerlendirilme sekillerine gore
farkli (sofralik, saraplik-siralik, kurutmalik) yetistirilme kosullarina, damak tatlarina, uygulamalara, kiiltiirlere
hitap eden ¢esitlere sahip olmasidir [4].

Tarimsal acidan bu derece 6nemli olan bir bitkinin ¢ogaltilmasi da olduk¢a 6nemlidir. Asilama odunsu
bitkilerde rutin olarak kullanilan bir cogaltma teknigidir [5,6]. Asma ekonomik ve pratik olarak asi ile
cogaltilmaktadir. Onceleri kendi kokleri iizerine kolayca cogaltilabilen asma bitkisi igin filoksera zararlisinin
varlig ilebirlikte as1 ile ¢ogaltma zorunlu hale gelmistir. Filoksera bagcilik acisindan oldukg¢a 6nemli bir zararlidir
ve Vitis vinifera L. ise filoksera zararlisina karsi olduk¢a duyarlidir [7].

Bagcilikta agilama yetistirilmek istenen ¢esidin, Amerikan asma anaglar {izerine masa basinda veya
yerinde agilanmasi ile gergeklestirilmektedir [8]. Anaglar; fidanin kok sistemini olugturmaktadir. Her bir anacin su
ve mineral emilimi farklidir. Bu durum fizyolojik siireci ve dolayisiyla da asma verim ve kuvvetini de
etkilemektedir [5, 9].

Anag kullaniminin birtakim avantajlart oldugu gibi dezavantajlari da mevcuttur. Asma anaglarinin her
birinin fizyolojik, biyokimyasal 6zellikleri farkli oldugu igin direk ya da dolayli olarak anag-gesit kombinasyonunu
da etkiler.[9]. Asilamada anag-¢esit uyumu; asmanin biiytimesini, verimini, kanopisini, kuvvetini, meyve kalitesini
ve bunun gibi birgok o6zelligini etkilemektedir [10,11,12,13,14]. Bu nedenle anaglarin ve g¢esitlerin fizyolojik
ozelliklerinin bilinerek uygun anag-cesit kombinasyonunun secilmesi olduk¢a onemlidir [15]. Ayrica, anaglar
¢esidin ekonomik, karakteristik ve biyokimyasal 6zelliklerini de etkilemekte anag-gesit kombinasyon iligkisi,
toprak ve iklim ozellikleri ile de son derece alakali olmaktadir [16]. Asili asma fidani {iretimi birgok basamaktan
olusmaktadir ve bu asamalarin her biri fidan randiman ve kalite parametrelerini 6nemli derece de etkilemektedir.
Bununla birlikte kullanilan bitkisel materyallerin 6zellikleri de randimani etkilemektedir.

Farkli anag- ¢esit kombinasyonlarinin denendigi bir¢ok ¢alisma [16,17,18,19,20,21] mevcuttur. Yapilan
bu ¢alisma ile farkli anaglar {izerine asih saraplhik {iziim ¢esitlerinde fidan randiman ve kalite 6zelliklerinin
belirlenmesi amaglanmustir.

II.MATERYAL VE YONTEM
A. Materyal

Calisma 2018 yilinda Tokat Gaziosmanpasa Universitesi (TOGU) Ziraat Fakiiltesi’ne ait asilama {initesi
ve seralarinda yiiriitilmistiir.

Kalemler ve anaglar Manisa Bagcilik Arastirma Enstitiisii’'nden temin edilmistir (Subat-2018). Calismada
saraplik liziim tiretiminde olduk¢a 6nemli yere sahipolan Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Pinot noir,
Syrah ve Narince saraplik {iziim ¢esitleri, SBB, 110R ve 1103P anaglar1 {izerine agilanmustir.

B. Yontem

Asilama zamanina kadar gegen siirede ¢elikler ve kalemler %80-95 nem ve 0-4 °C’ de soguk hava
deposunda muhafaza edilmistir [23, 24, 25, 26]. Soguk hava deposundan ¢ikarilan anaglik ¢eliklerde goz kdreltme
islemlerinin (15 Mart), ardindan as1 zamanindan hemen 6nce ise kaybedilen suyun kazandirilmasi adina anaglik
celikler 2 giin, kalemlik ¢elikler ise 1 giin siire ile suda bekletilmislerdir [8]. Daha sonra sirasi ile kaybedilen suyun
geri kazandirildig: bitkisel materyale; 50 °C de 30 dakika sicak su uygulamasi (termoterapi), ardindan masabas1
omega as1 yontemi ile agilama, parafinleme, katlama iglemleri uygulanmgtir (18-20 Mart).Belirtilen uygulamalara
tabi tutulan fidanlar, ardindan kaynastirma odasina alinmistir (nem orant %85-95; sicaklik: ilk 3 giin 28-29 °C,
15 giin 25-26 °C ve 3 giin 22-24 °C; havalandirma: 12 saatte bir saat). Kaynastirma sonrasi 2. parafinleme yapilan
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fidanlar iglerinde torf:perlit (1:1 v/v) karisimi bulunan tiiplere dikilerek (22 Nisan), dort- bes hafta boyunca sera
ortaminda bitylimeleri saglanmustir [26, 27, 28, 29, 30] (Sekil 1, 2,3 ve 4) .

Sekil 3. Asilanmis olan anag ve kalemlik geliklerin talas i¢inde katlama sandiklarina yerlestirilmesi

793



I BSEU Fen Bilimleri Dergisi BSEU Journal of Science
Ib 7(2), 790-801, 2020 DOI: 10.35193/bseufbd.690371

BILECIK SEYH EDEBALI

UNIVERSITES] e-1SSN: 2458-7575 (http://dergipark.gov.tr/bseufbd)

Sekil 4. Serada ortaminda biiyiimekte olan tiiplii asma fidanlari

Dikilen fidanlar yaklagik bes hafta boyunca gelismeye birakilmis olup sonrasinda elde edilen fidanlarda
asagidaki ozelliklere bakilmistir.

¢ Fidan randimani (%): Fidan randimanina ait formiil asagidaki gibidir (F.R; Fidan randimani, D.F.S; dikilen
fidan sayis1; C.F.S; Cikan fidan sayisi);

FR= (DFS /CFS) X 100 @

o Kok uzunlugu (cm): Fidanlarda olusan kdkler, anag gdvdesinden kok ug kismina kadar olan kdk uzunluklari
cetvel ile ol¢lilmiistiir.

e Siirgiin uzunlugu (cm): Fidanlarda olusan siirgiinlerin dip kismindan u¢ kismina kadar olan siirgiin
uzunluklari cetvel ile Sl¢tilmiistiir.

o Siirgiin-kok yas agirligi (g): Fidan kokleri ve siirgiinleri budama makasi ile kesilmis, yikanmig ve golge bir
yerde bitki yiizey suyu kurutulmus ve 0.01 g hassasiyetli terazide tartilarak belirlenmistir.

Siirgiin-kok kuru agirlig (g): yas agirliklari alinan kok ve siirgiinler oda sicakliginda 48 saat, daha sonra
65 °C sicaklikta etiiv i¢inde sabit agirliga gelinceye kadar (~48 saat) bekletilmis 0.01 g hassasiyetli terazide
tartilmustir.

1) Istatistik Analiz: Deneme boliinmiis parseller deneme desenine gére yapilmis olup elde edilen veriler
varyans analizine tabii tutulmus ve ortalamalarin karsilagtirilmasinda LSD testinden faydalanilmistir. Calismada
4 anag (kendi koki dahil) x 6 g¢esit x 3 tekerriir x 30 ¢elik olmak iizere toplam 2.160 adet bitkisel materyal
kullanilmustir. Fidan randimaninin belirlenmesi icin biitiin bitkisel materyaller dikkate alinirken siirgiin ve kok ile
ilgili parametrelerin belirlenmesinde, her tekerriir i¢in 10 adet fidan olmak iizere toplamda 720 fidan kullanilmistir.

I11. BULGULAR VE TARTISMA

Gergeklestirilen ¢caligmanin gesit, anag ve ¢esit-anag interaksiyonuna ait fidan randiman ve kalite degerleri
Sekil 5, Sekil 6, Sekil 7, Cizelge 1, Cizelge 2 ve Cizelge 3 *de verilmistir.

Toplam fidan randiman degerleri anaglara, ¢esitlere ve anagxgesit interaksiyonuna gore dnemli derecede
etkilenmistir. Cesitler bazinda fidan randimani1 %77.8 (Syrah) ile %84.90 (Pinot noir) arasinda olurken anaglar
bazinda is¢%69.90 (110 R) ile %91.40 (kendi kokii) arasinda degisim gostermistir. Ana¢ ve ¢esit interaksiyonuna
bakildiginda ise kendi koklerinde yetisen Narince ¢esidinde en iyi randiman yakalanirken (%92.70) 5BB iizerine
asili Syrah ¢esidinde en diislin randiman degeri elde edilmistir (%68.10) (Sekil 5, Sekil 6, Sekil 7).
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110R 1103 P 5BB Kendi Kakﬁ C.Franc  C.Sauvignon Merlot Narince PinotNoir Syrah

Sekil 6. Cesitlere ait toplam fidan randimant

LSD (0.05)* 15

Sekil 5. Anaglara ait toplam fidan randimani

LSD (0.05)* 2.0
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Sekil 7. Anag x ¢esit kombinasyonlarina ait toplam fidan randimani

Kalite parametreleri incelendiginde ¢esitler bakimidan; en uzun siirgiin degeri 44.10 cm ile Cabernet
Sauvignon ¢esidinde dlgiiliirken diger cesitler arasinda fark meydana gelmemistir. Cesitlerin yas ve kuru siirgiin
agirhg sirasiyla 2.39 g— 11.90 g (Cabernet Sauvignon) ile 1.39 g— 6.9 g (Narince) arasinda; kok uzunlugu ile 9.60
cm (Cabernet Sauvignon) ile 14.50 cm (Syrah); yas kok agirligi ise 1.50 g (Cabernet Franc) ile 2.80 g (Syrah)
arasinda deger almistir (Tablo 1). Anaglar baz alindiginda yas ve kuru siirgiin agirliginda 1103 P (2.22 g;11.30 g)
anaci On plana ¢ikarken, yas kok agirligi bakimindan 110 R (2.30 g) anaci 6n plana ¢ikmustir. Siirgiin uzunlugu,
kok uzunlugu, kuru kok agirligi bakimindan rakamsal olarak farkliliklar olsa da bu farklar istatistik agidan 6nem
arz etmemistir (Tablo 2). Fidan kalite parametrelerinden; kok uzunlugu acisindan Merlot/1103 Pa kombinasyonu
en yiiksek (18 cm) degeri gosterirken Pinot-Noir/SBB kombinasyonu en diisiik degeri (6.70 cm) gdstermistir.
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Stirgiin uzunlugu, yas siirgiin agirligt, kuru siirgtin agirlig, yas kok agirhigt ve kuru kok agirligt bakimindan farklar
istatistiki agidan 6nemli bulunmamistir (Tablo 3).

Tablo 1. Caligmaya konu olan ¢esitlerin fidan kalite degerleri

Siirgiin Kok

Cesit Uzunluk Agirhk Kuru agirhk Uzunluk Agirhk Kuru agirhk
(cm) ()] ()] (cm) @ @
C.Franc 318b 7.7bc 1.64b 9.7¢ 15b 0.13
C.Sauvignon 414a 119a 2.39a 9.6¢ 16b 0.13
Merlot 335hb 9.8ab 1.81ab 13.4 ab 2.0ab 0.14
Narince 30.8b 6.9c 1.39b 11.0 bc 15b 0.11
PinotNoir 34.1b 9.5ab 1.83ab 11.8 bc 18D 0.12
Syrah 30.7b 10.0 ab 1.79b 145a 28a 0.19
LSD 0.05 6.7 2.5 0.6 2.5 0.8 OD

Aynt stitunda farkl kiigiik harfi alan cesitler arasi fark istatistiksel olarak énemlidir (p<0.05)

Tablo 2. Caligmaya konu olan anaglarin fidan randiman ve kalite degerleri

Siirgiin Kok

Anag Uzunluk Agirhik Kuru agirhik Uzunluk Agirhk Kuru agirhk
(cm) () @) (cm) @) ()
110R 31.9 10.1ab 1.97a 12.3 23a 0.16
1103 P 36.1 113a 222a 11.6 21a 0.15
5BB 318 8.7 bc 179a 10.3 1.6ab 0.12
Kendi Kokii 35.2 7.1c 1.25b 12.4 15b 0.11
LSD (o.5) OD 2.2 05 OD 0.40 OD

Aynut siitunda farkl kiigiik harfi alan ¢esitler arasi fark istatistik olarak dnemlidir (p<0.05)
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Tablo 3. Caligmaya konu olan ¢esit anag kombinasyonlarinin kalite 6zellikleri
Siirgiin Kok
Cesit Anag Uzunluk Agirhk Kuru agirhk Uzunluk Agirhk Kuru agirhik
(cm) (@ @ (cm) (@ (@
110R 24.3 59 1.40 10.0c-e 1.7 0.18
1103 Pa 30.9 7.8 1.73 10.0 c-e 1.4 0.11
C.Franc
5BB 334 9.2 2.06 10.0c-e 1.9 0.13
Kendi Ko6kii 38.7 7.9 1.36 8.0- de 1.1 0.09
110R 421 11.6 2.34 7.3e 1.2 0.09
1103 Pa 41.0 17.1 3.46 133 a-e 3.1 0.24
C.Sauvignon
5BB 36.5 8.2 1.94 10.0c-e 1.3 0.14
Kendi Koékii 46.2 10.7 1.81 77¢e 0.9 0.06
110R 35.2 12.0 2.36 18.0a 3.0 0.23
1103 Pa 36.0 9.2 1.60 8.3 de 1.4 0.08
Merlot
5BB 324 11.2 2.07 16.7 a-c 2.1 0.12
Kendi Ko6kii 30.2 6.9 1.22 10.7 b-e 1.6 0.11
110R 27.9 73 1.32 8.7 de 1.3 0.07
1103 Pa 37.8 111 2.28 11.7 a-e 2.3 0.16
Narince
5BB 23.8 5.0 1.11 8.0 de 1.2 0.12
Kendi Kokii 33.8 4.0 0.85 15.7 a-c 1.2 0.09
110R 314 10.8 2.19 13.0 a-e 3.3 0.20
1103 Pa 39.5 11.1 221 10.0c-e 15 0.08
Pinotnoir
5BB 35.5 9.9 1.88 6.7¢e 1.3 0.09
Kendi Ko6kii 29.9 6.1 1.02 17.3ab 1.2 0.11
110R 30.4 13.0 2.20 16.7 a-c 3.3 0.21
1103 Pa 314 117 2.05 16.0 a-c 3.0 0.20
Syrah
5BB 28.9 85 1.67 10.7 b-e 2.1 0.15
Kendi Ko6kii 32.2 6.9 1.24 14.7 ad 2.8 0.20
LSD (0.05) OD OD OD 6.9 OD OD

797



I BSEU Fen Bilimleri Dergisi BSEU Journal of Science
I. 7(2), 790-801, 2020 DOI: 10.35193/bseufbd.690371

BILECIK SEYH EDEBALI

UNIVERSITES] e-1SSN: 2458-7575 (http://dergipark.gov.tr/bseufbd)

Fidan tretiminde iretimde randiman degerleri anag ve gesitlere gore degisebilecegi bir¢ok arastirict
tarafindan belirtilmistir [31; 32; 33; 34]. Ornegin; Dardeniz ve Sahin ¢alismalarinda 5BB, 140Ru, 41B ve 1103P
anaclari iizerine Uslu ve Yalova Incisi iiziim gesitleri ile yaptig1 ¢calismada; en yiiksek fidan randimanini 41B ve
5BB {izerine asilt Uslu cesidinde sirastyla %44.61 ve %37.47 olarak belirlemisler ve farklili§in gesit ve anag
kombinasyonlarina gére degisebilecegini vurgulamiglardir [17]. Agaoglu ve Celik ¢alismalarinda Hafizali,
Hamburg Misketi ve Hasandede liziim cesitlerini 5BB ve 99R anagclari {izerine asilamiglardir. Toplam fidan
randimaninin %20-60 arasinda degistigini belirlemislerdir [26]. Yildirim ve arkadaslar1 41 B {izerine asiladiklari
cesitlerde fidan randimanini Cabernet Sauvignon’da %60.30, Merlot’da %59.30, Bogazkere’de %57.80 ve
Chardonnay’de %56.50 olarak elde etmislerdir [35]. Baydar ve Ece (2005) yapmis olduklar1 ¢aligmalarinda en
yiiksek fidan randimani degerini Razaki/Kober 5 BB (%61.00), Razak1/SO4 (%59.00), Italia/SO4 (%58.00) ve
Alphonse Lavallée/SO4 (%52.33) as1 kombinasyonlarindan elde ederken, diger kombinasyonlardan %11.33-34.00
arasinda degigsen oranlarda fidan randimani elde edilmistir [36]. Arastiricilara goére fidan randimanlarinin
arasindaki farkliliklara; kullanilan g¢esit ve anaglarin farkliligi yaninda, bitkisel materyalin alindigi/geldigi yer,
bunlarin saklanma kosullari, asilama ve katlama teknigi, parafinleme, har¢ materyalleri, bakim islemleri vb. bircok
faktor etki etmis olabilir. Balc1 ve Yager yaptiklari calismada fidan randimaninda agilama islemi randimani %7.50
oraninda azalttigini bildirmektedir [37]. Bu ¢alismada da kendi kokleri iizerinde elde edilen fidan randimanlari
biitiin kombinasyonlarda daha yiiksek bulunarak benzer sonuglar elde edilmistir.

Fidan calismalarinda kullanilan ¢esit, anag¢ ve g¢esit/ana¢ kombinasyonlarina gore; kuru kok agirliklari,
stoma sayisi, kok gelisim diizeyi, odunlasma diizeyi, as1 noktasi kalinliklar1 gibi parametrelerde [20, 24, 26, 38,
39, 40, ] farkliliklar olabilmektedir.

5BB, 140Ru, 41B ve 1103P anaglan iizerine Uslu ve Yalova Incisi {iziim cesitlerinin asilandig1 bir
calismada siirgiin uzunlugu bakimindan g¢esit ana¢ kombinasyonlarindaki fark istatistiksel agidan Gnemli
bulunmustur, bizim ¢alismamizda da siirgiin uzunlugu bakimindan ¢esitler agisindan fark istatistiksel olarak
o6nemli bulunurken anaclar ve ¢esit-ana¢ kombinasyonlarinda 6nemli bulunmamistir. Soltekin ve arkadaglarinin
yaptiklart bir ¢alisma da 41 B anaci {izerine Sultan 1, Aktin Sultani ve Saruhan bey c¢esitlerini agilamis ve sicaklik
uygulamasinin fidan randiman ve kalitesi iizerine etkilerine bakmislardir. Yaptiklari ¢aligmada kullanilan kalite
parametrelerinden siirgiin uzunlugu, yas-kuru kok agirligi bakimindan farklar istatistiki agidan Onemli
bulunmustur [41]. Bizim ¢alismamizda siirgiin uzunlugu agisindan yukarida bahsedilmistir. Diger parametreler
bakimindan ise yas kok agirligi bakimindan gesit ve ana¢ fidan kuru kok agirliklarindaki farklilik istatistiksel
acidan 6nemli, kok agirligi bakimmdan 6nemsiz bulunmustur.

Yapilan bu ¢alisma ile yukarida verilen c¢aligmalar uyum igerisinde olup; kullanilan anag-gesit
kombinasyonlarina gore fidan randiman ve kalitesi degigebilmektedir.

IV.sONUC
Bu ¢alisma ile asagidaki sonuglar ¢ikarilabilir.
¢ Fidan iiretiminde ¢esit-ana¢ kombinasyonuna gore fidan randimani degisebilir.
e Asili fidanlarda bitkinin toprak tistii aksamini olusturan cesitler, siirgiin gelisiminde esas rolil

oynamaktadir. Fakat siirgiin icerisindeki kuru maddeyi olusturan bilesiklerin birikiminde siirgiin yaninda kok
sistemini olusturan anaglarinda 6nemli bir katkis1 vardir.

e Fidanlarin kdk uzunlugu ve yas kok agirligi, iizerine asili gesitler tarafindan onemli derecede
etkilenmektedir.

o Cesitlerin kok uzunluguna olan etkisi anaglara ve cesitlere gore farklilik gosterirken kok yas agirlig
anaclara gore istatistik olarak degisim gostermemektedir.

o Kuru kok agirligi degeri, gesitlere, anaglara ve bunlarin interaksiyonuna gore farkli olmamasi fidanlarin
kisitlt bir alanda gelismeye birakilmasi nedeni ile olabilir. Nitekim bag yerinde anaglarin kok sistemlerinin farkli
olmast bilinen bir durumdur.
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