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Özet 

Birçok meyve yapısında bulunan polifenoller, karotenoidler, vitaminler, hormonlar gibi besin deg eri 
yu ksek fitokimyasallar ile serbest radikalleri no tralize ederek toksik etkilerine karşı hu crelerde koruma 
sag larlar. Vişne de zengin içerig e sahip meyvelerden biri olup, buruk ekşi tadından dolayı genellikle 
meyve suyu, reçel ya da kurutularak tu ketilmektedir. Antioksidan içerig i yu ksek, sag lık için yararlı 
oldug u kanıtlanmış antosiyanin ve melatonin gibi maddeler yo nu nden de zengindir. Sahip oldug u fito-
kimyasallar sayesinde inflamasyonu azalttıg ı, kardiyovasku ler hastalıklara ve kansere karşı koruyucu 
o zellig i oldug u ve hatta uyku bozuklug unu du zenlemeye yardımcı oldug u bildirilmiştir. Bu derlemede, 
vişnenin fitokimyasal içerig i ve içerdig i kimyasal bileşenlerin insan sag lıg ı u zerindeki olumlu etkilerin-
den bahsedilmeye çalışılmıştır. 

Anahtar kelimeler: Prunus cerasus L., polifenol, antioksidan   

Abstract 

Phytochemicals in fruits and vegetables, such as polyphenolics, carotenoids, vitamins, hormones have 
nutritional value. Sour cherry has a rich content and because of acrid taste of sour cherry it has been 
commonly used for in juice and dried forms. Despite its sour taste; sour cherries are rich in antioxidants; 
it actually proved that sour cherries are benefit for human health via naturally-occurring phytonutri-
ents, including anthocyanin and melatonin, which have protective feature against some diseases. A 
number of recent research studies suggest consumption of sour cherries may help reduce inflammation, 
have anti-cancer, anti-cardiovascular functions and also help maintain healthy sleep patterns. This 
report provides an overview of the phytochemicals composition of sour cherry and also scientific evi-
dence, and potential benefits of sour cherry consumption.   

Keywords: Prunus cerasus L., polyphenolics, antioxidant 
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Vişne ve İnsan Sağlığı 

 
Şekil 1. Prunus cerasus L. (Vişne) 
Figure 1. Prunus cerasus L. (Sour Cherry) 
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Şekil 2. Melatonin’in organik formu lu  
Figure 2. Organic formula of melatonin 
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Vişne ve İnsan Sağlığı 
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1Bozok Ü niversitesi, Ziraat Faku ltesi, Yozgat 

*gulden.balci@bozok.edu.tr (Sorumlu Yazar) 

Özet 

Çalışma, 2013-2014 yıllarında Bozok Ü niversitesi Ziraat Faku ltesi, Gedikhasanlı Araştırma I stasyo-
nu’nda yu ru tu lmu ştu r.  Denemede, Albion, Benice, Carmino Real, Monterey, Portola ve San Andreas no tr 
gu n çilek çeşitleri kullanılmış olup, bu çeşitlerin bitki başına verim (g/bitki), ortalama meyve ag ırlıg ı (g), 
SÇKM (%), titre edilebilir asitlik (%), C vitamini (mg 100 g-1) ve renk (L, a, b) deg erleri incelenmiştir.  

Araştırmanın sonucunda her iki deneme yılında da en yu ksek verimin Portola çeşidinden (sırasıyla 
236.65 ve 495.97 g bitki-1) elde edildig i belirlenmiştir. 2013 yılında en yu ksek SÇKM içerig i Albion, 
Portola ve Monterey (sırasıyla %8.77, 8.40 ve 8.20) çeşitlerinde, 2014 yılında ise San Andreas çeşidinde 
(%10.50) belirlenirmiştir. C vitamini içerig i 24.95 mg 100g-1 deg eri ile en yu ksek Albion çeşidinde tespit 
edilmiştir. Buna go re, Yozgat koşullarında sofralık olarak Portola ve Albion, sanayilik olarak San Andreas 
çilek çeşitlerinin o ne çıkan çeşitler oldug u ortaya konmuştur.   

Anahtar Kelime: Adaptasyon, çeşit, Fragaria x ananassa, yetiştiricilik  

Abstract 

The study was carried out at the Gedikhasanlı Research Station, Faculty of Agriculture, Bozok Üniversity 
in 2013-2014. In the experiment, the strawberry varieties of Albion, Benice, Carmino Real, Monterey, 
Portola and San Andreas were used and these varieties yield per plant (g / plant), average fruit weight 
(g), SSC (%), titratable acidity (% ), Vitamin C (mg 100 g-1) and color (L, a, b) values were examined. 

As a result of the study, it was determined that the highest yield was obtained from the Portola variety 
(236.65 and 495.97 g plant-1, respectively) in both trial years. In 2013, the highest SCC content was 
determined for Albion, Portola and Monterey (8.77%, 8.40 and 8.20 respectively) and in 2014 for San 
Andreas (10.50%). Vitamin C content was found at the highest Albion variety at 24.95 mg 100 g -1.  

As a result of the experiment, it was decided that Portola and Albion were exhibited the best perfor-
mance in term of fresh consumption while San Andreas was recommended for industrial processing in 
Yozgat. 

Keywords: Adaptation, cultivars, Fragaria x ananassa, , growing  

 

Geliş Tarihi (date of arrival): 19.01.2017  

Kabul Tarihi (date of acceptance): 18.12.2017  

ISSN: 2148-0036 

Yıl /Year: 2017 

Cilt(Sayı)/Vol.(Issue): 4(2) 

Sayfa/Page:  6-12    

Araştırma Makalesi 

Research Article 



7 

Meyve Bilimi/Fruit Science 

 
Şekil 1. 2013-2014 yıllarına ait sıcaklık deg erleri 
Figure 1. Temperatures of 2013-2014 

 
Şekil 2. 2013-2014 yıllarına ait yag ış deg erleri 
Figure 2. Rainfall values for the years 2013-2014 

Çizelge 1. Denemenin yürütüldüğü bahçenin verimlilikle ilgili toprak özellikleri  
Table 1. The soil characteristics related to fertility of the area where the experiment was carried out  
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Yozgat Koşularında Bazı Çilek Çeşitlerinin….. 

Çizelge 3. Denemeye alınan çilek çeşitlerinin 2013-2014 yıllarına ait verim deg erleri 
Table 3. Yields of strawberry varieties in 2013-2014 
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Çizelge 4. Denemeye alınan çilek çeşitlerinin SÇKM (%), titrasyon asitliği (%)ve C vitamini (mg 100 g -1) deg erleri 
Table 4. SSC (%), titration acidity (%) and vitamin C (mg 100 g -1) values of the strawberry cultivars 

 

 
  

 
 

      

       

       

       

       

       

       
 

 
 

Çizelge 5. Denemeye alınan çilek çeşitlerinin L, a, b değerleri 
Table 5. L, a, b values of strawberry cultivars 
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Yozgat Koşularında Bazı Çilek Çeşitlerinin….. 
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1Meyvecilik Araştırma Enstitu su  Mu du rlu g u , Eg irdir, ISPARTA. 
*kadirucgun@gmail.com (Sorumlu Yazar)  

Özet 

Malç kullanımı, su tasarrufu sag laması, bitki bu yu me ve gelişmesini olumlu etkilemesi, yabancı ot gelişi-
mini o nlemesi gibi nedenlerle çok yıllık meyve ag açlarında kullanım alanı her geçen gu n yaygınlaşmak-
tadır. Yapılan bu çalışmada MM106 anacı u zerine aşılı Fuji elma çeşidinde 3 farklı malç uygulaması 
(kontrol, siyah taban o rtu su , bug day sapı) ve her uygulama için 3 farklı sulama programı (etkili ko k 
derinlig inde kullanılabilir su tutma kapasitesinin %20, %40 ve %60’ı tu ketildig inde sulamaya başlama) 
yer almıştır. Tesadu f bloklarında bo lu nmu ş parseller deneme desenine go re 2009 yılında kurulan bahçe-
ye dikim yılından itibaren uygulamalar yapılmıştır. 2014 yılının Ag ustos ayı ortalarında yaprak ve top-
rak o rnekleri alınarak uygulamaların toprak o zellikleri ve bitki besin elementlerinin alımı u zerine etkile-
ri incelenmiştir. Malç uygulamaları toprakta EC, pH, organik madde, toplam N ve K u zerine etkili olurken 
yaprakta P, K, Mg, Fe, Cu ve B u zerine etkili bulunmuştur. Besin elementlerinin alımı u zerine sulama 
du zeyleri ve malç ve sulama du zeyi arasındaki interaksiyon o nemli olmamıştır.  
 
Anahtar kelimeler: Besin elementi, buğday sapı, meyve bahçesi, siyah taban örtüsü

Abstract 

The usage of mulch in perennial fruit trees has been getting widespread increasingly because of its 
certain advantages such as water-saving, positive influence on yield and quality, prevention of weed 
development. In this study, three different mulch treatments (black textile, wheat straw, and no mulch) 
and three different irrigation programs (starting at irrigation when available water holding capacity of 
20%, 40% and 60% at the effective root zone was used) in each mulch treatment were used on Fuji 
apple cultivar grafted on MM106 rootstock planted in 2009. Treatments had been made to the orchard 
established according to the randomized complete block with split-plot design since the year of planting. 
In the middle of August 2014, leaf and soil samples were collected and the effects of treatments on soil 
properties and nutrient uptake of plants were investigated. Mulch treatments were found to be effective 
on EC, pH, organic matter, total N and K at soil, and P, K, Mg, Fe, Cu and B at leaf. Level of irrigation and 
the interactions between mulch and level of irrigation were not important on the uptake of nutrients.  
 
Keywords: Nutrient, wheat straw, orchard, black textile  
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Elma Ağaçlarında Farklı Malç ve Sulama Uygulamalarının... 

Çizelge 1. Deneme bahçesinin toprak özellikleri 
Table 1. Some soil properties of the experiment orchard 

 
 

      

       

       

       

 

Çizelge 2. Sulama suyunun özellikleri 
Table 2. The characteristics of irrigation water 
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Çizelge 3. Malç uygulamalarının toprak özellikleri üzerine etkisi 
Table 3. Effect of mulch treatments on soil properties 
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Çizelge 4. Malç uygulamalarının besin elementi alımı üzerine etkisi  
Table 4. Effect of mulch treatments on nutrient uptake  

      
      

      
      

      
      

      
      

      
      

Elma Ağaçlarında Farklı Malç ve Sulama Uygulamalarının... 
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Çizelge 5. Sulama programlarının besin elementi alımı üzerine etkisi  
Table 5. Effect of irrigation programs on nutrient uptake  
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Elma Ağaçlarında Farklı Malç ve Sulama Uygulamalarının... 
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Özet 

Bu çalışma 2017 yılında Trabzon ili Of ilçesinde yetiştirilen o nemli yerel armut çeşitlerinin, meyve ve 
ag aç o zelliklerinin incelenmesi amacıyla yu ru tu lmu ştu r. Çalışmada ilçede yetiştirilen ve Haziran sonu ile 
Temmuz sonu arasında hasat olumuna gelen yerel armut çeşitleri, pomolojik o zellikleri yo nu nden ka-
rakterize edilmiştir. Araştırma sonuçlarına go re, belirlenen 7 yerel erkenci ve orta mevsim çeşitlerinde 
ortalama meyve ag ırlıg ı 53,80 gr (Yag ) ile 151,48 gr (Eg risap); meyve eni 43,86 mm (Yag ) ile 66,48 mm 
(Eg risap); meyve çapı 43,47 mm (Yag ) ile 62,86 mm (Eg risap); meyve boyu 57,30 mm (Kiraz-1) ile 83,58 
mm (Harnap); meyve eti sertlig i 2,81 kg (Cig erli Kiraz) ile 8,29 kg (Eg risap); meyve suyu pH deg eri 3,96 
(Kiraz-2) ile 4,81 (Cig erli Kiraz); suda ço zu nu r kuru madde içerig i % 10,6 (Kiraz-1) ile % 12,95 (Harnap) 
ve titre edilebilir asit miktarı % 2,06 (Cig erli Kiraz) ile % 5,83 (Kiraz-2) arasında deg işmiştir. 
 
Anahtar Kelimeler: Pyrus communis , armut, yerel çeşit, pomoloji  

Abstract 

This study was carried out to determine the fruit and tree characteristics of local pear varieties in Of 
district of Trabzon province (Turkey) in 2017. The pomological traits of 7 local pear varieties harvested 
between the end of June and the end of July were determined. As a result,  it was found that being varia-
tion from 53.80 g (Yag ) to 151.48 g (Eg risap) at the mean fruit weight; from 43.86 mm (Yag ) to 66.48 
mm (Eg risap) at fruit width; from 43.47 mm (Yag ) to 62.86 mm (Eg risap) at fruit diameter; from 57.30 
mm (Kiraz-1) to 83.58 mm (Harnap) at fruit length; from 2.81 kg (Cig erli Kiraz) to 8.29 kg (Eg risap) at 
firmness; from 3.96 (Kiraz-2) to 4.81 (Cig erli Kiraz) at pH; from 10.6 % (Kiraz-1) to 12.95 % (Harnap) at 
total soluble solid, and from 2.06 % (Cig erli Kiraz) to 5.83 % (Kiraz-2) at acidity. 
 
Keywords: Pyrus communis , pear, local variety, pomology
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Of (Trabzon) İlçesi Yerel Armutları: Erkenci ve Orta… 

  

  

  

 
Şekil 1. Yerel armut çeşitlerin resimleri 

Figure 1. Local pear varieties 

Kiraz 1 Kiraz 2 

Ciğerli Kiraz Armudu 
Hanaba Armudu 

Harnap Armudu 
Yağ Armudu 

Eğri Sap Armudu 
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1Su leyman Demirel Ü niversitesi, Ziraat Faku ltesi, Bahçe Bitkileri Bo lu mu , Isparta 
*koyuncu.ma@gmail.com (Sorumlu Yazar) 

Özet 

Çalışmada ozon gazı ve farklı ambalaj uygulamalarının Hicaznar nar tanelerinin muhafaza su resi ve 
kalitesi u zerine etkileri araştırılmıştır. Optimum derim zamanında toplanan meyveler vakit kaybetme-
den laboratuvara taşınarak 1 ºC’de (6 saat) o n sog utma işlemine tabi tutulmuştur. O n sog utma işlemin-
den sonra meyveler sodyum hipoklorit (200 ppm) ço zeltisine 10 saniye boyunca daldırılmış ve el ile 
tanelenmiştir. Tanelenen narlar uygulamalar için do rt gruba ayrılmıştır.  1-Plastik kap (K): Taneler 
kontrol olarak plastik kaplara yerleştirilmiştir. 2- Plastik kap+Ozon (K+O3): Tanelere steril kabin içeri-
sinde, ozon uygulanmış ve plastik kaselere yerleştirilmiştir. 3- Vakumlu poşet (V): Taneler vakum poşet-
lerine yerleştirilerek hemen vakumlama işlemi yapılmıştır. 4- Vakum + Ozon (V+O3): Taneler vakum 
poşetlerinde ag zı açık şekilde ozon uygulanmış ve hemen vakumlama işlemi yapılmıştır. Üygulamalar-
dan sonra bu tu n taneler 2 °C’de  %90± 5 nem koşullarında 20 gu n su re ile muhafaza edilmiştir. Ozon 
uygulanarak depolanan nar tanelerinin ag ırlık kaybı kontrol grubuna kıyasla daha du şu k olmuş ancak 
ozon uygulaması nar tanelerinin tatlarına ve nispeten renklerine olumsuz etki etmiştir. Vakumlanmış 
nar taneleri dış go ru nu ş puanları bakımından yu ksek puanlar almışlardır.  Hicaznar çeşidi tanelerinin 
vakum ve plastik kap (kontrol) uygulamasıyla belirtilen depo koşullarda 10-12 gu n, vakum+ozon ve 
plastik kap+ozon uygulamasıyla ise 8 gu n depolanabileceg i belirlenmiştir. 
 
 Anahtar kelimeler: Ozon, vakum, nar, kalite, depolama 

Abstract 

This study was performed to determine the effects of ozone treatment and different packaging materials 
on the storage life and quality of Hicaznar pomegranate. After optimum harvest, pomegranates were 
transferred to laboratory immediately and were precooled by using forced air at 1 °C temperature 
(within 6 hours). After precooling, fruit were dipped into sodium hypochlorite solution (200 ppm) 
during 10 s. Arils of fruit were hand-separated and divided into four groups. 1-Plastic boxes: Arils were 
packaged into plastic boxes as control group. 2- Plastic boxes+Ozone: Arils exposed to ozone in sterile 
and gas tight cabinet were placed into plastic boxes. 3- Vacuum bags: Arils were vacuumed in bags 
without ozone treatment. 4- Vacuum bag+ Ozone: Arils exposed to ozone in sterile and gas tight cabinet 
were vacuumed in bags. After treatments all samples were stored at 2 °C and 90± 5 % relative humidity 
during 20 days. Weight losses of arils treated with ozone were lower than control group but their senso-
ry quality losses (taste and color) were higher than those of non-ozonated arils. Vacuumed arils had 
higher external appearance scores compared to other samples. Non-ozonated arils of Hicaznar pome-
granate could be stored up to 10-12 days but ozone treated ones only 8 days at 2 °C and 90± 5 % rela-
tive humidity. 
 
Keywords: Ozone, vacuum, pomegranate, quality, storage  
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Ozon Uygulanmış Nar Tanelerinin Soğukta Depolanması 

 
Hata barları: Ortalama ± standart hata (n=3), K: Plastik kap; K+O3: Plastik Kap + Ozon; V: Vakum; V+O3: 
Vakum + Ozon. 
Şekil 1. Tanelenmiş narlarda depolama boyunca meydana gelen ağırlık kayıpları  
Figure 1. Weight loss of pomegranate arils during cold storage  
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Hata barları: Ortalama ± standart hata (n=3), K: Plastik kap; K+O3: Plastik kap + Ozon; V: Vakum; V+O3: Vakum + Ozon 
Şekil 2. Tanelenmiş narlarda depolama boyunca meydana SÇKM ve TEA değerlerindeki değişimler  
Figure 2. The change of SSC and TA values of pomegranate arils during cold storage  

 
Hata barları: Ortalama ± standart hata (n=3), K: Plastik kap; K+O3: Plastik kap + Ozon; V: Vakum; V+O3: Vakum + Ozon. Dış görünüş 1 - 9 
skalası; 1- 3: pazarlanamaz, 5: pazarlanabilir, 7: iyi, 9: çok iyi. Tat değerleri 1 - 5 skalası; 1: çok kötü, 2: kötü, 3: orta, 4: iyi, 5: çok iyi 
Şekil 3. Tanelenmiş narlarda depolama boyunca meydana dış görünüş ve tat değerlerindeki değişimler  
Figure 3. The change of external appearance and taste scores of pomegranate arils during cold storage  
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Çizelge 2. Kalite parametreleri için depolama süresi, uygulama ve bunların interaksiyonlarının önemlilik de-
receleri 
Table 2. Significance levels of storage period, treatments and their interacitons for quality parameters  
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Meyve Bilimi/Fruit Science  Dergisi hakemli bir dergi olup, yılda  2 kez basılır.  Dergi Türkçe veya İngiliz-
ce olarak meyve ve bağ alanlarındaki orijinal araştırma makaleleri ve derleme türü makaleleri  kabul 
eder. Makalelerin daha önce herhangi bir yerde yayınlanmamış olması ve yayın haklarının verilmemiş 
olması gerekir. Yayınlanmak üzere gönderilen eser yayın ilkeleri doğrultusunda Editör kurulu tarafından 
yayına uygun olma şartları aranır. Editör kurulu eseri dergide yayınlanabilecek nitelikte bulmadığı ma-
kaleleri hakemlere göndermeden iade kararı verme hakkına sahiptir. Çalışmaların bilimsel etik açısından 

her türlü sorumluluğu yazarlarına aittir. 

Makaleler, A4 boyutundaki kağıda 12 punto Times New Roman yazı karakteri ile çift satır aralıklı, her 

yönden 3 cm boşluk bırakacak şekilde yazılmalıdır. 

Makalenin sayfaları ve her sayfada satırlar numaralandırılmalıdır.  

Yazar ad(lar)ı açık olarak yazılmalı ve unvan belirtilmemelidir.   

Dergiye sunulan eser, kapak sayfası ve makale olmak üzere iki ana bölümden oluşmalıdır. 

1. Kapak Sayfası: Makalenin Türkçe ve İngilizce başlıkları ile yazar ad ve açık adresleri, makale 
türü (araştırma veya derleme) ve dergi kapsamındaki hangi alana girdiğine ilişkin bilgileri içermelidir. 

Ayrıca sorumlu yazar ve tüm iletişim bilgileri kapak sayfasında verilmelidir  

2. Makale: Türkçe Başlık, İngilizce Başlık, Türkçe “Özet” ve “Anahtar kelimeler”, İngilizce “Abstract” 
ve “Keywords”, Giriş, Materyal ve Yöntem, Bulgular, Tartışma ve Sonuç, Teşekkür (varsa), Kaynaklar, Şe-

kil ve Çizelge bölümlerinden oluşmalıdır.  

Derleme makalelerinde yazar(lar), Materyal ve Yöntem, Bulgular, Tartışma ve Sonuç bölümleri yerine 

konuya uygun başlık düzenlemeleri yapabilirler.  

Makale, “Kaynaklar” bölümü şekil ve çizelgeler dahil 16 sayfadan uzun olmamalıdır. 

Makale Başlığı 

Kısa ve kapsayıcı olmalı, on beş kelimeyi geçmemeli ve kelimelerin ilk harfi büyük olmak üzere küçük 

harfle ve koyu yazılmalıdır. İngilizce başlık aynı biçimde ve bir satır boşluk bırakılarak yazılmalıdır. 

Özet ve Anahtar Sözcükler 

Türkçe “Özet” ve İngilizce “Abstract” 180 kelimeyi geçmemelidir. Özet, çalışmanın amacını, yöntemini ve 
sonuçlarını özetlemelidir. Özetin bir satır altına mümkünse başlıkta bulunmayan, çalışmanın içeriği ile 

doğrudan ilişkili ve dizinlenmeyi kolaylaştıracak en fazla 5 anahtar sözcük yazılmalıdır. 

Makale Metninde Başlıklar 

“Kaynaklar ve varsa Teşekkür” bölümleri hariç tüm ana ve alt başlıklar numaralandırılmalıdır. Ana başlık-
larda ve 1. derecede alt başlıklarda kelimelerin ilk harfleri, diğer alt başlıklarda ise ilk kelimenin baş harfi 

büyük yazılmalıdır. Tüm başlıklar koyu yazılmalıdır. 

Giriş: Bu bölümde; çalışmanın konusu özetlenmeli, konu hakkındaki mevcut bilgi doğrudan iliş-
kili önceki çalışmalarla değerlendirilmeli ve bilgi üretimine ihtiyaç duyulan hususlar vurgulanıp çalışma 

ile ilişkilendirilmelidir. Son olarak çalışmanın amacı net ve açık bir şekilde ifade edilmelidir. 

Materyal ve Yöntem: Bu bölümde; çalışmada kullanılan canlı ve cansız materyaller, uygulanan 
yöntemler, değerlendirilen ölçütler, uygulanan deneme desenleri veya örnekleme yöntemleri ile istatis-
tiksel analizler ve güven sınırları gerektiğinde kaynaklarla da desteklenerek açık ve net biçimde anlatıl-

malıdır. Bu amaçla gerektiğinde alt başlık kullanılmalıdır. 

Bulgular: Bu bölümde çalışmada elde edilen bulgular şekil ve çizelgeler yardımıyla ve istatistiksel 
analizlere dayalı olarak açık ve net bir biçimde verilmelidir. Şekil ve çizelgelerdeki tüm verilerin metin 
içinde tekrarından kaçınılmalı, vurgulayıcı noktalar anlatılmalıdır. Aynı veriler hem grafik hem de çizelge 
ile verilmemeli, konuya en uygun araç seçilmeli, anlatımda tekrarlayan cümle ve ifadelerden kaçınılmalı-
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dır. 

Tartışma ve Sonuç: Bu bölümde elde edilen bulgular, uyum ve zıtlık açısından önceki çalışmalarla 
karşılaştırılmalı, doldurduğu bilgi açığı vurgulanmalı, önceki bölümlerdeki ifadelerin olduğu gibi tekra-
rından kaçınılmalıdır. Son olarak ulaşılan nihai sonuç ve varsa öneriler verilmelidir. Makale düzeninde 
bölümlerin “Bulgular ve Tartışma” ve/veya “Sonuç” şeklinde düzenlenmesi mümkün ve yazar(lar)a bağ-

lıdır. 

Teşekkür: Gerekli ise bu bölümde çalışmaya veya makaleye katkı veren kişiler, destekleyen ku-

rumlar (varsa proje numaralarıyla) belirtilmelidir. 

Şekiller ve Çizelgeler 

Makalelerde fotoğraf, grafik, şekil, şema ve benzerleri "Şekil", sayısal değerler ise "Çizelge" olarak ad-

landırılmalıdır.  

Tüm şekil ve çizelgeler kendi içlerinde numaralandırılmalı ve makalenin sonuna yerleştirilmelidir.  

Şekil ve çizelge iç yazılarında 8 puntodan büyük punto kullanılmamalıdır. Şekil ve çizelgelerin enleri 8 

cm veya 17 cm ve zorunlu ise boyutları en fazla 17x23 cm olmalıdır.  

Makalelerde fotoğraflar gri tonlamalı, 300 dpi çözünürlükte ve JPG formatında olmalı ve mutlaka so-

nuçların açıklanmasında bilgilendirici nitelik taşımalıdırlar.  

Basım için kullanılacak fotoğraflar renkli veya gri tonlamalı olabilir. 

Yazarlar makalede kullandıkları şekillerin baskı kalitelerini kontrol etmeli ve yüksek kalitede basıma uy-

gun şekiller kullanmalıdırlar.  

Çizelgelerde dikey çizgi kesinlikle bulunmamalı, istatistiksel önemliliklerin belirtilmesinde mümkün ol-
duğunca P değerleri verilmeli veya “*” gibi sembollerin açıklaması mutlaka yapılmalıdır. İstatistiksel kar-
şılaştırmalar için küçük harf kullanılmalı ve açıklamalarda hangi karşılaştırma yönteminin kullanıldığı ve 
önem düzeyi belirtilmelidir. Çizelge ve şekil başlıkları ve açıklamaları kısa, öz ve tanımlayıcı olmalı ve 

Türkçe ve İngilizce yazılmalıdır.  

Şekil ve çizelgelerde kısaltma kullanılmış ise hemen altında kısaltmalar açıklanmalıdır.  

Parçalardan oluşan şekiller gruplandırılmalı veya yüksek kalitede TIF formatına dönüştürülmelidirler. 

Birimler  

Makalelerde SI (Systeme International d’Units) birim sistemi kullanılmalıdır. Ondalık ayracı olarak nokta 
kullanılmalıdır. Birimlerde “/” kullanılmamalı ve birimler arasında bir boşluk bırakılmalıdır (örneğin: 7.5 

kg/ha değil, 7.5 kg ha-1; 21.5 g/cm3 değil, 21.5 g cm-3; 2.3 mol/s/m2 değil, 2.3 mol s-1 m-2). 

Kısaltmalar ve Semboller 

Makale başlığı ve başlıklarda kısaltma kullanılmamalıdır. Gerekli olan kısaltmalar kavramların ilk geçtiği 
yerde parantez içinde verilmelidir. Kısaltmalarda ve sembollerin kullanımında ilgili alanın evrensel kural-

larına uyulması zorunludur. 

Latince İsimler 

Latince isim ilk geçtiği yerde otör adıyla verilmeli, daha sonra geçtiği yerlerde uluslararası kabul görmüş 
kısaltmalar kullanılmalıdır. Tüm latince isimler italik olarak yazılmalı, ancak yazımda ve gösterimde ilgili 

alanın evrensel yazım kurallarına uyulmalıdır. Örnek: “Malus communis (L.)…dır.”, “M. communis...”.  

Kimyasallar 

Çalışmalarda kullanılan kimyasallar, çalışma konusu gerektirmedikçe ve zorunlu olunmadıkça ticari ad-

larıyla verilmemelidir. 

 

24 



Formüller 

Makalelerde formüller “Eşitlik” olarak adlandırılmalı, gerektiğinde numaralandırılmalı, numara formü-
lün yanında sağa dayalı olarak parantez içinde gösterilmeli ve eşitlikler mümkün olduğunca tek satıra 

(çift sütunda 8 cm) sığdırılmalıdır. 

Kaynaklar 

Metin içinde verilen her kaynak, kaynaklar bölümünde mutlaka yer almalıdır. Makaledeki yanlış atıf ve 
kaynak gösterimlerine ait sorumluluk yazar(lar)a aittir. Bir başka yayından alınan şekil veya çizelge kul-
lanılacaksa, şekil veya çizelgenin açıklamasında da mutlaka kaynak gösterilmelidir. Kaynaklar bölümün-
de, makalede atıfı yapılan tüm basılmış veya basıma kabul edilmiş eserler alfabetik olarak (yazarların 

soyadlarına göre) ve orijinal dilinde verilmeli ve kaynak isimlerinde kısaltma yapılmamalıdır.  

Metin içerisindeki tek yazarlı yayınlar (Atasay, 2015) şeklinde verilmelidir. İki yazarlı yayınlarda yazarla-
rın soyadları arasına "ve" bağlacı yazılmalıdır. İkiden fazla yazarlı yayınlar kaynak olarak gösterildiğinde 
ilk yazarın soyadından sonra ve diğerleri anlamına gelen "vd.” kullanılmalıdır. Birden fazla kaynak gös-
terilecekse en eski tarihli yayından en yeni yayına doğru sıralanmalı ve tarihlerden sonra noktalı virgül 

(;) konulmalıdır. 

Örnekler  

Burton (1947); Sayan ve Karaguzel (2010), Atasay vd. (2011), Keeve vd. (2000), (Van Harten, 2002), 
(Karaguzel ve Altan, 1995), (Burton, 1947; Keeve vd., 2000; Karaguzel, 2005; Atasay vd., 2013a,b),  

(Gulsen vd., 2010; Sayan ve Karaguzel, 2010). 

Kitap 

Taiz L, Zeiger E, 2002. Plant Physiology. 3rd Edition, Sinauer Associates, Massachusetts. 

Jaeger JC, Cook NGW, 1979. Fundamentals of Rock Mechanics. Chapman and Hall, 593pp, London. 

Kitaptan bölüm 

Küçükyumuk C, 2011. Elma Kültürü. (Ed: Akgül H, Kaçal E, Öztürk FP, Özongun Ş, Atasay A, Öztürk G), 

Sulama. Adım Ofset, Konya, 243-274. 

Tsaftaris A, Kapazoglou A, Darzentas N, 2012. Plant Biotechnology and Agriculture. In: Altman A, Ha-
segawa PM (Eds), From Epigenetics to Epigenomics and Their Implications in Plant Breeding. Acade-

mic Press is an Imprint of Elsevier, USA, 207-226. 

Makale 

Atay E, Pırlak L, Atay AN, 2010. Determination of Fruit Growth in Some Apple Varieties. Journal of Ag-

ricultural Sciences 16 (1): 1-8. 

Mukherjee P, Husain N, Misra SC, Rao VS, 2010. In Vitro Propagation of a Grape Rootstock, DeGrasset 
(Vitis champinii Planch.): Effects of Medium Compositions and Plant Growth Regulators. Scientia Horti-

culturae 126:13-19. 

Basımda olan makale (Dergi tarafından kabul edilmiş olmalıdır) 

Wójcik P, Gubbuk H, Akgül H, Günes E, Uçgun K, Koçal H, Küçükyumuk C, 2010. Effect of Autumn Cal-
cium Spray at a High Rate on 'Granny Smith' Apple Quality and Storability. Journal of Plant Nutrition, 

In Press. 

Onursal CE, Çalhan Ö, Eren İ, Çetinbaş M, Butar S, Demirtaş İ, 2013. Derim Öncesi Aminoetoksi-
vinilglisin (AVG) Uygulamalarının 0900 Ziraat Kiraz Çeşidinin Soğukta Muhafazası ve Raf Ömrü Kalitesi 

Üzerine Etkileri. TABAD, Basımda. 

Tez 

Babalık Z, 2012. Tuz ve Su Stresinin Asmaların Bazı Fiziksel ve Biyokimyasal Özellikleri Üzerine Etkileri. 

Süleyman Demirel Üniversitesi, Fen Bilimleri Enstitüsü, Doktora Tezi, 249s, Isparta. 
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Cohen SD, 2009. Investigating the Effects of Temperature on Secondary Metabolism in Vitis vinifera L. 

cv. Merlot Berries. Oregon State University, PhD Thesis, 160p, Corvallis, USA. 

Sempozyum ve kongre bildirileri 

Eren İ, Karamürsel ÖF, Pektaş M, Karamürsel D, Çalhan Ö, 2008. Eşme Ayva Çeşidinde 1-1-MCP Kullanı-

mı. Bahçe Ürünlerinde IV. Muhafaza ve Pazarlama Sempozyumu, 08-11 Ekim 2008, 93-98, Antalya. 

Tezcan L, Gunay G, 1997. Hydrogeology of the Kirkgozler Springs. International Conference on Water 

Problems, 17-21 November, Nicosia, North Cyprus, 76-84pp. 

Teknik rapor 

Meşhur M, Yoldemir O, 1983. Köyceğiz, Datça Arasında Kalan Alanın Jeolojisi. TPAO Rapor No:1732, 

185s. 

Standartlar 

TSE 2478, 1976. Odunun Statik Eğilmede Elastikiyet Modülün Tayini. TSE, I. Baskı, Ankara.  

ASTM 907, 1982. Standart Definitions of Terms Relation to Adhesives. ASTM, Philadelphia. 

İnternette yayınlanan makale 

Ören T., 1998. Bilişimde Özenli Türkçe. Erişim Tarihi: 23.05.2012. http://www.site.uottawa.ca/~oren/

pubs/pubs-1998/pubs-1998-03-BOT.pdf 

Yayın tarihi bilinmiyorsa erişim tarihi yayın tarihi olarak yazılır. 

Devlet Kurumlarının internet sayfasından alıntı 

Devlet Meteoroloji İşleri Genel Müdürlüğü ya da DMİGM), 2009. İl ve İlçelerimize Ait İstatistikî Veriler. 

Erişim Tarihi: 03.04.2009. http://www.dmi.gov.tr/veridegerlendirme/il-ve-ilceler-istatistik.aspx 

Firmaların internet sayfasından alıntı 

Benton Foundation, 1998. Barriers to Closing the Gap. In Losing Ground Bit by Bit: Low-Income Com-
munities in the Information Age (chap. 2). Erişim Tarihi: 25.06.2008. http://www.benton.org/Library/Low

-Income/two.html 

DOI ve internetten alınan bilgi 

Gülsen O, Kaymak S, Özongun S, Uzun A, 2010. Genetic analysis of Turkish apple germplasm using pe-

roxidase gene-based markers. doi:10.1016/j.scienta.2010.04.023. 

FAO (2010) Statistical database. http://faostat.fao.org/site/339/default.aspx. Accessed 27 July, 2010. 
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Fruit Science is peer-reviewed journal and published twice a year. The Journal accepts original research 
articles and reviews in fruit and viticulture studies as Turkish and English language. Submission of an 
article implies that the presented work has not been published previously and copyright of article has 
not been given previously. A submitted paper will be pre-reviewed by the editorial board and it should 
be comply with principles of Fruit Science for publishing. Before they send it to reviewers editorial 
board has the right to return the articles which do not comply with the principles of the Journal. All the 

responsibility of articles belongs to Authors that articles are ethical or not. 

Manuscripts should be prepared on A4-size paper in 12 point, Times New Roman font, double line spa-

ced, leaving 3 cm blank spaces on all four margins of each page.  

Each page of the manuscript and each line on page should be numbered. 

Authors’ names should be written in clear , and titles should not be written 

Manuscript submitted to the journal should consist of two main parts: the cover page and the manusc-

ript. 

1. Cover page: Should contain the title, names of the author(s) and addresses and type of ma-
nuscript (original study or review), the area the manuscript belongs to within the scope of the journal. 

The cover page should contain the corresponding author’s name and full contact details. 

2. Manuscript: The manuscript should not be longer than 16 pages, double line spaced, including 

the "References “section (excluding any figures and tables), and must have the following sections: 

Manuscript title 

Must be short and inclusive, not to exceed fifteen words, and the first letter of the words to be written 

in uppercase and rest in lowercase letters, in bold. 

Abstract and keywords: The abstract should not exceed 180 words, and it should summarize the 
objective of the study, the methods employed and the results. A maximum of five keywords, directly 
related to the subject matter and not employed in the title, should be recorded directly below the abst-

ract. 

Titles within the manuscript: Except for the "References" all the main and sub-titles should be 
numbered. The first letters of the first words in the main and first sub titles should be written in capital 

letters. All titles should be written in bold. 

Introduction: In this section, the subject of the study should be summarized, previous studies 
directly related to the study should be evaluated with the current knowledge of the subject, and the 
issues associated with production of the information needed are highlighted. Finally, the objective of 

the study should be clearly and explicitly stated. 

Material and methods: In this section, all the materials employed in the study, the methods used, 
criteria evaluated, sampling methods applied, experimental design with statistical analysis and the con-

fidence limits should be clearly explained. 

Results: In this section the findings of the study should be presented clearly and explicitly with 
the help of figures, tables, and statistical analysis. Duplication of data presented in the Figures and Tab-

les should be avoided, and the most appropriate tool should be employed. 

Discussion and Conclusion: The findings of the study should be discussed with the results of pre-
vious studies, in terms of their similarity and contrast, and information gap filled by the study should be 
emphasized. Finally, conclusions and recommendations should be given. The manuscript layout of this 
section can be entitled "Results and Discussion" and / or "Conclusions" depending on author(s) prefe-

rence. 

For the reviews, the author(s) can make appropriate title arrangements. 
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Acknowledgement: People who contribute to the manuscript and/or the study and the funding 

agency (project numbers, if any) must be specified. 

Figures and tables 

In submitted manuscripts all photographs, graphics, figures, diagrams and the like must be named as 

"Figure", and lists of numerical values as "Table".  

All figures and tables should be numbered and placed at the end of the manuscript.  

The font of the letters within Figures and Tables used should be no larger than 8 points.  

Figure and table widths should be 8 cm or 17 cm and, if necessary, dimensions of up to 17x23 cm. 

Figures should have high resolution, minimum 300 dpi in jpg format. 

For publication the figures can be colored or grayscale. 

The images should be informative in explaining the results.  

The authors must check the printing quality of the figures and should use high quality figures suitable 

for printing.  

Use of vertical lines in the tables is unacceptable ; statistical significance should be stated using P va-

lues as much as possible, or using the "*" symbols for which description should be given.  

Small case lettering should be used for statistical grouping, and the statistical comparison method and 

significance level specified. 

Table and figure captions and descriptions should be short, concise, and descriptive. Abbreviations 
should be explained immediately if used within the Figures and tables. Those images composed of pie-

ces should be grouped and converted into high-quality TIF format. 

Units 

For manuscripts SI (International System of Units) unit system is used. In units, "/" should not be used 
and there should be a space between the units (for example: 5.6 kg ha-1, instead of 5.6 kg/ha; 18.9 g cm
-3, instead of 18.9 g/cm3; 1.8 mol s-1 m-2, instead of 1.8 mol/s/m2). 

Abbreviations and symbols 

Abbreviations should not be used in the manuscript title or in the subtitles. The necessary abbreviations 
at their first mention should be given in parentheses. Universal rules must be followed in the use of 

abbreviations and symbols. 

Latin names and chemicals 

The authority should be given when the Latin names are first used in the abstract and the text. For 
example: "Lupinus varius (L.) is ...", "L. varius ... grown in the... " Latin names should be written in italics. 
The trade mark of chemicals used in the studies should not be given unless it is absolutely necessary to 

do so. 

Formulas 

In manuscripts, formulas should be called "Equation"and numbered as necessary, the numbers next to 
the formulas leaning right shown in brackets and the equations should be fitted in a single line (double
-column, 8 cm), if possible. The author (s) is/are encouraged to visit the web site to see the latest issue 

of the journal. 

References 

In the text, "the author's surname and the year" method should be used for identification of references. 
A reference identified by means of an author’s surname should be followed by the date of the referen-
ce in parentheses. For identification of references provided by two authors, “and” should be used 
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between the surnames of authors. When there are more than two authors, only the first author’s surna-
me should be mentioned, followed by ‘et al.’. In the event that an author cited has had two or more 
works published in the same year, the reference, both in the text and in the reference list, should be 
identified by a lower case letter like ‘a’ and ‘b’ after the date to distinguish between the works. When 
more than one reference is given at the end of a sentence, the references should be chronologically 
ordered, those of same date in alphabetical order. References should be listed at the end of the ma-
nuscript in alphabetical order in the References section. The original language of reference should be 
employed and journal’s name should not be abbreviated. Authors are fully responsible for the accuracy 

of the references they provide. 

Examples 

Burton (1947); (Sayan and Karaguzel, 2010), Keeve et al., (2000), (Van Harten, 2002), (Karaguzel and Al-
tan, 1995), (Burton, 1947; Keeve et al., 2000; Yilmaz, 2004a,b; Karaguzel, 2005, 2006; Gulsen et al., 2010; 

Sayan and Karaguzel, 2010). 

Book 

Taiz L, Zeiger E, 2002. Plant Physiology. 3rd Edition, Sinauer Associates, Massachusetts. 

Jaeger JC, Cook NGW, 1979. Fundamentals of Rock Mechanics. Chapman and Hall, 593pp, London. 

Book Chapter 

Küçükyumuk C, 2011. Elma Kültürü. (Ed: Akgül H, Kaçal E, Öztürk FP, Özongun Ş, Atasay A, Öztürk G), 

Sulama. Adım Ofset, Konya, 243-274. 

Tsaftaris A, Kapazoglou A, Darzentas N, 2012. Plant Biotechnology and Agriculture. In: Altman A, Ha-
segawa PM (Eds), From Epigenetics to Epigenomics and Their Implications in Plant Breeding. Academic 

Press is an Imprint of Elsevier, USA, 207-226. 

Journal 

Atay E, Pırlak L, Atay AN, 2010. Determination of Fruit Growth in Some Apple Varieties. Journal of Agri-

cultural Sciences 16 (1): 1-8. 

Mukherjee P, Husain N, Misra SC, Rao VS, 2010. In Vitro Propagation of a Grape Rootstock, DeGrasset 
(Vitis champinii Planch.): Effects of Medium Compositions and Plant Growth Regulators. Scientia Horti-

culturae 126:13-19. 

Article in press (The article must be accepted by the Journal) 

Wójcik P, Gubbuk H, Akgül H, Günes E, Uçgun K, Koçal H, Küçükyumuk C, 2010. Effect of Autumn Cal-
cium Spray at a High Rate on 'Granny Smith' Apple Quality and Storability. Journal of Plant Nutrition, In 

Press. 

Onursal CE, Çalhan Ö, Eren İ, Çetinbaş M, Butar S, Demirtaş İ, 2013. Derim Öncesi Aminoetoksi-
vinilglisin (AVG) Uygulamalarının 0900 Ziraat Kiraz Çeşidinin Soğukta Muhafazası ve Raf Ömrü Kalitesi 

Üzerine Etkileri. TABAD, Basımda. 

Thesis 

Babalık Z, 2012. Tuz ve Su Stresinin Asmaların Bazı Fiziksel ve Biyokimyasal Özellikleri Üzerine Etkileri. 
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