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Diyarbakir Ili Geleneksel ve Entegre Bag Alanlarinda Goériilen
Yabanci Ot Tiirlerinin Rastlanma Sikliklarinin ve
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Ozet

Bu ¢alisma Diyarbakir ili bag alanlarinda bulunan yabanci ot tiirlerinin rastlanma sikliklarinin (%) ve
yogunluklarinin (bitki m-2) belirlenmesi amaciyla 2015 yilinda yiriitiilmiistiir. Yabanci ot siirveyleri
ilkbahar ve sonbahar dénemlerinde yapilmistir. Siirvey ¢alismalari il genelinde bagcilifin yaygin oldugu
Cermik, Clingtis, Dicle, Egil, Ergani, Hani ve Hazro ilgelerinde toplam 70 geleneksel ve 7 entegre yabanci ot
miicadelesi (EYM) yapilan bag alaninda gergeklestirilmistir. Stirveyler sonucunda geleneksel bag alan-
larinda 24 familyaya ait 72 tiir (18 tek ¢enekli ve 64 cift ¢cenekli) tespit edilmistir. En yaygin familyalarin
15’er tiire sahip olan Asteraceae ve Poaceae familyalar1 oldugu gorilmiistiir. Rastlanma sikhig1 en fazla
olan tiirler sirasiyla Sinapis arvensis, Anthemis arvensis, Convolvulus arvensis, Cynodon dactylon ile
Xanthium strumarium ve oranlarinin sirastyla %72, %65, %63, %56 ve %56 oldugu saptanmistir. En
yogun tirler Lactuca serriola, S. arvensis, Ranunculus arvensis, Cirsium arvense ile Turgenia latifolia ve
birim alandaki sayilar1 3.71, 3.47, 2.38, 1.92, 1.75 bitki m-2 bulunmustur. Entegre bag alanlarinda 14 fami-
lyaya ait 44 tiir (7 tek ¢enekli ve 37 ¢ift cenekli) saptanmustir. En baskin familyalarin 8 tiirle Asteraceae ve
5 tiirle Poaceae oldugu belirlenmistir. Rastlanma siklig1 en fazla olan tirler sirasiyla S. arvensis, C. arven-
sis, A. arvensis, C. dactylon ile Stellaria media ve oranlarinin sirasiyla %59, %56, %54, %53 ve %51 oldugu
tespit edilmistir. En yogun tiirler S. arvensis, L. serriola, C. arvensis, C. arvense ile T. latifolia ve birim
alandaki sayilarinin 4.25, 3.26, 2.06, 1.67, 1.46 bitki m-2 oldugu gorilmiistiir. Sonug¢ olarak entegre bag
alanlar1 geleneksel bag alanlari ile kiyaslandiginda yabanci ot yayginlik ve yogunlugunun daha diisiik
oldugu tespit edilmistir. Stirdiirtlebilir Gziim tretimi igin bag alanlarinin belli araliklarla gozlenmesine ve
yabanci ot florasindaki degisikliklerin saptanarak organik malg, ortiicii bitki kullanimi, biyolojik miicadele
gibi ¢evre dostu uygun miicadele yontemlerinin arastirilmasina ve gelistirilmesine ihtiya¢ oldugu belir-
lenmistir.

Anahtar Kelimeler: Bagcilik; Uziim; Dar yaprakli; Genis yaprakli; Miicadele

The Determination of Weed Species, Their Frequency and Densities in
Conventional and Integrated Weed Management Vineyards in Diyarbakir

Abstract
This study was conducted in 2015 in order to determine weed species, their frequency (%) and their densi-
ties (plant m2) in vineyards in Diyarbakir province. Weed surveys were conducted in the spring and autumn
seasons. Surveys were conducted 70 conventional and 7 integrated weed management (IVM) vineyards of
Cermik, Ciingiis, Dicle, Egil, Ergani, Hani and Hazro districts having intensive vineyard cultivation. In this
study, 72 species (18 monocots and 64 dicots) belonging to 24 families were identified in the conventional
vineyards during the survey period. Dominant families were Asteraceae and Poaceae, and each of them had
had 15 species. The most common weeds were determined S. arvensis, Anthemis arvensis, Convolvulus
arvensis, Cynodon dactylon, Xanthium strumarium, and their ratios were *6, °9, °7,9° and 9°+ respectively.
The highest density were found Lactuca serriola, S. arvensis, Ranunculus arvensis, Cirsium arvense, Turgenia
latifolia, and their ratios were 3.71, 3.47, 2.38, 1.92, 1.75 plant m-2. Forty-four species (7 monocots and 37
dicots) belonging to 14 families were identified in the integrated vineyards during the survey period. Domi-
nant families were Asteraceae and Poaceae, and they had 8 and 5 species. The most common weeds were
determined S. arvensis, C. arvensis, A. arvensis, C. dactylon, Stellaria media, and their ratios were 59, 56, 54,
53 and 51% respectively. The highest density were found S. arvensis, L. serriola, C. arvensis, C. arvense, T.
latifolia, and their ratios were 8.69, 7.6°, 6.4°, 5.°%, 5.8° plant m-2. As a result, it was determined that the
frequency and density of the weeds were lower in the IWM compared to the traditional areas. For the pro-
duction of sustainable grapes, it has been determined that the vineyard areas are observed periodically and
changes in the weed flora are determined and research and development of environmentally friendly suita-
ble methods such as straw organic mulch, cover plant use and biological control with agents are needed.
Keywords: Viticulture; Grape; Grass; Broadleaf; Weeding

1. Giris

cekirdekli, kurutmalik-cekirdekli, saraplik ve
sofralik-gekirdeksiz iiziim iiretilmektedir (TUIK,

Asma (Vitis vinifera L.) olduk¢a eski tarihsel geg-
mise sahip ve diinyada ekonomik anlamda yaygin
olarak yetistiriciligi yapilan 6nemli bir tiirdiir
(Johnson ve Robinson 2013; Degirmenci-Karatas
ve ark.,, 2015). Diinyada bagcilik yogun olarak Cin,
ABD, italya, Fransa, ispanya ve Tiirkiye’de yapil-
maktadir (FAO, 2014). Ulkemizde, Giineydogu Ana-
dolu Boélgesi sahip oldugu bag alani ve tiziim iireti-
mi bakimindan 6nemli bir yere sahiptir. Bolgede
binlerce yillik tarihsel gegmisi barindiran 200 bin
da alandaki Diyarbakir bag alanlarinda sofralik-
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2016). Uretiminin siirdiiriilebilirligi hem yéresel
genetik varyasyon zenginliginin korunmasi hem de
yerel pazarin ihtiyacinin karsilamasi bakimindan
onemlidir (Degirmenci-Karatas ve ark., 2015).

Bagcilikta verim ve kalite yoniiyle basarili bir iire-
tim icin giibreleme, sulama, toprak isleme vb. kiil-
tiirel islemler yaninda hastalik, zararli ve yabanci
ot miicadelesi vazgecilmez uygulamalar arasinda
yer almaktadir (Walker, 1983; Ozcan ve ark. 2014).
Bagcilikta iirtinii etkileyen etmenler arasinda
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yabanci otlarin 6nemli bir yeri vardir (Derr,
2008). Bag alanlarinda Amaranthus retroflexus,
Avena sp., Capsella bursa-pastoris, Convolvulus ar-
vensis, Conyza canadensis, Cynodon dactylon, Hor-
deum murinum, Lactuca serriola, Matricaria cha-
momilla, Malva neglecta, Papaver rhoeas, Phalaris
mindr, Polygonum. aviculare, Portulaca olerecea, S.
arvensis, Sorghum halepense, Stellaria media, Tirri-
bulus terrestris, Veronica hederifolia ve Xanthium
strumarium tirlerinin sorun oldugu bilinmekte-
dir (Glincan, 2014; Tepe, 2014; Kacan ve Boz
2015; Kaplan ve Bayhan, 2016). Goruldiigia gibi
bag alanlarinda yazlik ve kislik tek yillik, iki yillik
ve c¢ok yillik bircok yabanc ot yayilis
gostermektedir. Kiiresel 1sinmanin da etkileri
dikkate alindiginda 6zellikle sulanmayan bag alan-
larinda yabanc otlarin tiir ve sayilarinin degise-
bilecegi diistiniilmektedir.

Yabanci otlar dogrudan rekabete girerek zararh
olduklar gibi bir¢ok hastalik etmeni ve zararlila-
ra da konukguluk ederek dolayl yollarla da iriin
azalmasina neden olabilirler (Hembree ve ark.,
2006). Bag alanlarinda yabanci otlarin dogrudan
neden oldugu verim kaybinin % 10,1 oldugu
kaydedilmektedir (Cramer, 1967). Bag alanlarin-
da belli yogunluklarda yabanci otlar tizlim mey-
velerinde verim veya kalite kaybina diisiik oran-
da etki etse de, bakim ve hasat islerinde engel
teskil etmektedirler.

Geleneksel treticiler bag alanlarindaki yabanci ot
yogunluguna gore yilda bir veya birkag kez yabanci
ot kontrolii amaciyla toprak isleme ve ilaglama
yapmaktadirlar (Miller, 2010). Sadece belirli bir
teknige glivenmenin, kontrol yéntemine adapte
olacak olan yabanci ot tiirlerinin yayilmasina
neden oldugu bilindiginden, entegre bag alan-
larinda kiiltiirel, fiziksel, biyolojik, mekanik ve
kimyasal savasim yontemleri yabanc ot
kontroliinde entegre bir sekilde kullanilmak-
tadir (Goldammer, 2015; Weigle ve Juliet, 2016).
Ornegin Diyarbakir bag entegre alanlarinda,
yabanci otlarin tohum tutmasina izin vermemek
icin ¢cicek doneminde yabanci otlar budanmakta,
elle capalama ve toplama yapilmaktadir. Ciinkii
tek bir yabanci otun bile, birka¢ yil canl kala-
bilecek binlerce tohum {iiretebilecegi bilinmekte-
dir (Baskin ve Baskin, 1998). Entegre yabanci ot
yonetiminde siklikla kullanilan mekaniksel
savas, ylzeysel toprak islemeye bagimliligin,
sonraki yillarda tek yillik, rizomlu ve yumrulu
yabanci otlarin baskin hale gelmesine neden
oldugun bilindiginden, entegre alanlarinda 3
yilda bir pullukla derin siiriim ve 5 yilda bir ta-
ban patlatma seklinde uygulanmaktadir. Bu du-
rum yabanci otlarin ¢imlenmesini belli oranda
diistirmektedir (Armengot ve ark., 2016). Gerekli
ise herbisit kullaniminin 3-4 yas iistii bag alan-
larinda yabanci otlar 2-6 yaprakl ve aktif gelisim
doneminde yapilmasi ve bunun toprak isleme

yada capalama sonrasi toprak yilizeyine ¢cikmis
yabanci ot rizomlarina denk gelecek sekilde
ilkbaharda yapilmasi entegre uygulamalarindaki
onemli noktalardan biridir (Mitchem ve Monks,
2005). Burada amag¢ geleneksel alanlarda
yapilan hataya diismemektir. Clinkii geleneksel
bag alanlarinda yapilan toprak islemesi rizomlu
bitkilerin pargalanarak ¢ogalmasimi tesvik et-
mektedir. Bag alanlarinin belli araliklarla
gozlemlenmesi ayrica entegre yonetiminin
onemli bir bilesenidir. Bag alanlarinin dogru
sekilde izlenmesi, yabanc ot tiirlerinin belirlen-
mesi, miicadele yontemlerinin degerlendirilmesi
gelecekteki yabanci ot ydnetim stratejilerinin
gelistirilmesi icin 6nemlidir. Entegre yabanci ot
yonetimi yeni bir kavram degildir. Ancak Diyar-
bakir'da entegre yabanci ot miicadelesinin
yayginlastirilmasi 6nemlidir. Entegre yabanci ot
yOnetimi; yabanci otlari etkili miicadele yontem-
leri ile kontrol altinda tutabilen dogaya dost bir
uygulamadir. (Shrestha ve ark., 2015).

Yabanc1 ot tiirlerinin belirlenmesi, yogunluk ve
rastlanma sikliklarinin bilinmesi uygulanacak olan
miicadele yonteminin se¢ilmesi bakimindan biiyiik
onem tasimaktadir (Fort, 1971). Bu nedenle yerel
pazarin Uziim ve iiziim {rinleri ihtiyacini karsila-
yan Diyarbakir bag alanlarinda yabanci ot flo-
rasinin tespiti 6nem tasimaktadir. Ulkemizde bag
alanlarindaki yabanci otlarla ilgili sinirh ¢alisma
olmasina ragmen hem Diyarbakir'da hem de en-
tegre bagcilik yapilan bag alanlarinda yabanci ot
florasinin belirlenmesine iliskinde hi¢bir calismaya
rastlanilmamistir. Bu ¢alisma ile Diyarbakir ili en-
tegre ve geleneksel bag alanlarinda yabanci ot tiir,
yogunluk ve rastlanma sikliklarinin belirlenmesi
amaglanmistir. Elde edilen sonuglarla geleneksel
ve entegre bag alanlarindaki yabanci ot florasinin
karsilastirilmas1 da yapilmistir. Calisamadan elde
edilen sonuglar entegre ve geleneksel bagcilikta
yabancit ot sorununu giincel ve karsilastirmal
olarak ortaya koymasi ve bu sonuglara gore
stirdiiriilebilir bagcilikta gelistirilecek alternatif
yabanci ot miicadele tekniklerinin belirlenmesi
acisindan biiyiik 6nem tasimaktadir.

2. Materyal ve Yontem
2.1. Calisma Alani

Calismanin materyalini Diyarbakir ili bag alanla-
rinda (199.630 da) bulunan yabanci otlar olustur-
maktadir. Calismaya dahil edilen bag alanlar1 ve
ornekleme sayilar Cizelge 1’de verilmistir.

Orneklemeler TUIK verilerine gore Diyarbakir
ilinde bagciligin yogun yapildig1 Cermik, Ciingiis,
Dicle, Egil, Ergani, Hani ve Hazro ilgelerinden yapil-
mistir. Yabanci otlarin teshislerinin kolayca yapila-
cagl fenolojik donemlerde (Mart-Mayis ve Temmuz
- Eyll aylarinda) 2015 yilinda 70 geleneksel ve 7
entegre lizere toplam 77 bagda calisma gercekles-
tirilmistir. Calismanin ytritiildiigi alanlar arasin-
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Cizelge 1- Diyarbakir ili survey yapilan geleneksel ve entegre bag alanlar1 ve drnekleme sayilari.
Table 1- Conventional and integrated vineyards surveyed in Diyarbakir and sampling numbers.

Geleneksel Uziim Bagi*

Entegre Uziim Bag1**

flge Ad1 Uriin ad1 5 5 5 V
¢ Bag (da) Ornekleme bag Bag (da) Ornekleme bag
sayis1 say1s1
Uziim (Sofrahk-Cekirdekli) 25.305 12 10 1
Cermik Uziim (Kurutmalk-Gekirdekli) 5.200 2 0 0
Uziim (Saraphk) 6.500 3 0 0
Uziim (Sofrahk-Cekirdekli) 3.000 1 5 1
Ciingiis Uziim (Kurutmalk-Gekirdekli) 1.000 0 0 0
Uziim (Saraphk) 10.000 5 0 0
Dicl Uziim (Sofrahk-Cekirdekli) 18.800 9 5 1
ice Uziim (Kurutmalik-Cekirdekli) 9.000 4 0 0
Egil Uziim (Sofrahk-Cekirdekli) 13.000 6 5 1
Uziim (Sofralik-Cekirdekli) 36.000 16 15 1
Ergani _—
Uziim (Saraplik) 200 0 0 0
Hani Uziim (Sofrahk-Cekirdekli) 17.000 5 1
Uziim (Sofralik-Cekirdekli) 9.301 1
Hazro "
Uziim (Sofralik-Cekirdeksiz) 152 0 0
Toplam 154.458 70 50 7

*TUIK (2016), **Diyarbakir entegre bag alanlar

da en az 3 km’lik mesafe olmasina ve bag kenarin-
dan 15 m icerden baslanarak kenar tesirinin kaldi-
rilmasina dikkat edilmistir. Arazi c¢alismalarinda
girilen tarlalarda, alan biiytkligiine gore 5 dekara
kadar olan tarlalarda 4, 5-10 dekar alanlarda 6, 10-
20 dekar alanlarda 8, 20-50 dekarlik alanlarda 12
ve daha biiyiik alanlarda 16 kez 1 x 1 m (1 m?)
rastgele yerlestirilerek sayim yapilmistir (Odum,
1971).

2.3. Verilerin teghisi ve analizi

Genis yaprakli yabanci otlar tiim bitki olarak, dar
yapraklilar ise saplar1 sayilarak degerlendirilmis
ve hazirlanan arazi formlarina islenmistir. Rastlan-
ma sikhigl (%) i¢in Formiil 1 ve yogunluk (adet/
m2) icin Formiil 2 kullanilarak hesaplama yapila-
caktir (Glincan, 2014).

F=(N/Q)x100 (D
Burada; (F) Rastlanma Sikligy, (N) Tiirtin bulundu-
gu cember sayisl, (Q) Calisilan toplam ¢ember sayi-
s

D=(5/Q (2)
Burada; (D) Yogunluk, (S) Toplam birey sayisi, (Q)
Calisilan toplam ¢ember sayisi

Tiir teshisi yapilamayan yabanci otlar usuliine gore
herbaryum yapilarak laboratuvara tasinmistir.
Calismada bulunan yabanci otlarin Tiirkge isimlen-
dirmeleri Davis (1965-1989) ve Baytop
(2015)'dan yararlanilarak yapilmistir.

3. Bulgular ve Tartisma

3.1. Geleneksel bag alanlarinda belirlenen yabanci
otlar, rastlanma sikliklari ve yogunluklari
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Geleneksel bag alanlarinda 24 familyaya ait 72 tiir
(18 tek cenekli ve 64 cift ¢cenekli) tespit edilmistir
(Cizelge 2). En baskin familyalarin 15’er tiirle
Asteraceae ve Poaceae oldugu gorilmisgtiir.
Rastlanma siklig1 en fazla olan tiirler sirasiyla Sina-
pis arvensis, Anthemis arvensis, Convolvulus arven-
sis, Cynodon dactylon, Xanthium strumarium, Sor-
ghum halepense, Lactuca serriola, Cirsium arvense,
Senecio vulgaris ile Turgenia latifolia ve oranlarinin
sirasiyla %72, %65, %63, %56, %56, %53, %51, %
51, %50 ve %50 oldugu saptanmistir. Kacan ve
Boz (2015) tarafindan Manisa geleneksel bag alan-
larinda  belirlenen C dactylon (%51-65)'un
rastlanma siklig1 buldugumuz sikliga yakin, ancak
Stellaria media (%47)'nin ise ¢alisma alanindan
yaklasik alt1 kat daha az siklikta tespit etmistir. Bu
durum, yabanci otlarin rastlanma sikliginin survey
yapilan bag alanlarina, yapilan bakim ve bitki
koruma islemlerine gore farkli olabilecegini
gostermistir. En yogun tiirler ise L. serriola, S.
arvensis, Ranunculus arvensis, C. arvense, T. latifo-
lia, Capsella bursa-pastoris, C. arvensis, S. vulgaris,
X. strumarium ile Papaver rhoeas bulunmus ve bi-
rim alandaki sayilar sirasiyla 3.71, 3.47, 2.38, 1.92,
1.75, 1.67, 1.39, 1.27, 1.18, 1.02 bitki m-2olarak
hesaplanmistir. Ayrica bag alanlarinin bir kisminin
kiiskiit (%10 ve 0.45 bitki m-2) ile bulasik oldugu
gozlenmistir. Geleneksel bag alanlarinda belirlenen
yabanci otlarin; Bromus tectorum, C. bursa-
pastoris gibi tek yillik kishk; Amaranthus retroflex-
us, Conyza canadensis, Echinochloa crus-galli, Setar-
ia verticilllata gibi tek yillik yazlik; Carduus pycno-
cephalus, Malva neglecta gibi iki yilhk; C. arvensis, C.
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Cizelge 2- Diyarbakr ili survey yapilan geleneksel bag alanlarinda 2015 yilinda bulunan tiirlerin rastlanma sikhig1 ve

yogunlugu.
Table 2- The frequency and density of weed species encountered in conventional vineyard surveyed in Diyarbakir in 2015.
. . *RS Yogunluk (adet
Yabanca otlar Tiirk¢e Ad1 Familyas1 (%) m?)
Adonis aestivalis L. Kandamlasi Ranunculaceae 8 0.44
Aegilops cylindrica Host Sakal otu Poaceae 1 0.01
Alcea striata (DC.) Alef. Hatmi Malvaceae 1 0.03
Allium vineale L. Yabani sogan Liliaceae 1 0.01
Alopecurus myosuroides L. Tilkikuyrugu Poaceae 3 0.06
Amaranthus albus L. Horoz ibigi Amaranthaceae 13 0.19
Amaranthus retroflexus L. Kirmzi kokla tilkikuyrugu Amaranthaceae 7 0.11
Anchusa azurea Mill. Sigirdili Boraginaceae 3 0.06
Anthemis arvensis L. Tarla kopek papatyasi Asteraceae 65 0.49
Artemisia absinthium L. Pelin otu Asteraceae 1 0.03
Avena sativa L. Yabani yulaf Poaceae 17 0.88
Avena sterilis L. Kisir yabani yulaf Poaceae 8 0.54
Bromus tectorum L. Piiskillii cayir Poaceae 3 0.03
Buglossoides arvensis (L.) Johnst. Taskesen otu Boraginaceae 4 0.15
Capsella bursa-pastoris (L.) Medik. Cobancantasi Brassicaceae 40 1.67
Cardaria draba L. Yabani tere Brassicaceae 13 0.47
Carduus pycnocephalus L. Saka dikeni Asteraceae 6 0.24
Centaurea solstitialis L. Peygamber ¢icegi Asteraceae 22 0.42
Cephalaria syriaca (L.) Schrad. Pelemir Dipsacaceae 7 0.25
Chrozophora tinctoria (L.) Raf. Bambul otu Euphorbiaceae 11 0.33
Cichorium intybus L. Yabani hindiba Asteraceae 13 0.83
Cirsium arvense ( L.) Scop. Koygogiiren Asteraceae 51 1.92
Cirsium vulgare ( Savi) Ten. Kangal Asteraceae 13 0.44
Convolvulus arvensisL. Tarla sarmasig1 Convolvulaceae 63 1.39
Conyza canadensis (L.) Cronquist Pire otu Asteraceae 6 0.13
Cuscuta monogyna Wahl. Kuskiit Cuscutaceae 8 0.31
Cynodon dactylon (L.) Pers. Képek disi aynigi Poaceae 56 0.85
Echinochloa colonum (L.) Link. Benekli darican Poaceae 7 0.13
Echinochloa crus-galli (L.) P. Beauv. Darican Poaceae 6 0.14
Euphorbia helioscopia L. Sar1 siitlegen Euphorbiaceae 7 0.11
Fumaria officinalis L. Hakiki sahtere Papaveraceae 4 0.15
Galium aparine L. Dil kanatan Rubiaceae 8 0.31
Geranium dissectum L. Turna Gagasi Geraniaceae 10 0.78
Glycyrrhiza glabra L. Meyan kokii Fabaceae 1 0.01
Heliotropium europaeum L. Bozot Boraginaceae 7 0.19
Hordeum murinum L. Duvar arpasi Poaceae 10 0.56
Lactuca serriola L. Dikenli yabani marul Asteraceae 51 3.71
Lamium purpureum L. Ballibaba Lamiaceae 13 0.21
Lathyrus cicera L. Mirdimiuk Fabaceae 4 0.10
Lolium rigidum Guardin ince delice Poaceae 3 0.06
Malva neglecta Wallr. Ebegiimeci Malvaceae 14 0.40
Matricaria chamomilla L. Papatya Asteraceae 13 0.65
Medicago sativa L. Yonca Fabaceae 3 0.06
Muscari neglectum Guss. Dag stimbiilii Liliaceae 3 0.06
Oxalis corniculata L. Boynuzlu eksi tirfil, Yonca Oxalidaceae 3 0.06
Panicum miliaceum L. Yabani dan Poaceae 1 0.04
Papaver rhoeas L. Gelincik Papaveraceae 17 1.01
Phlaris paradoxa L. Kisa baghkh kusyemi Poaceae 10 0.63
Plantago lanceolata L. Sinir otu Plantaginaceae 4 0.14
Poa annua L. Tavsan biyig1 Poaceae 6 0.35
Polygonum aviculare L. Cobandegnegi Polygonaceae 19 0.68
Portulaca oleracea (L.) Scop. Semizotu Portulacaceae 6 0.15
Ranunculus arvensis L. Tarla dugiin ¢icegi Ranunculaceae 39 2.38
Rumex erispus L. Labada Polygonaceae 6 0.13
Salvia multicaulis Vahl. Adagay1 Lamiaceae 1 0.01
Senecio vulgaris L. Kanarya otu Asteraceae 50 1.26
Setaria verticilllata L. Yapiskan kirpi dar1 Poaceae 4 0.13
Silybum marianum (L.) Gaert. Meryem dikeni Asteraceae 10 0.25
Sinapis arvensis L. Yabani hardal Brassicaceae 72 3.47
Sisymbrium officinale L. Biilbiil otu Brassicaceae 14 0.44
Sorghum halepense (L.) Pers. Kanyas Poaceae 53 0.76
Stellaria media (L.) Will. Sergedili Caryophyllaceae 8 0.25
Thlaspi arvense L. Tarla akea ¢igegi Brassicaceae 8 0.19
Tragopogon latifolius Boiss. Yemlik Asteraceae 1 0.01
Trifolium resupinatum L. Uggiil, Yonca Fabaceae 6 0.13
Turgenia latifolia (L.) Hoffin. Pitrak Apiaceae 50 1.75
Urgenia maritima (L.) Baker Ada sogani Liliaceae 1 0.01
Vaccaria pyramidata Medik. Arap baklasi Caryophyllaceae 18 0.22
Veronica hederifolia L. Yavsan otu Scrophulariaceae 4 0.10
Vicia sativa L. Adi fig Fabaceae 7 0.17
Xanthium spinosum L. Domuz pitragl Asteraceae 6 0.13
Xanthium strumarium L. Zincir pitrag Asteraceae 56 1.18

*RS: Rastlanma sikhg1 (%)

dactylon, Rumex erispus, S. halepense gibi ¢ok ylhik
olarak genis bir ¢esitlilikte oldugu goralmiistir.

3.2. Entegre bag alanlarinda belirlenen yabanci
otlar, rastlanma sikliklari ve yogunluklari
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Cizelge 3- Diyarbakir ili survey yapilan entegre bag alanlarinda 2015 yilinda bulunan tiirlerin rastlanma sikh

ve yogunlugu.

Table 3- The frequency and density of weed species encountered in integrated vineyard surveyed in Diyarbak

in 2015.
. . *RS  Yogunluk (ade

Yabanci otlar Tiirkce Ad1 Familyasi (%) m)
Amaranthus albus L. Horozibigi Amaranthaceae 10 0.34
Amaranthus retroflexus L. Kirmizi koklii tilkikuyrugu  Amaranthaceae 5 0.10
Anchusa azurea Mill. Sigirdili Boraginaceae 3 0.20
Anthemis arvensis L. Tarla kdpek papatyasi Asteraceae 54 0.45
Avena sativa L. Yabani yulaf Poaceae 12 0.70
Avena sterilis L. Kisir yabani yulaf Poaceae 7 0.33
Buglossoides arvensis (L.) Johnst. Tagkesen otu Boraginaceae 6 0.18
Capsella bursa-pastoris (L.) Medik. Cobangantasi Brassicaceae 25 1.08
Cardaria draba L. Yabani tere Brassicaceae 2 0.14
Centaurea solstitialis L. Peygamber cigegi Asteraceae 18 0.35
Chrozophora tinctoria (L.) Raf. Bambul otu Euphorbiaceae 6 0.21
Cichorium intybus L. Yabani hindiba Asteraceae 8 0.56
Cirsium arvense ( L.) Scop. Koygociiren Asteraceae 33 1.67
Cirsium vulgare ( Savi) Ten. Kangal Asteraceae 7 0.27
Convolvulus arvensisL. Tarla sarmasig1 Convolvulaceae 56 2.06
Cuscuta monogyna Wahl. Kiiskiit Cuscutaceae 4 0.25
Cynodon dactylon (L.) Pers. Kopek disi ayrigi Poaceae 53 0.98
Echinochloa crus-galli (L.) P. Beauv. Darican Poaceae 5 0.10
Euphorbia altissima BOISS. Meryemhort Lamiaceae 4 0.12
Euphorbia helioscopia L. Sari siitlegen Euphorbiaceae 6 0.18
Fumaria officinalis L. Hakiki sahtere Papaveraceae 5 0.15
Fumaria officinalis L. Hakiki sahtere Papaveraceae 3 0.10
Heliotropium europaeum L. Bozot Boraginaceae 6 0.20
Hordeum murinum L. Duvar arpast Poaceae 7 0.39
Lactuca serriola L. Dikenli yabani marul Asteraceae 35 3.26
Lamium purpureum L. Ballibaba Lamiaceae 2 0.04
Lathyrus cicera L. Miirdimik Fabaceae 6 0.21
Papaver rhoeas L. Gelincik Papaveraceae 15 1.05
Phlaris paradoxa L. Kisa baslikli kusyemi Poaceae 6 0.43
Polygonum aviculare L. Cobandegnegi Polygonaceae 45 0.77
Rumex erispus L. Labada Polygonaceae 4 0.10
Salvia multicaulis Vahl. Adagay1 Lamiaceae 3 0.08
Senecio vulgaris L. Kanarya otu Asteraceae 40 1.11
Silene conoidea L. Sinekkapan Caryophyllaceae 23 0.83
Sinapis arvensis L. Yabani hardal Brassicaceae 59 4.25
Sisymbrium officinale L. Biilbiil otu Brassicaceae 12 0.40
Sorghum halepense (L.) Pers. Kanyas Poaceae 50 0.65
Stellaria media (L.) Will. Sergedili Caryophyllaceae 51 0.67
Thlaspi arvense L. Tarla akea ¢icegi Brassicaceae 7 0.23
Trifolium resupinatum L. Uggiil, Yonca Fabaceae 4 0.10
Turgenia latifolia (L.) Hoffin. Pitrak Apiaceae 50 1.66
Vaccaria pyramidata Medik. Arap baklasi Caryophyllaceae 15 0.34
Vicia sativa L. Adi fig Fabaceae 8 0.25
Xanthium strumarium L. Zincir pitragi Asteraceae 35 0.87

*RS: Rastlanma sikhigi (%)

Entegre bag alanlarinda 14 familyaya ait 44 tiir (7
tek cenekli ve 37 cift cenekli) saptanmistir (Cizelge
3). En baskin familyalarin 8 tiirle Asteraceae ve 5
tirle Poaceae oldugu belirlenmistir. Rastlanma
siklig1 en fazla olan tiirler sirasiyla Sinapis arven-
sis, Convolvulus arvensis, Anthemis arvensis, Cyno-
don dactylon, Stellaria media, Turgenia latifolia ile
Polygonum aviculare ve oranlarinin sirasiyla yiizde
59, 56, 54, 53, 51, 50 ve 50 oldugu tespit edilmistir.
Kacan ve Boz (2015) tarafindan Manisa organik
bag alanlarinda C. dactylon (%65-70) tiiriiniin
¢alisma alaninda daha sik oldugu, S. media (%56)
tirinin ¢alisma alani ile paralellik gosterdigi ve
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Matricaria chamomilla (%54)'nin ¢alisma alanin-
dan dort kat fazla siklikta oldugu goriilmektedir. C.
dactylon’un her iki ilde de %50’nin iizerinde ol-
masl bu tlrin o6nemli bir sorun oldugunu
gostermektedir. En yogun tiirler ise S. arvensis, L.
serriola C. arvensis, , Cirsium arvense, T. latifolia,
Senecio vulgaris, Capsella bursa-pastoris ile Papaver
rhoeas ve birim alandaki yogunluklari sirasiyla 8.69,
3.26, 2.06, 1.67, 1.46, 1.11, 1.08, 1.05 bitki m=2
oldugu kaydedilmistir. Goreceli olarak entegre bag
alanlarinda daha az kiiskiit (%4 ve 0.27 bitki m-2)
bulunmustur. Kaplan ve Bayhan (2016) tarafindan
Mardin’de belirlenen Anthenis sp., C. arvensis, C.
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dactylon, Galium aparine L., P. rhoeas, S. arvensis,
Xanthium strumarium L. tiirleri Diyarbakir'da hem
geleneksel hem de entegre alanlarinda buldugu-
muz onemli yabanci ot tiirleridir. Topgu ve Cangi
(2017) tarafindan Tokat'ta ilkbaharda goriilen
Thlapsi arvense L. ve Stellaria media (L.) Will. ile
sonbaharda goriilen C. arvensis, Amaranthus retro-
flexus L., Xanthium spinosum L., Heliotropium euro-
paeum L. ve Portulaca oleracea L. tiirleri ¢alisma
alaninda bulunan tiirler arasinda yer almaktadir.
Calisma alaninda oldugu gibi Mardin ve Tokat bag
alanlarinda C. arvensis tiiriiniin énemli bir sorun
olarak karsimiza ¢ikmasi bu tiirtin degisik iklim
kosullarina adapte olabilme ve yayilici olma 6zel-
liginden kaynaklanmaktadir. Konstantinonic ve
Blagojevic (2014) bag alanlarindaki toprakta to-
hum bankasinda yogun olarak belirledigi Portulaca
oleracea, Amaranthus retroflexus, S. media, Euphor-
bia sp., Galium sp., Polygonum sp., Setaria glauca,
Solanum nigrum, Geranium dissectum, Veronica
arvensis, C. arvensis, S. arvensis, C. bursa-pastoris,
Lamium purpureum, P. aviculare, P. rhoeas ve Sor-
ghum halepense tiirlerinin Diyarbakir bag alan-
larinda da yogun oldugu goriilmektedir. Bu durum,
bu tiirlerin bag alanlarina adapte oldugunu, to-
praga fazla tohum doktigiinii ve toprak i¢inde
uzun yillar canh kalabildigini gostermektedir.

Bag alanlarinda bulunan yabanci otlar asma bitkisi
ile su basta olmak iizere besin maddeleri ve yer
agisindan rekabet ederek tiir ve yogunluga bagh
olarak degisik oranlarda verim ve Kkaliteyi etkile-
mektedirler (Derr, 2011). Bu zararin 6nlenebilme-
si icin dncelikle yabanci ot tiirlerinin dagiliminin
biyolojilerinin, zarar seviyelerinin, rekabet yete-
neklerinin gozlemlenmesi gerekmektedir.

Genel olarak geleneksel bag alanlari ile entegre bag
alanlan karsilastirildiginda entegre bag alanlarina
gore geleneksel bag alanlarinda farkli 10 familya
ve 28 yabanc ot tlriinin bulundugu tespit
edilmistir. Bunun nedeninin ¢ogu geleneksel bag
alanlarinda sadece Mart ayinda ¢apalama yapil-
mas1 ve ¢ok az bir kisminda ise herbisit uygu-
lanmasi kaynakl oldugu diisiintilebilir.

4. Sonuglar

Bagcilik icin uygun iklim kosullarina sahip Diyar-
bakir, 6zellikle Egil sire (mazrumi) iziimii ve Cer-
mik saraplik liziim (6kiizgozii ve bogazkere) lireti-
minde 6n plana cikmaktadir (Akin ve Ozdemir,
2010; Degirmenci-Karatas ve ark., 2015). Bag alan-
larinda yabanci ot kontrolii, asmanin giicii ve iiret-
kenliginin korunmasina yardimci olmak i¢in bag
yonetiminin énemli bir parg¢asidir. Calisma alanin-
da belirlenen yabani hardal (S. arvensis), Dikenli
marul (L. serriola), tarla sarmasigl (C. arvense),
kopekdisi aynigr  (C. dactylon) ve kanyas (S.
halepense) bir¢ok iiziim baginda énemli sorunlara
neden olabilir.

Diyarbakir’da bu yabanci otlar, asma kanopisi al-

tinda biiytdiiklerinde, genellikle, herbisit kullani-
larak ya da bigme ile kontrol edilmeye ¢alisiimak-
tadir. Bag alanlarinin sira arasi i¢in ise siiriim ya-
pilmakta ancak ozellikle sira {lizeri toprak isleme
konusunda ihmalkarlik ve imkansizliklardan dola-
y1 yabanci otlar énemli sorun yaratmaktadir. Bu
nedenlerden dolay1 yabanci otlarin kontroli konu-
sunda yaganan zorluklar nedeniyle istenilen basari
saglanamamaktadir. Diyarbakir Gida Tarim ve
Hayvancilik il Miidiirliigii’niin son yillarda yiiriittii-
gl “bag entegre miicadele uygulama programi”
cercevesinde yeni baglarda govde yiiksekliginin 60
-70 cm 'ye yiikseklikten olusturulmasi ve hassas
sensorli kiiltivatorlerin tanitilmasi ve zamanla bu
uygulamalarin yayginlasmasi bu sorunu ¢ozecek-
tir. Govdesi algak olan baglarda ise sira lizeri otlara
karsi elle toplama ve ¢apalama mevcut olarak ya-
pilmasina ragmen mal¢clamanin yayginlastirilma
calismalar1 yapilmaktadir. Bag alanlarinda entegre
miicadele yontemlerini uygulayan ciftci sayisinin
gilinden giine artis gosterdigi goriilmektedir. Enteg-
re yabanci ot miicadelesine bagli olarak yabanci ot
florasi degismekte, yabanci ot popiilasyonu ekono-
mik zarar seviyesinde tutulmakta, yabanci otlar
iizerinde kislayan/beslenen yararli organizmalar
korunmakta ve gevreye verilen zarar azaltilmakta-
dir.

Bu calismada, Diyarbakir ili bag alanlarda ¢ok sayi-
da degisik yabanci ot tiirii belirlenmistir. Sicak ve
kurak bir iklim tipine sahip olan Diyarbakir’da
bagcilik kuru tarim alanlarinda yapilmakta ve bu
alanlarda bulunan yabanci otlar asma bitkisinin
suyuna ortak olarak asma bitkisinin gelisimini
olumsuz etkilemektedir. Bag alanlarinda yabanci
ot dagilimim iklim, toprak yapisi, rakim, ekim ve
hasat teknigi, bakim islemleri ve ¢alismanin yiiri-
tildiigii bag alanlarinin fakli olmasi etkileyebilir.
Geleneksel ve entegre bag alanlarinda yabanci ot
tirleri bakimindan oénemli bir fark olmamasina
ragmen geleneksel bag alanlarinda yabanci otlarin
daha yaygin ve yogun oldugu belirlenmistir.

Calisma alaninda tespit edilen ve o6zellikle erken
donemde gelisen C. arvensis, C. dactylon, R. erispus,
S. halepense gibi ¢cok yillik yabanci otlarin bulun-
mas1 durumunda, iriin kayiplari artabilir. Bag ile
yabanci otlar arasindaki dogrudan ve dolayh etki-
lesim sonucu olusan iirtiin kayiplar iiziim cesidi,
cevre kosullari, yabanci ot tiirleri ve yogunluklari
ile kiiltiir bitkisi ile yabanci otlarin gelisim dénem-
lerine baghdir. Yogunlugun ¢ok yiiksek oldugu
geleneksel bag alanlarinda triiniin biiyiik oranda
verim kaybina ve hasadin giiglesmesine neden
olabilir. Dogrudan sorun olan Cuscuta monogyna,
S. halepense, C. dactylon, C. arvensis ile miicadele
yapilmasi kaginilmazdir.

Yabanci otlarla miicadelede basari kazanabilmek
icin oncelikle kiiltiirel 6nlemlerin alinmas1 gerek-
mektedir. Ozellikle yeni kurulan bag alanlarina
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disaridan yabanci ot tohum ya da pargalarinin
girisinin Onlenmesi sarttir. Bu nedenle yabanci
otlarla bulasik alanlarda kullanilmis olan tiim ta-
rimsal alet ve makinelerin bag alanlarinda kullanil-
madan dnce temizlenmesi 6nemlidir. Diyarbakir’da
geleneksel bag alanlarinda hayvan otlatma kont-
rolli olarak uygulanabilir ancak bazi yabanci ot
tohumlarinin koyun, inek gibi hayvanlarin sindirim
sisteminden gectikten sonra bile %50'nin {izerinde
canliligini ve ¢cimlenme kabiliyetini korudugu bilin-
diginden otlatmadan dolay1 bag alanlarinda biri-
ken hayvan giibrelerinden toplanmasi gerekir.
Eger hayvan giibresi kullanilacaksa bu giibrenin
yeterince yanmis olmasina (giineste bir yil beklet-
me gibi) dikkat edilmelidir.

Uygun sulama sistemi bag alanlarindaki yabanci ot
yonetimi i¢in énemlidir. Calisma alaninda yabanci
ot yogunlugunu arttirdig1 bilinen karik ya da salma
sulama yapilmadig1 belirlenmistir. Damlama sula-
manin yapildig: iki treticide yabanci ot ¢ikisinin
biiyiik oranda azaldig1 goriilmiistiir. Bag alanlarin-
da yabana otlar1 kontrol etmek i¢in genellikle en
fazla tercih edilen mekanik miicadele yontemi sii-
rimdiir. Bu yontemle hem yabanci otlar yok edil-
mekte hem de topragin gevsemesi ve havalanmasi
saglanmasina ragmen siirimiin asmanin koklerine
zarar verebilir. Bu nedenle asmanin koéklerinin
zarar gormemesi icin yiizlek stirim (ilkbahar ve
sonbaharda yagis sonrasi yabanci otlar ¢imlenir
¢imlenmez) yapilmali, asir1 ve derin siiriimden
kagimilmalidir. Siirtimiin yapilamadigr bag alanla-
rinda ya da bag kenarinda yabanci ot miicadelesi
icin tavsiye edilebilecek yontemlerden biri de bi-
¢imdir. Bu yéntemde yabanci otlar ¢iceklenmeden
once, belli araliklarla bigilir, bdylece hem hayvan
yemi elde edilmis olur hem de yabanci otlarin to-
hum baglamasina ve gelisip diger hastalik ve bo-
ceklere konukeuluk etmesi engellenmis olur. Buna
ek olarak yabanci otlar tohum olusturmadan 6nce
koyun, inek gibi hayvanlarla kontrollii otlatilabilir.
C. dactylon ve S. halepense gibi rizomlu yabanci
otlar icin mekanik miicadele uygulanabilir, ancak
rizomlarin bagdan uzaklastirilmasi gerekmektedir.

Topraktaki yabanci ot tohum bankasinin rezervi-
nin disirilmesi i¢in Alion (Indaziflam) ve Rebelex
(penoxsulam + florasulam) gibi yeni nesil toprak
herbisitleri kontrollii kosullarda, arastirma ve goz-
lemlerden sonra ve ziraat mithendisi gézetiminde
Mart ve Ekim aylarinda yilda iki defa kullanilabilir.

Bunlarin yani sira gelismis tilkelerdeki entegre bag
alanlarinda yabani otlar1 kontrol etmek icin kulla-
nilan biyolojik kontrol etmenlerinden toprak bak-
teri (Pseudomonas fuorescens) potansiyel olarak
degerlendirilebilir (O’Hara ve Vargas 2005). Ya-
banc ot kontrolil icin mikroorganizmalarin kul-
lanilmasinin bir avantaji, bunlarin etkiledikleri
yabanci ot tiirlerinde herbisitlerden daha secici
olabilmeleridir (Bolton ve Elliot 1989; Adam ve
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Zdor 2001). Ikinci bir avantaj ise, biyoherbisitle-
rin, karmasik inhibisyon mekanizmalar ile ya-
banci otlar1 kontrol etme potansiyeli olmasi ve
boylece hedef yabanci otlarda gelisen basit biyo-
herbisit direncinin azalmasidir. Ayrica, biyoher-
bisit olarak kullanilan mikroorganizma, hedef
bitki konakgl ile birlikte evrimlesmisse, mikro-
organizmanin ilave suslari, konakg¢ida gelisirken
herhangi bir direncin istesinden gelmek igin
mevcut olabilir (Crump ve ark., 1999).

Malglama yagis ve sulama suyunu hafifte olsa
engelleyerek yabanci ot tohumunun ¢imlenmesi-
ni ve giines 15181n1 engelleyerek otun biiyliimesini
engeller Ayrica yabanci otun gelismemesi i¢in
fiziksel bir engel olusturur. Bag alanlarinda he-
men hemen her organik malzeme mal¢ olarak
kullanilabilmekte ancak o6zellikle saman malg
malzemesi 6n plana ¢ikmaktadir. Bunlara ek
olarak yabanci ot kontrolil saglayan akilli kiilti-
vator, hassas algilayiciya sahip plilverizator ve
plastik biiylime tiipii gibi tekniklerin kullanim
olanaklari arastirilabilir ve gelistirilebilir. Genel
olarak Diyarbakir'da hem geleneksel hem de en-
tegre bag alanlarinda yabanci ot miicadelesi icin
etkili kontrol yontemlerinin yetersiz kaldig1 tespit
edilmistir. Ancak entegre bag alanlarinda yabanci
ot dagiliminin kismen de olsa diisiik olmas1 enteg-
re calismalarin basarili oldugunu gostermistir. Bu
calismada Diyarbakir ili bag alanlarda yabanci ot
miicadelesinde entegre c¢alismalarinin lmitvar
sonuglar dogurdugu ancak entegre calismalarda
modern taktiklerin yayginlastirilmasi i¢in iireticile-
rin bilinglendirilmesi gerektigi sonucuna varilmis-
tir.
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Ozet

Son yillarda hastalik - beslenme iligkisinin toplumdaki farkindaliginin artmasiyla daha temiz, besleyici
ve kimyasal kalint1 icermeyen gida talebi ortaya ¢ikmistir. Bu talebi karsilamak amaciyla yetistirilmesin-
de kimyasal ilag, hormon ve giibre kullaniminin olmadig), iiriiniin islenmesi ve depolanmasi siiresince
koruyucu, aroma, boya, antibiyotik vb. hi¢cbir kimyasal madde eklenmeyen, organik gida olarak isimlen-
dirilmis bir gida sinifi ortaya ¢ikmistir. Birgok tiiketici daha giivenli ve saglikli olduklarini diistindiikleri
icin daha yiiksek ticret 6demelerine ragmen organik gida tiiketmek istemektedirler. Organik gidalarin
besin igerikleri lizerine yapilan arastirmalarda organik gidalarin besleyicilik 6zelliklerinin geleneksel
yontemlere gore daha yiiksek oldugunu gosteren ¢aligmalar yaninda bunun tam tersi sonuglar da rapor
edilmistir. Bu ¢alismada organik ve konvansiyonel yontemlerle tretilmis cesitli bitkisel ve hayvansal
gidalarin fiziksel ve kimyasal kompozisyonlarinin degerlendirildigi arastirmalar derlenmistir.

Anahtar kelimeler: Organik gida, konvansiyonel gida, organik sistem, gida giivenligi, Besin degeri

Evaluation of Physical and Chemical Properties of Foods Grown by
Organic and Conventional Methods

Abstract

In recent years, the growing awareness of the disease-nutritional relationship in society has led to a
cleaner, nutritious and chemical residue-free food demand. In order to meet this demand, a new concept
called organic food has emerged of which food is grown or raised, processed and stored and sold to the
consumers without the use of any chemical matters such as pesticides, fertilizers, preservatives, hormo-
nes, aromas, colorings, antibiotics, etc. Many consumers want to consume organic food despite paying
higher prices, because they think these are safer and healthier. Studies on the nutritional content of
organic foods have shown that nutritional properties of organic foods are higher than traditional met-
hods, and inversely. In this study, the research results on the evaluation of the physical and chemical
compositions of various plant and animal based foods produced by organic and conventional methods
have been reviewed.

Keywords: Organic food, conventional food, organic system, food safety, nutritional value

1. Giris

triinler tretmeye ve tiikketmeye baslamislardir

Diinya niifusunun hizla artmasina paralel olarak
insanlarin temel ihtiyaglarini karsilamak amaciyla,
tarimsal lretimde verim ve ilretim artis1 birinci
sirada ele alinmis, tiriin miktarini artirmak amaciy-
la yogun girdi uygulamasi yapilmistir. Bu uygula-
malar ise ¢evre ve insan sagligina zarar vererek
topragin yapisini bozmus, kimyasallarin birikmesi
ve sularin kirlenmesi sonucu siirdiiriilebilir tarim
tehlikeye girmistir (Yesilayer ve Oztekin, 2013). Bu
olumsuzluklar karsisinda, o6zellikle gelir seviyesi
ylksek, gelismis lilkeler basta olmak t{izere, bir¢cok
iilkede iiretici ve tilketiciler orgiitlenerek dogal
dengeyi bozmadan, ¢evreyi kirletmeden, insanlarda
ve diger canlilarda toksik etki yaratmayan temiz
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(Aydogan, 2012). Konvansiyonel tarimin ortaya
cikardigi bu problemlerin ¢dzliimiini saglamak
amaciyla ortaya c¢ikan tarimsal iretim yontemi
organik tarim olarak isimlendirilmistir.

Organik gidalar; yetistirilmesinde ve islenmesinde
genetik miihendisligi, yapay glibreler, bocek ilagla-
r1, yabani ot ve mantar 6ldiiriicti ilaglar, bliylime
hormonlary, antibiyotikler, koruyucular, renklendi-
riciler, katki maddeleri ve kimyasal ambalaj malze-
meleri kullanilmayan bitkisel ve hayvansal gidalar-
dir (Tirkozi ve Karabudak, 2014).

Avrupa Birligi'nin yani sira diinya genelindeki bir-
¢ok iilke organik tarim ve organik gida sektdriinii
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desteklemektedirler. Bircok tiiketici organik gida-
lar icin dnemli miktarda lcret 6demeye isteklidir
(Hoefkens vd., 2010). Organik tarim yontemleriyle
tiretilmis organik gidalarin besin icerigi yoniinden
daha zengin ve daha temiz gidalar olarak diisiintil-
mesinin bu istegi dogurdugu diisiiniilmektedir.

Son yillarda yapilan ¢alismalar; organik gidalarin
tiiketimindeki artisin temel nedenlerinin; tiiketici-
lerin saglikli, besin degeri yiiksek, lezzetli ve doga
dostu gidalara yonelik artan talepleri oldugu yolun-
dadir. Ancak organik gidalarin bu 6zelliklerine dair
yapilan arastirma sonuglar1 oldukea celiskilidir
(Tiirkokzii ve Karabudak, 2014).

Bu calismada organik ve konvansiyonel yontemler-
le iretilmis cesitli bitkisel ve hayvansal gidalarin
fiziksel ve kimyasal kompozisyonlarinin degerlen-
dirildigi arastirmalar derlenmistir.

2. Meyve ve sebzeler

Diinya lizerinde yaklasik 1.150.000 ha alanda orga-
nik meyve yetistiricigi yapilirken en fazla turunc-
gilllerin yetistirildigi gortilmektedir (yaklasik
91.000 ha alan). Tiim sebze iliretimi yapilan alanla-
rin %0.7’sinde (437.000 hektar) organik sebze
yetistiriciligi yapilirken, en biiylik organik sebze
tireticisi tilkeler ABD, Cin, Misir, Meksika ve Ital-
ya'dir. Tirkiye’de ise 3.172 ha alanda organik sebze
ve meyve yetistiriciligi yapilmaktadir (FiBL &
IFOAM, 2018).

Organik ve konvansiyonel olarak yetistirilen cesitli
meyve ve sebzelerin toplam fenolik madde ve anti-
oksidan kapasitelerinin belirlendigi ¢alismada top-
lam fenolik madde miktarlari sirasiyla muzda 3.03-
3.07, portakalda 1.75-1.65, elmada 4.53-4.88, papa-
yada 3.06-0.71, mangoda 2.36-1.73, mandalinada
2.43-2.92 mg GAE (gallik asit esdegeri) mL-1 meyve
ekstrakti olarak tespit edilmistirr DPPH (2,2-
Diphenyl-1-picrylhydrazyl) metoduyla antioksidan
kapasiteleri ise organik ve konvansiyonel meyve-
lerde sirasiyla muzda 47.5-50.5, portakalda 83.0-
85.1, elmada 66.0-62.5, papayada 79.6-93.1, man-
goda 91.6-47.1, mandalinada 50.8-62.7 (%DPPH
radikalini giderme kapasitesi) olarak hesaplanmis-
tir ve papaya, mango ve mandalina meyvelerinde
tarimsal uygulamalar arasindaki farkliliklar istatis-
tiksel olarak 6nemli bulunmustur. Sonu¢ olarak
arastirmacilara gore organik iriinler konvansiyo-
nel triinlere kiyasla benzer ya da biraz daha yiik-
sek polifenolik madde igerigine ve antioksidan ka-
pasiteye sahiptir (Faller ve Fialho, 2010).

Uziimlerde yiiriitillen bir ¢alismada, genel olarak
organik uygulamalarin konvansiyonel uygulama-
lardan daha basarili sonuglar verdigi, 6zellikle orta-
lama salkim agirligi, tane eni ve boyu, 10 ¢ekirdek
agirhigl parametrelerinde organik uygulamalarin
ylksek sonuglar verdigi goriilmiistiir seklinde bir

sonuca varimistir (Er Yesilyurt, 2009).

Sar1 carkifelek meyvesinde yiiriitiilen bir calisma-
da, meyve verimi, meyve agirhig, bitki basina mey-
ve sayis1 Kriterleri, azot, fosfor, ¢inko, demir ve
bakir miktarlar1 benzer ¢ikarken kalsiyum ve mag-
nezyum miktarlar1 organik meyvelerde daha fazla
tespit edilmistir (Pacheco vd., 2017). Klasik ve or-
ganik cilek yetistiriciliginin karsilastirildig: bir ¢a-
lismada organik olarak yetistirilen cilekler klasik
olarak yetistirilenlerle ayni kaliteyi yakalamistir
sonucuna varilmistir (Balci, 2005).

Organik ve konvansiyonel olarak yetistirilen havug,
sogan, patates, brokoli ve beyaz lahanalarin antiok-
sidan kapasite ve polifenol miktarlarinin pisirme
prosesinden etkilenme durumlarinin arastirildig:
bir ¢calismada biitiin sebzeler belirli siirelerle suda
haslanmis sonra analize alinmislardir. Analiz so-
nuclarina gore organik sebzelerin polifenol miktar-
larinin konvansiyonellere kiyasla bir miktar yiiksek
oldugu tespit edilmis ancak organik sebzelerin 1s1l
islemlere daha duyarh oldugu bildirilmistir (Faller
ve Fialho, 2009).

Organik ve konvansiyonel kosullarda yetistirilen
seftali (Prunus persical.) ve armut (Pyrus commu-
nis L.) meyvelerinin antioksidan 6zelliklerinin kargi-
lastirildig1 bir calismada; konvansiyonel ve organik
meyvelerde toplam polifenol igerikleri sirasiyla
seftalide 21.3-29.0, armutta 58.4-64.5 mg tannik
asit 100 g1 meyve suyu olarak belirlenmistir. Aras-
tiricilar organik meyvelerde polifenol miktarinin
yliksek ¢ikmasini, pestisit yoklugunda bitkilerin
savunma mekanizmalarinin gelismesi seklinde
aciklamislardir. Ayni ¢alismada seftalide tokoferol
miktar1 konvansiyonel uygulamada ytiksekken,
armutta organik uygulama sonucunda yiiksek ¢ik-
mis ve farkliliklar istatistiksel olarak anlaml bulun-
mustur (Carbonaro vd., 2002).

Patlicanlar (Solanum melongena) izerine yapilan
bir calismada, organik ve konvansiyonel olarak
yetistirilen patlicanlarin antosiyanin, polifenol ve
flavonoid igerikleri ve antioksidan kapasiteleri
arasindaki farkliliklar belirlenmis, ayrica triinlere
151l islem uygulamasiyla olusan farkhliklar da tespit
edilmeye ¢alisilmistir. Hidrolize olabilen polifenol,
¢oziilebilen ve hidrolize olabilen antioksidan 6zel-
likteki bilesikler bakimindan organik patlican 6ne
cikarken antosiyanin igeriginde konvansiyonel
uygulama daha iyi bir etki yapmistir. Arastirma
sonucunda uygulamalarin parametreler {izerine
farkl etkileri olsa bile tutarl bir farklilik gézlenme-
mistir (Moreno-Zambrano vd., 2015).

Organik ve konvansiyonel uygulamalarla yetistiri-
len Giilpembe ¢esidi domateslerde toplam verim,
bitki basina verim, tek meyve agirligl, meyve capi,
meyve boyu, meyve eti sertligi, suda ¢oziinebilir
kuru madde, titre edilebilir asitlik, nem, toplam
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askorbik asit ve makro-mikro element analizleri
gerceklestirilmis ve yetistirme ydntemlerinin tim
kriterler tizerine etkisi istatistiksel olarak dnemsiz
bulunmustur. Arastirma sonucuna gore aragtirici-
lar organik kosullarda verim ve kaliteden fazla
0diin vermeden yetistiricilik yapilabilecegini bildir-
mislerdir (Cetin, 2009). Domateslerde yiiriitiilen
bir baska ¢alismada ise meyve agirhigi ve kuru mad-
de degerlerinin organik meyvelerde daha diisiik
oldugu gozlenmistir (Ronga vd., 2015).

Bazi elma cesitlerinin (Malus domestica Borkh)
fenolik madde iceriklerinin arastirildigir bir ¢alis-
mada materyal olarak organik ve organik olmayan
yontemlerle yetistirilmis elmalar kullanilmistir.
Arastirma sonuglarina gore elma kabugundaki fe-
nolik bilesikler {izerine organik uygulamalarin di-
ger uygulamaya kiyasla bir etkisi olmamistir. Ancak
organik elma pulpunda fenolik madde miktar1 kon-
vansiyonel elma pulpundakinden daha ytiksek bu-
lunmustur. Arastiricilar bu farklihigin genotip kay-
naginin farkl olmasi ya da yetistiricilik teknoloji-
sindeki farkliliktan kaynaklandigini belirtmislerdir.
Organik pulptaki fenolik madde yogunlugunun
bitkinin strese girmesi ve bu duruma tepkisine
bagl olabilecegi de vurgulanmistir (Veberic vd.,
2005). Diger taraftan organik ve konvensiyonel
kosullarda yetistirilen Williams Pride ve Rajka cesit
elmalarin meyve Kkalitelerinde farklilik olmadig:
belirlenmistir (Eren vd., 2010).

Konvansiyonel ve organik kosullarda yetistirilen
portakallar (Citrus sinensis L. Osbeck cv, Maltaise
demi-sanguine) {lizerine yapilan bir ¢alismada or-
neklerin baz kalite parametreleri ve antioksidan
ozellikleri arastirilmistir. Organik portakallar hes-
peridin, toplam yag asidi miktar1 (58.07-136 pg ml-
1) ve seker miktar1 agisindan konvansiyonellerden
tistlin iken, diisiik asitlige sahip olduklar: belirlen-
mistir. Organik portakallar konvansiyonellere ki-
yasla daha diisiik fenolik madde, flavonoid ve anti-
oksidan kapasite degerlerine sahip bulunmustur.
Arastiricilar yiiksek hesperidin icerigi nedeniyle
organik portakallarin saglikli yasama katki saglaya-
bilecegini vurgulamislardir (Letaief, 2016).

Organik ve konvansiyonel olarak yetistirilen Valen-
cia (Citrus sinensis [L.] Osbeck) cesidi portakallarin
mineral kompozisyonlarinin saptandigl bir ¢alis-
mada, organik ve konvansiyonel uygulamalar ara-
sinda sirasiyla brom (3.8-0.5 mg kg?), kobalt
(0.016-0.05 mg kg1), lantan (0.066-0.03 mg kg1)
ve rubidyum (24-13 mg kg1) miktarlarinda farkl-
lik tespit edilmis, kalsiyum, demir, potasyum, sod-
yum ve cinkoda istatistiksel olarak fark kaydedil-
memistir (Turra vd., 2006).

Yalova Rio Grande domates g¢esidinin meyve ve
salca verimi ile baz1 kalite 6zelliklerindeki degisi-
min belirlenmesi amaciyla 5 yil boyunca organik ve
konvansiyonel alanda paralel yiiriitiilen ¢alismada
bakim islemleri yonetmeliklere uygun olarak yiiri-
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tillmistir. Arastirma siiresince elde edilen parsel,
dekar, bitki verimi, sal¢a verimi, briks ve renk de-
gerleri bakimindan organik ve konvansiyonel par-
seller arasinda istatistiki olarak onemli bir fark
gozlenmemistir. (Duman vd., 2010).

Ispanya’nin Galicia bélgesinde organik ve konvan-
siyonel uygulamalarla yetistirilen cileklerin antosi-
yanin, askorbik asit, fenolik madde miktarlar1 ve
duyusal ozelliklerinin karsilastirildigi bir ¢alisma-
da, organik cileklerin daha koyu, daha az parlak ve
siklikla kirmiz1 (distk L, a, b degerleri) oldugu go-
riillmiistiir. Organik ¢ileklerde antosiyanin miktari-
nin yiiksek olmasi duyusal olarak renk puanlama-
sinda yliksek puan almasini saglamistir. Organik
cilekler konvansiyonellere kiyasla daha fazla askor-
bik aside sahip (86.4-71.2 mg 100 g1 meyve suyu)
olmasina karsin toplam fenolik madde agisindan
bir farklilik saptanmamistir. Arastiricilar organik
cileklerin daha yiiksek besin degerine ve daha iyi
duyusal 6zelliklere sahip olduklarini belirtmislerdir
(Crecente-Campo vd., 2012).

Brezilya’da organik ve konvansiyonel uygulamalar-
la yetistirilen Barbados kirazi, ¢ilek ve cennet elma-
s1 (Trabzon hurmasi) meyvelerinin bazi1 kimyasal
ozelliklerinin belirlendigi arastirmada, C vitamini-
nin organik Barbados kirazinda (4023.39 mg 100g-
1) konvansiyonelden (2294.53 mg 100g1) daha
yliksek, organik cilekte (30.74 mg 100g1)ise kon-
vansiyonelden (42.45 mg 100g1) daha diisiik oldu-
gu gorilmiistiir. Konvansiyonel cennet elmasi (7.5
mg 100g-1) ve Barbados kirazinin (6130.24 ug 100g
1) organik yetistirilenlerden daha yiiksek (sirasiyla
0.96 mg 100g! ve 2486.38 pg 100g1) dehidroas-
korbik asit icerdikleri belirlenmistir. Likopen sade-
ce cennet elmasinda tespit edilmis, uygulamalar
arasinda istatistiksel bir farkliik bulunmamistir.
Bu arastirma sonucunda organik meyvelerin besle-
yicilik yoniinden iistiinliigiine dair bir kanit buluna-
mamistir (Cardoso vd., 2011).

Fasulye, havug, karnabahar, marul, kavun, biber,
patates, ¢ilek, ananas, domates ve karpuz bitkilerin-
de organik ve konvansiyonel uygulamalarin 9 yil
stireyle yiiriitiildiigii bir ¢calismada, tiriinlerin mak-
ro besleyici bilesen konsantrasyonu, kuru madde
ve nitrat igerikleri takip edilmis, organik triinlerin
azot miktarlarinin disiik, fosofor miktarlarinin
yliksek oldugu saptanmistir. Arastiricilara gore
organik lriinlerin konvansiyonellerden daha yiik-
sek besin degerine sahip oldugunu soylemek ola-
naksizdir (Herencia vd., 2011).

Organik ve konvansiyonel kosullarda yetistirilen
baz bitkilerin besin iceriklerinin ve Kkalitelerinin
incelendigi bir ¢alismada, karnabaharlarda, yiiksek-
lik, cap, taze agirlik, elektriksel iletkenlik bakimin-
dan konvansiyonel olanlarda daha yiiksek degerler
belirlenirken, kuru madde, parlaklik, pH, ¢dziiniir
kuru madde, nitrat, fosfor, hidrofilik ve lipofilik
antioksidan aktivite bakimindan uygulamalar ara-
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sinda farklilik bulunmamis, potasyum miktarinin
organik orneklerde yiiksek oldugu gorilmiistiir.
Kabakta ise taze agirlik ve potasyumdegerleri orga-
nik drneklerde yiiksek iken, uzunluk, kuru madde,
protein, fosfor ve nitrat degerleri bakimindan uygu-
lamalar arasindaki farkin 6nemsiz oldugu tespit
edilmistir (Maggio vd., 2013).

Yesil giibreleme (soya, bortilce, misir), tavuk giibre-
si ve kontrol uygulamalarinin serada yetistirilen
domateslerin kuru madde, suda ¢éziiniir kuru mad-
de, titre edilebilir asitlik, C vitamini gibi meyve
ozelliklerini etkilemedigi bildirilmistir (Duyar,
2014). Rio Grande ¢esidi domateslerin organik ve
konvansiyonel yontemler uygulanarak yetistirildigi
calismada arastirmacilar organik triinlerin saglk
acisindan daha faydal olacagini vurgulamislardir
(Ugurum, 2012).

Organik ve konvansiyonel uygulamalarin Carkife-
lek meyvesinin gesitli 6zellikleri lizerine etkilerinin
incelendigi bir arastirmada, pH, ¢éziiniir kuru mad-
de, C vitamini igerigi bakimindan organik meyvele-
rin, titre edilebilir asitlik, toplam fenolik madde
miktar1 bakimindan konvansiyonel meyvelerin
istlin oldugu, meyve agirhigy, cap, toplam antosiya-
nin, flavonoid ve antioksidan aktivite bakimindan
ise uygulamalar arasinda farklihigin olmadig, orga-
nik liretimin meyvenin oksidatif stresini ve dolay-
siyla antioksidan savunma mekanizmasini uyardigi
bildirilmistir (Oliveira vd., 2017).

Organik kosullarda yetistirilen yesil c¢arkifelek
(Passiflora edulis) meyvesinin lutein ve askorbik asit
iceriklerinin konvansiyonel kosullarda yetistirilen-
lerden yiiksek, kriptoksantin, likopen, (3-karoten ve
toplam karotenoid igeriklerinin ise diisiik oldugu
belirlenmis, tokoferol ve askorbik asit yoniinden
organiklerin, karotenoid yoniinden ise konvansiyo-
nellerin daha zengin oldugu vurgulanmistir
(Pertuzatti vd., 2015).

Havuglarin element kompozisyonlarinin belirlendi-
gi bir calismada sodyum, kiikiirt, mangan, nikel,
arsenik, kadmiyum elementlerinin konvansiyonel
havuglarda, potasyum ve aliiminyum elementleri-
nin ise organiklerde daha yiiksek oldugu, diger
elementlerde farkliigin olmadig1 belirlenmis, ayri-
ca organik tarimin c¢evre dostu oldugu vurgulan-
mistir (Krejcova vd., 2016).

Marul, domates ve biberler lizerinde yapilan bir
calismada konvansiyonel sebzelerin agirlik, uzun-
luk, genislik gibi tiim fiziksel paremetrelerde iistiin
oldugu belirlenmistir. Konvansiyonel marullarin
ylksek protein ve nem igeriklerine karsin kiil mik-
tar1 organik marullarda yliksek bulunmus, organik
biberler yiliksek protein, asitlik ve kiile sahipken
nem ve pH’da konvansiyonellerin gerisinde kalmis-
lardir. Domateslerde ise uygulamalar arasinda fark
tespit edilmemistir. Ayrica diyet lif bakimindan tiim
organik sebzelerin daha zengin oldugu belirlenmis-

tir. Mineral madde kompozisyonundaki farkliligin
glibre tiiri, ekim dénemi, sulama yontemi gibi fak-
torlerden kaynaklanabilecegi bildirilmistir (Araujo
vd., 2014). Yunanistan'daki bir ¢alismada organik
marul ve yesil soganlarin konvansiyonellerden
daha saglikli oldugunun kesin olarak séylenemeye-
cegi vurgulanmistir (Kapoulas vd., 2017).

Organik tath patateslerin konvansiyonellerden
daha yiiksek kalsiyum, bakir, demir, potasyum,
magnezyum, ve fosfor igerdikleri belirlenmis, kon-
vansiyonel patateslerde sodyum miktarinin yiiksek
olmasinin hipertansiyon hastalarina zarar verebile-
cegi vurgulanmistir (Santos vd., in press).

Domates sular iizerinde yiiriitiilen bir calismada
organik domates sularinin konvansiyonellerden
daha fazla fenolik madde icerdigi ve daha yiiksek
antioksidan aktivite gosterdigi saptanmis bu duru-
mun yalnizca organik tarim yapilan topraklardaki
organik madde birikimindeki artistan degil, ayrica
kullanilan giibre miktarindaki azalmadan da kay-
naklanabilecegi belirtilmistir (Vallverdu-Queralt
vd,, 2012).

Kivi lizerinde yiiriitiilen bir ¢calismada, meyve agir-
Iig1, kuru madde, olgunlasma indeksi, suda ¢odziiniir
kat1 madde, fruktoz, glukoz bakimindan konvansi-
yonel kivilerin, kiil ve sitrik asit acisindan organik
kivilerin daha zengin oldugu, vitamin C ve fenolik
madde igerikleri agisindan ise uygulamalar arasin-
da fark olmadigy, ayrica yapilan duyusal test sonu-
cunda konvansiyonel meyvelerin daha fazla tercih
edildigi saptanmistir (Damaceno vd., 2013). Baska
bir ¢alismada organik Taro (Gdlevez) yumrusunun
kuru madde, nisasta, seker, fosofor, potasyum, kal-
siyum ve magnezyum miktarlarinin konvansiyonel-
lerden daha ytiksek, ancak verimin %5 diisiik oldu-
gu bildirilmistir (Suja vd., 2017).

3. Hayvansal gidalar

Organik hayvansal gida iiretimi de diger organik
tiriinlerde oldugu gibi artis trendinde olup tilkemiz-
de 2017 yilinda 1.290.771 hayvan ile, 1.352 ton
organik et, 33.091 ton organik siit, 161.254.080
adet organik yumurta, 3 ton organik peynir ve 393
ton organik aricilik triini iretilmistir (TOB, 2018).

Organik ve konvansiyonel yumurtalarin yag asidi
kompozisyonlarinin karsilastirildigi bir ¢alismada,
organik yumurtalar palmitik asit, stearik asit ve
toplam doymus yag asitleri bakimindan daha zen-
gin bulunurken, tekli doymamis ve ¢oklu doymamis
yag asitleri ve omega-3 acisindan bir fark gozlem-
lenmemistir (Samman vd., 2009).

Organik ve geleneksel yontemlerle iiretilen yumur-
talarin karotenoid profillerinin arastirildigl bir
calismada organik yumurtalarin lutein, (-
kriptoksantin ve B-karoten ydniinden daha zengin,
kantaksantin yoniinden ise fakir oldugu bildirilmis-
tir (Ruth vd. 2011). Yumurtalarla ilgili ytiriitiilen
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bir bagka calismada fosfor ve ¢inko mineralleri
bakimindan konvansiyonel, Mg bakimindan orga-
nik orneklerin zengin oldugu, kiil, kalsiyum, mag-
nezyum, demir, ve bakir yoniinden uygulamalar
arasinda farkhilik tespit edilmedigi belirtilmistir
(Ktgiiky1llmaz vd., 2012).

Ingiltere’de organik ve konvansiyonel kosullarda
iretilen siitlerin karsilastirildigr bir ¢alismada,
organik siitte toplam ¢oklu doymamis yag asitleri
(39.4-31.8 g kg'! toplam yag asidi), konjuge linoleik
asit cis-9,trans-11 (7.4-5.6 g kgt YA) ve a-linoleik
asit (6.9-4.4 g kg YA) miktarlar1 konvansiyoneller-
den daha ytiksek bulunmus, w-3/w-6 oraninin ise
organik siitte daha yiiksek oldugu belirlenmistir
(Butler vd., 2011).

Organik, konvansiyonel ve serbest gezen tavuk
yumurtalarinin iz element diizeylerinin belirlendigi
bir arastirmada en yiiksek selenyum ve krom orga-
nikte, cinko serbest gezende, mangan konvansiyo-
nelde belirlenirken kobalt, bakir, molibden, vanad-
yum, nikel, titanyum, arsenik ve kadmiyum miktar-
lar1 arasinda farklilik bulunmamistir (Giannenas
vd., 2009).

Organik ve konvansiyonel kosullarda yetistirilen
s18ir etlerinde yiiriitiilen bir calismada, etlerin pH,
kesme kuvveti ve renk dzelliklerinin uygulamalar-
dan etkilenmedigi belirlenmistir. Organik olarak
yetistirilen hayvanlardan elde edilen etlerin konju-
ge linoleik asid, vaksenik asid ve w-3 yag asidi kon-
santrasyonlar1 daha yiiksek, w-6/w-3 oranmi ise
daha diisiik bulunmustur (Kamihiro vd., 2015).

Ingiltere’de organik ve konvansiyonel tavuk etle-
rinde yiirttilen bir ¢alismada, yag asidi icerik ve
kompozisyonlarinda 6nemli farkliliklar belirlenmis,
organik tavuklarin daha diistik yag, tekli doymamis
(1850-2538 mg 100g1) ve omega-3 (115-180 mg
100g1) yag asidi icerdigi belirtilmistir (Dalziel vd.,
2015). Tavuk etlerinde renk konusunda yliriitiilen
calismada a degerinin organik etlerde, L ve b deger-
lerinin ise konvansiyonel etlerde daha yiiksek bu-
lundugu ancak pH ve myoglobin konsantrasyonlari
acisindan uygulamalar arasinda fark olmadig bildi-
rilmistir (Viana vd., 2017). Bir baska ¢alismada ise
konvansiyonel tavuklarin yag, potasyum ve vanad-
yum bakimindan, organiklerin ise protein, kobalt
ve bakir yoniinden zengin oldugu tespit edilmistir.
Ayrica temel bilesenler analizi (PCA) ile organik ve
konvansiyonel gruplarin net olarak ayrilabilecegi
bildirilmistir (Lv ve Zhao, 2017).

Tavsan etleri lizerinde yapilan bir ¢alismada orga-
nik etlerin daha zayif bir yapida oldugu, konvansi-
yonellere kiyasla daha az protein, yag, doymus yag
asidi ve MUFA (tekli doymamis yag asidi) icerdigi,
fakat daha ¢ok PUFA (¢oklu doymamis yag asidine)
sahip oldugu tespit edilmistir. Ayrica amino asit
miktarlarinda da farkliliklar oldugu vurgulanmistir
(Pla, 2008).
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Isvec’'te iiretilen siitlerde yiiriitiilen bir calismada
organik siitlerin konjuge linoleik asit, w-3 ve w-6
yag asitlerince daha zengin oldugu ancak retinol, a-
tokoferol, B-karoten ve selenyum agisindan kon-
vansiyonel siitlerden farkli olmadig: tespit edilmis-
tir. Ayrica organik sitlerdeki ®w-3/w-6 oraninin
insan beslenmesi bakimindan daha uygun oldugu
belirtilmistir (Fall ve Emanuelson, 2011).

Palupi vd. (2012) organik siit triinlerinin gelenek-
sel olanlara kiyasla daha fazla protein, a-linolenik
asit, w-3 yag asidi, eikosapentanoik asit, dokosa-
pentanoik asit icerdigini, w-3/w-6 oraninin daha
yliksek oldugunu, bu durumun siit veren hayvanla-
rin beslenme sekillerinden kaynaklandigini bildir-
mislerdir.

Srednicka-Tober vd. (2016)'na gore doymus ve
tekli doymamis yag asitleri agisindan organik siit-
lerle konvansiyoneller arasinda fark yokken, coklu
doymamis ve w-3 konsantrasyonu organiklerde
onemli derecede daha yiiksektir. Ayni calismada
organik siitlerin yag asitleri kompozisyonunun
daha iyi oldugu, konvansiyonel siitlerin a-tokoferol
ve demir iceriklerinin daha diisiik, iyot ve selenyum
miktarinin daha yiiksek oldugu vurgulanmistir.

Isvicre’de siitlerin iyot miktarlarinin arastirildig
bir ¢alismada, organik siitlerin (71 pg L-1) konvan-
siyonel siitlerden (111 pg L-1) daha az iyot igerdigi
tespit edilmis (Walther vd., 2018), Ingiltere’de yii-
riitiilen ¢alismada ise konvansiyonel siitlerin iyot
yoniinden daha zengin oldugu (427 pg L1, 314 ug L-
1) saptanmustir (Stevenson vd., 2018).

4. Sert kabuklu meyveler

Diinyada en ¢ok yetistirilen sert kabuklu meyve
tlirleri ceviz, badem, findik olup kestane ve Antep
fistigr diger sert kabuklu meyvelerdir. Tirkiye'de
ise uretimi yapilan en énemli sert kabuklu meyve-
ler findik, ceviz, Antep fistig1 ve badem seklindedir
(Ustiin ve Karaosmanoglu, 2017). Ulkemizde 2017
yilinda 15.096 ton organik findik, 6.516 ton organik
ceviz, 2.397 ton organik Antep fistig1, 8.413 ton
organik badem ve 9672 ton organik kestane yetisti-
rilmistir (TOB, 2018).

Findik ve cevizin konvansiyonel ve organik iiretil-
mis formlarinin antioksidan ve toplam fenolik mad-
de miktarlarinin arastirildig bir ¢alismada, iiretim
yontemlerinin antioksidan kapasiteyi onemli dii-
zeyde etkilemedigi bildirilmistir. Arastirmacilara
gore findik ve ceviz, yliksek antioksidan kapasitele-
ri nedeniyle fonksiyonel gida gelistirmede potansi-
yele sahiptirler (Arcan ve Yemenicioglu, 2009).

Konvansiyonel, gecis yili (organik uygulamalarin
basladig1 ancak iirtinlerin organik kabul edilmedigi
donem) ve organik findiklarda bazi meyve kalite
kriterlerinin degisiminin belirlenmesi amaciyla
yapilan ¢alisma Ordu ilinde Tombul findik ¢esidin-
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de yiritilmistir. Calisma sonucunda aflatoksin
bakimindan her ig iiriin grubunda da herhangi bir
bulasiklik tespit edilmemistir. Ham protein ve yag
miktarlarinda gruplar arasinda bir farklilik gozlem-
lenmemistir (Kog ve Bostan, 2010).

Findikta ytritilen bir ¢alismada organik uygula-
malarin verim, meyve agirhg, i¢ agirhig, i¢ orani,
kabuk kalinlig1 ve saglam i¢ orani lizerine etkisinin
istikrarsiz oldugu bildirilmistir. (Turan vd., 2007).
Giresun kosullarinda organik findik iiretim imkan-
larinin arastirildig calismada, organik ve konvansi-
yonel Tombul findiklarin verim, meyve ve i¢ agirlh-
81, kabuk kalinligi, randiman, beyazlama, yag ve
protein oranlar: arasindaki farkin 6nemsiz oldugu
bildirilmistir (Turan vd., 2010). Findikta ytiriitiilen
bir baska ¢alismada ise randiman ve meyve agirligi-
na organik gilibrelerin etkisinin 6nemsiz oldugu
belirlenmistir (Ozyazici vd., 2010).

Organik ve konvansiyonel kosullarda yetistirilen
findiklarin bazi pomolojik dzelliklerinin incelendigi
calismada meyve genisligi, i¢ meyve uzunlugu, i¢
meyve genisligi, ic meyve kalinligl, meyve agirlig,
ic agirhigr ve kabuk kalinligi degerlerinin konvansi-
yonel drneklerde daha yiiksek oldugu, meyve uzun-
lugu, meyve kalinligi, gobek boslugu, randiman,
saglam i¢ orani ve kusurlu i¢ oranlar1 bakimindan
uygulamalar arasinda farkliik bulunmadigi belir-
lenmistir (Karaosmanoglu ve Ustiin, 2017).

5. Diger gidalar

Nohutlarda yiirttiilen bir ¢alismada, sirasiyla orga-
nik ve konvansiyonel iriinlerin 100 tane agirhigi
31.2 g- 40.0 g, nemi %11.26- %12.30, protein mik-
tar1 %21.63-%20.32, elek ortalamasi1 7.81-8.20, su
alma indeksi %0.91-1.05, su alma kapasitesi 0.35-
0.36 g tane! ve verimi 51.5-227.0 kg da! olarak
bulunmus, protein miktar1 hari¢ farkliliklar istatis-
tiksel olarak dnemli bulunmustur. Organik nohutun
veriminin geleneksele oranla asir1 diisiik ¢ikmasi
antraknozun epidemi olusturmasina baglanmistir.
Calisma sonunda maliyet kriterleri de géz oniine
alindiginda nohut yetistiriciliginde konvansiyonel
yontemin daha uygun olacagi kanaatine varilmistir
(Acar vd., 2009).

Organik ve geleneksel zeytin ve zeytinyaginin kalite
kriterleri lizerine yapilan bir ¢alismada, meyvelerin
besin elementi iceriklerinin yani sira zeytinlerden
elde edilen yagin serbest yag asitligi ve peroksit
degerleri, sterol kompozisyonlari, yag asitleri kom-
pozisyonlari, a-tokoferol ve toplam fenol miktarlar:
iki sezon arastirlmistir. incelelenen degiskenler
yoniinden iizerinde dikkatle durulacak 6l¢iide fark-
hiliklar  bulunmadigi gozlenmistir (Zinciroglu,
2010).

Organik ve organik olmayan sebzelerden yapilan
corbalarda salisilik asit miktarlari sirasiyla 117 ng
gl ve 20 ng g! olarak belirlenmis, aradaki farklilik
istatistiksel olarak 6nemli bulunmustur. Arastirma-

cilar organik sebze corbasinin digerine gore c¢ok
daha yiiksek oranda salisilik asit icerdigi sonucuna
varmislardir (Baxter vd., 2001).

Organik ve konvansiyonel olarak yetistirilmis hin-
distan cevizi, zeytin, kanola, hardal ve susam bitki-
lerinden elde edilen yaglarin yag asidi kompozis-
yonlarinin arastirildigi bir ¢alismada, uygulamala-
rin yag asitleri kompozisyonu {izerine tutarli bir
etkisinin olmadig1 gézlemlenmistir. Arastirmacilar,
saglik uzmanlarinin ve tiiketicilerin organik tiriin
onerisi veya alimi kararlarinda beslenme disindaki
faktorlere oncelik vermeleri gerektigi sonucuna
varmislardir (Samman vd., 2008).

Organik ve konvansiyonel metotlara gore yetistiri-
len patateslerin besinsel ve duyusal karakteristikle-
rinin belirlendigi bir ¢alismada, organik patatesler
ylksek fenolik madde ve diigiik nitrat icerikleri
nedeniyle daha besleyici bulunmuslardir. Organik
patateslerin ayrica kizartmadan sonra daha iyi
duyusal o6zelliklere sahip oldugu, daha diisiik ¢6zii-
nir sekere ilaveten daha yiliksek kuru madde ve
nisasta icerigine sahip oldugu belirlenmistir. Askor-
bik asit miktar1 biiylik oranda cesite bagh olmasina
ragmen konvansiyonel patateslerde daha yiiksek
bulunmustur (Lombardo vd., 2012).

Organik ve konvansiyonel sartlarda yetistirilmis
bugday unlarinin bazi 6zelliklerinin incelendigi bir
calismada, organik orneklerin protein, kalsiyum,
mangan ve demir icerikleri konvansiyonel 6rnek-
lerden ©nemli derecede diisiikk; organik unlarin
protein sindirilebilirligi ve potasyum, ¢inko ve mo-
libden diizeyleri ise konvansiyonellerden énemli
derecede yiliksek bulunmustur. Arsenik ve kadmi-
yum gibi istenmeyen metaller konvansiyonel or-
neklerde ytliksek cikmistir. Zearalenone ve okratok-
sin A diizeyi konvansiyonel unlarda yiiksek c¢iksa
da 6nemli bulunmamistir. Arastirmacilara gore
organik tarim yiiksek kaliteli protein ve mikroele-
ment icerigi bakimindan zengin gida tirlinleri iret-
me potansiyeline sahiptir (Vreck vd., 2014).

Zeytinyaglarinda yiiriitilen arastirmada organik
zeytinyaginin diisiik serbest yag asidi, diisiik perok-
sit degeri ve daha uzun raf dmriine sahip oldugu,
konvansiyonel zeytinlerden elde edilen yaglarin ise
daha yiiksek avenasterol ve daha diisiik kampeste-
rol icerdigi belirtilmis ve organik zeytinyaginin
daha kaliteli oldugu bildirilmistir (Yorulmaz vd.,
2010).

6. Sonug¢

Bu ¢alismada, son yillarda pazar payinda ciddi artis
olan organik gidalarin, konvansiyonel gidalardan
fiziksel ve kimyasal farkliliklarini inceleyen calis-
malar arastirilmis ve dzetlenmistir. Yapilan arastir-
ma sonuglar1 genel olarak degerlendirildiginde
tretim sistemlerinin gida Kkalitesini etkiledigini
kesin olarak soylemek olanaksizdir. Biiyiik ¢cogun-
lukla gidalarin fiziksel ve kimyasal o6zeliklerinin
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birbirlerine yakin ¢iktig1 diistiniildiigiinde ¢evreye
dost bir liretim sistemi olan organik tarimin des-
teklenmesi, ¢evre ve insan sagligi i¢cin olumlu ola-
caktir. Organik gidalarin besinsel karakterizasyonu,
biyoyararhiligi, depolanma stabilitesi, toksikolojik
ozellikleri ve ekonomik yapisi ile ilgili detayh ¢alis-
malara devam edilmesinde fayda goriilmektedir.
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Ozet

Bu ¢alisma, Malatya ilinde yetistirilen mahalli “Arapkiz1” elma ¢esidinde klon seleksiyonu amaciyla 2013
-2017 yillar1 arasinda yiiriitiilmistiir. Yapilan alan taramasinda yaklasik 500 dolayinda elma agaci ince-
lenmis, verimli ve saglikli oldugu gozlenen 11 klon arazide isaretlenmistir. Belirlenen agaglardan alinan
meyve Orneklerinde pomolojik analizler gergeklestirilmis ve ¢alisma sonuglari, degistirilmis “Tartili
Derecelendirme Metodu” ile degerlendirilmistir. Degerlendirme sonucunda, “Arapkiz1” elma ¢esidinde
44.AK.05, 44.AK.06 ve 44.AK.08 no’lu klonlar timitvar bulunmustur. Bu klonlara ait ortalama degerler
sirastyla; meyve agirligi 266.94 g, 221.74 g, 232.88 g; meyve eti sertligi 5.14 kg/cm?, 5.07 kg/cm?, 5.22
kg/cm?; SCKM orani %13.1, %12.7 ve %13.3 olarak bulunmustur. Yapilan gézlemlerde ve duyusal ana-
lizlerde timitvar klonlarin periyodisite gostermedigi, verimlilik durumu, yeme Kkalitesi ve albeni yoniiyle
de tstiin o6zelliklere sahip olduklar: belirlenmistir. Calisma sonunda, timitvar olarak belirlenen ii¢ adet
klon ¢alismanin ikinci agamasina aktarilmistir.

Anahtar kelimeler: Meyve 1slahi, yerel gesit, meyve kalitesi

Clonal Selection of "Arapkizi "Apple Variety Grown in Malatya
Province

Abstract

This study was conducted to selecting clones of local “Arapkiz1” apple variety grown in Malatya province
between 2013 and 2017 years. Roughly 500 apple trees were investigated in the field, and 11 clones
were marked to determined be fertile and wholesome. Pomological analyzes were carried out on the
fruit samples taken from the marked trees, and the results of the study were evaluated with the modi-
fied “Weighted Ranked Method”. At the result of the evaluation, clones of 44.AK.05, 44.AK.06 and
44.AK.08 were determined as hopeful clones of "Arapkiz1" apple variety. In the study, the average fruit
weight was 266.94 g, 221.74 g, 232.88 g; fruit flesh firmness was 5.14 kg/cm?, 5.07 kg/cm?, 5.22 kg/
cm?; total soluble solids content was 13.1%, 12.7% and 13.3%. In the observations and sensory analyz-
es, it was determined that the hopeful clones did not show alternate bearing and showed superior char-
acteristics in terms of productivity status, eating quality and attractiveness. At the end of the study,
hopeful three clones were transferred to the second phase of the study.

Keywords: Fruit breeding, local variety, fruit quality

1. Giris

nerek koruma altina alinmasinin geregine vurgu
yapmislardir. Malatya kayisi liretimiyle 6n plana

Tiirkiye, 2016 yili verilerine gore 2.925.828 ton
iretim miktariyla diinya elma tiretiminde dordiin-
cli sirada yer almaktadir (FAO, 2018). Diinyada
elma 1slah c¢alismalar1 ¢ok eskilere dayanmakla
birlikte 20.yy baslarinda hiz kazanmistir. Siirekli
degisen tiiketici istekleri, mevcut cesitlerin isten-
meyen bazi Ozellikleri ile hastalik ve zararlilara
hassasiyet gostermeleri, elma 1slahindaki c¢abalari
arttirmistir. Buglin diinya elma ticaretine konu
olmus tescilli gesitlerin pek ¢ogu bu 1slah ¢alismala-
r1 sonucu ortaya ¢ikmistir (Kagal vd., 2009). Anado-
lu’da elma iliretiminde standart ve tescilli ¢esitlerin
yani sira ¢ok sayida mahalli ¢esitlerin de kullanildi-
81 gorilmektedir. Bu mahalli ¢esitler farkl bir da-
mak tad1 sunmanin yani sira yeni ¢esitlerin gelisti-
rilmesinde de 6nemli bir genetik kaynak olustur-
maktadir. Karlidag ve Esitken (2006), iilkemizde
mahalli meyve cgesitlerimizin 6zelliklerinin belirle-

cikmakla birlikte, ikliminin uygun olmasiyla diger
bircok meyve tiirlerinin de iiretiminin yapildig: bir
ildir. flde bircok meyve tiiriinde cok sayida mahalli
ceside rastlamak miimkiindiir. Ulkiimen (1938),
Malatya’da yaptig1 bir ¢alismada, ili 6nemli bir mey-
ve lretim bolgesi olarak belirtirken, yorede mahalli
olarak yetistirilen 26 elma, 12 armut ve 6 kayisi
cesidi tespit etmistir.

Malatya’da elma iiretimi kayisidan sonra ikinci
sirada gelmektedir. Uretim miktar yillar itibariyle
artis gostermektedir. Nitekim 2010 yilinda ilde
elma tiretimi 18.174 ton iken, 2016 yilinda 35.823
tona yiikselmistir (TUIK, 2018). Bu iiretimin 6nii-
miizdeki yillarda da artmaya devam edecegi diisii-
niilmektedir. {lin elma tiretim alanlarinda Starking
Delicious, Golden Delicious ve Granny Smith gibi
belli bash ticari ¢esitler 6nemli yer tutmakla birlik-
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te, mahalli elma ¢esitlerinden Arapkizi elmasinin da
lretiminin yapildig1 goézlenmektedir. Arapkizi el-
masi tiiketiciler icin yeni bir tat olarak one ¢ikmak-
tadir. Bu cesit piyasada yliksek fiyattan satilmakta
olup, yeme Kkalitesi iyidir. Yapilan gozlemlerde ¢esi-
din raf ve depo 6mriiniin de uzun oldugu goriilmiis-
tlir. Son yillarda tireticiler Arapkizi elma fidanlarini
talep etmektedir. Ayni1 zamanda yerel cesitler sahip
olduklar1 dzellikleri ile yeni cesitlerin gelistirilme-
sinde ebeveyn materyal olarak kullanilabilecek
potansiyele sahiptir. Bununla beraber yorede Arap-
kiz1 elma cesitlerine ait pek ¢ok farkl tipin oldugu
da goriilmektedir. Bu ¢alismada; belirtilen iistiin
nitelikleri ve farkli tiplerin mevcudiyeti nedeniyle
Arapkizi elma ¢esidinde tstiin 6zellikli klonlarin
seleksiyonla belirlenerek iiretime kazandirilmasi
amaglanmistir.

2, Materyal ve Yontem
2.1. Materyal

Calismanin bitkisel materyalini Malatya ilinde ye-
tistiriciligi yapilan yoresel Arapkizi elma cesidine
ait klonlar olusturmustur.

Arapkizi elmasinin genel ézellikleri: Koyu kirmizi ve
bordoya yakin meyve rengi nedeniyle albenisi iyi,
mayhos tadi ile tlketicinin tercih ettigi bir elma
cesididir. Meyve obloit yapida ve kalin kabuga rag-
men yenebilir 6zelliktedir. Depolama ve raf 6mri
uzun, eti yumusak dokuludur. Meyve sap1 kisa, bazi
klonlarda ise kismen uzundur.

3.2. Yontem

Calisma kapsaminda hazirlanan tarama programi-
na gore arazi taramasi gercgeklestirilmis, kaliteli
meyvelere sahip, verimli ve saglikli agaclar isaret-

lenmistir. isaretlenen agaclardan meyve olum do-
neminde rastgele alinan 10 adet meyve 6rneginde
pomolojik analizler gergeklestirilmistir. Meyvelerin
hasadinda SCKM oranlar1 dikkate alinmistir. Pomo-
lojik analizlerde meyve agirligi 0.01 g hassasiyetin-
deki terazi ile tartilarak ortalama degerleri alinmis,
meyve boyu ve ¢api ise 0.01 mm’ye duyarh dijital
kumpas ile dlgiilerek ortalama degerleri alinmistir
(Burak vd., 1997). Meyve eti sertligi el penetromet-
resi ile 11.1 mm ¢apindaki penetrometre ucu kulla-
nilarak ol¢lilmiistiir. Bulunan degerlerin ortalamasi
meyve eti sertligi olarak kaydedilmistir (Pearce,
1976). Meyve sap1 uzunlugu, sap ¢ukuru derinligi
ve ¢icek cukuru derinligi 0.01 mm’ye duyarh dijital
kumpas ile 6l¢iiliip ortalamasinin alinmasiyla belir-
lenmistir. Suda ¢6ziiniir kuru madde miktar1 (%
SCKM), el refraktometresi ile pH degeri ise elde
edilen meyve suyunda pH metre ile 6lciilmiistiir.
Titre Edilebilir Asitlik (% TEA) él¢iimii, meyve su-
yunda fenol ftaleyn indikatéri yardimiyla 0,1 N
NaOH ile titre edilmis ve sonuglar malik asit cinsin-
den titrasyon metodu ile belirlenmistir (Altan,
1989). Meyve kabuk rengi ise her genotipte tesadii-
fen secilen olgun 10 meyvede ‘Minolta Chromo
Meter CR-400 cihaz1 kullanilarak L, a, b cinsinden
olctilmiistiir. Klonlarin periyodisite egilimi ve ve-
rimlilik durumlar1 arazide gozlenerek belirlenmis-
tir. Duyusal degerlendirmeler, bes kisilik panelist
tarafindan yapilmistir. Verilerin Degerlendirilme-
sinde ‘Degistirilmis Tartil Derecelendirme Yonte-
mi’ kullanmilmistir. Tartili derecelendirme metodun-
da dikkate alinan ozellikler, gérece puanlar ve simf
araliklari Cizelge 1’de verilmistir.

3. Bulgular
Bu ¢alisma, Malatya ilinde yetistirilen mahalli Arap-

Cizelge 1. “Tartih Derecelendirme” kriterleri, gérece puanlar ve sinif araliklar
Table 1. Criteria of “Weighted Ranked”, relative scores and grade ranges

Meyve Ozellikleri Gorece Puanlar Smf Degerleri Puanlar
g>200 10
Meyve Iriligi (g) 20 100-199 7
g<99 4
Tyi 10
Verimlilik 20 Orta 7
Kotii 4
Yok 10
Periyodisite 15 Kismi 5
Var 1
%>12.00 10
SCKM (%) 10 11.00-12.00 7
%<11,00 4
Iyi 10
Yeme Kalitesi 15 Orta 7
Koti 4
Iyi 10
Albeni 10 Orta 7
Kotii 4
kg cm*>5,00 10
Meyve Eti Sertligi 10 4,01-5,00 7
kg cm-2<4,00 4
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kiz1 elma ¢esidinde iistiin 6zellikli timitvar klonla-
rin belirlenmesi amaciyla yiiriitiilmistiir. Calisma-
da ilk dnce kaliteli meyvelere sahip, verimli ve sag-
likli oldugu goézlenen 11 klon arazide isaretlenmis-
tir. Cogiir anacina asily, yaklasik 20-30 yaslarindaki
bu agaglarin konum ve hasat tarihine ait bilgiler
Cizelge 2’de verilmistir.

Isaretlenen bu agaclardan alinan meyve érnekleri-
nin fiziksel o6l¢ctimlerinde; ortalama meyve agirhig
163.20 g (44.AK.10) - 275.00 g (44.AK.09), meyve
cap1 74.73 mm (44.AK.10) - 90.72 mm (44.AK.01),
meyve boyu 65.75 mm ( 44.AK.02) - 88.43 mm
(44.AK.09) ve meyve eti sertligi ise 3.8 kg/cm?
(44.AK.04) - 5.22 kg/cm? (44.AK.08) arasinda de-
gismistir. Meyve sap1 uzunlugu 6.43 mm (44.AK.11)
- 16.83 mm (44.AK.06), sap cukuru derinligi 9.64
mm ( 44.AK.11) - 20.78 mm (44.AK.09) ve cicek

cukuru derinligi ise 7.61 mm (44.AK.02) - 17.70
mm (44.AK.04) arasinda degismistir (Cizelge 3).

Meyve suyunda gerceklestirilen biyokimyasal ana-
lizlerde SCKM degeri %9.1 (44.AK.02) - %14.8
( 44.AK.04), pH degeri 3.19 (44.AK.02) - 3.56
(44.AK.01), malik asit cinsinden TEA degeri ise %
0.47 (44.AK.02) - %1.05 (44.AK.09) arasinda degis-
mistir. Arapkizi elmasinda yapilan gozlemlerde ve
duyusal analizlerde; 44.AK.05, 44.AK.06, 44.AK.08
no’lu klonlarin periyodisite egiliminin olmadig1 ve
bu klonlarin verimlilik durumu, yeme Kkalitesi ve
albeni yoniiyle de istiin 6zellik gosterdigi belirlen-
mistir (Cizelge 4).

Umitvar klonlarin belirlenmesi icin gerceklestirilen
tartill derecelendirmede, klonlarin aldiklar1 puan-
lar 790 (44.AK.02) ile 1.000 (44.AK.05) arasinda
degismistir. Klonlarin aldiklar1 toplam puanlar iize-

Cizelge 2. Isaretlenen klonlarin konum ve hasat dénemi bilgileri
Table 2. The location and harvest information of marked clones

Klon no il flge Mabhalle / Mevki Rakim o dinatlar Hasat
(m) Tarihi
= . . S .. 38°06'39.84"K .
44.AK.01 Malatya Dogansehir Ciglik Mah. Korali mevkii 1215 37954'49 52D 25-30 Ekim
. . e _— o " 38°17'39.94"K )
44.AK.02 Malatya Yesilyurt Giindiizbey Mah. Okiiz yatag1 mevkii 1160 38°16'40.60"D 20-25 Ekim
44.AK.03 Malatya Dogansehir Giinedogru Koyii Madensuyu mevkii 1277 ggogg,gézg,,g 01-05 Kasim
o . o - . 38°06'23.68"K .
44.AK.04 Malatya Dogansehir Ciglik Mah. Kdyici mevkii 1230 37°54'56.90"D 25-30 Ekim
o . 38°07'39.46"K .
44, AK.05 Malatya Dogansehir Merkez 1243 37956'00.44"D 25-30 Ekim
44, AK.06 Malatya Dogansehir Gilinedogru Kéyii Madensuyu mevkii 1268 ggo%ggég 01-05 Kasim
o . ; o _— i, 38°02'19.89"K )
44.AK.07 Malatya Dogansehir Giinedogru Koyl Madensuyu mevkii 1242 37°49'51.50"D 25-30 Ekim
44.AK.08 Malatya Dogansehir Siirgli Mahallesi-Karsiyaka mevkii 1330 §§°gg'ggig”g 01-05 Kasim
o . R 38°07'39.46"K .
44.AK.09 Malatya Dogansehir Kelhalil Kéyii 1197 37956'00.44"D 22-28 Ekim
. Giindiizbey Mah. Banazi gedigi mev- 38°17'35.73"K ) :
44.AK.10 Malatya Yesilyurt Kii 1180 38°16'43.30"D 22-28 Ekim
. 38°18'07.08"K .
44.AK.11 Malatya Yesilyurt Konak Mah. 1093 38°17'59.07"D 20-25 Ekim
Cizelge 3. Meyve 6rneklerinde ortalama fiziksel 6l¢tim degerleri
Table 3. Average physical measurement values in the fruit samples
Meyve Meyve Meyve Meyve eti Meyve Sap cuku- Ci]fek
Klonno agirh- ¢ap1 boyu sertligi sap1uzun- ru derinli- guurtt a b
5 2 5 ] derinligi
g1(g) (mm) (mm) (kg/cm®)  lugu (mm) i (mm) (mm)
44.AK.01  228.38 90.72 78.33 4.84 16.08 18.38 10.20 27.96 18.69 6.82
44.AK.02  235.74 82.33 65.75 581 14.27 17.77 7.61 32.78 21.63 9.11
44.AK.03  191.34 75.82 78.14 4.27 8.53 13.03 13.63 46.08 10.23 18.27
44.AK.04  192.23 75.69 77.98 3.80 12.39 13.56 17.70 46.82 9.12 18.02
44.AK.05  266.94 87.42 85.97 5.14 14.83 18.12 14.50 27.04 18.97 6.83
44.AK.06  221.74 80.30 77.68 5.07 16.83 19.81 10.38 33.04 21.60 10.74
44.AK.07  260.41 84.97 84.22 4.30 16.38 19.79 14.40 27.04 18.97 6.83
44.AK.08  232.88 86.54 67.58 522 13.47 15.71 11.87 25.14 17.68 5.73
44.AK.09  275.00 85.09 88.43 4.60 13.86 20.78 14.69 27.12 18.90 6.82
44.AK.10  163.20 74.73 71.48 4.20 10.68 11.66 15.05 46.75 9.20 18.01
44.AK.11  206.90 76.47 81.55 3.90 6.43 9.64 15.23 46.80 9.15 18.23
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Cizelge 4. Meyve orneklerinde kimyasal ve duyusal analiz sonuglari
Table 4. Chemical and sensory analysis results in the fruit samples

Periyodisite

Yeme Kkali-

Klon no SCKM (%) pH TEA (%) egilimi Verimlilik tesi Albeni
44.AK.01 11.50 3.56 0.98 Kismi Iyi Orta Orta
44.AK.02 9.10 3.19 0.47 Kismi Iyi Orta Orta
44.AK.03 14.60 3.37 0.95 Kismi Iyi lyi lyi
44.AK.04 14.80 3.40 1.02 Kismi Iyi Iyi Iyi
44.AK.05 13.10 3.28 0.71 Yok Iyi Iyi Iyi
44.AK.06 12.70 3.42 0.60 Yok Iyi Iyi Iyi
44.AK.07 11.80 3.19 0.80 Kismi Iyi lyi lyi
44.AK.08 13.30 3.24 0.99 Yok Iyi lyi lyi
44.AK.09 12.70 3.42 1.05 Kismi Iyi Iyi Iyi
44.AK.10 14.50 3.37 0.97 Yok Iyi lyi lyi
44.AK.11 14.60 3.37 0.94 Kismi lyi lyi lyi
Cizelge 5. “Tartil Derecelendirme” puanlari
Table 5. “Weighted Ranked” scores
Klonno  Meyve  Meyveeti ...,  Periyodisite o ooy Yeme  nni Toplam
agirhg sertligi egilimi kalitesi
44.AK.05 200 100 100 150 200 150 100 1000
44.AK.06 200 100 100 150 200 150 100 1000
44.AK.08 200 100 100 150 200 150 100 1000
44.AK.10 140 40 100 150 200 150 100 880
44.AK.07 200 70 70 75 200 150 100 865
44.AK.11 200 40 100 75 200 150 100 865
44.AK.03 140 70 100 75 200 150 100 835
44.AK.09 140 70 100 75 200 150 100 835
44.AK.04 140 40 100 75 200 150 100 805
44.AK.01 200 70 70 75 200 105 70 790
44.AK.02 200 100 40 75 200 105 70 790
rinden yapilan degerlendirmede; 44.AK.05,  12.831b arasinda belirlemistir. Dier arastirmacila-

44 AK.06 ve 44.AK.08 no’lu klonlar timitvar olarak
secilmistir ( Cizelge 5).

4. Tartisma ve Sonug

Bu calismada, Malatya ilinde yetistirilen mahalli
Arapkiz1 elma ¢esidinde istiin 6zellikli klonlar se-
¢ilmistir. Tartili derecelendirme yonteminin kulla-
nildig1 ¢alismada 44.AK.05, 44.AK.06 ve 44.AK.08
no’lu klonlar timitvar olarak belirlenmistir.

Umitvar olarak belirlenen klonlarda meyve agirligi
221.74 g ile 266.94 g arasinda degismistir. Meyve
agirhigl degerlerini Akca ve Sen (1990) 20.23-
236.00 g, Sen vd. (1992) 23.95 - 65.5 g, Serdar vd.
(2007) 54.3 g - 206.0 g, Yilmaz (2010) 72.19 g -
113.39 g, Ozrenk vd. (2011) 20.9-139.3 g, Kirkaya
vd. (2014), 76.24-247.23 g, Senyurt vd. (2015) ise
80.70-195.61 g arasinda bulmustur. Elde ettigimiz
meyve agirhgl degerinin diger arastirmacilarin
sonuglariyla benzer oldugu goriilmektedir.

Umitvar klonlarda meyve eti sertligi degerleri 5.07
kg/cm? ile 5.22 kg/cm? arasinda belirlenmistir. Bu
degerleri Dogan ve Giilerytiz (2001) 6.60 - 8.40 lb,
Serdar vd. (2007) 4.9-10.4 kg cm? Ozrenk vd.
(2011) 3.9-6.2 kg cm?, Kirkaya vd. (2014) ise 6.99-
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rin bulduklar: degerlerin, bizim degerlerimize gore
daha genis bir aralikta oldugu goriilmektedir. Bu
durumun calismalarda ele alinan materyal farklili-
gindan kaynaklandig1 diisiiniilmektedir.

Calismamizda Umitvar klonlarda SCKM degerleri
%12.7 ile %13.3 arasinda degismistir. Bu degerleri
Akca ve Sen (1990) %8 -15.35, Pirlak vd. (1997) %
10.3-13.8, Serdar vd. (2007) %8.5 - 13.7, Ozrenk
vd. (2011) %10.0-15.4, Kirkaya vd. (2014) %9.01-
13.75, Bostan ve Yilmaz (2015) Yomra elmasinda
%12-15 Demir elmasinda ise %13.85-15.75 arasin-
da degistigini bildirmektedir. Belirledigimiz deger-
lerin diger arastirmalarin verileriyle uyum igerisin-
de oldugu goriilmektedir.

Calismamizda timitvar klonlarda TEA degerinin %
0.60 ile %0.99 arasinda degistigi belirlenmistir. Bu
degerleri Sen vd. (1992) %0.19 -0.90, Pirlak vd.
(1997) %0.19-1.43, Serdar vd. (2007) ise %0.2 -
1.3 arasinda belirlemislerdir. Belirledigimiz TEA
degerinin diger arastirmacilarin sonuglariyla para-
lellik arz ettigi gorilmektedir.

Umitvar klonlarda pH degeri 3.24-3.28 arasinda
degismistir. Bu parametreyi Sen vd. (1992) 3.42-
3.89, Ozkan ve Celep (1995) 2.92-3.38, Karadeniz
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vd. (1996) 2.79-4.70, Osmanoglu (2008) 4.26-5.80,
Corumlu (2010) 3.94-6.20, Dogru (2012) 4.26-
5.80, Karadeniz vd. (2013) ise 3.88-4.28, arasinda
belirlemistir. Elde ettigimiz pH degerlerinin diger
arastirmacilarin sonuglariyla uyum icerisinde ol-
dugu goriilmektedir.

Calismada timitvar olarak belirlenen genotiplerin
verimli olduklari ve periyodisite egilimi gosterme-
dikleri gorilmistir. Ayrica bu genotiplere ait
meyvelerin yeme kalitesi ve albeni yoniiyle de
ustiin ozellikte olduklar1 belirlenmistir. Calisma
sonunda tmitvar genotipler genetik kaynaklarin
muhafazasi ve seleksiyonun ikinci asamasinda
materyal olarak kullanilmak iizere Kayis1 Aragtir-
ma Enstitiisii Miidurligi elma koleksiyon parseli-
ne aktarilmistir.
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Ozet

Bursa-Orhangazi ilgesinde 6zel iiretici bahgesinden temin edilen meyve érnekleri 120C sicaklik ve %90-
95 oransal nemde normal atmosfer (NA), modifiye atmosfer (MA) ve kontrollii atmosfer (KA) kosullarin-
da 35 giin depolanmiglardir. Depolamada 0, 14, 28 ve 35 giin sonra meyve drneklerinin titre edilebilir
asitlik, askorbik asit igerigi, suda ¢ozlinebilir kuru madde, klorofil-a, klorofil-b, toplam klorofil miktar1 ve
agirhk kaybindaki degisimler ve gorsel olarak pazarlanabilirlik kalitesi izlenmistir.

Bulgularimiza gore, dolma biber meyvelerinin titre edilebilir toplam asitlik (TETA) degeri depolamanin
ilk dénemlerinde artis, daha sonra azalma seklinde gergeklesmistir. Gerek ilk dénemdeki artis gerekse
sonraki donemdeki azalma NA kosullarinda MA ve KA kosullarinda depolanan triinlere gore daha fazla
olmugtur. Depolama siiresince askorbik asit miktar: tiim depolama uygulamalarinda belirgin olmus
ancak azalma orani NA'de daha fazla gergeklesmistir. Benzer degisim klorofil miktarlarinda da saptan-
mustir. Suda Coziinebilir kuru madde (SCKM) degeri ise depolama siiresince uygulamalara goére farkl
oranlarda artig gostermistir. Agirlik kaybi, biyokimyasal ve gorsel kalite 6zelliklerindeki degisimler
dikkate alindiginda en iyi sonuglar PVC bazli streg ile paketlenmis MA uygulamasi (MA3) ve %302 + %3
COz KA kosullarinda depolanan tiriinlerde saptanmustir. Bu sonuglara gére NA’de 14 giin depolanabilen
dolma biber meyvelerinin, MA3 ve KA1 kosullarinda 30 giin depolanabilecegi tespit edilmistir.

Anahtar kelimeler: Dolma biber, MA, KA, depolama, kalite

Studies on The Storage Potentials of Bell Pepper cv. Kandil Under
Modified and Controlled Atmosphere Conditions

Abstract

Bell pepper cv. Kandil fruit samples, which obtained from a farmers’ production areas located in Bursa
Orhangazi, were stored at 12°C temperature, 90-95% RH under normal atmosphere (NA), modified
atmosphere (MA) and controlled atmosphere (CA) conditions for 35 days. Apart from the initial analysis
at the end of 14, 28 and 35 days storage, titratable acidity (TA), total ascorbic acid contents, total soluble
solid contents (TSSC), chlorophylls contents of the fruits and weight loss of fruit were observed. Besides,
marketability assessment of the fruit samples was determined visually. According to the results ob-
tained, change in the value of TA of the bell pepper fruits held an increase in the first period of storage
and then it takes a form of decrease. Both the increase in the first period and the decrease in the next
period in TA value of the stored fruits were higher in NA than CA, MA storage conditions. Ascorbic acid
was apparent in all storage conditions but the reduction ratio was higher in NA. Similar changes were
also found in chlorophyll content. The TSSC value increased at different rates according to the applica-
tion during storage. The best results were obtained from the fruits stored in using strec film MA packag-
ing treatment (MA3) and %302 + %3 CO2 CA (CA1) conditions, if weight loss, biochemical properties and
visual quality taken into consideration. As results, it was determined that the storage period of bell
pepper fruits may be extended for 35 days, whether they can be stored for 14 days in NA conditions.

Keywords: Bell pepper, MA, CA, storage, quality

1.Giris

biberler i¢in optimum depolamanin, 7°C ile 10°C

Son yillarda yaklasik 24 milyon tona ulasan iiretim
kapasitesi ve gida sektdriine ham madde saglama-
s1 nedeniyle sebzeler tarimsal ekonomide 6nemli
bir yer tutmaktadir. Ancak, sadece hasat ve pazar-
lama doénemlerinde biberlerde %15 dolayinda bir
kayip orani vardir. Depolama asamasi da dikkate
alinacak olursa bu oranin %30’lara ulasacagl 6n-
goriilmektedir (Ozelkdk, 1995). Biber, genel an-
lamda klimakterik olmayan iiriinler grubuna gir-
mektedir (Watkins, 2002). Bosland ve Votava
(2000); biberlerin 1-3 hafta siireyle oda kosullar-
da bile muhafaza edilebilecegini; ancak, bu kosul-
larda %10’a varan oranlarda agirlik kaybi ve bu-
rusma olusacagini bu nedenle sogukta muhafaza
edilmelerini 6nermislerdir. Ancak, lisiime zarari
nedeniyle biberlerin ¢ok diisiik sicakliklar yerine
kismen yiiksek sicaklikta depolanmaktadir. Bu
kapsamda Kader (2002), California Wonder tipi

arasinda sicaklik ve %95-98 arasinda oransal nem
kosullarinda yapilmasini 6nermis ve bu kosullarda
3 haftaya kadar basarili bir sekilde depolanabile-
ceklerini bildirmistir. Lin (2005) Forever c¢esidi
California Wonder tipi biberlerin, 5°C ile 7,5 °C
arasinda 4 haftaya kadar depolanabildigi ve ii¢ giin
stireyle raf émriinde tutulabildigini, buna karsin;
sar1 kabuk renkli Stiker cesidinin 4 hafta siireyle
depolanamadigini saptamistir. S6z konusu ¢esidin
o6zellikle hasat doneminde mekanik zararlanmaya
karsi son derece hassas oldugunu; her iki cesit
icinde 5°C altinda yapilan depolama sonunda raf
omri siirecinde yiiksek oranda ¢lirtime gosterdik-
lerini bildirmistir. Diger yandan yine dolmalik
biberlerin 8- 10°C ve % 85-90 oransal nemde mu-
hafaza siliresinin 6-8 haftaya kadar ¢ikabildigine
dair bulgularda vardir (Vural vd. 2000; Giinay,
2005; Acican ve Aslim, 2007). Cantwell (2007),
biberlerin 5°C sicaklikta 2 hafta depolanmasinda
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su kayb1 oraninin ¢ok azalmasina karsilik lisiime
zarar1 gorildiigiinii saptamistir.

Biber depolamasinda en onemli kayiplar, asiri
olgunlasma, yaslanma, su kaybi ve besin degerin-
deki kayiplardir. Bu kayiplarin en aza indirilmesin-
de en etkin yontemlerden biri de depolamada MA
ve KA sistemleridir. KA’da depolamada nicel ve
niteliksel olarak kalite kaybinin azaltilarak muha-
faza stliresinin uzatilmasinda diisiik O; ve yiiksek
CO: oranlar1 ayr1 ayr etkili olabildigi gibi bu iki
gazin kombine edilmis sekilde kullanimi daha fazla
etkili olmaktadir (Isenberg, 1979; Herner, 1987;
Kader, 1992; Kaynas vd., 1995). Depolamada mey-
venin icinde bulundugu atmosfer kosullarinin
degistirilmesi basta solunum ve etilen olmak tizere
hemen hemen tiim metabolik faaliyetler lizerine
etkili olmaktadir. Bu etki nedeniyle dolayli veya
dolaysiz olarak depolama sirasinda ortaya ¢ikan
fizyolojik bozulmalarda kontrol edilmektedir. An-
cak liriin i¢cin uygun gaz karisimlarinin kullanilma-
masi yiiksek COz ve diisiik Oz bozulmalarina neden
olabilmektedir. Bunlar ise daha ¢ok ugucu bilesik
sentezinin olumsuz etkilenmesi sonucu, koku, tat,
aroma bozulmalarinin olusmasidir (Weichman,
1987; Wang, 1990; Agar, 1993).

Uriinlerin muhafazasinda MA uygulamas kapsa-
minda; uygulama yapilacak {iriiniin O; ve CO2 sevi-
yeleri agisindan zarar esikleri de biiyiik 6nem tasi-
maktadir. Bu baglamda; biber i¢in diisiik O; zarar
esik seviyesinin %2 (Beaudry, 2000); ytiksek CO2
zarar esik seviyesinin ise %5 oldugu (Watkins,
2000) belirlenmistir. Halloran vd., (2000), polipro-
pilen ile ambalajlanan o6rneklerin polietilen ile
ambalajlanan érneklerden daha az agirlik kaybina
ugradiklarini bulgulamislardir. Diisiik yogunluklu
polietilen bazli MA uygulamasina tabi tutulmus
Keystone cesidi California Wonder tipi biber ile
Numex R-Naky cesidi sivri tip biberlerde sirasiyla
8°C, 14°C ve 20°C sicakliklarda 5 hafta siireyle
yapilan depolama sonuncunda 6zellikle 8°C sicak-
Iikta s6z konusu uygulamanin ¢ok etkili oldugu
saptanmis; bununla birlikte tiim depolama sicak-
Iiklarinda MA uygulamasinin agirlik kaybi ve ¢iirii-
me orani iizerine olumlu etkide bulundugu saptan-
mistir (Banaras vd.,2002). Sakaldas (2012), Cali-
fornia Wonder biber tipi Maxbell F1 ¢esidinin yesil
olum doénemlerine ait biberlerde hasat sonrasi
sicak su uygulamalari, ultraviole 1s1n (UV-C) uygu-
lamalari ve diistik yogunluklu polietilen (LDPE) ile
polivinilklorid (PVC) bazli MA kosullarinda yaptigi
depolama ¢alismasinda bu uygulamalarin yani sira
40°C ve 50°C sicak su daldirma uygulamalarinin
kayiplarin dnlenmesinde olumlu etkilerini sapta-
migtir.

Biberlerin KA’da depolanmalarinda duyarhlik
sinirinin Oz i¢cin %3, COz igin %2 oldugu bildirilme-
sine karsiik (Wiersma ve Stork, 1976; Kader
1992), Stenvers ve Herchel (1971) %3-5 oraninda-
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ki O2'nin olumlu etki yarattigini, CO2 oraninin yiik-
seltilmesinin etkili olmadigini belirtmislerdir. Kul-
lanilan gesitlere bagl olarak dnerilen en uygun gaz
karisim degerleri farklilik gostermektedir (Wang,
1977; Almasi ve Balla, 1984; Otma,1989).

2.Materyal Metot

Calismada Bursa - Orhangazi'de 6zel {iretici bah-
cesinden agikta yetistirilen Kandil Dolma biber
cesidi meyveleri kullanilmistir. Depolama ¢alisma-
lar1 mekanik sogutmali odalarda 12°C sicaklik ve
%90-95 oransal nem kosullarinda gerceklestiril-
mistir. Hasattan sonra NA'da depolamada poliste-
ren tabaklar icindeki meyveler kontrol olarak alin-
mistir. MA uygulamalar: olarak; meyve tabaklari
deliksiz LDPE (MA1), delikli LDPE bazli torba (5
adet/5 mm-kg biber) (MA2) ve PVC (MA3) bazh
stre¢ ile paketlenmis drnekler; KA uygulamalari
olarak %302 + %3 CO2 (KA1), %302 + %5 CO:
(KA2) ve %502 + %5 CO2 (KA3) gaz karisimlari
kullanilmistir.

MA materyallerinin gaz, su buhar gecirgenlikleri
ve kalinhklar1 TUBITAK- MAM’nde saptanmustir
(LDPE: 30 pm kalnhk, 15869 ml 02/
m2.giin.atm.10°C, 6615.8 mICO2/m2. giin.atm.10°C;
PVC: 15 pm kalnhk, 5753.6 ml 02/
m2.giin.atm.10°C, 615880.2 ml COz/
m2.giin.atm.10°C, Su buhari: 200 g/
mz2.gilin.atm.10°C).

KA uygulamalari plexiglas'tan yapilmis gaz sizdir-
maz, seffaf hiicrelerde gerceklestirilmistir. Kabin-
lerdeki gaz karisimlari, tarafimizca gelistirilmis
akisim tablasindan (flowboard) mikro vanalar
yardimiyla 60 cm su siitlinii basing farkiyla 02, CO2
ve Nz’'un sabit basing altinda kabin i¢ine verilerek
saglanmistir. Kabinler icerisinde oransal nem ise
N2 gazinin akisim tablosundan énce suyla doyurul-
masl ile diizenlenmistir.

Depolamadan dnce ve depolamanin 14, 28 ve 35.
giiniinde bazi kalite 6zellikleri saptanmistir. Depo-
lama siiresince titre edilebilir toplam asitlik (sitrik
asit g2) (IFJU No.3); toplam askorbik asit (mg.g2 )
(IFJU No.17), klorofil-a, klorofil-b ve toplam kloro-
fil (ug.cm22) (Holden, 1976) tarafindan tanimla-
nan yontemlere gore saptanmistir. Ayrica suda
¢oziinebilir kuru madde (SCKM) refraktometre
yardimiyla 6l¢lilmiis, meyvelerin depolama siire-
since agirlik kayiplar (%) tartimla ve gorsel kalite
degerlendirmeleri (5:¢0k iyi, 4: iyi,
3:pazarlanabilir, 2:kotli, 1:¢ok koéti) yapilarak
uygulamalarin bu o6zelliklerdeki degisime etkisi
incelenmisgtir.

Deneme 3 yinelemeli faktoriyel tesadiif bloklar:
deneme desenine gore kurulmus olup, her yinele-
mede 25 adet dolma biber meyvesi kullanilmistir.
Elde edilen bulgular varyans analizine tabi tutul-
mus ve ortalamalar arasindaki farkliliklar Duncan
testine gore %95 giiven sinir1 iginde gruplandiril-
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mustir.
3. Bulgular ve Tartisma

Kandil dolma biberi meyvelerinin 120C sicaklikta
farkli kosullarda depolanmalar1 siiresince TETA
(sitrik asit) icerigindeki degisimler Cizelge 1’de
verilmistir. Asitlik depolamanin ilk déneminde
azalma, 14. giinden sonra depolamanin sonuna
kadar artis gostermistir. Depolama siireleri ortala-
ma asitlik degerleri arasindaki farklilik p<0.01
diizeyinde onemlilik gostermistir. Diger yandan
uygulama ortalamalar1 arasinda da istatistiki ola-
rak onemli farklilik (p<0.01) bulunmustur. Depo-
lama siiresince asitlikteki azalma ve artis oranlari
uygulamalara gore farkl diizeylerde gerceklesmis
ve ortalama degerler arasindaki farkliik p<0.01
diizeyinde onemli bulunmustur. Bulgularimiza
gore, gerek depolamanin ilk donemindeki azalma
gerekse bundan sonraki artis degerleri NA kosulla-
rinda saklanan meyvelerde MA ve KA kosullarinda
saklanan meyvelere gore daha biiyiik oranlarda
gerceklesmistir (Cizelge 1). MA ve KA kosullarin-
da, organik asit metabolizmasindaki degisimlerin
daha kontrolli olarak gerceklestigini, metaboliz-
mada organik asit kullanimin sinirlandig1 goril-
mektedir. Bu durumu MA ve KA kosullarinda or-
tam CO: konsantrasyonu yiiksekligi ve disiik O
konsantrasyonu ile agiklayabiliriz. Olgunlasma ve

yaslanma donemine giren depolanmis biberlerde
asitligin oransal olarak azalmasi {siime zarari
nedeniyle kismen yiiksek sicaklikta depolanmalari,
organik asitlerin solunumda kullanilmalari, seker
sentezine katilimlari ve hiicrelerde tuz seklinde
kristallesmelerinin sonucudur (Ulrich, 1970; Sua-
rez vd., 2008; Flores vd., 2012).

Suda ¢oziinebilir kuru madde (SCKM) degerindeki
degisimlerde, depolama siiresi ve uygulamalara
gore farklilik gdstermistir. Depolama siiresi ve
uygulama ortalamalar1 arasindaki farkhliklar ista-
tistiki olarak o6nemli (p<0.01) bulunmustur
(Cizelge 2). Bulgularimiza gére depolama baslangi-
cinda %4.00 olan SCKM degeri ilk 4 haftadan son-
ra artmis ortalama %4.20 diizeyine ulasmistir.
Ortalama SCKM degerindeki en fazla artis NA ile
MA1 ve MAZ2, en az degisim ise MA3 ve KA uygula-
malarinda saptanmistir. Biberlerin SCKM icerikle-
rindeki degisimler uygulamalara gore farklihik
gostermistir. En ¢ok dikkat ¢eken degisim NA uy-
gulamasinda gorillmiistiir. NA uygulamasinda
meyvelerin SCKM icerikleri depolama siiresince
hep artmis ve depolamanin ikinci yarisinda %5.20
ve %5.30 diizeyine ulasmistir (Cizelge 2). SCKM
degeri oransal olarak ifade edildigi icin, bu artis
NA kosullarindaki asir1 su kaybinin bir yansimasi
olarak degerlendirilebilir.

Cizelge 1. Kandil dolma biber meyvelerinin 12°C’de depolanmalar siiresince farkli depolama uygulamalarinin titre

edilebilir asitlik degisimine etkisi (sitrik asit g.g-2)

Table 1. Effects of different storage systems on titratable acidity varitions of bell pepper fruits cv Kandil stored

at 120C

Depolama Depolama Siiresi (giin)

Uygulamalari 0 14 28 35 Depo. Uyg. Ort.
NA 1.184 1.003 2.240 1.536 1.491a
MA-1 1.184 0.735 1.738 1.504 1.288b
MA -2 1.184 0.896 1.632 1.355 1.267 bc
MA -3 1.184 0.875 1.333 1.536 1.232¢
KA -1 1.184 0.875 1.408 1.259 1.181d
KA-2 1.184 0.768 1.258 1.269 1.120e
KA-3 1.184 0.853 1.408 1.280 1.181d
Depo. Siir. Ort. 1.184 c 0.856d 1.574a 1.391b ok

Onem. Derecesi

%k

Depo. Uyg. x Depo. Siiresi: **

**:0:01 diizeyde 6nemli

Cizelge 2. Kandil dolma biber meyvelerinin 12°C’de depolanmalari siiresince farkli depolama uygulamalarinin suda

¢oziinebilir kuru madde degisimine etkisi (%)

Table 2. Effects of different storage systems on soluble solids rates varitions of bell pepper fruits cv Kandil

stored at 12°C

Depolama Depolama Siiresi (giin)

Uygulamalari 0 14 28 35 Depo. Uyg. Ort.
NA 4.00 4.15 5.20 5.30 4.66 a
MA- 1 4.00 4.03 3.93 4.03 4.00 bc
MA -2 4.00 4.07 3.93 4.20 4.05b

MA -3 4.00 4.10 3.80 3.93 3.96 cd

KA -1 4.00 3.93 3.67 3.93 3.88d
KA-2 4.00 3.90 3.67 4.00 3.88d
KA-3 4.00 3.93 3.90 3.98 3.95cd
Depo. Siir. Ort. 4.00 b 4.02b 4.01b 4.20 a -

Onem. Derecesi

%k

Depo. Uyg. x Depo. Siiresi: **

**:0:01 diizeyde 6nemli
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Cizelge 3. Kandil dolma biber meyvelerinin 129C'de depolanmalari siiresince farkli depolama uygulamalarinin

toplam askorbik asit degisimine etkisi (mg.g2)

Table 3. Effects of different storage systems on total ascorbic acid varitions of bell pepper fruits cv Kandil sto-

red at 12°C

Depolama Depolama Siiresi (giin)

Uygulamalar1 0 14 28 35 Depo. Uyg. Ort.
NA 112.9 43.2 44.8 19.2 55.0e
MA- 1 112.9 60.8 49.6 25.6 62.2d
MA -2 1129 73.6 51.2 26.2 66.0 d
MA -3 112.9 73.6 67.2 33.6 71.8c¢
KA -1 112.9 96.1 81.0 70.4 90.1a
KA-2 112.9 92.8 70.4 67.2 85.8b
KA-3 1129 84.8 68.8 67.2 83.4b
Depo. Siir. Ort. 1129a 75.0 b 619 c 44.2d

*%

Onem. Derecesi

Depo. Uyg. x Depo. Siiresi: **

**:0:01 diizeyde 6nemli

Cizelge 4. Kandil dolma biber meyvelerinin 120C’de depolanmalar: siiresince farkli depolama uygulamalarinin

klorofil-a miktarindaki degisimine etkisi (pg.cm-2)

Table 4. Effects of different storage systems on chlorophyll-a varitions of bell pepper fruits cv Kandil stored at

120C

Depolama Depolama Siiresi (giin)

Uygulamalari 0 14 28 35 Depo. Uyg. Ort.
NA 3.03 2.86 2.80 1.96 55.0e
MA-1 3.03 2.95 2.72 2.46 62.2d
MA -2 3.03 2.56 2.49 2.19 66.0d
MA -3 3.03 1.99 2.93 2.39 71.8c
KA -1 3.03 2.38 3.05 2.70 90.1a
KA-2 3.03 3.14 2.89 2.56 85.8b
KA-3 3.03 2.81 2.68 2.41 834D
Depo. Siir. Ort. 3.03a 2.67c 2.79b 2.38d o

Onem. Derecesi

Depo. Uyg. x Depo. Siiresi: **

**:0:01 diizeyde 6nemli

Cizelge 5. Kandil dolma biber meyvelerinin 120C’de depolanmalari stiresince farkli depolama uygulamalarinin

klorofil-b miktarindaki degisimine etkisi (pg.cm-2)

Table 5. Effects of different storage systems on chlorophyll-b varitions of bell pepper fruits cv Kandil stored at

12°C

Depolama Depolama Siiresi (giin)

Uygulamalari 0 14 28 35 Depo. Uyg. Ort.
NA 3.60 2.84 3.03 2.55 55.0e
MA-1 3.60 3.61 3.63 3.32 62.2d
MA -2 3.60 3.54 3.23 2.92 66.0d
MA -3 3.60 4.00 3.63 3.05 71.8¢
KA -1 3.60 3.94 3.47 3.15 90.1a
KA-2 3.60 3.68 3.08 2.44 85.8b
KA-3 3.60 3.92 3.69 2.35 83.4b
Depo. Siir. Ort. 3.60a 3.65a 3.39b 2.82c -

Onem. Derecesi

Depo. Uyg. x Depo. Siiresi: **

Kandil dolma biber meyvelerinin baslangicta
112.9 mg.g? olan askorbik asit miktari, depola-
mayla birlikte hizla azalarak, 35 giin sonunda orta-
lama 44.2 mg.g? degerine ulasmistir. Depolama
siireleri ortalama degerleri arasindaki farklihk
p<0.01 diizeyinde 6nemli bulunmus ve her déonem
ayrl istatistiki grup icerisinde yer almistir. Diger
yandan uygulama ortalama degerleri arasinda da
istatistiki olarak onemli farklilik (p<0.01) saptan-
mistir. En fazla kayip, NA uygulamasinda goriiliir-
ken, en az kayip KA uygulamalarinda bulunmus-
tur. Askorbik asidin depolama siiresince azalmasi
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**:0:01 diizeyde 6nemli

uygulamalara gore farklilik géstermis ve depolama
stiresi x uygulama interaksiyonu 6nemli (p<0.01)
cikmistir. Bu kapsamda MA uygulamalar: askorbik
asit kaybini kismen azaltirken, KA uygulamalarin-
da daha basarili sonug¢ alinmistir. En az kayip KA1
uygulamasindaki meyvelerde bulunmustur
(Cizelge 3). KA kosullarinda bu kaybin azalmasin-
da yiiksek CO?’in etkili oldugu, NA ve gecirgenligi
dikkate alindiginda MA kosullarinda ve NA uygula-
malarinda askorbik asidin yiiksek O kosullarinda
okside olarak pargalanmasi sonucudur
(Weichmann, 1987; Wang, 1990; Kader, 1992).
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Cizelge 6. Kandil dolma biber meyvelerinin 120C’de depolanmalar: stiresince farkli depolama uygulamalarinin
toplam klorofil miktarindaki degisimine etkisi (pug.cm-2)

Table 6. Effects of different storage systems on total chlorophyll varitions of bell pepper fruits cv Kandil stored
at 120C

Depolama Depolama Siiresi (giin)
Uygulamalart 0 14 28 35 Depo. Uyg. Ort.
NA 8.94 7.18 6.99 5.37 712e
MA-1 8.94 7.87 7.31 5.92 7.51c
MA -2 8.94 6.95 6.62 6.18 7.17 de
MA -3 8.94 8.06 7.62 6.11 7.68b
KA -1 8.94 8.11 7.87 6.99 7.98 a
KA-2 8.94 7.78 7.45 6.16 7.58 bc
KA-3 8.94 7.59 6.86 5.92 7.33d
Depo. Siir. Ort. 8.94 a 7.65b 7.25¢ 6.09 d o
Onem. Derecesi 53
Depo. Uyg. x Depo. Siiresi: ** **:0:01 diizeyde 6nemli
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Sekil 1. Kandil dolma biber meyvelerinin 129C’de depolanmalart siiresince farkli depolama uygulamalarinin agirhik
kaybina etkisi (%)

Figure 1. Effects of different storage systems on weight loss rate varitions of bell pepper fruits cv Kandil sto-
red at 12°C

Depolama siiresince meyve kabugu rengindeki disiik diizeyde azalma saptanmistir. Her iki kloro-
degisimler klorofil-a, klorofil-b ve toplam klorofil fil formundaki degisimler toplam klorofil mikta-
miktarlari1 olarak saptanmis ve bulgular Cizelge 4, rindaki degisimlere aynen yansimistir. Buna gore,
5, 6'da oOzetlenmistir. Klorofil degerleri birlikte baslangicta 8.94 pg.cm2 olan toplam klorofil mik-
degerlendirildiginde Kandil dolma biberinde mey- tar1 depolama siiresince azalarak 35 giin sonra
ve renginde klorofil-b formunun daha etkin oldu- 6.09 pg.cm? diizeyine diismistiir. Yine uygulama
gu saptanmustir. Klorofil-a ve klorofil-b miktarlari ortalamalar1 arasindaki farkhilik énemli (p<0.01)
depolama siiresince genel olarak azalma gostermis bulunmus, en fazla toplam klorofil kayb1 NA uygu-
ve her iki Klorofil formundaki bu azalma, istatistiki lamasinda elde edilmistir. Toplam klorofil degerle-
olarak énemli (p<0.01) bulunmustur. Ozellikle NA rinde depolama siiresince goriilen azalmalar, uy-
uygulamalarinda klorofil formlarindaki azalmalar, gulamalara gore 6nemli (p<0.01) diizeylerde ger-
28 giin depolamadan sonra belirginlesmis ve bu ceklesmistir. Buna gore, en hizl klorofil kayb1 NA
meyve renginde gorsel olarak algilanmistir. Bunun uygulamasinda goriiliirken, en az renk kayb1 KA
yaninda Klorofil formlarindaki azalmalar uygula- uygulamalarindan elde edilmistir. 35 giinliik depo-
malara gore farklilik gostermis (p<0.01), en fazla lama sonunda yesil rengin en iyi korundugu uygu-
azalma NA kosullarinda depolanan meyvelerde lama KA1 uygulamasi olarak saptanmistir. Kandil
goriiliirken, MA ve KA uygulamalarinda ¢ok daha dolma biberlerin olgunlasma ve yaslanmasinin en
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KALITE
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Sekil 2. Kandil dolma biber meyvelerinin 12°C’de depolanmalar siiresince farkli depolama uygulamalarinin gorsel

kaliteye etkisi

Figure 2. Effects of different storage systems on visual quality varitions of bell pepper fruits cv Kandil stored at

120C

iyi gostergesi kabuk rengindeki degismedir. Kloro-
fil kayb1 sonucu gerceklesen renk degisimi ile
meyve rengi yesilden solgun, acik sar1 renge, daha
sonra kirmizi renge doniismektedir. Taze tiiketilen
biberlerde kalite kaybinin gorsel algilanmasinda
onemli bir parametredir ve renk degisimi depola-
ma kosullarina bagl kalmaksizin her kosulda yas-
lanmanin sonucu dogal bir gelismedir. Bulgulari-
miza gore, klorofildeki azalmanin MA ve KA kosul-
larinda muhafaza ile 6nemli derecede yavaslatila-
bilecegi ve depolama siiresini uzatabilecegi ortaya
cikmistir. Bu uygulamalar icerisinde MA3 ve KA1
uygulamalari daha iyi sonug vermistir. Bu etki MA
ve KA kosullarindaki O; oraninin diisiik, CO2 orani-
nin yiiksek olmasindadir. KA3 kosullarinda depo-
lanan biberlerdeki renk degisimi depolama sonun-
da kontrol meyvelerine ¢ok yakin bulunmustur. Bu
etki KA3 kosullarinda, diger KA kosullarina gore
02 ve COz oranlariin kismen yiiksek olmasindan
kaynaklanabilir. Benzer sonug, Singh ve ark,
(1972); Salunkhe ve Wu, (1973); Do ve Salunkhe,
(1975) tarafindan da saptanmistir.

Kandil dolma biberlerin muhafazasinda depolama
uygulamalarinin en belirgin farkliligi agirhik kay-
binda goriilmiistiir. Depolamanin ilk doneminde
gorillen bu farkliik depolamanin sonuna kadar
devam etmistir. NA’da depolanan biber meyveleri
14 giin sonra %15 diizeyinde agirlik kayb: goste-
rirken, MA uygulamalarinda ortalama %4, KA uy-
gulamalarinda %1 diizeyinde gerceklesmistir. 28
giin sonra ise agirlik kayip oran1 NA’da %23, MA
ve KA uygulamalarinda %3-5 oranina ulasmistir.
Depolamanin 35.giinde MA1 ve MA2 uygulamala-
rindaki meyvelerde %25-30, MA3 ve KA uygula-
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malarinda %5-10 diizeyinde agirlik kaybi saptan-
mistir. Bu dénemde NA kosullarinda saklanan
meyvelerde agirlik kayb1 %58 olarak gercekles-
mistir (Sekil 1). MA1 ve MA2 kosullarinda 35. giin-
de saptanan yiiksek agirlik kayb1 bu uygulamalar-
daki meyvelerde goriilen asir1 ¢iiriimelerden ileri
gelmistir. KA uygulamalarinda agirlik kaybinin 35.
giinde bile ticari sinir civarinda kalmasi, gaz kari-
simlarinda N2 gazinin sisteme gonderilmesinden
once su buhari ile doyurulmus dolayisiyla kabinler
icindeki oransal nemin yiiksek tutulmasindan kay-
naklanmigtir.

Farkli kosullarda muhafaza edilen Kandil dolma
biber meyvelerinin depolama siiresince renk, par-
laklik, burusma, sap kurumasi, tohum rengi dikka-
te almarak yapilan gorsel kalite degerlendirme
sonuglar1 Sekil 2’de 6zetlenmistir. Bulgularimiza
gore NA kosullarinda muhafaza edilen biber mey-
velerinin bu o6zellikler yoniinden ancak 14 giin
depolanabilecegi ortaya ¢ikmistir. 14 giinden he-
men sonra meyveler pazarlanabilir 6zelliklerini
kaybetmislerdir. Bu kapsamda MA3 ve KA1 kosul-
larinda saklanan biber meyveleri 30.glinde pazar-
lanabilir niteliklerini korumuslardir.

4. Sonug

Sonug olarak, biberlerde depolamada biiyiik ka-
yiplara neden olan tisiime zarari igin ¢alismada
kullanilan 120C sicaklik, Kandil dolma biber mey-
veleri i¢in uygun bir sicaklik degeridir. MA uygula-
malarinda delikli ve deliksiz polietilen torbalara
gore, PVC hammaddesinden yapilmis stre¢ film
(MA3) uygulamasi daha iyi sonug¢ vermistir. Calis-
ma bulgularina gore, %5 COz konsantrasyonunun
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kullanildig1 KA kosullarinda (KA2 ve KA3) meyve
kabugunda yiiksek CO; zarar1 gézlenmemis olma-
sina karsilik, KA3 kosullarinda tohumlarda karar-
ma saptanmistir. 35 giinlik depolama sonunda
tlim kalite ve agirlik kayb1 degerleri birlikte deger-
lendirildiginde en iyi sonucun KA1 ve NA3 uygula-
malarindan elde edildigi ifade edilebilir. Ancak
depolama sonrasi pazarlama asamasi (raf omrii)
dikkate alinirsa Kandil dolma biberi meyvelerinin
en fazla 30 glin depolamasi 6nerilebilir.
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Ozet

Bu ¢alismada bazi 6énemli sofralik tizim ¢esitleri ve klonlarinda (Mevlana, Horoz Karasi, Red Globe,
Razaki klon 16 ve Pembe Gemre klon11) tanelerin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri incelenmistir. Saptan
kopma kuvveti, tane agirhig, tane biiytkligi ozellikleri bakimindan en yiiksek deger Red Globe tiziim
cesidinde saptanmigtir. Pembe Gemre tiziim ¢esidinin 11 no’lu klonunun tane yarilma direnci, olgunluk
indisi ve tane eni biyiikligi diger ¢esitlerden yiiksek bulunmustur. Tane eti sertligi incelendiginde en
distik deger 580 g ile Pembe Gemre’nin 11 no’lu klonunda goriiliirken, en yiiksek deger ise 1200 g ile
Red Globe ¢esidinde tespit edilmistir. Duncan ¢oklu karsilastirma testinde tanelerin fiziksel 6zellikleri
itibariyle tiziim ¢esitleri arasinda 6nemli farkliliklarin olustugu saptanmustir.

Anahtar kelimeler: Sofralik iiziim, kalite, tane saptan kopma kuvveti, yarilma direnci

Determination of Berry Quality Characteristic in Some Table Grape
Cultivars

Abstract

In this study important table grape varieties and clones were used. This study, some physical and chemi-
cal features in berries were examined by using table grape cultivars (Mevlana, Horoz Karasi, Red Globe,
Razaki clone 16 and Pembe Gemre clone 11). The highest values of strength for separation berry from
pedicel, berry weight, berry size were obtained from Red Globe. The berry cracking tolerance, maturity
index and berry width of Pembe Gemre clone no 11 cultivar was found to be higher than other grape
cultivars. On the other hand Pembe Gemre clone no 11 was the lowest with 580 g and Red Globe the
highest with 1200 g in the point of berry flesh firmness values. Physical properties differences among
cultivars were found important at Duncan analysis.

Keywords: Table grape, quality, strength for separation berry from pedicel, berry cracking tole-
rance

1.Giris

ifade edilmektedir.

Bagcilik kiiltiirdi i¢in yerkiirenin en elverisli iklim
kusag1 tlizerinde bulunan iilkemiz, kiiltiir asma-
s’'nin (Vitis vinifera L.) ve bagcilifin anavatani
olmasi nedeniyle zengin bir gen potansiyelini biin-
yesinde bulundurmaktadir. iklim kogullarinin uy-
gun olmasi ve asmanin heterozigotik yapisindan
dolay1 ¢ok genis cesit ve tip zenginligine sahiptir.
Uziimlerdeki cekirdeksizlik, erkencilik, ge¢ dé-
nemde olgunlasma, verim ve kalite degerlerinin
yuksekligi cok énemli genetik karakterler olup bu
karakterler ilk defa Anadolu’nun yerel gesitlerinde
ortaya ¢ikarak diinyaya yayilmistir. Tarim ve Or-
man Bakanlig1 tarafindan yapilan gesit belirleme
calismalari sonucunda tilkemizde 1200’iin {izerin-
de tliziim c¢esidinin veya tipinin mevcut oldugu

Ulkemiz diinyanin 7.077.000 hektarhk bag alanlari
icindeki 462.000 hektar, 20.059.000 ton’luk diinya
yas Uzlim {retiminin 4.200.000 tonluk kismi ve
192.000 ton yas iizim ihracatiyla 6nemli bir bagci
tilkesi konumundadir (FAO, 2017). Ege Bolgesi
Tiirkiye'nin 9 tarim bolgesi icinde hem alan, hem
de lretim yoniinden birinci sirada gelmektedir.
Sadece bu bolgemiz bag alanlarinin % 31-38’ine
lziim Uretiminin ise %50’sine sahiptir. Modern
bagcilik teknikleri sayesinde dekara ortalama kuru
liziim verimi bazi yerlerde 1.000 kg'in tlizerine
ylkselmistir. Manisa’nin Alasehir, Sarigol, Deniz-
li'nin Buldan ve Cal ilgeleri yogun olarak sofralik
tiziim tiretimi yapan ve triinlerini de dis pazarlar-
da degerlendiren yoreleridir. Sultani Cekirdeksiz
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lizlim ¢esidi basta olmak iizere Superior Seedless,
Trakya Ilkeren, Michele Palieri, Red Globe ve Crim-
son Seedless ¢esitlerinin sofralik amagh yetistirici-
ligi yapilmaktadir.

Sofralik iiziim cesitlerinde olgunluk déneminden
sonra tanelerin sapli veya sapsiz olarak dokiilme-
leri 6nemli kalite kaybina neden olmaktadir. Bu
tiir dokiilmelerin yasanmasi, alicilar tarafindan
pek istenmemektedir (Agaoglu ve Celik, 1978).
Tane elastikiyeti, deformasyonu ve tane eti sertligi
tizlimlerde kalite kriteri olarak dikkate alinmistir
(Anonim, 1966; Agaoglu ve Celik, 1978 ). Tane
elastikiyeti veya tane yumusakligi, tane kabugu-
nun yarilma direnci, tane eti sertligi ve tanenin
saptan kopma kuvveti yoniinden farklilik goster-
meleri 6nemli cesit 6zellikleri olup cesitlerin po-
molojik ve ampelografik degerleri belirlenirken,
renk ozelliklerinin yani sira dikkate alinmasi gere-
ken fiziksel karakterleridir. S6z konusu 6zellikler
meyvenin muhafaza ve pazar émrii boyunca gegir-
digi fiziksel degisimlerin incelenmesi, ambalaj,
muhafaza ve pazarlama olanaklarinin tercihinde
yardimc1 olmaktir (Celik, 1993).

Sofralik tiziimler hasattan, sofralarimiza gelinceye
kadar, paketleme, nakliye siireci ve sekli, pazarla-
ma kosullar1 gibi asamalarda kalite kayiplarina
ugrayabilmektedir. S6z konusu kayiplar tanenin
fiziksel ozellikleriyle iliskilidir. Nitekim tane sap
baglantis1 kuvvetli, tane yarilmalarina direngli
cesitlerin, tasima ve muhafaza gibi hasat sonrasi
uygulamalara daha dayanikli oldugu bildirilmistir
(Ozer ve Kiraci, 2002). Bu calismada bazi sofralik
liziim cesitlerinin olgunluk dénemleri itibariyle
tanelerindeki bazi fiziksel ve kimyasal o6zellik de-
gerleri incelenmistir.

2.Materyal ve Metot

Manisa Bagcilik Arastirma Enstitiisii Midirli-
gi'nlin (MBAEM) cografi konumu 27 08' ve 29 05'
dogu boylamlari ile 38 04' ve 39 58' kuzey enlem-

Sekil 1. Geratech SH-Model Digital Force Gauge
Figure 1. Geratech SH-Model Digital Force Gauge

leri arasinda yer almakta, deniz seviyesinden yiik-
sekligi ise yaklasik olarak 70 m civarinda bulun-
maktadir. Cesitlerin bulundugu parseldeki arazi
tinly, alkali, tuzluluk problemi olmayan kirecli top-
rak yapisina sahiptir. Bag alaninin yer aldig1 Mani-
sa ilinin uzun yillara ait meteorolojik iklim deger-
leri Cizelge 1'de gdsterilmistir.

Calisma MBAEM arazisinde 1103 Paulsen anaci
tizerine asili kapl fidanlarin kullanilmasi suretiyle
2011 yilinda tesis edilmis olan 3 iiziim ¢esidi ve 2
klon iizerinde yiiritilmiistiir. Arastirmada, Mevla-
na, Horoz Karasi, Red Globe, Pembe Gemreklon 11
ve Razaki klon 16 kullanilmistir. Denemede incele-
nen liziim ¢esitlerinden Mevlana; iri tane agirhigina
sahip 9.0 g, yesil-sar1 renkli, uzun elips tane sekilli
2-3 adet ¢ekirdekli, 600-700 g salkim agirliginda,
verimli kisa karisik budanan orta mevsimde ol-
gunlasan Alagehir {lcemizde cardak terbiye siste-
minde yetistiriciligi yapilan ve dekara 8-10 ton

Cizelge 1. Manisa iline Ait 1929-2016 Yillar1 Arasi Aylara Gore Baz iklim Verileri.
Table 1. The monthly some climate data of Manisa province in 1929-2016.

Sicakliklar Aylar
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

Ortalama Sicaklik (°C) 6.7 7.9 106 152 204 253 280 276 233 178 122 8.2
Ortalama En Yiiksek Sicaklik (°C) 10.8 12.6 161 213 270 321 349 349 306 243 175 125
Ortalama En Diisiik Sicaklik (°C) 3.0 3.6 5.2 8.8 132 174 203 202 160 11.6 7.4 4.5
Ortalama Giineslenme Siiresi (Saat) 2.5 3.5 5.2 6.3 8.3 104 11.2 10.5 9.0 6.3 4.1 2.6
En Yiiksek Sicaklik (°C) 233 26.4 335 347 395 424 455 445 403 373 299 264
En Diistik Sicaklik (°C) -175  -109 -6.7 -2.7 2.0 7.4 10.5 8.5 3.3 -0.9 =73 -9.9
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verim alinabilen bir iiziim ¢esididir. Horoz Karasi;
tane rengi mavi-siyah, tane agirhig 8.0g, 1-3 ¢ekir-
dekli eliptik taneli, salkimlar1 500-600 g agirhgin-
da, orta mevsimde olgunlasan kisa budanan verimi
1800 2000 kg olan bir cesittir. Pembe Gemre
klon11; cok iri tane agirliklh 10 g pembe renkli,
700-800 g salkim agirligina sahip kisa-karisik bu-
danan 1800-2200 kg verimi olan ge¢ donemde
olgunlasan bir c¢esittir. Red Globe; taneleri ¢ok iri
olup 11.0 g, pembe renkli, 2-3 adet ¢ekirdege sahip
salkimlari ise 800-1000 g agirhiginda ge¢ mevsim-
de olgunlasan ve dekara verimi 4000-5000 kg olan
bir gesittir. Razaki klon 16; iri taneli 6-7 g, 2-4 adet
cekirdekli, 400-500 gram salkim agirligina sahip
olan ve orta mevsimde olgunlasan, nakliye ve mu-
hafazaya dayanikli, 1500-2000 kg verim olusturan
yesil-sar1 tane rengine sahip olan bir liziim ¢esidi-
dir.

Cesitleri temsilen alinan tane orneklerinde; tane
eni (mm), boyu (mm), agirhig: (g), yarilma direnci
(g), et sertligi (g), saptan kopma kuvveti (g), SCKM
(%), pH, asitlik (g/1) ve olgunluk indis degerleri
incelenmistir. Arastirmada tane en boy verileri
kumpas yardimiyla, agirlik olgimleri 0.1 mg’a
duyarl hassas terazi ile 6l¢iilmiistiir. Suda ¢6ziine-
bilir toplam kuru madde (S.C.K.M) (%) el refrakto-
metresi yardimiyla, pH degerleri ise pH metre
(HANNA-HI221 model) ile ol¢lilmistiir. Asitlik
analizleri hazirlanmis olan {iziim sirasinda 8.10 pH
degeri okunana kadar 0,1'lik NaOH c¢ozeltisi ile
titre edilmis ve sonuglar tartarik asit cinsinden
ylzde olarak ifade edilmistir. Saptan kopma kuv-
veti, yarilma direnci ve et sertlik degerleri GERA-

TECH SH-Model Digital Force Gauge cihaz ile 6l-
clilmustir (Sekil 1).

Tane yarilma direnci; yatay konumda yerlestirilen
tanelerin st kisimlarina cam yiizey yardimi ile
yapilan baskiya baglh olarak yarilma anindaki kuv-
vet g olarak kaydedilmistir. Tane eti sertligi; ucu
girintili dislerden olusan 3 mm kalinliginda silindi-
rik parcanin meyvenin ekvatoral ¢evresinde kabuk
kaldirilmadan, 5-6 mm derinliginde taneye girme-
si esnasinda harcanan kuvvet olarak belirlenmis-
tir. Tane kopma kuvveti, tanenin salkim iskeletin-
den ayrilmasi anindaki harcanan kuvvettir. Aras-
tirma ti¢ tekerriirlii ve her tekerriiriinde 15’er tane
olacak sekilde tesadiif parselleri deneme desenine
gore planlanmistir. Uzerinde durulan 6zellikler
icin tanimlayici istatistikler; Ortalama ve Standart
Hata olarak verilmistir. Bu dzellikler bakimindan
grup ortalamalarini karsilastirmada Tek yonli
Varyans analizi yapilmistir. Varyans analizini taki-
ben farkli gruplar1 belirlemede Duncan ¢oklu kar-
silastirma testi kullanilmistir. Hesaplamalarda
istatistik onemlilik diizeyi %5 olarak alinmis ve
hesaplamalar i¢in SPSS istatistik paket programi
kullanilmistir.

Calismada yer alan iziim gesitlerinin 2016 ve
2017 yillarina ait tanelerindeki baz1 kimyasal ve
fiziksel ozellikleri ile hasat tarihleri Cizelge 2’de
verilmistir.

3.Bulgular ve Tartisma

Uziim cegitlerinin tane &zelliklerine ait bulgular
incelendigi zaman tane agirligl ve biiyikligi agi-
sindan istatik olarak Red Globe, Pembe Gemre

Cizelge 2. Uziim cesitlerinin tanelerindeki 2016 ve 2017 yillarina ait bazi kimyasal ve fiziksel 6zellikleri
Table 2. Grape varieties in the grains of 2016 and 2017 with some chemical and physical properties

. Tane Olgunluk
Cesit Ad1 ) pH Asitlik(e ) Agirhg (g) indisi
2016 2017 2016 2017 2016 2017 2016 2017 2016 2017
Horoz Karasi 19,40 16,00 3,79 3,92 4,76 3,96 7,09 9,21 40 40
Mevlana 14,70 14,0 3,45 3,94 4,04 3,28 8,09 10,35 36 42
Razaki klon 16 20,70 21,00 4,09 3,86 3,75 4,52 5,30 7,01 55 46
Pembe Gemre klon 11 18,50 19,00 4,62 4,64 3,00 2,03 9,00 10,77 61 93
Red Globe 18,20 17,00 3,61 4,07 4,82 4,80 10,30 13,79 37 35
Cizelge 3. Uziim Cesitlerinin Tanelerindeki 2016 Yilina Ait Baz1 Fiziksel Ozellikleri
Table 3. Some Physical Properties of Grape Varieties in Grains of 2016
. Tane Saptan Tane Yarilma Tane Eti ..
Cesitler R Tane Boyu Kopma ngveti Direnci Sertligi Tane Biiyikligi
(mm) (mm) (mm?2)
(4] (4] ()
Horoz Karasi 18,51 +0,11bc 28,47 +0,44b 0,54 + 0,08 bc 1,83+0,20c 0,95+0,04 b 526,85+11,18b
Mevlana 19,36 £0,28b 31,61+ 0,63a 0,62 +0,15 ab 2,16 £0,06 b 0,69 0,03 ¢ 611,91 +17,52a
Pembe Gemre klon 11 23,40+092a 26,59+1,08¢c 0,32+0,05c 3,00+0,22a 0,58 +0,04d 622,57 £47,69 a
Razaki klon 16 17,46 £0,40c  24,71+0,99d 0,61+0,12 ab 1,99 + 0,11 bc 0,62 +0,05d 431,73 £ 26,65 ¢
Red Globe 2321+1,71a 2648+1,16¢c 0,84 0,22 a 1,85+0,14c 1,20 £ 0,03 a 616,07 + 73,04 a
p Degeri p<0.001 p<0.001 p<0.01 p<0.001 p<0.001 p<0.01

59



Bazi Sofralik Uziim Cesitleri ve Klonlarinda Tane...

Cizelge 4. Uziim Cesitlerinin Tanelerindeki 2016 Yilina Ait Baz1 Fiziksel Ozellikleri
Table 4. Some Physical Properties of Grape Varieties in Grains of 2017

. Tane Saptan Tane Yarilma Tane Eti P,
Cesitler LETBLAT LT Kopma Kll:vveti Direnci Sertligi flancjBiyoiien
(mm) (mm) (mm?)
(g) (g) (g)

Horoz Karasi 19,35+0,93b 31,27 +£018b 0,62+ 0,14a 3,09+0,05b 0,70 605,08 + 32,33 bc
Mevlana 20,01+0,10b 35,38+0,71a 0,40 £ 0,05 bc 2,68 £0,15 bc 0,68 708,00 + 13,24 ab
Pembe Gemre-klon 11~ 21,11 £3,93 b 24,99 +4,52 ¢ 0,31+0,05¢ 6,51+0,86a 0,65 539,30 + 183,44 ¢
Razaki klon 16 18,52+ 0,14 b 28,12+ 0,24 bc 0,57 £0,10 ab 2,06 +0,14c 0,59 520,67 +2,37 ¢
Red Globe 26,44 + 0,36 a 29,10 £0,73 b 0,74 +0,12 a 2,88+0,12b 0,67 769,15 + 17,74 a

p Degeri p<0.01 p<0.01 p<0.01 p<0.001 od p<0.01

klon 11 ve Mevlana en yiiksek, Razaki klon 16 en
diisiik degerleri sergilemistir. Cesitlerin saptan
kopma kuvveti 310 g - 840 g, tane yarilma direnc-
leri ise 1830 g ile 3090 g arasinda degisim goster-
mistir. Tane eti sertligine ait 6l¢iim verileri ince-
lendiginde en diisiik deger 2016 yilinda 580 g ile
Pembe Gemre klon 11 de, en yiiksek deger ise
1200 gile Red Globe c¢esidinde tespit edilmistir.

Her o6zellik i¢in ayni siitunda farkl harfi alan orta-
lamalar aras1 fark istatistik olarak o6nemlidir
(p<0.05).

Ozer ve Kirac1 (2002) Miiskiile, Hafizali, Razak,
Kozak Beyazi, Cardinal, Trakya ilkeren, 15/B-56
ve Lival tiziim cesitlerinde yaptiklar1 calismada;
tane saptan kopma kuvvetinin 204.24 g ile 621.46
g, yarilma direnclerinin 999.70 ile 1968.75 g ara-
sinda degistigini, Aydin (2009)’'in calismasinda,
Trakya ilkeren, Yalova incisi, Tekirdag Cekirdeksi-
zi, Hamburg Misketi, Hafizali, Baris, Royal, Razaki,
Ribol, Alphonse Lavallée, Italia, Miiskiile {izim
cesitlerinde tanenin saptan kopma kuvvetinin
237.29 ile 589.00 g, yarilma direnglerinin 907.4 ile
1972.74 g, tane eti sertliginin 0.041 ile 0.224 g
arasinda degisim gosterdigini ifade etmislerdir.
Kamiloglu (2013) ise Ora, Prima, Flame Seedless,
Superior Seedless, Trakya ilkeren ve Ergin Cekir-
deksizi tiziim cesitlerinde yaptig1 calismada saptan
kopma kuvvetinin 332.92 ile 458.17 g, yarilma
direncinin 1007.67 ile 2672.92 g, et sertliginin ise
850.25 ile 1693.17 g arasinda degistigini bildir-
mistir. Tane saptan kopma kuvvetine ait bulgulari-
miz Kamiloglu (2013)’un elde ettigi verilerle para-
lel bulunmustur. Yarilma direnci Ozer ve Kirac
(2002), Aydin (2009) ve Kamiloglu (2013)'nun
yaptiklar1 ¢alismalardaki bulgularindan yiiksek
tespit edilmistir. Meyve eti sertligi degerleri ise
Kamiloglu (2013) ‘un bulgularindan diisiik, Aydin
(2009) 'in sonuglarindan ise yiiksek oldugu belir-
lenmistir. Bu farkliligin cesit ve ekoloji degisikli-
ginden kaynaklanmis olabilecegi 6n goriilmekte-
dir. Tane ayrilma kuvveti ile tane yarilma direnci
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sinir degerlerine gore Horoz Karasi, Razaki 11
no’lu klonu ile Mevlana ve Red Globe iiziim ¢esitle-
rinin nakliyeye uygun oldugu tespit edilmistir.
Arastiricilar, tane agirligl biiyiik tiziim cesitlerin-
deki tane ayrilma kuvvetlerinin de yiiksek oldugu
dolayisiyla bu gesitlerin yola ve muhafazaya nispe-
ten daha uygun bulundugunu ifade etmislerdir.

4.Sonug

Sofralik {iziim cesitlerinin hasatlari esnasinda in-
celenen bazi kalite 6zelliklerine ilave olarak, ¢esit-
lerin fiziksel dayanimlarini tespit etmeye yonelik
calismalar, tiiketici isteklerinin karsilanmasi, am-
balaj, nakliye, muhafaza ve manav kosullarina
uygunlugunun belirlenmesinde tamamlayici rolle-
re sahiptir. Bu c¢alismada tane ayrilma kuvveti
degerlerine gore; Red Globe, Razaki klon 16 ve
Mevlana iiziim g¢esitlerinin nakliyeye daha uygun
oldugu saptanmistir. Pembe Gemre klon 11 ise
saptan kopma kuvveti dikkate alindig1 zaman fiziki
uygulamalardan daha hizli ve g¢abuk etkilenecek
ozelliklere sahip oldugu 6ngorilmiistiir.
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