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Gıdalarda Enzimatik Analizler
 

 
Referans Metodlar - Roche “Yellow Line”

Organik Asitler Asetic, Ascorbic, Citric, Formic, Gluconic, Glutamic,
D-3-Hydroxybutyric, D-Isocitric, D/L-Lactic, L-Lactic, D-Malic, L-Malic, Oxalic, 
Succinic, Tartaric
Şekerler ß-Glucan, D-Glucose, D-Glucose/D-Fructose, D-Glucose/D-Fructose,
Lactose/D-Galactose, Lactose/D-Glucose, Maltose/Sucrose/D-Glucose, 
Raffinose, Starch, Sucrose/D-Glucose, Sucrose/D-Glucose/D-Fructose
Diğerleri Acetaldehyde, Ammonia, Urea/Ammonia, Cholesterol, Copper, 
Ethanol, Glycerol, Iron, Nitrate, D-Sorbitol/Xylitol, Free Sulfite, Total Sulfite

 
Enzytec™ Liquid - kullanıma hazır reaktifler ile hızlı uygulama

 
RIDA®CUBE SCAN - tek pipetleme ile sonuç

 
Yoğun laboratuvarlar için otomasyon seçeneği
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•ROTARY EVAPORATÖR (LABORATUVAR TiPi)
•ROTARY EVAPORATÖR (ENDÜSTRİYEL TiP)
•SPRAY DRYER ve ENKAPSÜLATÖR
•ERİME ve KAYNAMA NOKTASI 
•PARALEL EVAPORASYON
•FREEZE DRYER (LİYOFİLİZATÖR)
•FLASH ve PREPERATiF KROMOTOGRAFi
•KJELDAHL - AZOT/PROTEİN
•EKSTRAKSİYON
•NIR
•NIR-ONLINE
       

SİSTEMLERİ
SATIŞ ve SATIŞ SONRASI 

HİZMETLERİ 
GÜNEY MARMARA BÖLGESİNDE

  TECRÜBESİYLE ...



•	 Besinlerdeki mikotoksin seviyelerini, oldukça basit bir numune hazırlığı ve eş zamanlı (multi-analit) LC-MS/MS analiziyle tespit 
edebilmeniz analitik çözümlerimizle mümkün.

•	 Besinlerdeki serbest ve toplam amino asit seviyelerinin belirlenmesine yönelik, 7.5 dakikada sonuca ulaştığınız 44 amino asit içeren 
LC-MS/MS analitik panelimizle hizmetinizdeyiz.

•	 Enerji içeceklerinin olmazsa olmazı taurin bileşiğinin bu türden içeceklerdeki düzeyini, tek adım numune hazırlığıyla ve 7.5 dakikalık 
LC-MS/MS yöntemimizle öğrenebilirsiniz.

•	 Besinlerdeki bozulmanın göstergelerinden biri olan histamin bileşiğinin süt ürünlerinde, fermente gıdalarda, alkollü içeceklerde, 
balıklarda ve işlenmiş etlerdeki seviyelerini tespit etmek hızlı bir numune hazırlığı ve 7.5 dakikalık LC-MS/MS metodumuzla oldukça 
kolay.

•	 Besinlerdeki antibiyotik kalıntılarını kantitatif tayin etmek istiyorsanız, sizi yormayacak numune ön işlemini ve multi-antibiyotik 
LC-MS/MS metodumuzu sunmaktan memnuniyet duyarız.   

7.5
Dakikada
Sonuç Alın

Sem Laboratuar Cihazları Paz. San. ve Tic. A.Ş.
Barbaros Mah. Temmuz Sk. No:6 Sem Plaza Ataşehir, İstanbul 
T: +90 216 571 02 00  F: +90 216 571 02 02

JASEM bir SEM markasıdır.
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