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SUN’I KURUTMAYA ELVERISLI SOGAN CESITLERI (1)
Yazan : W.K.C. VAN DER SLUYS (2)
Ceviren ve ozetliven : Arsan BILISLI (3)

Giris

Soganmn kurutularak ihra¢ olanaklarimi geligtirmek amaci ile Bursa
Konservecilik Aragtirma Enstitiisiinde yiiriitiilmiis olan bu calismada ku-
rutulmaya elverigli cesitleri secmek ve bu cesitler icin uygun kurutma gart-
larmin tesbiti konusu ele alinmistir.

Birinci derecede 7 beyaz sogan cesidinin kurutulmaya elveriglilik du-
rumlari tesbit edilmis, ikinci olarak da bu cesitler icin uygun kurutma sart-
lar: tayin edilmiye caligilmigtir.

Uygulamada sicak havali kurutma sistemi kullamlmistir. Kurutulan
numunelerin kalite degerlerini mukayese i¢in ve referans olarak dondura-
rak kurutma sekli de uygulanmigtir.

Materyal ve Metod

Ham madde olarak Yalova Bahce Kiiltiirleri Arastirma Enstitiisiinde
Hiiseyin Akgiin tarafindan seleksiyonu yapilan 1, 3, 9, 12 ve 15 nolu cegit-
ler ile Valensiya ve Adapazar: kaba cesitleri olmak iizere 7 beyaz sogan
cegidi kullaniimig, numuneler ayni enstitiiden 100-150 Kg. Iik iiniteler ha-
linde alinmigtir. Taze sogan numunelerinde 10 tane soganm agirligi, en,
boy ve en/boy oranlar tesbit edilmistir. Meyve eti renkleri, renk katalogu
ile tesbit edilmistir, Cegitlerin su miktar:1 (Mo), sogan suyunda kuru mad-
de (Refraktometrik), Piriivik asit miktar1 (P) acilik degeri olarak, Ackor-
bik asit (C) miktarlan tayin edilmistir.

(1) Bursa - Konservecilik Arastirma Enstitiisii.
(2) Bursa - Konservecilik Arastirma Enstitiisii.
(3) Yalova - Teknolojl Liboratuvari.
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Hasad edilen soganlar, 15-20 giin miiddetle tarlada 6n kurutmaya hi-
rakilmiglardir. Soganlarm hemen igleme imkénm olmadigindan soguk depo-
da 0,5°C de % 78 rutubetli ortamda depolanmiglardir. Kalite ydniinden
uniform kuritulmus sogan elde edilebilmesi i¢in numuneler biiyiikliiklerine
gbre 2-3 gruba ayrilmiglardir. Iyi olan numuneler secilmis, kabuklar: so-
yularak yiizde fire nisbetleri tesbit edilmigtir. Kabuklan soyulan numune-
ler yikandiktan sonra sulari siizdiiriilmiistiir. Soganlar Lilliput 1 tipi sebze
kesicigi ile 5 mm. kalinlifinda dilinmiglerdir. Kesme iglemi, dilimlerin da-
ha siiratle kurumasmi saglamak amac: ile dikey olarak yapilmistir. Bu
kesme iglemi kurutmadan hemen 6nce uygulanmigtir. Baz1 numuneler de
deneme amaciyle kiikiitlenmislerdir. Bunun igin numuneler % 1 lik NaHSO,
eriyigine birkac dakika daldirildiktan sonra siizdiiriilmiiglerdir.

Kurutma iglemi, SG 5/X modeli sicak haval pilot bir kurutma tesisin-
de yapilmistir. Tesis kapasitesi, 24 saatte, 560-645 kg. taze sogan kurut-
maktadir. Ru-25 modeli dendurarak kurutma tesisi numunelerde optimal
kaliteyi elde etmek ve sicak havali kurutma ile elde edilenlere referans ol-
masl i¢in uygulanmigtir.

Kurutma sartlarr literatiir verileri olarak asagidaki sekilde cikartil-
migtir.

Sicak hava ile kurutma:

1 — Tiinel tipi kurutma tesisinde, 2 safhada kurutma halinde 1 ci saf-
hada 70°C — 87,5°C, 2 nci safhada 54,5°C — 60°C sicak hava uygulanmak-
tadir. Kurutma miiddeti 10-15 saattir. Tablolar iizerine konan dilinmis so-
gan miktari § kg./M? yedir. Nihai su miktar1 % 5-7 dir. (1)

2— Hareketli bant sistemli kurutucuda, hava cereyani bant {izerinde-
ki numunelere uygulanmaktadir. Hava sicakhig1 82,5°C den 54,5°C ye ted-
ricen diismektedir. Kurutma miiddeti yaklagik olarak 6 saattir. Kapasite
verilmemistir. Nihai su miktart % 6 dir. (1)

3 — Bolmeli kurutucuda, en iist bélmeye hava 60-65°C ile girmekte
ve en alttaki bolmede ise 55-60°C olmaktadir. Kurutma miiddeti 2,5-3 sa-
attir. Kapasite verilmemistir. Nihai su miktann % 4-5 dir. (2)

Schilde, sogan kurutulmasinda sunlari tavsiye etmektedir. En iist bol-
mede uygulanan hava s:cakhigmnm 65-70°C olmasi, en alttaki bolmede ise
55-60°C dir. Dilinmis sogan olarak 13-14 kg./m? konmaktadir. Bu kapasite



ile kurntma miiddeti 2 saat 20 dakika verilmektedir.
Uygulama i¢in agagidaki kurutma gartlar: secilmistir.

Kurutma sicaklik dereceleri ve miiddetleri

75°C—60°C 225—270 Dk.
75°C—65°C 225 Dk.
80°C—70°C 225 Dk.
80°C—75¢C 225 Dk.

Ust bélmede uygulanacak azami kurutma sicaklift maddeye zarar ver-
miyecek gekilde 80°C olarak secilmiglerdir. Bu 80°C sicaklik 0,5 atm bu-
harla elde edilmistir.

Kurutma miiddeti hemen hemen ayni kalmigtir. Ham madde miktar:-
nin ¢ok fazla olmasi halinde kurutma miiddetlerinde degigsme olabilmigtir.

Hava hiz dlciilememigtir. Vantilasyon hiz1 biitiin denemelerde ayni kal-
migtw. Havanin tekrar sirkiile ettirilmesi aagari derecede ve biitiin deneme-
ler igin ayni miktarda uygulanm:stir.

Biitiin denemelerde yaklagik 12.2 Kg./m? ye hammadde konulmustur.
Sogan dilimlerinden buharin gecisi esnas:nda numunelerin kirmizi renk al-
masmdan sakinilmigtir.

Kurutma sonrasi iglemler; kurutma iglemi kutular icersinde ta-
mamlanmaktadir. Bu sekilde son kalan % birkac nisbetle suyun al'nma
masrafl azalmakta ve numunelerde miitecanis rutubet miktar: saglanmak-
tadiwr. Pratikte bu iglem ik hava cereyam ile yapilmaktadir. Maddede ‘% 4
den asagl su miktarn kalincaya kadar buhar uygulanmasi yapilmak-
tadir. (1).

Bu islem benzetilerek uygulanmiya calisilmig, sogan dilimleri sicak
hava ile % 10 rutubet miktarina kadar, su gecirmeyen kapali kiiciik bir
otoklav icersinde kurutulmuslardir.

Dondurarak kurutma, soganlar dondurularak kurutulmas: iizerine ya-
pian daha Onceki calismalardan agagl gartlar secilmiglerdir (3).

Hammadde 3 kg./m? ye olacak sekilde yerlestirilmistir, Sogan dilimle-
ri-25°C de dondurulmugtur. Bu anda vakum pompasi ve isitma sistemi c¢a-
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hstinmlmistir, Uygulanan vakum ayarlanarak, sicaklik uygulamas: ile ma-
teryalin suyu ucurulmustur. Vakum miktari, 200-30¢ m/Hg dir. Sicaklik
100 Dk. miiddetle 100°C ye gikarilmist:r. Madde biinyesindeki azami sicak-
Ik (nihai maddede) 60°C olmustur. Kurutma miiddeti 270-480 Dk dir.

Kurutulan sogan higroskopik olup yaklagik olarak % 80-90 karbonhid-
ratlart ihtiva etmektedir. Bu bakimdan kurutma sonras: iglemleri siiratle
ve nisbi rutubeti % 30 un altinda olan bir cdada yapilmahdir. Higrosko-
pik Ozellikte olan sogan numuneleri i¢in kullamlan ekipmanlarin her giin te-
mizlenmesi ,aksi takdirde taze sogan numunelerinin bu ekipmanlara. ya-
pismasi sebebi ile sonraki igleme giiclesmekte ve imkénsizlagsmaktadir.

Kurutulan numunelerden, yanan, rutubetli ve uygun bulunmiyan so-
ganlar cikartilmistir. Sogan dilimlerinin kurutulduktan sonra iglenmeleri
giic oldugundan, bunlar bir miiddet polietilen torbalar igersinde ve oda si-
cakhiginda depolanmisglardir. Bundan sonra biiyiik atlas kavanozlara nu-
muneler konarak agizlari hava almiyacak sekilde kapatilmistir. Su tayini
ve numunelerin su gekme kabiliyetlerini tesbitte kullaniimak iizere kalan
numunelerde ayni tip kavanozlarda muhafaza edilmiglerdir.

Toz haline getirilen soganlar icin Unilever’in standartlan asagiya ci-
kartiimigtir.

% 25 inin 0,3-0,175 mm elekten gegmesi.
Yo 75 inin 0,175-0,105 mm elekten gegmesi 1azimdir.

Numuneler 50 gr. ik Aliminyum/Kagit/polietilenden yapilmig torba-
lara konulmus ve sicak olarak kapatimiglardir.

Depolama programi uygulanmas: i¢in torbalar icersindeki numunele-
rin bir kismi 5-8°C de soguk depoda, bir kism: da oda sicakhiginda muha-
faza edilmislerdir.

Depolanan numunelerin 1 ve 2 yil depolanmalarindan sonra eviliias-
yonlar1 planlanmigtir. ’

Numunelerde yapilan kimyasal ve organoleptik analizler sunlardir;
Taze soganlarda,

1 — Su miktar1 tayini (Mo)
2 — Suda eriyen kuru madde tayini (Refraktometrik)
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3 — Askorbik Asit (Vitamin C) tayini (C) Loeffler ve Ponting tara-
findan gelistirilen metod (4).

4 — Piriivik Asit tayini, acihk derecesini tesbit i¢in yapilmig ve Sch-
wimmer ve Guadagni tarafindan gelistirilen metod uygulanmig-
tir. ()

Kurutulan soganlarda,

1 — Su miktar tayini, toz kuru soganda (Mdp) ve halka geklinde ku-
ru soganda (Mdr) yapilmigtir. Su tayini, seri analizler icin sii-
ratli bir metod olarak vakumlu kurutma dolabmda yapilmigtir.

2 — Taze sogan numunelerinde vitamin C tayini yapilmigtir. (4)

3 — Toz sogan numunelerinde acihk miktarinin tesbit igin piriivik
asit tayini yapilmigtir. Schwimmet, Venstron ve Guadagni tara-
findan gelistirilen metod uygulanmigtir. (€).

4 — Toz sogan numunelerinde kiikiirt dioksit miktar1 (Sd) tayin edil-
mistir, Uygulanan metod Tanner (7), Rentschler ve Tanner (8),
Heintze (9) metodlarinin kombinasyonundan cikartilmigtir. Sa-
dece kiikiirtlenen numuneler kiikiirtlenmiyenlerle mukayese icin
analiz edilmiglerdir.

5 — Halka seklinde kuru soganlarin su cekme dereceleri ve su c¢ek-
v me Yyiizdeleri tesbit edilmigtir.

~ Organoleptik analizler, sogan cegitlerinden elde olunan toz ve halka
seklinde kuru soganlarda yapilmistir. Renk ve gériiniig, farkhliklar: tesbit
icin kullanilmg, tad ve koku degerleri de kabaca tayin edilmiye ¢aligilmig-
tir.

Netice ve Aciklamalar

Denemeye alman 7 taze sogan ¢esgidinin Gzellikleri agagida Cetvel 1 de
verilmigtir.
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Cetvel I

Taze sogan cesitlerinin ozellikleri

Adapazan
Cesitler 1 3 9 12 15 Kaba Valensiya
Ortalama (X)
Bag agirhgt Gr. 114 90 63 72 53 99 —
Bag genigligi
Cm. (X) 6.4 5.9 5.7 5.4 3.8 5.8 —
Bag yiiksekligi
Cm. (X) 6.1 6.1 6.2 5.5 7 : 6.6 —
Bag genigliginin
yitkgekligine orani (X) 1.0 0.9 0.9 1.0 0.45 0.9 —
Temizleme ve kabuk
soyma firesi % 11 8 12 11 10 14 1
Meyve eti rengi (XX) 2-A:1 3-A:1 3-A:1 2-A:1 10-A:1 2-A:1 —
Kuru madde
(refraktometrik) 13 8 15 15.5 14 7 7
% su miktary 85 91 83 84 83 92 92
Askorbik asit
Mgr./100 gr da 4.0 7.4 4.8 6.0 6.0 6.0 7.6
Pirlivik asit (Pcc)
i Mol/ml sogan suyunda 22 16 29 28 24 10 15

(X) — 10 taze bag sogan olarak deger.

(XX) — Renk dlgmeleri, A. Maerz ve M. Rea Paul den alinan renk katologu ile yapil-

migtir,

2-A:1 — Beyaz, parlak degil
3-A:1 — Sathi pembe renkte, beyaz
10-A:1 — Sathi san renkte, beyaz
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Kurutulacak taze soganlarda aranan ozellikler asagiya cikarilmig-
tir. (1)

1 — Yiitksek kuru maddeli (su miktan az) igleme maliyetine bhiylik
etkisi olmaktadir.

2 — Baglarm muntazam ve yuvarlak gekilli olmas1 halinde tepe alma
ve kabuk soyma iglemi kolay olmaktadir.

3 — Soganlarm acilik miktar: yiiksek olanlari tercih edilmektedir.
Genellikle beyaz sogan cegitleri, sar1 ve kirmizi cegitlere nazaran daha tat-
I olmaktadar.

4 — Beyaz bas ve beyaz kabuklu soganlar tercih edilmektedir.

5 — Soganlar azgari bir agirhk azalmasi ve filizlenme ile 2-3 ay depo-
lanabilmelidir. Soganlarda genel olarak diigiik su miktari iyi bir depolama
imkam vermektedir.

Schwimmer ve Guadagni'ye gore, soganlarda ac:lik dereceleri, piriivik
asit miktarlarina gére su sekilde olmaktadir (5).

Kuvvetli acihk : Piriivik asit miktar 22y mol/Ml sogan suyunda
Orta derecede acilik : Piriivik asit miktar: 16y mol/Ml sogan suyunda

Az acihik : Piriivik asit miktar 10 p mol/Ml sogan suyunda

Cetvel 1 de verilen neticelere gore, 9 ve 12 nolu gesitler kurutulmaya
en elverigli gesitlerdir. Bunlarda acilik derecesi yiiksek ve su miktar: diisiik-
tiir. Renk beyaz olup daha da beyazlatilabilir. Baslar yuvarlak sekilli fakat
daha biiyiik olabilir.

1 ve 15 nolu gesitler diisiik acilik degerinde ancak Schwimmer ve Gua-
dagni’'nin degerlendirmelerine gore kuvvetli aciliktadir. Su miktar: diisiik,
renk beyazdir. 1 Nolu cesit yuvarlak gekilli, 15 Nolu ¢egit uzunca yuvarlak
gekilli olup, baslar daha biiyiik olabilir.

Diger 3 Nolu cesit, Adapazarn Kaba ve Valensiya cesitleri kurutulma-
ya az elverigli veya elverigsizdirler. Bilhassa yiiksek su miktarlar1 ve dii-
giik acilik maddesi ihtiva etmektedirler.
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Cetvel 1 deki neticelerden sogan sularmdaki, suda eriyen kuru mad-
de ile su miktarlar1 arasmdaki iligkilerden de bir anlam cikartilabilir. Ka-
buk soymada fire miktar ortalama % 10 dur. Ve bu normal bir degerdir.
Bu deger Adapazar kaba sogan cesidi igin oldukea yiiksek ‘% 14 olup, Va-
lensiye cesidinde oldukca diigiik ve % 7 nisbetindedir.

Askorbik asit miktarlar biitiin cegitlerde oldukeca diigiiktiir. Bu deger
ortalama 9-10 Mgr/100 gr da bulunmustur. Fakat bu énemli degildir. Zira
askorbik asit miktar: sadece kurutulan numunelerde uygulanan sinin etki-
sini 6lcmekte kullanilan bir deger olarak alinmigtir,

Kurutma sartlan

7 sogan gesidi igin, optimal kurutma sartlarim tesbit amac ile bir prog-
ram uygulanmistir. Sicak hava ile yapilan uygulamalarda, kurutucu tesi-
sin en iist ve en alt bdlmelerindeki hava sicakhigi, kalma miiddeti ve top-
lam kurutma miiddéetleri, numunelerde ilk ve son su miktarlari, kurutma
oran ve kurutulan miktarlar tesbit edilmistir.

Kurutulmug dilim soganlarin analiz neticeleri cetvel 2 de verilmistir.



Cetvel 2 (X)

Kurutulmus dilim soganlarm analiz neticeleri

Ham  Kurutulan Rehid- Kalan Kalan
Sogan cegit No: S0, Ne sekilde maddede dilimde rasyon Vit. C purivik S0,
veya ismi uygulamas: kurutuldugu % su Yo su Randmman % % asit % Megr/Kg. Renk
1 Sicak hava 85 74 16.5 73 88 33 1.5
1 Dondurarak 85 1.5 15.2 85 142 60 8
3 Sicak hava 91 6.3 9.6 48 41 20 6
3 Dondurarak 91 3.0 9.3 60 56 38 9
9 Sicak hava 83 8.2 18.5 83 87 28 7.5
9 + Sicak hava 83 7.3 185 84 80 44 735 8.5
12 Sicak hava 84 6.8 17.2 76 60 23 8
12 4 Sicak hava 84 71 17.2 80 120 35 897 9
12 Dondurarak 84 14 16.1 90 115 35 9
15 Sicak hava 83 7.0 18.3 84 T4 31 7
15 Dondurarak 83 8.5 18.5 100 116 55 9
Adapazanr1 Kaba Sicak hava 92 6.5 8.6 42 39 18 8
Adapazar Kaba Dondurarak 92 2.3 8.2 62 63 45 9
Valansiya Sicak hava 92 71 8.5 43 67 31 8
Valensiya Dondurarak 92 1.5 "8.1 57 105 78 9.5

(X) — Nevzat Ateg, Kamil Cinar, V. D. Sluys, Bursa Konservecilik Aragtirma Enstitlisi sonu¢ raporundan almmistir 1972.

S1
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Nihai su miktarinm ortalama % 5 olmasi lazimdir. Cogunlukla bu de-
gere erigilememistir. (Bu degerler % 9'a kadar) ilk bélmede uygulanan ha-
va sicakhg 80°/70°C lerde tereihan, 80°/75°C dereceler nihai maddede
en diigiik su miktarlarm vermistir. (Kurutma miiddetleri ayni) Nihai su
miktarmm yiiksekligi cok kisa bir kurutma miiddeti uygulamas: neticesi
olmustur.

Kurutma yiizdesi Dr ve Randiman R degerleri agagidaki formiillerde
hesaplanmigtir,

100 - Md 100
Dj=— " ve R=——o— 9

100 - Mo Dr

Kurutma orani, ka¢ kg. taze sogandan (su miktar1 Mo). 1 kg. kuru
sogan elde edilebilecegini (su miktar1 Md) géstermektedir. Randiman (R),
kullanilan taze sogan miktarmmdan % olarak ne miktar kuru sogan elde edi-
lecegini géstermektedir.

Cesitler icin yapilan degerlendirmeler cetvel 3 de verilmigtir.

Cetvel 3
Sogan cesitlerinin su miktarlar: ve randimanlari

Sogan cesitleri Mo 9, Md 9, R 9,
9 83 6.9 18.3

15 83 7.0 18.2

12 84 6.4 171

1 85 8.8 16.5

3 91 5.6 9.6

AP 92 6.8 8.6
Val. 92 6.7 8.6

Su cekme oran1 (Rr), 1 kg. kuru sogan numunesinin kg. olarak cekti-
£i su miktandir. Su cekme yiizdesi (Pg) ise gekilen su miktar: yiizde olarak
hesaplanmasidir. Bu 6zellikler uygulanan sicaklik derecesine baglt olma-
maktadir. Daha c¢ok cesidin su miktar1 (Mo) na baglanmaktadir. Neti-
celer cetvel 4 de verilmistir.
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Cetvel 4
Sogan cesitlerinin su mikarlan ile su celane yiizdeleri

Sogan cesitleri Mo 9, Md 9, P 9%
15 83 7.0 84
9 83 6.9 83
12 84 6.4 7
1 85 6.8 3
3 91 5.6 48

AP 92 6.8 42.5
Val. 92 6.7 42

Madde biinyesindeki diigitk su miktari, yiiksek su cekme yiizdesi ver-
mektedir. Kurutma miiddetince yiiksek su miktar: sebebi ile fazla fire ve-
rilmekte ve yine kuru numunenin su g¢ekmek suretiyle orijinal durumunu
almasi zor olmaktadir. Taze sogan numunelerinin kiikiirtlenmesi ile su ¢ek
me kabiliyeti biraz artmaktadir. Kiikiirtlenen numuneler daha yiiksek su
cekme 9% sine sahip olmaktadir.

Askorbik asit miktari, sadece 181 uygulamalarm:n madde iizerindeki
etkisini 6lgmek icin kullanilan bir deger olgiisiidiir. Zira askorbik asit 1s1ya
kars: hassastir. Taze ve kurutulan sogan numunelerinde askorbik asit mik-
den (Codm ve Cddm mgr askorbik asit/100 gr kuru maddede) degerlendi-
rilmigtir. Elde olunan neticelere gore, kiikiirtlenen numunelerde askorbik
asit azalmasi % 100 gibi bir degerle durabilmektedir.

Re azalan askorbik asit miktarn uygulanan sicaklik derecelerine gére
bariz farkliliklar gostermemistir.

Cddm ( Cdd h,
R, = ——— 100 {22 400
Codm (Cddm )f. d

Farkl sicaklik uygulanan numunelerin, dondurularak kurutulmalarin-
da da hemen hemen ayni miktarlarda askorbik asit azalmas: olmustur.

Piriivik asit miktari, taze ve kurutulan numunelerde piriivik asit mik-
tar1 (Pcc n mol piriivik asit/ml sogan suyunda) tayin edilmistir. Bu deger
kuru madde iizerinden (Podm ve Pddm n mal piriivik asit/gr. kuru mad-
de) hesaplanmigtir.
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R, (Piriivikasit miktar1), P, = —ees— 100

Podm

Farkh sicaklik uygulamalarina goére kurutulan gesitlerde piriivik asit
miktarlarnin azalmasinda bariz farkliik gériilememistir. Piriivik asit azal-
mas1 anzim faaliyetleri neticesi ve numunelerin su cekmesinden sonra ol-
maktadir (6).

Kiikiirtleme ve SO, miktan, kiikiirtlemenin kurutulan numunelerin
rengi {izerine pozitif yénde biiyiik etkisi olmustur. Kiikiirtlenen numuneler,
kiikiirtlenmiyen numunelere oranla ¢ok daha beyaz renkte kalmiglardir.
Kiikiirtleme kahverengilesmeyi 6nemli derecede nlemekte ve daha yiik-
sk sicakliklarda kurumaya imkan vermektedir. Kiikiirtleme, kurutulan so-
ganlarin su ¢cekme kabiliyetini arttrrmaktadir ve kuru sogan numunelerinin
su cekmelerinden sonra piriivik asit azalmasma da mani olmaktadir. Diger
bir bakima kiikiirtleme tad ve arcma {izerine zarar vermektedir. Gergek
etkinin ilerideki arastirmalarda tesbiti icab eder.

Almanya’da pratik olarak kiikiirtleme uygulanmakta, Amerika'da ise
goganlar icin nadiren uygulanmaktadir,

SO, in miisaade edilen azami miktar1, kurutulan maddede 500 mg/kg.
(ppm) dir (10). Sadece bir numunede bu miktarin altina diislilmiis, diger
numunelerde ¢ok yiiksek bulunmustur. En dogru yol, kurutulan numunede
limit 500 pnm £0, olmasi icin taze sogana uygulanacak kiikiirtlemenin ile-
rideki aragtirmalarda tesbit edilmesidir.

Organoleptik degerlendirmeler; renk, cesitli numuneler icerisinde en
beyaz renge 10 puan verilmek suretiyle ve 9 sahisla bir nanel tertip edil-
mistir. En yiliksek puani dondurularak kurutulan numuneler almig olup,
bu deger ortalama 9 dur.

Kiikiirtlenmiyen ve sicak hava ile kurutulan numunelere 80°/70°C uy-
gulanmig renk olarak en diisiik degerleri almiglardwr, 70°/60°C veya
75°/65°C sicaklik uygulamalarinda renk bakimindan biiyiik bir fark ol-
mamakla beraber, 70°/60°C lik sicaklik uygulamasi elde edilen numune-
lerin renkleri, 75°/65°C uygulananlara oranla daha beyaz renkte olmuslar-
dir. Renk durumuna goére valensiya cesidi en iyisidir. 5 no. lu gesit elve-
rigsizdir. 1 ve 19 no. lu cegitlerle Adapazar: Kaba iyi, 9 ve 12 no. lu ¢esit-
ler kabul edilebilir renktedirler. Kiikiirtlenen numunelerin ortalama renk
degeri 8.75 olup gayet iyi beyaz renge sahiptirler. 12 no. lu cesit kiikiirt-
leme yaprlmadan 807/75°C de kurutulmug renk olarak 6 puan, kiikiirtle-
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me yaplldiktan sonra kurutuldugunda 9 puan almigtir. Valensiya cesidi
de T70°/60°C ve 75°/65°C derecelerde, kiikiirtleme yapilmadan kurutul-
mus ve aym degeri vermistir. Bu denemelerin neticesi olarak kiikiirtleme
beyaz rengi biiyitk derecede geligtirmis, yliksek sicaklhklarda kurutma im-
kinm vermis ve numunelerin kahverengilesme rizikosunu ortadan kaldimr-
mistir.

Aroma, sicak hava ile kurutulan numunelerle, dondurularak kurutu-
lan numuneler arasinda tipik bir fark olarak goriilmugse de, kalan birgok
numunelerde bariz bir farkhhik bulunamamigtir.

Tad, kurutulan sogan numunelerinde farklilik géstermemigtir. Ancak
koku degeri olarak olfakfori konsantrasyonunun sogan suyunda tesbiti
ile gercek deger verilebilir. (5)

Tartisma

Yapilan denemelerle sogan cesitlerinin kurutulmaya elveriglilik yo-
niinden genel bir siralamasmi yapmak giictiir. Zira degerlendirmelere ah-
nan o&zellikler ve bunlar arasinda kesinlik vermiyen degerler kesin bir
klasifikasyonu, giliclestirmektedir. Ancak asagidaki neticeler verilebilir.

3 No. lu cesit kurutulmaya elverigli degildir. Taze &zellikleri iyi de-
gil, randiman diigiik, su ¢ekme yiizdesi, askorbik asit ve piriivik asit azal-
masi oldiikca fazla ve kurutulan numunelerin rengi iyi degildir.

Adapazarn Kaba ve Valensiya cegitleri kurutulduktan sonra iyi bir
renk gostermislerdir. (Bilhassa valensiya cegidinin rengi ¢ok iyidir.) Ran-
diman ve su gekme yiizdesi ¢ok diisitkk oldugundan . kurutma icinh uygun
goriilmemektedir.

Diger 15, 12, 9 ve 1 no. lu cgesitler kurutulmaya elveriglidir. 9 ve 12
no. lu cesitlerin kurutulmalarindan sonra tesekkiil eden rengi gelistirmek
icin kiikiirtlenmeleri lazimdir.

Farkh 1s1 uygulamasmin numuneler iizerindeki etkilerini géstermek
amaciyle kullamlan askorbik asit azalmasimi kiiglik farkhliklarla deger-
lendirmek siipheli goriilmiigtiir.

Taze sogan sularinda yapilan piriivik asit .tiyinleri taze soganlarm
acilik degerlerini tesbitte dnemlidir. Fakat sogan tozlarindaki acihk ve
aciik maddeginin azalmasi heniiz acik degildir. Ancak bu uygulama kii-
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kiirtlemenin acilik maddesi iizerine etkisi yoniinden faydali olabilir. Elde
edilen neticeler baz1 degerler olarak acikhk getirmemekle beraber, bu sa-
hada aragtirmalarin daha ileri gétiiridmesi iyi olur.

llerideki arastirmalarin, kiikiirtlemenin kurutulan sogan numunele-
rinde, kurutma sartlar, kurutulan maddelerin su cekme kapasitesi, acilik
maddesi miktar1 ve renk degerleri ile iligkileri iizerinde yapilmas: ve 1, 9,
12 ve 15 no. Iu cesitler ile ¢ahsilmas: tavsiye edilmektedir.

SUMMARY

The nurpose of the present investigations was in the first place to
determine the dehydration suitability of 7 white Turkish onion varieties
and secondly to try to establish optimum dehydration conditions for these
varieties.

The applicated dehydration method was hot-air dehydration. Next to
this, freeze-drying experiments were performed in order to get reference
samples of maximum quality.

The following results obtained onion selection No. 3 is not suitable
for dehydration. The «fresh» characteristics are bad, dehydration output
is low, as is percentage rehydration, and although the relative retention
values for ascorbic acid and pyruvic acid are resp. quite high and normal,
the colour of the dried product is bad.

The varieties Adapazar1 Kaba and Valensiyana show a good colour
after dehydration (particularly valensiyana which is very good) however
their «fresh» characteristics are bad, dehydration output and percentage
rehydration are very low which makes them unattractive for dehydration.

The remaining onion selections no’s 15, 12, 9 and 1 are suitable for
dehydration, although, particularly for no’s 9 and 12 the colour of the"
dehydrated product must be improved by sulfiting.
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CIBERELLIK ASITIN HALE SEFTALI CESIDINDE CICEKLENMEYi1
DURDURMA VE SEYRELTME ETKIisK

Onur KONARLI (1)
Giris

. Fvvelki senelerde Yalova Bahce Kiiltiirleri Aragtirma Enstitiisiinde
Ciberellik asit ile yapilan calismalarda «Halberta Giant» geftali ¢esidi kul-
lanilmig ve bu cesitde cigceklenmeyi durdurma etkisi elde edilmisti. Yine
ayni’gesit ile yapilan denemelerde kesin ve bariz bir seyreltme etkisi elde
etmek miimkiin olamamgti (5).

Bu defa. Ciberellik asit, Tiirkiye’de yetigtiriciligi cok yapilan ve «Hal-
berta Giant» cegidine nazaran daha popiiler olan «Hale» cesidinde uygu-
lanmms ve bir tek aplikasyon ile hem seyreltme ve hem de ciceklenmeyi
durdurma etkisini birlegtirecek uygun bir tarih aranmigtir.

Materyal ve Metod

Deneme 7 yagh Hale seftali ¢egidinde yapilmigtir, Kullaiulan ciberel-
lik asit (GA), suda eriyebilen tabletler halinde olup ciberellik asitin GA,
formudur.

Aplikasyonda 100 litrelik piilverizator kullanilmig ve piiskiirtme aga-
cin biitiiniine yapilmistir,

Deneme tesadiif bloklar1 deneme tertibinde olup, tek aga¢ bir parsel
olarak almmig ve 5 tekerriir kullamilmigtir. Sira aras: ve sira iizerine iki
agactan az olmamak iizere koruyucu siralar konmustur.

GA’tin 250 ppm. lix dozu sadece 30 Temmuz’da, 150 ppm. lik dozu ise
1 Temmuz, 15 Temmuz ve 16 Agustos’ta piiskiirtiilmiigtiir.

5.4.1972 tarihinde kontrolda tam cigeklenme oldugu zaman, biitiin
muamelelerde acan ve agmayan gozler saymm sureti ile tesbit ediimigtir.
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Seyreltme etkisi icin tek senelik dallar cetvelle glciilmiis ve her 100
cm. lik stirgiindki g6z sayist tesbit edilmistir.

Sayim ve Olciiler agacin kuzey ve giiney istikametlerinde agac: tem-
sil edecek gekilde isaretlenen dallarin biitiiniinde yapilmistir.

Sonuclar

Cetvel 1 de goriildigii gibi, 250 ppm. lik konsantragyon agin hir sey-
reltme yapmig bulunmaktadir. 150 ppm. deki seyreltme etkisi daha mu-
tedildir. Ticari olarak 250 ppm.lik dozun seyreltme giddeti kabul edile-
miyecek kadar asiridir. Cigeklenmeyi durdurma etkisi ise 150 ppm. den
farkl degildir. O bakimdan 250 ppm. lik konsantrasyon seyreltme y&niin-
den «Hale» cesidi i¢in yiiksek bir doz olarak goriinmektedir.

(1) Yalova — Meyvecilik Seksiyonu.

Cetvel 1

Ciberellik Asitin «Hale» seftali cesidinde seyreltme ve ciceklenmeyi
durdurma efkisi

Acmams goz- 180 cm. siir-

Konsantrasyon Aplikasyon lerin giindeki goz Meyve capi

ppm. tarihi Y, desi sayist mm.
Kontrol — 18 (1) 45,6 (2) 42 (3)

150 1 Temmuz 15 29,0 54
150 15 Temmuz 22 17,4 55
150 30 Temmuz 37 18,0 54
250 30 Temmuz 34 5,6 58
150 16 Agustos 39 40,1 46

Tukey Testi D = 16,45 11,7

(1) F: 9% 5 Seviyede istatistiki olarak 6nemli derecede farkli.
(2) F': 9% 1 Seviyede istatistiki olarak 6nemli derecede farkl.

(3) Meyve c¢ap: Slgmeleri tam cigeklenmeden 100 giin sonra tesadiifen alman 20 mey-
vede yapilmagtir.
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Tartisma :

Cigeklenmeyi durdurma etkisi «Hale» geftali cegidinde ancak 30 Tem-
muz'dan sonraki piiskiirtmelerde baslamaktadir. 16 Agustos’taki ciceklen-
dirmeyi durdurma etkisi 30 Temmuz'dan farkll degildir. Fakat 1 Tem-
muz ile 15 Te¢mmuz aplikasyonlar1t kontrol ile mukayesede ciceklenmeyi
durdurma etkisi gostermemektedir. (Cetvel 1).

Seyreltme etkisi ise 16 Agustos’'ta ortadan kalkmaktadir. Erken ap-
likasyonlarda ciceklenmeyi durdurma etkisi olmadig: halde, seyreltme et-
kisi bariz olarak vardir. (Cetvel 1).

Stembridge ve arkadasmna gbre; seftalide gbzlerin inkisafi grrasinda,
muayyen bir periyodta gézler GA’ya kars: hassas olmakta, bu devrede
yapilacak GA aplikasyonu bazi gozlerin &lmesi milmkin clmaktadir. Bu
devre gecince g6z 6lmesi azalmaktadir. (7).
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Resim 1. «Halberta Giant» geftali gegidinde ciberellik acidin gigeklenmeyi durdurma
etkisi. Solda kontrol, sagda GA’tin 150 ppm. lik konsantirasyonu, 15 Agus-
tos 1970 de piiskiirtiilmiigtir. (Orijinal)

Nitekim, 16 Agustos’tan sonra gozlerde GA’de karg: hassasiyet azal-
makta ve seyreltme etkisi elde edilememektedir. (Cetvel 1).

Temmuz baginda ve ortasinda yapilan aplikasyonlarda ciceklenmeyi
durdurma etkisinin olmamasi muhtemelen bu tarihlerdeki aplikasyonlar-
da (digerlerine nazaran) sonbaharda yapraklarin dokiilmesi daha cvvel
vuku bulmaktadir. Bu sekilde absizik asit birikmesi az olmakta ve cicek-
lenmeyi durdurma etkisi elde edilememektedir. Fakat bu hususlarm dog-
rulanabilmesi i¢in yaprak dokiim tarihlerinin kati olarak tesbiti ile absi-
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zik asitin hangi tarhlerde ve ne miktarda biriktiginin etiidii gerekmekte-
dir. Uyanmay: durdurucu bir bitki hormonu olarak bilinen abaizik asit bu
mekanizmada muhtemelen mithim bir rol oynamaktadir. (3).

Bu duruma gore; pratik olarak Temmuz sonu veya diger tabirle Agus-
tos bas1 «Hale» geftali cegidinde hem ciceklenmeyi durdurma ve hem de

uygun bir seyreltme etkisi ydniinden en uygun bir tarih olarak gériil-
mektedir.

Bir aplikasycnla hem seyreltme ve hem de cigeklenmeyi durdurma
etkisi, Ciberellik Asitin pratikte kullanma gansim arttirmaktadir. Gelecek
senelerde bu etkinin seneden seneye degisip degismedigi ve ciberellik asit
uygulamasi ile elde edilecek faydanm ekonomik cephesi etiid edilecektir.

SUMMARY

Trials to delay blooming and thinning with GA were performed in the
peach orchard at Yalova Horticultural Research and Training Center. The
end of June aplication (150 ppm. GA) gave the best result.

Results of the this trial are listed in the table below.

Table 1
.Effect of GA, aplications on «J. H. Ha'e» peach variety. 1972
GA Number of flower
Concentration Aplication Per cent of un- bud per 100 cm.
ppm. date open flower bud Shoot
Check —_ 18 (1) 45,6 (2)
150 1.7.1971 15 29,0
150 15.7.1972 22 174
150 30.7.1972 37 18,0
250 30.7.1972 34 5,6
150 16.8.1971 39 40,1
Tukey test D : 16,45 11,7

(1) Significantly different at 0,05 lavel.
i2) Significantly different at 0,01 lavel.
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MAHALEP SL 64 ANACININ YESIL CELIKLE URETILMESI
Onur KONARLI (1)
Giris
Mahalep (idris, enderes) diger memleketlerde oldugu gibi Tiirkiye’-
de de kiraz ve vigne igin anag¢ olarak genis nisbetde kullanilmaktadir (5).

Mahalep kirece ve kurakhiga dayanikli bir anag olup Mazzard’a (kug
kiraz:) nazaran daha bodur agac yapmakta ve iizerine agih cegit daha
erken meyveye yatmaktadw. Hatta meyve olumunda bile birkag giinliik
erkencilik saglanmaktadir. Bu arada agir ve su tutan topraklara, Maz-
zard’a nazaran daha az tahanmiilliidiir. (5, 6).

Memleketimizde tohumdan yetigtirilmig idris (mahalep) anaclar bir
¢ok bahgelerde uyusmazlik problemi yaratmaktadir. (5, 6). Heniiz Tixki-
ye'de selekte edilmis, klonal bir mahalep anaci pratikte kullaniimamakta-
dir. O sebeple Fransizlarin selekte ettigi mahalep SL 64 getirtilmis ve
ana¢ denemesine alinmas: plinlanmigtir. Fakat ana¢ denemesine girme-
den evvel bizim sartlarimizda en ekonomik {iretme geklinin bulunmasi ge-
rekmektedir. Ger¢i mahalep daldwrma ile iiretilebilirse de bu oldukca el
emegi istiyen bir metoddur. O sebepledir ki, celikle iiretme daha ekonomik
goriinmektedir. Odun celigi ile iiretimin ock giic olmasi nedeni ile mahalep,
genellikle yesil gelikle (mist propagation) ¢ogaltilmaktadir.

Mahalep SL 64 ile miiessesemizde ilk yapilan calismada koéklenme an-
cak 9% 52 nisbetinde olmus ve o sebeple kdklenme yiizdesini arttiric: yén-
deki denemelere girilmistir.

Bu caligma ile Mahalep SL: 64 de celik alma zaman, celik tipleri, hor-
mon konsantrasyonu ile hormonlama metodunun kéklenmeye etkisi etiid
edilmigtir.

Materyal ve Metod. :

1970 ve 1971 yillarinda yiiriitillen 5 muhtelif denemenin hepsinde te-
sadiif bloklar1 deneme deseni uygulanmig olup, parsellerdeki celik adedi
40 ve tekerriir 4'tiir.

Koklendirme vasati olarak orta irilikte temiz dere kumu kullanmilmis-
tir. 2 nci sene kullanilmasi icap ettigi durumlarda herhangi bir enfeksi-
yonu Onlemek icin ya yenisi ile degistirilmis veya kloropikrin ile sterilize
kullanilmastir.

(1) Yalova — Meyvecilik Seksiyonu,
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Celik koklendirme masalarinin altma dogenen termostatla kontrollu
elektrikli 1s1tic1 kablolar vasitas: ile kok bolgesinin suhunetinin 21 - 22;C
tutulmasina gayret edilmigtir.

Sislendirme (mist propagation) masalarinin kondugu seranin iistii yol
yol kireglenerek giiniin muayyen zamanlarinda celiklerin dogirudan dog-
ruya glines 15181 ile temasi saglanmig ve bu arada seranin suhuneti de (bir
miktar golgeleme sureti ile) diigiiriilmiigtiir.

Hormonlandirma metodu olarak «cabuk daldirma» metodu uygulan-
mstir. Alkolun ve suyun ugarak konsantrasyonu degigtirebilecegi diisiin-
cesi ile kullanilan hormon atilmig ve tekrar kullaniimamistir. Celiklerin
hormonda tutulma miiddeti ortalama 5 saniyedir. Hormonlandirmada In-
dol Biitirik Asitin (IBA) 4000 ppm. ve 200C ppm. lik dozlar1 kullanil-
mastir.

Celikler hormonlanmadan evvel hormonun iyi absorbe edilebilmesi
igin hormona batirllacak kisimlarin'n kuru olmasma dikkat edilmigtir. Ce-
likler hormonlandiktan sonra alkoliln ucmasi beklenmis ve hormonlanan
kistm tamamen kuruduktan sonra masalara konmustur.

Masalara konan celiklerin ancak iicte bir kisma kuma sokulmus ve
sadece kuma sokulan kisimdaki yapraklar kesilmigtir.

Dallar bahceden 1slak cuvallara sarilarak seraya getirilmis, gerek ce-
lik yapmadan ve gerekse celik yaptiktan sonra solmayr onlemek icin ce-
likler daima 1slak cuvallar icinde muhafaza edilmigtir.

Sokiilen celiklerde koklenen ve koklenmiyenler ile her celikteki kok
miktar: saymm sureti ile tesbit edilmistir.
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Sonuclar

Cetvel 1

Mahalep SL 64 anacinda celik alma zamani, hormon konsantrasyonu
ve hormonlandirma seklinin kéklenmeye etkisi.
(Ortalama 25 cm. boyunda celik kullamilmistar.)
Koklenme 9, si Beher celikte- Koklenme Beher celik-

Muameleler (1311 ki kok cayisy 9, desi teki kok sa-
1971 (1972) yis1 (1972)
20004+S (1) 88 (A) 13 (B) 92 (3) 11
2000+2,5 88 20 94 28
2000+2,5 4 Ciz. 95 26 — —
40004-S 96 19 93 20
40004-2,5 92 21 96 49
40004-2,54-Ciz. 85 23 — —
20004+-2,54-Ciz. (2) 49 —
4000+ S 40 —_
4000425 52 —

(A) Istatistiki fark yok. (B) -F %-= 1 seviyede farkl, Tukey testi D = 10,8
S = Hormonlandirma sadece celigin dip tarafinda 2-3 mm. derinliinde yapil-

magtir,
2,5 = Hormonlandirma cgeligin dip tarafinda 2,5 cm. derinliginde yapumistir.
Ciz = Celigin alt ucu her iki tarafindan 3 cm. boyunda gizilmistir.

(1) = Celik koyma tarihi: 1 Haziran 1971, S8kme tarihi; 2 Temmuz 1971,
(2) = Celik koyma tarihi: 23 Temmuz 1971, S6kme tarihi: 31 Agustos 1971.
(3) = Celik koyma tarihi; 31 Mayis 1971, Sbtkme tarihi: 29 Haziran 1972.



Cetvel 2

Celik tipinin Mahalep SL 64 anacinda koklenme yiizdesine tesiri
(IBA’tin 4000 ppm. lik konsantrasyonu kullamlmistir).

Beher celikteki

Muameleler Koklenme 9, desi kok say:si
Siirgiiniin ueu (1) 68 12
Siirgiiniin ortas: 42 9
Siirgiiniin alta 39 8
Biitiin siirgiin 96 30
Siirgiiniinsadece 3 - 5 cm.

ucu kesiimig 93 24

(1) ¢elik koyus tarihi: 1 Haziran 1871, Sokiig tarihi: 2 Temmuz 1971.

Cetvel 3

Mahalep SL 64 anacinda ¢elik tipi ve hormon konsantrasyonunun
kéklenmeye etkisi

Beher celikteki
Muameleler Koklenme 7, desi kok saysi
2000+Uc (1) 99 (A) 37
20004 Alt 94 33
4000 +Ug 89 38
40004 Alt 86 46
4000 4 Siirgiiniin ucu kesilmig 94 75

(1) Celik koyus tarihi: 31 Mayis 1972, Sokiim tarihi: 28 Haziran 1972.
(A) F % = 5 seviyede istatistiki olarak onemli derecede farkl.
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Tartisma :

Mahalep SL: 64 anacindan hormon konsantrasyonu ehemmiyetli bir
farklilik gostermemektedir. Bu farklihk k6k say:sinda da gok derin de-
gildir. Bu hale gtére 4000 ppm. yerine 2000 ppm. de mahalep SL 64 icin
kullanilabilir. (Cetvel 1,3).

Hormonlandirma metodu olarak 2,5 cm. derinli§inde kormonlandir-
ma ile geligin tabaninda 2 - 3 mm. lik sathi bir hoimonland:rma aras:nda
kéklenme yiizdesi ydniinde bariz farkhlik yoktur. Fakat gerek celik so-
kiim anmda yapilan miisahedelere ve gerekse kok sayimmlarmna gére 2,5
cm. lik hormonlandirma daha iyi kalitede kokli celik vermektedir. Sathi
hormonlama odun celiklerinde kdklenme yiizdesinde bir artma saglamak-
ta ice de; odun celiklerinde de sathi hormonlama, kék sayilarmi 2,5 cm.’e
nazaran azaltmaktadir. (3). Ustelik bu cahismada (yesil celikle iiretim-
de) sathi hormonlama, koklenme yilizdesinde artig da saglamamis bulun-
maktadir. (Cetvel 1, 3). O sebeple celigin dip taraf:nda, sadece 2 -3 mm.’-
lik sathi hormonlama, Mahalep SL 64 iiretimi icin tavsiye edilemez.

Celik alma zamani Mahalep SL 64 de cok ehemmiyetli goriilmektedir.
Cetvel 1 de goriildigii gibi eger celik, Temmuz sonlarinda alimirsa Haziran
baginda al'nana nazaran, kéklenme nisbeti yoniinden ylizde yiiz bir azal-
ma eolmaktadir. Celiklerin her iki tarafinin ¢6ziilmesi belli bir fayda temin
etmemis bulunmaktadir. Esazsen celigin cizilmesi pratikte oldukca fazla
bir is giieii ihtiyact doguracagindan, ancak ¢ok bariz bir fayda temin edi-
lebildigi taktirde tavsiye edilebilir. (Cetvel 1).

Celik tipleri, Mahalep SL 64’lin yesil gelikle i{iretiminde miihim bir
faktor olarak ortaya cikmaktadir. Siirgiin ug, orta, alt diye ii¢c kisma ay-
rildiginda kokienme yiizdesi diismektedir. Bu arada enteresan olan husus
giirglin uclarinda genellikle koklenme yiizdesinin fazla olusudur. (Cetvel
2, 3). Fakat dis memleketlerde de siirgiin ucunda koklenme yiizdesinin
fazla oldugu bulunmustur. (1, 2). Aslinda bircok tiirlerde siirgiiniin alt kis-
minda koklenme yiizdesi fazla olmaktadir. Bilhassa odun celiginde bu hu-
sus daha da barizdir. Fakat sadece kirazlara has bir karakter olarak yesil
geliklerde ug¢ kisimlarda koklenme nisbeten fazla olmaktadir. Bunun se-
bebi muhtemelen kéklenmede mithim rol oyniyan karbon hidratiarin, siir-
glin pigkinlestikce alt kisimda birikmesi sebebi ile (odun geliklerinde) alt
kisimdan alinan celiklerde koklenme yiizdesi fazla olmaktadir. Fakat siir-
giin taze iken bu karbon hidrat birikmesi olamamakta, u¢ kisimda ise kok-
lenmeyi tegvik eden hormonlar diger kisimiara nazaran fazla oldugu icin,
koklenme silirgiin ucundan ahnan celiklerde fazla olmaktadir. (1). Sirgiin
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eger ug, orta, alt diye iige béliilnmeyip, sadece ug ve alt olarak bgliiniir ve
celik boyu 25 cm. den daha asag diisiiriilmezse uc ve alt arasmdaki kok-
lenme fark: cok azalmaktadir. (Cetvel 3). Siirglinin tek basma kullancl-
mas1 ticari olarak ekonomik olmiyacagt igin Mahalep SL 64"in iiretiminde
celigin 25 cm. den az olmamak iizere ikiye bolilnerek kullan:lmas: tavsiye
edilebilir. Eger siirgiin ikiye kesildiginde 20 cm. den asag1 boyda celik ve-
recekse o siirgiiniinden tek cgelik alinmasi uygun goriinmektedir.

Bu caligma ile Mahalep SL 64 iin % 90 m iizerinde k&klendirilmesinin
gartlar1 grenilmig olmaktadir. Mahalep SL. 64, Yalova Bahge Kiiltiirleri
Aragtirma Enstitiisinde kurulacak ana¢ denemine ithal edilerek bolge
gartlar-ndaki anacglik vasifla: etiid edilecektir. Eger anachk vasiflarda is-
tenileni verirse, yesil gelikle iiretmede, yiiksek koklenme yiizdesi olan;
klonal bir anaca sahip olunmusg olacaktir.

SUMMARY

Five trials were made with Mahalen SL 64 under mist, in 1971 and
1972. Different types of soft wood cuttings, and two dipping depths (2,5
cm. and 2 - 3 mm.) were studied. Tip of cuttings gave high rooting percen-
tages; basal dip and 2,5 ecm. were not different in rooting percentages
but root numbers per cutting of 2,5 em. dip were better.

Both 2000 ppm. and 4000 ppm. IBA gave over S0 percent rocting
when cuttings were taken in junc. After june rcoting percent decreased
100 percent.
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KAPLANMIS (PELLET) VE NORMAL SEBZE TOHUMLARININ
LABORATUVAR VE TARLA SARTLARINDA CIMLENME VE CIKIS
NISBETLERININ KARSILASTIRILMASI iLE
ILGILI BIR CALISMA (1)

S. Erol ISIK (2)
Giris:

Kaplanmig (Pellet) tohum bugiin modern yetistirme teknolojisinin en
6nemli kisimlarindan biridir. Makina ile muntazam ekimine imkan olma-
yan, ¢ok kiiciik veya gayri muntazam sekilli sebze tohumlarinn; bir kap-
lama materyali ile kaplanmak suretiyle belirli bir bilyiikliik ve yuvarlak
bir gekil verilerek, direkt tarlaya ekimi miimkiin olmaktadir.

Bu maksatla, kaplama materyali olarak muhtelif oranlarda kil, kim-
yevi giibre, fiingisit, insektisit, yamstirict bir madde ile kaplanmis, tohum
imAl eden Ozel Tohum Sirketlerinde gizli tutulan diger maddelerin karigi-
mindan meydana getirilen bir hamur kullamlmaktadir.

Kaplama islemiyle tohumlara belirli bir biiyiiklilk ve yuvarlak bir
gekil verildiginden tohumlar diizenli ekim yapan disk veya gerit sistemi
caligan ekim makinalanyla, istenilen egit aralikla tarlaya ekilmektedir.
Boylece ekilen her bitki hava, i1k ve topraktan esit derecede istifade et-
tiginden biiyiimede, 1slah edilmis bir bitki yeknesakhi@ sagianmaktadrr.
Ayrica tohumlarin direkt tarla ekimi miimkiin oldugundan fide yetigtir-
me, seyreltme ve dikimle ilgili iscilik masraflan bityiik 6lciide azaltilmak-
tadir. Diger taraftan; fideden yetistiricilikte dikim esnasinda farkinda ol-
madan, Hastalikh bir bitkiyi diktikten sonra aym isginin saglam bitkileri
dikmeleri neticesi muhtelif hastahklarin nakline yardime: olmalari gibi
mahzurlu bir durum da ortadan kaldimlmaktadir.

Bu calisma ile kaplamada kullanilan materyalin cimlenme ve cikig
nisbetlerine etkisi arastimimigtir. Bu maksatla 6 sebze tiiriiniin kaplan-
mis ve normal tohumlar: lidboratuvar ve tarla sartlarinda denemeye alin-
migtir.

{1) Bu deneme Hollanda'da Profstation Voor De Groenteteelt in De Vollegrond —
Alkmaar'da tatbik edilmigtir.

(2) Yalova — Sebzecilik Seksiyonu.



Materyal ve Metod :

Deneme 1aboratuvar ve tarla sartlarinda olmak iizere 2 kademede yii-
riitiilmiistiir. Denemeye, karnabahar, briiksel ldhanasy, yesil salata, pra-
sa ve havug'un kaplanmis (Pellet) ve normal tohumlar: alinmigtir.

Laboratuvar denemesi :

Laboratuvar denemesi 2 devre halinde yiiriitiildii. Birinci devrede
karnabahar, briiksel 1ihanasi, beyaz lihana ve havug'un kaplanm's (Pel-
let) ve normal tohumlarinin denenmesine baglandi. Deneme Kopenhag
¢imlendirme masas'nda filitre kagitlar: iizerinde 3 tekerriirlii olarak bag-
latildl. Her tekerriir (her filitre kdgid1) 50 kaplanm:s veya normal tochumu
ihtiva etti. Bu denemeye 17.5.1971 tarihinde baglandi. Deneme siiresince
kopenhag cimlendirme masasmm sicaklik derecesi giindiiz igin 20°C ye
gece icin 30°C ye ayarlandi. Giindiiz periyodu saat 8 dén 17.00'ye, gece
periyodu ise saat 17.00 den 8.00 e kadar olan devreyi kapsad:. Giindiiz
periyodunda cimlendirme masasin:n 1siklar1 yakilarak giindiiz 151k sartlar
altinda, gece ise 1g1iklar otomatik olarak kapatilarak karanlk sartlan al-
tinda deneme yiiriitiildii.

Laboratuvar denemesinin ikinci devresinde ise yegil calata ve pirasa-
nin kaplanmig ve normal tohumlar: denemeye alindi. Bu denemede 3 te-
kerriirlii olarak 28.5.1271 tarihinde baslatildi. Bu deneme siiresince ise :s1
gece ve giindiiz periyodlar1 icin sabit olarak 15°C ye ayarlandi ve yine
giindiiz 151k sartlar1 gece ise karanhk gartlari alt:nda deneme yiriitiil-
dii. Iki devre halinde yiiriitiillen denemelerde denemenin baslamas:ndan
itibaren hergiin ¢imlenen kaplanmis ve normal tohumlarm c¢imlendirme
magasinda saymmlar: denemenin 12 nci giiniine kadar devam etti,

Tarla Denemesi :

Laboratuvar denemesine alinan karnabahar (var. Fortados), briiksel
lahanasi (var. Firigo F;) beyaz ldhana (var. Eersteling), yesil calata (var.
prado), pirasa (var. Helvita), Havug¢'un (var, IFacoro)’ kaplanmig ve nor-
mal tohumlar tarla denemesine de alindi. Deneme randomized block de-
neme desenine gore 3 tekerriirli olarak kuruldu. Deneme 2 kisim halinde
iki ayr1 tarlada tatbik edildi. Birinei tarlada karnabahar, briiksel likana-
81 ve beyaz ldhananin kaplanmig ve normal tohumlan 0,75 X 10 m = 7,5
m?'lik pargellerde 25 cm. sira arahgi ile 3 sira olarak, ikinci tarlada ise
yesil salata, pirasa ve Havug'un kaplanmis ve normal tohumlari 0,75 x 20=
15 m?lik parsellerde 25 em. sra aralig ile 3 sira olarak ekildi. Biitiin seb-
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zelerin kaplanmig ve normal tohumlar1 5 Agustos 1971 tarihinde ekildi.
Kaplanmig tohumlar diizenli ekim yapan «Stanhays ekim makinas: ile
ekildi. Stanhay ekim makinasiyle yapilan ekimde kaplanmig tochumun bii-
yiikliigiine gére Stanhay ekim makinasinda degisik band ve delik numa-
ralar kullanildi. Stanhay ekim makinasiyla ekimde 11/64 numaral band,
36 numarah delik tipi ve T tipi tohum ayar iskalasi, karnabahar, briiksel
lahanasi ve beyaz ldhananin kaplanmrg tohumlarinin ekiminde, 12/64 nu-
maralt band 82 numarali delik tipi ve BCD tohum ayar iskalasi yesil sa-
lata pirasa ve havucun kaplanmis tchumlarinin ekiminde kullanildi. Yu-
varlak gekilli olan karnabahar, briiksel 1dhanasi ve beyaz 14hananm nor-
mal tohumlar: da 7/€4 numarali band 72 numaral: delik tini ve T tipi to-
hum ayar i1skalas: kullanilmak suretiyle tek sira ekim yapan el tipi «Stan-
hay» ekim makinasiyla ekildi. Yesil salata, nirasa ve havucun normal to-
humlar: ise 2 numarali delik kullanilmak suretiyle «thilot» ekim maki-
nasi ile ekildi. Her sebzenin kaplanmig ve normal tohumlar: ekimden 6n-
ce ayri, ayri tartildi. Ekimden sonra her sebzenin kaplanm:g ve normal
tohumlarmmm makinada kalan miktarlar tekrar tartildi. Béylece her seb-
zenin ekilen kaplanmigs ve normal tohumlarmin agirhklarnn bulun-.
duktan conra 1000 dane agirliklarina gore her sebzenin kanlanm:g ve nor-
mal tohumlarnin 3 tekerriirdeki toplam sira uzunluguna ve 1 metre sira
uzunluguna ekilen tohum adetleri hesapland.

20 Agustos 1971 tarihinde karnabahar, briiksel ldhanas ve beyaz la-
hanann, 30 Agustos 1971 tarihinde ise yesil salata, prasa ve havucun
tekerriirlerdeki ekilen biitiin swralarindan ikiger metre uzunlugunda 5 er
ornekleme alani tesbit edilerek her Ornekleme alanindaki cikan tochum
adetleri sayildi. Her sebzenin kaplanmig ve normal tohumlarinm her or-
nekleme alanindaki ¢ikmig olan tohum adetleri toglanarak alinan numune
adedine béliinmek suretiyle numunelerin cikis ortalamast ve 1 metre sira
vzunlugundaki cikan tohum adetleri bulundu. 1 metre sira uzunluguna
ekilen tohum adedi ile 1 metre sira uzunluguna cikan tohum adetlerinin
mukayesesinden her sebzenin kaplanmig ve normal tohumlarmin % c¢ikis
oranlart hesaplandi.

Léboratuvar denemesinin baglamasinin 3 ncii giiniinden denemenin
sonuclandinldigr 12 nci giine kadar denemeye alinan kaplanmig ve nor-
mal sebze tohumlarinin % cimlenme oranlar: ve ¢imlenme yiizdeleri ara-
sindaki farklar cetvel 1 de, denemeye alinan sebzelerin kaplanmig ve nor-
mal tohumlarmm 1000 dane agirhiklar: cetvel 2 de, her sebzenin kaplan-
mis ve normal tohumlarin ekimden 6nce ve ekimden sonra makinede ka-
lan ve ekimde sarfedilen miktarlamyla, 1 metre sira uzuniuguna ekilen
tohum adedi cetvel 3 de, kaplanm's ve normai tchumlarmn tarla sartlarm-
da % cikis nisbetleri cetvel 4 te verilmigtir,



Sonuclar :

Laboratuvar denemelerinde her sebzenin kaplanmig ve normal to-
humlarmn denemenin baglamasinin 3 ncii giinii yap:lan sayimlarinda cim-
lenme % leri arasinda 6nemli derecede farkiar meveuttn. Fakat denemenin
baglamasmdan 7 ve 12 giin sonraki sayimlarda her sebzenin kawnlannug ve
ncrmal tohunilarinn ¢imlenme % leri arasindaki farklar yavag yavas azal-
maya bagladi. Denemenin baglamaz ndan 3 giin sonraki.sayimlarda 1ibo-
ratuvar denemesinde kanlanmis ve normal tohumlarinin ¢imlenine % levi
avasinda en biiylik fark 6 55 ile briiksel 1dhanalarmdaydi. Tenemenin
gonunda yani diger bir ifadeyle denemenin baglamasindan 12 giin son-
raki saymmlarda cimlenme % leri arasinda en biiyiik fark % 3G ile yegil
ralatada idi. Denemenin baglamasgmdan 3 giin sonraki sayimlarza ise ¢im-
lenme % leri arasindaki en digiik fark ice 9% 6 ile vegil salatann kaplan-
mig ve normal tohumlar: arasindaydi. Denemenin 12 nci giinil yap:lan sa-
yimlarda da nirasanin kaplanmis ve normal tohumlarm:n ¢imlenme % leri
aragindaki fark % 8 olarak sabit kaldi. Denemenin 3 neii giinii yap:lan
sayimlarda beyaz lihananm kaplanmig ve normal tohumlarin'n cimlenme
% leri arasrndaki % 40 fark bulunmaszina karsiik denemenin sona erdi-
rildigi 12 ci giinkil sayimlarda beyaz lihanan'n kaplanruis ve normal to-
humlarinin cimlenme % leri arasndaki fark oldukg¢a azaldi. Denemenin 12
c¢i glinii yapilan say.mlarda ¢imienme % leri aragindaki en diigitk fark
% 3 ile beyaz lAhanan'n kaplanmrs ve normal tohum!lar: arasmdaydi.

Léiboratuvar denemesinin sonuglar, bazt sebzelerin kaplanmig to-
humlarmin c¢imlenmelerinin bu sebzelerin normal tohumlarnn ¢imlenme-
lerinden bir kac gilin daha geg¢ ve cimlenme % lerinin de normallerine na-
zaran biraz daha diigiik oldugunu gdstermektedir.

Tarla denemelerinde de genellikle, denemedeki biitiin sebzelerin kap-
lanmig tohumlarinin cikis % leri, normal tohumlarma nazaran tarla sart-
larinda % 5 ile % 26 arasinda daha diisiiktil. Cikig nisbetleri arasinda en
bityiik fark % 28 ile havucun kaplanmig ve normal tohumlar1 arasinda,
cikig nisbetleri arasinda en diisiik fark ise % 5 ile karnabaharin kaplan-
mig ve ncrmal tohumlar: aras:ndaydi. Diger sebzelerin kaplanmig tohum-
larinmn cikis % leri, normal tohumlarna nazaran % 7 ile % 12 arasinda
daha dusiikti.

Tartisma :

Tarla denemesi sonuglarmm tetkikinde goriildiigii gibi denemede ha-
vucun kaplanmig ve normal tohumlarin'n ctkig nisbetleri arasinda % 26
ile en bhiiylik cikig farki goriilmesine ragmen diger biitiin sebzelerin kap-
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lanmig ve normal tchumlarinin gikis % leri arasindaki fark % 12 yi gec-
memigtir. Bugiin birgok iilkede direk tarla ekimine imkin veren kaplan-
mig tohum ticari sebze yetistiriciligi yapan biiyiik igletmeler tarafindan
kullanilmaktadir. Kaplanmig tohumun bugiin icin digaridan ithili oldukca
pahalidir. Istenilen egit araliklarla :tohumun tarlaya direk ekimini miim-
kiin kilan kaplanmig tohumun Tiirkiye'de imalit1 miimkiin olursa, ticari
yetistiricilik yapan biiyiik sebze isletmeleri ve konserve fabrikalar ile an-
lagmali ekim yapan sebze yetigtiricileri kaplanmig tohumla direk tarla
ekimine gitmek suretiyle fide yetistirme seyreltme dikim ile ilgili igcilik
masraflarini biiyiik Glglide azaltabilirler.



Cetvel 1

Laboratuvar denemesine ahnan 6 sebze tiiriniin kaplanomus (pellet) ve normal tohumlarinm

denemenin 3, 7 ve 12 nci giinlerindeki ¢cimlenme 9, leri

Denemenin baslamasindan

Denemenin baslamasindan

Denemenin baglamasindan

3 giin sonra 7 giin sonra 12 giin sonra
Tohumun " p <
Cinsi % Cimlenme Cimlenme % Cimlenme Cimlenme % Cimlenme Cimlenme
Kaplanmig Norma. % desi Kaplanmuis Normal % desi ; Kaplanmug Normal % desi
tchum tohum farka tohum tohum farki | tohum tohum farka

Karnabahar 53 78 25 77 96 19 80 96 16

(Cauliflower)

Briiksel

Lahanasi 5 61 55 62 88 26 66 89 23

(Brussel sprouts)

Beyaz Lahana 26 66 40 93 97 4 94 97 3

(White cabbage)

Havug 0 0 0 59 79 20 79 85 6

(Carrot)

Pirasa 3 11 8 46 46 0 77 85 8

(Leek)

Yesil salata 54 60 6 61 87 26 69 99 30

(Lettuce)

% germinar %9 oo o gormina | /S e g% germina %S5 germina
ticn in pelle- tion diffe-|tion in pelle tion diffe- tion in pelle- tion diffe-
ted seed (normal) rences ted seed (normal ) rences ted sced (normal) rences

seed seed seed

3 days after starting of

test

7 days after starting

of test

test

' 12 days after starting of

Percent germination of raw (normal) and pelleted seeds on the germination table
TABLE : 1

(x)

Her tohumun ¢imlenme % leri denemedeki 3 tekerririn ortalamasidir,

6¢



Cetvel 2

Denemeye alinan kaplannuis ve normal sebze
tohumlarimin 1000 dane agirhiklar

Tohum Cinsi

Normal tohumun 1000
dane agirhign (gr)

Kaplannug tohumun
1009 dane agirkif1 (gr)

Karnabahar

(Cauliflower) 2.80 29.00

Britksel Liahanas:

(Brussel sprouts) 3.70 30.60

Beyaz ldhana

(White Cabbage) 3.46 32.35

Havug

(Carrot) 0.76 34.90

Pirasa

(Leek) 3.00 31.80

Yegil salata

(Liettuce) 1.30 38.10
Weight of 1000 raw Weight of 1000

Vegetables

seeds (ing)

pelleted seeds (ing)

Weight of 1000 raw and pelleted seeds of each kind of vegetables

TABLE: 2




Cetvel 3
Tarla denemesinde sarfedilen kaplanmis ve normal tohumlar:n miktan ve

1 metre sira uzunluguna ekilen ortalama tohum adetleri

1.1/a — Kaplanmis fohumlar — Pelleded sceds

Sebzeler

Ekimden
onceki tohum
agirhg: (gr)

Ekimden sonra
makinada kalan
tohumun agirlifn
(gr.)

3 tekerriire
(160 metre sira
uzunluguna)
ekilen tohum
miktar1 (gr.)

3 tekerriire
(160 metre sira
uzunluguna)
ekilen tchum
adedi

1 metre sira
uzunluguna ekilen
tohum adedi

Karnabahar (Cauliflower)

Biiriiksel lahanas1
(Brussel sprouts)
Beyaz lahana

(White cabbage)

26.5
33.5

29.0

2.5

1.0

26.5
31.0

28.0

913
1001

868

17.5
16.6

14.4

Weight of the

Weight of the

Weight of sown

Number of sown

Number of sown

Vegetables total seeds before remain seeds in seeds on 60 mts. seeds on 60 mtrs. seeds per meter
sowing (in g) the machine after row lenght in 3 row lenght in 3 row
sowing (ing) replication (ing) replications (ing)
1.1/b —— Normal tohumlar (4 ) — Raw (normal) seeds

Karnabahar (Cauliflower) 445 375 7.0 2500 27.7
Biiriiksel lahanasi 43.5 38.0 5.5 1485 16.5
(Brussel eprouta)

Beyaz ldhana 42.0 37.1 4.9 1416 15.7

(White cabbage)

Vegetables

Weight cf the
total seeds before
sowing (ing)

Weight of the
remain seeds in
the machire after
sowing (ing)

Weight of sown

sceds on 90 meters seeds on 90 me-

in 3 replication
(ing)

Number of sown

ters rowlenght

Number of sown
seeds per meter
row

8%



1.2/a — Kaplanmis tohumlar (4 +) — Pelleted seeds

Yesil salata (Lettuce) 159.0 75.8 83.2 2183 121
Pirasa (Leek) 119.5 2.0 117.5 3694 20.5
Havug (Carrot) 218.0 71.0 147.0 4269 23.1

1.2/b — Normal Tohumlar (4 4 ) — Raw (normal) seeds

Yesil salata (Lettuce) 47.8 45.6 2.2 1692 9.4
Pirasa (Leek) 41.0 31.5 9.5 3166 17.5
Havug (Carrot) 48.0 42.5 55 7236 40.2
Vegetables Weight of the total Weight of the Weight of sown Number of sown  Number of sown
seeds before remain seeds in seeds on 180 me- seeds on 180 meters seeds per metets
sowing (ing) the machine after ters row lenght in row lenght in 3 row
sowing (ing) 3 replications replications (ing)
(ing)

The amounts of raw and pelled seeds used in the field trial and Average numbers of raw and pelleted seeds sown per meters

row lenght.
TABLE: 38

Bu guruptaki sebzelerin normal tohumlari her parselde 3 sira olarak toplam 90 metre sira uzunluguna, kaplanmig to-
humlar1 ise her parselde 2 sira olmak lizere toplam 60 m. sira uzunluguna ekilmisgtir.

(+)

(+ +) = Bu guruptaki sebzelerin kaplanmig ve normal tohumlar: her parselde 20 metre sira uzunlugunda 3 sira halinde 180 m.
sira uzunluguna ekilmistir.

[A4
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Cetvel 4

Kaplannus ve mormal tchumlarin tarla sartlarinda
cilas 9, deleri

Cikis nisbetleri |Kaplanmls tchum-

Sebzeler far:n normallerin

Kaplanmis tohum | Normal tobum I[gore ¢ikis % sin-

dcki azalm:o

Karnabahar 81 8¢ 5
(Cauliflower)
Biiritksel Lidhanas: 81 92 11
(Brussel sprouts)
Beyaz lahana 71 78 7
(White cabbage)
Yegil salata 58 70 12
(Lettuce)
Pirasa 61 70 9
(Leek)
Havug 61 87 26
(Carrot)

in pelleted seeds|In raw (normal) Percent emergence
Vegetables seeds reduction

Percent emergence

Percent emergence of pelleted and raw (normal) seeds of 6 vegetables
under field conditions

TABLE: 4

Kaplanmg tohumla direk tarla ekiminin bagaril olabilmesi icin yetig-
tiricilikle ilgili bazi hususlarin da iizerinde durulmasi gerekmektedir. Kap-
lanmig tohumun % c¢ikis oranmi arttirmak icin ekimden énce topragn cok
iyi iglenmesi, kesiklerin parcalanip ufalanmasi ekimde istenilen esit ara-
likla ekim saglayan &zel ekim makinalarinin kullanilmas: ve ekimden son-
ra tepragin kaymak baglamasina mani olmak i¢in yagmurla sistemi bir
gulamanin tatbiki faydal olacaktir.
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SUMMARY

This article deals with the comparing of the germination rates of the
pelleted and normal seed of vegetables, ie. cauliflower, Brussel Sprouts,
White Cabbage, Carrot, Leek and Lettuce. The trial was carried out under
lahoratory and field conditions. The figures concerning the germination
rates.of pelleted and normal seeds of each vegetable are given in table 1.

In the laboratory trial, emergence rates between pelleted and raw
(normal) seeds of each vegetable showed big differences on the third day
after the start of the trial. But these differences in the emergence rates of
each vegetable began to decrease 7 and 12 days after starting the trial.
On the third day of the trial the most difference was established hetween
pelleted and raw (normal) seeds of Brussel Sprouts (85 %) and the
lowest difference was between pelleted and ncymal seeds of leek (8 %).
However, on the twelfth day of the laboratory frial, the most difference
was between pelleted and raw (normal) seeds of Lettuce (30 %) and the
lowest difefrence was between pelleted and raw (normal) seeds of
white cabbate (3 %). The percent emergence rates between pelleted and
raw (normal) seed of the remaining vegetables differed from 3 % to
23 % on the twelfth day of the laboratory trial.

The percentages of emerged pellefed and raw (normal) seed of each
vegetable are given in table 4; the emergence percentages of pelleted sceds
were lower, 5-26%. The biggest difference was between pelleted and
raw (normal) seeds of-carrot (26 %) and the lowest difference was
between pelleted and raw (normal} seeds of cauliflower (5 %). The pelle-
ted seeds of other vegetables showed less percent emergence reduction,
7-12 %.
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SEBZEF. TOHUMLARINDA KALITENIN ONEMI
I: Sebze tohumctugunun genel gériiniisii

Yazan : P. A, TOWN (1)
Ceviren : Erdogan OSMANLIOGLU (2)

Giris

Tiirkiye’de tarimm gelismesi i¢in savfedilen gayretler arasinda kali-
teli tohum 6remli bir yer iggal etmelttedir. Zira herhangi bir bitki tohu-
mundan daha diisiik kaliteli iiriin verebilir ama hicbhir zaman bitki, 6zelli-
gini tasidigt tohumdan daha iyi netice veremez. Cevre gartlar: elde edilme-
si {imit edilen oranin altinda bir kalite ve kantitede firiin alinmasmi engel-
leyebilirse de, cevre gartlar hi¢ bir zaman ters yonde bir etki gGsteremez,
sOyle ki cevre sartlart tohumun zahin oldugu Ozellikten daha iistiin bir ka-
litede ve daha fazla bir iiriiniiniin elde edilmesini gaglayamaz.,

Boyle olduguna gore, iyi iiriin icin temel sart iistiin cesitlerin, kaliteli
iyi tohumlarmm kullanmaktir. Yalniz gerekli olan gevre sartlarmmin te-
mini elzemdir. Bu duruma oldugundan fazla da Onem vermek yersizdir.
Ornegin, yetistirme teknifi (veya agronomi de denilebilir) ayni yiiksek
bir standarda erigmedikten sonra bitki islahgilarnn yeni, listiin yiiksek
verimli gegitlerin (straight cesgitler veya F, hibritleri) bulunmasi icin sar-
fettikleri gabalar faydasiz kalmaya mahkiimdur.

Bu yazida sebze tohumculugunun genel goriinitsii ele alinacak, bun-
dan sonraki yazida ise kaliteli tohum elde etmek icin gerekli gartlar ve te-
mel problemler incelenecektir.

Metodiar Arasmdaki Favkhlikiar

Sebze ve diger bircok tarla bitkileri tohumu yetigtirilmeci arasmdaki
biiyiik fark bircok farkli sebzelerin varhgindandir, (cesgit degil), lahana
havug, domates ve kabak gibi. Hubuhat grubuna giren bitkiler aras:ndaki
fark yukarida isimleri gecen sebzeler arasindaki farkla mukayese edildi-
ginde oldukea kiiciik kalmaktadir. Bu cesitli sebzeler farkli yetigtirme tek-
nigi hazat ve tohum elde etme metodu icap ettirirler. Baz sebze cegitleri
dogrudan tarlaya ekilirken (fasulye, bamya, havug, kabak) bazlar1 yas-
t'klara ekilerek daha sonra sasirtilir (domates, patlican, karnabahar, bi-
Ler). Tarla bitkilerinin ¢ogu ise dogrudan tariaya ekilirler (hububat, yer-
fatign, gekerpancari, aycicegi). Farkl tipte meyve olugsundan hasat da

(1) Yalova — Sebzecilik Scksiyonu, FAO.
(2) Yalova — Pazarlama Laboratuvari.
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farklidir. Grnegin; domates, kabak, bezelye, lahana, gsogan ve havug mey-
veleri aras:ndalki farklilk gibi. Ayni nedenle tohum elde etme de farklilik
gosterir, dolayisiyle hensi ayni sekilde bir muameleye tabi tutulamazlar.,

Riitiin bu nedenlerden dolay: sebze tohumu elde e’mesi diger tatla
mahsullerinden daha karisik bir durum arzetmektedir. Dolavisiyle sebze
tohumculugu, kullanilan metotlar ve aletlerde oldukca bir ihtisaslagma icap
cttirir. Sebze tohumculugu aslinda sebzeleri belirli bir safhaya kadar, ya-
ni olgunlagmaya kadar yetigtirmektir, Uretim metotlar: pazar icin sebze
yetigtirmeye oldukca benzerse de baz yonleriyle ayriliklar gdsterebilir. Ti-
carf sebze tohumculugu bir agronomistin ve ne yaptigimi bilen kéfi derece-
de genetik ve bitki isldhi bilgisi olan ¢ifteinin igidir. Fakat yapilan is ni-
hayet bir yetigtiriciliktir. Elit tohum yetistiriciligi (orijinal ve anac) ise cok
farkhdir, zira burada iistiinde durulan husus farkhdir; ugrasan kimselerin
genis bir genetik ve islah bilgisine sahip olmasi ldzzmdir. Bu husus daha
gonra, kaliteli tohum elde etmek icin gerekli gartlar ve temel problemler
bahsinde detayli oclarak ele alinacaktir.

Diger Ulkelerdeki Sebze Tohumeulugu Endiistrisi

Sebzelerin cogu tohumdan yetigtirilmekte olun birgok iilkelerde yetis-
tirip satan biiylik endiistri mevcuttur. Burada «endiistri» kelimesi &zellik-
le kullanilmis olup bundan daha uygun ve yerinde bagka bir kelime kullan-
manm imkénsizlig:m belirlemektedir. Insanoglu sebzeyi tarih caglarmin
baglangicindan beri yemesine ragmen tohumu ne zamandan beri yetistirdi-
gi bilinmemektedir. Siiphesiz ki ¢ok eski zamandan beridir. Bununla bera-
ber bugiinkii bildigimiz manada tohum yetistiriciligi, muamelesi, ambalaj
ve depolanmasi oldukca yeni bir bulustur. Tohum kanunlari, sertifikas-
yon programlar ve tohum testleri de aym sekilde ¢ok yenidir. Birgcok bii-
yiik, isim yapmig iyi tohum firmalarinm kurulusu 19 uncu asrin ortala-
mas:mna kadar inmektedir, son 40-50 y:ldan ve hatta daha az bir zamandan
beri ise tohum endiistrisi verimli gekilde isleyen biiyiik sermayeli ve or-
ganize olmug ietmeler gekline geimigtir. Bliyiikk firmalarin kendi labora-
tuvarlan, aragtinie:lar;, deneme tarlalar, tounum test imkanlari mevcut
olup kendi veni gesitlerini islah etmelkte, elit tohumlar:ni kendileri cogalt-
maktadirlar. Cok az: kendi ticarl tohumlarmi kendileri iiretmektedirler,
daha cok bilhassa o cegit icin uygun yerlerde ciftcilerle anlagmah olarak
tiretmektedirler. Bircok firmalar {iniversite ve aragtirma miiesseseleri se-
viyesinde hatta daha iistiin imkin ve kalifiye elemana sahiptir. Tohum
endiistrisinin genigligini canlandirmak icin Amerika Birlegix Devletlerin-
den bir misal verilebilir; her v:l 80.000-100.000 hektar civarinda sebze to-
humu elde etinek icin bir alan eiilmekte olun yilda 100.000¢ ton civarinda
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ve cogu ticari gekilde satilan tohum cide edilmekte ve vaklagik olarak de-
geri 1 milyon dolar (14 milyar TL) olmaktadir.

Genellikle isim yapmig tohum firmalarmnn iilretip sattiklar: tohumlar
biitiin ydnleriyle itimat edilir durumdadir. (¢imlenme ve gelisme, cesit uy-
gunlugu, yabanci madde ve hileden ari). Bunun bdyle olmasi da zorunlu-
dur. Zira tohum endiistrisinde biiyitk hir rekahet mevcut olup firmalar
iistiin kalitede tohum satmad:klar1 takdirde yerlerini kaybetme ve hatta
piyasadan cckilme ihtimali ile karg1 karsivadirle.., Yalmz tohum endiistrisi
her zaman bgyle itimat ediliv durumda degildi. Altmis yetmis yil 6nceleri
tohumlarm icinde boyanm:s kum ve 6lii tohumlarin mevcudiyeti olagan sa-
yilmakta, cimlenme diisiik, genetik safivet zay:f ve ¢ogu raman yabanct
ot tohumlariyla kargikti. Bu uygulama kanun ¢ikar:lmas: durumunu dogur-
mustur. Ingiltere’de 1869 yilinda Tohum IThtikir Kanunu cikartidd: ise de
ancak hakiki manada kanun 1920 de yamlmg olup yiiriirliige 1921 yilinda
gecilmigtir. 1964 yilinda ise ayni kanun gézden gecirilerek giiniin gartla-
rina uydurulmustur. A. B. D’ de ise ilk federal kanun 1904 yilinda cikariimig
olup 1939 yilina kadar daha birka¢ kanun yliriirliige kondu ise de o tarihte
bu kanunlarin hepsi biraraya getirilmigtivr. Bu da bize tohum kanununun
oldukca yeni oldugunu gdéstermektedir.

Tohumda kaliteyi genetik safivet, fiziksel safiyet, ¢imlenme, tohum
hastaliklar: ve rutubet meydana getirir. Genetik gafiyet haric bu 6zellik-
ler tohum test laboratuvarlarinda tespit edilebilir. Tohum kanunlarina ta-
bi olan igim yanmug bilyiik firmalar:n satmakta olduklar: tohumlarin sati-
gma ve cafiyet garantisine bu kanunlarin nasil tesir ettigini inceleyelim.
Ingiltere’den mical verecek clurcak; ic resmi tchum test laberatuvar: ve
Tarim Bakanlhiginca izin verilmis bircok Ozel istasycnlarin oldugunu go-
rilriiz. Bu 6zel istasyonlar tohum firmalarimin mali olup yine bu firmalar
tarafindan kontrol edilir. Ayrica Tarim Bakanl:ginin kontroluna tabidirler.
Ingiltere tohum kanunu yalmz muayene (test) yapilmis tohum kullanil-
masiny sart kosmadig: gibi standardize edilmeris tohumlarm gatism: da
vasaklamamaktadir. Yalniz test yanimaksizin tohum satisi yasaklanmig
olup, saticinin muhakkak bazi belirli malumati ambalaj iizerins koymasi
zorunlugu vardir, b6ylece abicinin tohumun kalitesi hakkinda bilgiye sahip
olmasmi-miimkiin kibnmistir. Bu husus degru etiketleme zorunlugu olarak
bilinir. Bu durumda arzu edilen her kalitede tohum satilabilir, ancak kali-
tesini etiket {izerine yazmak ve yetkili bir istasycnda tohum testi yaptirl-
mig olmak sartiyla. Yani mesuliyet saticiva birakilmegtir, eger ige yara-
maz birgey satiyorsa onu etiketinde belirtmesi 1dzim. Eger belirtmezse
kanunsuz bir gey yapiyor demektir. Bu cesit kanunlar iyi veya kétii tohum
clup olmadigim tartabilen ve ciftcilerin tahsiili oldugu iilkelerde iyi ca-
I'smaktad-r,
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Firmalarn yagama giliciine gelince; daha &nce de bahsedildigi gibi,
iyi kaliteli tohum satmak firmalar:n kendi menfaatlar: icab: olup, muvaf-
fakiyet ve isim yapmalar: buna baghdir. Onceleri kanun hileli tohum ti-
caretini dnlemek icin gerelkliydi. Halbuki simdi firmalar daha ivi tohum
csatma yangindalar. Bu kanun valniz kotii niyetli firmalarn bu caha--a gir-
melerini 6nlemeye yaramaktadir. Boylece sistem kendini yiiriitiiz duruma
gelmigtir; dnce kanuniar firmalar iyi tohum satmaya zorlarmistir, firma-
lar bdyle yaparak kalite tizerinde isim yapnuglar, gimdi ise bu jsmi kay-
betmemeye cal:gmaktadirlar. Aksi halde elde ettigi s6hreti kaybedip piya-
cay1 kaybedecek ve kanun karsisinda zor duruma diigecektir. Dikkat edil-
diginde goruliir ki bugiin A.B.D. de ve diger Avrupa iilkelerinde cok az
sebze ve cicek tohumu sertifika olmaktadir. Zira tohumun kalitesi yuka-
rida bahsediidigi gibi firmanm yasamas'na ve tohum kanununa, bilhassa
test laboratuvarmma ve etiketleme mechuriyete haglidir. Etiket tizerinde,
test tarihi, cimlenme yiizdesi, fizikeel safivet ve tohumun dogru ismi ya-
zlmaktadir. ESer bunlardan herhangi birisi hatali ise o firma hakknda
kanuni iglem yapilmaktadir.

Tirkive'de Sebze Tochumu Tlretimi

Tirkiye'de iyi tohumun 8nemi gok Cncelerden beri bilinmekte olup
1949 yilinda Gaha cok bugday ve arpa icin iyi tohumluk iireten devlet iiret-
me ¢iftlikleri kurulmustur. 1953 yilinda tohum sertifikasyonunun ¢nemi an-
lagild:igindan dig iilkelere bu konuda yetismek lizere eleman génderilmis-
tir. 1860 yilinda hububat igin sertifikasyon program: uygulanmaya baslan-
migtir. 1963 Agustosunda tohum kanunu cikariimis (INo. 308) sertifikas-
yon ve standarta ait tedbirler kanuna baglanmigtir. Fakat ciftciler ara-
simdaki tohum miibadelesi (asl'nda satig) kanunun kansami disinda bira-
kilmwgtir (2). Hububat tohumlugu programinda, cesitler devlet miiessese-
lerinde bulundurulmakta, elit tohumlar devlet iiretme ciftliklerinde yetis-
tirilmekte, ticari tohumlugun &nemli ksmi ise anlagmali olarak ciftciler
tarafindan iiretilmekte ve devlet tarafindan yerinde kontrol edilmektedir.
Y:bk hububat tohumlugu ihtiyaci 400.000 ton clarak tahmin edilmekte-
dir. Yaln:z 1971 yilinda anlagmah ciftcilerin iiretimi eksik tahmin edildi-
ginden ihtivactan fazla bugday tohumlugu tretilmigtir.

Devlet Uretme Ciftlikleri tarafmdan yetistirilen elit tohumlarn serti-
fikasyonu ilgili engtitiilerdeki aragtiricilar tarafindan yamlmaktadir. Ti-
cari tohumlugun certifikasyonundaki tarla muayencleri ve numiine alma
iglemleri teknik ziraat miidiirliikleri elemanlar1 tarafindan yapilmaktadir.
Her y1l mevcut ve yeni elemanlar igin kisa siireli sertifikagyon kurslar dii-
zenlenmektedir. 80 kadar tarla muayene eleman: meveut olup yilda 205.000



50

hektarlik bir ekilisi kontrol etmektedirler. Daha oOnceleri tohum testleri
Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi Tarla Bitkileri Yetistirme ve Islali
Kiirsiisiince yapilmalkta oldugu halde 1960 yilinda Tohum Kontrol ve Ser-
tifikasyon Enstitiisii kurulmugtur. Halen dort adet tohum kontrol labora-
tuvar: meveut olup Ankara’daki daha biiyiik, Izmir, Tarsus ve Yesilk8y’-
deki daha kiiciiktiir. Her yil 8000 bugday ve arpa numiinesi kontrol edil-
mektedir (2).

Bu duruma gore 1960 larn baginda hububatta tohum iiretme sertifi-
kagsyon ve kanuni mevzuata ileri bir goriintig verihmigtir. Program ihtiyac
dolay:siyle hububata ve bilhassa Tiirkiye’de ana gida maddesi olan bugda-
ya agwrhik vermistir. Sebzede dahil diger iriinler ayn: ihtimam gdreme-
migler. Sebzelerde islah caligmalan ciddi olarak ancak 1955 yilinda bagla-
migtir ve dolayisiyle sebze tohum program: da c¢ok geri durumdadir. Ayri-
ca sebze tohum programi organizasyonu da oldukea farkl:dir. Cok az sebze
tohumu anlagmal olarak {iretilmektedir. Sebze tohumu ile ugragan sekiz
devlet enstitii ve istasyon ile bir adet kiiciik firma mevcuttur. Daha once
anlatilmig olan A .B.D. ve diger bircok iilkelerde mevcut tohum endiistrisi
burada mevcut degildir. Enstitiillerden yedi tanesi sebze arast:irma ve de-
neme ¢aligmalari yaninda tohum da iiretmektedirler. Daha genig capta seb-
ze tohumu tireten devlet miiessesesi Balikesirde olup 80 hektar araziye sa-
hiptir ve 600 hektar da daha istifade edilebilir, bitigigindeki hava alan:
arazisi meveuttur (sulama ve islaha muhtag¢). Her yil bu miiessesede 18-20
ton tohum iiretilmektedir. Sekiz devlet enstitiisii ve istasyonu ile bir adet
tohum firmasmin yillik toplam sebze tohumu iiretimi 50 tondur. Tarim Ba-
kanhginca yapilan tahminlere gére Tiirkiye’nin yilhk sebze fohumu ihtiya-
ct 9.300.—10.600 tondur. Bu duruma gére mevecut miiesseselerin ve firma-
nin iiretimi toplam ihtiyacin ancak % 0.5 i kadardir. Geri kalan ihtiyag
ciftcilerin kendilerince karsilanmakta olup, bu kisim {izerinde herhangi bir
tohum kanunu, sertifikasycn ve kalite kontrolu uygulanmamaktadir.

Enstitii ve Istasyonlarda sebze cesitleri, yetistirilmesi, hastalik, za-
rarlilar1 kontrol ve tohum iiretme konularinda cok degerli ¢caligmalar ya-
p:lmaktadir. Fakat bu miiesseseler meveut imkénlariyla Tiirkiye’nin muh-
tag oldugu bir oranda iiretimde bulunamazlar. Bu durum Balikesir To-
hum Uretme Merkeri icin de ayn-dir. Actkga gériilmektedir ki genis cap-
ta tohum {iretimi igin daha bagka bir diizenlemeye ihtiyac vardir. Bu konu
daha gsonra incelenecektir.

Daha once sebze tohumculugunda ihtisaslasmanm ¢neminden bahse-
dilmigtir. Her ne kadar gekiz enstitii ve istasyon sebze tohumu iiretimiyle
ilzileniyorlarsa da ancak biirzac taneci bu gaye icin alet ve ekinman ve im-
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kéinlar yoniinden miisaittir. Son zamanlarda ancak bir miiessese modern
tohum ayirma ve temizleme ekipmanina sahip olabilmistir. Bu da daha
¢cok hububat icin uygundur. Higbirinin tohum kurutma, son zamanlara
kadar yine hic birinin uygun depolama imkanlari, rutubet Olceri. aletleri.
ve tohum ¢imlendirme dolaplari meveut degildi.. ¥ine hicbirinin etli sebze-
lerden. tohum cikarmak icin imkanlara sahin bir tohum .¢ikarma ye: leri
mevcut degildir.:Daha fazla elestirmeden s6ylenebilir ki enstitii’ve istas-
yonlar sebze tohumu.iiretimi icin tegkilatlanamamiglardir.

Bircok tohum hastaliklari, bilhassa viriis yaygm durumdad:r, Elit to-
humlardan bu hastaliklar: temizlemek icin ¢ok iyi bir caligmaya ihtiyac
vardir. Ayrica tohumluk sebzeleri miimkiin oldugu kadar hastaliklardan
korumak 1¢in gerekli tedbirlerin alinmasma liizum vardir,

Tiirkiye'de yetistirilen sebze cesitlerinin ¢ogu gayet tabfi olarak tit-
keticinin talep ettigi cesitler olup ¢ok uzun zamandan beri ekimi yapil-
maktadir. Aslinda cegit tabiri bu sebzeler icin tam kullan:lamaz, zira bun-
lar ¢ogu karigik bir durumda olup ropulasyon o6zelligi gostermektedir. Bir-
cok aragtirma enstitiilerinde bu populasyonlardan seleksiyon yaparak ge-
netik bakimindan saf gegitleri elde mevcat bulundurmak yoluna «gesit mu-
hafaza calismalanyla» gidilmektedir. Bu oldukca uzun: v2 hithassa yabancr
déllemeli cesitler icin zor bir calismad:r. Bu sebzelerden bir kism cgegit ola-
rak tespit edilse bile. tip dis1 orani yiiksek olmaktadir ve genetik gafiyet-
liizumlu olmaktadir. Tohum. sertifikasyon nrogrami . helirli cegitler elde. ol-
madikca ve elit tohumlarn genetik gafiveti bulunmadik¢a miimkiin olma-
yvacag: gibi ekonomik de olmayacaktrr (bu husus daha sonra ele almacak-
tir). Genetikce saf olmayan sebze tohumu iiretimi sadece «mangrels»larn
artmasini saglar. Bu nedenle elit tohumlar muhakkak surette genetik y&-
niinden gaf olmasi ve ¢yle elde muhafaza edilmesi lazimdir.

Daha 6nce de bahsedildigi gibi sebze tohumculugu organizasyonu hu-
bubat tohumeculugundan farklilik gosterir. Ayni gekilde sebze tohumu cer-
tifikasyonu da farklhdir. Cesitli enstitiisii ve istasyonlarda caligan arag-
tiric1r eleman diger enstitii ve istasyonlardaki tarla kontrol ve niimune al-
madan sorumlu bulunmaktacir. Bu sistem iyi olmakla beraber tatminkir
da degildir. Zira ilgili arastirici eleman iiretimin yapildig1 tarlay: gereken
zaman ve gereken siklikta kendi milessesesindeki igler nedeniyle ziyarct
edememektedir, Eger daha genig bir capta sebze tochumu iirtimi baglayacak
clursa mevcut diizenlemenin kafi gelecegi sliphelidir. Ciinkii arastiric: ele-
manlar sertifikasyon is hacminin altindan kalkamayacakla=dir.

Bundan sonraki yazida kaliteli sebze tohumu elde etmek izin ge-ekli
sartlar ve temel problemler incelenecek, ve Tiirkiye'deki uygulama icin tav-
siyerlerde bulunulacaktir.
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SUMMARY

The differences in production methods between seeds of field crops
and vegetables are briefly described and the need of specialisation by pro-
ducers, in the methods used and in equipment is shown to be necessary.
The vegetable seed industry in other countries is deseribed where large-
scale production is undertaken mainly by seed firms. The charaecteristics
which determine seed quality are briefly described and the systems for
ensuring that quality is attained is discussed. The organisation and prob-
lems of vegetable seed production in Turkey are reviewed.

In a subsequent paper the measures necessary for quality control in
vegetable seed production will be described in some detail and suggestions
made for their application in Turkey.
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TURKIYE'DE BAHCE KULTURLERI ALANINDA ARASTIRMA
YAPAN MUESSESELERIN GENEL DURUMLARI VE BU
ALANDA YAPILAN ARASTIRMALAR

Dr. Hayati OLEZ (1)
1—Giris

A. Bahge Bitkilerinin Tiirkiye'nin Milli Ekonomisindeki Yeri

Tiirkiye’de son wyillardaki sanayilesme hareketlerine ragmen, tarmm
sektoril yine de Tiirkiye ekonomiginin belkemigini tegkil etmektedir (Ak-
806z, 1970). Tarimsal gelirin milli gelirdeki pay1 1953 yilina kadar % 50 nin
iizerinde iken, bu yildan itibaren diismege baglamisg ve 1969 yilinda % 31.2
olmustur. Bunun nedeni diger sektorlerdeki gelisme hizinin daha yiiksek
olugudur.

1967 istatistiklerine gore, tarimsal gelirin % 64 ii bitkisel iiretimden
elde edilmektedir. Bitkigel {iretim iginde hububat 6n planda gelmekte, bu-
nu endiistri bitkileri ve bahge kiiltiirleri takip etmektedir. Meyvelerin bit-
kigel iiretim icindeki payr % 16.3, sebzelerin bitkisel firetim icindeki payr
ise % 3.8 dir. Meyve ve sebzeler toplam olarak bitkisel iiretimin % 20.1
ini tegkil etmektedir.

Son 15 yilda toplam tarmmsal iiretim degeri icindeki paylar itibarile
hububatta azalma, buna mukabil meyveler ve endiistri bitkilerinde artis
gbze carpmaktadir (Aksoz, 1970).

Ikinci Beg Yillik Kalkinma Plani meyve sebze iiretimine biiyitk énem
vermigtir (Aksdz, 1970). Plan hedefleri gerceklestigi takdirde meyvelerin
bitkisel iiretim igindeki pay1 % 16.3 den % 17.1 e (veya 5.3 milyar TL.),
sebzelerin ki ise % 3.8 den 4.1 e (veya 1.3 milyar TL.) yiikselmis olacaktir.

Bahge kiiltiirleri, dig ticaretimizdeki yeri itibarile de dikkatleri ceke-
cek derecede 6nemlidir, Yillar itibarile degigik olmakla beraber bag-bahce
iiriinleri ihracat degeri, toplam yillik ihracat degerinin ortalama % 20-25 i
civarindadrr (Aras, 1967). En diigiik oran 1853 yilinda % 9.8; ve en yiik-
sek oran ise 1960 yilinda % 31.0 olmustur.

1970 yiinda toplam ihracatimizin % 75.2 si tarim ve hayvansal iiriin-
lerden elde edilmis; bunun icinde ise % 23.4 iinii meyve ve sebzeler tegkil
etmistir.

(1) Yalova — Miidtir.
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Yas meyve ve sebze ihracatimizda gelismekte olup 1971 yilinda 13.5
milyon dolara ulagtig1 bildirilmektedir.

Bu inceleme, ekonomimizde bu kadar &nemli bir yer igsgal eden bahce
kiiltiirlerinin gelismesine yardime: olan arastirma kuruluslarmin genel du-
rumlarmi, imkanlarmi ve ne gibi ¢aligmalar yapmakta olduklarini sapta-
mak amacile yapilmigtir. Az veya cok bahge kiiltiirleri alaninda ¢alisma
yaptig: bilinen 47 miiesseseye hirer soru formu goénderilmis ve 39 miiesse-
saden cevap alimmistir. Bu miiesseselerin isimleri cetvel 1 de gériilmektedir.

B. Bahge Kiiltiirleri Miiesseselerinin Tarihcesi

Tiirkiye’de bahcge kiiltiirleri alaninda caligan ilk miiessese Goztepe
Bageilik istasyonu (Uretme Istasyonu) olup floksera’ya dayanikli agili ve
agisiz asma fidani yetigtirmek amacile 1889 yilinda kurulmustur. Bunu ta-
kiben 1924 yilinda Rize Cay Arastirma Enstitiizli, 1926 yilinda Bilecik Ame-
rikan Asma Fidanhig: (Uretme Istasyonu) ve Yesilkdy Zirai Aragtirma
Enstitiisii (Marmara-Trakya Bolge Zirai Aragtirma Enstitiisii); 1928 y1-
linda Ankara Zirai Arasgtirina Engstitiisii (Orta Anadolu Bolge Zirai Aras-
tirma Enstitiisii) kurulmustur. Ozellikle meyvecilik ve bagcﬂlk konularin-
da caligan birgok miiesseselerin kurtlusu 1930-1940 yillan arasinda olmus-
tur. 1930 yilinda Manisa ve Tekirdag Bagcilik Istasyonlari, 1934 yilinda
Kastomonu Bahce Kiiltiirleri Istasyonu, 1936 yilinda Antalya Turuncgil-
ler Istasyonu, Giresun Findik Istasyonu; 1937 yilinda Gaziantep Bolge Bag-
Bah(;e Arastirma Enstitiisii, Bornova Zeytincilik Enstitiisii, Malatya Bah-
ce Kiiltiirleri Istasyonu; 1938 yilinda Erbeyli/Aydm Incir Islah Istasyonu;
1939 yilinda Arifiye/Adapazari Bahce Kiiltiirleri Istasyonu, Nigde Fidan-
lig1 ve Canakkale Bahce Kiiltiirleri Istagyonlar: kurulmustur.

1940-1950 yillar1 arasinda &zellikle bahge kiiltiirleri ile ilgili olarak iki
yeni miiessese acilmistir. Bunlar, 1944 -yilinda Tokat Bahge Kiiltiirleri Is-
tasyonu ve 1947 yilinda Iskenderun Bahge Kiiltiirleri Istasyonndur. 1950-
1960 yillar1 arasinda ise yeniden baz miiesseselerin kuruldugu goriilmek-
tedir. Bunlar, 1852 yilnda, Kilis Bageilik Istas syonu, 1854 yilnda Egridir
Bahge Kiiltiirleri Istasyonu, 1959 yilmida Edremit Zeytincilik Istasyonu,
Nevgehir Bagerhik Istasyonlaridir. |

1960-1270 yilar1 aras:nda ise bahce kiiltiirlerinin biitiin dallarin} i¢ine
alan genis ve modern miiesseseler kurulmustur. Bunldrin baginda 1961 y1-
Inda kurulmasina baglanan Yalova Bahce Kiiltiirleri Arast:ria Enstitilsii
gelmektedir. 1967 yilinda Alata/Mersin Bolge Bag-Bahce Aragtirma Ensti-
tiell (Zirai Arastirma Enstitiisi!) kurulusuna gegilmistir: Ayeica 1966 yi~
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hinda Soguksu/Kirikhan Bahge Kiiltiirleri Istasyonu kurulmustur. Yine bu
donemde Izmir Zirai Arastirma ve Introduksiyon Merkezi, Antalya Sebze-
cilik Istasyonu, Balikesir Tohum Uretme Merkezi kurulmustur.

II — Bahce Kiiltiirleri Alaminda Arastirma Yapan Miiesseselerin Ge-
nel Durumlan

A. Miiessese sayisi

Tarim Bakanhg Ziraat Isleri Genel Miidiirliigiine bagh olarak zellik-
le bageilik, meyvecilik, sebzecilik ve siis bitkileri yetistiriciligi konularinda
calisan ve cesitli oranlarda arastirma yapmasi gereken miiessese sayis1 26
dir. Meyve ve sebze degerlendirilmesi konusunda calisan Bursa Konserve-
cilik Aragtirma Enstitiisiinii de ilive ettigimiz zaman tamamen bahce kiil-
tiirleri alaninda caligan miiessese gayis1 (27) olmaktadir. Sadece iiretim
yapan miiesseseler yani fidanhklar haric tutulmugtur. Bu miiesseselerin
ana calisma konular itibarile dagihis1 goyledir:

Bageitllk ..o 9
Meyvecilik ....ooviiiiiiii 10
Zeytincilik ........ooiiiiiiii e 2
Sebzecilik  ................... et e aaaeaas 1
Siis Bitkileri ... S 1

Bahce Kiiltiirleri (tamami veya birka¢ konu bir
E25 ¢ o £ 1) 3
Meyve-Sebze Degerlendirme ...........cccoovvineenn.. 1
Toplam 27

Ancak bagcilik ve meyvecilik miiesseselerinin hemen tamamima tavuk-
culuk gubeleri ilave edilmis durumdadir. Yine bu miiesseselerin bir k:sm'n-
da ayrica Ziraat Meslek Okullar: agilmistir.

Tarm Bakanl:gi tarafindan Ziraat Igleri Genel Miidiirliigii merkez teg-
kilat: ile buna baglh arastirma ve yayim kuruluglarmmm yeniden diizenlen-
mesi sonucunda yukaridaki durum tamamen degismis ve bahge kiiltiirleri
ile ilgili miiessese isimleri hemen hemen tamamen ortadan lzalkmistir.

Bahis konusu (27) miiegsesenin yeni isimleri itibariyle durumlari g6y-
ledir:
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Bahge Kiiltiirleri Aragtirmd Enstitiisii ...............
Konservecilik Arastirma Enstitiisii ..................
Zeytineilik Arastirma Enstitiist ........................
Sebzecilik Aragtirma Istasyonu ........................
Turuncgiller: Aragtirma Istasyonu .....................
Zirai Arastirma Enstitiisii ...............coo
Ziral Arastirma Istasyonu ...............coooeienene.

D LR o

Deneme ve Uretme Istasyonu ...........................

[
=]

Uretme Istasyonu ....... eerrrennaees Mereeeetereree et aenaas :

Burada dikkati geken Onemli.husus, bahge kiiltiirleri alaninda sadece
Yalova 'Ozel_.PFon Projesine dahil olan miiesseselerin isimlerinin ve dolayi-.
siyle calisma konularinin esash bir degigiklige ugramamasidir. Isimleri 6n-
ceden bhagcilik istasyonu veya bahce kiiltiirleri istasyonu olan diger miies-)
seselerin hemen tamami «Deneme» ve «Uretme Istasyonu» haline getiril-
migtir.

Anilan bu (27) miiessese disindaki Zirai Arastirma Enstitiisii ve Zirai
Aragtirma Istagyonlarmin bir kisminda ¢ok 2z miktarda bahce kiiltiirlerin-
den bilhassa sebzecilikle ilgili baz arastirmalar yapilmaktadir. Buniardan
bagka Koy Isleri Bakanligina bagh Toprak-Su ve Sulu Ziraat Arastirma
Enstitiilerinde de bahge bitkilerinin toprak ve su iligkileri y6niinden baz
aragtirmalar yapildigr bilinmektedir.

B. Miiessecelerin Kurulus Yezlerinin Amaca Uygunlugw

Sual formumuza cevap veren 39 miiesseseden (4) tanesi bahce kiil-
tiirleri ile ilgili calismalart bulunmadigini biidirmiglerdir. Geri kalan 35
miiesseseden 9 tanesi «caliygma konularinizda verimlilik ve etkenlik baki-
mmdan mijessegenizin kuruldugu yer uygun mudur?».sorusuna uygun ol-
madig1 cevabmi vermistir. Buradan bir genel sonug ¢ikarmak miimkiin ola-
bilirse aragtirma miiesseselerinin % 25 inin kurulug yerinin iyi segilmedigi
soylenebilir.

C. Arar Vaihig

Bahge kiiltiirleri alaninda aragtirma yapan miiesseselerin arazi varlik-.
lar1 110 dk. ile 2858 dk. arasinda degigmekte olun cogunda 500 di. dan da-
ha azdir; En az araziye cahin milessese Goztepe Uretme Istasyonu (Bag-
c:lik Istasyonu) 110 dk, en cok araziye cahip miiessese ise Mania Zirai Aras-
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tirma Istasyonu ( Bagcilik Enstitiisii) diir. Milessese arazilerinin ne miktari-
nin arastirma amacile kullamldig: tesbit edilemediginden bahce kiiltiirleri
aragt:rmalarina ayrilan toplam arazi miktar: bulunamamstir.

D. Arstirma, Uretim ve Yayim Hizmetlerinin Miiessese calismalarn-
da¥i Oram

Anketimize cevap veren 39 miiesseseden 4 tanesinde hig arastirma ya-
pilmamaktadir. Geri kalan miiesseselerden 4 tanesinde de bahee kiiltiirleri
ile ilgili aragtirma olmadig tesbit edilmigtir. Miiesseselerde aragtirma ca-
ligmalar1 % 5 ile % 97 arasmda; yaymm caligmalari ise 0 ile % 35 arasinda
degismektedir.

Anketimizde, miijesseselerde yap:lmakta olan arastirmalar igcersinde
bahge kiiltiirleri ile ilgili aragtirmalarm orani da scrulmustur. Ancak ali-
nan cevaplar tatminkir bulunmamig ve bir degerlendirme yapmak miim-
kiin olmamigtir. Sadece sunu sdylemek miimkiindiir:

Bahcge kiiltiirleri alaninda,

Meyvecilik aragtirmalari yapan 13 milessese,
Sebzecilik arastirmalar: yapan 11 miiessese,
Zeytincilik arastirmalar yapan 5 miiessese,
Bageilik aragtirmalar yapan 13 miiessese,
Siis bitkileri aragtirmalar: yapan 1 miiessese,
Pazarlama arastirmalari, yapan 5 miiessese,
Degerlendirme aragtirmalari yapan 5 miiessese,
meveuttur.

E. Aragtiricr Personel Durumu

Anketimize tam cevap veren Tarim Bakanlif Ziraat igleri Genel Mii-

.....

Ziraat Yiiksek Miihendisi 1 259
Ihtisas ve doktora : 21
Lisan bilir eleman . 113
Ziraat Teknisyeni : 70

Miiesseselerde Ziraat Yiiksek Miihendisi sayis1 1 — 30 aras:nda degismek-
tedir. 3 miiessesede sadece 1 Ziraat Yiiksek Miihendisi; 8 miiessesede 2 — 5
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arasinda; 10 miiessesede 6 — 10 arag:nda; 5 miiessesede 11 — 15 arasinda
ve 4 miiessesede de 16 — 30 arasinda Ziraat Yiiksek Miihendisi eleman
mevcuttur.

20 milessesede ihtisas veya doktpra yapmis eleman yoktur. Diger 10
milessesede 1 — § arasmda miitehass's ve doktor eleman bulunmaktad-r.

Lisan bilir eleman durumu memnuniyet verici goriilmektedir. Sadece
8 miiessesede lisan bilir eleman yoktur: geriye kalan 22 miiessesede 1 — 24
arasinda degigen lisan bilir eleman meveuttur.

Anketimize cevap veren miiesseseler bakimindan aragtiricy personelin
arastirma enstitiileri, aragtirma istasyonlari, deneme ve iiretme istasyon-
lar ile iiretme istasyoniar: (yeni isimlerine gére) arasmda dagilimi asagi-
daki cetvelde gosterilmigtir.

Ankete
cevap veren Zir, Y, Mith, Miit. ve Doktor Lisan bilen
adet Enaz Encok Enaz Encok Enaz En gok
1. Aragtuma Enstitiileri
a) Boélge Zirai Ara. Enst. § 7 20 0 4 3 10
b) Zirai Arasg. Enst, 3 5 11 0 4 3 10
¢) Bahge kiiltiirleri Ar. Enst 1 — 30 — 5 — 24
d) Konservecilik Arag. Enst. 1 — 13 — 1 — 5
e} Zeytincilik Aras. Enst. i _— 22 — 4 —_— 15
II. Aragtirma Istasyonlan
a) Zirai Aras. Ist. 4 8 15 0 1 2 5
b) Sebzecilik Arag. Ist. 1 —_— 8 —_ 1 —_— 4
¢) Turunggiller Arag. Ist. 1 — 11 — 0 —
III. Deneme ve Uretme Istas. 6 1 8 —_ 0 0 1
IV. Uretme Istasyonlan G 1 11 0 2 0 6

Cetvelin incelenmesinden de goériilecegi gibi personel sayisi ile miies-
seselerin kapasitesi arasinda bir baglanti olmadig:r anlagilmaktadir. S6y-
leki, bir «Bolge Zirai Arastirma Enstitiisii» nde (7) adet Ziraat Yitksek
Miihendisi eleman oimasina ragmen bir «Uretme Istasyonu» nda (11)
adet Ziraat Yiksek Miihendisi istihdam edilebilmektedir. Burada ya mii-
¢sseselerin igimlendirilmeleri ve girevieri bakimmdan veya atamalarm bir
erasa baglanmamasi bakimindan hata var demektir. Aym durum, uzman
ve lisan bilen elemanlarda da dikkati cekmektedir. Bu bakindan son :za-
manlarda girigilen standart kadro calismalarmin 6nemi kendiliginden or-
taya cikmis bulunmaktadir.
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F. Arastirmalar fcin Liizumlu Personel, Biitce, Tesis ve Malzemeler
Bakimindan Yeterlilik.

Personel, biitce, tesis ve malzemeler bakimindan arcgtirmalar icin
yeterli imkanlara sahip misiniz sorumuza Ankara Merkez Topialk - Su
Aragtirma Enstitiisii, yeterli olarak; Yalova Bahce Kiiltiirlexri Aragt:rma
Enstitiisii ve Bornova Zeytincilik Arastirma Enstitiisii oldukca yeterli ola-
rak cevaplandirmig; geri kalan miiesseseler ise yeterli imkénlara sahip
olmadiklarim bildirmisglerdir.

Yetersizlik nedenleri, genellikle uzman eleman ve biitce yetersizligi
olarak goriilmektedir. Birkac miiessese arazisinde yetersiz oldugunu bil-
dirmigtir.

G. Yaymlar

Anktimize cevap veren 35 miiessese de cesitli konularda ve cesitli
kategorilerde 306 adet yayin yap:lmig durumdadir. Baz miiesseseler. der-
gilerde yaymlanmis yazilarim da ayr: bir yaym gibi bildirdiklerinden top-
lam yaym adedi 306 olmustur. Buna mukabil érnegin Yalova Bahce Kiil-
tiirleri Arastirma Enstitiisii icin sadece miistakil yaymlar alinmig; der-
gideki yazilar hesaba katilmamigtir.

Yaym bakimindan Yalova Bahge Kiiltiivleri Arastirma Enstitiisii ile
diger 34 milesseseyi aym sartlarda kargilastirdifimiz zaman durum su-
dur :

Yalova : Dergi 4 ciltte 120 yazi
Diger yaymlar 46

Toplam 166

34 miiessesenin toplam yaymi : 260

On (10) milessesenin hi¢ bir yaymi yoktur. 13 milessesede yaym ade-
di 1-5 arasinda; 2 miiessesede 6 - 10 arasinda; 4 miiessesede 11 - 20 ara-
smnda; 4 mijessesede 21 - 30 arasmda; 2 milessesede ise daha fazladir. En
fazla yaymn olan bu miiesseseler Yalova Bahge Kiiltiirleri Arast:rma Ens-
titiisit ile Eskigehir Bolge Toprak - Su Aragtirma Enstitiistidiir.
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III. Bahce Kiiitiirleri Alanmda Yap:iimakta Olan Aragtirmalar
A. Arastrmalarm konulan itibarile dagihm

Tarmm Bakanligi Ziraat Isleri Genel Miidiirliigiine bagh 27 mijessese
ile Ankara, Esgkigehir ve Konya Toprak - Su Arastirma Enstitiilerinde
bahce kiiltiirleri alanindaki sonuclanmig ve devam etmekte olan arastir-
malarn sayilart ve konular: itibarile dagilimi cetvel 1 ve cetvel 2 de gos-
terilmigtir, Buna gore 27 miiessesede halen toplam 137 aragtirma projesi
gonuclandirilmis ve toplam 289 arastirma projesi lizerinde c¢alismalara
devam edilmektedir.

27 miiessese icersinde bahge kiiltiirleri alaninda sonuclandirirug
aragtirma projesi sayisi itibarile 50 adet sonuclandirilms proje ile Yalova
Bahge Kiiltiirleri Arastirma Enstitiisii basta gelmekte; bunu sira ile 12
ve 13 proje ile Rize Zirai Aragtirma Enstitiisit (Cay) ve Bornova Zey-
tincilik Aragtirma Enstitiisii takip etmektedir.

Devam etmekte olan projeler bakim'ndan ise 53 proje ile yine Ya-
lova Bahge Kiiltiirleri Aragtirma Enstitiisii basta olup, 47 proje ile Bor-
nova Zeytincilik Aragtirma Enstitiisii ikinci sirayr almaktadir. Bunlardan
scora en fazla aragtirma projesi yiirliten miiesseseler Tekirdag Zirai
Aragtirma Istasyonu (20), Antalya Sebrecilik Aragtirma Istasyonu (16),
Rize Zirai Aragtirma Enstitiisii (16), Gaziantep Zirai Arastirma Ensti-
tiisii (16), Bursa Konservecilik Aragtirma Enstitiisii (15), Antalya Tu-
runggiller Aragtirma Istasyonu (13) dur. Burada dikkati ceken durum,
bahge kiiltiirleri alaninda en fazla aragtirma yapan miiesseselerin Yalova
Ozel Fon Projesine dahil miiesseseler oldugudur. Yalova Ozel Fon Pro-
jesine dahil alti miiessesede yiiriitiiimekte olan arastirma projesi sayisi
(164), geri kalan 21 miiessesede yiiriitiilmektr olan aragtirma projesi sa-
yisindan (125) cok daha fazladir.



Cetvel 1

Cesitli miiesseselerde 1971 yih itibarile bahce kiiltiirleri alaminda

ssnuclanms ve devam etmmekte olan arastirma proje sayilan

Sonuclannus Devam eden Vzerinde c¢ahsilan
Miiessesenin Ismi proje proje Bahce bitkileri
I. MARMARA - TRAKYA BOLGESL
1. Bdlge Zirai Aragtirma Enstitiisi - Yegilkdy 4 —_ Sebze
2. Bahge Kiiltiirleri Aragtirma Enstitlisii - Yalova 560 53 Bag, meyve, sebze, siig
bitkileri
3. Konsgervecilik Aragtirma Enstitiisii - Bursa 17 15 Meyve - sebze degerlendirme
4. Zirai Aragtirma Istasyonu « Tekirdag .6 20 Bag
5. Deneme ve Uretme Istasyonu - Edremit — 12 Zeytin
6. Uretme Istasyonu - Bilecik —_ 5 Bag
7. Uretme lstasyonu - Arifiye 8 8 Meyve
8. Uretme Istasyonu - Canakkale 1 2 Bag
9. Uretme Istasyonu - Goztepe —_— 3 Bag
10. Zirai Aragtirma Enstitlisii - Edirne 7 ? ?
11. Zirai Aragtirma Istasyonu - Adapazari —_ —_ -_
12. Zirai Aragtirma Istasyonu - Canakkale ? ? ?
II. KARADENI1Z BOLGES1
1. Bolge Zirai Arastirma Enstitlisii - Samsun —_— 4 Sebze
2. Zirai Arastirma Enstitiisli - Giresun 8 Findik
3. Zirai Arastirma Enstitiisii - Rize 12 16 Cay
4. Deneme ve Uretme Istasyonu - Tokat — .2 Meyve - Bag
5. Deneme ve Uretme Istasyonu - Kastamonu — —
6. Ceneme ve Uretme Istasyonu - Ordu — —
III. ORTA ANADOLU BOLGESI
1. Bolge Zirai Arastirma Enstitiisii - Ankara 4 4 Sebie
2. Cayir -~ Mer'a ve Zooteknik Aragtirma Enstitilsii - Ankara ? ?
3. Zirai Aragtirma Istasyonu - Eskigehir 2 ] Sebze
4. Deneme ve Uretme Istasyonu - Nevsehir — 5 Bag
5. Deneme ve Uretme Istasyonu - Corum —_ —

19



Cetvel 1 (devam)

Devam eden Uzerinde caligilan

Sonuclanmg
:Diilessesgl_li}i_ 1s;ni' pi’éje prt;)je Bahce bitkileri
IV. BOGU ANADOLUY BOLGESL
1. Bolge Zirai Aragtirma Enstitiisii - Erzurum - — —
721 2. Deneme -ve Uretme Istasyonu - Malatya 1 1 Meyve
V. EGE-BUOLGES} - - -~
1. Bblge Zirai Aragtirma Enstitiisii - Menemen -7 -2
2. Zeytincilik Aragtirma Enstitiisii < Bornova 13 47 Zeytin
3. Zirai Arastirma istasyomu - Manisa 2 8 Bag
4. Ziral Avagtirma Istasyonu - Erbeyli 5 5 Incir
5. Uretme Istasyonu - Efridir; — —_
15 6. Deneme ve Uretme Istasyonu - Cal — —_
" 7. Uretme Istasyonu - Mersinli/Izmir — —
VI. AKDEN1Z BOLGES} - -
it. Bolge 'Ziraf Arastirma Enstitiisii - Alata — 4 Bag, meyve, sebze
2. Zirai Aragtirma Enstitiisii - Antalya .2 ? .
3. Zirai Aragtirma Enstitisii - Gaziantep 6 16 Antep fistifl, bag, zeytin
4. Sebzecilik Aragtirma Istasyonu - Antalya ? 16 Sebze
5. Turunggiller Aragtirma dstasyonu - Antalya 2 13 Turuncgiller
6. Uretme Istasyonu - Kilis - .6 Bag, zeytin
4. Uretme. Istasyonu - Kimkhan —_ 1 Bag
8. Uretmie Istasyonu - Iskenderun =7 "2
VIL GUNEYDOGU ANADOLU BOLGES! ,
1. Bolge Zirai Aragtirma Enstitiisii - Diyarbakir — s Bebze -
TOPRAK - SU ve GUBRE ARASTIRMA ENSTITULERI
1. Ankara Merkez Toprak - Su Aragtirma Enstitiisit — 8 Meyve, sebze
2. Eski§ehir Toprak - Su Arastirma Enstitiisii — 5 Meyve, sebze
3. Konya Toprak - Su Aragtirma Enstitiisii - 4 Sebze
4. Menemen Sulu Ziraat Arastirma -Enstitiist .2 ?
5. Tarsus Sulu Ziraat Arastirma Enstitiisii 3 ?
6. Ankara Toprak ve Giibre Arastirma Enstitiisi 7 7 Meyve, sebze, bag, zeytin



Cesitli miiesseselerde bahce kiiltiirleri alanmdaki arastirmalarin konular
ve bitki gruplan itibarile dagilimm
(S: sonucglanmis; D: devam etmekte olan projeler)

Bitki 1) ¢
Calisma Grup- Bagcihtk Meyve?cilik Sebzecilik Zeytincilik Sis Bitkileri Toplam
Konular: lar1 S D . 8 D S D s D S D
S 8 ;1 12 — —_— 21
Islah - Seleksiyon D 15 2 20 o _ a8
Cesit deneme ve S - T 15: 1’ 1 25
adaptasyonu D - 4 15 27 2 2 50
Affinite - verim S ! - - - - !
D 12 — —_— — — 12
3 = 3 5 4 1 13
Uretim metodlar D 3 10 9 7 9 31
Kiiltir metodlarn S 5 o 18 4 2 —_ 29
gibreleme D 24 - 24 1 24 — 73
) 3] — 1 — — — 1
Anac denemeleri D _ 6 _ _ . 6
) : S 1 5 — 1 — -q
Déilenme biyolojisi D . 1 _ 2 _ 3
Fizyolojik g "1 5 — —_— 1 7
aragtirmalar D — 3 — 4 — 7
Ekocnomik S — 1 — : —_ —_ 1
aragtirmalar D 3 1 — 2 — 6
Degerlendirme ] 1 9 8 6 — 24
aragtirmalan D 4 12 10 24 — 50
Hastaltk - zararhlar ve s — 2 4 — — 6
mukavemet ¢aligmalariy D —_ 5 1 — —_ 6
Pazarlama - depolama ~ S - - 2 - o 2
D 1 4 2 y— — 6
Toplam 20 66 50 83 50 70 14 66 3 4

(1) Cay da meyvecilige dahil edilmigtir.

£9
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Bahge kilitiirleri alaninda yapilm:g ve yapiimakta olan arastirmalarm
bolgeler itibarile dagilm: ise ‘séyledir :

Sconugciannug Devam ctmekte olan

Bolgoe projoe sayis: proje szyisi’

I. Marmara - Trakya Boélgesi 86 118
II. Karadeniz Bélgesi 16 30
III. Orta Anadolu Bélgesi 6 18
IV. Dogu Anadolu Bolgesi 1 1
V. Ege Bdigesi 20 60
VI. Akdeniz E¢lgcsi 8 56
VIIL. Giiney Dogu Anadolu Bélgesi — 6
Toplam 137 289

Sonuclanmis ve devam etmekte clan bu arastirma projelerinin konu-
lar1 ve bitki gruplar: itibarile dagilimm ise cetvel 2 de. gdsterilmistir.

Cetvel 2 nin incelenmesinden de goriilecegi gibi siis bitkileri alaninda
aragtirma yok denecek kadar azdir ve mevcut caligmalarda sadece Yalo-
va Bahge Xiiltiirleri Aragtirma Enstitiisiinde yapilmaktadir. Bageihk, mey-
vecilik’ ve sebzecilik de 1slih - seleksiyon, cegit deneme ve adaptasyonu,
kiiltiirel metcdlar ve iiretim metodlar izevindeki calismalara agirhk ve-
rildigi gériilmektedir. Zeytincilik de ise kiiltiir metodlar, degerlendirme
aragtirmalar1 ve iiretim metodlar: 6nem kazanmisgtir.

Biitiin bitki gruplarinda ekonomik arastirmalar, fizyolojik arastirma-
lar, hastahk ve zararhlara mulfavemet ¢alismalari, dolleme biyolojisi ve
pazarlama - depolama konularindaki arastirmalarn cok yetersiz oldugu
goriilmektedir. '

B. Mevcut Aragtirmalarm Evaliiasyonu

Ziraat Isleri Genel Miidiirliigiine bagl 27 miiessesede halihazirda uy-
gulanmakta clan bahce kiiltiirleri ile ilgili aragtirma projesi sayism:n 289
oldugunu bildirmistik. Ancak, bu projeleri bir bir gézden gecirdigimiz za-
man bilhassa adaptasyon, affinite ve-kiiltiirel metodlar grubuna giren
baz projelerin aragtirma niteliginde olmadigmi, demonstrasyon mahiye-
tinde birer caligma oldugunu gdrmekteyiz.: Yine bilhassa sebzecilikte adap-
tasyon adi ile anilan bir kisim caligmalar sadece goézleme dayanun sebze
yetigtiriciliginden bagka birsey degildir,
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Bunlarin diginda projeler genis kapsamli olmamakla beraber olduk-
ca iyi tertiplenmigler ve yiiriitillmektedir. Incelenen projeler igerisinde
kapzam1 en genis olan proje, Antalya Sebzecilik Arastirma Istasyonunda
yiiriitiilmekte olan «turfanda sebze yetigtirme teknigis projesi olup bir-
¢ok tiir ve cegitlerini, degisik ortii tipi, dikim zamani, aral:tk ve mesafeleri
icine alan 45 ayr: denenieyi ihtiva etmelktedir.

Projelerin ¢ogunda ekonomik amag belirlenmemistir.

Elronomik aragtirmalar yetersizdir. Bilhasga firetim wve kiiltiir me-
todlarma paralel olarak ekonomik aragstirmalarin geligtirilmesi ¢ck fay-
dall olacaktir.

Bahce kiiltiirleri ile ilgili miihendislik dalinda hi¢ ¢aligma yapilma-
maktadir. Meseld sera plinlamasi, seralarda klima ayarlanmasi, yetigtiri-
ciligin cegitli safhalarmda mekanizasyon, dlet ve makinalarin ekonomik
kir gekilde kullanimasi, yetistiricilikte is organizasyonu ve iglerin basit-
lestirilmesi metodlan iizerinde aragtirmalar yapmaga ihtiyac vardir.

Bircok meyve, sebze ve siis bitkilerinde yerli cegitlerimize Snem ve-
vilmedigi dikkati cekmektedir. Halbuki memlcketimiz bahce bitkilerinden
bir cogunun anavatani olmag: ve ¢ok cegitli iklimlere sahip olmas: dolay:-
siyle bilyiik Lir genetik potansiyele sahintir. Yerli materyalin cegitli 6zel-
likler bakimmdan seleksiyonu ve cesitli 1sldh caligmalarmda ele alinma-
sinda biiyiik yarar vard:r.

Bahge bitkilerinin cegitli hastalik ve zararhlara dayamkhklar: ve da-
yanikh cesitlerin 1sldh edilmesi yolunda da cal:gralar yok denecek kadar
azdir. Halbuki bu calismalar, son yillarda biitiin diinyanm {izerinde en
fazla ¢aba harcadigyr konulardir,

Giiney bélgelerimizde hizla geligsen sera yetistiriciliginin cesit prob-
lemi de halledilmis degildir. Seracilikta prodiiktiviteyi arttirmak amacile
ya hibrid tohumlarmn ithiline veya hibrid cegit caligmalaria gecilmesine
zorunluk duyulmaktadir.

Uretim metodlann grubu icerisinde tonlanilan sihhatli tohum, fide,
fidan yetistirme teknigi ve bunlarin ekim ve dikim zamanlan ile uygun
yetigtirme ortamlar1 konularmdaki aragtirmalarin da arttirilmasina ve
bunlarin herkes tarafindan bilinir standart metodlar haline getirilmesine
calisiimalidir.
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Sihhatli materyal tiretimi konusunda son yillarda turuncgiller ve bag-
cilikta baz ilerlemeler kaydedilmistir. Bu ¢alismalar birer gelistirme arag- .
tirmasi, yani temel ve uygulamalh aragtirmalarla bulunan sonuclarin pra-
tikte faydah hale getirilmesi, kabul edilebilir. Bu caligmalarin geliserek
devam etmesi ve meyvecilik, sebzecilik, siis bitkilerine de uygulanmas:
icin gayret sarfedilmelidir.

Sonug

Ele aliman ¢aligmalarin dnemli bir kismmn mahalli ve pratik sorunlar
¢Ozme amacini giitmesi bakimindan memnuniyet vericidir. Bu calismalar
sonucunda bircok bahge bitkilerinde biiyiik bir cegit degigimi meydana
gelmis ve aym1 zamanda yetistirme ve degerlendirme metodlarinda da
o6nemli gelismeler olmustur., Ancak calismalarin geliserek devaminda zo-
runluk vardir, ‘

Tiirkiye’de bahce kiiltiirleri alanindaki aragtirmalarin en yogun oldu-
gu bodlge Marmara Bdlgesi'dir. Dogu, Giiney Dogu, Orta_Anadolu bélgele-
rinde bahce kiiltlirleri ‘ile ilgili aragtirmalar yok denecek kadar azdir. Bu
bélgelerde de bahge kiiltiirleri alanindaki caligmalarin geligtirvilmesi icin
eleman ve materyal yoniinden desteklenmesi gerekir.

Bahge kiiltiirleri ile ilgili biitiin arastirma miiesseselerinde iyi yetis-
mig aragtirma elemanlarina ihtiyac bityiiktiir. Bu ihtiyacin bir program
dahilinde elé alimasi ve giderilmesi ile problemlerimizin daha hizhi ve
giivenilir bir sekilde ¢6ziimlenmesi miimkiin olabilir.
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SUMMARY

An overall situation of horticultural research in Turkey Las been
evaluated on the basis of the institutions under the ministry of agricul-
ture, research subjects, staff and other facilities provided for hrorti-
culture. Universities are not included.

This study shows that horticultural research is concentrated mainly
in the western part (Marmara and Aegean region) of Turkey and great
emphasis has been given to the selection of superior varieties and improve-
ment of cultural methods. Although there has been a considerable deve-
lopment in horticulture in Turkey through research, more efforts should
be given towards production economics and marketing research, hoerticul-
tural engineering, breeding of disease resistant varieties, physiological
studies and the production of genetically pure and healthy stocks.
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Giris

Yalnizca bir yoreyde ve bir yil boyunca uygulanan tarimsal deneme-
lerin sonuclar1 degigik toprak ve iklim faktérleri yiiziinden genig bir uy-
gulama alanmi kapsayamaz. Ornegin yetistiriciye &giitlenecek yeni bir
bugday varyetesi bolge icinde birden fazla mevkide, degisik yillar siire-
since uygulanan verim denemeleri sonucunda secilmig olmalidir. Bir tek
yerde yonetilen denemeler yalnizeca bu 6zel yéreye ait bilgi verir ve bun-
larm daha genis bir alana uygulamasi garantili olamaz. Bu yiizden tarim-
sal denemelerin birden fazla y6rey ve yillarda tekrarlanmas: arzu edilir.

Eger bir deneme birden fazla yer veya yillarda tekrarlanmis ve her
tekrarlamaya ait ayr varyans analiz tablolar1 mevcutsa bu varyans ana-
liz tablolar1 varyans kaynaklarmma ait serbestlik dereceleri ve kareler
toplamlar: birbiri iizerine eklenmek suretiyle bir tek varyans tablcsu ola-
rak birlegtirilebilirler. Bu igleme birlegtirme (pooling) ad: verilir.

Istatistik Kurallari

Kurall ' BirY (Y, ;i=1, .... n) serisinin her elementi i¢in elde edil-
mig varyans analiz tablolar olsun ve bu varyans analiz tablolarinda Y iize-
rine toplamalk istenen ortak bir varyasyon kaynagi (A) bulunsua. Birleg-
tirilmis varyans analiz tablosunda A, A Y icinde olarak gésterilir ve A Y
icindeye ait serbestlik derecesi ve kareler toplami varyans tablolarindaki
serbestlik dereceleri ve kareler toplamini ekleyerek bulunur.

Ornek 1 : 6 muamele iiglii tesadiif bloklar deseniyle denenmig ve de-
neme iki ayr1 yerde tekrarlanmigtir.

t = muamele sayis1 : 6 n; = 18

Blok cayis: : 3 r = 2

(1) izmir - BU. Zir. Fak. Agronomi-Genetik Kiirsiisii.
(2) Izmir - B.U. Zir. Fak. Agronomi-Genetik Kiirsiisii.
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Yer olarak her tekerriire ait varyans analiz tablolan

Tei{erriir T’e ait varyans

Tekerriir 2’ye ait varyans...

analiz tablosu analiz tablosu

Varyasyon SD KT Yaryasyon SD KT

kaynag kayna@

Toplam 17 18.00 Toplam T 17 19.00
Bloklar 2 6.00 Bloklar 2 5.00
Muamele 5 10.00 Muamele 5 11.00
Blok x muame- 10 2.00 Blok x muamele 10 3.00
le (Hata)

Birlestirilmis varyans analiz tablosu agagidadir

Varyasyon kaynagi

Toplam
Tekerriirler

Bloklar tekerriirler
icinde

Muameleler teke:riirier
icinde

Blok x Muamele

Tekerriirler icinde
(Hata)

Sb

(n, + n—1)
(—1)

2+ 2)
6+ 95)

(10 + 10)

KT
35
1

4 Blok KT (T 1) 4 Blok KT
(T 2)

10 Muameleler KT (T 1) +
Muameleler KT (T 2)

20 Blok x muamele KT (T 1)
+ Blok x muamele KT
(T 2)

Kural 2 : Eger A ve Y ler capfazvari smiflandrrilmigsa (Yani her A
seviyesi her Y seviyesinde mevecutsa) A, Y igindeki terimi ve buna ait ka-
reler toplam: A ve A X Y (interaksiyon) komponentlerine pargalanabilir.
Bu parcalama ancak ve ancak c¢aprazvari simflandirmada bir anlam tag.

Ornek 2 : Caprazvari smiflandirma agagidaki tabloda gésterilmistir:

A .

1 2.
1 X b 4
2 X b 4

Yani her Y seviyesi (Y,) icin bir A (A,) seviyesi mevcuttur.
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Ornek 1’de verilen deneme iki ayn yerde tekrarlanmstir. Bu durum-
da muameleler (6rnegin 6 bugday varyetesi) her iki tekerriirde de ayni
oldugu igincburada c¢aprazvari siniflandirma meventtur.

Birlestirilmis varyans analiz tablosundaki Muameleler tekerriirler igin-
de varyasyon kaynagi; muarmele, Muamele x tekerriir komponentlerine
ayrilabilir ve Birlegtirilmis varyans analiz tablosu asagidaki gekli ahr:

Varyasyon

kaynag SD KT
Toplam 35
Tekerriirier 1
Bloklar tekerrtirler 4.. Blok KT (T1) + Blok KT (T2)
icinde
Muameleler 5
Tekerriir x muamele 5 .Iki y&niil tablodan bulunur
Blok x muaméie 20 Blok x muamele KT (T 1) +
tekerriirler iginde Blok x muamele KT (T 2)

- Tekerriir x muamele interaksiyonu agagidaki gibi kurulun iki yonlii
tablonun varyans analizinden elde edilir:

(b):. Tekerriir (t,)
Muamélg‘lpr (b) 1 ’ 2 Toplam
‘1 Xll XlZ xl
(2. .o X X
3 p. & X2 X,
4 X“‘ qu. X4.
5 X X X,
6 Xsi X Xe.
toplam X4 X Genel toplam

X.




71

Alt varyans tablosu

Varyasyon Kaynag SD KT
Toplam 11 x2 11 - ... x262 — x?

b nr
Tekerriir 1 x21 --x22 — =x2

th nr
Muamele 5 x2 4. - -]- x2 6. — x2

br nr

Tekerriir x muamele 5  Genel KTdan gikararak

Burada : b=blok sayisi

r=deneme tekerriir sayisi
t=muamele sayisi
n—tb

Bir deneme ayni ydreyde miikemmel bir gekilde tekrarlanmig ve te-
kerriirler tesadiifen seciimigse tekerriir kareler tonlami ve tekerriir x blok,
tekerriir x muamele, tekerriir x blok x muamele kareler toplamlar: birles-
tirilerek hata kareler toplam: olarak kullanilabilir. Blok ve muameleler te-
sadiifen secilmigse en uygun F testi tekerriir x blok x muamele kareler or-
talamasm: hata terimi olarak kullanlarak yapilir. Bunuan icin tek sart:
tekerriirler tesadiifen secilmis olmahdir,

Bir deneme tesadiifen secilmig farklh yoreylerde degisik yillarda tek-
rarlanmigsa. burada yer ve yillar farkli oldugu igin bunlarm muamelelerle
olan interaksiyonlar hata olarak kullamlamazlar. Blok x muamele inte-
raksiyonu yerler ve yillar i¢cinde teriminin kareler ortalamas: hata olarak
kullanilir.

Yukaridaki iki kuralh uygulayarak cegitli yerlerde uygulanan bir bug-
day cesit verim denemesinin yerler iizerinde hirlestirilmesi asag:daki Or-
nekte gdsterilmistir:

Tartm Bakanh@ Bolge Cegit Deneme Igleri Miidiirliigii tarafindan
yiiriitiilen ve YegilkGy Zirai Aragtirma Enstitiisii, Tekirdag Bage:lik, Tiirk-
geldi D.U.C., Edirne Zirai Arastirma Enstitiisii, Adapazari Tohum Islah
Deneme Istasycnunda uygulanan 8 sert bugday cesidinin bélge verim de-
nemelerini (x) Ornek olarak alip, hazirlanmis olan varyans anahz tablo-

{x) 1969-70 yili caligma raporu. Bolge Cesit ve Deneme Isleri Md.: Ankara.
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sundan yararlanarak bu bes denemeyi pooling (=varyanslarn birlegtiril-
mesi) kurallar ile yerler tizerinde birlegtirelim.

Ornegin alindig! raporda deneme verileri ve varyans analiz tablolar

goyledir:

Deneme yeri :
Hasat tarihi :

Uniform Bélge Cesit Denemelerine
Ait Hasat Listesi

Adapazar1 Toh. Isl. Den, Ist.

14 7-1970

Ekimde :

15 m?

-Hasatta® » *15-m?

Cesidi sert bugdaylar
Yih 1969/70
Tekerrur Aded: Toplam Ortalama Dekara
Cesit No: T a b ¢ d Kgr. Kgr. Kgr
1133 450 415 4.00 340 16.056 4.0125 2675
1149 Kunduru 3.85 435 4.20 3.65 16.05 4.0125 2875
469 290 385 330 340 1345 3.3525 224.1
B-2916 3.00 380 3.35 3.00 13.15 3.2875 219.1
B-2921 3.30 420 380 365 .14.95. 3.7375 249.1r
P34-17 355 445 4.00 3.40 1540 3.850 256.6
545 445 4.00 325 3.80 15.50 3.875 258.3
Tunus 210 3.35 3.65 320. 325 1345 3.3625 2241
Yekiin 28.90 32.45 29.10 27.55 118.00
1 — Adapazan T. Isl. Den, Ist:

Varyasyon Kaynag SD K. Toplam

Bloklar arasi 3 1.621

Cegitler arasi ' 2.58

Hata (Bx Q) 21 2.151

Genel 31 6.35
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Ait Hasat Listesi
Deneme yeri.: YegilkGy Ziraf Aragtirma Ensti. =~ Ekimde : 15 m?
Hasat fdrihi .: 4-7-1970 .Hasatta : 15 m?
Cesidi :  Sert Bugdaylar
Yili : 169/70
Tekerriir Adedl . . jani Ortalama Dekara

Cesit No: ) a h e d Kgr. Kgr. Kgr.
1133 . 3.55 290 350 3.05 13.00 3.250 216.6
1149 Kunduru 435 440 4.05 395 16.75 4.1875 279.1
469.Berkmen. 4.00 3.50 4.45 280 14.75 3.€875. 2458
B-2916 425 310 4.40. 410 1585 3.9625 264.1:
B-2921 3.90 450 3.60 270 14.70 3.675 245.0
P34-17 3.85 380 310 1.95 1270 3175 211.6
5457 . 390 335 3.5 235 1325 3.3125 2208
Tunus 210 440 5.00 455 3.00 16.95 4.2376 2825
Yekin 32.20 30.55 31.30 23.90 117.95

Varyasyon Kaynag: SD K. Toplam

Bloklar arasi 3 .5.37.

Cesitler arasi 1 ..4.89

Hdta (Bx Q) 21 5.29

Genel 31 15.55
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Uniform Bélge Cesit Denemelerine.
Ait Hasat Listesi

Deneme yeri : Tiirkgeldi D.U.C. Ekimde : 15 m?
Hasat tarihi : 9.7.1970 Hasatta : 15 m?
Cesidi ¢ Sert Bugdaylar
Yih : 169/70
_ Tekerriir Adedi Toplam Ortalama De

Cesit No: a b 1 a4 Kgr. Kgr. Kgr.
1133 325 405 320 3.80 1430 3.575 2833
1149 Kunduru 375 410 3.65 440 1590 3975 265.0
469. Berkmen 3.35 3.80 3.40 4.05 14.60 3.650 243.3
B-2916 290 390 360 315 1355 3.3875 225.8
B-2921 2.85 380 315 3.75 1355 3.3875 25.8.
:34-17 310 3.60 320 370 13.60 3.40 226.6
545 2.80 3.60 2.70 3.60 12.70 3.175 211.6
Tunus 210 280 395 345 3.75 1395 3.4875 2325
Yekin 24.80 30.80 26.35 30.20 112.15

Varyasyon Kaynag: SD K. Toplam

Bloklar aras: 3 0.16

Cesitler aras: 7 4.69

Hata (B x ¢) 21 4.16

Genel 31 9.01
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Ait Hasat Listesi
Deneme yeri : Edirne Zir. Aras. Enst. Ekimde : 15 m?
Hagat tarihi : 7.7.1970 Hasatta : 15 m?
Cesidi Sert Bugdaylar
Yili 169/70
Tekerriir Adedi Toplam Ortal Del
Cesit No; a b ¢ d Kgr. Kgr. Kgr.
1133 3.90 310 430 3.50 1480 3.700 246.6
1149 Kunduru 465 495 425 4.60 1845 4.6125 3075
469 Berkmen 4.00 425 325 395 1545 3.8625 2575
B-2¢16 395 435 440 4.05 1675 41875 2791
B-2921 425 3656 3556 420 15.65 3.91256 260.8
P34-17 340 390 365 3.75 1470 3.675 2450
545 3.20 240 335 3.85 12.80 3.200 2133
Tunus 210 315 450 4.00 4.10 1575 3.9375 2§25
Yekiin 30.50 31.10 30.75 32.00 124.35
4 — Edirne Zirai Arastirma Enstitiisii

Varyasyon Kaynaf SD K. Toplam

Bloklar arasi 3 0.16

Cegitler aras: 7 4.69

Hata ( Bx Q) 21 416

Genel 31 9.01




Uniform Bolge Cesit Denemelerine
Ait Hasat Listesi

Deneme yeri : Tekirdag Bag. Ist. Ekimde : 15 m?
Hasat tarihi : 11.7.1970 Hagatta : 15 m?
Cesidi :  Sert Bugdaylar
Y:ih : 169/70

_ Tekerrir Adedi Toplam Ortalama Dekara
Cesit No: a b. e d Kgr. Kgr. Kgr.
1133 3560 330 230 3.40 1250 3.125 208.3
1149 Kunduru 3.70 410 425 3.0 1595 3.9875 2€5.8
469 Berkmen 3.70 420 3.70 4.00 1560 3.900 260.0
B-2916 3.60 4.00 420 3.60 1540 3.850 256.6
B-2921 3.80 350 3.65 3.40 1435 3.5875 239.1
P34-17 3.45 3.45 325 3.00 13.15 3.2875 219.1
545 . 315 310 335 3.70 13.30 3.325 2216
Tunus 210 3.10 3.80 3.60 3.70 1420 3.550 236.6
Yekiin 28.00.29.45 28.30 28.70 114.45

5 — Tekirdag Bagichk Istasyonu

Varyasycn Kaynag: SD K. Toplam
Bloklar aras: 3 0.15
Cesgilter arasi 7 2.79
Hata (Bx C) 21 214

Genel 31 5.08
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Goriildiigii gibi 8 muamele ve 4 tekerriirlii tesadiif bloklan ile kuru-
lan deneme yer olarak 5 yerde tekrarlanmistir.

t (=muamele sayis1) = 8 n, (=bir denemedeki iinite adedi)=32
b (=blok sayisi) = 4 r (=deneme tekrarlama adedi) = 5

5 denemenin birlegtirilmesi ile 6z konusu olabilecek varyasyon kay-
naklar: ve serbestlik dereceleri sunlardir:

V. K. SDh
Yerler aras1 r—1= 4
Bloklar aras: r(b—1) = 15
Cesitler yerler icinde r (t—1)= 35
a) Cesit t—1= 7
b) Cegit x yer int. (r—1) (t—1) = 28
Bx G (Hata) r(t—1) (b—1) =105
Yerler icinde 5x7x3)
GENEL (n;4n,—1) 159
Simdi swrasi ile bu varyasyon kaynaklarmi hesaplayalim:
1 — Yerler aras1 K. toplam : (Tablo-6)
Yerler
Cesitler 1 2 3 4 5 Toplam
1 16.05 13.00 14.30 14.80 12.50 70.€5
2 16.05 16.75 15.90 18.45 15.95 83.10
3 13.45 14.75 14.60 15.45 16.60 73.85
4 13.15 15.85 13.55 16.75 15.40 74.70
5 14.95 14.70 13.55 15.65 1435 73.20
6 15.40 12.70 13.60 1470 . 1315 69.55
7 15.50 13.25 12.70 12.80 13.30 67.55
8 13.45 16.95 13.95 15.75 14.20 74.30

118.00 117.95 11215 12435 11445  585.90
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(118.00)2 + (117.55) 2+ ............ + (114.45)2 (586.90)*

txb=8x4 =32 5x 32
2155.49 — 2152.82 = 2.67

2 — Bloklar yerler icinde :

Bu varyans eklemeli dzellige sahiptir ve gerek serbestlik dereceleri,

gerekse kareler toplamlan birbirine eklenerek bulunabilir. Soyleki:

SD=3+4+343+34+3=15

Kareler toplam1 = 1.62 + ................. 0.15 = 10.50

3 — Cesitler yerler icinde : Bu varyans da eklemeli 6zellige sahiptir.

Sdyle bulunur: (Tablo 1, 2, 3, 4 ve 5'den)

Cesit kareler toplamlar birbiri iizerine eklenir:

258 + 489 4 158 + 4.69 + 2.79 = 16.53

Ayrica Tablo - 6’dan da hesaplanabilir; g6yleki:

(16.05)*+............ + (14.20)* (586.90)*
— — yerler
b=14 5x32

2172.03 — 2152.82 — 2.67 = 16.54
Bu varyans agagidaki gibi iki komponente ayrilir.
3.) Cegitler aras1 kareler toplami : Tablo 6'dan.

(70.65)*+............ + (74.30)* (586.90)*

rxb=5x4 =20 b x32

21.60.49 — 2152.82 = T7.67
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3,) Cesit x yer interaksiyonu :

(16.05)%*+ ............ + (14.20)* (586.90)*
— — 2.67 — 7.67
b=4 5x32

2172.03 — 2152.82 — 2.67 — 7.67 = 8.87

Veya; cegitler yerler icinde — cesitler arasi = Cesgit x yer int.
16.54—7.67 — 8.87 seklinde bulunabilir.

4 — Blok x cesit (Hata) yerler icinde :

Bu varyans da eklemeli ozellige sahiptir. Gerek serbestlik dereceleri,
gerekse kareler toplamlar: birbirine eklenerek bulunabilir; goyleki:

SD=21 + 21 + 21 4+ 21 + 21 = 105
Kareler toplam: = 2,15 4+ 229 4+ 0.9 4+ 416 4 2.14 = 14.73

Elde edilen bu deegrler asagidaki gibi bir vanyans analiz tablosunda
toplanir (Tablo 7):
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Tablo: 7
Varyans Analiz Tablosu

V. Kaynaf SDKareler Toplam K. Orta. F
Yerler arasi 4 2.67 0.67 4.78
Bloklar
(Yerler icinde) 15 10.50 0.70 5.00
Cesitler ,
(Yerler icinde) 35 16.54 —

a) Cesitler 7 7.67 1.09 7.78

b) Cesgit x Yer 28 8.87 0.31 2.21
B x C (Hata) 105 14.73 0.14
yerler icinde
GENEL 159 44.44

Bundan sonra bilindigi gibi F testi ve diger 6nemlilik testleri uygu-
lanabilir,
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SUMMARY

. In agriculture, uniform yield trials are repeated at different locations
for several years in order to separate the effecis of genotype x environ-
mental interactions. Experiments repeated at different locations and in
different years can be combined easily by applying the following two ru-
les of the pooling:

1. If a factor (say X) exists in a series of the analysis of variance
tables (say one A.O.V. for each level of a classification Y) and it is desired
to pool these A.O.V.'s over Y; then the sum of squares for the X in the
pooled A.O.V. is denoted by «X in Y» and is found by adding up the SS
in each A.O.V. as well as the degree of freedoms.

2. If X and Y are cross-classified then «X in Y» SS can be broken
down into X and X and Y interaction.

A working example of pooling was demonstrated by applying the
two rules given above to a wheat uniform yield trial run at five different
locations.
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1 — Cochran, W.G. and Cox - G.M. Expermental Desings., Second Ed. John Wiley
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Ed. Macmillan Company, 1965.



82

DEGERLENMIS GIDALARDA KULLANILAN
BUKULEBILIR (FLEXIBLE) AMBALAJ MALZEMELERIJ

Hasan ARIOL (Y)

Genel olarak ambalaj: bir malin fiziksel ve kimyagal olarak dig tesir-
lerden korunmasini ve bu suretle saklama, tagima ve pazara sunustan ali-
cumn tiiketimine kadar gecen siirede niteliklerinin degikkmesini, kismen ya-
da tamamen dnleyen renk, gekii ve bigim itibariyle alic:nin ilgi ve istahm
cekerek malin satilmasina yardim eden bir ortiidiir.

Konumuz kapsamma giren, taze ve bilhassa degerlenmis gidalardan,
kurutulmug, donduruimug, fermente edilmis, kimyasal ve radyasyonla mu-
hafaza edilmis, gidalarla, son senelerde gelistirilmekte olan nastérize veya
sterilizeyi icap ettiren gida maddelerinin muhafazas:nda kullanilan elas-
tiki ambalaj malzemeleri, zamammizda oldukca dnem arzetmektedir. Bun-
dan ayr:i olarak, endiistride gelisen mem!leketlerle tarim iiriinlerini ihrac
etme gansina cahip devletlerde gida maddelerinin bu gibi ambalaj malze-
meleri ile paketlenmesi, fiat ucuzlugu, hijyenik ve tagima kolayliklan se-
bebiyle biiylik avantajlar saglamaktadr.

Bilindigi gibi g1da maddeleri d61t ana sebepten paketlenirier. Bunlar:

1 —- Gadalarin mikroorganizmler ve makroorganizmler tarafindan bu-
lagmalarina veya kirletilmelerine mani olmak

2 — Mamul maddenin su kaybmi veya su ¢ekmesini énlemek veya hi¢
olmazsa geciktirmesini saglamak

3 — Oksijen ve mktan korumak
4 — Iglemeden sonra satig, alig ve nakliye gibi ameliyeleri kolaylag-
tirmaktrr.

Elastiki (Flexible} ambalaj malzemelerini ihtiva eden plastik filmler,
kartcn ve kigit ambalajlar, selilloz ve aleminyum varaklar ve bunlarin kom-
binasyonlar: direk olarak mamul madde paketlenmesinde kullanildig1 gibi,
endirek olarak ta paketlenen mallarm bir arada muhafazalarmda kullani-
Iir, Endiistride gelisiis memleketlerde kullanilan ambaiaj malzemeleri yiiz-
lerce cegit olup, patentli olarak Ozel sektor tarafindan yapims baz var-

(1) Yalcova - Teknoloji Lahoratuvar.
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yeteler de tatbikatta yer almaktadir. Gida paketlenmesinde kullanilan am-
balaj malzemeleri ile paketlenecek gidalarin &zellikleri iyice bilinmesi icap
etmektedir. Yani hangi materyalin hangi gidalarda kullan:ilmas: karsihkl
zararll etkilere sahip olmamas: gok dnemli faktdrlerdendir. Bundan dola-
y1 paketleme materyallerinin saglifa zarar veren etkileri A.B.D. de Besin
ve ili¢ Federal Almanya’da Federal Saghk Idaresi kanalhyla &nlenmeye
ve kontrol edilmeye ¢aligilmaktadir. Son zamanlarda ortak pazar biinye-
sinde Briiksel de kurulmus bir kurulus da bu konuyla ugragmaktadir..

Gida paketlenmesinde kullanilan ambalaj materyalierinin belli bagh
ézellikleri arasmda:

1 — Oksijen, nitrojen, CO, ve rutubet ile hog ve hos olmayan gaz ge-
cirgenligi

2 — Rutubet ve sicaklik gihi etkenlerle materyalin degisimi ebat-
larn sitabilitesi

3 — Siwcak igleme, kapanabilme 6zelligi

4 — Yag gecirgenligi

5 — Yag ve kuru mamul paketlenmesinde materyalin mukavemeti
6 — Yirtilma, buru,gma ve patlama mukavemeti

7T — Radya:syonla 1gnlama reaksiyonu

8 — Gida maddesine yaptig1 koku, tat ve erime durumlan ile goérii-

niig, berraklik ve bask: yapilabilme hususlari nazari itibare almir. Ayr.ca
paketlenen gidan'm ambalaj icinde dayanma miiddeti de ¢ok Snemlidir.

Ambalai Malzemeleri :

1 — Kagit ve Kartonlar : Modern endiistride gelistirilen kigit, ucuz,
hafif ve kolaylikla gekil verme OGzelligine sahip oldugundan gida paket-
lenmesinde en ¢ok kullamilan ambalaj materyalidir. Eu sebepten kalkman
iilkelerde kagit sanayii, basta geen ganayii kollarindan biridir.

Kagit yapim icin esas ham madde seliilozdur. Seliilloz malokiilii uzun
ve kuvvetli bir glitkoz iiniteleri zinecirinden ibarettir. Teknikte kagit odun
hamurundan, saman ve halfa otu ile. pamuklu bez parcalan, ve jiit gibi
lignin ihtiva eden maddelerden yanilir. Giinliik alig veriglerde kesekégidi
ve sargl kdgitlan clarak kulianilan ka@tlar diiz, beyaz ve parlatilmamg
olanlardir. Bunlar gozenekli clduklarmdan nem cekme Szelikerinden dola-
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y, taze et, balik ve tavuk paketlenmesinde yapsmamalan icin kullan'l'z-
lar. Digerleri yapild:§1 memleketin standartlar.na gore tariflenmis, par-
latilmig veya karlanmg olarak gida maddelerinin &zelliklerine gére kulla-
niwr.

Seffaf ve yagh kdgitlar uzun lifli odun hamuru veya bog kigitlardan,
fazla yogurma muamelelerinden sonra su alin'p jelatinlesme neticesinde
elde edilir. Seffaf kigitlar:n nem gecirmemeleri ile esneklik ve sicakta ka-
panabilmelerini saglamak igin lax, balmumu, parafin, recine ve mumlarla
kaplanir veya muamele edilir. Bilhassa e~neklik ve kapama yap:lacak ki-
gitlarda mikrokristalli mumlar kullan:lr.

Biiskiivi, kraker ve diger hububat mamullerinde, yag ve margdrinler- .
le, ekmek, peynir, kuru yemis gibi gidalarin paketlenmesinde geffaf ka-
gitlar uygun niteliktedirler. Yag ve margarinlerin paketlenmesinde i¢ am-
balaj malzemesi olarak kullanian pargiimen kigitlan, cok fazla beyazla-
tilm's kdgit hamurundan ve asitli bir banyodan gegirilerek jelatin gibi elde
edilir. Suya ve yaglara karsi ¢ok mukavimdir.

Dekoratif kigitlar gosterisli paketler icin kullan'hir. Bir veya iki yii-
zeyleri beyaz kil, talk, kazein, vernik ve laklarla kaplanarak rarlak go-
rilniiste, kaliteli, baskiya ve kapamaya uygun duruma getirilir.

Metlik ylizeyli kagitlar ise aliminyum veya tung varaklari veya bun-
larin tozlan verilmek suretiyle yanilir. Cukulata ve sekerlemeler i¢in kul-
lanilir. Bunlardan bagka tuvalet kiZidi dedigimiz (Tissue) ince kigitlar
metre karede 20 gram agirl:ginda olun fevkalade elastiki kabiliyete haiz-
dir. Cok yumugak oldugundan cabuk asmir. Aliminyum varaklarin g:da-
ya temas eden yiizeylerine kaplanarak kullamlir. Ayneca ipek kagitlar
maksada gére ambalaj malzemesi olarak; tcrba yaprminda kullan:hirlar,

' Ka.pla.mmg} Kagitiar

Plastik maddelerle kaplanmig kigitlar son senelerde miithim geligme-
ler géstermistir. Yirt:lma, esneme ve erimeye karsi kuvvetlenen bu ma-
teryaller siv1 gecirgenlikleri azaltilarak s:eak muamele ile kapanabilmek-
tedirler. Iki plastik madde polietilen ve polivinilidinklorid veya bunlarin
diger karigimlan ile kaplanan ki$:tlar gidalarin paketlenmesinde fevka-
lade uygundur.
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Plastik filmle kaplanmis kagitlar, diger tiir kdgitlarla kombineli ola-
rak cok katl: ambalaj malzemelerini teskil ederek sarf miiddetleri uzun
olan gida maddelerinin muhafazalaxinda kullanirlar. Ilastik kaplanm's
kagit torbalar yine &zel paketlemelerde, standart hazirlanm:g siit tozlan
torbalarinda ve diger karton kutu yiizeylerini kaplamada ve bir ¢ok gaha-
larda kullamilir.

Olulciu ve sabit.bir cok tiir mukavva ve kartonlar ambalaj ve nakliye
kutularin:n yap:mlarinda, cam karlarni bglmelerinde kullanilirlar. Beyaz-
latilm'g ve i¢ k:simlar1 plastik karton kutular siit, meyve sulari, bira ve
yumugak icki sanayiinde gigelerin yerini almigtir. Ucuz ve bir defaya mah-
sus kullamldiklarindan sigeye nazaran avantajhdir.

2 — Seliiloz Film

Umumiyetle seliiloz hidrat olarak bilinen seliiloz film (levha), ¢ok saf-
lagtirilms seliilozdan imal edilir. G:da maddelerinin paketlenmesinde kul-
lanilan en ucuz ve dnemli paketleme materyalidir. Seliiozun sodyum hid-
1ckgit cozetisi ve Karbon disiilfiirde erimeginden gonra celilloz tortusuna
giilfirik asit muamelesiyle elde edilir. Selefon ismi de verilen bu raketleme .
malzemesi, yag ve hava gec¢irgenligine mukavim olup, tadz'z ve kokusuz-
dur. Yaglara mukavemetlidi», Yalmz saf olarak kallamld:g:nda, suyun
ve diger koku ve aromatik bilegiklerin gegmesine miisaade eder.

Bu giin seliiloz filmin 120 den fazla tipleri mevcut oluy, tek levha ha-
linden ziyade kendi aralarmmda veya diger maddelerle kanlanarak kulla-
nilir, Amerika’da istihsal edilen seliilozlu levhalarm % 75 i et, et mamul-
leri hamur igleri, pactalar, kuru meyveler, sebzeler ve taze yiyecek gibi
g:da maddelerinin paketlenmesginde kullam:lirlar. Rutubet gegirgenliginin
fazla ve s:cakta kapanma Gzelligi olmadig:ndan bu Gzelliklere haiz diger
gruplarla kaplanarak kullanibir. Selitloz fim karanmaksiz:zn dahi kuru kal-
dig1 miiddetce gazlarin gecirgenligine gayet mukavimdir. Fakat gsu buha-
n1 gecirgenligi kaplanan maddelere gére degigebilir.

Celiiloz filmler diger 4 grurta formiillegtirilen kaplama maddeleri ile
kaplanir. Bunlar Nitreseliiloz, (Nitroceluose), poivinilidin klorid (Poly-
vinylidene chloride saran tyre), Vinil kopolmer (Vinyl Copolymer) ve po-
lietilen (Polyethylene) gruplardir.
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Nitra seliilozla kanlanmig seliiloz film su buhart ve su gecirgenligine
karg! selillozdan daha mukavim oldugundan, balik, meyve ve sebze amba-
lajlanmasinda kullamilir, Nitra seliilloz kanlanmis seliilozlarm diger tiple-
ri mukavemet durumlarina gore karton ve kese kdgitlari gibi diger am-
balaj malzemelerinin iizerine sarilir ve goriiniis giizelligi saglar.

P V D C. tiple kaplh seliiloz filmlerin bir ¢ok tipleri gaz, oksijen ve
neme kars: rezistan oldugundan colr genig kullanma sahasma sahiptir.
Bu gruba giren filmler uguecu eteri gazlarin gegirgenligine mukavimdir
ve muhafaza edilen maddenin aroma, lezzet gibi tad kaybma mani olur.
Bu filmier i¢in su buhari gecirgenligine bir misal vermek istenirse: Ozel
etiiv icinde 38°C de ve % 0 nigbi neme kargi % 90 nisbi nemde 25 mikron
kalinliginda ve 1 m* yiizeyli MXXTS ticari isimli iki yiiziide PVDC ile kaph
seliiloz filmde 24 saatte gegen su buhari 4-10 gramdir. Bunu kisa olarak
ifade etmek icin (4-10 g/m?/24 saatte 38°C ve % 90 na kars1 % 0 nisbi
rutubet) oclarak yazabiliriz.

Oksijen gecirgenligine ait formiilde ncrmal (N) s:caklikta (T) ba-
smeta (P) birim sahasindan gegen cc/m?/24 saatte gegen oksijen mikta-
rdir. KXarbon dioksit ve nitrojende bu gekilde hesaplanir.

Sentetik (Vinyl-copolmer) yapiar: degigik olan plastiklerle kaplanan
sellilozlar, seliilozla plistik kaph grub arasimndaki ézelliklere sahintir, Bun-
lar da ambalaj malzemeleri olarak bir ¢ok gida maddeeri muhafaza ve
paketlenmesinde kullanihrlar. Daha ziyade litks ambalaj nevine girer.

3 — Plastik Filmler: Bu gruba giren ambalaj malzemeleri digerleri-
ne gdre daha avantajhdir. Isitildiklarinda yumusayip istenen gekii alabi-
lirler. Elastiki oluglari1 sebebiyle kirilma. biikiilme ve kopma rezistanlif
fazladir. Asitlere, alkaliye ve rutubete mukavimdir. Gida maddelerinin
ambalajlanmasinda kuilanilan bu maddelerin agagidaki &zelliklerinin bi-
linmesi gerekmelitedir. Bunun igin agsagida verilen misallerde cesitli plas-
tiklerin su buhari, oksijen, nitrojen ve CO, gezirgenlikleri gésterilmistir.
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Plastik Filmlerin Gecirgenlikleri

Gecirgenlik

/M /24 s,
(25 mii. 379°C %, 6+ em® N.T.P/m’. 24 Atm.
% 90 nisbi rutubet) (25 mikron 23°C)

Su buhan OXksijen CO, Nitrojen
L. D. Polyethylene 20 6008-7000 303500-35000 2000-2500
H. D. Polyethylene 10 1600-2000 8000-10000 550- 700
Iki yiizli cilaly
Polypropylen 4-6 2300-2500 7500- 8500 450- 550
Sert Polyvinyl
chloride 30-40 150- 350 450- 1000 15-35
Pclystyrene 70-240 4500-6000 21000-35000 €50- 850
Polyester 25-30 40-50 300-350 13-16

Diigiik dansiteli polietilen filmler ve en fazla plastik raketleme levha
clarak kullan:lir. Kir:ilmaz, tagnabilir ve nisbeten su buhar gecirgenligi
diisiilztlir. Kimyaca ¢ok tegirsiz olup kckusuz ve tadsizdir. En bilyiik avan-
tajlarindan birisi de kolayca sicaklik tegiri ile kananshilme §zelligidir, Yiik-
sek bir yirtiima mukavemetine ve varmalara dayanikh olmasi diger bir
bzelligini tegkil eder. Keza —50°C den agagida ve 70° den yukari suhunet-
lerde bozulur. Bu dereceler icinde kullan:lir, elastikiyetini ve diger &zel-
liklerini kaybetmez. Mamafih diigiik dansiteli polietilen, oksijen ve CC, gibi
gazlara kargi hayli gecirgenlige sahiptir. Bundan dolayv: vakuura alt:ndali
paketlemeler ve oksidasyon sebebiyle gida maddelerinde direkt olarak kul-
lanmalart uygun degildir. Bizde yap:lan polietilen torbalar bilhassa tur-
sular zeytinler ve buna benzer gida maddelerinde kullanilmaktadir. Keza
eteri yaglar bakimindan da gecirgendir ve bunun icin kokulu ve rayihal
bir madde ambalajland:g:nda veya bdyle bir madde yanina konup depo-
landig:nda her ikisinden cikan koku ve arom.alar birbirlerini bozarlar.

Muayyen yaglar bilhassa sebze yaglari polietilenin parcalanmas:na
sebep oldugu, bilhassa materyalin dik olarak temas ettigi yerlerde par-
calanma vuku bulmaktacir.

Diisiik dansiteli polietilen filmler normal muamelelerle bas:labilme &zel-
ligine sahiptir. Fakat gecirgenligi sebebiyle boya ve miirekkebi ceker. Bu-
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nunla beraber ucuz olmas bakimindan ve Ekmek gibi g:dalar:n paketlen-
mesinde rutubet kayb'ni Onlemesi bak:m'ndan, ekmek, donmus g:dalar,
soslar ve parca ectlerin paketiznmelerinde kullan:lir.

Diisiik danciteli filmler ucuz ve diisliik suhunete dayan:kh oidugundan
denmug grdalarda ¢ok kullan:lir, Donmus mallar meyve ve sgebze oldugu
takdirde torba geklinde, kiimes hayvanlari icin ise gerdirilerek paketlenir.
Ciinkii gerdirilme esnag nda ve derin dondurma suhunetinde malzeme ile
maddenin araminda herhangi bir hava boslugu kalirgsa don yan'g1 dedigimiz
fiziksel olayla kahverengi lekeler meydana gelir.

Yiiksek Danciteli Polyethylene

Yiikeek dansiteli polietilen film hem su buhari ve hemde gaz gecivgen-
ligine kars1 diigiik dansiteli polietilenden dahs az gegirgenliktedir. Koku
ve tadlarin gecirmelerine daha mukavimdirler. Gerilme direnci, biikiilmez-
lik digerinder fazladir. Fakat birbirine yanigma direnci daha azdir.

Yiiksek dansiteli polietilenin yumugama noktas1 suyun kaynama nok-
tas:n'n {izerinde oldugundan yumusamaksizin buharla sterlize edilebilir.

Yumugama noktas:ndan dolayi ve iyi bir koruyu &zellige sahin olma-
51 gebebiyle servis yap:imadan 6nce pigirilen yemeklerin paketlenmesinde
kuilanilir,

Polyproylene

Polyropylene film tabii surette bir sogutucu sargidan ayrmak sure-
tiyle istihsal edilir ve bu sekilde kanlama filmine gore ayrilir. Boylece elde
edilen film iyi bir standart berrakl:ga sahiptir.

Genellikle polipropilenin gecirgenligi H.D. Polietilenden biraz daha
diisiiktiir. Bu sebepten iki yiizil parlatilmak suretiyle daha agag: diisiirii-
lebilir. Polipropilen yumugama noktasi H.D. Polietilenden daha yiiksek-
tir. Fakat diigiik suhunette gevrek olarak igdirilir.

Polipropilen erime noktalari diisiik digex nlastik maddelerle PVDC gi-
bi kanlanarak, su buhari ve gaz gecirgenligini azaltmak suretiyle peynir,
pisirilmis et, ve bilhassa biskiivi ve patates cinsleri gibi cksijen ve rutu-
bete kars: hassas gida maddelerinin paketlenmelerinde kullanilir. Keza bu
film gerilerek paketleme yap:lan digerleri gibi de kullanilir.
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Polyvinylchloride

P.V.C. sert ve yumusak olarak gida maddelerinin paketlenmesinde se-
liilloz ve polietilenden scnra en dnemli paketleme materyalidir. Yumusak
olanlar: levhalar halinde kullanild'g1 gibi, sert olanlar1 da kullan'lma du-
rumlarna gére vakum alt:nda sekil verilerek birka¢ g:da maddelerinin pa-
ketlenmesinde kullan:hriar.

Polyvinylchleride polietilene gore okzijen gecirgenligi daha az fakat
su buhar gecirgenligi daha fazadir. Sivi ve kat1 yaglarla eteri yag ihtiva
eden birlegiklere karg: cok mukavim oldugundan, kuvvetli koku ver rayiha
nesreden balik gibi g:da maddeleri ile fazla yag ihiiva eden margarinlerin
paketlenmeginde en fazla kullanimaktadir. Keza P.V.C. vakum alt'nda
gekillenerek P.V.C. gigeleri yap-lir. Bunlar da sirke gibi ugucu asitleri ih-
tiva eden sivilar icin kullanilirlar. Bununla birlikte P.V.C. nin hangi mad-
deler icin kullanilacagi, kazi memleketlerde miisaade ile ve kanuniara ta-
bidir. P.V.C. gerdirilerek yawnilan paketlemelerde, parlatild:ktan sonra uy-
gulanmir. P.V.C. nin terkibinde fazla miktarda klor vardr. Kimyasal mad-
delere kars1 da cok mukavimdir.

Polyvinylidene chloride

Bu material polyvinyl-clorid ile meydana gelen bir kopolmer (capol
mer) dir. Saran veya Crvovac olarak bilin’x, Hem gazlara ve hemde su bu-
harina karsi cok diisiik gecirgenlige maliktir. Gerilerek paketlenen kiimes
hayvanlarmin dondurularak paketlenmesinde kullanilir.

Bu grubun diger 6nemli ambalaj malzemelerinden Polystyrenc vakum
alt'nda sekil verilerek veya biiziilerek naketleme ile g:da maddelerinde kul-
laniln.

4 — Aleminyum Varak

Aleminyum varaklar % 99,2-5 saf olan aleminyumdan imal edilir. Am-
balaj malzemesi olarak avantajlar: birim agirligindan fazla miktarda am-
balaj materyalinin ¢ikmasi, saydam olmayisi su buharina ve yiiksek gaz
kesafetlerine karg: gegirgen olmayisidir.

Aleminyum varaklar 9 mikrona kadar inceltilebilinir. Bu hallerde go-
zenexkleri kiiciiliir. Levhalar inceldikce g6zeneklerin total sahas: azahr. 0,01
mm kahnlig'nda ve 6,55 m? lik bir aliiminyum varaktaki gdzenek mikta-
rnn kanlad:g toplam saha 0,00025 em?® olarak hesaplanmustir. Bu goze-



90

neklerden dolay: su buhar gecirgenligi vardir. Fakat rutubet muvacehe-
sinde 6nemli bir degisiklik olma=z, giineg 151§ ndan zarar gérmez, yanmaz.
Su ile temas ettiginde ¢ok az veya hic zarar gérmez. Peynir mayonez gibi
tuz veya organik asitli g:da ile direk temasta oksitlenebilir, agnr. Umu-
miyetle geker, siit, tuzsuz et ve margarinler aliiminyum fizerinde kcrozyon
yapmazlar.

. Aliiminyum varaklar, kuvvetli inorganik asitlerle kuvvetli korosyona
sebep olacaklarindan kullaniimalar: tehlikeli ve iktisadi degildir. Fakat bir
¢ok gidalarm muhafazalarinda kullanilan zayif organik asitler herhangi
bir zararlanma meydana gelmez. Yag ve yagh maddeler ¢ok az veya hic
tesir etmezler. En emin usul, aleminyum varaklarda paketlenecek gida
maddelerinin, uygunluk testlerini yapmaktir. Korozyon tesiri yapabilecek
maddelerle temas halinde aliiminyum varaklarin yiizeyine koruyucu ta-
baka kaplanmalidir.

Ekonomik miilahaza ile daha ince varaklarmn emniyetle kullamlmagin-
da direnci arttirmak igin, plastik veya kigit gibi levhalar kullamilir. Bu
levhalarin direnci komponentlerine baghdir. Fakat komponentin direnci,
komponenti meydana getiren parcalarin direncinden umumiyetle daha az-
dir. Diigiik s:caklikta ve daimi muhafarzalarda aliiminyum varaklarn énem-
li niteliklerinden birisi de kirilmamas:dir. Aliiminyum varaklar kolayea
bagilabilme 6zelligine de sahip oldugundan liix ambalajlar icin ve bir ¢cok
gida maddelerinde ve bilhassa ¢ukulata ve sekerlemelerde dekoratif ola-
rak kullanihir.
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SUMMARY

The article deals with flexible packaging material in food processing.
Flexible packaging materials are used for packaging large number of dif-
ferant processed foods. These are cheese, dried milk, dehydrated products,
frozen produects, dired fruits and vegetables, cereal products, fermented
products, radiated products, ete.

Food is packaging for four primary reasons

1 — To protect the product from contamination by micro oganisms,
macro organisms and dirt:

2 —To retard or to prevent either loss or gain of moisture;
3 — To shield the product fro oxygen and light;
4 — To facilitate handlig.

The most important functicn of packaging is to deliver to the consu-
mer test of the same high quality which he is used to in fresh foods or
freshly prepared foods. Any choice of packaging must be based on acqui-
red knowledge of the specific sensitivities of the product to be packaged.
The package selected must be practical, this means that form the stand-
point of the rackager the product must be easly nackaged and quickly and
gafely sealed. The packaging material should not impart any odours or
flavours to the rroduct and that no goluble substance in the product may
have any toxicologic effects. Also «the properties of flexible packaging
materials of importance to food processors are permeability to moisture,
oxygen, nitrogen, carbon dioxide and desirable or undesirable volatiles,
dimensiona: stability with change of temperature, humidity, ete. Grease
resistance; wet and strength; cost; tear, puncture and crease resistance
reaction to icnizing radiations; and apnearence and feel, involving textu-
re, gloss, transparency.»

LITERATUR KAYNAKLARI

Heiss R. 1970. Principles of Food Packaging an International Qide Miinih.



92

TURKIYE'BE ZEYTiNYAGI SANAYIININ
TEENiIK PROBLEMLERI

Silleyman AKSU (1)
T %~ TARIICE

Zeytinyagi sanayiinin inkigafi diger canayi kollarma nazaran yavag
olmus ve asirlar boyunca yag:n zeytin danesinden ayrilmas: insan giicline
inhisar etmistir.

Zeytinden yag cikarilmas: yolunu bulan insanlar ayakla zeytini ezmes-..
ye ve sicak su ile yagi almaya calismrglardir. Romalilar iki tas aras:nda
zeytinin ezilmesi usuliinii bulmuslr ve ilk zamanlar tagn dénmesini insana
yaptirm:glardir. Tag:n hayvanla déndiiriilmesi sonradan usul ittihaz edil-
migtir. Zamanla ezilen zeytinin sikigtirilmas: icin Argimet vidas:nin don-
diiriilerek mevdana get1rd1g1 bag:ngtan jstifade edilmis, mengene tabir edi-
len bu usulde teili veya ikili Arsiment vidas kullan'lmigt:r. Tekli menge-
neler gunde Bir ton, ikili olanlar: giinde 2-3 ten zeytin 1§Iem1§1erd1r 'Bu sis-
temle igleneh zeytinlerin prinasinda % 16-17 zey’c_myagl kalmaktad:r.

Buharin icad: ve lokomobillerin kullan'l's1 zeytinvag sanaviiné de geg-
mis ve 19. asrm sonlarinda lokomobil ilkk mekanik gii¢ olarak zeytinyag
sanayiine girmistir. Daha yliksek basmcla, daha fazla'zeytinin iélenmeﬂi
lokomobil giiciinden istifade suretiyle hidrolik preslerin kuilaniimas: ile
imKan" dahiline girmigtir.

Bilahara dizel motoru ve gehir cereyan: da zeytinyag sanayiinde kul-
lamlmaya baglamigtr.

Zeytinyag sanayii bundan bir asir ‘6nce icadedilen hidrolik preslerin
¢ogunlugu alt:ndadir. Heniiz yeni bulunan sistemler yaygn bir durum al-
mamigtir. Sentriolive, Baglioni, Siriolea ve Diefenbach gibi.

Hidrolik nresler bilyiikliiklerine gére 50-100 torba alabilmekte ve her
bir torbaya alt1 kilo hamur kctadugundan 300-600 kilo aras: hamuru srka-
bilmektedir. Yag rolima tabir edilen kaplarda dinlendirme suretiyle yag
meyve suyu iizerine ¢tkarak ayrimaktadir. Santrifiij kullanarak yag: su-
dan aywran tasirhaneier de vardir. Hidrolik preslerde prinada kalan yag
nisbeti % 8-12 dir.

(1) lzmir - Zeytincilik Aragtirma Enstitiisii.
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Bugiin memleketimizde siipey nres tabir edilen daha yiliksek basingh ve
arabali presler de mevcuttur.

Zeytinyag canayiinin Avrupadaki seyri de memleketimizdeki bu sey-
rine yaklagik bir durumda inkisaf etmistir.

2 — ZEYTINYAG SANAYIININ INKISAFINI ENGELLIYEN
SEBEPLER

a) .Zeytinyag diger nebati yaglardan ayr olarak tasir edilmesini
miiteakip rafineye ihtiya¢ duymadan natiirel halde yenebilen biricik ne-
bati yagdr. Zeytinyag:n'n. natiirel vaziyette kullalmasi, zeytin danesinin
her yerde ve her durumda sikilmasmi miimkiin kilmakta, tekne icine kon--
mus torbada ayakla ezerek veya tahta bir mengenede insan giicii ile sikig-
trarak kolayca yag istihsali miimkiin olmaktadir. Zeytinyag:mn bu zor-
luksuz elde edilis hali zeytinyag: sanayiinin inkigafina ve bir cdnayi olarak
kurulusuna mani bulunmaktadir.

b) Zeytin mahsuliiniin bir sene olup bir cene olmamas: keyfiyeti zey-
tinyag1 sanayiimizin wyeterli hale gelmemeginde miihim rol oynam:s, her
gene aym is giinil cal’'samama endigesi bu sanayi kolu {izerinde yatirrm
yap:lmasim engellemigtir {Cetvel 1).

¢) Iki senede bir 2,5-3 aylik hir kampanyaya kargilik modern bir
zeytinyag fabrikasi kurmak icin lizumlu masrafi yanmaya kimse yanag-
mak istememektedir. Zeytinyag: canayi belirttigimiz gibi vilin ancak 1/4
iinde mevsimlik caligacak, yiln diger 3/4 iinde faaliyet g&stermeden ka-
pali kalacaktir. Periyodik bir callsma devresi icin zeytinvag: fabrikasi
600.000 liradan fazla tesis sermayesine ihtiyac gGstermektedir.

d) Zeytinyagi sanayi makinalari ithal mal clarak daima pahal ali-
nip satilmig, diger ziraat alet ve makinalan gibi giimriik muafiyetine tabi
ve:kredili bir sistem dahilinde tevzi: edilmediginden nahah bir sanayi ha-
linde kalmistir. Makina ve Kimya Endiistrisi: Kurumunun modern zeytin-
yag1 tesisi imaline kadar, yerli canayiimizin giicli zeytinyag: sanayiimiz
iizerinde olumlu tecirier iera edememis ve inkisafinda dnavak olamamig-
tir.

e) Zeytnyag: umumiyetle cig yenen bir g:da maddesi olmasi sebe-
biyle temiz, modern igletmelerde ictihsali gerekirken, hic bir sthhi tedbire
riayet etmiyen tasi-hanelerimizi, daha ivi olmava sevkedecek elmizde zor-
lay:c1 hig bir kontrol ve cezai mileyyide meveut bulunmamaktadir.
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f) Umumiyetle memleketimizdeki iptidai yaghane sahinleri yeni mo-
dern zeytinyagi fabrikalarmm kurulmam aleyhinde bulunmakta ve miite-
gebhislere kars: koymaiktadirlar.

Zeytin tasir kavasitesinin artmasi halinde kendilerinin daha az miid-
detle galisacaklarmi hesanlamakta ve modern tesislere miigtermin kay-
mag:ndan korkmaktadirlar.

g) Bu giine kadar memleketimizinde k&klii bir yag politikam kurul-
manilg, mevenut hitkiimetler zevtinyag: iizerinde koruyucu bir politika takip
etmemis ve zeytinecilik karh bir ziraat kolu olamamrg, ekonomik sik nt1 icin-
de bulunan zeytin miistahsili, mahsuliinii kiymetlendirecek sanayie egile-
memigtir.

3. — ZEYTINYAGI SANAYIIMIZiN TEKNIXK PROBLEMLERI
Ziral bir mahsul ne kadar iyi kiymetlendirilirse istihsali o nisbette ar-

taz..Halen memleketimizde zeytinyag sanayii zeytin danesini iyi kiymet-
lendirme imkaAnlarna sahip degildir. Bu bakimdan istihsalin artmas na
zeytinyag canayiimiz yard:mer olmamaktadir. Halbuki zeytin bir Akdeniz
bitkisi olarak en iyi yetigme gartlarmi memleketimizde bulmakta ve diin-
yanmn nadir zeytinci memleketlerinden biri olan Tiirkiyenin bu iiriinden
azami istifade etmesi gerekmektiedir. Hem zeytin miistahsilinin gegimi,
hem halk beslenmesi ve hem de bir ihrag meta: olan zeytinyag kaliteli is-
tihsal edildigi nisbette bu saydigimiz kollarda daha faydali olacaktir.

Bugiin memleketimizde zeytinin iglenmesi yani zeytinyag canayiimic
geri bir durum arzetmektedir.

Agagida zeytinin hasady, nakliyesi, muhafazasi ve istiheal ediien yagm
depolanmasina kadar gecen safhalari gozden gecirecek ve her bir safha-
da memleketimiz zeytinyagi sanayiindeki teknik problemleri inceleyecegiz.

a) Hasad

Zeytinlerin hasadi i¢in heniiz pratige intikal etmig bir hasad makina-
st bulunamamistir. Ispanya ve Italya gibi zeytincilikte ileri gitmis mem-
leketlerin cesitli zeytin hasad makinalar iizerindeki kesif calismalari he-
niiz olumlu sonu¢ vermekten uzaktir. Zeytinlerin kimyasal maddelerle ha-
gadina ait calismalarda devam ctmektedir.
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Bugiin zeytin agaclarina merdiven dayayarak elle zeytin danelerini se-
petlere toplama sistemi en pahalisi olmakla beraber en nygunu bulunmak-
tadir. Hazad mevsimi umumiyetle yagmurlu ve ¢amurlu mevsime rastladig:
icin zeytin agaci alt'na bir branda yaymak ve ddkiilenleri brandadan se-
pet ve kasalara alarak zeytinlerin kirlenmesini ¢nlemek ve isi kolaylas-
tirmak faydah bir yoldur.

Memleketimizdeki zeytin hasad: ise % 90 nisbetinde uzun siniklarla
dallara vurmak suretile yap:lmakta ve agag tahrip edilmektedir.

Sirkla vurmada nek ¢ok dal kirilmakta, topraga diigsen dane berelen-
mekte ve kirlenmektedir. Ayni zamanda .toprak tizerinden zeytin danesini
toplamakta giiclitk arzetmektedir.

Gerek zeytin yetigtiriciligi ve gerekse teknolojisi yoniinden zeytin ha-
sad gisteminin degistirilmesi icap. etmektedir,

b) Zeytnlerin nakli

Zeytinlerin naklinde halen ileri zeytinci memleketlerde 35-40 kiloluk
pléstik kanlar kullan'lmakta, zeytin danesinin ezilmeden ve. bozulmadan
zeytmyagl fabrikalarna tagmmasi saglanmaktadir.

Memleketimizde 100 kiloluk jiitten yapimis cuvallar cesitli hayvan-
lar ve kismen motorlu vasitalarla nakledilerek zeytinin ezilmesine ve fer-
mentasyona sebep olmaktad:r.

Presyona kadar zeytin ekgseriyetle cuvallarda bekletildiginden zeytin
daresi degerinden kaybetmekte ve bir jiit cuval bir veya iki kampanya
dayanmak suretile rantabl hulunmamaktadir.

¢) Zeytinlerin isleninceye kadar beklemesi

Zeytin danelerinden iyi bir yemeklik yag elde edebilmek igin daneler
hasad olunur olunmaz hemen islenmeleri ldzimdir, Aksi halde hasaddan
gonra, bugiin tatbikatta yap:ldig: gibi yg:nlar halinde ve guvaliar iginde
bekletilmege tabi tutulan zeytinlerin muhtevalar:ndaki yag bekleme siiresi
ve bekletilme gartlex ile ilgili olarak baz faktorlerin tesirile bozulmakta
ve yemeki yag evsafim kaybetmektedir. Bu bakimdan vaghk zeytinlerin
hasad:ndan isleme anmma kadar olan miiddet iginde muhafazalan bilyiik
bir 6nem tasimaktadir. Memleketimizde umumiyetle y:gmlar halinde bek-
leyen zeytinlerde 1si art:s1 meydana gelerek kimyevi reaksiyonlara sebep
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olmaktadir. Zeytin danesinin muhievas:nda meveut linaz fermenti bu bek-
leme esnasinda bir miktar asitlesme vanmakta ve zeytin daneleri iizcrinde
gelisen cesitli mikroorganizmalar yag:in kalitesi iizerinde menfi ctkiler hu-
aule getirmektedir. Gerek zeytin danesinin fazla su ihtiva etmezi ve gerek-
ce hasad mevsiminin en yag:sh mevsime rastlamasi gebebile zeytinler rs-
lanmalkta ve mikroorganizmalar icin en ivi kiiltiir crtami tesgkil etmektedir.
Zeytinyag sanayimizin de yeterciz oldugu ve iglemek icin zevtinin bekletil-
mege mechur kallndig1 dusiiniilitrse, rzeytinlerin iyi gartlarda muhafara-
sna care aramamiz lazim gelmektedir.

Memleketimizin bir¢ok yerlerinde de zeytinin ciiriimesi ile fazla yag
al'nacagi kanaati vardwr. Zeytinler y:g&in halinde bekleme ecnasmda su-
larm? oldukg¢a kaybederler ve biylece zeytinin rand mani yitkeelir. Bu za-
hiri gdriiniige miistahsil yagda bir artig var diye inanrr.

Diger taraftan y:g:n halinde bekleyen zeytinlerin hiicre g:calan gev-
ger veya parcalanir ve zaten tazyiki az clan yaghaneler hdyle zeytinleri
iglemede ve yag n gikarilmas nda zorlul gekerier ve bu hil yag randma-
nna olumsuz etki yapar. Zeytinlerin diiz ve betcn cat:hh depolarda 10-12
cu.-den yiiksek olmamak gartile yayilarak veya kerevetlerde muhafazasi
gerekmektedir.

Ust iiste konabilen izgarall kerevetierde zeytin 10 - 12 em. kahnlikta
bekletildiginden, zeytinlerin aras'ndan hava cereyani miimkiin olmakta ve
bozizlmayr meydana getiren mikroorganizmalarn faaliyetlerini artt:ran
w1 viikselmedigi igin canhlarin bozucu faaliyetleri durmaktadir. Kerevet-
ler 150X 75x 10 cm. ebadinda, altlar izgaralidir. 100 kg. zeytin alir. Zey-
tinler-azami 3 - 4 giin icinde prese veriimelidir,

d) Zeytinlerin yikanmas:

Zeytin toplamas: sonbaharn senu ve kig aylarmnda yagmurlu ve ca-
murlu giinlerde yavn:ld:gindan daneler pis olur. Iyi kalitede yag temini igin
zeytinin yrkanmas: ldzimdir. Genellikie memleketimirde sirikla hesad ya-
pild:gma gdre-zeytin daneci yere diigecek, kirlenecek ve yerden toplan-rken,
yaprak,. filiz, tag, toorak da alinacakt:ir. Gerek kirlenen zeytinlerin temiz-
lenmeri ve gerekse yabanc: maddelerden aywilabilimesi icin yikanmass
gsartfir.

Halbuki meinleketimiz yaghanelerinde zeytin yikama makinas1 kul-
tamilmadig: icin yitkanmamalkta, bu sebeple istihsil edilen zeytinyaglarnn
kalite. diigiikligiine sebep clmaktadir.



97
e) Zeytinlerin ezilmesi
Ezme isinde umumiyetle tag kullan:lir, buna zeytin degirmeni denir.

Bizim yaghanelerimizde degirmene kapasitesinden fazla zeytin atar-
lar. Degirmeni zorlat:n yrpratmasi ve zeytinlerin iyi ezilmemesine sebep
olurlar. Normal kapagitede 400 kilo zeytini 12 dakikada ezen degirmen,
€00 kilo at:nca zeytinin normal hamur haline gelmedi igin yarim saat dén-
meoi icabeder ve zaman israfina da sebep olur. Bazi hallerde zeytin iyi
ezilmeden degirmenden cikarilir, hamur icinde hi¢ kirilmam's daneler var-
cir ve bdyle daneli hamur ne kadar iyi sikilrza sikilsin yagl tam alna-
maz, daneler hamurun sik:smasi esnasinda kalkan vazifesi yapar.

Zeytin hamurunun muayyen bir incelikte olmasi, parmaklar aras:nda
ovaland:g1 zaman kaln kum hissini vermesi lazimdrr.

Camurlu, fazla beklemis ve yesil zeytinler tag:n altindan kacarlar ve
ezilmerzler.

Kirma makinalari:

Degirmenlerin ezme igine kolayhk olmak {izere zeytin danesini 3 -4
parcaya bélmek lizere ezme iginden evvel zeytinler kirma makinalarina
sevkedilirler,

Her tasirhanede zeytinlerin degirmeden evvel k-vma makinasmdan
gecirilerek zeytinlerin kolayca kirzlmasni temin etmek, hem zeytinin daha
iyi hamur haiine gelmesi hem de tajmn yiikinii azaltmak iizere liizumlu
goriilmektedir.

Memleketimizde ise kirma makinas:i pek az kullanimaktad:r,

f) Zeyiin hamorunun s:klmas)

Diger memileketlerde oldugu gibi memleketimizde dtyi ezeELAOI

Diger memleketlerde oldugu gibi memleketimizde de zeytin hamurun
hidrolik preslerde sikil:r.

Unumiyetle memleketimizde mevcut hidrolik preslerin piston caps
12 in¢ (300 mm.) oldugu icin beher santimetre kareye yap:lan basmg dii-
glik olmakta ve presycn yetersiz kalmaktadir.
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12 inglik nresede 1 em? ye 17,3 kg. basng tatbik edildigi halde 16 ing-
lik (400 mm.) presede santimetre kareye basingc iki misline yakn 30,8 kg.
olmaktadrr.

Bu nedenle 12 inclik normal hidrolik preslerde prinada ortaiama
%. 18,16 inclix suner preslerde prinada kalan yag miktar1 % 6 olmakta ve
aradaki zayiat fark'mnin 9% 4 civdrinda bulundugu kabul edilmektedir. Pri-
nada kalan 9% 4 yag zayiat1 ortalama senede 9.000 ton prina yag demek-
tir" ki, dog:udan dofruya zeytin wiistaheilinin haklk olun da alamad:g
paradir.

ikinet bir hususta memleketimizde pres ve mengene bagna diisen
zeytin miktart normalin iizerindedir ve bilhassa istihsalin bol oldugu se-
nelerde Zeytinyag: sanayiinde kapasite yetersizligi vardir:-

Italya'da pres bag'na 57, Ispanya’da 120, bizde ise 470 ton zeytin
danesi” diistiekte ve kiga™devam eden hasad deVresindé zeytin iglenmek
icin fakrikada beklemektedir. Bekletilen zeytinlerden yaf asitlerinin ser-
best hale gecmesi nedenile asitli yag istihsal edilmektedir. Kapasite ye-
tersizligi nedenile her bir yaghane fazla zeytin creldlglnden kica zamanda
cok zeytin igleme gayretile presyon miiddeti normalin alt'na diigmektedir.

Zeytin hamuru presyonunda bir iiciincii problem, zeytin prinasin'n
igleme hakki olarak yaghane sahibine kalmasi adetidir. Prina ne kadar
yaglr kalirsa o kadar yiikeek fiatla satabilme imkéni hasil olacag:ndan,
presyon gilicii ve miiddetinde indirmeler yapilir.

Onemli problemlerden bir digeri de zeytinyag sanayiimizi tegkil eden
G80 hidrolik pres, 70 sunerpres ve 838 mengeneden (Cetvel 2) T) super-
pres hari¢ digerlerinde presyon esnasinda sicak su kullanimas:dir. Sicak
su yagmn kalitesi lizerinde olumsuz etkide bulunur ve yagm dayamklhili-
ginl azaltir,

Memleketimizde teknige uygun kuru gistemle calisan siiperpresler is-
tihsalin ancak ¢ 7 ni igliyebilmektedir.

Zeytinyag1 sanayiimizin wresyon giicii ve kapasite yetersizligi sebe-
bile istihsal edilen zeytinyaglarinin yarisindan fazlasmi rafineey ihtiyaci
bulinan ham yag tegkil etmekte ve ihracatta ham yag olsrak yapilabil-
mektedir. Bu durum daha az déviz gelirine ve dig.pazarlarda Tiirk zZey-
tinyaglann'n taminmasina mani olmaktadir..
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g) Yagm kara sulan ayrilmas

Tiirkiye’de zeytinyag nn istihsali esnas:nda, yagm sudan ayriimasi,
polima veya dagar tabir edilen ufak havuzlar iginde, zeytinyag:n'n yogun-
lugunun sudan az olugu ve su yiizeyine ¢ikmasi suretile masrafalarla top-
lanarak yapilir. Yapllan hesaplar % 1-2 nisbetinde yagin sudan ayr:-
lamadigini ve su icinde zayi olup gittigini gostermistir.

Memleketimizde istahsal edilen zeytinyaglarmn % 90 nisbetinde ya-
£n sudan ayrilma muamelesinin bu iptidai sistem iginde, ancak % 10 is-
tihsalin santrifiijler (seneratérler) vasitasile yapilmaktadir. Boylece zayi
edilen zeytinyagn miktar: her sene 1000 - 1500 tonu bulmaktadir.

Hakikaten Ayvalik Korfezinde dokiilen zeytinyag fabrikalarinm su-
lar1 deniz suyu iizerinde bir zeytinyag: tabakasi meydana getirmekte ve
her sene Ayvalk Belediyesi tarafindan Korfeze akan zeytinyaglar: 40 -
50.000 liraya satilmaktadir. Bu sekil zayiat Ayval'§a nazaran daha geri
bir durum arzeden diger bolgelerimizde cok fazladir.

h) Zeytinyaglarmm depolanmas;

Zeytinyag: ister havuzlarda isterse santrifiijde ayrile'n sudan ve po-
sadan tamamen ari degildir. Depoda dinlendirilmesi, suyun ve posan'n
dibe ¢Okerek ayrilmasi ldzimdir. Depoda dinlendirme suretile kalan su
ve posa havuzlarda ayrilanlarda c¢ok, santrifiijde islenenlerde azdir. Sant-
rifiijde % 0,8 - 0,9 posa ve su kalir. Yaglar bildhare filtrelerden gegirilir.

Zeytinyag! depolar1 yagm iyi gartlarda muhafazas) bakimndan ic-
leri kalayh bandon, emaye veya plastik doseli kaplar veya aliiminyum
depolarda yapilmalidir. Beton ve demir sac kaplar yag muhafazas:nda
kullaniimamahdir.

Memlekelimizde kullanilan yag kaplarinda isldhat lazmdir.
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4 — ZEYTINYAGI SANAVIMIZIN GELISME IMKANLARI VE
ALINACAK TEDBIRLER

Yukarida zeytinyagl sganayiimizin iptidailigi ve yetersizligi ile ilgili
problemlerin belli baghiarini kaydettik. Al'nacak tedbirler sunlar olma-
hdir..

a) DBugiinkil zeytin istihsalimizi kiymetlendirmede gerek teknik giic
vergerekse kavasite yetersizligi ceken reytinyag: sanayimiz, gittikze ar-
tan zeytin istihsalimiz karsistnda (Cetvel 3) daha yeterciz bir durum ar-
zedecektir. Zeytinyag1 canayimiz zeytin istihcal artrsina paralel olarak bir
1clah ve kanasite art:si hamlesine tabi tutulmazea, ileride yemeklik zey-
tinyag: istihzali orami daha diigecektir. Her yil ortalama ikiger nresli 50
iinite kurulmal:dir,

b) Makina - Kimya Endiistrisi Kurumu zeytinyag: sanayiimizin ih-
tiyact bulunan superpres ve diger makinalem yapmaktadir. MKE zeytin:
yag! canayi makinalari imalit:m yill:k 50 iiniteye ctkarmali ve gerekli dne-
mi vernielidir.

¢) Zeytinyagi sanayimizin igldh ve yenilenmesini temin etmek icin
kanuni bir mecburiyet kenulmasi bu giiniin teknolojik yenilikleri icinde
caligmiyan mengene ve yaghanelerin kapatiimasi 1dzimdir.

d) Zeytinyag: canayiinin geligtirilmesi ve 1sldhi icin bir zeytinyag
canayi fonu tesis edilmeli, 'kuru sistem fabrika kuracaklara uzun vadeli
ve diisiik faizli kredi verilmelidir.

e) Zeytinyagt ganayiinde cahgan idareci ve ustalar egitime tabi tu-
tulmali ve kaliteli yag istihgalinin teknik egaslar: 6gretilmelidir.

f) Kampanya esnasnda zeytinyagl sanayi teknolojik ve hijyenik
yonlerden siki kontrol edilmeli, pres giicii, prinada kalan yag, saglik sart-
lar1 kontrol imkinina kavusturulmalidir.

g) Zeytincilik Arastirma Miiesseselerinin ele aldiklar1 aragtirma pro-
je =zonuclarrnn zeytinyag sanayine intikali ve teknik ydnden geligtiril-
mesine caligilmalid:r.



Cetvel 1

Tiirkiye’de Zeytinyag Istihsali

(1961 -1971)

Zeytinyag istihsali

Yillar (Ton)
1961/62 119.500
1962/63 56.370
1963/64 102.000
1964/€5 121.900
1265/66 60.000
1966/67 155.000
1967/68 80.000
19€8/69 159.000
1969/70 54.000
1970/71 118.000
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Cetvel 2

Ait iller Itibariyle Liste

Tirkiye’de Mevcut Zeytinyag: Tasir Makinalarma

Yaghane ve Stiper
fabrika Pres Mengene pres Tas
ilin Ad: adedi adedi adedi adedi adedi
Izmir 160 225 41 20 208
Bahkesir 114 215 40 10 198
Aydin 92 130 63 10 171
Canakkale 70 76 38 —_ 121
Manisa 62 82 32 2 110
Mugla 48 o7 108 5 205
Bursa 38 40 47 1 87
Gaziantep 18 20 160 18 204
Icel 8 12 41 — 56
Istanbul 4 4 7 — 11
Kocaeli 3 3 20 — 23
Antalya 4 5 10 — 14
Hatay 6 10 220 — 228
Tekirdag 2 2 6 — 8
Marag 2 1 5 2 7
Adana 1 — —_ 2 1
Diglr lller —_— — — — —
Yektin 632 980 838 70 1652



Cetvel 3

Tiirkiye'de Dorder Senelik Zeytinyag Artis Trendi

Dérder senelik devreler Zeytinyag istihcal
ortalamasi (Ton)
1945/467- 1948/49 34.400
1949/59 - 1852/53 50.000
1853/54 - 1£56/57 64.400
1957/58 - 1960/61 69.560
1961/€2 - 1984/€5 99.720

19€5/66 - 19€8/€9 113.500
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SUMMARY

The article deals with technical problems of the olive oil industry in
Turkey. Firstly the history of the industry is briefly reviewed, and follo-
wed by individual technical problems of the industry in the stage of olive
stropare, washing and cleaninf, marketing, processing, oil seperation and
oil storage.



